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Das Bedienerhandbuch fur den Anwender enthalt die notwen-
digen Informationen zum richtigen und sicheren Arbeiten und
soll den Gebrauch der Maschine (nachstehend als ,Maschine®
oder ,Gerat" bezeichnet) erleichtern.

Die folgenden Abschnitte sollten keinesfalls als eine endlose Liste
mahnender Worte verstanden werden, sondern eher als eine
Reihe Anweisungen zur allseitigen Verbesserung der Leistungen
der Maschine und zur Verhinderung zahlreicher kérperlicher
und von Sachschaden durch einen unangemessenen Einsatz
und Gebrauch.

Es ist wichtig, dass alle mit Transport, Aufstellung, Inbetriebna-
hme, Gebrauch, Wartung, Reparatur und Abbau der Maschine
betrauten Personen dieses Handbuch vor den verschiedenen
Arbeiten aufmerksam studieren und lesen, um jegliche Falsch- oder
unsachgeméBe Bedienung zu vermeiden, die die Integritat der
Maschine oder die Sicherheit von Personen beeintréchtigen kann.

Es ist weiterhin wichtig, dass das Handbuch jederzeit fur den
Bediener und am Einsatzort der Maschine zur Verfligung steht,
um problemlos und sofort in Zweifelsfallen oder aus sonstigen
Griinden eingesehen werden zu kénnen.

Wenn nach dem Lesen des Handbuchs noch Fragen oder
Ungewissheiten zum Einsatz der Maschine bleiben, kontaktieren
Sie bitte den Hersteller oder zugelassenen Kundendienst, der
Ihnen fur einen schnellen, gewissenhaften Service zur Verfu-
gung steht, um einen einwandfreien Betrieb und eine optimale
Wirksamkeit der Maschine zu garantieren.

Es sei daran erinnert, dass die geltenden Sicherheits-, Hygiene-
und Umweltschutznormen im Land der Aufstellung jederzeit
wéhrend der Nutzung der Maschine beachtet werden mussen. Es
obliegt folglich dem Benutzer sicherzustellen, dass die Maschine
unter den flr Personen, Tiere und Sachguter vorgesehenen
optimalen Bedingungen eingesetzt wird.

1.1 BESCHREIBUNG

Dieser Universal-Gemuseschneider ermdglicht das Schneiden in
Scheiben und Streifen, Pommes-Frites und Wrfeln sowie Reiben
von verschiedenen Nahrungsmitteln (Zubereitung von Rohkost,
Gemuse, Obst, Kase, usw

Mit seinen vielseitigen Schneidscheiben und bedeutenden Men-
genleistungen ist es der ideale Gemuseschneider fir Restaurants,
Kantinen und kleine Industriebetriebe.

Sondertrichter als Sonderzubehér erhaltlich.

A Automatischer Trichter

B Gehause

C FuB

D Gestell

E StutzfuB

F Gehauseoberteil
G Bedienfeld

H Sperrstift

P

A

ACHTUNG!

Lagerung der Maschine: - 25°C bis + 50°C
Umgebungstemperatur fur den Betrieb: + 4°C bis + 40°C

Die Maschine ist fur einen gewerblichen Einsatz vorgesehen und von einem auf ihren Einsatz, ihre Reinigung und Wartung fur einen
zuverlassigen, sicheren Betrieb geschulten Personal zu bedienen.

Die Maschine in einem ausreichend beleuchteten Raum betreiben (siehe die im Land der Aufstellung geltende technische Norm.
In Europa, Norm EN 12464-1).

Beim Bewegen der Maschine immer sicherstellen, dass die Haltepunkte nicht an beweglichen Teilen liegen; Gefahr von Sturzen
und Verletzungen an den unteren GliedmaBen.

Die Maschine ist nicht fur den Einsatz in explosionsfahigen Umgebungen vorgesehen.

2.1 ABMESSUNGEN - GEWICHT (RICHTWERTE)
¢ Abmessungen der Vorrichtung :

e \lerpackungsabmessungen (Einzelmaschine) mm :

L:600  1:490 h:860 - -~
e VerpackungsmaBe mobile Unterstltzung mm : : gew!c:t jer E'nTel'F ‘
L:785  1:605 h:1200 ewicht der Portal - KON 2.1 |

2.2 AUFSTELLUNG UND ARBEITSVORBEREITUNG (O 2.2
¢ Auf funktionellem fahrbaren Gestell mit hoherer Arbeitsfreun- ~ GN1/1 (Hohe max. 230 mm, extra zu bestellen)

dlichkeit (lieferbar als Sonderzubendr fir Modelle mit einer . Ayffang der Safte in einem Gastronorm-Behalter GN1/1 (extra
Geschwindigkeitsstufe) zu bestellen)

- optimierte Arbeitshohe o * Auf einem Tisch mit einer Héhe von 600 bis maximal 800 mm
- Auffang der verarbeiteten Produkte in einem Gastronorm-Behélter ~ passt ein Auffangbehélter mit einer Hohe von maximal 200 mm

GN1/1 (H6he max. 230 mm, extra zu bestellen) unter den Gemuseschneider.
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2.3 ELEKTROANSCHLUSS

ACHTUNG!

Der elektrische Anschluss hat nach den Regeln der Kunst durch eine ausgebildete, zugelassene Kraft zu erfolgen (siehe die im
Land der Aufstellung geltenden Normen und Regeln).

Vor dem Einsatz eines Adapters flr die Steckdose muss gepruft werden, ob deren elektrischen Daten nicht unterhalb derer der
Maschine liegen.

Keine Mehrfachstecker verwenden.

Die Versorgung der Maschine mit Wechselstrom hat die folgenden Bedingungen zu erfullen:

- maximale Spannungsschwankungen: +5%,

- maximale Frequenzschwankungen: 1% Uber einen langen Zeitraum, + 2% innerhalb einer kurzen Zeitspanne.

VORSICHT: die elektrische Anlage (Konzeption, Ausfiihrung und Wartung) muss den gesetzlichen Bestimmungen und
Normen im Land der Aufstellung entsprechen.

- Uberpriifen Sie, ob die Netzspannung mit der auf dem Typenschild und auf dem Netzkabel-Etikett angegebenen Geratespan-
nung Ubereinstimmt.

- Die Spannungsversorgung der Maschine muss durch den Einsatz von Sicherungen oder Warmerelais ausreichender Leistung
in Bezug auf den Aufstellort und die technischen Daten vor Uberstrom (Kurzschliisse und Uberspannungen) geschitzt sein
— siehe Technische Daten der Spalte G, Abbildung 2.3a.

VORSICHT: Zum Schutz vor indirektem Kontakt (je nach Art der vorgesehenen Stromversorgung und des Anschlusses
der Masse an den dquipotentiellen Schutzkreis) siehe Punkt 6.3.3 der EN 60204-1 (IEC 60204-1) mit der Verwendung von
Schutzeinrichtungen zum automatischen Unterbrechen der Stromversorgung bei fehlender Isolation in TN- oder TT-Anlagen
bzw. eines Kontrollgerits fiir die Isolierung oder das Differential fiir eine automatische Unterbrechung in IT-Systemen.
Fiir diesen Schutz sind die Bestimmungen von IEC 60364-4-41, 413.1 IEC anzuwenden.

Beispiel: In einem TT-System ist vor der Stromversorgung ein Fehlerstromschutzschalter mit ausreichender Trennleistung
(z.B. 30 mA) fiir die Erdung des Ortes, an dem die Maschine aufgestellt werden soll, eingebaut werden.

VORSICHT: Die Nichteinhaltung dieser Vorschriften birgt fiir den Kunden Risiken von Stérungen und/oder Unféllen mit

der Maschine durch direkten oder indirekten Kontakt.

e Uberpriifen Sie, ob die Netzspannung mit der auf dem
Typenschild und dem Netzkabel-Etikett angegebenen Gerates-
pannung Ubereinstimmt.

¢ Die elektrische Einrichtung muss durch einen Fehlers-
tromschutzschalter und eine unter Punkt G der technischen
Daten bezeichnete Schmelzsicherung mit der entsprechenden

Stromstérke geschuitzt sein.

e Technische Daten des Motors:
Phasenanzahl (1 Wechselstrom oder 3 Drehstrom)
Nennspannung in Volt (Wert, Bereich oder Kommutation)
Frequenz (Hertz)
Nennleistung (Watt)
Nennstromstarke (Ampere)
Stromstarke der Schmelzsicherung fur Stromleitung
(Ampere)
1) Zweispannungs-Drehstrommotor

e Eine dreipolige 20 A-Standard-Wandsteckdose mit Erde sowie
einen entsprechenden wasserdichten Stecker fir das Netzkabel
vorsehen.

Mmoo W >

m Die Erdung durch griingelben Erdungsdraht ist Pflicht

¢ Die Drehrichtung anhand der in das Gerat eingesetzten

Auswurfscheibe Uberprifen.

- Den StoBel nach dem Entriegeln entnehmen (gegen den
Uhrzeigersinn ().

- Die EIN-Taste drucken.

- Sichtkontrolle der Drehrichtung der Auswurfscheibe durch
den StéBelschacht. Die Auswurfscheibe muss sich gegen den
Uhrzeigersinn Odrehen.

e Bei falscher Drehrichtung, zwei Phasendrahte der Steckdose
vertauschen.
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e Der Anschluss wurde fur hdhere Spannung vorgenommen
(z.B. 400V). Um eine geringere Versorgungsspannung
zu benutzen [yg]a] (2.B. 230 V), wie folgt vorgehen:

- Den Netzstecker ziehen und das Gerat umdrehen.
- Die 4 Befestigungsschrauben des Gehauses herausnehmen.

- Den Draht der eingebauten Platine durch Umklemmen des
Kabelschuhs von der mit der héheren Spannung (400V)
gekennzeichneten an die mit der geringeren Spannung (230V)
gekennzeichnete Anschlussklemme &ndern.

- Den Anschluss der Dréahte des Motors &ndern (siehe Schalt-
plan).

- Das Gehé&use wieder aufsetzen und die Drehrichtung Uber-
prifen.

2) Wechselstrommotor

Eine genormte zweipolige Wandsteckdose mit Erde fur 10/16
A vorsehen.

e Hinweis fUr den Installateur:

Der Gemuseschneider mit elektronischer Drehzahlreglung ist
mit einem eingebauten, vom Umrichter unabhangigen Filter
ausgestattet. Zu seiner Wirksamkeit muss eine ausreichende
Schutzerdung der Anlage gewahrleistet sein, da diese Stérungen
sonst Uber den Geschwindigkeitsregler geleitet werden und ihn
beschadigen.

m Die Erdung durch griin-gelben Draht ist Pflicht.

 Kein Erdanschluss = kein Schutz = Storungsanfalligkeit +
GEFAHR fir den Benutzer!
Hinweis: Die Erdungswerte werden entsprechend der verschie-
denen Differenzstréme bestimmt und mdssen durch einen
Elektriker dberprdft werden.

Durch Erdungsfehler entstandene Schaden werden nicht von
der Garantie gedeckt.

In einigen Fallen kann es je nach Empfindlichkeit der Schutzdifferentiale
notwendig sein, Vorrichtungen vom Typ SI (superimmunisiert) einzu-
bauen, um jegliches ungewolltes Auslosen zu vermeiden.




Anwendung und Sicherheit

ACHTUNG!

Die Maschine vor dem ersten Einsatz korrekt reinigen.

komplett bedeckt.

Das Offnen und SchlieBen des Trichters immer von Hand begleiten.

Das unbeabsichtigte SchlieBen des Deckels des Druckhebels birgt eine Quetschgefahr fur Finger.

Nie die Hand bei laufender Maschine in den Auswurfbereich halten; Verletzungsgefahr. Es ist streng untersagt, die Sicherheits-
systeme zu Uberbrlcken oder zu verandern: Gefahr bleibender Verletzungen!!!

Die einwandfreie Funktion der Sicherheiten vor jedem Einsatz kontrollieren (siehe Abschnitt , Einstellung der Sicherheitsvorrichtungen®).
Niemals die Hand, einen Kérper hart gefrorenem oder in einem Trichter, Gerat einschalten.
Aus hygienischen und Sicherheitsgrinden immer eine feste, waschbare oder Einwegkopfbedeckung benutzen, die die Haare

|>,

)
1

VORSICHT: Jegliche Arbeiten zur Reinigung und Wartung bergen die Gefahr von Schnittverletzungen, keine
Gewalt anwenden und die Hande in ausreichendem Abstand von den schneidenden Bereichen halten.

Immer fiir die Arbeiten passende Schutzausriistungen benutzen.

3.1 LA SECURITE DE LUTILISATEUR est assurée par :
- die Sicherheitsabsohaltun% des Motors bei Anheben des
Druckhebels, um ein gefahrloses Einflllen zu ermoglichen,
- die Unmdglichkeit, den Motor bei Fehlen von Trichter / StéBel
ZU starten,

- Abstand zwischen Schneidelement und Trichterrand.

- die tAbmessungen des kleinen Einfulltrichters fur lange GemUse-
sorten,

- den gefahrlosen Zugriff durch den Auswurfschacht dank der
Bauart der Schneidkammer, Auswurf- und der Arbeitsscheiben,

- die Beachtung der Angaben der vorliegenden Bedienungsan-
leitung sowie die Reinigung und Wartung des Gerates.

Jede andere als die in diesem Handbuch beschriebene Nutzung
wird vom Hersteller nicht als normal betrachtet.

3.2 WAHL DER ARBEITSRUSTUNGEN (TRICHTER + SCHNEIDSCHEIBEN)

3.2.1 MIT AUTOMATISCHEM TRICHTER
* Schneidscheiben CS:

Gerader Schnitt, Starke 1 bis 10 mm: Kartoffeln, Rtiben, Zwiebeln.

¢ Schneidscheiben CWS: gewellter Schnitt von 2 bis 6 mm flir:
Kartoffeln, Ruben.

° Schcheiben ASX: lange Streifen, 2 bis 5 mm stark.
[©O) 32|

- AS 3: mittelgrob fur Strohkartoffeln.

- AS 4: grob fur Streichholzkartoffeln.

¢ Reibscheiben J zur Verwendung mit dem automatischen
Trichter: J3, J4,J7 [(Q) 3.2d |

Gemuse: Karotten, Riben, Radieschen, Kartoffeln.

"L Die SchneidgroBe kann leicht unter der bei Einsatz eines
Einfulltrichters mit Druckhebel liegen.

¢ Schneidscheibe + Pommes Frites-Gatter

Kombinierter Einsatz einer Schneidscheibe und eines Pommes
Frites-Gatters.

e Schneidscheibe + Wiirfelgatter
Kombinierter Einsatz einer Schneidscheibe und eines
Wirfelgatters: Karotten, Kartoffeln, 8-10.

3.2.2 MIT KLEINEMTRICHTER UND ABNEHMBAREM STOSSEL

e Schneidscheiben C:

Gerader Schnitt, Starke 1 bis 10 mm: Kartoffeln, Riben, Zwiebeln.

¢ Schneidscheiben CW: gewellter Schnitt von 2 bis 6 mm flir:
Kartoffeln, Ruben.

o Schnitzelscheiben AS: lange Streifen, 2 bis 5 mm stark.

- AS 3: mittelgrob fur Strohkartoffeln.

- AS 4: grob fur Streichholzkartoffeln,

s Reibscheiben J2, J3, J4, J7, J9 (O

¢ Reibescheiben K: Spezial-Reibscheibe flr rohe Kartoffeln
(Knodel).

¢ Schneidscheibe + Pommes Frites-Gatter
Kombinierter Einsatz einer Schneidscheibe und eines Pommes
Frites-Gatters.

¢ Schneidscheibe + Wiirfelgatter @

Kombinierter Einsatz einer Schneidscheibe und eines Wiirfelgat-
ters: Karotten, Kartoffeln.

Hohe Geschwindigkeitsstufen (2V und VV) bei empfindlichen
Gemusesorten vermeiden.

"L Fritten und Warfel sind auf langsamen Geschwindigkeitsstufen
zu schneiden.

Mengenleistung, Anhaltswerte (kg/Std.): 2V

Chips C 2 2100
Kartoffeln C 3 2100
Geriebene Karotten J 3 800
Pommes-Frites C 10 + FT 10 1800
Bratkartoffeln C 13 + MT 20 1800
Gewaurfeltes Mischgemuse C 8 + MT 8 1800
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3.3 INBETRIEBNAHME / BETRIEB

A

® Der GemUseschneider wird mit auf der Antriebswelle montierter

Auswurfscheibe geliefert. Die Deckelverriegelung nach oben

dricken und den Deckel bis zum Clipanschlag hochklappen,

um die Auswurfscheibe herauszunehmen.

Vor Beginn der Arbeit stets sicherstellen, dass Schneidkammer,

Antriebswelle, Auswurf- und Schneidscheibe sowie Gatter und

Einfullbehélter sauber sind.

1) Zum Scheibenschneiden, Zerkleinern, Reiben und Sch-

nitzeln

¢ Die Schneidkammer anbringen.

e Die Auswurfscheibe auf die Abflachung der Antriebswelle

aufsetzen.

¢ Die gewlnschte Arbeitsscheibe montieren (Schneidscheibe,

Schnitzelscheibe, Reibscheibe).

- Arbeitsscheibe im Uhrzeigersinn bis zum Absenken des Bajo-
nettstiftes drehen, dann in gleicher Richtung bis zum Anschlag
des Stiftes weiterdrehen.

- Den Deckel schlieBen und kontrollieren, ob er verriegelt ist.

- Zum Ausbau der Arbeitsscheibe, diese in Gegenrichtung
drehen und sie unter herausheben. Bei Verklemmen siehe
Abs. 5.3.

2) Zum Schneiden von Pommes-Frites oder Wiirfeln

¢ Die Schneidkammer anbringen.

¢ Die Auswurfscheibe einbauen (siehe vorstehenden Abs.).

e Das Gatter in seine Halterung einsetzen, wobei auf seinen
einwandfreien Sitz zu achten |st%saubere Auflagestellen).

Alle Arbeiten sind mit der Gefahr von Schnittverletzungen
verbunden, nie groBe Kraft austiben und die Hande immer
in ausreichender Distanz zu den Messern halten.

e Dann die gewiinschte Arbeitsscheibe einbauen und den Deckel schlieBen.

e Empfehlungen: Zum Schneiden von Produkten unterschied-
licher Harte mit dem MT-Gatter mit den weicheren Produkten
beginnen, da diese nicht die im Gatter verklemmten Wiirfel
harter Produkte herausstoBen kénnen. Fur harte Produkte wie
Karotten und Sellerie oder zédhe Produkte wie Kase wird der
kleine Einfulltrichter empfohlen.

3) Einschalten

¢ Bedienfeld:
A AUS-Taste
B EIN-Taste eine Geschwindigkeitsstufe
C EIN-Taste Tippbetrieb
D EIN-Taste zwei Geschwindigkeitsstufen
E - F Geschwindigkeitswahltaste, Modell mit Geschwindigkeitsre gelung
G  Geschwindigkeitsanzeige
Das Einschalten der Schneidscheibe ist moglich, wenn:
der Trichter verriegelt ist,
a) Dauerbetrieb:

- Einschalten durch Druck auf B: Geschwindigkeit 1
- Einschalten durch Druck auf D: Geschwindigkeit 2 (je nach Modell)

b) Tippbetrieb:

- Einschalten durch Druck auf C @

¢) Geschwindigkeitsregelung:

- Wahl der Geschwindigkeit auf G Uber Druck auf die Tasten E und F.
Hinweis:

Bei Stillstand tiber mehrere Tage, den Netzstecker des Gerétes
herausziehen, um den Elektronikregler stromlos zu machen.

d) Stop:
- Am Arbeitsende immer die Taste A drlcken.

3.4 WAHL UND FUNKTION DER EINFULLTRICHTER UND DER SCHNEIDGESCHWINDIGKEITEN

1) Automatischer Trichter E

Vorgesehen fur:

- Reibarbeiten (Schneidscheiben J3, J4, J7),

- das Schneiden ,runder” Produkte wie Kartoffeln in Streifen,
- das Schnitzeln verschiedener Gemuse wie Sellerie, Kohl,
Karotten oder Kartoffeln,

- das Schneiden von Pommes Frites und Wurfelgemuse.
Ein Einfilltrichter fiir lange Gemiisesorten ist als Sonder-
zubehor erhéltlich. @

e Zum Schneiden von langem Schnittgut (Karotten, Chicorée,

Salatgurken, Lauch, usw.) in Scheiben, maximale Offnung @ 70 mm.

Zum Scheibenschnitt das Schnittgut immer mit der Spitze nach
vorne einfthren.

e Das Einflllen von Hand erfolgt durch das vertikale und
stlckweise Einfuhren des Schnittguts in ein Rohr.

® Ratschldge:

- Zum Vermeiden von schrdgem, unregelméBigen Schnitt:
dtinnes Schnittgut immer mit im Wechsel angeordneter Spitze
einfihren.

ein Verklemmen zu verhindern: Gemtiseenden abschneiden.

- U

3

3.5 EINSATZ DES AUTOMATISCHEN TRICHTERS
1) Automatischer Trichter

Der automatische Trichter ist zur Beschickung tber einen Behélter
mit circa 5 kg und maximal 10 kg GemUse vorgesehen, der in
einem Arbeitsgang geleert werden kann.

Das zentrale Ruhrwerk sichert ein dauerhaftes Entwirren des
Gemduses und fuhrt es der Schneidscheibe zu.

Die Geschwindigkeitsstufe (2V und VV) einstellen und die
Maschine vor dem Beftillen mit GemUse starten.

Um ein Verklemmen zu verhindern, immer feuchtes und méglichst
geschaltes GemUse verarbeiten.

ﬂ Nie die Hande oder einen festen Gegenstand zum Herun-
terdriicken des Gemuses benutzen.

e Bei Produktstau die Maschine stoppen, den Einfllltrichter
anheben und das Gemuse von Hand freigeben.

Empfehlung: Der Gemiisestrom im automatischen Trichter wird

durch die Feuchtigkeit des Gemiises verbessert. Im Fall von
vakuumbehandeltem” Gemdise, dieses erneut waschen
und abtrocknen, um die notwendige Feuchtigkeit zu
garantieren.

Schneiden Sie nicht gefrorenen Lebensmitteln:
Risiko Blockierung oder Zerstorung.

Nicht Gemiise einzufiihren hat eine Lénge gréBer als 150
mm oder gréBer als 80 mm Durchmesser.

3.6 EINSATZ DES TRICHTERS FUR LANGE GEMUSESORTEN

- EIN-Taste zum Start dricken. Das am besten geeignete Rohr
wahlen (3 Durchmesser zur Auswahl).

- Mit einer Hand den St6Bel herauszunehmen und mit der anderen
das Schnittgut einftllen.

- Das Schnittgut mit dem StéBel nach unten driicken, dann einen
neuen Arbeitsgang beginnen.

- Nach Beendigung der Arbeit die AUS-Taste driicken.
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Anmerkung: Den Druck auf den StéBel in Abhdngigkeit
von folgenden Parametern dosieren:

- zu verarbeitendes Schnittgut (weiches Schnittgut =
wenig Druck),

- gewdhlte Arbeitsscheibe (eine Reibscheibe braucht
héheren Druck als eine Schneidscheibe).

Niemals die Hand oder einen harten Gegenstand bei laufendem
A Gerét in den Einfllltrichter einfihren.




3.7 BENUTZUNG DES KLEINEN EINFULLTRICHTERS @

UND DES STOSSELS

- Den Druckhebel in unterer Position lassen und den StoBel
entriegeln.

- Zum Start auf die EIN-Taste dricken.

- Mit einer Hand den StéBel herauszunehmen und mit der an-
deren die Produkte einflllen.

- Das Schnittgut mit dem StéBel nach unten drlicken, dann mit
einem neuen Arbeitsgang beginnen.

- Nach Beendigung der Arbeit die AUS-Taste drticken.

Niemals die Hand oder einen harten Gegenstand bei
A laufendem Gerét in den Einfiilltrichter einfiihren.

3.8 BENUTZUNG DES GROSSEN EINFULLTRICHTERS UND DES DRUCKHEBELS

Der Gemiiseschneider kann nur arbeiten, wenn der Deckel
geschlossen ist.

- Den StéBel im Druckhebel lassen, um ein Wiederhochsteigen
der Produkte zu verhindern.

- EIN-Taste dricken.

- Den Druckhebel anheben.

- Sobald der Druckhebel den groBen Trichter verlasst, schaltet
der Motor sofort ab, wodurch ein véllig gefahrloses Einfillen

des Schnittgutes ermdglicht Wird.

- Beim Absenken des Druckhebels startet der GemUseschneider

wieder automatisch.

Reinigung, Hygiene und Unterbringung

Zum Schneiden von Streifen und Scheiben.

- Mit dem Druckhebel die Produkte in dem Einfulltrichter unter
entsprechend dosiertem Druck bis zum unteren Anschlag
herunterdricken.

- Den Druckhebel wieder nach oben ziehen und mit einem
neuen Arbeitsgang beginnen.

- Nach Beendigung der Arbeit die AUS-Taste drlicken.
Hinweis: Den Druck auf den Druckhebel dosieren je nach:

- zu verarbeitendem Schnittgut (weiches Schnittgut = wenig
Druck),

- gewdhlter Arbeitsscheibe (eine Reibscheibe braucht héheren
Druck als eine Schneidscheibe).
Bitte nicht iberméBig driicken, dadurch kénnte sich

die Maschine liberhitzen.

ACHTUNG!

Vor jedem Abbau den Netzstecker des Gerétes herausziehen.

Vor dem Einsatz eines Reinigungsmittels aufmerksam das Beiblatt mit Sicherheitshinweisen lesen und angemessene Schutzaus-

rdstungen benutzen.

Das Gerat nicht unter einem Wasserstrahl, mit einem Druckreiniger oder durch Eintauchen reinigen.
Gatter und Schneidscheiben sorgféltig behandeln. (GEFAHR VON SCHNITTVERLETZUNGEN UND STOSSEN).

4.1 ZWISCHEN ZWEI EINSATZEN DES GERATS

- Die Schneideinsétze (Scheibe, Gatter, Auswurfscheibe) herausnehmen.
- Die Schneidkammer abnehmen.
- Den Trichter geméB den folgenden Anweisungen abnehmen:
@ Trichter anheben.
@ Den Stift [6sen, indem er 2 cm herausgezogen wird.
® Den Trichter senken, um das Herausnehmen der Baugruppe zu
erleichtern.
@ Den Stift komplett herausnehmen.

- Ruhrwerk und Trichter abnehmen.

- Die Schneidausristung mit heiBem Wasser waschen, absptlen und
trocknen.

- Den Korper mit einem sauberen, feuchten Schwamm reinigen.
Anmerkung:

Schneidkammer, Trichter, Rihrwerk, Auswerfer und Schneidplatten
kénnen im Geschirrspdler gereinigt werden.

4.2 NACH BEENDIGUNG DES EINSATZES

- Abs. 4.1 beachten.

- Die abnehmbaren Teile mit heiBem Wasser unter Zusatz eines
fettldsenden, desinfizierenden und materialvertraglichen
Reinigungsmittels reinigen.

- Mit klarem Wasser abspulen und trocknen lassen.

Empfehlung: Bei MT-Gattern die verklemmten Wiirfel mittels einer
Karotte herausstoBen. Keine mechanischen Geréte verwenden.

- Falls nétig, die AuBenteile des Gerates und sein Gestell mit

einem feuchten Schwamm und einem milden Reinigungsmittel
reinigen und anschlieBend mit einem feuchten Schwamm
abwischen.

Hinweis:

- Keine scharfen die Oberfldchen verkratzenden oder chlorhaltige
Reinigungsmittel verwenden, die Aluminium anlaufen lassen.

Beachten Sie das Datenblatt zur Gerdtereinigung, das in
Geratendhe aufbewahrt werden muB.

4.3 UNTERBRINGUNG

- Nach dem Reinigen die gesamte Schneidausristung sorgfaltig
in den an der Wand befestigten Halter einrdumen.
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Betriebsstorungen

Wartung

5.1 DAS GERAT STARTET NICHT, UBERPRUFEN SIE OB:
¢ das Gerat angeschlossen ist,
e die Spannungsversorgung am Netzstecker stimmt,

e der Trichter korrekt verriegelt ist,
e der Stift verriegelt ist.

5.2 STORGERAUSCHE :
e Das Gerat abschalten.

¢ Den richtigen Sitz von Arbeitsscheibe, Gatter, Auswurfscheibe
und Schneidkammer Uberprufen.

e Ausbauen, ggf. reinigen und wieder richtig einsetzen.

e Bei anhaltenden Stérgerauschen und Leistungsabnahme des
Gerates Uberprufen, ob:

- der Drehstrommotor nicht auf zwei Phasen lauft,

- der Antriebsriemen nicht beschédigt ist oder nachgespannt
werden muss (siehe Abs. 6.1).

5.3 VERKLEMMMEN EINER ARBEITSSCHEIBE :
- den Netzstecker des Gerates ziehen,
- eine Hand flach auf die Auswurfscheibe legen, um die Drehung

zu verhindern.

- Mit der anderen Hand die Arbeitsscheibe unter Zuhilfenahme
der Stiftaufnahmen auBen fassen und ruckartig gegen den
Uhrzeigersinn O drehen.

- Sie unter Hin- und Herbewegen anheben.

5.4 SCHNITTQUALITAT

e \or jeglichem Eingriff ist das Gerat auszuschalten.

¢ Bei unbefriedigendem Auswurf Uberprifen ob:

- die Auswurfscheibe richtig sitzt,

das Schnittgut im Auffangbehalter nicht den Auslass verstopft,
- sichkein Stau des Schnittgutes in der Schneidkammer gebildet hat.

e Falls die Schnittqualitdt unbefriedigend ist, folgende Punkte
Uberprufen:

- die Drehrichtung (von oben gesehen gegen den Uhrzeigersinn

).

- die richtige Wahl der Geschwindigkeit (modellabhangig),

- die Wahl des geeigneten Arbeitseinsatzes (siehe Abs. 3.2),
- den Zustand der Arbeitseinsétze,

- die Wahl des EinfUlltrichters,

- die Lage des Schnittgutes im Einfulltrichter (siehe Abs. 3-4).

Sil'incident persiste, consulter le service maintenance
A de votre revendeur

Die Wartung darf nur von ausgebildetem, zugelassenen
A Fachpersonal durchgefiihrt werden.
/ Vor jedem Eingriff immer zuerst den Netzstecker der
A Maschine ziehen.wird.

6.1 GETRIEBE

e Der GemUseschneider ist ein sehr wartungsfreundliches Geréat
(Motor- und Getriebelager sind auf Lebenszeit geschmiert).

e Die Spannung und der VerschleiBzustand des Antriebsriemens
sollten mindestens einmal pro Jahr Uberprift werden.

Dazu wie folgt verfahren:

- das Gerét umdrehen,

- die 4 Befestigungsschrauben des Gehduses herausnehmen.

¢ Zum Nachspannen des Antriebsriemens

- Die 3 Befestigungsschrauben A der Motorhalterung um 1
Umdrehung I6sen (10-er Rohrschlissel).

- Durch Hebeln mittels Schraubenzieher zwischen Rie-
menscheibe und Motorhalterung spannen.

- Die beiden Schrauben vor der Motorhalterung festziehen.

- Die Spannung des Riemens durch Auslben von Druck auf
diesen zwischen Motorhalterung und groBer Riemenscheibe
prifen. Sie ist bei einer Durchbiegung von ca. 3 mm korrek.

- Die hinter der Motorhalterung befindliche Schraube A wieder
festziehen.

- Das Gehauseinnere von durch Riemenabrieb entstandenem
Staub saubern.

- Den Zustand der elektrischen Anschlisse Uberprifen.
- Das Gehause wieder anbauen.

* Zugang zu den elektrischen Bauteilen:

- Den Netzstecker des Gerétes ziehen.

Restspannung an den Kondensatoranschlissen

¢ Die Kondensatoren kénnen noch unter Spannung stehen.

Zur Vermeidung jeglicher Gefahr bei einem Eingriff wird empfohlen,
sie durch Verbinden ihrer AnschluBklemmen untereinander mit-
tels eines isolierten Leiters (z.B. Schraubenzieher) zu entladen.

6.2 PFLEGE DER ARBEITSEINSATZE
¢ Schneidscheiben: Nachschleifen der Messer
- Befestigungsschrauben entfernen,

- eine Nassschleifscheibe verwenden und auf Beibehaltung
des Schnittwinkels achten.

* Pommes-Frites-Gatter

Die angegossenen, lebenslang gespannten Klingen kénnen
nicht ausgetauscht werden.

- Die Schneide der Klinge ggf. mit einem weichen Abziehstein
abziehen.
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¢ Wiirfelgatter

Die angegossenen, lebenslang gespannten Klingen kénnen
nicht ausgetauscht werden.

- Gegebenenfalls kbnnen sie mit einer kleinen Feile behandelt
werden, falls sie durch einen Aufprall beschadigt sein sollten.

* Reibscheiben
Die Reiben koénnen nicht nachgeschliffen werden.

- Beihohem Verschleil der Reibenéffnungen muss das Schnit-
telement ausgewechselt werden.



Normkonformitat

6.3 EINSTELLUNG DER
SICHERHEITSVORRICHTUNGEN

¢ Das einwandfreie Funktionieren der Sicherheitseinrichtungen
ist haufig zu Uberprufen. Der Motor muss in folgenden Féllen
nach maximal 2 Sekunden stoppen:

- Beim Offnen des Trichters (geclippter Riegel).

e Falls eine dieser Sicherheitsvorrichtungen ausfallt:
- Das Gerét nicht benutzten.
- Esvom Kundendienst lhres Fachhandlers neu einstellen lassen.

6.4 ELEKTRISCHE BAUTEILE
Siehe Schaltplan.

* Farbkennzeichnung der Drahte:
- Leistungskreis : (F) schwarz

- Steuerkreis . (A) rot

- Motor cUT-Vi-wWi

- Phasen cL1/L2 /L3

- Nulleiter N

- Erde . B/C gelb/grin

* Kennzeichnung der Bauteile:

-C.C. Steuerkarte

-S2 . Sicherheitsvorrichtung Einfulltrichter

-S3 . Option Temperaturfihler (modellabh&ngig)

-S5 . Sicherheitsvorrichtung Druckhebel
-M : Motor

- C.Pu. Leistungskarte

- B1 . Klemmenleiste
-CD Anfahrkondensator
-CP Dauerkondensator
-Cb . Bremskondensator
-K1 . Anfahrrelais

-V . Regelantrieb

- FUR . Austauschsicherung
-X . Stromkabel
-H1,H2.. Connecting housing

6.5 ADRESSE FUR KUNDENDIENST UND WARTUNG

Wir empfehlen lhnen, sich vorrangig an den Verkaufer des
Geréts zu wenden.

Fur sdmtliche Anfragen oder Bestellungen von Ersatzteilen
bitten wir um die genauen Angaben des Maschinentyps,
der Seriennummer und der technischen Daten.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, seine Produkte ohne
Vorankindigung zu &ndern.

Stempel Verkaufer

Kaufdatum: ...

Folgende Vorschriften wurden bei der Entwicklung und Herstellung

des Gerétes beachtet:

- die EU-Richtlinie fir Maschinen 2006/42,

- die EU-Richtlinie EMV 2014 / 30,

- 2011/65/EU Richtlinie zur Beschrankung der Verwendung bestimmter
gefahrlicher Stoffe.

- Richtlinie "WEEE"2002/96/EG
Das Symbol “ £ " auf Produkten bedeutet, dass es nicht wie
Haushaltsmull behandelt werden darf. Es muss vielmehr an eine Re-
cyclingstétte fur Elektro- und Elektronik-Altgeréte verbracht werden.
Indem Sie das Produkt auf diese Weise entsorgen, leisten Sie einen
Beitrag zur Verringerung der Gefahren fur Umwelt und Gesundheit, die
durch eine unkontrollierte Deponierung des Produkts hervorgerufen
werden kénnen. Zu naheren Informationen zum Recycling dieses Pro-
dukts, fragen Sie Ihre Handelsabteilung oder lhren Fachhandler, den
Kundendienst oder das Entsorgungsunternehmen fur die jeweiligen
Abfélle.

- Richtlinie "Abfalle” 2006/12/EWG
Die Gestaltung der Maschine soll die Menge und die Schadlichkeit
der Abfélle und Verschmutzungsgefahren méglichst reduzieren.
Beachten Sie die Recyclingbedingungen.

- Richtlinie "Verpackungen und Verpackungsabfalle®
94/62/EG
Die Gestaltung der Verpackung der Maschine soll die Menge und die

Schadlichkeit der Abfalle und Verschmutzungsgefahren moglichst
reduzieren.

Achten Sie auf die Entsorgung der verschiedenen Verpackungsteile
an den geeigneten Recyclingstellen.

- Européische Normen:

EN 60 204-1-2006 Elektrische Einrichtungen an Maschinen,

EN 1678-1998 Integrierte Sicherheitsvorkehrungen, GemUseschneider.
Die Einhaltung dieser Richtlinien wird bestétigt durch:
- das auf der Maschine angebrachte CE-Konformitatszeichen,

- die entsprechende, dem Garantieschein beigefligte EU-Konformitéts-
Erklérung,

- die vorliegende Bedienungsanleitung, die dem Bedienpersonal zu
Ubergeben ist.
Gerauschdaten:

- Der nach den Test-Codes EN ISO 3744 und EN ISO 11201 zu den in der
Norm EN 1678:1998 aufgefthrten Bedingungen (Einsatz einer feinen
Reibscheibe zur Verarbeitung von rohen, nicht geschalten Kartoffeln)
gemessene Schalldruckpegel betragt 73 dBA. Im Leerbetrieb liegt
dieser Pegel unter 70 dBA.

Schutzklasse gemas EU-Norm 60529-2000:
- elektrische Steuerungen IP55
- gesamte Maschine 1P23

Integrierte Sicherheitsvorrichtungen:
- Die Maschine wurde unter Einhaltung der sie betreffenden vorstehenden
Vorschriften und Normen entwickelt und hergestellt.

- Das Bedienpersonal muss vor der Arbeit an der Maschine flr ihre
Bedienung geschult und von eventuell vorhandenen Gefahren in
Kenntnis gesetzt werden (Pflicht zur Schulung des Personals am
Arbeitsplatz).

Nahrungsmittelhygiene:

Die Maschine besteht aus Werkstoffen, die den folgenden Bestimmungen
und Normen entsprechen:

- EU-Richtlinie 1935/2004: Werkstoffe und Objekte in direktem Kontakt
mit Lebensmitteln.

- EN-Norm 601-2004: Druckguss-Aluminiumlegierungen in direktem
Kontakt mit Lebensmitteln.

- EN-Normen 1672-2-2005 : Vorschriften zur Hygiene

Die Oberflachen der Zonen, die in Kontakt mit den Nahrungsmittel sind,
sind glatt und leicht zu reinigen. Fur die Lebensmittelhygiene zugelassene
Reinigungsmittel unter Beachtung ihrer Bedienungsanleitung benutzen.

Vibrationen

Die wahrend des Betriebs am Griff gemessenen Hdochstvibrationen
liegen bei: 2,5 m/s?.
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