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Horno conveccién
Horno Compact Eléctrico 6GN 1/1

ARTICULO #

MODELO #

NOMBRE #

SIS #

AlA #

260638 (ECDO6IWL)

260658 (ECDO6IWR)

Descripcién

Articulo No.

Horno compacto de
conveccion eléctrico,
6x1/1GN, con vapor directo
y 11 niveles de humedad,
con sistema de limpieza
automdtico integrado -
Puerta con bisagra a la
izquierda

Horno compacto de
conveccion eléctrico,
6x1/1GN, con vapor directo
y 11 niveles de humedad,
con sistema de limpieza
automadatico integrado,
puerta con bisagra a la
derecha

Horno compacto de conveccion eléctrico, 6x1/1GN, con vapordirecto
y 11 niveles de humedad, con sistema de limpieza automdtico
integrado

- Horno conveccién de vapor directo: 90% de saturacion de vapor
- Ciclos de coccién: aire caliente (max 280° C) combinado con 11
niveles diferentes de humedad, desde dorar hasta horneary cocinar
al vapor

- Programabilidad: hasta 99 recetas de coccion. Disponibles
cocciones de 9 fases

- 3 niveles de velocidad del ventilador

- Puerta de doble cristal que se mantiene fria en su parte exterior y
que incorpora una bandeja para recoger el exceso de condensacion
evitando de mojar el suelo

- lluminacioén haldgena cadmara de coccidon

- Puertq, panel frontal e interior en acero inoxidable AISI 304

- Se suministra con estructura de bandejas 1/1IGN, paso de 30mm.

Aprobacién:

Caracteristicas técnicas

» Ciclo a conveccion (max. 280 °C) ideal para
cocciones con bajo nivel de humedad.
Humidificacion automdtica (11 niveles de
humedad) para la generacion de vapor:

-0 = no humedad (para dorar, gratinar, hornear y
para comida pre-cocinada)

-1-2 = baja humedad (para pequefias raciones de
carne o pescado)

-3-4=humedad medio-baja (para grandes piezas
de carne, pollo asado y para fermentar)

-5-6 = humedad media (para verduras y un primer
nivel de asado de carne)

-7-8 = humedad medio-alta (para guisados de
verduras)

-9-10 = humedad (para carnes y patatas).

¢ Programabilidad: se pueden programar hasta 99
recetas, guardarlas en la memoria del horno y
replicarlas en cualquier momento.

Estan disponibles cocciones de 9 fases.

e Vdlvula que controla electronicamente la
extraccion de exceso de humedad para conseguir
unos resultados extra crujientes.

e Eco-Delta: la temperatura de la cdmara de
coccion es mayor que la temperatura del centro
corazon del producto de acuerdo a un diferencial
marcado. Segun sube la temperatura corazon,
sube la temperatura de la cadmara.

¢ Sistema de lavado automdtico: 3 ciclos de lavado
para la limpieza de la cdmara de coccion. El
sistema de lavado estd integrado en el horno.

» Activacion manual y automdtica de enfriamiento
rapido de la cdmara.

» Puerto USB: para la descarga de datos HACCP, y
para subir/descargar recetas.

¢ Programabilidad: hasta 99 recetas de coccion.
Disponibles cocciones de 9 fases.

Construccion

* Puerta con doble cristal térmico con estructura de
marco abierto, para enfriar el panel de la puerta
exterior. Cristal interior abatible con bisagras de
facil liberacion en la puerta para facilitar la
limpieza.

e Cdmara interna higiénica sin costuras con todas
las esquinas redondeadas para facilitar la
limpieza.

* Fdcilacceso alos principales componentes desde
el panel frontal.

* Proteccion IPx4 contra el agua.

* El consumo de agua durante el ciclo de vapor es
de 2,6 litros por hora.
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Alzado Eléctrico

Se requiere interruptor de circuito

En a8 Suminis‘tro c!e v'oltoje 400 V/3N ph/50/60 Hz
e — Potencia eléctrica max.: 6.9 kW
Agua
* Dureza total: 5-50 ppm
Electrolux Professional recomienda el uso de agua
tratada, basdndose en tests de las condiciones especificas

del agua.

Ver manual de usuario para informacion detallada de la
calidad del agua.

- Lateral Presién bar min/max: 1.5-3 bar
—r = | Desagie "D": 40mm
Conexion de entrada de
-+ agua "CW" 3/4"
_ Instalacion
L - , 5 cm lado derecho y parte
Distancia: posterior.
- B I Distancias sugeridas para el
L . acceso de servicio: 50 cm lado izquierdo.
i T Capacidad
cwi Elims{‘et;g;‘a de agua fria 1
CWI2 = Entrada de agua fria 2 CGPGCqud maxima de
(generador de vapor) carga: 12 kg
D = D U .
El = Cz::‘gilg; eléctrica (energia) GN: 6 (GN ]/])
Planta | 'NfO
Dimensiones externas, ancho 519 mm
Dimensiones externas, fondo 803 mm
Dimensiones externas, alto 770 mm
Peso neto 72 kg
Peso del paquete
260638 (ECD06IWL) 84 kg
260658 (ECDO6IWR) 83 kg
Volumen del paquete
260638 (ECD0O6IWL) 0.66 m3
260658 (ECDO6IWR) 0.65 m?

Horno conveccién

Horno Compact Eléctrico 6GN 1/1 con sistema de limpieza automdtico

I EC UK La Empresa se reserva el derecho de modificar especificaciones sin previo aviso
= : CA

2026.0119



