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602067 (TBM150001) Turbotriturador en acero
inoxidable con 2
velocidades (para sopas)
con microtriturador

Turbotriturador en acero inoxidable con 2 velocidades (para
sopas) con microtriturador    - Se utiliza para mezclar, triturar,
licuar y emulsionar  - Construido en su totalidad en acero
inoxidable 18/8  - Montado sobre un carro móvil de acero
inoxidable  - Se puede adaptar a cualquier tipo de recipiente:
cilíndrico, rectangular etc.  - El brazo triturador se puede quitar
y desmontar sin necesidad de utilizar herramientas  - El
dispositivo de seguridad hace que la máquina comience sólo
cuando está en posición de trabajo  - Anillo de protección del
cabezal triturador  - 2 velocidades: 830 y 1660 rpm  - Incluye
microtriturador en acero inoxidable para cocina  -
Microtriturador en acero inoxidable para sopa de pesados
disponible como accesorio opcional.

Características técnicas
• La licuadora turbo se utiliza para mezclar,

triturar, reducir y emulsionar (CHAR 10)
verduras y sopas de pescado, hacer purés de
verduras y frutas, licuar preparados de
pastelería y salsas, etc. Todo directamente en
los recipientes de cocción.

• Licuadora montadada sobre un carro móvil
en acero inoxidable que se ajusta en altura
durante la instalación.

• La turbina acelera el flujo del mezclado sobre
el impulsor proporcionando un triturado mejor
y más fino.

• El dispositivo de seguridad permite que la
máquina se inicie solo cuando está en
posición de trabajo.

• Equipado con una junta protectora que cubre
el cabezal de triturado.

• Se recomienda utilizar recipientes de entre 500
y 1000 litros de preparado líquido.

Construcción
• Estructura íntegra en acero inoxidable para

ofrecer una mayor durabilidad.
• 2 velocidades: 830 y 1660 rpm.
• Potencia: 4500 vatios.
• Controles eléctricos IP55 y control IP34 en

toda la máquina.

accesorios incluidos
• 1 de Microtriturador en acero

inox para TBM150 (cocina)
PNC 653243

accesorios opcionales
• Microtriturador en acero inox

para TBM150 (sopa de
pescados)

PNC 650043 ❑

• Microtriturador en acero inox
para TBM150 (cocina)

PNC 653243 ❑
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Alzado

Lateral

EI = Conexión eléctrica (energía)

Planta

Eléctrico
Suministro de voltaje 380-415 V/3 ph/50 Hz 
Potencia eléctrica max.: 4.5 kW 
Total watios 4.5 kW 

Info
Dimensiones externas, ancho 663 mm 
Dimensiones externas, fondo 1852 mm 
Dimensiones externas, alto 1475 mm 
Peso del paquete 183 kg 


