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Vin ar en viktig del av upplevelsen
som vi erbjuder véara kunder. Vi vill
inte enbart ha en plats att férvara
véra viner under ratt forhallanden
for att bevara deras unika och
komplexa karaktér, utan ett
utrymme dar vi kan férvara olika
vintyper och sorteri precis ratt Y f i
temperatur for att frigéra dess fulla r oLiitn. )
smak och vara redo att serveras i
dretrunt i M

\

.. vilyssnar

Vierbjuderde perfekta forutsattningarna fér att férvara ditt vin, oavsett om du behdver ett
skd&p forlagring, vanlig forvaring, servering eller en kombination av alla tre. Med mgjlighet
att stalla in en eller flera temperaturzoner, har det nya sortimentet med eleganta Electrolux
Professional Wine Line skapats av ledande branschexperter fér att erbjuda optimal
temperatur och fuktighet, samt skydda dina viner fr&n skadlig UV-strdining och vibrationer.



Perfekt bevaring

5 gyllene regler foratt hdlla
ditt vin i perfekt férvar

Stolt uppvisning

Visa upp din vinsamling

Optimal smak

Den perfekta temperaturen
forvarje vin




Bevaraq, skydda
och visa upp

Behdverdu lagra eller férvara olika viner och ha dem redo for servering under
optimala férhéllanden samtidigt som du héller nere driftkostnaderna? Méngsidiga och
energisndla Electrolux Professional Wine Line IGmpar sig val for alla typer av vin: frén
krispiga vita vinertill fylliga réda viner.

5 gyllene regler fér att
férvara vin sdkert och
motverka svinn:

1. F&r perfekt bevaring krévs en
stabil temperatur.

2. Stabilisera vinets kvalitet med
ett morkt férvaringsutrymme.

3. Stabilisera vinets kvalitet med
en vibrationsfri miljo.

4. HAll fritt frén moégel och lukt.

5. Ratt luftfuktighet: +50-80 %.

Inget svinn. Genom
att férvara dina viner
pd ratt satt slipper du
svinn

Stabil temperatur

Lagring, férvaring eller servering?
Vinerna riskerar inte att férsadmras
eftersom Electrolux Professional
Wine Line konstant hé&ller den
installda temperaturen for dina
viner.




Utrymmet du vill ha. S&
som du vill ha det

Lagra ellerférvara alla dina viner
eller skapa lockande vinhyllor
med serveringsklara flaskor. Du
kan enkelt skapa den vinlagring
du behéver med vart kompletta
utbud av kapacitet- och
hyllalternativ..

R600Qq

Battre for din verksamhet
och battre fér miljon

...... . Minska driftkostnaderna. Energisndla
Electrolux Professional Wine Line
Battre skydd anvander naturgasen R600a som
koéldmedium. Dess Idga GWP-varde
(global uppvarmningspotential)
innebdr att den &rmycket battre for
miljén an traditionella kéldmedium.

Dina flaskor @ri sdkra hander
med ljud- och ljuslarm samt
sdkerhetslds som standard.

ENERG°®
En nobel mdrkning
Minska elkostnaderna och investera
meridin vinsamling. Med den hégsta aa
rankningen inom energieffektivitet —
(europeisk energimdrkningsklass L4
A) blir ditt vinlagringsskap extra
skonsamt mot miljoén.




Las in smaken

Bevara dina viner perfekt genom att valja Electrolux Professional Wine Line som
Aterskapar de forutsattningar som uppstdr naturligti varldens bdsta vinkallare.

De 5 gyllene
reglerna for lagring

Respektera vinets
naturliga dldrande

]. Perfekt
bevaring

Den konstanta och stabila
temperaturen samt den optimala
luftfuktigheten sertill att ditt vin inte
fordarvas. Temperaturférandringar
férhindras tack vare de isolerade
sidopanelerna, dubbel- eller
trippelinglasade dérrarna och

den effektiva interaktionen mellan
kompressorn och termostaten.

Visste du att?

12-14 °C
Ar den perfekta

temperaturen fér lagring
av alla viner




Stabilisera vinets kvalitet
(O30)

2. Med morker 3 Med

Minskad risk att vinet férsamras av i i ~ i

skadlig ljusexponering, i synnerhet Vi brq tlonqu m pn | ng
UV-strdining, vilket kan ledattill Vibrationsfria Electrolux Professional Wine Line
fértida dldrande, missfargning eller férhindrar att vinet férsédmras av dven svaga
att smaken dndras, tack vare: vibrationertack vare:

» den mérka insidan » gummistétddmpare

» de fargade och UV-behandlade » vibrationsabsorberande trahyllor

glasdérrarna
» den externa kompressorn

» de dunkla LED-lamporna

ll. Fritt fran
C=) mégel och lukt

Det smarta ventilationssystemet
OptiflowSENTLE sertill att luften flodar
genom vinlagringssk&pet och
kolfltren* eliminerar lukter.

*Endast skap med hog kapacitet.

Lukt, vibrationer samt fel luftfuktighet
och temperatur kan skada ditt vin.

}§> Varfor inte ett kylskap?

Oy O.Ritt
o 6 & Iuftfuktighet

Den optimala Iuftfuktigheten
+50-80 % ger perfekt osmotisk
transpiration i korkarna, vilket
férhindrar problem med
krympning och skérhet tack
vare OptiflowSENTLE,




Luftfuktighet -

vdan eller iende?

Kork: hjalten i varje flaska som kdmpar med att hélla syret borta fré&n ditt vin.
Mattlig luftfuktighet: en avgérande del i kampen mot oxidation. Electrolux
Professional Wine Line: optimal luftfuktighet som skyddar korkarna och ditt vin.

Visste du att?

Vanliga kylskép
kan f& korkarna
att krympa och
férdarva ditt vin

000

000
+50-80 %
luftfuktighet

Den perfekta luftfuktigheten som
garanterat hdller korkarna i gott
skick och skyddar ditt vin.

000
00@
-50 %
luftfuktighet

Vin kan oxidera eller férddrvas
om korkarna krymper, torkar ut
eller blir skora.
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+80 %
luftfuktighet

Korkar kan bérja mégla och
férddrva dina viner. Flaskornas
etiketterlossar.




Den perfe kta Luftfuktigheten halls mellan 50 % och

80 % tack vare OptiflowSENTE ett smart
luftcirkulationssystem som vérmer upp

kombi nCItiOnen: kondenserat vatten och sedan fordelar

GENTLE det som Iuftfuktighet i ditt vinlagringsskap.
OptlﬂOW Visa upp dina viner med Electrolux

Professional luftfuktighetskontrollsystem.
H = Optimal luftfuktighetinnebdar att dven
OCh I U ftfu ktlg hets korkarna pé& flaskor som forvaras vertikalt
forblir fuktiga.

kontroll




Champagne

Den perfekta
temperaturen

Att hdlla den optimala temperaturen ér avgdrande for att behdlla och férbéttra smaken pd
dina viner. Med mdjlighet att stalla in en eller flera temperaturzoner ser Electrolux Professional

Wine Line till att dina viner alltid aritoppskick.

IDEALISK SERVERINGSTEMPERATUR (°C)
I I

6-8°C | 10-12°C | 14-15°C. 17-18 °C
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IDEALISK LAGRINGSTEMPERATUR (°C)
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Visste du att?
Viner bérjar
"koka” om de
overstiger 25 °C

For varmt?

Om temperaturen éverstiger 25 °C
férddrvas vin snabbt. Tanninerna
blir starkare, alkoholen tydligare och
fruktigheten ersatts med syrlighet

Precis ratt

Férvara alla viner i en konstant
temperatur pd 12-14 °C. Electrolux
Professional Wine Line haller
temperaturen stadig for att
férhindra att vinerna férdarvas av
temperaturféréandringar.

For kallt?

Om vinet bérjar frysa férlorar det
sin arom och kan f& flaskan att
spricka eller férseglingen att lossa,
vilket i sin tur gér att det oxiderar.
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12-14 °C

5-22°C

Champagneglas

Redo att serveras?

Varje vin har
sin optimala
temperatur

Singel zone

Den optimala temperaturen
férlagring av alla viner ar
12-14 °Cochomdu haren
sdrskild vinkyl @r den perfekta
dryckestemperaturen: 6-8 °C
for vita viner och 16-18 °C for
réda viner.

Multi zone

Electrolux Professional
Wine Line flexibla
flertemperaturssystem ar
utformat for att Idta dig
servera olika vinstilar och
sorter i deras perfekta
dryckestemperatur. Om du
till exempel stdllerin botten
pd 8° och toppen pd 18°
(eller7° och 17°) bildas

en temperaturgradient i
sk&pet som later dig forvara
dinavineri sin optimala
dryckestemperatur”.

Sauvignon Blanc

I’
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Dina viner.
Ditt utrymme

Du kan enkelt skapa den perfekta Electrolux Professional Wine Line férdina behov. Valj mellan
stiliga fristdende och elegantinbyggda skdp med utrymme f6ér 50 till 300 flaskor samt olika
hyllupplagg for lagring eller for att visa upp dina finaste viner.

Den lyxiga Visa upp

designenutgér  dinaviner
N&j dig inte med att bar

en perfekt

bCIkgI‘Uhd fOr dina Visouppdem. Electrolux

Professional Wine Line

mest vardefulla kombinerar enast&ende

praktisk anvéndning med en

argéngsviner design som fértjanar att ses.

Maximal kapacitet,
IGttatkomligt eller uppvisning?

2 hyllalternativ for att fa ut sé mycket som mojligt av ditt vin.

Maximal férvaring Visningsmonter

Lagg flaskorna horisontelit De flesta flaskorna vinlagringsskdp; den precisa
och f& ut s& mycket som placeras stdende upprdtt. luftfuktighetsregleringen gor att
majligt av det tillgdngliga Idealisk for att servera dina flaskorna kan férvaras vertikalt.
utrymmet genom att stapla mest uppskattade viner,

flaskorna. Perfekt for dven om det ryms ndgot

férvaring och lagring. farre antal flaskor i ditt

Férvaringslage Visningsléage
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Oavsett om dina gaster S a7
ar akta vinkonnassorer

eller @r ute efterdet

perfekta vinet till s%n I
middogsupplevelge, ko
Wine Line vinlogrijngssk
garantera att varje flask
arredo att uppfylla der
smakférvantningar.r. |

Wine Line: vi
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Fine dining-
restauranger och -

Vin klart att serveras med precis ratt temperatur

och design som dr bd&de tilltalande och praktisk for
regelbunden servering gor Electrolux Professional
Wine Line till det perfekta valet fér din restaurang.

Varje vini sin
perfekta temperatur

ROott, vitt, mousserande eller dessert?
Oavsett vilket vin du serverar

till maten anvander Electrolux
Professional Wine Line med singel
zone eller multi zone den senaste
tekniken f&r att garantera att dina
flaskor hdller ratt temperatur och
bevarar sin smak.

Tilltalande
visning

Den eleganta estetiken och den
genomtdnkta belysningen gor
Electrolux Professional Wine Line till
ett attraktivt satt att visa upp din
vinsamling.

Den sakraste
platsen for ditt vin

Genom att félja de grundidggande
reglerna for att férvara vin
(temperatur, luftfuktighet, morker,
ventilation och inga vibrationer)
samt ett sdkerhetslds, finns detingen
sdkrare plats fér dina viner.







Vinbar

Ett néje fér sinnena. Vinerna visas lockande upp
i vinlagringsskdpen, vilka kombinerar det basta
inom smakbevarande teknik med en design som
artilltalande férdina gdaster.

Drick med
égonen

Visa upp samlingen och dina

dargdngsviner. Electrolux Professional
Wine Line &rvackert designad och
upplyst fér att dra blickarnattill sig.

Frigor
smaken

Frigdrdina viners sanna arom
och smak genom att servera dem
vid ratt temperatur med den
precisionsreglerade Electrolux
Professional Wine Line.

Absolut skydd
for ditt vin

Ingen annan plats ér sékrare for ditt
vin. Férutom reglerad temperatur,
luftfuktighet, UV-strdlning, luftflode
och vibrationer har Electrolux
Professional Wine Line &ven ljud-
och ljuslarm samt sékerhetslds.




Essentia Teamed to
serve you. Anytime,
anywhere

Essentia tar begreppet service till en helt ny nivd. En dedikerad tjanst som blir en av
dina framsta fordelar. Genom ett pdlitligt, varldsomspdnnande servicendtverk, en rad
skraddarsydda exklusiva tjanster och en innovativ teknik ger Essentia dig det stéd du
behdver och tar hand om dina produkter och processer.

Du kan rdkna med fler én 2 200 auktoriserade servicepartners,10 000 kvalificerade
tekniker i dver 149 Idnder och &ver 170 000 lagerférda reservdelar.

Servicenatverk,
alltid tillgangligt

Vi @r redo och fast beslutna att hjdlpa dig med
ett unikt servicendatverk som gor ditt arbetsliv
enklare.

Hall din utrustning
i perfekt skick

Att genomfora ett korrekt underhall enligt
Electrolux Professional handbécker och
rekommendationer &r avgérande for att
undvika ové@ntade problem. Electrolux
Professional Customer Care erbjuder en
mdangd skrdddarsydda servicepaket. For mer
information, kontakt din Electrolux Professional
auktoriserade servicepartner.

Du kan forlita dig p& en snabb leverans av
originaltilloehdr och férbrukningsvaror, noggrant
testade av Electrolux Professionals experter for

att sékerstalla héllbarhet och prestanda fér din
utrustning, tillsammans med anvéndarnas sdkerhet.




Utbud och tillbehor

Svartlackerad modell

Modell rostfritt utférande

Kapacitet (antal flaskor) servering-

slage
Max. antal stdende flaskor

Kapacitet (antal flaskor) férvarings-

lage
Max. antal liggande flaskor

Nettokapacitet
(enligt EU:s energimdrkning)

Zoner
Temperaturintervall °C
Hyllor

Syfte

Hylimaterial

Dubbel-/trippelglasdérr och
UV-behandlad

Energisndl R600A-gas
Larm fér 6ppen doérr
Las

LED-lampor

Véandbar dérr**
Justerbar hylla
Kolflter
LED-displaypanel

Frostlarm

* Dubbelglas

595 x 562 x 805
(bxdxh)

720000

36

50

50

1
6-18 °C
4+
Lagring och servering

bjorktra

** Far endast utféras av en Electrolux Professional servicepartner

50 flaskor 170 flaskor visningshyl-

- / -
Kod 880550 Kod 880554
tréihylla la av tra

Kod 880552

300 flaskor visningshylla

av tra

595x595x1850
(bxdxh)

720002

720003

120

198

197

enkel eller flera
5-22 °C
6+1
Lagring och servering

ektra

*
.

endast 720002

750 mL :J Vinlagringssk&pens kapacitet arberdknad fér 750 ml standardflaskor av typen Bordeaux



Excellence ar centralt i allt vi gor.

tjagnster. Vi vill gora véra kunders arbetsliv enklare,
mer |dnsamt - och verkligt héllbart varje dag.

o You
Folj oss pé inll £/

www.electroluxprofessional.com

Excellens
med miljon i dtanke

» Alla vara fabriker ar ISO 14001-certifierade

» Alla vara |16sningar &r utformade for I&g
forbrukning av vatten, energi, kem och skadiga
utslapp

» Under de senaste aren har éver 70 % av vara
produktfunktioner uppdaterats med véra kunders
miljdbehov i atanke

» Var teknik féljer RoHS- och REACH-direktiven och
ar dver 95 % atervinningsbar

» Vara produkter ar 100 % kvalitetstestade av
experter

Genom att forutse véra kunders behov stravar vi efter
Excellence med vara mdanniskor, innovationer, 16sningar och

s

Foretaget forbehdller sig ratten att dndra specifikationer utan féregdende meddelande. Bilder @r inte bindande.



