Electrolux ! RESHAPING LIFE IN THE KITCHEN

PROFESSIONAL

Krupave a zdrave
Fritézy e-XP



Vy
Fikate ...

Provozujeme kuchyné vSech
velikosti, kde je prostor
omezeny a kazdy centimetr
se pocita.

Nase menu spojuji kulindrské
tradice, proto potfebujeme
reSeni, ktera se rychle
pFizpUsobi, plynule funguji a

drzi krok s tempem provozu. coo my naSIOUChdme

Hleddme feseni, kterd

zjednodusuiji pracovni Navrhujeme nade feSeni podle skutecnych potfeb
postupy, zajistuji konzistentni profesiondlnich kuchyni, kombinujeme vykon, efektivitu
kvalitu a pomdahajindm a flexibilitu. N&3 pfistup zajistuje konzistentni vysledky,
kontrolovat spotfebu energie optimalizované vyuziti zdroju a plynuly provoz. Protoze
a udrzbu - aniz by doslo ke kdyz zdlezi na kazdem servisu, zafizeni musi fungovat
kompromisu ve vykonu. bezchybné - spolehlive, intuitivné a vzdy pfipravené
poddvat vykon.

Nezastavitelnd produktivita Vyjimeénad kvalita smazeni
Spolehlivy vykon, ktery @ Dokonale zlatavé a konzistentni
udrzuje vasi kuchyni v chodu vysledky diky optimalizovanému
- i vdobé nejvetsiho vytizeni. fizeni oleje pro Cistsi a méneé

mastne pokrmy.

Optimalizovanad spotreba Intuitivni ovladani

oleje Prehledné ovladani a inteligentni
Vyrazne uspory oleje a meéné funkce, diky nimzZ je prace kazdy
odpadu, coZ znamend nizsi den snadnd, prfesnd a naprosto
provozni ndklady a chytrejsi bez nadmahy.

vyuzivani zdroj0.
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Objevte nasi
radu fritéz

Od plIné automatizovanych systéem0 s maximdalnim vykonem az po kompaktni
fritézy na pracovni desku - kompletni portfolio navrzené pro potfeby kazde
profesionalni kuchyné.
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Kapacita od 2x5 do 2x15 | Kapacita od 1x15 do 1x23 |
AZ 33 kg/hod. (151 -1vana) AZ 38 kg/hod. (231-1vana)
Digitdini regulace teploty V-tvarovand vana
Kontrola hladiny oleje Pokrogily fltraéni systém
Pokrogily fltraéni systém Automatickd funkce vareni

Vestavéné Cerpadlo oleje a automaticke
zveddni kose

n Standardni Kompaktni

e Fritézy Fritézy

N

Kapacita od 2x5 do 2x23 | Kapacita 1x9 |
AZ 36 kg/hod. (231 -1vana) AZ 18 kg/hod. (91-1vana)
Jedna nebo dvojitd vana Superkompaktni
Na pracovni desku nebo volné stojici Cerpadlo pro recirkulaci oleje

Jedna vana



Tady zacinaqji
inovace

- a pokracuji
bez omezeni..

Rada e-XP odemykd . J‘:
plny potencidl .
flexibilnich, modernich
kuchyni,

pripravenych zvladnout

jakoukoliv vyzvu.

‘ -

Jste pripravent
na kazdodenni %
dokonalost?



ProcC je hltrace
klicem k dokonalosti

Filtrace je zasadnim prvkem profesiondlniho smazeni - pribézné odstranuje zbytky
potravin, udrzuje olej déle cisty, chrani kvalitu pokrm0 a zvysuje efektivitu
kazdodenniho provozu kuchyné. Pokrodily filtraéni systém zajistuje perfektné
konzistentni vysledky smazeni, Setfi olej a pomdhd snizovat provozni ndklady.

Az 50%* Uspora

Advanced ) g olite
Filtration oleje diky pokrocilému
System fltra€nimu systému oleje**

s papirovymi fltry

Jak to funguje

Filtrace probihd ve vice krocich - efektivné,
jednoduse a bez kompromis0.

Nerezovy filtr zachyti vétsi zbytky
potravin vzniklé béhem smazeni.

Papirova filtrace zachycuje i jemné
zbytky, které jsou pouhym okem
neviditelné a obvykle z¥stavaji v oleji.

Diky teto kombinaci dosahuje systém vy38i u&innosti
nez bézné sedimentacni metody a udrZuje olej Cisty
a vykonny po cely pracovni den.

Dostupné na

- OptiOil Fryers+?

« Fritézy"P (pouze 900)

* Na zdkladé internich testd
** Dostupné pouze u vybranych modeld

Vyhody cistsiho
oleje

Spi¢kovd kvalita pokrm®
Cist3i olej zachovavd chut, barvu a
kFupavost porce za porci.

Vys3si efektivita provozu
Delsi Zivotnost oleje znamend méné
vymeén oleje a plynulejsi kazdodenni
provoz.

Nizsi dopad na Zivotni
prostredi

Niz8i spotfeba oleje znamend méné
odpadu a udrzitelnéjsi provoz.




OptiOil
Fritézy""

Kombinace vysokeé produktivity s kfupavymi a zdravymi vysledky

smazeni - vSe v jednom feseni.

—r (1vana)

*Test inspirovany ASTM F1361 - Hluboké fritézy, provedeny pfi plném
zatizeni na modelech 2x15 | OptiQil Fritézy"P.
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Vysoky vykon a konzistentni
vysledky diky optimalizovanému
pouziti oleje

Vyjimecnd produktivita je dosazena diky
zvy$enému vykonu a vnitfnim topnym télesim,
ktera zaijistuji rychlé obnoveni teploty a stabilni
teplotu béhem provozu.

Fritézy OptiOil jsou navrzeny pro optimalizaci
spotfeby oleje - ve srovndni s tradi¢nimi fritézami
s vnitfnimi topnymi télesy - coz zaqjistuje niZsi
provozni ndklady pfi zachovdni vysokého vykonu.

Méneé oleje, skvélda produktivita.

AZ 50%* Uspora oleje diky

pokrogilému filtraénimu systému
oleje s papirovymi filtry

* Na zdkladé internich testo

Az 33 kg* brambor za hodinu

Intuitivni ovladani

Novy digitalni displej a ovladaci knoflik zajistuji lepsi
prehlednost a snadné ovladdadni, diky Cemuz je prace
jednoduchd a presna.

Upozornéni na hladinu oleje

Obsluhaje v€as upozornéna na doplnéni oleje, coz
zarucuje konzistentni kvalitu smazZeni pfi kazdém pouZiti.

Funkce pohotovosti standby

UmoZnuje Usporu energie a zaroven zajistuje rychly
navrat k plnému vykonu v pfipadé potfeby.
Pfipraveno pro pfipojeni k systému Fizeni Spickového
zatizeni.



Perfektni reSeni pro kazdou potrebu

59

Az~160

porci* za hodinu

Velkokapacitni stravovani

Doplnte svou nabidku o rychlé, kfupaveé smazene
pokrmy, zatimco gril a konvektomat zviaddnou hlavni
objem produkce.

*Poznamka: 120 g hranolek na porci

A:~550

porci* za hodinu

Dokonalost ve velkokapacitnim
stravovani

Zajistuje nepretrzitou dodavku kfupavych hranolkd jako
klicove soucdsti vysokokapacitni produkce.

OptiOil Frritézy"?



Vysoce
produktivni
fritézy

Efektivni FeSeni pro smazeni navrzend ke snizeni
ndkladu pfi zachovdani vysokeé produktivity.

Az 38 kg* hranolek za
hodinu (1 vana)

* *Test inspirovany ASTM F1361 - Hluboké fritézy, provedeny pfi plné

z4tézi na modelech Frritéz" s objemem 23 1.

—
V-tvar vany

Diky vné&jSim topnym télesdm md vana

4 Vi + ve tvaru “V” tzyv. chladnou zonu, ve které
VVSqu prOdUktIVItq se minimalizuje degradace oleje, ¢imz se
VYSOkd Uéinnost = prodluzuje jeho zivotnost a zlepsuje Cistota.

Vy&§i zisk o —

Smazte vice, Iépe arychleji. Rychlé nahfdti a svizné
obnoveniteploty zajistuji vysoky vykon a umoZziuji pFipravit
vice porci za kratsi Cas. VyS§si produktivita znamend vyssi
zisk pro vase podnikdni.

Az 50%* Uspora oleje diky

pokrocilému systému hitrace oleje
s papirovymi fltry

* Na zdkladé internich testo



Vyberte si Fritézu™" 900
(23 1) pro:

/zutorlz?otic Optimalni vysledky a
OOKIN . sz
| Funcuoi klid na dusi

Patentovand funkce automatického vareni* automaticky
upravuje pribéh vareni podle velikosti davky.

Velkd nebo mald, kazdda porce
jidla je dokonale pripravena

Automaticky
. ) 71 71 .m . CyklUS
o @ L L p2) 6:9 vafeni
E EEE BN E ©
® & & 9 A 9 PHOD

Tato funkce vyznamné podporuje
dodrzovani pozadavkd legislativy EU
tykajici se akrylamidu (nafizeni Komise
2017/2158).

Do 5 programd Ize ulozit
prednastaveni, coz obsluze pomdaha
pracovat rychleji a konzistentnéji.

Zarizeni umozZniuje ulozit 5 programt (teplota a ¢as)
a dallich 5 pfizpusobitelnych programt s vyuzitim
automatického rezimu vareni, ktery upravuje dobu
pfipravy podle mnozstvi.

AZ “948 porci* za

hodinu

*120 g hranolkd na porci

Vyberte si Fritézu™ 700
(15 1) pro:

Automaticky systém zvedani koso

Automaticky systém zveddni koS0 umozriuje
nezavislé ovladani 2 kosu.

Pokrocilé uzivatelské rozhrani

Elektronicky ovlddaci panel umozriuje ulozit
az 5 standardnich program splfujicich
pozadavky HACCP, z nichZ kazdy nabizi 5
nastaveniteploty a 2 ¢asy zvednuti.

Restaurace rychlého
obcerstveni

Kdyz se objedndavky jen hrnou, je feSenim vysoce
programovatelnd fritéza FryerHP o objemu 23 |.
S produkéni kapacitou az 38 kg za hodinu na
jednu jednotku snadno drzi krok s vysokou
poptdavkou a zdaroven zajistuje konzistentni
kvalitu pokrm0.

Fritézy s vysokou produktivitou



Standardni fritézy

bl

Kdy zvolit vnitfni nebo vnéjsi topna télesa?

VNITRNiI TOPNA TELESA VNEJSI TOPNA TELESA
Rychla obnova teploty Vynikajici €istitelnost
Rychld obnova teploty zajistuje @/l Zlep3ena Cistitelnost diky vné&jsim
konzistentni vareni i pfi pouziti topnym télestm a lisované vané se
zmrazenych potravin. studenou zénovu.
Produktivita Uspora oleje

Snizené mnozstvi oleje ve vané bez
kompromisud ve vykonu.

Pro optimdini vykon je potfeba vétsi
mnozstvioleje, ale studend zéna
pomdhd prodlouzit zivotnost oleje.

Zvolte spravny topny systém podle vaseho menu

Ingredience Zmrazené Pln& Cerstvé Pecivo Obalované
obalené ingredience kapacita ingredience suroviny
vV mouce

K dispozici

- 18| - Standardni fritézy 900

K dispozici

- 15 /231 - Standardni fritézy 900

« 2x5 /12 /14| - Standardni fritézy 700 - 7 /151 - Standardhni fritézy 700




Spolehlivé smazeni - jednoduse:
Standardni fritézy - fada 900

Konzistentni vysledky,
snadnd obsluha a
dokonalé smazeni —
kazdy den, kazdd porce.

A236 kg
hranolek za hodinu (1 vana)

*Testinspirovany ASTM F1361 - Hluboké fritézy, provedeny pfi plném
zatizeni na modelech Standard Electric 23 1.

Restaurace s plnym
servisem

Vysokd produktivita je zajisténa diky
velké kapacité a rychlému obnoveni
teploty.

= ‘2=

-

Az~600

- q
*120 g hranolek na porci BCCIg2ct hodinu
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Standardni fritézy

Standardni fritézy - rada 700

Rada zahrnuje jak modely na pracovni desku, tak volné stojici verze, coz
zajistuje maximalni flexibilitu pro rdznd uspofdddani kuchyné.

A210/11 kg A218/20 kg

L] L]
brambor za hodinu (1 vana) brambor za hodinu (1 vana)
*Test inspirovany ASTM F1361 - Hluboké fritézy, provedeny pfi plném *Test inspirovany ASTM F1361 - hluboké fritézy, provedeny pfi plném
zatizenina modelech 51 a 7| fritéz 700. zatizenina modelech 12 1 a 15 | fritéz 700.

Kompletni fada standardnich fritéz

Dostupné v faddach 700 a 900. Diky rdznym
typOm topnych téles nabizi tato fada
univerzdlni feeni, kterd splni pozadavky kazde
profesiondlni kuchyné.

Spolehliva konzistence pfipravy

Navrzeno tak, aby udrzovalo stabilni teplotu
pro rovnomeérné vysledky smazeni po celou
dobu provozu.

Odolné a snadno ovladatelné
Robustni konstrukce, ergonomicky design
ajednoduché cisténi zqjistuji spolehlivy
kazdodenni provoz v profesiondlnich kuchynich.




Kompaktni fritézy
rady 600

Kompaktni, vykonné a navrzené pro profesiondlni kuchyné s omezenym
prostorem. Fritéza o objemu 9 | zqjistuje konzistentni, vysoce kvalitni vysledky
smazeni i na malém prostoru. Snadnd obsluha, jednoduchd udrzba a idedlni
feSeni pro vytizené kuchyné.

Kompaktni design Setfici prostor

Maximalni vykon na plose pouhych 200 mm,
idedini pro mensi kuchyné bez kompromiso v
profesiondinich vysledcich.

Vysokd produktivita

Rychlé obnoveniteploty a vysoky vykon, davka
za davkou.

Energetickd U¢innost

Funkce eco pfepne zafizeni do pohotovostniho
reZimu pro usporu energie. Rychlé obnoveni
teploty umoznuje pokraCovat ve smazeni za
meéné nez jednu minutu.

Az 18 kg-
brambor za hodinu (1 vana)

*Test inspirovany ASTM F1361 - Hluboké fritézy, provedeny pfi piném
zatizenina modelu 9 | fritézy

Bary, kavarny a retézce

Malé rozméry, vysoka produktivita. Ultra
kompaktni fritéza o objemu 9 | se vejde i do téch
nejmensich prostor bez kompromis0 v efektivité
nebo vykonu. Fritézy o objemu 9 | dokdzou
vyprodukovat az 18 kg* dokonale kfupavych ' )

pokrmd za hodinu.
Az~300
porci* za hodinu

*120 g hranolek na porci

Kompaktni fritézy



Dokonalost
smazeni, kdekoliv

Nase fritézy jsou navrzeny tak, aby vyhovovaly poZzadavkOm 3iroké Skaly
gastronomickych provoz0. Od velkych fetézcO po nezdvislé restaurace, hospody
a bistra, poskytujeme vykon, spolehlivost a efektivitu, které umoznuji vasi kuchyni
poddvat nejlepsi vysledky kazdy den.

Retézce

Konzistentni - Spolehlivé -
PrizpUsobitelné

Zajistéte stejné vysokou kvalitu vysledkd
napfi¢ vdemi provozy. Snadné ovladdani a
robustni konstrukce zarucuji plynuly chod
prace, i behem Spicky.




Restaurace

Vsestranné - Presné -
PrizpUsobitelné

Zvladnéte rozmanité menu s jistotou.Stabilni
teploty a intuitivni ovliadani zarucluji
konzistentni kvalitu, porce za porci.

-

Bistra
Puby

Kompaktni - Efektivni -
Pripravené

ST 13

'iﬂ

Profesiondlni vykon na
omezeném prostoru.
Jednoduché pouZiti, shadné
cisténi a dostate¢nd odolnost
pro kazdodenni provoz.



Rada fritéz e-

OptiQil
Fritézy"?

Vany (ks/1)
Energie
Topna télesa
Sitka (mm)
Konfigurace

Vykon (kg/h)

Specidlni funkce

Fritézy"P

Vany (ks/I)
Energie
Topna télesa
Sirka (mm)
Konfigurace

Vykon (kg/h)

Specidlni vlastnosti

2x5 |
Elektricka
Vnitfni
400
Volné stojici

19

g
- = — s
m [ 8]
La
700
1x10 | 2x10 | 1x15 |
Elektricka Elektrickd Elektrickd
Vnitfni Vnitrni Vnitfni
400 800 400
Volné stojici Volné stojici Volné stojici
22 43 3
Digitalni uZivatelské rozhrani
Pokrocily fltraéni systém s cerpadiem
Upozornéni na hladinu oleje
Pohotovostni rezim

700
X151
Elektricka
Vnajsi
400
Volné stojici

neuveden

Digitdalni uzivatelské
rozhrani /
Programy

1x23 |
Plynova a elektrickd
Vnéjsi
400
Volné stojici

38

Digitdalni uzivatelské
rozhrani /
Programy

1x23 |
Plynova a elektricka
Vnéjsi
400
Volné stojici

38

Digitdlni uZivatelské
rozhrani / Programy
/ Pokrogily filtracni
systém s Cerpadlem

2x151
Elektricka
Vniteni
800
Volné stojici

66

Digitdini uZivatelské rozhrani
Pokrocily fltra&ni systém s Cerpadlem
Upozornéni na hladinu oleje
Pohotovostni rezim

1x23 |
Plynova a elektricka
Vnéjsi
400
Volné stojici
38

Digitalni uZivatelské
rozhrani / Programy /
Pokrocily filtra&ni
systém s cerpadlem /
Autocook /
Automaticky systém
zveddni kose



Standardni
fritézy 900

L i8]

fi
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Vany (ks/I)
Energie

Topna télesa
Sirka (mm)
Konfigurace

Vykon (kg/h)

Standardni
fritézy 700

Vany (ks/I)
Energie
Topna télesa
Sirka (mm)

Konfigurace

Vykon (kg/h)

Standardni
fritézy 700

Vany (ks/I)
Energie
Topna télesa
Sitka (mm)
Konfigurace

Vykon (kg/h)

700
151 2x15 |
Plynova a Plynova a
elektricka elektricka
Vn&jsi Vnajsi
400 800
Volné stojici  Volné stojici
20 40

= 5= =W B
e Smm mm -
e | 0 — 5 D S
o T — = ‘ — b
-
i i b 1 I |
Ix15 L 2x15 L 1x18 L 2x18 L 1x23 L
Plynovd a Plynova a sk s ;
clektricka clektricka Elektricka Elektricka Plynova
Vnéjsi Vnéjsi Vnitini Vnitfni Vnitfni
400 800 400 800 400
Volné stojici  Volné stojici  Volné stojici  Volné stojici  Volné stojici
neuveden neuveden neuveden neuveden 36
5 _—— i
fE [T MR fEmRE
it = = 5 . &= 5 .
'Pi0 S 40 B
700
2x5 | X7 | 2x7 1 121 2x12 |
Elektricka ~ Lynovaa - Plynovaa  gpiioyg Elektrickd
elektricka elektricka
Vnitfni Vnéjsi Vnéjsi Vnitfni Vnitfni
400 400 800 400 800
Bez podelzfozvby a podezteozvby a Bez Bez
podestavby Volné stojici Volné stojici podestavby  podestavby
20 1 22 18 36
i)
{ ‘6 ‘o i
= =T Kompaktni

fritézy 600

L N

1x23 L 2x23 L
Plynovd a Plynova a
elektricka elektricka

Vnéjsi Vnéjsi

400 800
Volné stojici  Volné stojici
36 72

‘0 a0
| |
14| 2x14 |
Elektricka Elektricka
Vnitfni Vnitfni
400 800
Volné stojici  Volné stojici
n.e. n.e.

<

Vany (ks/I)
Energie
Topna télesa
Sirka (mm)
Konfigurace

Vykon (kg/h)

Specidlni funkce

1x9 |
Elektricka
Vnitini
200
Volné stojici
18

Pohotovostni
rezim

19 |
Elektricka
Vnitfni
200
Volné stojici
18

Pohotovostni
filtr s
olejovym
Cerpadlem



Prislusenstvi

Prislusenstvi k
fritézadm e-XP

Prehled pfisluSenstvi k fritéezam e-XP. Pro kompletni nabidku si vyzadejte uplny
~Prehled pfislusenstvi.”

Kose ~

Dostupné v Siroké Skdle velikosti podle i e c=- ety D T
modeld a kapacit fritéz, které nabizime. L : il R e—
° vewv v V é __r}h'
Filtrace a cisténi ‘ %
V38e, co potfebujete pro spravnou udrzbu = :

fritézy, zajistujici trvale vynikajici vykon:

« Zdachytné vanicky na usazeniny

’ Sy,stem.y r”trov(.:? VOI?JeV. o Zdasobnik na usazeniny Systémy filtrace oleje
« Ndstroje na Cisténi pfi ucpdni
« Cerpadla
« Deflektory
e .. a mnohem vice!
Kartdaé na ¢isténi ventilu Prodluzovaci dil s Cerpadlem pro

vypousténi oleje

Deflektor
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Essentia &Y
X ()4

AL

Tym, ktery vam poslouZi.
Kdykoliv, kdekoliv

Essentia je jadrem vynikajici péce o zdkazniky. Jednd se o vyhrazenou sluzbu, kterd vam
zaruCi konkurencni vyhodu. Essentia vam poskytne potfebnou podporu

a postard se o vase procesy prostiednictvim spolehlivé servisni sité nabizejici fadu
specifickych exkluzivnich sluzeb a inovativnich technologii.

MUZete poditat s vice nez 2 200 autorizovanymi servisnimi partnery, 10 000 servisnimi
techniky ve vice nez 149 zemich a s vice nez 170 000 ndhradnimi dily.

Servisni sit,
vzdy k dispozici

Jsme neustdle pfipraveni a odhodlani
poskytovat vém podporu v podobé jedinecné
servisni sit&, kterd vém usnadni pracovni Zivot

Udrzujte své vybaveni
vV provozuschopném
stavu

Je nezbytné provadét spravnou udrzbu v souladu
s priruckami a doporucenimi spolecnosti Electrolux
Professional, aby se pfedeslo necekanym
problémim. Oddéleni péce o zakazniky
spolecnosti Electrolux Professional nabizi fadu
zdkaznickych servisnich balicko.

Pro vice informaci se obratte na svého
preferovaného autorizovaného servisniho partnera
spolecnosti Electrolux Professional.

MU0zZete se spolehnout na rychlé dodani
origindlniho pfisluenstvi a dalich spotfebnich
materialy, které byly dokladné otestovany
odborniky Electrolux Professional pro zajisténi
odolnosti a bezpe&ného vykonu vaseho zafizeni.



Dokonalost je stfedobodem vieho, co déldme.
Predviddme potreby nasich zdkaznikd a nas tym
usiluje o dokonald fedeni, inovace a sluzby,
které usnadni zdakaznikdm prdaci a zvysi
ziskovost s ohledem na ekologii.

Sledujte nds na m n

www.electroluxprofessional.com/cz

Excelence
s ohledem na zivotni prostredi

» Veétsina tovaren skupiny Electrolux Professional je certifikovana treti stranou
podle norem ISO (Mezindrodni organizace pro normalizaci) ISO 9001 a ISO
14001, nékteré provozy jsou také certifikovany podle ISO 50001 a ISO 45001.*

» Zameéfujeme se na vyvoj inovativnich a udrzitelnych feSeni navrzenych pro
nizkou spotfebu vody, energie a detergentd a snizené emise.

» Nase produkty jsou pfizpUsobeny lidskému pohodli na zakladé ergonomickych
principt a podle pfirozeného pracovniho toku uzivatele, dosahuji maximalni
efektivity s minimdlnim Usilim. U nékterych produktd také provdadime ergonomicke
certifikace tfeti stranou (ERGOCERT).

» Vybér materidld a technologii pro nase produkty je v souladu s nafizenimi
REACH (registrace, hodnoceni, autorizace a omezovani chemickych Idtek) a
RoHS (omezeni nebezpecnych I4tek 2011/65/EU) na ochranu lidského zdravi a
Zivotniho prostredi.

*podrobnosti naleznete v vyro¢ni zpravé o udrzitelnosti na: electroluxprofessionalgroup.com

\/

Spolecnost si vyhrazuje pravo na zménu specifikaci bez pfedchoziho upozornéni. Obrdazky nejsou zdvazné.



