Electrolux ! RESHAPING LIFE IN THE KITCHEN

PROFESSIONAL

Hrskavo i zdravo
e-XP friteze



Rekli
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Vodimo kuhinje svih velicing,
gdje je prostorogranicenii
svaki centimetarje vazan.

Nas3i jelovnici spajaju ‘
kulinarske tradicije, stoga e
trebamo rjeSenja koja se brzo

N (
prilagodavaju, neprimjetno os I U s q I I
rade i prate ritam usluge. (XX
Trazimo rjeSenja koja S m o vq S
pojednostavljuju radni

proces, osiguravaju Dizajniramo nasa rjeSenja oko stvarnih potreba
dosljednu kvalitetu i pomazu profesionalnih kuhinja, kombinirajuéi performanse,
nam kontrolirati potrodnju ucinkovitost i fleksibilnost. Na$ pristup osigurava
energije i odrzavanje - bez dosljedne rezultate, optimizirane resurse i
kompromisa u izvedbi. jednostavno poslovanje. Kada je svaki obrok
vazan, oprema mora raditi besprijekorno —
pouzdano, intuitivno i biti spremna za rad.

Nezaustavljiva produktivhost Izvrsna kvaliteta przenja
Pouzdane performanse koje @ Dosljedni, zlatni rezultati s
odrzavaju vasu kuhinju u optimiziranim upravljanjem

pokretu — Cak i u vrsnim uljem za cCisc¢e i lakSe przenje.
trenucima.

Optimizirana ucinkovitost ulja Intuitivan dizajn

Znacajne ustede ulja i Jasna upravljacke ploca i
smanjenje otpadag, za nize pametne znacajke koje Cine rad
operativne troskove i pametnije jednostavnim, preciznim i bez

upravljanje namirnicama. napora, svakodnevno.



Otkrijte nas
asortiman friteza

Od potpuno automatiziranih sustava visoke produktivnosti do kompaktnih
stolnih jedinica — kompletna ponuda dizajnirana da zadovolji zahtjeve svake

kuhinje.

o W OptiOil
Friteze"?

Kapacitet od 2x5 do 2x15 L

Do 33 kg/h (15L - 1 korito)
Digitalna kontrola temperature
Upozorenje za razinu ulja
Napredni sustav fltracije

E_ Standardne

=04 Friteze

Kapacitet od 2x5 do 2x23 L

Do 36 kg/h (23 L -1 korito)
Jedno ili dvostruko korito
Stolne ili samostojece

ﬂg Fritezet?

Kapacitet od 1x15 do 1x23 L

Do 38 kg/h (23 L -1 korito)

V-oblik korita

Napredni sustav filtracije

Automatska funkcija pripreme
Ugradena pumpa za ulje i automatsko
podizanje kosare

Kompaktne
Friteze

Kapacitet 1x9 L

Do 18 kg/h (9 L -1 korito)
Super kompaktne

Pumpa za recirkulaciju ulja
Jedno korito



Inovacija pocinje
ovdje i ne
prestaje.

Potpuni potencijal e-XP-
linije donosi fleksibilne, . »
buduénosti prilagodees
profesionalne kuhinje, -
dizajnirane da odgovore
na svaki izazov.

Jeste li spremni
Za svakodnevnu
izvrsnost?



Zasto fltracija
Cini razliku?

Filtracija ima kljuénu ulogu u profesionalnom przenju uklanjajuci ostatke hrane,
pomazuci da ulje ostane duze ¢is¢e, €uvajuéi kvalitetu hrane i poboljsavajuéi
svakodnevnu ucinkovitost kuhinje. Napredni sustav filtracije dizajniran je za osiguranje
dosljednih rezultata przenja uz smanjenje otpada ulja i nize operativne troskove.

Do D0%* ustede ulja

Advanced A g
Filtration zahvaljujuéi naprednom e s
System | sustavu filtracije ulja™ Prednosti Cis€¢eg

s papirnatim Altrima.

ulja

Bolja kvaliteta hrane

Cisce ulje odrzava okus, boju i hrskavost,
punjenje za punjenjem.

Kako to funkcionira

Proces filtracije temelji se na viSestupanjskom pristupu,
kombinirajuci u€inkovitost i jednostavnost uporabe.

Veca operativna ucinkovitost

Dulji vijek ulja znadi rjede mijenjanje ulja

Filter izraden od nehrdajuceg Celika i jednostavniji dnevni rad.

uklanja vece Cestice hrane nastale
tijekom przenja. Maniji utjecaj na okolis

Smanjena potrosnja ulja dovodi do
manje otpada i bolje odrzivosti.

Papirnata filtracija hvata sitnije ostatke
koji su nevidljivi golim okom i obi¢no
ostaju u ulju.

Ova kombinacija pruza ucinkovitiju filtraciju od
tradicionalnih sustava taloZenja, pomaZudi odrzati
ulje Cistim tijekom cijelom radnog dana.

Dostupno na

- OptiQil fritezama*®

« Fryers"? (samo linija 900)

*Temeljeno nainternim testovima
** Opcija dostupna samo na namjenskim modelima




OptiOil

FritezeHP

Kombinacija visoke produktivnost s hrskavim, zdravim rezultatima

przenja — sve u jednom rjesenju.

punom opterecenju na modelima 2x15 L OptiQil Fryers™.

1

T —
e

Visoke performanse
i dosljedni rezultati
s optimiziranom
uporabom ulja

Izvrsna produktivhost postiZze se pove¢anom
snagom i unutarnjim grija¢im elementima,
osiguravajuci brzo vra¢anje topline i stabilnost
temperature tijekom rada.

OptiOil friteze dizajnirane su za optimizaciju
upotrebe ulja - u usporedbi s tradicionalnim
fritezama s unutarnjim grijac¢im elementima -
osiguravajuci nize troskove rada uz odrzavanje
visokog ucinka.

Manje ulja, velika produktivnost.

Do 50%* ustede ulja

zahvaljujuéi naprednom sustavu

hltracije ulja s papirnatim fltrima

*Temeljeno nainternim testovima

6

Do 33 kg* krumpira na sat
— (1 korito)

*Test baziran na ASTM F1361 - friteze za duboko przenje, proveden pri

Intuitivha kontrola

Novi digitalni zaslon i gumb pruZaju poboljsanu
vidljivostijednostavnu kontroly, ¢ineci rad
jednostavnim i preciznim.

Upozorenje za razinu ulja

Operateri se podsjecaju na pravovremeno dolijevanje
ulja, jamceci dosljednu kvalitetu przenja iz ciklusa u
ciklus.

Funkcija pripravnosti

Omogucuje ustedu energije uz brzo vracanje pune
snage kada je potrebno.

Pripremljeno za povezivanje sa sustavom upravijanja
vrs$nim opterecenjima.



Savrseno rjeSenje za svaku potrebu

59

Do “']60

porcija* na sat

Objekt s velikim
prometom

Upotpunite svoju ponudu brzom, hrskavom przenom
hranom, dok rostilj i kombi pecnica obraduju glavni
dio pripreme jela.

*Napomena: 120 g pomfrita po porciji

Do "’550

porcija* na sat

Izvrsnost u velikim
ugostiteljskim objektima

Osigurava neprekidnu opskrbu hrskavim pomfritom kao
klju€nim dijelom proizvodnje velikog obujma.

OptiOil Friteze"?



Friteze
visoke
produktivnosti

Ucinkovita rjeSenja za przenje dizajnirana za
smanjenje troskova, uz odrZzavanje visoke
produktivnosti.

Do 38 kg* krumpira na sat
(1 korito)

*Test baziran na ASTM F1361 - friteze za duboko prZenje, proveden pri

punom opterecenju na modelima friteze"? od 23 L.

¥ ' . .
Korito u obliku slova V

S vanjskim grijac¢im elementima, korito u

ViSqu prOdUktiVHOSt + obliku slova V ima hladnu zonu gdje se
smanjuje degradacija ulja, produzujudi vijek
ViSqu UéinkOVitOSt = trajanja ulja i poboljSavajuci Cistocu.

vedi proft

Przite vise, bolje i brze. Brzo zagrijavanje i brza
rekuperacija temperature osiguravaju da pripremite vise
ciklusa u kra¢em vremenu. Veca produktivnost znaci vedi
profit za vas posao.

Do 50%* ustede ulja

zahvaljujuéi sustavu napredne
fltracije ulja s papirnatim flterima

* Natemelju internih testova



Odaberite Fritezu"? 900 Odaberite Fritezu"? 700
(23 L) za: (15 L) za:

Automatski sustav podizanja kosara

Automatic i i
Cooking optimaine rezultate i Automatski sustav podizanja koSare omogucuje

B clion jednostavnost neovisnu kontrolu 2 kogare.

Patentirana automatska funkcija przenja* automatski
prilagodava ciklus pripreme velicini serije.

Svejedno, veliki ili mali, svaki ciklus
je savrseno isprzen

Automatski

. . . . .m . ciklus
® ® n 0 @ przenja
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Napredno korisni¢ko sucelje
B Ova zna&ajka znagajno podrzava Elektroni¢ka upravljac¢ka plo¢a omogucuje
PATENTIRANO uskladenost s zahtjevima EU pohranu do 5 standardnih HACCP-

(EP3125644B1 slicno)

zakonodavstva o akrilamidu
(Uredba Komisije 2017/2158).

kompatibilnih programa, svaki s 5 postavki
temperature i 2 vremena podizanja.

Do 5 programa moze se pohraniti,
pomazudi operaterima da rade brze i
dosljednije.

Uredaj moze pohraniti 5 programa (temperatura

i vrijeme), s dodatnih 5 prilagodljivih programa
koristeci automatski nacin kuhanja, koji
prilagodava vrijeme pripreme prema optereceniju.

Restoran brze hrane

Kad narudzbe pristizu u velikom broju, super
programabilna friteza Fryer™® od 23 L je rieenje.
S proizvodnim kapacitetom do 38 kg na sat po
uredaju, lako prati visoku potraznju uz dosljedno
osiguranje kvalitete hrane.

Do "948

porcija* na sat

*120 g pomfrita po porciji

Friteze visoke produktivnosti



Standardne friteze

Kada odabrati unutarnje ili vanjske grija¢e elemente?

UNUTARNIJI GRIJACI VANIJSKI GRIJACI
Brza rekuperacija temperature @ Izvrsna Cistoéa

Brzi povratak zadane temperature Poboljsana higijena zahvaljujuci
osigurava dosljedno kuhanje, ¢akisa vanjskim grija¢ima i preSanom koritu
smrznutom hranom. s hladnom zonom.

Usteda ulja

Za optimalne performanse potreban
je vecivolumen uljg, ali hladna zona
pomaze u produljenju vijeka trajanja
ulja.

Produktivnost

Smanjena koli¢ina ulja u koritu bez
kompromisa u performansama.

Prilagodite svoj jelovnik ispravhom sustavu grijanja

R

Sastojci s Smrznuti Puno Svjezi Koladi Sastojci za
brasnom sastojci opterecéenje sastojci pohanje

Dostupno Dostupno

- 18 L - Standardne friteze 900 serije - 15/23 L - Standardne friteze 900 serije

« 2x5 /12 /14 L - Standardne friteze 700 serije « 7/15L - Standardne friteze 700 serije




Pouzdano przenje, uz jednostavnost:
Standardne friteze - 900 linija

Dosljedni rezultati,
jednostavno rukovanje i
savr$eno przenje —
svaki dan, svako
punjenje.

bo 36 kg

krumpira na sat (1 kosara)

*Test baziran na ASTM F1361 - Friteze za duboko przenje, proveden
pri punom opterecenju na modelima Standard Elektri¢na friteza 23 L.

Restorani

Visoka produktivnost zajamcena o
je velikim kapacitetom i brzim <= -
oporavkom temperature.

¥

po~600

o
*120 g pomfrita po porciji [PeiE]fer e sat
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Standardne friteze

Standardne friteze - 700 serija

Serija ukljucuje stolne i samostojece verzije, osiguravajuci maksimalnu
fleksibilnost za razliCite kuhinjske rasporede.

po 10/11 kg

krumpira na sat (1 kosara)

*Test baziran na ASTM F1361 - Friteze za duboko przenje, proveden
pri punom opterec¢enju na modelima 5 Li 7 L friteza 700 serije.

Kompletna ponuda standardnih
friteza

Dostupne u 700 900 liniji, s razli¢itim vrstama
grijacih elemenata, nude svestrana rjeSenja za
svaki kuhinjskiizazov.

Pouzdana konzistentnost priprema

Dizajnirane za odrzavanje stabilne temperature
radi ujednacenih rezultata przenja tijekom
cjelodnevne pripreme.

Izdrzljive i jednostavne za
koristenje

Robusna konstrukcija, ergonomski dizajn
i pojednostavljeno ¢is¢enje osiguravaju
pouzdan rad svaki dan u profesionalnim
kuhinjama.

Do 18/20 kg-
krumpira na sat (1 kosara)

*Test baziran na ASTM F1361 - Friteze za duboko przenje, proveden
pri punom opterecenju na modelima 12 Li15 L friteza 700 serije.




Kompaktne friteze

600 serije

Kompaktne, snazne i dizajnirane za profesionalne kuhinje s ogranicenim
prostorom. Friteza od 9@ L pruza dosljedne, visokokvalitetne rezultate przenjaq,
c¢ak i na malom prostoru. Jednostavna za koristenje, jednostavna za
odrzavanje i savrsena za kuhinje pojacanog intenziteta.

Do 18 kg*

krumpira na sat (1 kosara)

*Test inspiriran ASTM F1361 - Friteze za duboko przenje, proveden

pri punom opterecenju na modelu 9 L friteze

Barovi, kafdi i lanci

Malitlocrt, visoka produktivnost Ultra kompaktna
friteza od 9 L uklapa se ¢ak i u najmanje prostore
bez kompromisa u u€inkovitosti ili proizvodniji.
Friteze od 9 L mogu proizvesti18 kg* savrieno
hrskave hrane u satu.

*120 g pomfrita po porciji

Dizajn koji Stedi prostor

Maksimalna ucinkovitost u Sirini od 200 mm,
idealno za kompaktne kuhinje bez kompromisa
u profesionalnim rezultatima.

Visoka produktivnhost

Brzi oporavak temperature i odlic¢an uc€inak,
seriju za serijom.

Energetska ucinkovitost

Eko funkcija prebacuje uredaj u nacin
pripravnosti radi ustede energije. Brzi oporavak
temperature omogucuje nastavak przenja za
manje od jedne minute.

| 1]
po~300

porcija* na sat

Kompaktne friteze



lzvrsnost przenjaq,
svugdje

Nase friteze dizajnirane su da zadovolje zahtjeve Sirokog spektra ugostiteljskih
okruzenja. Od velikih lanaca do neovisnih restorana, pubova i bistroq, pruzamo
performanse, pouzdanost i u€inkovitost, omogucujuci vasoj kuhinji da
svakodnevno radi na najbolji nacin.

Lanci

Dosljedno - Pouzdano - Skalabilno

Isporucite iste visokokvalitetne rezultate na
svim lokacijama. Jednostavno rukovanje i
robusni dizajn osiguravaju jednostavne
radne procese, ¢ak i tijekom vrsnog
opterecenja.

|
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Restorani

Svestrano « Precizno - Stabilno

S pouzdanjem upravljajte raznolikim
jelovnicima. Stabilne temperature i intuitivhe
kontrole podrzavaju dosljednu kvalitetu,
seriju za serijom.

-

Bistro
Pivnice

Kompaktno - Uc&inkovito
« Spremno za rad

ST 13

'iﬂ

Profesionalne performanse u
ograni¢enom prostoru.
Jednostavno za koristenje, lako
za Ciscenje i dovoljno robusno
za svakodnevni rad.



Asortiman e-XP friteza

o\ s = . it e
OptiOil o & = a w ® o
Friteze"P " .

Korita (kom/L) 2x5 L 1x10 L 2x10 L 1X15 L 2x15 L
Napajanje Elektricno Elektricno Elektri¢no Elektricno Elektri¢no
Grijaci Unutarnji Unutarnji Unutarnji Unutarnji Unutarnji
Sirina (mm) 400 400 800 400 800
Konfiguracija Samostojeca Samostojeca Samostojeca Samostojeca Samostojeca
Produktivnost (kg/h) 19 22 43 155 66
Digitalno korisni¢ko sucelje Digitalno korisni¢ko sucelje
Nopred s focle s pumpom | Nepred st e s pumpom
Stanje pripravnosti Stanje pripravnosti

FritezeH?

Korita (kom/L)
Napajanje
Grijaci

Sirina (mm)
Konfguracija

Produktivnost (kg/h)

Posebne znacajke

= =r
R _t
700 900
1xX15 L 1x23 L 1x23 L
Elektricno Plin i elektricno Plin i elektricno
Vanjski Vanjski Vanjski
400 400 400
Samostojeca Samostojeca Samostojeca
n.p. 38 38

Digitalno korisni¢ko
sucelje /
Programi

Digitalno korisni¢ko
sucelje /
Programi

Digitalno korisnic¢ko
sucelje / Programi /
Napredni sustav
filtracije s pumpom

1x23 L
Plin i elektricno
Vanjski
400
Samostojeca
38

Digitalno korisnic¢ko
sucelje / Programi /
Napredni sustav
filtracije s pumpom /
Autokuhanje /
Automatski sustav
podizanja ko3are



Standardne
friteze 900

[ — wiaf]
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Korita (br./L) Ix15 L 2x15L 1x18 L 2x18 L 1x23 L 1x23 L 2x23 L

I Plin i Plini v e . Plin i Plini
NEECI elektricno elektricno S EISETS Al elektricno elektricno
Grijadi elementi Vanjski Vanjski Unutarnji Unutarnji Unutarnji Vanjski Vanjski
Sirina (mm) 400 800 400 800 400 400 800
Konfiguracija Samostoje¢a  SamostojeCa  Samostoje¢a  Samostojeca  Samostoje¢a  Samostoje¢a  Samostojeca
Produktivnost (kg/h) n.p. n.p. n.p. n.p. 36 36 72

Standardne i .: - , : - : : il
‘00 0 o 9 0 o 4
o . L g - K & »
friteze 700 | |
700
Korita (br./L) 2x5 L X7 L 2x7 L 2L 2x12 L 14 L 2x14 L
I . Plin i Plin i . e . .
Napajanje Elektricna L . Elektricna Elektricna Elektricna Elektricna
elektricna elektricna

Grija¢i elementi Unutarnji Vanjski Vanjski Unutarnji Unutarnji Unutarnji Unutarnji
Sirina (mm) 400 400 800 400 800 400 800
Konfiguracija Gornja Gornja i Gornjai Gornja Gornja Samostoje¢a  Samostojeca

Samostoje¢a  Samostojeca

Produktivnost (kg/h) 20 n 22 18 36 n.p. n.p.

Standardne — = Kompaktne
friteze 700 : _ friteze 600

=l « &
o _© = =

Korita (br./L) 15L 2x15 L Korita (br./L) 1x9 L 1x9 L
Napajanje Plin i Plin i Napajanje Elektri¢no Elektricno
elektricno elektricno
Grijaci elementi Unutarnji Unutarnji
Grijadi elementi Vanijski Vanjski
. Sirina (mm) 200 200
Sirina (mm) 400 800
Konfiguracija Samostoje¢a  Samostojecai
Konfiguracija Samostojeca  Samostojecai
Produktivnost (kg/h) 18 18
Produktivnost (kg/h) 20 40
Stanje
Stanie mirovanja
Posebne znacajke - J . filter sa
mirovanja
pumpom za
ulje



Dodaci

Dodatnha oprema za
e-XP friteze

Pregled dodatne opreme za e-XP friteze na visokoj razini. Za potpuni
asortiman, molimo zatrazite puni “Pregled asortimana dodatne opreme.”

Kosare

Dostupne u Sirokom rasponu velicing,
ovisno o modelima i kapacitetima friteza
koje nudimo.

Filtracija i Cis¢enje
Sve §to vam je potrebno za pravilno

odrzavanje stroja, osiguravajuci dosljedno
izvrsne performanse:

» Posude za talog

« Sustavi za filtriranje ulja
« Alati za od¢&epljivanje
e Pumpe

» Reflektori

o ...ijo§ mnogo togal

Posuda za talog

-

Sipka za odé&epljivanje

Reflektor

Sustavi za fltriranje ulja

Produzetak s pumpom za
ispustanje ulja



2 |
Essentia (@

Nas tim stoji vam
ha raspolaganju.
Bilo kadq, bilo gdje

Essentia je srce nasde vrhunske korisniéke podrske i predano pruza usluge koje su vam
potrebne da biste osigurali kompetitivhu prednost Essentia vam pruza potrebnu podrsku
i brine se za vase poslovne procese uz pouzdanu servishu mrezu koja obuhvaca niz
ekskluzivnih usluga i inovativnih tehnoloskih rjeSenja prilagodenih vasim potrebama.

MozZete racunati na vise od 2200 ovlastenih servisnih partnera, 10.000 struénih
tehniéara u vise od 149 zemalja i vise od 170.000 osiguranih rezervnih dijelova.

Servisna mreza
uvijek na raspolaganju

Nasa predanost i spremnost da vam
pomognemo odraZavaju se u jedinstvenoj
servisnoj mrezi koja olakSava vas posao.

Ocuvaijte ucinkovitost
svoje opreme

Pravilno odrzavanje v skladu s Electrolux
Professional priru¢nicima i preporukama
klju€no je za izbjegavanje neocekivanih
problema. Korisni¢ka podrska tvrtke
Electrolux Professional nudi vise servisnih
paketa po vasoj mjeri. Za vise informacija
obratite se svojemu Electrolux Professional
ovlastenom servisnom partneru.

Oslonite se na brzu otpremu originalne dodatne
opreme i potrodnih materijala koju su stru€njaci
tvrtke Electrolux Professional pomno ispitali
kako bismo osigurali trajnost i u€inkovitost Vase
opreme, kao i sigurnost korisnika.




* U svemu 3to ¢inimo polazimo od izvrsnosti.

Predvidamo potrebe nasih klijenata te nastojimo postici

E izvrsnost zajedno sa svojim suradnicima, inovacijama, rjeSenjima i uslugama.
Kako bismo svakodnevni zivot i poslovanje svojih kupaca ucinili lak3im,

unosnijim - i istinski odrzivim svaki dan.

You
Pratite nas na m n

www.electroluxprofessional.com/hr

Excellence

Izvrsnost
uz brigu o okolisu

» Vecdina tvornica Grupe Electrolux Professional posjeduje certifikat trece strane u
skladu s 1ISO normama (Medunarodna organizacija za standardizaciju) 1SO 9001
i ISO 14001, a neki pogoni takoder imaju certifikate 1ISO 5001 i ISO 45001.*

» Usredoto&eni smo na razvoj inovativnih i odrzivih rijeSenja dizajniranih za nisku
potrodnju vode, elektricne energije i deterdZenata te za smanjene emisije.

» Nasi su uredaiji prilagodeni ¢ovjeku na temelju ergonomskih nacela i u skladu
s prirodnim tijekom rada korisnika, ¢ime se postize maksimalna uginkovitost uz
minimalan napor. Takoder dodjeljuiemo ergonomske certifikate trece strane za
odredene uredaje (ERGOCERT).

» Odabir materijala i tehnologija za nase uredaje u skladu je s direktivama
REACH (Registracijo, evaluacija, autorizacija i ograni¢avanje kemikalija) i RoHS
(Ograni¢enje opasnih tvari 2011/65/EU) za zastitu ljudskog zdravlja i okolisa.

* Za vise pojedinosti pogledajte godidnje IzvjeSce o odrzivosti na:
electroluxprofessionalgroup.com.

\/

Tvrtka zadrzava pravo promjene specifikacija bez prethodne najave. Fotografije u ovom katalogu nisu ugovorne.



