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Mükemmel yemeklere 
açılan kapı  
SkyLine PremiumS Fırınlar
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Siz 
anlattınız...
En mükemmel pişirme sonuçlarını 
elde etmem ve mutfak maliyetlerimi 
azaltmam için bana yardım edin. 
Fırınımın, yoğun yemek servislerinin 
olduğu anda beni yarı yolda 
bırakmayacağını bilmeliyim. Bu 
fırının hem kullanımı kolay olmalı, 
yani sezgisel olarak ekibimdeki 
herkes eğitimini almadan bile 
kullanabilmeli, hem de mutfağımı 
daha rahat ve verimli kullanmam 
için bana yardımcı olmalı.

...biz dinledik

...Ve bir çok amaca uygun, akıllı teknolojisi ile insan merkezli tasarımı mükemmel bir 
şekilde bir araya getiren bir çözüm geliştirdik. Olağanüstü bir performans  sunması için ve 
sizin için tasarlandı. Süper sezgisel, kullanımı kolay ve pişirme şeklinizi değiştirecek öncü, 
akıllı özellikleri ile SkyLine Premiums, piyasadaki en düşük işletme maliyetlerine sahip 
olduğu gibi ergonomi ve kullanılabilirlik açısından da sınıfının en iyisidir. 
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İş hayatınızı dönüştürmeye başlayacağınız yer, işte tam da burası:

Sizin için
tasarlandı
Daha kolay, daha sağlıklı, 
daha güvenli

Sürekli devam eden 
işlemler için tasarlandı
Tamamen işletmenizin 
kontrolünü sağlamak için

İşletmeler için 
tasarlandı
+ 10% kârlılık için

Performans için 
tasarlandı
Verimlilik konusunda yeni 
bir seviye belirleyin



İşletmeler için 
tasarlandı
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Çevreci olmak
onun doğasında var
Olağanüstü performans ve tasarruflar, sizin için ve çevre için mükemmel bir şekilde bir 
araya getirilmiştir. Sürdürülebilir yapısı ile SkyLine Premium s ,sektördeki en düşük enerji, 
gaz ve su tüketimine sahiptir. İşletmenizi çevreye duyarlı hale getirin..

Yıl boyunca SkyLine Premium S 
kullanılarak elde edilen 
tasarruflar, A sınıfı ecostore HP 
Premium Tezgah Tipi 
Soğutucu**'nun bir yıl boyunca 
ücretsiz olarak kullanılmasına 
eşittir.

*  ASTM test prosedürüne göre, piyasadaki ana rakiplere karşı işletme maliyetlerine
(su ve enerji) dayalı hesaplama. Nisan 2019 verileri.
** ** model 440lt 3 kapılı - kod 710028

Yavaş pişirin. Çevreci olun
Yiyeceklerin ağırlık kaybını % 50 oranında 
azaltan Düşük Isıda Pişirme programı 
sayesinde, daha lezzetli yemekler sunun.

Çevreye duyarlı pişirme
Eko-pişirme modunu ve mümkün olabilecek 
en çevreci tasarıma sahip otomatik pişirme 
programlarını kullanarak, sınıfının en iyisi 
sonuçlar ile en düşük enerji tüketimiyle 
çalışabilirsiniz. 

+%10'a
varan oranda 

k�r*
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Akıllı tasarruflar 
ve sürdürülebilir yapı

Hoşçakal ısı kaybı. Merhaba tasarruf
Gelişmiş hazne yalıtımı, üçlü cam kapı ve optimize 
edilmiş kabin tasarımı sayesinde şimdiye kadar yapılan 
en düşük enerji tüketimi. Enerji kullanımı, SkyLine Fırınları 
denetleyen yüksek hassasiyetli kontrol sistemi ile 26 
farklı sensör arasındaki etkileşim sayesinde optimize 
edilmiştir.

Akıllı & Çevreci bir şekilde su 
verimliliğinin sağlanması
En büyük tasarruftur. Sadece gerekli olduğunda buhar 
üreten, eşsiz hassas nem kontrolü sağlayan ve gıdaların 
ürettiği nemden yararlanan akıllı Lambda sensörü 
sayesinde, su israfı büyük ölçüde azalmaktadır.

Green
Spirit

Sürdürülebilirliğe 
bağlılık sözü
Yüksek verimliliğe ve yüksek 
performansa sahip SkyLine Fırınlarımız, 
daha iyi çalışmanıza, paradan tasarruf 
etmenize ve çevreye bırakılan ayak 
izini azaltmanıza yardımcı olmak için 
tasarlanmıştır. İşte bu  Electrolux 
Professional olarak, sürdürebilirliğe 
olan bağlılığımızın kanıtıdır.
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Monday list

Steam Vegetables
00:18 h:m

Cutlet
00:10 h:m

Potato Croquette
00:12 h:m

Vegetable Au Gratin
00:25 h:m

Lasagna
00:40 h:m

Pilaf Rice
00:20 h:m

PLAN-N- SAVE USER

Harcamaları en aza indirin. 
İsrafı azaltın

Daha temiz, çevreye daha
duyarlı ve daha akıllı

Monday list

Steam Vegetables
00:18 h:m

Cutlet
00:10 h:m

Potato Croquette                       
00:12 h:m

Vegetable Au Gratin                       
00:25 h:m

Lasagna                       
00:40 h:m

Pilaf Rice                       
00:20 h:m

PLAN-N- SAVE USER

* Elektrikli, üç cam kapılı SkyLine PremiumS  10/1 GN fırınlarda, Electrolux Professional Lab testlerine dayanan hesaplama Plan-n-Save
işlevini kullanma ile Plan-n-Save işlevini kullanmama karşılaştırması. Nisan 2019 verileri.

SkyLine fırınlarının daha
uzun ömür ve üstün
performansı sadece 
fosfatsız ve fosforsuz
Electrolux Professional 
kimyasalları ile sağlanır.

PH

OSPHOROUS

Green Spirit “Çevreci Ruh”
Green Spirit "Çevreci Ruhlu" fonksiyonları 
sayesinde su, enerji ve kimyasallardan 
program başına -%30'a varan oranda 
işletme maliyetlerinden tasarruf edin.

3 kat daha fazla çevreci
olmak için doğdu
Üçlü cam kapılı SkyLine PremiumS 
Çevreci Versiyonu, daha yüksek 
yalıtımı sayesinde enerji tüketimini 
azaltır.

Plan-n-Save* ile menünüzdeki pişirme 
sırasını düzenleyerek, harcamalarınızı 
en aza indirin. Menünüze siz karar 
verin ve o da hem zamandan, hem 
de verimlilikten mümkün olan en 
iyi şekilde faydalanarak, pişirme 
sırasının düzenlemesini yapmak için 
yapay zekaya dayalı yeni mantığını 
kullansın.

Plan-n-Save 

ile %20'a
varan oranda 
enerji tasarrufu 
sağlayın.



Sizin için  
tasarlandı
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Tek DNA 
İkiz cihaz

SkyLine Fırın ve Şok Soğutucu 
aynı çalışma mantığına sahiptir.

Hayatınızı kolaylaştırın 
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İnsani bir
dokunuş
PremiumS, diğer Electrolux Professional cihazları ile mükemmel bir sinerji içinde çalıştığı 
için, hem fiziksel hem de zihinsel olarak öğrenmesi ve kullanması kolaydır.

Kullanılabilirlik 
konusunda 
öncülerden

Human-
Centered
Design

TESCİLLİ
TASARIM**

Bir Fırının ergonomik olması demek, hastalık 
izinlerinde %75* oranında azalma ve işletmeniz 
için üretkenlikte %25 oranında artış olması 
demektir. Ergonomik cihazlar ihtiyaçlarınıza ve iş 
akışınıza uygun olarak tasarlanır: mutfağınızda 
büyük fark yaratır. Tasarım sürecimiz İnsan 
merkezli olup, ISO 26800 ve ISO 9241-210 
yönetmeliklerine de tam olarak uygundur. SkyLine 
PremiumS, ergonomi konusunda 4 yıldızlı sertifika 
almaya hak kazanan ilk Fırındır.

4 yıldızlı
Deneyim

Ergonomi alanındaki 
ilkelere uygunluk  
Sizi düşünerek yapılan tasarımlar

Kanıta dayalı antropometrik & 
biyomekanik uygunluk  
Yaralanma riskinin azalması

Kanıta dayalı kullanılabilirlik  
Yıllarca süren profesyonel çalışmalar 
ile uzmanlıkta ulaşılan doruk noktası

İnsan Merkezli Tasarım  
Pişirmeyi kolay ve stressiz hale 
getirmek için

** Skyline Fırın tasarımı EM003143551 ve ilgili aile* bkz. sayfa 41
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30°

Sky
Duo

SkyLine 
ChillS

SkyLine 
PremiumS

Çaba sarf etmeden 

ekstra fayda Mükemmel kolaylık 
Sezgisel panel sayesinde günlük 
işlerinizi kolaylaştırın ve eğitim 
süresini kısaltın. Renk körlüğüne 
uygundur. Kullanım kolaylığı, 4 yıldızlı 
sertifikaya sahip olmak için gerekli, 
en önemli kriterlerden biridir. 

Zorlanma yok 
Ergonomik olarak kanat şeklinde 
tasarlanmış kolu sayesinde, 
zorlanmadan günde 1.000'den fazla 
kez kolaylıkla açılıp kapanabilen 
kapı. Elleriniz serbest bir şekilde 
dirseğiniz ile kapıyı açabilmek, 
tepsileri yönetmeyi kolaylaştırır.

Zahmetsiz bir şekilde 
yükleme ve boşaltma 
Sırtınızdaki yükü azaltır ve böylece 
daha az yorulursunuz. Kapı ve kabin 
tasarımı ile, yükleme ve boşaltma 
konusunda gerçekten bir fark 
yaratıyor.

Uygun yükseklik
Maksimum görünürlük ve erişimi 
sağlamak için dokunmatik ekran 
ve USB yuvaları, dünya çapında 
ortalama kullanıcı yüksekliğine 
dair hesaplamaları kullanarak, tam 
olarak doğru yüksekliğe yerleştirildi.

Pişirdiğiniz yemeğin 
gerçek rengini görün 
Yeni LED ışıkları ve buna bağlı 
olarak renk sıcaklığı, size günlük 
işlerinizde yardımcı olur. Yanıp sönen 
fonksiyonlu uyarılar, kullanıcıların 
görevleri koordine etmesine yardımcı 
olur.

Kapı Muhafazası 
Kullanımı ve iş akışını kolaylaştırmak 
için 20GN tepsiler. SkyLine Fırın 
modelleri, kendiliğinden kapı 
muhafaza donanımına sahiptir.

Kapı durdurma 
Kapının kullanıcıya doğru savrulup 
çarpmasını önleyen özel durma 
pozisyonları sayesinde sağlanan 
ekstra güvenlik.

En yüksek performansa 
giden yol

Mutfağınızı daha verimli, üretken ve 
stressiz hale getirmenin kolay yolu. 
SkyLine PremiumS ve SkyLine ChillS: 
mükemmel Cook&Chill “Pişir&Soğut” 
sinerjisini yaratmak için hem ergonomisi 
onaylı, hem de kolay kullanılabilirlik 
özelliklerine sahip  birbirleri ile tam 
iletişimde, iki mükemmel senkronize cihaz.

Başarı için tasarlanmış ikili.

SkyDuo'yu kullanmanın ve mükemmel 
Cook&Chill “Pişir&Soğut” işlemlerinin 
ne kadar kolay olduğunu keşfetmek 
için, SkyLine cihazının dokunmatik 
ekranındaki bu simgeye tıklayın.
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01:20 h:m

01 20: :00

20%

160°C

160°C

100%

1

+

MANUAL USER

Meat Poultry Fish

Vegetables Pasta and Rice

Bread Savory and 
Sweet Bakery

Desserts

Cycles+

Eggs

Food families

AUTOMATIC USER

All programs

Croissants

Frozen mix vegetables

Roast beef

Bread

Chicken legs

Chicken breast

Baguette

Apple pie

PROGRAMS USER

Otomatik olarak yönlendirilebilen, 
gelişmiş pişirme işlemleri, 11 yeni özel 
Cycles+ ve kolay kişiselleştirme 
sayesinde sağlanan hızlı, kolay, 
kaliteli ve güvenli yemekler. 

Detaylara hakim olmayı
seven şefler için ideal
Yaratıcılığınızı serbest bırakın, 
her pişirme programını 
ihtiyaçlarınızı karşılayacak 
şekilde kişiselleştirin ve en küçük 
detaylar üzerinde bile tam 
manada kontrol sahibi olun.

Tekrar edilen
menüler için ideal 
Dünyanın neresinde olursa olsun 
yemekleriniz tüm  SkyLine 

SPremium  Fırınlarda aynı 
yüksek standartlarda pişirilir. 
OnE Connected veya  USB 
kullanarak , programlarınızı 
kaydedebilir ve paylaşabilirsiniz..
All programs

Croissants

Frozen mix vegetables

Roas f

Bread

Chicken legs

Chicken breast

Baguette

Apple pie

PROGRAMS USER

01:20 h:m01 20: :00

20
%

160
°C

160°C

100%

1

+

MANUAL USER

Meat Poultry Fish

Vegetables Pasta and Rice

Bread Savory and Desserts

Eggs

Food families

AUTOMATIC USER

Kolaylıkla, 
gökyüzüne 
dokunun
Hayatınızı kolaylaştırın. SkyLine PremiumS 
adeta çalışma hayatınızı kolaylaştırmak adına 
tasarlanmış süper sezgisel ve bir o kadar da 
okunması kolay olan bir dokunmatik ekran 
arayüzüne sahiptir.

Kolaylığa dokunun
Tüm kontrol parmaklarınızın ucunda. SkyLine PremiumS 
bulut bağlantısı, cihazınıza herhangi bir akıllı cihazdan 
gerçek zamanlı erişim sağlar.

Program moduManuel mod Otomatik mod

Pişirme modunu seçin ve 30'un üzerinde dil 
seçeneği ile bırakın sizi yönlendirsin. Renk 
körlüğüne uygun tasarımlı panel mevcuttur.

Zamandan ve paradan
tasarruf etmek için ideal 



12

Sky
Hub

?

French fries Fried chicken 
wings

Meatloaf

Plan-n-Save Add item

USBAgenda Help

Favourites

Program 
number 1 with...

Vegetables MT Chicken breast 
MT

Cleaning

SKYHUB USER

?

French fries Fried chicken 
wings

Meatloaf

Plan-n-Save Add item

USBAgenda Help

Favourites

Program 
number 1 with...

Vegetables MT Chicken breast 
MT

Cleaning

SKYHUB USER

SSFTWTM

19181716151413

May 2019

19:00

20:00

21:00

22:00

18:00

17:00

16:00

15:00

14:00

13:00

MYPLANNER USER

SSFTWTM

19181716151413

May 2019

17:00

16:00

15:00

14:00

13:00

MYPLANNER USER

Kolaylığa 
giden yol
Talimatlara gerek duymadan, SkyLine PremiumS, pişirme işleminin her 
adımında kullanıcılarına rehberlik etmek adına, entegre yardım ve kendi 
kendine öğrenme teknolojisi sayesinde, kullanım kolaylığını garanti etmek 
için, gerçek kullanıcılar tarafından tasarlanmış ve test edilmiştir.

İzle 
& öğren

Planlama 
ile gelen 
kolaylık

Her gün size yardım 
etmek için buradayız
Her gün doğrudan SkyLine 
PremiumS Fırınınız'dan gerçek 
zamanlı olarak destek alın. 
Sorularınızın cevaplarına 
ulaşın, destek malzemelerinin 
hepsine erişim sağlayın ve 
SkyLine PremiumS Fırınınız 
hakkında en güncel bilgileri 
edinin.

21:00

22:00

20:00

19:00

18:00fonksiy
17:00

Parmaklarınızın ucundaki takviminiz
Günlük işlerinizi planlamak ve işlerinize yönelik
kişisel uyarılar almak için MyPlanner “Planlayıcım” 

onlarını kullanarak, hayatınızı kolaylaştırın 
ve iş akışınızı mükemmel hale getirin. 

Tek sayfa. 
Tek dokunuş

Hepsi bir arada sayfası ile 
işinizi kolaylaştırın
En çok kullandığınız özelliklere anında 
erişmek için, tüm favori fonksiyonlarınızı 
SkyHub ana sayfasında gruplandırın.
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Zihninizi 
rahatlatın
SkyLine PremiumS sayesinde, kolaylaştırılmış  planlama ile gıda 
güvenliği uyumundan gelen gönül rahatlığının tadını çıkarın.

Make-it-mine 
çözümler

Bütün kullanıcı arayüzü fonksiyonları 
tamamen kişiselleştirilebilir: kontrol 
panelinizi parmak iziniz kadar 
benzersiz kılar.

Stressiz geçen 
en yoğun saatler

 Çoklu pişirme 
programlarının kolay 
planlanması ve yönetilmesi
ile daha mükemmel iş akışı
En yoğun geçen çalışma saatlerinde 
MultiTimer kullanarak, çoklu pişirme 
programlarını planlayarak ve yöneterek 
esnekliği arttırın (20 zamanlayıcıya kadar). 
Kolay tanınması adına, belirli bir gıda 
tipolojisi için farklı bir zamanlayıcı atayın.

Gıda 
güvenliği

Gıda Güvenlik Kontrolü sayesinde, pişirme kalitesinden ve 
güvenliğinden asla ödün verilmez. 6 sensörlü Çoklu prob 
takılıyken, HACCP standartlarına uygun çalışan SkyLine 
PremiumS, yiyeceklerin otomatik olarak mükemmel bir 
şekilde pişirilmesini sağlar.
İtalya, Udine Üniversitesi tarafından onaylandı.
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Performans için
tasarlandı

Düşük Isıda Pişirme programı kullanılarak 
SkyLine PremiumS ile pişirilmiş kuzu kaburga
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YILI
 AŞKIN BİR SÜREDİR
KOMBİ FIRINLARDA MÜKEMMELLİK

1977 
Electrolux Professional, 

ilk kez bir kombi Fırını pazara tanıtarak 
adeta bir devrim başlattı

2019
Electrolux Professional pişirme 

konusunda yeni ufuklara 
yelken açıyor: SkyLine



OptiFlow
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Birbiri ardından gelen 
mükemmellikler
Mükemmel yemeklere açılan kapının ardında maksimum hassasiyet yatar. SkyLine PremiumS, 
her ayar için kesinlikle kontrolün sizde olmasını sağlayan teknolojiye sahiptir, hatta buna eşit 
pişirme performansı, mayalama, fırınlama, kızartma ve buharda pişirme de dahildir. 

Şimdiye kadarki 
en mükemmel eşit pişirme Performansı mükemmel 

kılan, akıllı teknoloji 
ile ince detayları 
düşünebilen bir 
tasarımın mükemmel 
kombinasyonudur.

Eşit pişirme. 
Hatta büyük yüklemelerde bile.
Optimize edilmiş pişirme haznesinde, 
eşit ısı dağıtımı ve sabit sıcaklık sağlayan 
devrim niteliğindeki yüksek teknoloji 
OptiFlow dolaşım sistemi sayesinde, 
pişirmede veya fırınlamada, ortaya 
mükemmel derecede eşit sonuçlar çıkar. 
300 ila 1500 rpm arasında dönen fanlar 
sayesinde, pişirme sırasında olağanüstü bir 
eşitlik sağlanır.

İzlemek için tarayın 
OptiFlow ile 
eşit pişirme videosu



Lambda
sensor
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Öylece beklemeyin
Pişirme sürelerini hızlandırın 
Beklemeden, mükemmel pişirme performansı 
sunan yeni SkyLine PremiumS, yenilikçi 
T-Xcelerator kontrolü sayesinde süper hızlı ön 
ısıtma teknolojisine sahiptir. 

Dry-Xcelerator kontrolü ile nemliden kuru 
pişirme koşullarına geçiş her zamankinden 
daha hızlıdır. Özel, kelebek şekline sahip 
havalandırma valfi saatte 90 cbm'ye kadar 
havayı çekebilir.

Kontrolü ele alın
Yiyeceğin iç sıcaklığının 
hassas bir şekilde izlenmesi
6 sensörlü prob ile tam olarak yiyeceğinizin 
iç sıcaklığını hassas, gerçek zamanlı izleme 
sayesinde takip ederek, üretkenliği arttırın, gıda 
güvenliğini garanti altına alın ve yiyeceklerin 
ağırlık kaybını en aza indirin.

15 yıldan fazla
bir süredir, 
hassas nem 
kontrolü alanında 
uzmanlığa sahip
Lambda sensörü saniyede bir, 
dakikada 60 kez, saatte 3600 
kez nemi ölçer!

Bilim ile hizmetinizdeyiz
Pişirmek sadece sanat değil, 
aynı zamanda bir bilimdir de. 
En yeni ürünlerimizden Lambda 
sensör, her tür yiyecek ve yükleme 
boyutu için, Fırın haznesinde nem 
üzerinde hassas ve gerçek zamanlı 
ölçüm ile kontrol sağlar.
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Meat Poultry Fish

Vegetables Pasta and Rice

Bread Savory and 
Sweet Bakery

Desserts

Cycles+

Eggs

Food families

AUTOMATIC USER

Meat Poultry Fish

Vegetables Pasta and Rice

Bread Savory and 
Sweet Bakery

Desserts

Cycles+

Eggs

Food families

AUTOMATIC USER

Size ait bir 
yolculuk
Pişirmek istediğiniz yolu kendiniz seçin.

Otomatik mod

Mutfağınızda 
verimliliği 
arttırmanın 
en iyi yolu

Çevre Dostu Pişirme. 
Büyük Tasarruflar
Verimliliği en üst düzeye çıkarmak için 
mükemmel pişirme performansı hesaplanmıştır. 
Tüketimi en aza indirmek, cebiniz için olduğu 
kadar çevre için de önemlidir.

Lezzetli yemekler 
parmaklarınızın ucunda
Profesyonel yemek pişirmek hiç bu kadar hızlı ve 
kolay olmamıştı. İstediğiniz yemek bir dokunuşla, 
hızla seçilebilir, kolaylıkla kişiselleştirilebilir. 
Pişirme süresi, sıcaklık ve pişirme ortamı sürekli 
izlenir ve otomatik olarak ayarlanır.

Mükemmel yemek 
pişirmenin en kolay yolu
Her gün büyük miktarlarda farklı yiyecekleri 
mükemmel bir şekilde hazırlamak için atılacak 
sadece 3 kolay adım vardır:

1.  9 yemek ailesinden veya 11 Cycles+’tan birini 
seçiniz: Düşük Isıda Pişirme, EcoDelta Pişirme, 
Rejenerasyon, Statik Kombi, Mayalama, 
Sous-Vide, Gelişmiş FSC, FSC düşük riskli 
rehber, FSC yüksek riskli rehber, Kurutma, 
Makarnanın pastörizasyonu.

2. İstediğiniz sonucu seçin

3. Başlat'a basın

   SkyLine PremiumS, mükemmel Cook&Chill 
“Pişir&Soğut” çözümleri için, SkyLine ChillS 
ile mükemmel bir  uyum içerisinde çalışacak 
şekilde tasarlanmıştır.
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Electrolux Professional 
SkyLine PremiumS 
işletmeniz için 
neler yapabilir

Çözümlerimizi 
keşfetmek için tarayın 
www.professional.electrolux.com 



20

Özel olmanın
11 yolu
Pişirme ufkunuzu genişletmek ve size zaman 
kazandırmak için 11 özel Cycles+.

Mayalama

EcoDelta Pişirme 

FSC Yüksek Risk 

Statik Kombi

10 dakikadan az bir 
sürede servise hazır
Rejenerasyon

Advanced FSC FSC 
Standard Risk

FSC 
High Risk

Dehydration Pasteurization 
of pasta

Smoker

Cycles+

AUTOMATIC USER

Low Temper. 
Cooking

EcoDelta 
Cooking

Regeneration

Proving Sous-vide

Advanced FSC FSC 
Standard Risk

FSC 
High Risk

Dehydration Pasteurization 
of pasta

Smoker

Static Combi

Cycles+

AUTOMATIC USER

Her işletme için 
benzersiz bir çözüm
Statik Kombi
İleri teknoloji, klasik pişirme. Mükemmel çikolatalı 
sufle ile sulu, yavaş pişirilmiş kavrulmuş et 
parçalarının modası asla geçmeyecektir. Statik 
Kombi, daha yumuşak bir şekilde hava dağılımını 
kullanarak statik pişirme işlemlerini simüle eder, 
böylelikle menünüze ait geleneksel bir tat yakalamış 
olursunuz.

Electrolux Professional Cycles+ hakkında daha fazla bilgi için: https://professional.electrolux.com.tr/ticari-mutfak-ekipmanlari/
skyline-kombi-firin/ adresimizi ziyaret edebilirsiniz. 

Yemeğinizi mükemmel ve hızlı bir şekilde rejenere 
edebilirsiniz. SkyLine PremiumS sadece 7 dakika 
içerisinde yiyeceklerinizi servise hazır hale 
getirebilir.

Electrolux Professional Cook&Chill “Pişir&Soğut” 
sistemi sayesinde verimlilik ve düzenleme 
geliştirilmiştir: planlama, elleçleme, depolama (raf 
ömrünün uzatılması) ve rejenerasyon.



21

Kurutma
SkyLine PremiumS meyvelerin, 
sebzelerin, etlerin ve balıkların hızla 
kurutulması için mükemmeldir. 
Gıdaların kompaktlığını, lezzetini ve 
tüm besin değerlerini korumak için 
Dry-Xcelerator, düşük sıcaklık ve 
sıfır nem kombinasyonu sayesinde 
fırın haznesini kuru hale getirerek 
malzemelerinizdeki sıvıları ortadan 
kaldırır.

Mükemmel sonuçlar elde etmek 
için,  Electrolux Professional 
kurutma tepsisini kullanın.

Düşük Isıda Pişirme

Rejenerasyon

Sous-vide

Makarnanın pastörizasyonu

Kurutma

EcoDelta Cooking 

Gelişmiş FSC 

FSC Standart Risk

Özel Cycles+ ile 
daha fazla 
verimlilik ve kâr!

%50 daha az
ağırlık kaybı*
Düşük Isıda Pişirme
Düşük Isıda Pişirmeye ait otomatik prosedür; ağırlık 
kaybını yarıya indirirken, daha sulu, daha yumuşak 
ve tutarlı renkte et anlamına gelen daima en kaliteli 
pişirme sonuçlarını garanti eder.

Düşük Isıda Pişirme, taze etlerin “olgunlaşma” 
sürecini 1 günden 1 saate düşürür.
İtalya, Udine Üniversitesi tarafından işlem tanındı.

* SkyLine Fırınlar ile geleneksel pişirme programları karşılaştırılmıştır.
*** LTC - US7750272B2 patenti ve ilgili aile.

PATENTLİ***
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Temizlemede 
esneklik
SkyClean teknolojisi ve eşsiz çevre dostu enzimatik 
temizleyicilerin sağladığı esnek, tartışmasız temizlik.

SkyClean, otomatik ve dahili bir kendi 
kendini temizleme sistemidir, buhar 
jeneratörüne entegre kireç çözme 
işlemine sahiptir. 

Enerji, su ve deterjan tüketimi, 4 
standart programı (54 ila 180 dakika) 
sırasında mümkün olan en düşük 
seviyeye düşürülür ve çevre dostu 
Green Spirit programlarını seçerek 
daha da fazla tasarruf edebilirsiniz

Skyline Fırınların daha uzun ömürlü ve üstün 
performanslı olmasını sadece fosfatsız 
Electrolux Professional kimyasalları sağlayabilir.**

Sky
Clean

*  İşletme maliyetlerinde -%15’e varan tasarruf: bir önceki Electrolux Professional Fırın serisinde eşdeğer temizlik programına karşı SkyClean
fonksiyonu kullanılarak hesaplanan  enerji, su, deterjan ve parlatıcıdan tasarruf sağlayabilirsiniz. Nisan 2019 verileri. 

** Orjinal Electrolux Professional  kimyasallarının kullanılması, fırınınızın ideal performansını ve dayanıklılığını sağlar.

işletme 
maliyetlerinde 

-15%'e
varan 

tasarruf*

PH

OSPHOROUS
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Hangi kimyasalın size 
uygun olduğuna siz 
karar verin - 
katı veya sıvı

En nemlisi esneklik 
Kusursuz temizlik sonuçları. SkyLine Fırın serisi 2 farklı 
kimyasal seçeneğiyle size benzersi bir esneklik
sunar: daha yoğun temizlik için katı, daha fazla 
esneklik için sıvı.
Bu yeni kimyasallar, en katı müşteri
parametrelerini dahi karşılamak adına geliştirilmiştir. Temizliğinizi planlayın

SkyClean ile planlayıp programlayarak günlük 
temizliğinizin her zaman yapıldığından emin olun. 
Size en uygun olan planı seçin.

►   Programlanabilir temizlik:
Mutfağınızda SkyClean'i etkinleştirmek için
size en uygun zamana karar verin, MyPlanner
“Planlayıcım” üzerinden onu gündeminize
kaydedin, uyarılar alın ve temizlik programını
herhangi bir yerden OnE bağlantısıyla takip edin.

►   Zorunlu temizlik:
Şifre kontrollü temizlik sayesinde programlanan
bakımın her zaman yapılması ve uzaktan
izlenmesi sağlanır.

Azaltılan harcama
Yapılan her servisin ardından, SkyLine PremiumS 
mükemmel bir şekilde çalışır durumdadır. 
ZeroLime entegre kireç çözme**** ile otomatik 
ölçek dedektörü, uzun süreli enerji verimliliğinin 
yanı sıra zaman içinde ödün vermeyen bir 
performans sağlar.

10 dakikadan daha kısa bir sürede 
Durdur & Pişir 
Temizlik programı içerisindeyken beklenmedik bir 
anda müşteriniz mi geldi? Hiç sorun değil. Sadece 
durdur düğmesine basın, pişirme haznesi 
tamamen durulanır ve tekrar pişirmeye hazır hale 
gelir.

SkyClean videosu
İzlemek için tarayın

**** C25 tabletler ile uyumludur.
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HACCP
verif ied

Garantili 
hijyen 

Shouldn’t we guarantee everyone 
safe and healthy meals?

Connectivity also means safety. 
Automatic digital HACCP 
documentation will provide 
compulsory evidence of safe 
cooking processes and quality, 
saving you time and paperwork. 

With data at your fingertips, you 
can make adjustments where 
needed to ensure your processes 
are respecting the hygiene and 
food safety requirements.

* Contact your Electrolux Professional Authorized Partner to find out which specific solutions can guarantee you the benefits and
advantages explained.

SkyLine Fırınlar

OnE Bağlantı, 
dijital 
asistanınız

OnE Bağlantı, Electrolux Professional çözümlerinden en yüksek 
performansı elde etmenize yardımcı olur. 
Kârınızı en üst düzeye çıkaracak ve yatırım getirinizi 
hızlandıracaktır*.

İş hayatınızı
iyileştirin

7/24 gerçek zamanlı izleme

Electrolux Professional OnE, tek bir 
tıklama ile gerçek zamanlı olarak 
HACCP alarmları almak veya tüm 
dünyadaki cihazlardaki tarifleri 
yönetmek gibi işlemleriniz 
üzerinde uzaktan kontrol sağlar.

Daha fazla
kazanın 

Kârı en üst düzeye çıkarın 

OnE Bağlantı, tüketimi en aza 
indirmenize ve işinizin verimliliğini 
optimize etmenize yardımcı olur.

Akıllı tasarruflar. Fırınınızın ne zaman 
açık olduğunu bilmek için OnE kullanın, 
kullanmadığınızda ise kapatabilir ve 
enerji tasarrufu sağlayabilirsiniz.

Akıllı kullanım. OnE, verimliliğinizi nasıl 
rasyonelleştireceğinizi görmenize 
yardımcı olur: yoğun zamanlar dışında 
3 yerine 2 Fırın kullanabilirsiniz.
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Sürekli devam 
eden işlemler için

Ekipmanın çalışma süresini arttırın

OnE Bağlantı, beklenmedik arızalar 
için maliyetlerinizi azaltırken, 
maksimum çalışma süresi sağlamak 
için doğru zamanda bakım 
planlamanıza yardımcı olur.

OnE Bağlantı sizi ne zaman 
uyaracağını bilir, böylece hızlı bir 
şekilde tepki verebilir ve çalışma 
süresini arttırabilirsiniz. Şimdiye 
kadarki en iyi servis için aynı mesaj, 
seçtiğiniz Servis Partnerimize 
gönderilebilir. Daha fazla avantaj 
sağlamak için Essentia Servis 
Anlaşması’na abone olun.

Her gün tutarlı 
menü için

OnE Bağlantısıyla, you can 
create, tek ve çoklu pişirme 
döngülerinizi fırınınızda 
oluşturabilir, saklayabilir ve 
paylaşabilirsiniz. 

Kütüphanenize bağlı 
cihazlara pişirme tarifi 
göndermek, cihazlarınızın 
yönetimini iyileştirmek ve 
konumlarınız arasında tutarlı 
menü sağlamak için harika 
bir yol.

Performans için

İşlemlerinizi arttırın

OnE Bağlantı, üretim akışınızı 
daha iyi organize etmenizi sağlar. 
Nihai ürün kalitenizi arttırabilir ve 
en yüksek kalite standartlarını 
karşılayabilirsiniz.

Akıllı iş kararları. Akıllı yüzde 
istatistikleri demek, gıdalarınızın 
kalitesini daha kolay 
izleyebileceğiniz ve müşterilerinizi 
mutlu edebileceğiniz anlamına 
gelir.

sağlar

Digital platform

Müşteri 
Hizmetleri

OnE
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Fırınlarımızı 
inceleyin 
ve size en uygun 
fırını bulun
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SkyLine PremiumS

OptiFlow

OnE Bağlantısı
SkyLine PremiumS bağlantısı, 
herhangi bir akıllı cihazdan 
gerçek zamanlı erişim sağlar.

Ekstra çıtır yiyecekler için 
otomatik egzoz valfi açıklığı ile %
0’dan %100‘e kadar boylerden 
çıkan buharla yapılan 101 nem 
ayarı sayesinde pişirme 
işlemlerinize çeşitlilik katın.

Sky
Duo

Lambda
sensor

Sky
Hub

Sky
CleanOptiFlow

Human-
Centered
Design

Green
Spirit

Temizlikle ilgili 
öğretici videoyu 
izlemek için tarayın

SkyLine PremiumS

Çevreci verimlilik teknolojisi sayesinde +%10'a varan ekstra kâr.** SkyLine PremiumS akıllı 
teknoloji ve eşsiz kullanılabilirlik sunarak, ödün vermeden tam olarak aynı performansı 
yakalamanızı sağlar. 

SkyHub ana sayfanızı en 
sevdiğiniz fonksiyonlar ile 
kişiselleştirerek hayatınızı 
kolaylaştırın ve iş akışınızı daha 
da sadeleştirin. Günlük işlerinizi 
planlamak ve işlerinize yönelik 
kişisel uyarılar almak için 
MyPlanner'ı kullanın. 
Plan-n-Save, işlerinizi zaman 
ve enerji açısından mümkün 
olan en iyi şekilde düzenler.

Gelişmiş Özellikler

Tüm yiyecek tipleri için kolay ve 
hızlı kullanımlı, otomatik 11 yeni 
özel pişirme Cycles+.

Otomatik mod

USB veya OnE Connected 
bağlantısıyla 1.000’e varan 
yemek tarifini  kaydedebilir, 
kategorilere ayırabilir ve 
paylaşabilirsiniz.

Program modu

Plan-n-Save 
için

Eşit ısı dağılımı sağlayan devrim 
niteliğindeki yüksek teknoloji 
OptiFlow hava dağıtım sistemi 
sayesinde, mükemmel ve eşit 
pişirme sonuçları.

Standart 
6 sensörlü prob
Yiyeceğinizin merkez 
sıcaklığının hassas ölçümü.

Çaba sarf 
etmeden ekstra fayda

SkyDuo ile stressiz verimlilik ve 
üretkenlik. SkyLine PremiumS 
Fırınlar ile SkyLine ChillS arasındaki 
sezgisel bağlantı, ihtiyaçlarınızı 
tahmin eder. Cihazlar Cook&Chill 
“Pişir&Soğut” işlemi boyunca size 
rehberlik eder.

Temizlik maliyetlerinizi %15’e*** 
varan oranda düşürün. 
Mükemmel temizlik sonuçları, 
çevreci fonksiyonlar ve otomatik 
boyler kireç çözme özelliği. Size 
daha iyi hizmet verebilmek için 
esnek 2  farklı kimyasal seçeneği 
bulunmaktadır: katı veya sıvı.

SkyClean

Dokunmatik panel

Boyler

Üçlü - cam kapı*

Dokunmatik panel
Hayatı kolaylaştırmak için 
tasarlanmış süper sezgisel, 
öğrenmesi kolay ve kullanımı 
kişiselleştirilebilir dokunmatik ekran 
arayüzü mevcuttur. Renk körlüğüne 
uygundur. 30’dan fazla dilde 
mevcuttur.

101 nem ayarı

Standart 
Lambda sensör
Fırın haznesindeki nemin 
hassas gerçek zamanlı ölçümü 
ve kontrolü.

* Yalıtımlı, üçlü-cam kapı sayesinde, çevreci versiyon (özel modeller) **bkz. sayfa 5     ***bkz. sayfa 22
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Human-
Centered
Design

Lambda
sensor

Sky
Clean

OptiFlow

OptiFlow

Eşit ısı dağılımı sağlayan devrim 
niteliğindeki yüksek teknoloji 
OptiFlow hava dağıtım sistemi 
sayesinde mükemmel ve eşit 
pişirme sonuçları.

 Yemeğin iç ısısını 
kontrol eden prob
Tek sensörlü prob sayesinde 
tam sıcaklık ölçümü 
yapabilirken, ekstra hassasiyet 
için isteğe bağlı olarak 
6 sensörlü probu seçebilirsiniz.

  Standart 
    Lambda sensör
Her tür yiyecek ile her boyutta 
yük  için Fırın haznesinde var 
olan nem üzerinden hassas ve 
gerçek zamanlı ölçüm ile 
kontrol sağlar.

SkyClean
Mükemmel temizlik sonuçları 
ve entegre boyler kireç 
çözme özelliği. Size daha iyi 
hizmet verebilmek için esnek 
2 farklı kimyasal seçeneği 
bulunmaktadır: katı veya sıvı. 

 Dijital panel 
Eşsiz ışık yönlendirme seçimi ile 
dijital panel, her işi kolaylaştırır.

Ekstra çıtır yiyecekler için otomatik 
egzoz valfi açıklığı ile %0’dan %100‘e 
kadar boylerden çıkan buharla 
yapılan 11 nem ayarı sayesinde 
pişirme işlemlerinize çeşitlilik katın.

OnE bağlantısı
SkyLine Premium bağlantısı, 
cihazınıza herhangi bir akıllı 
cihazdan gerçek zamanlı erişim 
sağlar.

11 nem ayarı

Dijital panel

Boyler
SkyLine Premium
Yüksek kapasiteli mutfaklarda, gerçek anlamda yüksek performans sağlayan bir 
kombi fırındır. Piyasada başka bir eşi benzeri olmayan dijital panelinin yanı sıra 
sizlere ekstra hassasiyet ile gerçek zamanlı gelişmiş kontrol garantisine sahip 
Lambda sensörü sunmaktadır.

Program modu
Programlarınızı USB veya 
OnE Connected bağlantısıyla 
kaydedebilir ve 
paylaşabilirsiniz. 100 adet 
kaydedilebilir program ile 4 
farklı pişirme aşaması.

Temizlikle ilgili 
öğretici videoyu 
izlemek için tarayın
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SkyLine ProS

Program mode

Human-
Centered
Design

Green
Spirit

Sky
Hub

Sky
CleanOptiFlow

OnE Bağlantısı

OptiFlow

Dokunmatik panel

Buhar enjeksiyonu

Geleneksel pişirme yöntemleri için üstün performansa sahip, sınıfının en 
iyisi olan SkyLine Pro S, işinize lâyık mükemmel, boylersiz kombi fırındır.

SkyLine ProS bağlantısı, cihazınıza 
herhangi bir akıllı cihaz üzerinden 
gerçek zamanlı erişim sağlar.

Dokunmatik panel
Hayatı kolaylaştırmak için tasarlanmış 
süper sezgisel, öğrenmesi kolay ve 
kullanımı kişiselleştirilebilir dokunmatik 
ekran arayüzü mevcuttur . Renk 
körlüğüne uyumludur. 30’dan fazla 
dilde mevcuttur.

11 nem seviyesi

Ekstra çıtır yiyecekler için otomatik 
egzoz valfi açıklığı ile yüksek 
verimli hazır nem ve 11 nem ayarı 
sayesinde pişirme işlemlerinize 
çeşitlilik katın.

USB veya OnE bağlantısıyla 
1.000’e kadar yemek tarifini 
kaydedebilir, kategorilere 
ayırabilir ve paylaşabilirsiniz.

Eşit ısı dağılımı sağlayan devrim 
niteliğindeki yüksek teknoloji 
OptiFlow hava dağıtım sistemi 
sayesinde mükemmel ve eşit 
pişirme sonuçları.

 Yiyeceğin iç 
ısısını kontrol eden
prob
Tek sensörlü prob sayesinde 
tam sıcaklık ölçümü 
yapabilirken, ekstra hassasiyet 
için isteğe bağlı olarak 
6 sensörlü probu seçebilirsiniz.

Gelişmiş 
Özellikler
SkyHub ana sayfanızı  en 
sevdiğiniz fonksiyonlar ile 
kişiselleştirerek yaşamınızı 
kolaylaştırın ve iş akışınızı 
daha da sadeleştirin. Günlük 
işlerinizi planlamak ve 
işlerinize yönelik 
kişisel uyarılar almak için 
MyPlanner'ı kullanın.

SkyClean
Kusursuz temizlik sonuçları, 
çevre dostu fonksiyonlar . 
Size daha iyi hizmet 
verebilmek için esnek 
2 farklı kimyasal seçeneği 
bulunmaktadır: katı veya sıvı

Çaba sarf 
etmeden ekstra fayda
SkyDuo ile stressiz verimlilik ve 
üretkenlik. SkyLine PremiumS 
Fırınlar ile SkyLine ChillS 
arasındaki sezgisel bağlantı, 
ihtiyaçlarınızı tahmin eder. 
Cihazlar Cook&Chill 
“Pişir&Soğut” işlemi boyunca 
size rehberlik eder.

Temizlikle ilgili 
öğretici videoyu 
izlemek için tarayın
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SkyLine Pro
Mutfağınızdaki kolay kullanımlı, sağlam, bir o kadar da esnek ortağınız.  
Piyasada başka bir eşi benzeri olmayan ekstra hassas ve gerçek zamanlı 
gelişmiş kontrol sağlayan dijital panel sunar.

SkyClean

OptiFlow

Human-
Centered
Design

Sky
CleanOptiFlow

Digital panel

Steam injection

Mükemmel temizlik sonuçları. Size 
daha iyi hizmet verebilmek için 
esnek 2 farklı kimyasal seçeneği 
bulunmaktadır: katı veya sıvı.

SkyLine Pro bağlantısı, cihazınıza 
herhangi bir akıllı cihaz üzerinden 
gerçek zamanlı erişim sağlar.

OnE Bağlantısı

11 nem ayarı
Ekstra çıtır yiyecekler için otomatik 
egzoz valfi açıklığı ile yüksek 
verimli hazır nem ve 11 nem ayarı 
sayesinde pişirme işlemlerinize 
çeşitlilik katın.

 Dijital panel 
Eşsiz ışık yönlendirme seçimi ile 
dijital panel, her işi kolaylaştırır.

Eşit ısı dağıtımı sağlayan devrim 
niteliğindeki yüksek teknoloji OptiFlow 
hava dağıtım sistemi sayesinde 
mükemmel ve eşit pişirme sonuçları.

 Yiyeceğin 
iç sıcaklığını 
kontrol eden prob
Tek sensörlü prob sayesinde tam 
sıcaklık ölçümü yapabilirken, ekstra 
hassasiyet için isteğe bağlı olarak 
6 sensörlü probu seçebilirsiniz.

Programlarınızı USB veya OnE 
bağlantısıyla kaydedebilir ve 
paylaşabilirsiniz. 100 adet 
kaydedilebilir program ile 4 farklı 
pişirme aşaması.

Program modu

Temizlikle ilgili 
öğretici videoyu 
izlemek için tarayın
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Mutfağınızı en üst seviyeye çıkarın
SkyPremiumS fırınınızdan en iyi şekilde 
yararlanmanıza yardımcı olmak adına 200'den 
fazla ve değişik özel aksesuarlar ve sarf 
malzemeleri sayesinde esnek, hijyenik, güvenli 
kurulum, pişirme ve kullanım imkanı.

Keşfetmek için tarayın 
aksesuarlarımız ve sarf 
malzemelerimiz
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Sky
Duo

En yüksek performansa 
giden yol
Stressiz, zamandan tasarruf ettiren, yüksek performanslı 
SkyLine Fırınlar ve Şok Soğutucular ile çalışma şeklinizde devrim yaratın.

SkyDuo 
ile kesintisiz iletişim

Eşsiz SkyLine Cook&Chill 
“Pişir&Soğut” Sistemi 
mutfağınızda nasıl bir 
devrim yaratabilir?

Daha yalın bir iş akışı
Büyük işlerin ön hazırlıklarının yapılması 
ile, personelinizi ve cihazlarınızı daha 
verimli ve etkili kullanma imkanı sunar. 

Oyunu kazanan siz olun
Paradan tasarruf: Alandan kazanın, 
Fırınlara ve Şok Soğutuculara mükemmel 
şekilde uyacak bir biçimde tasarlanmış 
banket ve elleçleme sistemleri için tam 
bir aksesuar yelpazesi ile işlemlerinizi 
mükemmel şekilde gerçekleştirin.

Daha iyi çalışma alanı
SkyLine, dünyada ergonomi ve 
kullanılabilirlik alanında 4 yıldıza 
sahip tek profesyonel mutfak 
cihazıdır. 

Yiyecek israfını azaltın
Her gram önemlidir. SkyLine, raf 
ömrünü uzatarak ve pişirme ile 
soğutma sırasında minimum ağırlık 
kaybı sağlayarak yatırımlarınızda 
maksimum getiri sağlar. 

Kaliteden ödün vermeyin
Yemekler tüm temel özelliklerini 
korur: lezzet, doku, görünüm 
ve besin değeri, taze pişmiş 
yiyeceklerle aynı şekilde 
derecelendirilir. SkyLine, HACCP 
uygunluğunu kolaylaştırır.

OnE Bağlantısıyla 
işinizin kontrolünü elinize alın
Hayatınızı kolaylaştırmak ve işinizin 
gelişmesini sağlamak için 
kişiselleştirilmiş bir uygulama olan OnE 
Bağlantısı, herhangi bir akıllı cihaz 
kullanarak tüm bağlı Electrolux 
Professional Fırınlarda verimliliğinizi 
yönetmek ve izlemek için gerçek 
zamanlı, uzaktan erişim sağlar .

Keşfetmek için 
tarayın 
Cook&Chill “Pişir&Soğut” 
deneyimi

Mutfağınızı daha verimli, üretken ve stressiz 
hale getirmenin kolay yolu. SkyLine PremiumS ve 
SkyLine ChillS: mükemmel Cook&Chill “Pişir&Soğut” 
sinerjisini yaratmak için hem ergonomisi onaylı, hem 
de kolay kullanılabilirlik özelliklerine sahip birbirleri 
ile tam iletişimde, iki mükemmel senkronize cihaz.  

Başarı için tasarlanmış ikili.

SkyDuo’yu kullanmanın ve mükemmel Cook&Chill 
“Pişir&Soğut” işlemlerinin ne kadar kolay olduğunu 
keşfetmek için, SkyLine’ın dokunmatik ekranındaki bu
simgeye tıklayın.

“Tamam, 
hazır 
olacağım”

“5 dakika 
içinde işim 
bitmek üzere!" 
SkyLine ChillS 
Şok Soğutucuyu 
hazırlayın”
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Pişirme ufkunuzu genişletmek için size uygun en mükemmel partneri seçin. 

The path to ultimate 
performance ailesi

6GN 1/1
Dış boyutlar (gxdxy) 

867x775x808 mm
Elektrik gücü - 11 kW
Gaz gücü - 19 kW

6GN 2/1
Dış boyutlar (gxdxy) 
1090x971x808 mm

Elektrik gücü - 21,4 kW
Gaz gücü - 32 kW

10GN 1/1 
Dış boyutlar (gxdxy) 
867x775x1058 mm

Elektrik gücü - 19 kW
Gaz gücü - 31 kW

10GN 2/1
Dış boyutlar (gxdxy) 
1090x971x1058 mm

Elektrik gücü - 37,4 kW
Gaz gücü - 47 kW

20GN 1/1 
Dış boyutlar (gxdxy) 
911x865x1794 mm

Elektrik gücü - 37,7 kW
Gaz gücü - 54 kW

20GN 2/1
Dış boyutlar (gxdxy) 
1162x1067x1794 mm

Elektrik gücü - 65,4 kW
Gaz gücü - 100 kW
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SkyLine PremiumS SkyLine Premium SkyLine ProS SkyLine Pro

6-10GN 20GN 6-10GN 20GN 6-10GN 20GN 6-10GN 20GN 6-10GN vertical  
20GN

x x x x x x x x x x

x x x x x x n.a n.a n.a n.a

x x x x x x n.a n.a n.a n.a

n.a n.a n.a n.a n.a n.a x x x x

x x x x x x n.a n.a n.a n.a

x x x x x x n.a n.a n.a n.a

x x x x x x n.a n.a n.a n.a

x x x x x x x x x x

x x x x n.a n.a n.a n.a n.a n.a

x x x x x x n.a n.a n.a n.a

x x x x n.a n.a n.a n.a n.a n.a

x x x x n.a n.a n.a n.a n.a n.a

x x x x x x x x x x

x x x x n.a n.a n.a n.a n.a n.a

x x x x n.a n.a n.a n.a n.a n.a

x x x x n.a n.a n.a n.a n.a n.a

x x x x n.a n.a n.a n.a n.a n.a

x x x x n.a n.a n.a n.a n.a n.a

x x x x n.a n.a o o n.a n.a

x x x x n.a n.a n.a n.a n.a n.a

x x x x x x x x x x

x x x x x x x x x x

x x x x n.a n.a x x n.a n.a

o o o o n.a n.a o o n.a n.a

x x x x x x x x x x

x x x x n.a n.a x x n.a n.a

n.a n.a n.a n.a x x n.a n.a x x

x x x x x x x x x x

x x x x n.a n.a x x n.a n.a

x x x x x x n.a n.a n.a n.a

o o o o o o n.a n.a n.a n.a

n.a n.a n.a n.a n.a n.a x x x x

x x x x x x x x x x

x x x x n.a n.a x x n.a n.a

n.a n.a n.a n.a x x n.a n.a x x

x x x x n.a n.a x x n.a n.a

SkyLine Fırınlar'ın 
Temel Özellikleri

SkyLine PremiumS 

çevre dostu versiyon

PİŞİRME MODLARI

Konveksiyon programı (25-300°C)

Lambda sensörlü kombi programı (25-300°C)

Lambda sensörlü 101 nem ayarı

11 nem ayarı

Buhar programı (100°C)

Düşük ısıda buhar programı (25-99°C)

Yüksek ısılı buhar (101-130°C)

Bekletme fazı

Pişirme parametrelerinin görselleştirilmesi ve kişiselleştirilmesi ile 100’ün üzerinde otomatik pişirme

Rejenerasyon programı

Düşük Isıda Pişirme (LTC)

Mayalama programı

EcoDelta programı

EcoDelta İlerleyici programı

Sous-vide programı

Statik Kombi programı

Kurutma programı

Makarnanın pastörizasyonu programı

Gıda Güvenlik Kontrolü

Gelişmiş Gıda Güvenlik Kontrolü

Otomatik olarak hızlı ve kişiselleştirilmiş ön ısıtma

Otomatik olarak hızlı ve kişiselleştirilmiş soğutma

MultiTimer fonksiyonu ile çoklu pişirme programı

SkyDuo işlemi: SkyLine Şok Soğutucular ile iletişim

Sık kullanılan fonksiyonlara doğrudan erişimi olan SkyHub ana sayfası

Program kütüphanesi: 100 kaydedilebilir program, 4 faz (sayısal tanımlama)

Program kütüphanesi - 1.000 kaydedilebilir program, 16 fazlı pişirme (isim, resim ve kategori)
Pişirme haznesi hava emici valf kontrolü

Yüksek performanslı doğrudan buhar enjeksiyonu

Paslanmaz çelik 316L'lik buhar jeneratörü

Paslanmaz çelik buhar jeneratörü

30'dan fazla dil seçeneği ile dokunmatik ekran arayüzü

12 metreden okunabilir ekran

Eşsiz ışık yönlendirme seçimi ile dijital panel

Yüksek çözünürlüklü tam dokunmatik ekran arayüzü (262.000 renk) - Renk körlüğüne uygun tasarımlı panel

Açma/kapatma düğmesi

KARAKTERİSTİK ÖZELLİKLER
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SkyLine PremiumS

green version SkyLine PremiumS SkyLine Premium SkyLine ProS SkyLine Pro

6-10GN 20GN 6-10GN 20GN 6-10GN 20GN 6-10GN 20GN 6-10GN 20GN

COOKING MODES

Convection cycle (25-300 ºC) x x x x x x x x x x

Combi cycle (25-300 ºC) with Lambda sensor x x x x x x n.a n.a n.a n.a

101 humidity settings x x x x x x n.a n.a n.a n.a

11 humidity settings n.a n.a n.a n.a n.a n.a x x x x

Steam cycle (100 °C) x x x x x x n.a n.a n.a n.a

Low temperature steam cycle (25-99 ºC) x x x x x x n.a n.a n.a n.a

Super heated steam (101-130 ºC) x x x x x x n.a n.a n.a n.a

Holding phase x x x x x x x x x x

100+ Automatic cooking with cooking parameters visualizion and personalization x x x x n.a n.a n.a n.a n.a n.a

Regeneration cycle x x x x x x n.a n.a n.a n.a

Low Temperature cooking (LTC) x x x x n.a n.a n.a n.a n.a n.a

Proving cycle x x x x n.a n.a n.a n.a n.a n.a

EcoDelta cycle x x x x x x x x x x

EcoDelta Progressive cycle x x x x n.a n.a n.a n.a n.a n.a

Sous-vide cycle x x x x n.a n.a n.a n.a n.a n.a

Static Combi cycle x x x x n.a n.a n.a n.a n.a n.a

Dehydration cycle x x x x n.a n.a n.a n.a n.a n.a

Pasteurization of pasta cycle x x x x n.a n.a n.a n.a n.a n.a

Food Safe Control x x x x n.a n.a o o n.a n.a

Advanced Food Safe Control x x x x n.a n.a n.a n.a n.a n.a

Automatic fast and personalized preheat x x x x x x x x x x

Automatic fast and personalized cool down x x x x x x x x x x

Multiple cooking cycles with MultiTimer function x x x x n.a n.a x x n.a n.a

SkyDuo process: Communication with SkyLine Blast Chillers o o o o n.a n.a o o n.a n.a

CHARACTERISTICS

On/Off switch x x x x x x x x x x

High resolution full touch screen interface (262.000 colors ) - color blind friendly panel x x x x n.a n.a x x n.a n.a

Digital panel with unique light-guided selection n.a n.a n.a n.a x x n.a n.a x x

Display readable from 12 meters x x x x x x x x x x

Touch screen interface in more than 30 languages x x x x n.a n.a x x n.a n.a

Steam generator in stainless steel x x x x x x n.a n.a n.a n.a

Steam generator in 316L stainless steel o o o o o o n.a n.a n.a n.a

High-performance direct steam injection n.a n.a n.a n.a n.a n.a x x x x

Cooking chamber exhaust valve control x x x x x x x x x x

Program library - 1.000 free program, 16-step cooking (name and picture and category) x x x x n.a n.a x x n.a n.a

Program library: 100 programs, 4 phases (numerical identification) n.a n.a n.a n.a x x n.a n.a x x

SkyHub homepage with direct access to favorite functions x x x x n.a n.a x x n.a n.a

dikine 
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x x x x x x x x x x

x x x x o o o o o o

n.a n.a n.a n.a x x x x x x

x x x x n.a n.a x x n.a n.a

x x x x x x x x x x

x x x x x x x x x x

x x x x n.a n.a x x n.a n.a

n.a n.a n.a n.a x x n.a n.a x x

x x x x x x x x n.a n.a

x x x x n.a n.a x x n.a n.a

x x x x n.a n.a x x n.a n.a

x x x x n.a n.a x x n.a n.a

x x x x n.a n.a x x n.a n.a

x x x x n.a n.a x x n.a n.a

x x x x n.a n.a x x n.a n.a

x x x x n.a n.a x x n.a n.a

x x x x n.a n.a x x n.a n.a

x x x x x x x x x x

o o o o o o o o o o

x x x x x x n.a n.a n.a n.a

x x x x n.a n.a x x n.a n.a

x x x x x x x x x x

x x x x n.a n.a x x n.a n.a

x x x x x x n.a n.a n.a n.a

x x x x x x n.a n.a n.a n.a

x x x x x x n.a n.a n.a n.a

x x x x x x x x x x

x x x x x x x x x x

o n.a o n.a o n.a o n.a o n.a

x x x x x x x x x x

x x x x x x x x x x

x x x x x x x x x x

x x x x x x x x x x

n.a x n.a x n.a x n.a x n.a x

x x x x o o o o o o

x x n.a n.a o o o o o o

n.a n.a x x x x x x x x

x x x x x x x x x x

x n.a x n.a x n.a x n.a x n.a

o n.a o n.a o n.a o n.a o n.a

x x x x x x x x x x

x x x x x x x x x x

x x x x x x x x x x

x x x x x x x x x x

x x x x x x x x x x

x n.a x n.a x n.a x n.a x n.a

SkyLine PremiumS SkyLine Premium SkyLine ProS SkyLine Pro

6-10GN 20GN 6-10GN 20GN 6-10GN 20GN 6-10GN 20GN 6-10GN vertical  
20GN

67 mm tepsi aralıklarına sahip çıkarılabilir tepsi kiti

Kolay temizlik için yuvarlatılmış köşelere sahip kusursuz hijyenik iç hazne

AISI 304 paslanmaz çelik hazne

AISI 304 paslanmaz çelik paneller

60 ° / 110 ° / 180 °'lik açılarda kapı durdurma pozisyonları

Otomatik drenajlı kapı damlama haznesi

Soldan menteşeli kapı açma özelliği

Kanat şeklindeki ergonomik tasarımı sayesinde dirsek ile elleriniz serbestken açılabilen kapı kolu

Aralıklarla yanan LED aydınlatmalı uyarı

LED ışık hatlı çift camlı kapı

Çift LED ışık  hatlı üçlü cam kapı

Su püskürtme hortumu

Entegre kapı muhafazası

HACCP verilerini indir, Programlar, Otomatik pişirme, Ayarlar

USB portu

Otomatik kurtarma sistemi için kesintisiz otomatik yedekleme modu

Isı değiştiricili, yüksek verimli ve düşük emisyonlu brülörler

Buhar salınımına karşı korumak için 2 fazlı açıklık

Emniyet termostatı

Otomatik teşhis sistemi

Boylerin manuel olarak boşaltılması 

Buhar jeneratörünün otomatik tartı ölçü teşhisi ile otomatik olarak boşaltılması

Kendi kendini temizleyen hava freni

Zorunlu temizleme sistemi

Durdur & Pişir fonksiyonlu otomatik temizleme sistemi

İşletme maliyetlerinden tasarruf etmek için çevre dostu fonksiyonlar

Otomatik boyler kireç çözme özelliği

Sıvı kimyasal içeren dahili otomatik temizleme sistemi

Katı kimyasal içeren dahili otomatik temizleme sistemi

İşlemlere rehberlik etmek için kullanılan hareketli görüntüler

Tüketim görüntüleme

MyPlanner Ajandası

QR-Kod desteği ile kendi kendine öğrenme için YARDIM sayfası

Gecikmeli başlatma

Duraklatma

Tam arayüz kişiselleştirmesi ve yüklenmesi

Plan-n-Save fonksiyonu

1/2 güç

Motor durdurmalı değişken hızlı fan (5 hız seviyesi)

Motor durdurmalı değişken hızlı fan (7 hız seviyesi)

OptiFlow hava dağıtım sistemi

Hem önceden belirlenmiş değerlerin, hem de gerçek olanların eşzamanlı gösterimi

Prob kullanılarak yapılan pişirme için kalan tahmini süre

Standart gıda probu

6 noktalı çoklu sensör probu

Manuel su enjeksiyonu

SkyLine PremiumS 

çevre dostu versiyon
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Manual water injection x x x x x x x x x x

6 point multi-sensor probe x x x x o o o o o o

Standard food probe n.a n.a n.a n.a x x x x x x

Residual time estimation of cooking driven by probe x x x x n.a n.a x x n.a n.a

Simultaneous display of both pre-set and real values x x x x x x x x x x

OptiFlow air distribution system x x x x x x x x x x

Variable speed fan with motor stop (7 speed levels) x x x x n.a n.a x x n.a n.a

Variable speed fan with motor stop (5 speed levels) n.a n.a n.a n.a x x n.a n.a x x

1/2 power x x x x x x x x n.a n.a

Plan-n-Save function x x x x n.a n.a x x n.a n.a

Full personalization of the interface and download x x x x n.a n.a x x n.a n.a

Pause x x x x n.a n.a x x n.a n.a

Delayed start x x x x n.a n.a x x n.a n.a

HELP page for self-learning with QR-Code support x x x x n.a n.a x x n.a n.a

Agenda MyPlanner x x x x n.a n.a x x n.a n.a

Consumption visualization x x x x n.a n.a x x n.a n.a

Animated images to guide to operations x x x x n.a n.a x x n.a n.a

Built-in automatic cleaning system with solid chemical x x x x x x x x x x

Built-in automatic cleaning system with liquid chemical o o o o o o o o o o

Automatic descaling of the boiler x x x x x x n.a n.a n.a n.a

Green functions to save on running costs x x x x n.a n.a x x n.a n.a

Stop&Cook function in the automatic cleaning system x x x x x x x x x x

Forced cleaning system x x x x n.a n.a x x n.a n.a

Self-cleaning air-break x x x x x x n.a n.a n.a n.a

Automatic draining of the steam generator with automatic scale level diagnosis x x x x x x n.a n.a n.a n.a

Manual drain of the boiler x x x x x x n.a n.a n.a n.a

Automatic diagnosis system x x x x x x x x x x

Safety thermostat x x x x x x x x x x

2-phase opening to protect against steam release o n.a o n.a o n.a o n.a o n.a

High efficiency and low emission burners with heat exchanger x x x x x x x x x x

Non-Stop automatic back up mode for auto-recovery system x x x x x x x x x x

USB port x x x x x x x x x x

Download HACCP data, Programs, Automatic cooking, Setting x x x x x x x x x x

Integrated door shield n.a x n.a x n.a x n.a x n.a x

Water spray hose x x x x o o o o o o

Triple-glazed door with double LED lights line x x n.a n.a o o o o o o

Double-glazed door with LED lights line n.a n.a x x x x x x x x

Intermittent warning LED lighting x x x x x x x x x x

Wing-shaped handle with ergonomic design and hands-free opening with the elbow x n.a x n.a x n.a x n.a x n.a

Left hinged door opening o n.a o n.a o n.a o n.a o n.a

Door drip pan with automatic drain x x x x x x x x x x

Door stop positions at 60 ° / 110 ° / 180 ° x x x x x x x x x x

304 AISI stainless steel panels x x x x x x x x x x

304 AISI stainless steel chamber x x x x x x x x x x

Seamless hygienic internal chamber with all rounded corners for easy cleaning x x x x x x x x x x

Removable pan rack, pitch 67 mm x n.a x n.a x n.a x n.a x n.a

SkyLine PremiumS

green version SkyLine PremiumS SkyLine Premium SkyLine ProS SkyLine Pro

6-10GN 20GN 6-10GN 20GN 6-10GN 20GN 6-10GN 20GN 6-10GN 20GN
dikine 
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n.a x n.a x n.a x n.a x n.a x

o x o x o x o x o x

x n.a x n.a x n.a x n.a x n.a

x x x x x x x x x x

x x x x x x x x x x

o x o x o x o x o x

n.a x n.a x n.a x n.a x n.a x

o n.a o n.a o n.a o n.a o n.a

X x x x x x x x x x

x x x x x x x x x x

x x x x x x x x x x

x x x x x x x x x x

x x x x x x x x x x

x x x x x x x x x x

SkyLine PremiumS SkyLine Premium SkyLine ProS SkyLine Pro

6-10GN 20GN 6-10GN 20GN 6-10GN 20GN 6-10GN 20GN 6-10GN vertical  
20GN

x Standart
o İsteğe Bağlı
n.a. Mevcut değil

BAĞLANTI VE KURULUM, UYGUNLUK İŞARETLERİ

IPX5 su koruma faktörü

Yüksekliği ayarlanabilir ayaklar

Electrolux air-o-steam, SkyLine, Rational SCC ile uyumlu servis arabası

El kitapçığı, kablo şemaları, uygunluk beyanları

WRAS sertifikası (316L'lik boylerli modeller)

Gaz güvenliği: Düşük emisyon gereksinimleri için Gastec sertifikası

ETL ve ETL hijyenik standardı

Ergocert, 4 yıldızlı ergonomi sertifikası

EPO'da kayıtlı tasarım

İstifleme kiti: 6 GN 1/1 üzerinde 6, 10 GN 1/1 üzerinde 6, 6 GN 2/1 üzerinde 6, 10 GN 2/1 üzerinde 6, 
BCF 6 GN 1/1 üzerinde 6 GN 1/1

Durdurmalı tepsi arabası. Yuvarlatılmış köşeler. Boşaltma özelliğine sahip dahili damlama haznesi

Mobil tepsi kiti için tepsi durdurucu

Yağı boşaltmak için yağ drenajına uygun

OnE bağlantısı hazır

SkyLine PremiumS 

çevre dostu versiyon
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Trolley with pan container stopper. Rounded corners. Built-in drip pan with drain n.a x n.a x n.a x n.a x n.a x

Tray stopper for mobile pan rack o x o x o x o x o x

Predisposed for GreaseOut grease drain x n.a x n.a x n.a x n.a x n.a

OnE Connected ready x x x x x x x x x x

CONNECTION AND INSTALLATION, CONFORMITY MARKS

IPX5 water protection factor x x x x x x x x x x

Height adjustable feet o x o x o x o x o x

Trolley compatibility with Electrolux Professional air-o-steam, SkyLine n.a x n.a x n.a x n.a x n.a x

Stacking kit: 6 on 6 GN 1/1, 6 on 10 GN 1/1, 6 on 6 GN 2/1, 6 on 10 GN 2/1, 6 GN 1/1 on BCF 6 GN 1/1 o n.a o n.a o n.a o n.a o n.a

Registered design at EPO X x x x x x x x x x

Ergocert, 4-star ergonomic certification x x x x x x x x x x

ETL and hyginic standard ETL x x x x x x x x x x

Gas security: Gastec certification for low emission requirements x x x x x x x x x x

WRAS certification (models with boiler 316L) x x x x x x x x x x

Handbook, wiring diagrams, conformity declarations x x x x x x x x x x

SkyLine PremiumS

green version SkyLine PremiumS SkyLine Premium SkyLine ProS SkyLine Pro

6-10GN 20GN 6-10GN 20GN 6-10GN 20GN 6-10GN 20GN 6-10GN vertical  
20GN
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Yaratıcılığınız 
tamamen 
kontrolünüz 
altında

Her saniye önemlidir
Pişirme işleminin her safhasında 
hassas bir şekilde takibi ve 
düzenlenmesi için saniyede bir, 
dakikada 60 kez demek, saatte 
3.600 kez gerçek zamanlı nem 
ölçümü ve kontrolü sağlar 
demektir!

Pişirmeyi nasıl 
yapmak 
istersiniz?

Pişirme için aşağıdaki seçeneklere 
sahipsiniz:

7 fan hızı

3  pişirme modu

100+ nem seviyesi

16 pişirme fazı

11 Cycles+.
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Enerj i

G
ıda

Udine Üniversitesi, İtalya 
Gıda Bilimi Bölümü ile 
gerçekleştirilen Gıda 
Güvenliği Kontrolü ve 
Düşük Isıda Pişirmeyi 
görüntülemek için tarayın.

Onaylanmış 9 Patent & 
Sertifikasyonlar
En katı uluslararası standartlar uyarınca, tam bir titizlik ile test edilmiş ve sertifikalandırılmış 
SkyLine Fırınlar, aynı zamanda dünyada ergonomi ve kullanılabilirlik alanında 4 yıldızlı 
sertifika almaya hak kazanan ilk fırındır.

Energy Star'da 
listelenen modelleri 
görmek için tarayın

 ERGOCERT

"Ergonomik müdahaleler kas-iskelet sistemi 
bozukluklarını (WMSD) %59 oranında azaltabilir, 
hastalık izinlerini ortalama %75 oranında 
düşürebilir ve verimliliği %25 oranında arttırabilir."

Dr. Francesco Marcolin, ErgoCert CEO'su 
(Avrupa Sertifikalı Ergonomisti - EUR.ERG.)

GASTEC

"Daha sağlıklı bir çalışma ortamı için 
%50'ye varan oranda daha düşük zararlı 
emisyonlar. Yenilikçi tasarıma sahip 
Electrolux Professional brülörleri 
sayesinde, Gastec* düşük emisyon 
gereksinimleri aşılmaktadır."

* Gastec Hollanda hükümetinin sertifikasıdır, Avrupa'da aşılması en zor, en katı sertifikatır.

Sertifikalar, SkyLine ailesinin tüm Fırınları için uygundur. Belirli ürün kodları ile ilgili özel sertifikalar hakkında bilgi edinmek için ilgili 
Electrolux Professional Partneriniz  ile iletişime  geçebilirsiniz.
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Güvenebileceğiniz 
servis 
anlaşmaları

İş ihtiyaçlarınıza göre çeşitli bakım 
ve destek  hizmetleri sunan esnek, 
kişiye özel hizmet paketleri 
arasından seçim yapabilirsiniz.
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Detaylı bilgi için
Videoyu 
izleyebilirsiniz

Essentia 
Ekibi size hizmet 
etmek için oluşturuldu. 
Her zaman, her yerde...
Essentia, rekabet avantajına sahip olmanızı sağlayan özel bir hizmet olan üstün Müşteri 
Hizmetleri’nin kalbidir. Essentia, güvenilir bir servis ağı, bir dizi özel hizmet ve yenilikçi 
teknoloji ile size ihtiyacınız olan desteği sağlar ve işlemlerinize özen gösterir.

149'dan fazla ülkede 2.200’den fazla yetkili servis partnerine, 10.000 servis 
mühendisine ve 170.000'den fazla yedek parçaya güvenebilirsiniz.

Her zaman 
yararlanabileceğiniz 
servis ağı
Çalışma hayatınızı kolaylaştıran, benzersiz 
bir servis ağı ile sizi desteklemeye hazırız ve 
kararlıyız.

Ekipmanınızın 
performansını 
koruyun
Beklenmedik sorunları önlemek için Electrolux 
Professional Kılavuzlarına ve tavsiyelerine 
uygun olarak doğru bakım yapılması önemlidir. 
Electrolux Professional Müşteri Hizmetleri, 
çeşitli özel hizmet paketleri sunar. Daha fazla bilgi 
için tercih ettiğiniz Electrolux Professional Yetkili 
Servis Partnerimiz ile iletişime geçebilirsiniz.

Kullanıcı güvenliği ile birlikte ekipmanınızın 
dayanıklılığını ve performansını sağlamak için 
Electrolux Professional uzmanları tarafından 
titizlikle test edilen orijinal Aksesuarlar & Sarf 
Malzemelerinin hızlı bir şekilde gönderileceğinden 
emin olabilirsiniz.



professional.electrolux.com

Mükemmellik, yaptığımız her şeyin merkezindedir. Müşterilerimizin 
ihtiyaçlarını öngörerek; çalışanlarımız, yeniliklerimiz, çözümlerimiz 
ve hizmetlerimiz ile Mükemmellik için çaba harcıyoruz. 
Müşterilerimizin çalışma hayatını daha kolay, daha kârlı ve her 
gün gerçekten sürdürülebilir kılan OnE olmak için…

Bizi takip edin
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Mükemmellik
çevreyi unutmadan 
 Tüm fabrikalarımız ISO 14001 sertifikalıdır. 

  Tüm çözümlerimiz daha az su, enerji, deterjan tüketimi ve çevreye 
daha düşük emisyon yayması hedeflenerek tasarlanır. 

  Ürünlerimizin %70’ten fazlası, müşterilerimizin ihtiyaçlarını ve çevresel 
faktörleri mutlaka dikkate alan tasarım özellikleriyle güncellenmiştir.

  Tüm çözümlerimiz RoHS ve REACH uyumludur ve
%95’in üzerinde geri dönüştürülebilir. 

  Ürünlerimizin %100’ü uzmanlar tarafından
kalite testinden geçirilir.




