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Vy
Fikate...

Pomozte mi dosdhnout téch naprosto
nejlepsich vysledkd a snizit naklady.
Potfebuji védét, Ze mé muoj konvektomat
nenechd na holickdch uprostred
rusného provozu.

Take musi byt snadno obsluhovatelny

a tak intuitivni, ze ho bude moci
pouZzivat kdokoli z mého tymu, aniz by
potfeboval Skoleni. A pomuze mi zvysit
plynulost a efektivitu kuchyné.

..my

naslouchdme

a diky tomu jsme vyvinuli kombinované feSeni predstavujici dokonalé spojeni inteligentni
technologie s provedenim zamérenym na élovéka. NavrZzené tak, aby poddavalo

vynikajici vykon, a urcené primo vam.

Superintuitivni, snadno pouZitelny a s celou fadou prikopnickych inteligentnich funkci,

v vr

které zméni vas zpUsob vareni. Rada SkyLine Premiums md nejnizsi provozni naklady na
trhu a je nejlepsi ve sve tridé z hlediska ergonomie a pouzitelnosti.

Zde zacdind cesta k transformaci vaseho pracovniho zivota:

Navrzeno
@ pro podnikani
Niz&i provozni naklady

diky snizené spotiebé
energie, vody a mycich
prostfedkU

| Navrzeno pro
M nepretrzity provoz
Naprostd kontrola
nad vlastnim podnikdnim

N

Navrzeno
pro Vds

Jednodussi, zdravéjsi,

Navrzeno pro
vykon

Nastavte novou latku
Ucginnosti
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Stvoreno pro
ekologicky provoz

Navrzeno pro
podnikdni
Dokonalé spojeni vynikajiciho vykonu a Setrnosti pro vas i pro zivotni
prostiedi. Udrzitelnym zpdsobem vyrobend fada SkyLine Premium® md nejnizZsi
spotfebu energie,plynu a vody v tomto odvétvi. Udélejte své podnikdani ekologiCtéjsi.

—

Ekologické cykly ¢isténi Pii &igténi spotfebuje
o 33 % méné vody
NasSe nejnovéjsi technologie poskytuje a 0 22 % méné
spolehlivy vykon a vyznamné Uspory gisticiho prostredku
v pribé&hu kazdého cyklu, coZ vam ve srovnani s

A 20 . . o predchozimi modely.
pomaha snizit provozni ndklady* az o

Delsi Zivotnost a Spickovy Spottebuje 0 33 % méné
vykon konvektomat® SkyLine vodyao ASV% meng
pouze s detergenty Electrolux :g’\f;:\‘li:‘:;tcﬁké’yily
Professional bez fosfatl a bez

fosforu

20GN 1/1

* Na zdakladé internich testd provedenych v laboratofi Electrolux Professional v elektrickém kombinovaném konvektomatu SkyLine PremiumS 10GN 1/1, které
porovnavaly standardni intenzivni cyklus s intenzivnim cyklem Eco se viemi aktivovanymi ekologickymi funkcemi. Test byl proveden s vyuZitim modelu Itdlie 2025
jako pfipadu pro ndklady na vodu, energii a praci detergenty.

** Na zakladé interniho testu provedeného v laboratofi Electrolux Professional, ktery porovnaval skutecny elektricky kombinovany konvektomat SkyLine
Premium$S 20GN 1/1's bojlerem vody s pfedchozi verzi. 5



/) Inteligentni Gspory
a integrovanad udrzitelnost

I/

ruce — NQVIZENO pro

Repairability

Commercial

Covlnb-i Oven dIOUhOU
Zivotnost

Konvektomat SkyLine je navrzen
pro maximalni opravyschopnost
- pomdhd vam snizovat odpad a

prodluZzovat Zzivotnost vaseho zafizeni.

Diky snadné udrzbé, rychlé
diagnostickeé podpofe a dostupnosti
ndhradnich dild az po dobu 10 let
mUzZete udrzovat svou kuchyniv
plynulém provozu kazdy den.

Pripraveno na
vodik

Konvektomat SkyLine je pfipraven
pracovat se smési plynt obsahujici az
20 % vodiku - pomdha vasi kuchyni
drzet krok s budoucimi zménami v
oblasti energii.

Bez potfeby novych investic miZete
pokracovat v prdci s jistotou a
kontinuitou a zdarovern sméfovat k
udrzitelnéjSimu zpUsobu vareni bez
kompromis0.



Minimalizujte vydaje. LN SVE =

__________/

Minimalizujte plytvani « | Monday list

[ Steam Vegetables
Y 0018 him

Pilaf Rice
ﬂh 00:20 h:m

B Lasagna
s 00:40 h:m

Vegetable Au Gratin
00:25 h:m

Cutlet
00:10 h:m

Minimalizujte své vydaje tak, Ze pomocifunkce Plan- PRy Potato Croquette

n-Save optimalizujete posloupnost pfipravy vaseho
menu. Rozhodnéte o svém menu a funkce pouzije
novou logiku zaloZzenou na umélé inteligenci,

aby optimalizovala posloupnost pripravy tim
nejefektivnéjsim zpusobem z hlediska €asu a energie.

FIRST
inthe industry

Sbohem tepelnym ztratam.
Privitejte Uspory

Dosud nejniZsi spotfeba energie diky vylepseni
izolace komory, dvifkdm s trojitym sklem a
optimalizovanou konstrukci vnitFniho prostoru.
Spotfeba energie je optimalizovdana diky interakci
mezivysoce pfesnym fidicim systémem a

26 rUznymi snimaci, které monitoruji
konvektomaty SkyLine.

Ekologické peceni

PomocireZimu ekologického peceni a automatickych
cykl0 peceni navrzenych s ohledem na co nejvétsi

témi nejlepsimi vysledky ve své tfidé.
Pracujte pomalu. Pracujte ekologicky

Diky cyklu LTC - peceni pfi nizké teploté, ktery snizuje
Ubytek hmotnosti potravin o 24 %, budete moci
poddvat stavnatéjsi porce.

00:12 h:m

Inteligentni a ekologické
hospodareni s vodou

Ta nejvetsi uspora. Plytvani vodou je znacné snizeno diky
inteligentni lambda sondé s jedinec¢nou presnou regulaci
vlhkosti, jejimz pUsobenim se vytvaFi pdra pouze v pfipade,
Ze je to skutecné zapotfebi, a vyuziva se vlihkost vytvarfenda
samotnym pokrmem.

FIRST
in the industry
Zrozen pro trojndsobnou

/
/ ekologi¢nost

0 Minimalizujte ztraty energie*
vybérem konvektomatd SkyLine.
Diky vysoce ucinnému designu a dvefim
z trojitého skla se vase spotfeba energie
SNizi.

*Vypocet vychdzi z laboratornich testd Electrolux Professional na elektrickém konvektomatu SkyLine PremiumS s trojitymi sklenénymi dveimi 10/1 GN s pouzitim

funkce Plan-n-Save oproti bez pouziti funkce Plan-n-Save. Udaje dostupné v dubnu 2019.
** Priblizné -10 % spotfeby energie v klidovém stavu v konvekci na zakladé testu v souladu s normou ASTM F2861-20



Osobni
pristup

Navrzeno
pro Vas

Rada Premium?® se snadno ovladd a pouziva jak fyzicky, tak psychicky a
funguje v perfektni synergii s ostatnimi spotrebici Electrolux Professional.

Vyzkousejte si

A

ERGONOMICS CERTIFYING INSTITUTE

"

ERGONOMICS
CERTIFIED
* %k Kk ok

hvezdicky

Soulad s ergonomickymi
zdsadami
Pfi navrhovanijsme mysleli na vas

Antropometricky a
biomechanicky soulad podlozeny
dokazy

SniZzené riziko zranéni

Pouzitelnost podlozenda dokazy
Vyvrcholeni mnohaletych
profesiondlnich studii a odbornych
znalosti

Provedeni zamérené na ¢lovéka
Aby byla pfiprava jidel
jednoduchd a bez stresu

8 * SkyLine Oven design EM003143551 a souvisejici fFada

Jedna DNA

Dva spotrebice

Konvektomat SkyLine a Sokovy
zchlazovac maiji stejny cil.

Zjednodusit vam
zivot

Human-

cenered Prukopnici
Design v

pouzitelnosti

Ergonomicky konvektomat znamend 75%*
snizeni pracovnineschopnostia 25%

zvyseni produktivity vaseho podniku. Navrh
ergonomickych zafizeni vychdzi z vasich
potfeb apracovnich postupt; takove
spotfebice znamenaji velkou zménu pro vasi
kuchyn. Nd&§ postup navrhovdni se orientuje na
uzivatele aje zcela v souladu s normami ISO
26800 a SO 9241-210. Rada SkyLine Premiums
jevObec prvni konvektomat, ktery obdrzel
¢tyrhvézdickovou certifikaci za ergonomii.

REGISTERED



Jedna

bezpracna
vwwhoda NAVIC

SkyLine
Chill

Sky
Duo

SkyLine
PremiumS3

Cesta k maximdlnim vykonUm

Jednoduchy zpUsob, jak jesté vice zvysit
efektivitu a produktivitu vasi kuchyné a
vyloucit stres. SkyLine Premiums® a SkyLine
Chills: dva dokonale synchronizované
spotrebice, které navzdjem komunikuji;
oba maji certifikovanou ergonomiku

a pouzitelnost zaru&ujici bezvadnou
soucinnost systemu Cook&Chill.

Tandem, ktery nemUzZe neuspét.

FIRST

Bezchybnd jednoduchost

Usnadnéte si kazdodenni praci

a zkratte si dobu Skoleni diky
intuitivnimu panelu.Je vhodndi pro
barvoslepé uZivatele.

Snadnd obsluhovatelnost je jednim
z nejvyznamnéjsich kritérii pro
Ctyrhvézdickovou certifikaci.

Bez namahy

Snadné otvirdni a zavirdni dvefi
vice nez tisickrat za den pomoci
pohodIného, ergonomicky
navrzeného madla ve tvaru kfidla.
Otvirdni loktem bez pouziti rukou
vam usnadni prdci s plechy.

Bezpracné plnéni
a vykladani

LepSi pro zdda a méné unavné.
Konstrukce dvefi a komory znamend
skutecny rozdil v plnéni a vykladani.

Idedlni poloha

Dotykovy displej a porty USB

jsou umistény v pfesné té spravné
vysce pro maximaini viditelnost a
pFistupnost; pfivypocltech vysky se
vychdzelo

z prdmérné vysky uzivateld

z celého svéta.

SIegiu'te skute{:nou barvu
vasich pokrm0

Novd svétla LED a korelovand
barevnd teplota vém pomohou

pfi kazdodennich ¢innostech.
Upozornénifunkce blikani pomdhaji
uZivateldm koordinovat ukoly.

Kryt dveri

Pro zjednodu3eni pouzivani a
zefektivnéni pracovniho postupu
jsou konvektomaty SkyLine 20GN
u modelU s 20 rosty vybaveny
integrovanymi kryty dvirek.

Blokovani dvirek

ZvysSend bezpecnost diky specidinim

polohdm zardzek, které zabranuiji
vychyleni dvefi smérem k uzivateli.



Vzlétnéte k
oblakum, je
to tak snadné |

Zjednoduste si Zivot Konvektomaty SkyLine
Premium?® maji neobycejné intuitivni a dobre
Citelné rozhrani s dotykovym displejem, jehoz
ucCelem je usnadnit vam pracovni zivot.

Zkuste tu jednoduchost

Mdte na dosah naprostou kontrolu. Propojeni
konvektomatu SkyLine Premiums s cloudem umozniuje
pristup k vaSemu zafizeniv rediném case z jakéhokoli

chytrého zafizeni.
Manudlni rezim Rezim programd Automaticky rezim

PROGRAMS

All programs

E Apple pie

s Baguette
—— |

g Chicken breast
(S

5 Chicken legs

01:20. B s

@)
G Frozen mix vegetables s

Roast beef

01:20 h:m

it
> B Bread

-

Idedlni pro Idedlni pro Idedlni pro Setreni
ndrocéné séfkuchare opakujici se menu ¢asu a penéz
Rozvijejte svou kreativity, Kazdy konvektomat SkyLine Kvalitnijidlo a bezpeénost
pfizpUsobte kazdy cyklus Premium?® kdekoli na svété rychle a snadno pomoci
vlastnim potfebdm a ziskejte pfipravi vase pokrmy podle modernich postupl peceni s
Uplnou kontrolu i nad stejnych vysokych standardd. automatickym provodcem, 11
sebemensimi detaily. Ukldadejte a sdilejte své programy novymi specidlnimi cykly+a

prostfednictvim propojeni s aplikaci snadnym pfizpUsobenim.

OnE Connected nebo pamétoveho

média USB.

Zvolte sirezim peceni a nechte se vést ve vice nez 30 jazycich. Panel vhodny i
pro barvoslepe uzivatele.

10



Cesta
k jednoduchosti

Neni zapotfebi Zadny ndvod, konvektomat SkyLine Premium?® byl testovdn
skutecnymi uzZivateli a navrzen tak, aby zaru€oval jednoduchost pouzivani
pomociintegrované ndpovédy a technologie individudlniho u€eni, kterd provede
obsluhu kazdym krokem peceni.

Sledujte a

ucCte se

BN Elscirolux Professional O

Elsctrolux
Professhonal

Sky
Hub

Jsme tu, abychom vam
pomohli kazdy den

Ziskejte podporu v redlném

¢ase kazdy den pfimo z vaseho
konvektomatu SkyLine Premiums
.Najdéte odpovédina své
otdzky, ziskejte pfistup ke viem
podpurnym materialdm a
nejaktudlnéjsiinformace o vasem
konvektomatu SkyLine Premiums,

Jedna stranka.
Jeden dotek.

Vsechny informace na jedné
stradnce vam ulehéi praci

Seskupte si vdechny své oblibené funkce
na domovskou stranku SkyHub, abyste
méli okamzity pfistup k funkcim, které
pouzivate nejcastéji.

Pldnovani
je jednoduché

MYPLANNER

« | May 2025

M w T F s
<
13 15 16 17 18

Vas program na dosah ruky

Usnadnéte si Zivot a pracujte pohodIngji
pomoci funkci MyPlanner, ve kterych simOzete
napldnovat kazdodenni prdci a dostavat
osobni upozornéni tykajici se vasich ukolo.

SKYHUB

Favourites

v

French fries




Osvobodte
Ssvyou mysl

Uzijte si klid vychdzejici ze zjednoduSeného planovani
a shody s predpisy o bezpecnosti potravin, které pfindsi SkyLine Premium?.

/=  Zdadny stres 2 PFizpisobend
/—LEN  ve 3pi€kdch 2 Feseni

@ Vyrovnanéjsi MUzete si pIné pfizpUsobit viechny

P funkce uzivatelského rozhrani, takze
pracovni postup se vds$ ovladaci panel bude stejné

ﬁ‘l’i snadnym pldnovdnim a jedineény jako otisk vaseho prstu.

sprdavou vice cykld peceni
@ Pomoci funkce MultiTimer mizete
pldnovat a spravovat vice cykld
peceni, aby se zvysila vase
flexibilita ve $pi¢kdch (Ize nastavit
az 20 ¢asovacy). Nastavte rozné
casovace pro konkrétni typy

pokrm0, abyste je sndze rozlisili.

Bezpecnost
potravin

Food Safe Control odstraruje
kompromisy mezi kvalitou peceni a
bezpecnosti. Konvektomat SkyLine
Premium?® po zasunuti multisondy
se Sesti ¢idly automaticky zarudi, Ze
pokrm bude dokonale pfipraven

a zdroven v souladu se standardy
HACCP. Proces uznany
Univerzitou v Udine v Itdlii.




OnEk Connected, '
Vq’g digitd’ I nl’ Navrzeno pro

nepretrzity

spojenec

Méjte prehled

diky nepretrzitému sledovdni

Mgéjte plnou transparentnost nad provozem
vasi kuchyné sledovdnim stavu, cykld, celkove
pracovni doby, spotfeby a upozornéni vasich
spotrebicl, abyste méli v§e pod kontrolou

Zlepsend ucinnost

Sprdva receptt

Sdilejte své recepty digitdlné se

vdemi vasimi pobockami pro zajisténi
konzistentni kvality

Sledovani spotreby

Sledovani spotreby pro odhaleni anomdalii
a zaqjisténi udrzitelného provozu

Sprava vystrah

Méjte efektivni sluzbu pro spravu vystrah
a udrzbu, kterd zkracuje prostoje vasich
spotrebict

Vzddlend aktualizace software*

Zvyste vykon sveé kuchyné a zajistéte
Spickovy vykon s bezproblémovou
integraci nejnovéjsich technologii do
va$eho provozu

* K dispozici od fijna 2025 v provedeni SkyLine
Oven Touch. Dalsi informace naleznete v nasich
produktovych listech.

Zaqjisténi bezpecnosti potravin

Sprava HACCP

Automaticky a digitalné
zaznamendvejte provoz spotrebicd
pro HACCP, dostdvejte ozndmeni
o poruchdach s HACCP dodrzovdni
hygienickych a bezpecnostnich
pozadavkd na potraviny

Svét digitdlnich feSeni ktera
zjednodusuji vasi prdaci a

pomdhaji rozvoji vaseho
podnikdni. VyuZijte rostouci Skalu
sluZzeb navrzenych praveé pro vas.




Dokonalost
Znovu q Znovu Navrzeno

pro vykon

Cesta ke kulindrske dokonalosti zacind maximadlni pfesnosti. Konvektomat
SkyLine Premium® ma technologii, kterd vam poskytne naprostou kontrolu

nad kazdym nastavenim, abyste dosdhli vyrovhaného vysledku kynuti, peceni,
opékani a duseni.

Dosud neprekonanda
rovhomernost peceni

Rovhomérnost peceni.

et oW | pFi velkych ndplnich

‘E Bezvadne, rovhomérné vysledky
vareni nebo peceni diky revolu¢nimu,
technologicky vyspélému cirkula¢nimu
systéemu OptiFlow, ktery zarucuje
rovnomeérné rozvadénitepla a konstantni
teplotu v pecicim prostoru. Ventilator s
reverznimi otdckami od 300 do 1500 ot/
min zarucuje vyjime€nou rovhomeérnost
peceni.

Vyfotografujte a
podivejte se navideo o
rovhomérnosti peceni se
systémem OptiFlow




Neztrdcejte ¢as ¢ekdnim

Urychlete peceni

Dokonald u€innost peceni bez Cekdni: novy
konvektomat SkyLine Premium® md neobycejné
rychlé predehrivani diky inovativnimu Fizeni
T-Xcelerator.

S fizenim Dry-Xcelerator |ze pfechdzet mezi
vlhkymi a suchymi podminkami peceni rychleji
nez kdy dfive. Specidlni klapkovy odvétravaci
ventil je schopen odvést az 90 m3 vzduchu za
hodinu.

Prevezmeéte kontrolu

Pfesné monitorovani
teploty uvnitf pokrmu

Pfesné monitorovani aktudini teploty uvnit¥
pokrmu sondou se 3esti ¢idly zvy3uje
produktivitu, zaru€uje bezpecnost potravin a
minimalizuje vahové ubytky.

Vice nez 20

let odbornych
zkusenosti s
presnou regulaci
vihkosti

Lambda sonda méfi vihkost
kazdou sekundu,

60krat za minutu,

3 600krat za hodinu!

FIRST
in the industry

f Véda k vasim sluzbdam
Lambda Pfiprava pokrmd neni jen
sensor umeéni, ale také véda. Nase

nejnovéjsi lambda sonda
umoznuje presné méreni

v redlném Case a regulaci
vlhkosti v pecicim prostoru
pro kazdy typ pokrmu a
kazdou velikost naplné.




VYase osobni cesta

Zvolte si pozadovany zpUsob pfipravy pokrma.

Nejlepsi
zpUsob, jak

Ekologické peceni.

Vétsi uspora.

Dokonald u€innost peceni vypocitand s
ohledem na maximalizaci u€innosti. Minimalni
spotfeba je lepsi jak pro vasi penézenku, tak pro
Zivotni prostredi.

Chutné pokrmy
mate na dosah

Jesté nikdy nebyla profesiondini pfiprava
pokrm0 tak rychld a snadnd. Rychly vybér
pozadovaného pokrmu jedinym dotykem a
snadné pfizpUsobeni. Délka peceni, teplota a
prostfedi se nepretrZité monitoruji a automaticky
upravuiji.

Snadnd cesta k pripravé
skvélych pokrm0

K dokonalé kazdodenni pfipravé velkého mnozZstvi
roznych pokrmt staci tfi jednoduché kroky:

1.

Zvolte jednu z 9 skupin pokrm0 nebo jeden z
11 cykld+: LTC-peceni pfi nizké teplotég,
EcoDelta, Regenerace, reZim statického
konvektomatu, Kynuti, Sous-vide, Food Safe
Control (Advanced, Standard nebo Zvysené
riziko), Dehydratace, Pasterizace téstovin.

2. Vyberte pozadovany vysledek.

3. Stisknéte tlacitko Start.

Konvektomat SkyLine Premium? je
urcen k fungovani v dokonalé harmonii
se SkyLine Chills, kde vysledkem jsou
dokonald feSeni Cook&Chill.



Prepnete na
ZeroWaste

Plytvani potravinami je globdlni problém, ktery ovliviiuje mnoho
podnikdni.
Spocitalijste si nékdy, jak plytvani potravinami ovliviiuje vase podnikdni - at uz provozujete kantynu, restauraci

nebo supermarket? Pfedstavte si, Ze by existoval jednoduchy a Ucinny zpUsob, jak snizit mnozstvi odpadu a
ddt druhy zivot surovindm, které se obvykle vyhazuji. Je ¢as proménit plytvani potravinami v pfilezitost.

Program ZeroWaste (nulovy odpad) ukazuje, jak
Ize ity nejméné plytvané ingredience proménit

v atraktivni recepty. Novy a udrzitelny pfistup,
ktery nejen pom0ze vasemu podnikdani dosahnout
znacnych zisky, ale také vyrazné snizijeho dopad
na zivotni prostredi.

Vice informaci o tomto tématu naleznete na
strankdch electroluxprofessional.com.

Ziskejte maximum
z ZeroWaste se
SkyLine Cook & Cihill

VSechny recepty ZeroWaste jsou integrovany

do naseho re$eni SkyLine Cook & Chill, coz vam
umozZznuje rychly pfistup k nim a vafeni bez nadmabhy.
Vyuzijte celou fadu vyhod, které pfindsi kuchyné
Electrolux Professional.



Jedenact

o (o) °
Zpusobuy, jak
byt jedineCcnhym
Jedendct specifickych cykld+ pro rozsifeni
vasich obzor0 v ptipravé pokrmd a Setieni Reiim

vaseho ¢asu. . ,
statické :
trouby

EcoDelta peceni

AUTOMATIC

4 | Cycles+

"

&22 IAT. Kynuti

Low Temper. EcoDelta Regeneration L]

Cooking Cooking
.

Static Combi Sous-vide

FoodSafeControl
se zvySenym

Advanced FSC 171
Standard Risk  High Risk rizikem

N

Dehydration Pasteurization
of pasta

Pripraveno k podavdni  Jedineéné reseni
za méné nez 10 minut pro kazdy provoz

Regenerace Staticky kombinovany cyklus
Dokonald, rychld regenerace vaseho jidla. Modernitechnologie, klasickd pfiprava. Dokonalé
Konvektomat SkyLine Premium® dokdaze cokoladove suflé a Stavnaté, pomalu pfipravované
pfipravit pokrm k poddavani za pouhych sedm kousky pecené nikdy nevyjdou z mody.

minut. Staticky kombinovany cyklus simuluje statickou

pfipravu s vyuzitim mirnéjsiho rozvodu vzduchu,

Systém Electrolux Professional Cook&Chill takze mozete ddt svému menu tradicni chut

zvySuje efektivitu a organizaci: flexibilitu pfi
planovani, manipulaci, skladovani (delsi
trvanlivost) a regeneraci.

Zjistéte vice o Electrolux Professional Cycles+
navstivte stranky https://www.electroluxprofessional.com/commercial-kitchen-equipment/skyline-combi-oven



se stondordnlm nz&im

Pokrocnysystem -
' ‘FoodSafeControl %— :

LTC = pec:enl pr| nizke teplote

Sl 9 Sous-vide

: Pasterizace téstovin

.,&q, /5
.&- Dehydratace

t‘—*/ o - ‘

O 24 % niZzSi
ubytek hmotnosti* Dehydratace

Konvektomat SkyLine Premium$
LTC - peceni pf¥i nizké teploté je idedlIni k rychlé dehydrataci
ovoce, zeleniny, masa aryb. Dry-
Xcelerator vytvari suché prostredi
v pecicim prostoru konvektomatu
prostfednictvim kombinace nizkych
teplot a nulove vihkosti, ¢imz

Automaticky postup peceni pfi nizke teploté vzdy
zarucuje nejvyssikvalitu vysledkd pfi snizeni Ubytku
hmotnosti na polovinu, coZz znamenda Stavnatéjsi,
kfehci a rovnomérné zabarvené maso.

Cyklus LTC - peceni pfi nizké teploté redukuje proces odstranuje tekutiny z ingredienci,
LZrani” Cerstvého masa z jednoho dne na jednu hodinu. aby si pokrm uchoval celistvost,
Proces uznany Univerzitou v Udine v Itdlii. chut a vSechny nutriéni hodnoty.

K zajisténi dokonalych vysledkd pouzivejte
dehydrata&ni plech Electrolux.

* Na zakladeé internich testd provedenych v profesiondini laboratofi Electrolux v elektrickém konvektomatu SkyLine PremiumS 10GN 1/1, které porovnavaly 19

nizkoteplotni
ohfev* s automatickym cyklem peceni hovéziho ateleciho masa.



Flexibilita Cisticich
prostredku

e

Uspora az

S0 7%

provoznich
noklodechs
ekologickymi
_Qsticimi cykly.

Flexibilni a bezkonkurenéni Cisténi s technologii SkyClean s
a unikatnimi ekologickymi cykly Eco. N

PP 4 )
PFi &isténi spotfebuje o 33 % méné dhp ARy 2
vody a o 22 % méné dcisliciho prostfedku ' ' g ARTET o
ve srovnani s piedchozimi modely. h
k ‘ c v:‘:'.

SkyClean je automaticky vestavény
samodcistici systém s integrovanym
odstranovdanim vodniho kamene z
vyvije€e pary.

Sky
Clean

Spotfeba energie, vody a praciho
prostfedku je ve 3 standardnich
cyklech (33 az180 min.) snizena na
nejniz8i moznou Uroven a vybérem
cykld ECO moOzZete usetfit jesté vice.

g

DelSi zivotnost a nejvy3si vykonnost
konvektomatU Skyline pouze s
bezfosfatovymi chemikdliemi Electrolux
Professional.™™

* Na zdakladé internich testd provedenych v laboratofi Electrolux Professional v elektrickém konvektomatu SkyLine Premium S 10GN 1/1, porovndvajici standardni
intenzivni cyklus oproti cyklu Eco Intensive se v§emi aktivovanymi ekologickymi funkcemi. Test byl proveden s vyuzitim modelu Itdlie 2025 jako pfipadu pro

ndklady na vodu, energii a praci prostredky.
20 ** Pouziti origindinich chemikalif Electrolux Professional zajistuje idedlIni vykon a Zivotnost vaseho konvektomatu.



Snizené vydaje

Udrzujte konvektomat SkyLine Premium?®

v perfektnim stavu po kazdém servisu.
Integrované odvdaprovani ZeroLime ***
zqjistuje dlouhodobou energetickou U€innost a
bezkonkurenéni vykon.

Zastaveni a peceni do 10 minut

Pfisel vam necekany zdkaznik

v probé&hu cyklu &isté&niz Zadny problém.
Stadi stisknout tlacgitko, celd komora se
opldchne a bude opét pfipravena k peceni.

Vyberte si ¢istici cyklus,
ktery odpovida vasemu
harmonogramu

Diky tfem cisticim cyklOm, ze kterych si
mUZete vybrat, nase nejrychlejsi 33minutova
varianta umoznuje osvézit konvektomat mezi
prestavkami a zajistit tak bezchybny start pfi
kazdé sméné.

Zdakladem je flexibilita

Bezvadné vysledky Cisténi. Generace konvektomatd
SkyLine Ovens vam nabizi jedineénou flexibilitu

se 2 rznymi chemickymi moZnostmi: pevnym pro
intenzivné&jsi Cisténi a tekutym pro vetsi flexibilitu.
Tyto nové chemikdlie byly vyvinuty tak, aby spliovaly
nejprisnéjsi zakaznické parametry.

Planuijte si cisténi
Pladnovdnim a naprogramovdnim systému SkyClean
zqjistite, Ze se vzdy provede kazdodenni Cisténi.
Vyberte si Vas vhodny pldn.
» Programovatelné cisténi:
systém SkyClean ve vasi kuchyni, ulozte ho do svého
rozvrhu ve funkci MyPlanner a prostfednictvim
propojeni s aplikaci OnkE Connected budete
moci dostavat upozorné&ni a monitorovat cykly z
jakeéhokoli mista.
» Vynucené cisténi:
Cisténi chranéné heslem zarucuje,
Ze se vzdy provede naprogramovand udrzba, alze ji
vzddlené monitorovat.

Vyfotografujte a
podivejte se na
video o systému
SkyClean

*** dispozici s tabletou C25 Rinse&Descale. 21
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SkyLine Premium?

Touch panel

Boiler

SkyLine Premiums® nabizi chytré technologie, bezkonkurenéni pouzitelnost a
nekompromisni, skute¢né opakovatelny vykon.

1 "N

Y
Dotykovy panel

Neobycejné intuitivni, snadno
pochopitelné, snadno obsluhovatelné
a pfizpUsobive rozhrani s dotykovym
displejem vam usnadni zivot Je vhodné i
pro barvoslepé uzivatele. Kdispozici ve
vice nez 30 jazycich.

101 nastaveni vihkosti

Obohatte své varfeni o 101 nastaveni
vlhkosti od 0 % do 100 % pdry generované
bojlerem, s automatickym oteviranim
vyfukoveého ventilu pro extra kfupavé jidlo.

|
c;'(‘{;) OnE Connected

Prémiovd konektivita SkyLines poskytuje
pristup v redlném ¢ase k vasemu
spotrebici z jakehokoli chytrého zafizeni.

[rad

AlSI
316L

OHREV VODY DLE AlSI

316L

Vysokd spolehlivost, snizené ndklady na
udrzbu. Standardni doddvka pro elektrické
konvektomaty a u vybranych verzi
plynovych konvektomatd.

ﬁ:P Automaticky rezim

Jednoduché arychlé automatické
cykly pro v8echny druhy potravin
a1l novych specidlnich cykld
vareni+.

[fl‘ Rezim programi

UloZte siaz 1000 receptd,
uspordadeijte je do kategorii a
sdilejte je prostfednictvim propojeni
s aplikaci Onk Connected nebo
pamétového média USB.

v
\“4 OptiFlow

Dokonalé arovhomérné
vysledky vafeni diky revolu¢nimu
high-tech systému distribuce
vzduchu OptiFlow, ktery zarucuje
rovhomérné rozloZzenitepla.

»/? Sonda se 6 ¢idly

Pfesné méreniteploty uvnitf vaseho
jidla.

57

%

Pfesné méfeni a regulace vihkostiv
pecicim prostoru v redlném case.

[z
O Trojité sklenénd

dvirka

Lambda senzor

Minimalizujte své energetické
ztraty*
DIKYVYSSIIZOLACI.

O Pokrocilé funkce

Zjednoduste si Zivot a
zefektivnéte svij pracovni
postup pfizpUsobenim své
SkyHub domovské stranky
pomoci svych oblibenych funkci.
Pomoci MyPlanner si napldnujte
svou denni praci a dostavejte
personalizovand upozornéni

na své ukoly. Plan-n-Save
organizuje posloupnost vafeni
tim nejefektivnéjsim zpUsobem z
hlediska ¢asu i energie.

FIRST Q&I
inthe industry Pldn-n-che

r
+ SkyClean

Snizte své ndklady na Cisténi az
050 %***. Bezvadné vysledky
¢isténi, ekologické funkce a
automatické odstranovani
vodniho kamene z ohfivace
vody. Flexibilni vybér ze 2
rdznych chemikdlii pro lep3i
sluZby: pevné a kapalné.

Vyfotografujte a
podivejte se na
video o ¢isténi

Jedna bezpracnd
vyhoda navic

Efektivita a produktivita bez stresu
se SkyDuo. Pfedviddni vasich
potfeb diky intuitivnimu propojeni
mezi konvektomaty SkyLine
Premium® a SkyLine Chill® a naopak.
Spotfebice vdas provedou celym
procesem Cook&Chill.

Sky Lambda Sky

oY Hub sensor Clean

Human-
<ty Centered

Green
Duo Design Spirit Ett!eﬁc?s:!:

* Priblizné -10 % spotfeby energie v klidovém stavu v konvekci na zakladé testu v souladu s normou ASTM F2861-20

**yiz strana 20 23



SkyLine Premium

Nezbytny vysoce vykonny konvektomat pro naro¢né kuchyné.

Digital panel

Boiler

Unikdtni na trhu s digitalnim panelem a lambda sondou, které zarucuji
mimoradné prfesné a pokrocilé ovladaniv realném Case.

(=) Digitalni panel

Digitdalni panel s jedinecnym vybérem a
svételnym navdadénim zjednodusi kazdy

22 11 grovni nastaveni
vihkosti

Obohatte své varfeni o 11 nastaveni
vihkosti od 0 % do 100 % pdry generované
bojlerem, s automatickym oteviranim
vyfukového ventilu pro extra kfupavé jidlo.

|
M OnE Connected

Prémiovd konektivita SkyLine umoZniuje
pristup k vasemu spotiebiéi v redlném
Case z jakéhokoli chytrého zafizeni.

Il

AlSI
316L

OHREV VODY DLE AlSI

316L

Vysokd spolehlivost, snizené naklady na
udrzbu. Standardni vybava pro elektrické
konvektomaty a u vybranych verzi
plynovych konvektomato.

E" Rezim programi

Ukladejte a sdilejte sve
programy prostfednictvim USB
nebo propojeni s aplikaci Onk
Connected. Sto bezplatnych
programd a Ctyfi faze peceni.

)
4 OptiFlow

Dokonalé arovnomérné
vysledky vafeni diky
revolu€nimu high-tech systému
distribuce vzduchu OptiFlow,
ktery zaru€uje rovhomérné
rozloZenitepla.

A 1-senzorovd

sonda

Mé&rFeni pfesné teploty uvnitf
Vaseho pokrmu. Zatimco
sonda se 6 senzory je k
dispozicijako volitelInd vybava.

[z
O Trojita sklenéna

dvifka
Minimalizujte své energetické

ztraty*
DIKYVYSSi1ZOLACI.

Human-
3 Lambda Sky
OptiFlow Centered
sensor Clean Design

FIRST
inthe industry

24 * Piiblizné -10 % spotteby energie v klidovém stavu v konvekci na zakladé testu v souladu s normou ASTM F2861-20

S,

Yad
® Lambda sonda
ve standardni vybavé

Pfesné mérfeniv rediném Case
aregulace vihkosti v pecicim
prostoru konvektomatu pro
kazdy typ pokrmu a kazdou
velikost naplné.

o
+ SkyClean

Bezvadné vysledky &isténia
integrované odstranovani
vodniho kamene z ohfevu
vody. Flexibilni vybér 2
rdznych chemikalii pro lepsi
sluZzby: pevné a kapalné.

Vyfotografujte a
podivejte se na
video o cisténi




SkyLine Premium?

Touch panel

Steam injection

Vynikajici vykon a nejlepsi pouzitelnost ve své tfidé pro tradi¢ni vareni,
SkyLine Pro® je perfektni kombinovany konvektomat bez bojleru pro vase podnikdni.

L N

&
Dotykovy panel

Neobyc&ejné intuitivni, snadno
ovladatelné a uzivatelsky privétive
rozhrani s dotykovou obrazovkou
navrzené pro usnadnéni Zivota.
PfizpUsobeno pro barvoslepé. K
dispozicive vice nez 30 jazycich.

22 11 Urovni nastaveni
vlhkosti

Obohatte své vareni o

11 Urovni vihkosti a vysoce ucinnou
okamzZitou pdru s automatickym
otevirdnim vyfukového ventilu pro
extra kfupavé jidlo.

|
M OnE Connected

Prémiovd konektivita SkyLine Pro®
poskytuje pfistup v redlném ¢ase
k vaSemu spotfebici z jakéhokoli
chytrého zafizeni.

E‘ ReZim programi

UloZte si aZ 1000 receptd,
usporddejte je do kategorii a
sdilejte je prostfednictvim propojeni
s aplikaci OnkE Connected nebo
pamétového meédia USB.

'
4 OptiFlow

Dokonalé arovhomérné
vysledky vareni diky revolu¢nimu
high-tech systému distribuce
vzduchu OptiFlow, ktery zarucuje
rovnomérne rozlozZeni tepla.

»/? 1-senzorovd sonda

Mé&feni pfesné teploty uvnitf Vaseho
pokrmu.

Zatimco sonda se 6 senzory je k
dispozicijako voliteInd vybava.

[z
O Trojita sklenénd
dvirka

Minimalizujte své energetickeé
ztraty*
DIKYVYSS{1ZOLACI.

Sky Sky

oY Hub Clean

Human-
Centered
Design

Green
Spirit fll!eﬁdsusl

* Priblizné -10 % spotfeby energie v klidovém stavu v konvekci na zakladé testu v souladu s normou ASTM F2861-20

@ Pokrocgilé funkce

Zjednoduste si Zivot a
zefektivnéte svU0j pracovni
postup pfizpusobenim své
SkyHub domovské stranky
pomoci svych oblibenych
funkci. Pomoci MyPlanner si
napldnujte svou denni pracia
dostdvejte personalizovana
upozornéni na své ukoly.

+
+7 skyClean

Bezvadné vysledky cZisténi,
ekologickeé funkce. Flexibilni
vybér ze 2 rGznych chemikalii
pro lepsisluzby: pevné a
kapalné.

Vyfotografujte a
podivejte se na
video o &isténi

Jedna
bezpracna
vyhoda navic

Efektivita a produktivita bez
stresu se SkyDuo. Pfedvidani
vasich potfeb diky intuitivnimu
propojeni mezi konvektomaty
SkyLine Premium?® a SkyLine
Chill® a naopak. Spotfebice
vds provedou celym procesem
Cook&Chill.

25



SkyLine Pro

Digital panel

Steam injection

Snadno pouzitelny, robustni a flexibilni partner ve vasi kuchyni.Jedineny na trhu,
s digitalnim panelem, ktery zarucuje extra pfesneé a pokrocilé oviadaniv redlném

case.

 R— J

(=12 Digitalni panel

Digitdalni panel s jedinecnym vybérem
a svételnym navadénim zjednodusi
kazdy Ukol.

22*‘0 11 Urovni
nastaveni vihkosti

Obohatte své vafenio 1
urovni vihkosti a vysoce
ucinnou okamzitou pdaru s
automatickym otevirdnim
vyfukového ventilu pro extra
kfupavé jidlo.

B‘ ReZim programi

Ukladejte a sdilejte sve
programy prostfednictvim USB
nebo propojeni s aplikaci OnkE
Connected. Sto bezplatnych
programd a Ctyfi faze peceni.

D
4 OptiFlow

Dokonalé a rovhomérné

vysledky vareni diky revolu¢nimu

high-tech systému distribuce

vzduchu OptiFlow, ktery zarucuje

rovhomérné rozlozenitepla.

»/? Sonda s 1cidlem

PFesné méreniteploty uvnitf
vadeho jidla.

Zatimco sonda se 6 senzory
je kdispozicijako volitelnd
vybava.

k&
O Trojita sklenéna
dvirka

Minimalizujte své energetické
ztraty*
DIKYVYSSIIZOLACI.

Human-
OptiFlow C?ky Centered FI RST
" Design inthe industry

26 * Piiblizné -10 % spotteby energie v klidovém stavu v konvekci na zakladé testu v souladu s normou ASTM F2861-20

oy
+ SkyClean

Bezvadné vysledky Cisténi.
Flexibilni vybér ze 2 rdznych
chemikdlii pro lepsi sluzby: pevné a
kapalné.

Vyfotografujte a
podivejte se na
video o ¢isténi

|
2({;) OnE Connected

Konektivita SkyLine Pro umozriuje
pristup v redlném ¢ase k vasemu
spotrfebici z jakehokoli chytrého
zafizeni.



Flexibilni, hygienickd a bezpecnd instalace,

varfeni a manipulace diky vice nez 200 r&znych

specidlnich doplnkd a spotfebnimu materidly,
které vadm pomohou vytézit maximum
z vaseho spotfebice SkyPremiums®.

Naskenujte a objevte
nasde prisluSenstvi a spotfebni

materidl

\ \
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Cesta k maximadlnim
vykonUm

Zménte zpUsob sve prdace s bezstresovymi, Casoveé uspornymi a
vysoce vykonnymi konvektomaty a Sokovymi zchlazovacdi SkyLine.

Bezproblémovda komunikace
se SkyDuo

,OK, budu
pripraven”

Sky
Duo

Naskenujte
a objevte
zdzitek z
Cook&Chill

28

"Za 5 minut
bude hotovo!
Zchlazovaci
|| SkyLine Chills,
priprav se!"

Prevezméte kontrolu nad
svym podnikdnim s One
Connected

Personalizovand aplikace, kterd vam
zjednodusi Zivot a pomUze rozvijet
vase podnikdni, OnE Connected
vam poskytuje vzddleny pfistup v
realném Case ke spravé a sledovani
vasi produktivity na vdech vasich
pfipojenych konvektomatech a
Sokovych zchlazovacich Electrolux
Professional pomocijakéhokoli
chytrého zafizeni.

Jak unikdatni SkyLine
Cooké&Chill mbze
zpUsobit revoluci ve
vasi kuchyni
Efektivnéjsi pracovni
postupy

Efektivné&jsi a uc¢inng&jsi vyuziti
persondlu a zafizeni diky
predbézné pfipravé velkych ddvek.

Vitézny zdpas

Uspora penéz. Ziskejte vice
prostoru a zajistéte si hladky provoz
diky kompletni fadé pfislusenstvi
pro banketove a manipulacéni
systémy, které jsou navrzeny

tak, aby dokonale pasovaly do
konvektomatd a zchlazovacd.

FIRST

Lepsi misto pro praci

SkyLine jsou jediné profesiondini
kuchynské spotfebice na svéte, které
ziskaly 4hvézdickoveé hodnoceniv
ergonomii a pouZzitelnosti.

Snizte plytvani
potravinami

Pocitd se kazdy gram. Rada SkyLine
nabizi maximdlni navratnost vasich
investic prodlouZenim trvanlivosti

a zajisténim minimdalni ztraty
hmotnosti béhem vareni a chlazeni.

Bezkompromisni
kvalita

Pokrmy si zachovavaiji viechny sveé
zdkladni vlastnosti: chut, textury,
vzhled a nutri¢ni hodnotu, ktere
jsou hodnoceny stejné jako u
Cerstvé uvarenych potravin. SkyLine
zjednodusuje dodrzovani HACCP.
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rodina

Zvolte sidokonalého partneraq, ktery zacne rozsifovat vase obzory v

pfipravé pokrmu.

6GN 1/1
Vnéjsi rozméry (8 x h x v) 867
x 775 x 808 mm
Elektricky vykon - 11 kW
Plynovy vykon - 19 kW

6GN 2/1
Vné&jsi rozméry (3 x h x v)
1090 x 971 x 808 mm
Elektricky vykon - 21,4 kW
Plynovy vykon - 32 kW

10GN 1/1
Vné&jsi rozméry (§ x h x v) 867 x
775 x1058 mm
Elektricky vykon - 19 kW
Plynovy vykon - 31 kW

20GN 1/1
Vné&jsi rozméry (§ x h xv) 911 x
865 *x 1794 mm
Elektricky vykon - 37,7 kW
Plynovy vykon - 54 kW

10GN 2/1

Vné&jsi rozméry (§ x h xv) 1090 x

971 %1058 mm

Elektricky vykon - 37,4 kW

Plynovy vykon - 47 kW

20GN 2/1

Vngji rozméry (8 x h x ) 1162 x

1067 x1794 mm

Elektricky vykon - 65,4 kW

Plynovy vykon - 100 kW

29



Konvektomat SkylLine
hlavni funkce

REZIMY PRIPRAVY POKRMU

Konvekéni cyklus (25-300 °C)

Kombinovany cyklus (25-300 °C) s lambda sondou
101 nastaveni vihkosti

11 Urovni nastaveni vihkosti

Parni cyklus (100 °C)

Nizkoteplotni parni cyklus (25-99 °C)

Pfehtatd para (101-130 °C)

Faze udrzeni

Vice nez 100 automatickych vareni s vizualizaci parametrd vareni a personalizaci
Cyklus regenerace

LTC - peceni pfi nizké teploté

Cyklus ovérovani

Cyklus EcoDelta

Progresivni cyklus EcoDelta

Cyklus Sous-vide

Staticky kombinovany cyklus

Dehydrataéni cyklus

Cyklus pasterizace téstovin

Kontrola bezpecnosti potravin

Pokrocila kontrola bezpecnosti potravin
Automatické rychlé a personalizované predehfati
Automatické rychlé a personalizované ochlazeni
Vice cykl0 vareni s funkci MultiTimer

Proces SkyDuo: Komunikace se Sokovymi zchlazovadi SkyLine

CHARAKTERISTIKY

Spina¢ On/Off

Dotykovd obrazovka s vysokym rozlidenim (262 000 barev) - panel vhodny pro barvoslepé
Digitdlni panel s jedine¢nym svételnym navadénim

Displej Citelny z 12 metr0

Dotykové rozhrani s vice jak 30 jazyky

Vyvije¢ pdry (bojler) z nerezové oceli AlSI 316L (elektrické modely)

Vyvije¢ pary (bojler) z nerezové oceli AISI 304 (plynové modely)

Vyvije¢ pdry (bojler) z nerezové oceli AlSI 316L (plynové modely)

Vysoce vykonné pfimé vstfikovani pary

Ovladani vyfukového ventilu peciciho prostoru

Knihovna programy - 1 000 bezplatnych programd, 16krokové vareni (ndzev, obrdzek a kategorie)
Knihovna programi: 100 programg, 4 fdze (Ciselnd identifikace)

Domovskd stranka SkyHub s pfimym pfistupem k oblibenym funkcim

30



6-10GN

20GN

6-10GN

20GN

6-10GN

20GN

6-10GN

vertikalni
20GN
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Ru¢ni vstfikovani vody

6bodovda multisenzorova sonda

Jednoduchd potravindfskd sonda

Odhad zbytkového ¢asu vareni pomoci sondy

Soucasné zobrazeni pfednastavenych i skute¢nych hodnot

Systém distribuce vzduchu OptiFlow

Ventildtor s proménnou rychlosti a zastavenim motoru (7 rychlostnich stupiit)
Ventildtor s proménnou rychlosti a zastavenim motoru (5 rychlostnich stuprid)
1/2 vykonu

Funkce Plan-n-Save

PIn& personalizace rozhrani a stahovani

Pozastaveni

Odlozeny start

Strdnka s ndpoveédou pro samostudium s podporou QR kodu

Agenda MyPlanner

Vizualizace spotfeby

Animované obrdazky pro navod k obsluze

Vestavény automaticky cistici systém s pevnymi chemikdliemi

Vestavény automaticky cistici systém s tekutou chemikalif

Automatické odvdpriovani bojleru

Ekologickeé funkce pro Usporu provoznich nakladd

Funkce Stop&Cook v automatickém cisticim systému

Systém nuceného cisténi

Samocistici vzduchovad prekdzka

Automatické vypousténi generdtoru pdry s automatickou diagnostikou hladiny vodniho kamene
Ruéni vypousténi bojleru

Automaticky diagnosticky systém

Bezpecnostni termostat

Dvoufazoveé otevirdni pro ochranu pfed Unikem pary

Vysoce ucinné a nizkoemisni hofaky s vyménikem tepla

Nepretrzity automaticky rezim zalohovani pro systém automatické obnovy
USB port

Stazeni dat HACCP, Programy, Automatické vareni, Nastaveni
Integrovany kryt dveri

Hadice pro rozprasovdani vody

Trojité prosklené dvefe s dvojitou LED svételnou fadou

PferuSované vystrazné LED osvétleni

Rukojet ve tvaru kfidla s ergonomickym designem a bezdotykovym oteviranim loktem
Otevirani dvefi s levymi panty

Odkapdvaci vana ve dvefich s automatickym vypousténim

Polohy doraz® dvefi pfi 60° / 110° / 180°

Panely z nerezové oceli AISI 304

Komora z nerezové oceli AISI 304

Hladkd hygienickd vnitini komora se zaoblenymi rohy pro snadné cisténi
Vyjimatelny rost na panve, rozte¢ 67 mm

Vozik se zardzkou na naddobu. Zaoblené rohy. Vestavénd odkapdavaci miska s odtokem
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Zardzka pro mobilni stojan na pdnve

Pripraveno pro Onk Connected

PRIPOJENI A INSTALACE, ZNACKY SHODY

Stupen kryti proti vodé IPX5

Vyskové nastavitelné nozky

Kompaitibilita voziku s Electrolux Professional air-o-steam, SkyLine

Stohovaci sada: 6 na 6 GN 1/1, 6 na 10 GN 1/1, 6 na 6 GN 2/1, 6 na 10 GN 2/1, 6 GN 1/1 na BCF 6 GN 1/1
Registrovany vzor u EPO

Ergocert, 4hvézdi¢kovd ergonomickd certifikace

Bezpecnost plynu: Certifikace Gastec pro nizké emise

Pfiru¢ka, schémata zapojeni, prohldseni o shodé

Cistici vykon, certifikovany UL

X Standardni
o) volitelné
- Neni dostupny
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Jak chcete
pripravovat
pokrmy?

Vase jidlo, vase volba:

7 rychlosti ventilatoru

3 rezimy pfipravy pokrm0
100+ vrovni vinkosti

]6 fazi peceni

M cykio

Naprosta
kontrola nad
vasi kreativitou

Pocita se kazda
sekunda

Pfesné monitorovdni a regulace
kazdého kroku, kazdou
sekundu, 60krat za minutu,

to znamend zdvratnych

3 600krat za hodinu!




Q uzndni
a certifikace

Konvektomaty SkyLine, dikladné testované a certifikované v plném souladu s
nejpfisnéjsSimi mezindrodnimi normami, jsou take jedinymi konvektomaty na svéteg, ktere
ziskaly 4hvézdickovou certifikaci za ergonomii a pouzitelnost.

Savings Naskenujte pro
zobrazeni modeld s

oznacenim Energy Star

@ IEC

ol
Uses 33% less
water and 22% less
detergent while
cleaning, as
compared to
SSTEM G P""'“ 5 models

N

=

OHSAS 18001

STEN
& Gy,

ek

2
z

A

I
DNV-GL ;7

1S0 9001-1S0 14001

ERGOCERT

2o UNIVERSITh
5% DEGLI STLDRI E,. T

GASTEC

+AZ 0 50 % niz8i emise Skodlivych latek pro
zdraveéjsi pracovni prostredi.” Inovativni
konstrukce hordkU Electrolux Professional
prekracuje nizké emise pozadavkd Gastec*.

Naskenujte pro zobrazeni
Kontroly bezpeénosti potravin
a Nizkoteplotniho peéeni
dosazenych na Katedre
potravinarfskych véd

na Univerzité v Udine v Itdlii.

* Certifikace nizozemské vlady Gastec, nejpfisnéjsiv Evropé

Certifikace se vztahuji na vdechny konvektomaty fady SkyLine. Informace o presnych

certifikacich tykajicich se konkrétnich kodd produktd ziskdte u svého mistniho partnera Electrolux Professional. 37






Essentia Tym,
ktery vam poslouzi.
Kdykoliv, kdekoliv.

Essentia je jddrem vynikajici péc€e o zdkazniky. Jednd se o vyhrazenou sluzbu, kterd
vam zaruci konkurencni vyhodu. Essentia vadm poskytne potfebnou podporu

a postard se o vase procesy prostfednictvim spolehlivé servisni sité nabizejici fadu
specifickych exkluzivnich sluzeb a inovativnich technologii.

MUZete pocitat s vice nez 2 200 autorizovanymi servisnimi partnery, 10 000 servisnimi
techniky ve vice neZ 149 zemich a s vice nez 170 000 ndhradnimi dily skladem.

Servisni sit,
vzdy k dispozici

Jsme neustdle pfipraveni a odhodldni poskytnout
vdam podporu v podobé jedineéné servisni sité,
kterd vam usnadni pracovni zivot.

Udrzujte své vybaveni
vV provozuschopném
stavu

Je nezbytné provadét udrzbu v souladu

s ndvodem a doporucenimi spole¢nosti
Electrolux Professional, aby se prfedesio
nec¢ekanym problémim. Oddéleni péce o
zdkazniky spoleénosti Electrolux Professional
nabizi fadu zdkaznickych servisnich balickd.
Chcete-li vice informaci, obratte se na svého
preferovaného autorizovaného servisniho
partnera spolecnosti Electrolux Professional.

MU0Zete se spolehnout na rychlé expedovani
origindlniho pfisluSenstvi a spotfebniho materidly,
ktery byl ddsledné otestovdn profesiondinimi
odborniky ze spole¢nosti Electrolux, aby byla
zaru€ena vykonnost a zivotnost vaseho vybaveni
spolecné s bezpecnosti uZivateld.

Podivejte se

na video
a zjistéte vice
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* Dokonalost je Ustfednim bodem v3eho, co délame.
Tim, Ze predjimdme potfeby nasich zdkazniky, usilujeme o
E dokonalost u nasich lidi, inovaci, feeni i sluzeb,
abychom byli témi, kdo nasim zdkaznikdm usnadni pracovni Zivot,
ktery bude ziskovéjsi - a kazdy den skutecné udrzitelny.

Sledujte nds na m n

www.electroluxprofessional.com/cz

Excellence

Dokonalost
s ohledem na zivotni prostredi

» Vétsina tovdren skupiny Electrolux Professional Group je certifikovdna tfeti stranou
podle norem ISO (Mezindrodni organizace pro normalizaci) ISO 9001 a I1SO 14001,
pricemz nékteré provozy jsou rovnéz certifikovany podle ISO 5001 a ISO 45001.*

» Zameéfujeme se na vyvoj inovativnich a udrzitelnych feSeni navrZzenych tak, aby
méla nizkou spotfebu vody, energie a detergentd a minimalizovala emise.

» Vade produkty jsou pfizpUsobeny lidskému pohodli na zdkladé ergonomickych
principt a pfirozeného pracovniho postupu uZivatele, cozZ zajistuje maximdaini
efektivitu s minimalnim Usilim. U nékterych produktd také provadime ergonomické
certifikace tfeti stranou (ERGOCERT).

(registrace, hodnoceni, povolovdani a omezovdni chemickych Idtek) a RoHS
(omezeni nebezpecnych latek 2011/65/EU) na ochranu lidského zdravi a zivotniho
prostredi.

» Vybér materidld a technologii pro nase produkty odpovidd smérnicim REACH ‘ '

*Podrobnosti naleznete v kazdorocni Zpravé o udrzitelnosti na: electroluxprofessionalgroup.com

Spolecnost si vyhrazuje pravo zménit specifikace bez upozornéni. Obrdzky nejsou smluvni.



