Electrolux

PROFESSIONAL

Droga ku doskonatosci
kulinarnej

Piece SkyLine Premium?®

Piece konwekcyjno-parowe



MOowisz...

Pomadzcie Miw osiggnieciu
najlepszych wynikow gotowania

i ograniczeniu kosztow. Musze
miec pewnosc, ze Moj piec mnie
nie zawiedzie podczas duzego
obcigzenia pracq. Musito tez byc¢
piec tatwy iintuicyjny w obstudze
tak, by kazdy cztonek Mojego
zespotu mogt go obstugiwac bez
szkolenia i by wspomogt ptynnosci
wydajnos$c¢ pracy w Myojej kuchni.

... amy stuchamy

..Opracowalismy zatem rozwigzanie typu kombi, stanowigce doskonate potgczenie
inteligentnej technologii oraz projektu skoncentrowanego na cztowieku. Stworzone,
by zapewnic¢ doskonate wyniki oraz stworzone dla Ciebie. Niezwykle intuicyjng, tatwa w
obstudze linia SkyLine Premium?, oferujgca pionierskie inteligentne rozwigzania, ktére
zmieniq sposob, w jaki gotujesz, zapewnia najnizsze na rynku koszty eksploatacji oraz
najlepszqg w swojej klasie ergonomie i uzytecznosc.



Podréz ku przemianie Twojego zycia zawodowego zaczyna sie tuta;j:

©

Stworzone dla
biznesu

+10% optacalnosci

Stworzone dla
osiggow

Nowy standard wydajnosci

Stworzone dla ciebie

tatwiejsze, zdrowsze,
bezpieczniejsze

Stworzone do
nieprzerwanej pracy

Czysta kontrola Twojej dziatalnosci



Stworzone dia
biznesu



Stworzone w trosce o
srodowisko

Doskonate potgczenie wyjgtkowych wynikow oraz oszczednos$ci: zarowno dla Ciebie,
jakidla $rodowiska. Zrownowazona linia SkyLine Premium?® zapewnia najnizsze zuzycie
energii, gazu i wody w branzy. Twoja dziatalnos$¢ stanie sie przyjazna dla Srodowiska.

zysku*

Zwolnij. Bgdz eco

Serwuj bardziej soczyste porcje dzieki
cyklowi Gotowania w Niskiej Temperaturze,
ograniczajgcemu utrate wagi o 50%.

~Zielone” gotowanie

Uzyskaj najnizsze zuzycie energii oraz
najlepsze wyniki w swojej klasie dzieki trybowi
eco gotowania oraz automatycznym cyklom
gotowaniaq, zaprojektowanym w sposéb
mozliwie najbardziej przyjazny srodowisku

Roczne oszczednosci dzieki
rowne
rocznemu bezptathemu
uzytkowaniu Lady
Chtodniczej ecostoret?
Premium** klasy A.

* Obliczono w oparciu o koszty biezgce (woda, energia i srodki chemiczne) w stosunku do gtownych konkurentow na rynku.

Dane dostepne w kwietniu 2019 r
** model 4401 3-drzwiowy - kod 710028



Q 0 Inteligentne oszczednosci oraz
zrownowazona konstrukcja

Zegnaijcie straty ciepta. Witajcie
oszczednosci.

Najnizsze zuzycie energii dzigki usprawnionej
izolacji komory, drzwiczkom z potréjng szybq oraz
zoptymalizowanemu projektowi wneki (komory).
Optymalizacja zuzycia energii jest mozliwa

dzieki interakcji pomiedzy bardzo precyzyjnym
uktadem sterowania oraz 26 réznymi czujnikami
monitorujgcymi Piece SkyLine.

Green
Spirit

Oszczednos$¢ wody Smart & Green

Najwieksza oszczednos$<¢. Zuzycie wody zostato
ZNAczgco ograniczone poprzez zastosowanie
inteligentnego czujnika Lambda, zapewniajgcego
unikalne precyzyjne sterowanie wilgotnosciq, dzieki
ktéremu para jest wytwarzania tylko wowczas, gdy jest
to konieczne, oraz dzieki wykorzystaniu wilgotnosci z
samej Zywnosci.

E] PIERWSZY
w przemysle



Ograniczaj wydatki.
Minimalizuj ilos¢ odpadow

PLAN-N- SAVE -

+ | Monday list

[ Steam Vegetables
& 0018 h:m

Pilaf Rice
g‘\ 00:20 h:m
Ogranicz Swoje wydatki do minimum,

Lasagna dzieki optymalizacji kolejnosci
00:40 h:m przygotowania Twojego menu przez
Vegetable Au Gratin wykorzystanie Plan-n-Save*.Ty
00:25 h:m decydujesz o menu, a urzqdzenie
— - w oparciu o nowq logike
Cutlet bazujgcq na sztucznej inteligencji -
00:10 h:m optymalizuje porzgdek gotowania
Potato Croquette W sposob zapewniajgcy najwiekszg
=¥ 0012 h:m oszczednos$c czasu i energii.

E] PIERWSZY
w przemysle
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Czystszy, bardziej ecoi
inteligentniejszy

Green Spirit

Oszczednos$c¢ wody, energii i
Srodkéw chemicznych dzieki

Sky funkcjom Green Spirit do -30%
Clean kosztow eksploatacyjnych na
cykl.

Stworzony aby by¢ 3 razy

Wyjatkowe eco czyszczenie
bardziej eko

Doskonata moc czyszczeniq, dzieki

naszemu enzymatycznemu Srodkowi Wersja pieca SkyLine Premium®
do czyszczenia, ulegajgcemu Green z potrdjng szybg redukuje
zuzycie energii dziekilepszej

biodegradacjiw 96% : )
izolacji.

E] PIERWSZY
w przemysle

* Obliczenia oparte na testach przeprowadzonych w Electrolux Professional Lab na SkyLine PremiumS elektrycznym 10/1 GN z potrdjng szybq, z
wykorzystaniem funkcji Plan-n-Save i nieuzywania funkcji Plan-n-Save. Dane dostepne w kwietniu 2019 ..
** Wspotczynnik biodegradaciji: 96% w ciggu 28 dni zgodnie z wytycznymi OECD dotyczqcymi badan substancji chemicznych.



vy

Stworzone dla
Ci

Jedno DNA Blizniacze
urzgdzenia

Piec i Szybkoschtadzarka SkyLine
dzielg tg samq logike.

Utatw Sobie zycie



Dotyk

cztowieczenstwa

Linia SkyLine Premium?® jest tatwa do nauczenia i obstugi, zaréwno fizycznie, jak
i umystowo, oraz pracuje w doskonatej synergii z innymi urzqdzeniami Electrolux

Professional.

‘umen- " Pjonierzy

Centered

L 79 uzytecznoSci

L

Ergonomiczny Piec oznacza ograniczenie o 75%*
zwolnien lekarskich pracownikéw oraz 25% wzrost
wydajnosci dla Twojej dziatalno$ci. Ergonomiczne
urzqdzenia zaprojektowano, majgc na uwadze
Twoje potrzeby i Twoj przebieg pracy: to duza
roznica w Twojej kuchni. Nasz proces projektowania
stawia cztowieka w centrum zainteresowania oraz
jest w petni zgodny z regulacjami ISO 26800 ISO
9241-210. Piec SkyLine Premium? jako pierwszy
otrzymat czterogwiazdkowq certyfikacje w
zakresie ergonomii.

E] PIERWSZY WZOR
w przemydie ZASTRZEZONY*

ERGOCERT

ERGONOMICS CERTIFYING INSTITUTE

ERGONOMICS
CERTIFIED

* Kk Kk K

*patrz strona 41 ** piece SkyLine zaprojektowane EM003143551i pozostate modele

Doswiadcz

4 gwiazdek

Zgodnosé z
zasadami ergonomii
Zaprojektowany z myslg o Tobie

Zgodnos$¢ antropometryczna i
biomechaniczna podparta dowodami
Ograniczone zagrozenie obrazeniami

Uzytecznos$¢ podparta dowodami
Kulminacja lat profesjonalnych
studiow i wiedzy fachowej

Projekt skoncentrowany na cztowieku
By gotowanie stato sie proste i
bezstresowe



Dodatkowe
korzysci

bez wysitku

SkyLine
Chill®

Sky
Duo

SkyLine
Premiums3

Droga ku bezkompromisowym
wynikom

tatwa droga, ktéra sprawi, ze Twoja kuchnia
stanie sie bardziej skuteczna, wydajnaii
bezstresowa. SkyLine Premium®i SkyLine
Chills: dwa w petni zsynchronizowane
urzgdzeniaq, komunikujgce sie ze

sobq, o certyfikowanej ergonomii oraz
uzytecznosci, gwarantujgce niezawodnqg
synergie gotowaniaichtodzenia
Cook&Chill..

Duet skazany na sukces.

E] PIERWSZY
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Bezbtedna prostota

Utatwiaj Swojqg codzienng prace
oraz ogranicz czas szkolenia dzieki
intuicyjnemu panelowi. Przyjaznemu
dla daltonistow. tatwosc uzycia to
jedno z najwazniejszych kryteriow
czterogwiazdkowej certyfikacji.

Bez obcigzen

tatwe otwieranie i zamykanie
drzwiczek ponad 1.000 razy dziennie za
pomocq wygodnego, ergonomiczne
zaprojektowanego uchwytu w ksztatcie
skrzydta. Otwieranie bez uzycia rgk za
pomocq tokcia, co utatwia zatadunek i
roztadunek pieca.

Zatadunek i roztadunek bez
wysitku

Lepszy dla Twoich plecéw i mniej
meczqcy dla ciebie. Projekt drzwiczek
i podstawy to prawdziwa réznica
podczas zatadunku i roztadunku.

Doskonata pozycja

Wyswietlacz z ekranem dotykowym

i porty USB umieszczono naidealnie
dobranej wysokosci, dla zapewnienia
maksymalnej widocznoscii dostepu,
z wykorzystaniem obliczer dla
przecietnego wzrostu uzytkownika na
catym $wiecie.

Zobacz prawdziwy kolor
swojej zywnosci

Nowe oswietlenie LED i kolory
skorelowane z temperaturg pomogqg
Ciw codziennych zadaniach. Funkcja
migajqcych alarméw pomaga
uzytkownikom koordynowac zadania.

Ostona drzwi

Dla utatwienia korzystania z
wozkow na 20 blach GN, modele
Piecow SkyLine sq wyposazone w
zintegrowane ostony drzwi.

Blokada drzwi

Dla utatwienia korzystania z
wozkow na 20 blach GN, modele
Piecow Skyline sq wyposazone w
zintegrowane ostony drzwi

Wieksze bezpieczenstwo
uzytkownikow

Zewnetrzna powierzchnia o 25%
chtodniejsza. Izolowane drzwi z
potroéjng szybq zapewniajq wiekszq
ochrone niz tradycyjna podwaojna
szyba..



to tatwe

Utatw sobie zycie. SkyLine Premium® jest
wyposazony w niezwykle intuicyjny i tatwy

w odczycie interfejs z ekranem dotykowym,
zaprojektowanym tak, by uczynic¢ Twoje zycie

tatwiejszymw.

Dotknij prostoty

Cata kontrola na koniuszkach Twoich palcéw. tgcznosc
w chmurze SkyLine Premium® zapewnia dostep w czasie
rzeczywistym do Twojego urzqgdzenia z dowolnego

urzgdzenia typu smart

U

Tryb reczny

MANUAL

Ol :0:00

01:20 h:m

Idealny dla wymagajqgcych
szeféw kuchni

Uwolnij Swojq kreatywnosc,
personalizujgc kazdy cykl
gotowania, by dopasowac go
to Swoich potrzeb i miec petng
kontrole nad kazdym, nawet
najdrobniejszym szczegdtem.

=

Tryb programow
All programs

E Apple pie

s Baguette
-

m Chicken breast
(S

8 Chicken legs :
E Croissants @ |
G Frozen mix vegetables s H

st} Roast beef

B Bread

Idealny dla powtarzalnych
menu

Teraz Twoje potrawy mogq zostac
przygotowane z zachowaniem tego
samego wysokiego standardu w kazdym
Piecu SkyLine Premiums, w dowolnym
miejscu na $wiecie. Zapisuj i dziel sie
Swoimi programami poprzez tqgcznosc
OnE lub przy uzyciu pamieci USB.

Wybierz Swaoj tryb gotowania i dqj
sie prowadzi¢ w ponad 30 réznych
jezykach. Panel przyjazny daltonistom.

Tryb automatyczny

AUTOMATIC

Food families

Idealny dla
oszczednosci czasu i
pieniedzy

Szybkos¢, tatwose, jakosc i
bezpieczeristwo zywnosci,
dzieki automatycznie
prowadzonym,
Zaawansowanym procesom
gotowania, 11 nowym
specjalnym Cyklom+ oraz tatwej
personalizaciji..



Droga ku prostocie

Instruktaz nie jest potrzebny; linie SkyLine PremiumS® zaprojektowano oraz
poddano testom przez faktycznych uzytkownikow, by zapewnic prostote uzycia
ze zintegrowanqg pomocq oraz technologiq samo-uczenia tak, by prowadzic
operatorow przez kazdy krok procesu gotowania.

MYPLANNER =

= Planowanie
iucz Sle ) gg N stato SIQ
latwe

« | May 2019

JestesSmy tu, by pomagac
Ci kazdego dnia

Uzyskaj wsparcie w czasie
rzeczywistym, kazdego dniq,
bezposrednio od Swojego Plan dnia na koniuszkach twoich
Pieca SkyLine Premium®. Znajdz palcéw

odpowiedzi na wszystkie pytania,
zyskaj dostep do wszystkich
materiatéw pomocniczych oraz
zdobqdz najbardziej aktualne
informacje o Swoim Piecu SkyLine
Premium®.

Utatw Sobie zycie oraz zapewnij gtadki przebieg
pracy dzieki funkcjom MyPlanner, umozliwiajgcym
zaplanowanie Twojej codziennej pracy oraz
otrzymywanie spersonalizowanych alarmow dla
Twoich zadan.

SKYHUB

Jedna strona. ,
Jeden dotyk s N

French fries el Meatloaf
wi

tatwosé dzieki jednej stronie

Sky z wszystkimi funkcjami
Hub

+
Pogrupuj wszystkie Twoje ulubione OLQ Plan-n-Save
funkcje na stronie gtéwnej SkyHub,
aby uzyskac natychmiastowy dostep
do wtasnosci, z ktérych korzystasz

najczesciej.




Uwolnij Swoj
umyst

Zyskaj spokdj umystu, ptyngcy z uproszczonego planowania oraz
zgodnosci z bezpieczenstwem zywnosci dzieki SkyLine Premium?.

/=X Bezstresowe 2\ Rozwiqzania

%&)

/LNy godziny szczytu personalizacyjne
TN Make-it-mine

Gtadki przebieg
@ pracy dZiQki tatwemu Wszystkie funkcje interfejsu

uzytkownika mozna w petni

ﬁ‘!’i planowaniu oraz spersonalizowaé sprawiajqc, ze

— twoj panel sterowania bedzie tak

@ zarzqdzaniv wieloma unikalny, jak Twéj odcisk palca.
cyklami gotowania

Popraw elastyczno$c¢ dzieki
planowaniu oraz zarzgdzaniu
wieloma cyklami gotowania w
godzinach szczytu za pomocq
MultiTimer (hastawa do 20
Jtimerow”). Przyporzgdkuj dany
regulator czasowy do typu zywnosci
dla tatwego rozpoznania.

Bezpieczenstwo
ZYWNnOoSCi

Nie pozwalamy na zadne kompromisy pomiedzy
jakoscig a bezpieczenstwem zywnosci, dzieki Kontroli
Bezpieczenstwa Zywnosci (Food Safe Control). Przy
wtozonej 6-czujnikowej sondzie Multiprobe, urzgdzenie
SkyLine PremiumS automatycznie zapewnia, ze zywno$c
zostanie doskonale ugotowana, zgodnie ze standardami
HACCP.

E] PATENT*

* Bezpieczenstwo Zywnoéci - patent US6818865B2 i pozstate urzqgdzenia z grupy




' Stworzone dl
osiggow
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Doskonatosc¢
raz za razem

Droga ku doskonatosci kulinarnej rozpoczyna sie od maksymalnej precyzji. Urzgdzenia
SkyLine Premium?® oferujg technologie, zapewniajgcg catkowitg kontrole nad kazdym
procesem, dla rownomiernych wynikdw gotowania, wyrastania ciastg, pieczenia, smazenia i
gotowania na parze.

Najbardziej idealna
rownomiernosc¢ gotowania

Réwnomierne gotowanie.
Nawet przy petnych zatadunkach.

=

Idealne, rownomierne wyniki, zaréwno
gotowaniaq, jak i pieczenia, dzieki rewolucyjnemu,
zaawansowanemu technologicznie systemowi
cyrkulacji OptiFlow, ktory zapewnia
rownomierne rozprowadzanie ciepta oraz statq
temperature w zoptymalizowanej komorze
gotowania. Obrét wentylatora w odwrotnym
kierunku z predkoscig od 300 do 1500 rpm
(obrotéw na minute) zapewnia wyjgtkowg
réwnomierno$¢ gotowania.

OptiFlow

Zeskanuj kod, aby obejrze¢
materiat wideo
prezentujgcy rownomierne
gotowanie z OptiFlow




Nie czekaqj

Przyspiesz czasy gotowania

Idealne wyniki gotowania bez czekania:
nowe urzqdzenia SkyLine PremiumS oferujq
super szybkie nagrzewanie wstepne dzieki
innowacyjnemu sterowaniu T-Xcelerator.

Przetqczenie z warunkow gotowania
wilgotnych na suche jest szybsze niz
kiedykolwiek, dzieki sterowaniu Dry-Xcelerator.
Specjalny zawor odpowietrzajqcy o ksztatcie
motylka jest w stanie usung¢ do 90 m3® powietrza
na godzine.

Przejmij kontrole

Precyzyjne monitorowanie
temperatury rdzenia zywnosci

Zwieksz wydajno$¢, zapewnij bezpieczenstwo
zywnosci i ogranicz do minimum kurczenie sie
zywnosci, dzieki precyzyjnemu monitorowaniu
w czasie rzeczywistym doktadnej temperatury
rdzenia Twoich produktéw za pomocqg
6-czujnikowej sondy.

Ponad ] 5 lat
doswiadczenia
W precyzyjnej
regulacji
wilgotnosci
Czujnik Lambda mierzy
wilgotnosc co sekunde,

60 razy na minute,
3600 razy na godzine!

E] PIERWSZY
w przemysle

& Nauka w stuzbie Tobie
Lambda Gotowanie to nie tylko sztuka,
sensor lecz rowniez nauka. Nasz

najnowszy czujnik Lambda
= ~  zapewnia precyzyjny pomiar

W czasie rzeczywistym

oraz kontrole wilgotnosciw

komorze pieca dla kazdego

rodzaju zywnosci i wielkosci

wsadu.




Twoja osobista

podroz

Wybierz sposob, w jaki chcesz gotowac.

AUTOMATIC USER

Najlepszy e @
sposdb na A o] —
zwiekszenie =%
wydajnosci w ‘ ‘ |
Twojej kuchni

~Zielone” gotowanie.
Wieksza oszczednosé

Doskonate wyniki gotowania, wyliczone by
zmaksymalizowac wydajnos$¢. Ograniczenie
zuzycia jest lepsze dla Twojej kieszeniidla
Srodowiska.

Pyszne jedzenie na
koniuszkach twoich palcow

Profesjonalne gotowanie nigdy nie byto tak
szybkie i tatwe. Szybki wybdrzgdanego
dania na ekranie dotykowym oraz tatwa
personalizacja. Czas gotowaniaq, temperatura
i klimat gotowania sq stale monitorowane i
automatycznie dostosowywane.

tatwa droga do wspaniatego
gotowania

Zaledwie 3 proste kroki do doskonatego
przygotowania duzych ilo$ci roznych rodzajow
zywnoséci kazdego dnia:

1. Wybierz jedng z 9 grup zywnosci lub z
11 Cyklow+: Gotowanie w Niskiej Temperaturze,
Gotowanie EcoDelta, Regeneracja, Tryb Statyczny
Kombi, Wyrastanie Ciasta, Gotowanie metodqg
préozniowq Sous-vide, Zaawansowana Kontrola
Bezpieczenstwa Zywnosci (FSC), poradnik niskie-
go ryzyka FSC, poradnik wysokiego ryzyka FSC,
Odwadnianie, Pasteryzacja makaronu.

2. Wybierz zgdany rezultat.
3. Wcisnij start.

SkyLine Premium?® zaprojektowano, by
pracowat w idealnej harmonii ze SkyLine Chill®
fdla zapewnienia doskonatych rozwigzan w
zakresie gotowania i chtodzenia Cook&Chill.



Co linia SkyLine
Premium? firmy Electrolux
Professional moze zrobic
dla Twojej dziatalnosci

Zeskanuj kod,
by odkry¢
nasze rozwigzania
www.professional.
electrolux.com




11 sposobow
ha specjalne
gotowanie

11 dedykowanych Cykléw+ by poszerzyc Twoje
horyzonty w kuchni oraz zaoszczedzic Twaoj czas.

AUTOMATIC e
=

4 | Cycles+

&88

Low Temper. EcoDelta
Cooking Cooking

Static Combi Sous-vide

o\

Advanced FSC ES@
Standard Risk High Risk

”\

ao™.

Dehydration Pasteurization
of pasta

Gotowosc¢ do
serwowania w czasie
ponizej 10 minut

Gotowanie EcoDelta

Cykl statyczny

kombi

Wyrastanie
ciasta

Poradnik wysokiego g

ryzyka FSC

Unikalne rozwigzania
dla kazdej dziatalnosci

Regeneracja Cykl statyczny kombi

Doskonataq, szybka regeneracja Twojej zywnosci.

Zaawansowana technologia, klasyczne gotowanie.

SkyLine PremiumS moze przygotowac Twoje positki Doskonaty suflet czekoladowy oraz soczyste,

do serwowania w ciggu zaledwie 7 minut.

Wydajnos$c¢ i organizacje wspiera system Cook&Chill
firmy Electrolux Professional: elastycznos$c¢
planowaniag, przemieszczania, przechowywania
(wydtuzony okres przydatnosci do spozycia) i
regeneracji.

20

pieczone na wolnym ogniu kawatki miesa nigdy nie
wychodzqg z mody. Cykl statyczny kombi symuluje
gotowanie statyczne z wykorzystaniem nieco
delikatniejszego rozprowadzenia powietrza, by w
Twoim menu mogt pojawic sie powiew tradycji.

4
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-

- PR

G 7. . Bezpieczenstwa Zywposci (FSC)

-

O 50% mniejsza
utrata wagi*

Gotowanie w Niskiej Temperaturze

Automatyczna procedura Gotowania w Niskiej
Temperaturze zawsze gwarantuje najwyzszej
jakosci wyniki gotowania, przy jednoczesnym
ograniczeniu o potowe utraty wagi, co oznacza
bardziej soczyste, delikatniejsze mieso o jednolitej
barwie. Gotowanie w Niskiej Temperaturze skraca
proces ,dojrzewania” $wiezego miesa z 1 dnia do

E] PATENT***

* w poréwnaniu z tradycyjnymi cyklami gotowania w piecach SkyLine
*** LTC - patent US7750272B2 and related family

wanie metod

Suszenie

Linia SkyLine Premiums doskonale
nadaje sie do szybkiego suszenia
OWOCOW, warzyw, miesairyb.

Aby zachowad strukture, smaki
aromat oraz wszystkie wartosci
odzywcze produktéw spozywczych
Dry-Xcelerator usuwa ptyny

z Twoich sktadnikow, sprawiajqc,

ze komora pieca jest sucha, dzieki
potqgczeniu niskich temperaturi zerowej wilgotnosci

Dlazapewnienia doskonatych wynikow zalecamy
korzystanie z akcesoriow do suszenia Electrolux Professional.

- Poradnik 'ni:ski‘ego ryzyka FSC
. "+ :Zaawansowdna Kontrola .

%

-‘.Go'towa'n‘i._e'_ w Niskiej Temperaturze

21
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Czysltsza in
elastycznosc¢ -~ .

3 o 5 1

oy, Iy e e

Elastyczne, bezdyskusyjne czyszczenie dzieki @ -"" > " {g e : “.*'.-"‘_"_‘-3_:;.1--‘ ‘ WA .~ |
technologii SkyClean oraz unikalnym, przyjaznym . "’*‘1 B - 4 'f,:,,. . ot S :

$rodowisku enzymatycznym érodkom do czyszczenia. ARCR w'j&; > > G

oszczednosc do

kosztow
eksploatacyjnych*

y—a T
b | SkyClean to automatyczny,
Sky wbudowany system samo-oczyszczania
Clean ze zintegrowanym odkamienianiem

wytwornicy pary.

Zuzycie energii, wody i detergentu zostaje
ograniczone do absolutnego minimum w 4
standardowych cyklach (54 do 180 minut),
amozesz zaoszczedzic jeszcze wiecej
wybierajqgc przyjazne srodowisku cykle
Green Spirit.

E] PIERWSZY
w przemysle

Dtuzsze uzytkowanie oraz doskonate
osiqgi Piecow SkyLine jedynie przy
zastosowaniu srodkow chemicznych
firmy Electrolux Professional.**

* Do -15% oszczednosci na kosztach eksploatacyjnych: oszczedno$¢ energii, wody, detergentu i nabtyszczacza wyliczono dla systemu SkyClean,
W porownaniu z rownowaznym cyklem czyszczenia w poprzedniej gamie piecow Electrolux Professional. Kwiecier 2019 r.
22 ** Korzystanie z oryginalnych srodkéw chemicznych Electrolux Professional zapewnia doskonate osiggi oraz trwato$¢ Twojego pieca.



Kluczem jest elastycznosé

Doskonate wyniki czyszczenia. Nowa linia SkyLine
PremiumS oferuje niepowtarzalng elastycznos¢ dzieki

3 réznym opcjom substancji chemicznych: w formie
statej do bardziej intensywnego czyszczeniaq, ciektej dla
wiekszej elastycznosci, enzymatycznej dla znacznego
zmniejszenia oddziatywania na naszqg planete. Te nowe
Srodki chemiczne opracowano, by sprostac najbardziej
rygorystycznym parametrom naszych klientow.

biodegradowalne w
N H0

6%
Kochamy ' _“enzymy

Co jest w nich dobrego?

Biodegradowalne*** w 96% enzymatyczne $rodki do
czyszczenia sq przyjazne srodowisku, majg neutralng
wartos¢ pH i zapewniajg odpowiednie czyszczenie
nawet przy nizszych temperaturach czyszczenia.

E] PIERWSZY
w przemysle

Czym sq enzymy?

To naturalne biatka powstajgce w procesie
fermentacji.

W jaki sposéb enzymy czyszczqg?

7

o-//
naturalny

enzym rozpuszczalne w wodzie
pozostatosci organiczne

*** Wspotczynnik biodegradacji: 96% w ciggu 28 dni zgodnie z wytycznymi
OECD dotyczgcymi badan substancji chemicznych

Ograniczenie kosztéw
odkamieniania

Zapewnij doskonatq prace urzgdzen SkyLine
PremiumS od serwisu do serwisu. Zintegrowane
odkamienianie ZeroLime**** oraz automatyczny
detektor osadu wapiennego zapewniajq
oszczedno$< energii w dtuzszej perspektywie
oraz doskonate osiqgi przez caty czas.

Zatrzymanie i gotowanie (Stop &
Cook) w czasie kréotszym niz 10 minut

Niespodziewany klient pojawit sie w trakcie cyklu
czyszczenia urzqdzenia? To zaden ktopot Po
prostu wcisnij przycisk stop, a komora zostanie w
petni wyptukana i bedzie gotowa do ponownego
gotowania.

Zaplanuj czyszczenie

Upewnij sig, ze codzienne czyszczenie zawsze
zostanie przeprowadzone dzieki planowaniu i
programowaniu SkyClean. Wybierz odpowiedni plan
dla Siebie.

» Programowane czyszczenie:
Wybierz najlepszy czas do aktywacji SkyClean,
odpowiedni dla Twojej kuchni, zapisz go w Swoim
porzgdku dziennym w MyPlanner, otrzymuj
powiadomienia i monitoruj cykl zdowolnej lokalizacji
dziekitgcznosci OnE.

» Wymuszone czyszczenie:
Czyszczenie sterowane hastem zapewniq, ze
programowa konserwacja zostanie zawsze
przeprowadzona i moze by¢ monitorowana zdalnie.

Zeskanuj kod, aby obejrzec
materiat wideo o SkyClean

****dostepne z tabletkami C25. 23



1 .
eprzerwanej

prac*

OnE to nasza spersonalizowana aplikacja Electrolux
Professional, umozliwiajgca peten przeglqd pracy
Pieca SkyLine Premiums. Uzyj aplikacji OnE, by dzieli¢
sie przepisami oraz monitorowac informacje, takie jak
stan, statystyki i poziomy zuzycia.

Zgtos$ sie do zawarcia Umowy Serwisowej Essentia,
ktora najlepiej pasuje do Twojej dziatalnosci, aby
uzyskac dostep do informacji w czasie rzeczywistym
lub skontaktuj sie z wybranym Partnerem Electrolux
Professional.

OnE poprowadzi Cie przez dzieri pracy,
umozliwiajgc podejmowanie wtasciwych decyzji
oraz usprawhniajgc organizacje Twojej dziatalnosci.




OnE, Twoj

cyfrowy pomochik

Potqcz swoje piece SkylLine z OnE - platformq Electrolux Professional- dzieki ktérej online

zdobedziesz cenne informacje jak zoptymalizowac wydajnosc i poprawic efektywnosc

Twojej pracy.

OnE
dla ciebie

EIII |

Monitoring w czasie
rzeczywistym 24/7

OnE firmy Electrolux Professional
umozliwia zdalng kontrole operaciji,
takich jok zarzqgdzanie przepisami w
urzqgdzeniach na catym $wiecie, za
pomocqg zaledwie jednego klikniecia
lub otrzymywanie alarméw HACCP w
czasie rzeczywistym..

(" OnE dia
ciqgtej pracy
Wydtuz czas pracy urzgdzenia

OnE pomoze Ci zaplanowa¢ konserwacje
doktadnie we wtasciwym czasie, by zapewnic
maksymalny czas pracy, przy jednoczesnym
ograniczeniu kosztow niespodziewanych
awarii.

OnE wie, kiedy Cie ostrzec, by$ moégt szybko
zareagowad i wydtuzy¢ czas pracy. Dla
zapewnienia mozliwie najlepszego serwisu,
ten sam komunikat moze zosta¢ wystany

do wybranego przez Ciebie Partnera
Serwisowego. Dla uzyskania jeszcze wiecej
korzysci, zawrzyj Umowe Serwisowq Essentia.

OnE dla
biznesu

Maksymalizacja zyskow

OnE firmy Electrolux Professional pomoze Ci ograniczy¢
zuzycie do minimum, a takze zapewni optymalizacje

wydajnoséci Twojej dziatalnosci.
Inteligentne oszczednosci. Skorzystaj z OnE, by

dowiedzie¢ sie, kiedy piec pozostaje wtqgczony i nie jest
uzywany, by moc go wytqczyc¢ i oszczedzac energie.

Inteligentne uzytkowanie. OnE pomoze Ciw

racjonalizacji Twojej wydajnosci: poza godzinami szczytu

mozesz korzystac z 2 piecow zamiast 3

OnE dia
osiggéw

Ulepsz swoje procesy

OnE firmy Electrolux Professional daje Ci wglgd
w lepszq organizacje Twojego przebiegu
produkcji. Mozesz podniesé¢ jakosé produkciji i
spetnia¢ najwyzsze standardy jakosci.
Inteligentne decyzje biznesowe. Inteligentne
statystyki procentowe oznaczajq, ze mozesz
tatwiej monitorowad jako$¢ zywnosci,
zapewniajqgc satysfakcje Twoich klientow
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Premium®




SkyLine Premium?

Panel dotykowy

Potrojna szyba*

Do +10% dodatkowego zysku** dzieki ,zielonej” technologii wydajnosci.
SkyLine Premiums oferuje inteligentnq technologig, niezrownang
uzytecznos$c oraz naprawde niezawodne 0siqgi, bez zadnych kompromisow

Y
Panel dotykowy

Niezwykle intuicyjny, prosty do
opanowania i uzywaniag, personalizowany
interfejs z ekranem dotykowym,
zaprojektowany by uczynic¢ Twoje zycie
tatwiejszym. Przyjazny dla daltonistow.
Dostepny w ponad 30 roznych jezykach.

2101 nastaw wilgotnosci

Idealne dla kazdego rodzaju zywnosci i
wielko$ci wsadu

|
M tgcznos$é¢ OnE w
gotowosci

tgcznosc w SkyLine Premium$
zapewnia dostep w czasie
rzeczywistym do Twojego
urzqdzenia z dowolnego
urzqdzenia typu smart.

ﬁ:P Tryb automatyczny

Proste i szybkie w uzyciu cykle
automatyczne dla wszystkich
rodzajow zywnosci oraz 11 nowych
specjalnych cykléw gotowania
Cykle+.

E" Tryb programow

Zapisz, organizuj w kategorie i
dziel sie nawet 1.000 przepiséw za
posrednictwem USB lub tgcznosci
OnE.

v
4 OptiFlow

Idealne, rGwnomierne wyniki
gotowania dzieki rewolucyjnemu,
technologicznie zaawansowanemu
systemowirozprowadzania powietrza
OptiFlow, zapewniajgcemu jednolity
rozktad ciepta.

,/? 6-czujnikowa

sonda w standardzie

Precyzyjny pomiar doktadnej
temperatury rdzenia Twojej
Zywnosci.

ﬁCzujnik Lambda
w standardzie

Precyzyjny pomiar w czasie
rzeczywistym oraz kontrola
wilgotnos$ci w komorze pieca.

@ Zaawansowane
cechy

Utatw sobie zycie i zapewnij
oszczedniejszy przebieg procesu
pracy dzieki personalizacji strony
gtéwnej SkyHub, grupujgc na
niej Swoje ulubione funkcje.
Wykorzystaj MyPlanner, aby
zaplanowac Swojq codzienng
prace oraz otrzymywac
spersonalizowane alarmy dla
swoich zadarn. Plan-n-Save
organizuje wsady w sposob
najbardziej efektywny pod
wzgledem kosztow i energii.

HEVWyad dla MyPlanneri
w przemysle qun_n_sqve

+
+7 skyClean

Obniz koszty czyszczenia

az do 15%***. Doskonate

wyniki czyszczenia, funkcje
~Zielone” oraz automatyczne
odkamienianie bojlera.
Elastyczny wybdr 3 roznych
substancji chemicznych, by
lepiej Ci stuzyty: w formie statej,
ciektej lub enzymatycznej,
biodegradowalnej w 96%****.

< Dodatkowe
korzysci bez wysitku

Bezstresowa skutecznosci
wydajnosc dzieki SkyDuo.
Wyprzedzamy Twoje potrzeby
dzieki intuicyjnemu potgczeniu
pomiedzy Piecami SkyLine
Premium oraz linig SkyLine
ChillS, i odwrotnie. Urzgdzenia
poprowadzq cie przez proces
gotowaniaichtodzenia
Cook&Chill.

Sky Lambda Sky

e Flow Hub sensor Clean

Human-
Shty) Centered (?peﬁp E]
Design

PIERWSZY

w przemysle

*Model Green (dedykowana wersja) dzieki dodatkowej izolacji- potréjnej szybie w drzwiach  **patrzstrona5  ***patrzstrona22  ****patrz strona 23 27



SkyLine Premium

Panel cyfrowy

Boiler

Podstawowy wysokosprawny piec typu kombi dla kuchni o duzym obcigzeniu pracq.
Unikalny na rynku, wyposazony w panel cyfrowy i czujnik Lambda, dla zapewnienia
dodatkowej precyzji oraz zaawansowanego sterowania w czasie rzeczywistym.

(=3 Panel cyfrowy

Panel cyfrowy z unikalnym wyborem
kierowanym pods$wietleniem
upraszcza kazde zadanie.

Zmn poziomow pary

Zapewnij roznorodno$c¢ gotowania
dzieki 11 ustawieniom wilgotnosci z od
0% do 100% pary wytwarzanej przez
bojler, z automatycznym otwarciem
zaworu spustowego, dla uzyskania
idealnie kruchej zywnosci.

|
c‘:’('g tgcznos¢ OnE w
gotowosci

tgcznosc¢ w Skyline Premium?
zapewnia dostep w czasie
rzeczywistym do Twojego
urzgdzenia z dowolnego
urzgdzenia typu smart.

E" Tryb programoéw

Zapisuj i dziel sie swoimi
programami przez USB lub
tgczno$c¢ OnE. 100 wolnych
programow i 4 fazy gotowania.

v )
4 OptiFlow

Idealne, rwnomierne wyniki

gotowania dzieki rewolucyjnemu,
technologicznie zaawansowanemu

systemowi rozprowadzania
powietrza OptiFlow,

zapewniajgcemu jednolity rozktad

Ciepta..

/? Sonda

temperatury rdzenia
Zywnosci

Doktadny odczyt temperatury
dzieki jedno-czujnikowej
sondzie, adlajeszcze wiekszej
precyzjimozna wybrac
opcjonalng 6-czujnikowqg
sonde.

Human-
3 Lambda Sky
OptiFlow o B ican Centered

| Design

E] PIERWSZY
w przemysle
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,‘a?f
&  Czujnik Lambda
w standardzie

Precyzyjny pomiarw czasie
rzeczywistym oraz kontrola
wilgotnos$ci w komorze pieca
dla kazdego rodzaju zywnosci
i kazdej wielko$ci wsadu.

r
+ SkyClean

Doskonate wyniki
czyszczenia oraz
zintegrowane odkamienianie
bojlera. Elastyczny wybor

3 réznych substancji
chemicznych, by lepiej Ci
stuzyty: w formie statej,
ciektej lub enzymatycznej,
biodegradowalnej w 96%*.




SkyLine Pro?

Doskonate wyniki i najlepsza w swojej klasie uzyteczno$c¢ dla tradycyjnego gotowania.
SkyLine Pro®to doskonaty dla Twojej dziatalnosci piec typu kombi, bez bojlera.

&
Panel dotykowy

Niezwykle intuicyjny, prosty do
opanowaniaiuzywania interfejs z
ekranem dotykowym, zaprojektowany
by uczyni¢ Twoje zycie tatwiejszym.
Odpowiedni dla daltonistow. Dostepny
w ponad 30 réznych jezykach.

22 11 poziomoéw wilgotnosci

Zapewnij roznorodnos$¢ gotowania
dzieki 11 ustawieniom wilgotnosci
oraz wysokosprawnemu systemowi
natychmiast dostarczanej pary z
automatycznym otwarciem zaworu
spustowego dla uzyskania idealnie
kruchej zywnosci.

|
c;'("é) tagcznos¢ OnE w
gotowosci

tgcznosc¢ w SkyLine Premium? zapewnia
dostep w czasie rzeczywistym do Twojego
urzqgdzenia z dowolnego urzqgdzenia typu

smart.

E‘ Tryb programéw

Zapisz, organizuj w kategorie
i dziel sie nawet 1.000
przepiséw za posrednictwem
USB lub tgcznosci OnE.

'
4 OptiFlow

Idealne, rwnomierne wyniki
gotowania dzieki rewolucyjnemu,
technologicznie zaawansowanemu
systemowi rozprowadzania
powietrza OptiFlow,
zapewniajgcemu jednolity rozktad
ciepta.

/? Sonda temperatury
rdzenia zywnosci

Doktadny odczyttemperatury
dzieki jedno-czujnikowej sondzie,
adlajeszcze wiekszej precyzji,
mozna wybrac opcjonalng
6-czujnikowq sonde.

W,
oY
{/

&

Czujnik Lambda
(opcjonalny)

Precyzyjny pomiarw czasie
rzeczywistym oraz kontrola nad
wilgotnos$cig w komorze piecadla
kazdego rodzaju zywnoscii kazdej
wielkos$ci wsadu.

Sky

. Lambda Sky
OptiFlow A

sensor Clean

Human-
Centered Gsreiﬁtn E] PIERWSZY
Design P w przemysle

Panel dotykowy

Natryskowy

@ Zaawansowdane
cechy

Utatw sobie zycie i zapewnij
oszczedniejszy przebieg procesu
pracy dzieki personalizacji strony
gtéwnej SkyHub, grupujgc na
niej Swoje ulubione funkcje.
Wykorzystaj MyPlanner, aby
zaplanowac Swojq codzienng
prace oraz otrzymywac
spersonalizowane alarmy dla
Swoich zadan.

+
+7 SkyClean

Doskonate wyniki czyszczenia,
~Zielone” funkcje. Elastyczny
wybor 3 roznych substancji
chemicznych, by lepiej ci
stuzyty: w formie statej,

ciektej lub enzymatycznej,
biodegradowalnej w 96%.

29



SkyLine Pr

o Panel cyfrowy

Notryskowy

tatwy w uzyciy, solidny i elastyczny partner w Twojej kuchni.
Unikalny na rynku, wyposazony w panel cyfrowy i czujnik Lambda,
dla zapewnienia dodatkowej precyzji oraz zaawansowanego
sterowania w czasie rzeczywistym.

il

|

1
1
L
il
g

]

(=2 Panel cyfrowy

Panel cyfrowy z unikalnym wyborem
kierowanym pods$wietleniem
upraszcza kazde zadanie.

22& 11 poziomoéw
wilgotnosci

Zapewnij roznorodnos$¢ gotowania
dzieki 11 ustawieniom wilgotnosci
oraz wysokosprawnemu systemowi
natychmiast dostarczanej pary z
automatycznym otwarciem zaworu
spustowego dla uzyskania idealnie
kruchej zywnosci.

|
(;'('g tgcznos¢ OnE w
gotowosci
tgcznos$c w Skyline Pro zapewnia
dostep w czasie rzeczywistym do

Twojego urzqgdzenia z dowolnego
urzqdzenia typu smart.

E" Tryb programoéw

Zapisujidziel sie Swoimi
programami przez USB lub
tgczno$c¢ OnE. 100 wolnych
programow i 4 fazy gotowania.

v
\“4 OptiFlow

Idealne, rownomierne wyniki
gotowania dzieki rewolucyjnemu,
technologicznie zaawansowanemu
systemowi rozprowadzania
powietrza OptiFlow, zapewniajgcemu
jednolity rozktad ciepta.

/? Sonda temperatury
rdzenia zywnosci

Doktadny odczyttemperatury
dzieki jedno-czujnikowej sondzie,
adlajeszcze wiekszej precyzji,
mozna wybrac opcjonalng
6-czujnikowq sonde.

ﬁ Czujnik Lambda

(opcjonainy)

Precyzyjny pomiarw czasie
rzeczywistym oraz kontrola nad
wilgotnosciqg w komorze pieca dla
kazdego rodzaju zywnoscii kazdej
wielkosci wsadu.

+
+7 skyClean

Doskonate wyniki czyszczenia.
Elastyczny wybor 3 réznych
substancji chemicznych, by
lepiej Ci stuzyty: w formie statej,
ciektej lub enzymatycznej,
biodegradowalnej w 96%*.

PIERWSZY

w przemysle
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Elastyczna, higieniczna i bezpieczna instalacja;
gotowanie i przemieszczanie dzieki ponad

200 réznym, dedykowanym akcesoriom i
materiatom eksploatacyjnym, ktére pomogag

Ci maksymalnie wykorzystac¢ swoje urzgdzenie
SkyPremiums.

Zeskanuj kod, by
odkry¢

nasze akcesoria i materiaty
eksploatacyjne




Droga ku
bezkompromisowym
wyhikom

Zrewolucjonizuj sposob, w jaki pracujesz dzieki bezstresowym, oszczedzajgcym Twoj czas i

wysokosprawnym Piecom i Szybkoschtadzarkom SkyLine.

Niezawodna komunikacja
dzieki SkyDuo

~OK,
bede
gotowa”

Sky
Duo

Zeskanuj kod,
by doswiadczy¢
Cook&Chill experience

32

~Bedzie gotowe
za 5 minut!
Przygotu;j sie,

SkyLine Chill®”

Przejmij kontrole nad
swojq dziatalnosciqg dzieki
tgcznosci OnE

Spersonalizowana aplikacja, majgca
utatwic ci zycie i wspomoc rozwaoj
Twojej dziatalnosci; tgcznoéc Onk
umozliwia zdalny dostep w czasie
rzeczywistym, w celu zarzgdzania i
monitorowania wydajnosci wszystkich
podtqgczonych piecow Electrolux
Professional, za pomocg dowolnego
urzgdzenia typu smart.

szybkoschtadzarko

W jaki sposob unikalny
proces gotowania i
chtodzenia SkyLine
Cook&Chill moze
zrewolucjonizowa¢ Twojg
kuchnie

Usprawniony przebieg pracy

Bardziej wydajne i skuteczne wykorzystanie
Twojego personelu i urzqdzen poprzez
wstepne przygotowanie duzych partii.

Zwycieskie dopasowanie

Oszczedzaj pienigdze. Zyskaj przestrzen,
doswiadcz gtadkiego przebiegu operacji
dzieki petnemu zakresowi akcesoriow do
zastosowan bankietowych oraz systemow
przeno$nikow, zaprojektowanych tak,

by doskonale pasowaty do piecow i
szybkoschtadzarek.

E] PIERWSZY
w przemysle

Lepsze miejsce pracy

SkyLine to jedyne profesjonalne urzgdzenia
kuchenne na $wiecie, odznaczone 4
gwiazdkami w zakresie ergonomii i
uzytecznosci.

Ogranicz ilo$¢ odpadéw z
Zywnosci

Liczy sie kazdy gram. SkyLine zapewnia
maksymalny zwrot z Twoich inwestycji,
poprzez wydtuzenie okresu przydatnosci
do spozycia oraz zapewnienie minimalne;j

utraty wagi podczas gotowania i
chtodzenia.



Zeskanuj kod, by zobaczy¢ petny asortyment

o
RO d Z I n q SkyLine w rzeczywistosci rozszerzonej

Qll\ll inAa

Download on the
‘App Store
l A N , IEEEE W

Wybierz doskonatego partnerag, by zaczqc¢ poszerzac swoje horyzonty w gotowaniu.

6GN 1/1 6GN 2/1
Wymiary zewnetrzne (szerokos$c Wymiary zewnetrzne (szeroko$¢ x
x gtebokos¢ x wysokosc) gtebokosé x wysokose)
867x775x879 mm 1092x972x879 mm

10GN 1/1 10GN 2/1
Wymiary zewnetrzne (szeroko$¢ x Wymiary zewnetrzne (szeroko$¢ x
gtebokosé x wysoko$e) gtebokosé x wysoko$e)
867x775x1129 mm 1092x972x1129 mm

20GN 1/1 20GN 2/1
Wymiary zewnetrzne (szeroko$¢ x Wymiary zewnetrzne (szeroko$¢ x
gtebokosc¢ x wysokosd) gteboko$¢ x wysokosd) .
910x972x1795 mm 1132x996x1795 mm
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Piece Skyline
podstawowe
cechy

TRYBY GOTOWANIA

Cykl konwekcyjny (25-300 °C)

Cykl kombi (25-300 °C) z czynnikiem Lambda

101 nastaw wilgotnosci z czujnikiem Lambda

11 nastaw wilgotnosci z czujnikiem Lambda

11 nastaw wilgotnosci

Cykl parowy (100 °C)

Cykl parowy niskotemperaturowy (25-99 °C)

Para przegrzana (101-130 °C)

Faza podtrzymania

100+ Automatyczne gotowanie z wizualizacjq parametréw gotowania i personalizacjg
Cykl regeneracji

Gotowanie w Niskiej Temperaturze (LTC)

Cykl wyrastania ciasta

Cykl EcoDelta

Cykl progresywny EcoDelta

Cykl gotowania metodq préozniowq Sous-vide

Cykl statyczny, kombi

Cykl suszenia

Cykl pasteryzacji makaronu

Kontrola Bezpieczenstwa Zywnosci

Zaawansowana Kontrola Bezpieczenstwa Zywnosci
Automatyczne, szybkie i spersonalizowane podgrzewanie wstepne
Automatyczne, szybkie i spersonalizowane schtadzanie
Wiele cykléw gotowania dzigki funkcji MultiTimer

Proces SkyDuo: Komunikacja z Szybkoschtadzarkami SkyLine

CHARAKTERYSTYKA

Wigcznik/wytgcznik

Interfejs z w petni dotykowym ekranem o wysokiej rozdzielczosci (262 000 barw) - panel przyjazny dia daltonistow
Panel cyfrowy z unikalnym wyborem, kierowanym pod$wietleniem

Wyswietlacz czytelny z odlegtosci 12 metrow

Interfejs z ekranem dotykowym w ponad 30 jezykach

Wytwornica pary ze stali nierdzewnej

Wytwornica pary ze stali nierdzewnej 316L

Wysokosprawny bezposredni wtrysk pary

Sterowanie zaworem wylotowym komory gotowania

Biblioteka programdw - 1.000 wolnych programow, 16-stopniowe gotowanie (nazwa, obraz i kategoria)

Biblioteka programow: 100 programow, 4 fazy (identyfikacja numeryczna)
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SkyLine Premium®
wersja zielona

6-10GN

n/d
n/d

20GN

n/d
n/d



pionowo

6-10GN 20GN 6-10GN 20GN 6-10GN 20GN 6-10GN

20GN
X X X X X X X X
X X X X n/d n/d n/d n/d
X X n/d n/d n/d n/d n/d n/d
n/d n/d X X o o o o
n/d n/d n/d n/d X X X X
X X X X n/d n/d n/d n/d
X X X X n/d n/d n/d n/d
X X X X n/d n/d n/d n/d
X X X X X X X X
X X n/d n/d n/d n/d n/d n/d
X X X X n/d n/d n/d n/d
X X n/d n/d n/d n/d n/d n/d
X X n/d n/d n/d n/d n/d n/d
X X X X X X X X
X X n/d n/d n/d n/d n/d n/d
X X n/d n/d n/d n/d n/d n/d
X X n/d n/d n/d n/d n/d n/d
X X n/d n/d n/d n/d n/d n/d
X X n/d n/d n/d n/d n/d n/d
X X n/d n/d o o n/d n/d
X X n/d n/d n/d n/d n/d n/d
X X X X X X X X
X X X X X X X X
X X n/d n/d X X n/d n/d
o o n/d n/d o o n/d n/d
X X X X X X X X
X X n/d n/d X X n/d n/d
n/d n/d X X n/d n/d X X
X X X X X X X X
X X n/d n/d X X n/d n/d
X X X X n/d n/d n/d n/d
o o o o n/d n/d n/d n/d
n/d n/d n/d n/d X X X X
X X X X X X X X
X X n/d n/d X X n/d n/d
n/d n/d X X n/d n/d X X
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Strona gtowna SkyHub z bezposérednim dostepem do ulubionych funkcji

Reczny wtrysk wody

6-punktowa wieloczujnikowa sonda

Standardowa sonda do zywnosci

Szacowanie pozostatego czasu gotowania, sterowanego sondq

Jednoczesne wyswietlenie zarowno wartosci nastaw wstepnych, jak i warto$ci rzeczywistych
System rozprowadzania powietrza OptiFlow

Wentylator o zmiennej predkosci z zatrzymaniem silnika (7 poziomow predkosci)

Wentylator o zmiennej predkosci z zatrzymaniem silnika (5 poziomdw predkosci)

1/2 mocy

Funkcja Plan-n-Save

Petna personalizacja interfejsu i pobierania

Pauza

Opdznienie uruchomienia

Strona POMOCY dla samo-uczenia ze wsparciem za pomocq kodu QR

Porzgdek dnia MyPlanner

Wizualizacja konsumpcji

Animowane obrazy jako poradnik dla operacji

Wbudowany system automatycznego czyszczenia za pomocq statych srodkdw chemicznych
Wbudowany system automatycznego czyszczenia za pomocq ciektych srodkdw chemicznych
Wbudowany system automatycznego czyszczenia za pomocq enzymatycznych srodkéw chemicznych
Automatyczne odkamienianie bojlera

Funkcje ,zielone” dla oszczedzania kosztéw eksploatacyjnych

Funkcja Stop&Cook w systemie czyszczenia automatycznego

System wymuszonego czyszczenia

Przerwa powietrzna auto-czyszczenia

Automatyczne opréznienie wytwornicy pary z automatyczng diagnozg poziomu kamienia
Reczne oprdznienie bojlera

Wstepnie przygotowany pod regulator energii

Automatyczny system diagnostyczny

Termostat bezpieczenstwa

Dwufazowe otwieranie dla ochrony przed uwolnieniem pary

Wysokosprawne, niskoemisyjne palniki z wymiennikiem ciepta

Automatyczny tryb awaryjny dziatajgcy non-stop dla auto-odzyskiwania systemu

Port USB

Pobieranie danych HACCP, Programow, Automatycznego gotowania, Ustawien
Zintegrowana ostona drzwiowa

Waqz do spryskiwania wodqg

Drzwi z potrdjng szybq, z podwdjng linig o$wietlenia LED

Drzwi z podwodjng szybaq, z linig o$wietlania LED

Przerywane ostrzegawcze $wiatto LED

Uchwyt w ksztatcie skrzydta, o ergonomicznym projekcie, do otwierania bez uzycia rgk za pomocq tokcia
Otwarcie drzwiczek w lewo

Taca ociekowa drzwiczek z automatycznym spustem

Pozycje zatrzymania drzwiczek przy 60 ° /110 ° /180 °

Panele ze stali nierdzewnej 304 AlSI
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6-10GN 20GN
X X
X X
X X
n/d n/d
X X
X X
X X
X X
n/d n/d
X X
X X
X X
X X
X X
X X
X X
X X
X X
X X
o o
o o
X X
X X
X X
X X
X X
X X
X X
X X
X X
X X
o n/d
X X
X X
X X
X X
n/d X
X X
X X
n/d n/d
X X
X n/d
o n/d
X X
X X
X X



6-10GN 20GN 6-10GN 20GN 6-10GN 20GN 6-10GN p;’ggnm
X X n/d n/d X X n/d n/d
X X X X X X X X
X X o o o o o o
n/d n/d X X X X X X
X X n/d n/d X X n/d n/d
X X X X X X X X
X X X X X X X X
X X n/d n/d X X n/d n/d
n/d n/d X X n/d n/d X X
X X X X X X n/d n/d
X X n/d n/d X X n/d n/d
X X n/d n/d X X n/d n/d
X X n/d n/d X X n/d n/d
X X n/d n/d X X n/d n/d
X X n/d n/d X X n/d n/d
X X n/d n/d X X n/d n/d
X X n/d n/d X X n/d n/d
X X n/d n/d X X n/d n/d
X X X X X X X X
o o o o o o
o o o o o o o o
X X X X n/d n/d n/d n/d
X X n/d n/d X X n/d n/d
X X X X X X X X
X X n/d n/d X X n/d n/d
X X X X n/d n/d n/d n/d
X X X X n/d n/d n/d n/d
X X X X n/d n/d n/d n/d
X X X X X X X X
X X X X X X X X
X X X X X X X X
o n/d o n/d o n/d o n/d
X X X X X X X X
X X X X X X X X
X X X X X X X X
X X X X X X X X
n/d X n/d X n/d X n/d X
X X o o o o o
n/d n/d o o o o o
X X X X X X X X
X X X X X X X X
X n/d X n/d X n/d X n/d
o n/d o n/d o n/d o n/d
X X X X X X X X
X X X X X X X X
X X X X X X X X
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SkyLine Premium®
wersja zielona

6-10GN 20GN
Komora ze stali nierdzewnej 304 AlSI X X
Bezszwowa higieniczna komora wewnetrzna z wszystkimi zaokrgglonymi narozami dia tatwego czyszczenia X X
Wyjmowany kosz na naczynia, rozstaw 67 mm X n/d
Wozek wjazdowy na pojemniki z ogranicznikiem. Wbudowana taca ociekowa ze spustem n/d X
Ogranicznik na pojemniki GN do ruchomych stelazy o X
Przygotowany do zintegrowanego odptywu ttuszczu GreaseOut X
Gotowy do podtgczenia OnE X X
PODELACZENIE | INSTALACJA, ZNAKI ZGODNOSCI
Wodoodpornos$c¢ o stopniu ochrony IPX5 X X
Nogi o regulowanej wysokosci (¢} X
Zgodnos$c¢ wozka z Electrolux Professional air-o-steam, SkyLine, Rational SCC n/d X
Zestaw do tgczenia urzgdzen: 6 GN na 6 GN, 6 GN na 10 GN, 6 GN na Szybkosch o n/d
Projekt zarejestrowany w Europejskiej Organizacji Patentowej (EPO) X X
Ergocert, 4-gwiazdkowa certyfikacja ergonomicznosci X X
ETL i standard higieniczny ETL X X
Bezpieczenstwo gazowe: Certyfikacja Gastec dla spetnienia wymogow niskiej emisji X X
Certyfikacja WRAS (modele z bojlerem 316L) X X
Instrukcja obslugi, schematy potqczen, deklaracje zgodnosci X X

X Standard
o Opcja
n/d. Niedostepne
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6-10GN 20GN 6-10GN 20GN 6-10GN 20GN 6-10GN pizcg‘gﬁ°

X X X X X X X X
X X X X X X X X
X n/d X n/d X n/d X n/d

n/d X n/d X n/d X n/d X
o X o X ) X (o] X
X X X X
X X X X X X X X
X X X X X X X X
(o] X (o) X (o] X ] X

n/d X n/d X n/d X n/d X
o n/d o n/d o n/d o n/d
X X X X X X X X
X X X X X X X X
X X X X X X X X
X X X X X X X X
X X X X n/d n/d n/d n/d
X X X X X X X X
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Jak chcesz
gotowac?

Twoja zywnos$¢, Twoj wybor:
7 predkosci wentylatora,

3 tryby gotowania

100+ poziomow wilgotnosci
16 faz gotowania

40 nastaw wtrysku wody.

Catkowita
kontrola

nad Twojg
kreatywnosciq

Liczy sie kazda sekunda

Precyzyjne monitorowanie i
regulacja kazdej czesci procesu
gotowania w kazdej sekundzie,
60 razy na minute, co oznacza
oszatamiajgcqilo$¢ 3.600 razy
na godzine!



8 Wyroznien i
Certyhkacji

Rygorystycznie testowane i certyfikowane pod kgtem petnej zgodnosci z najbardziej
surowymi normami miedzynarodowymi Piece SkylLine sq rowniez jedynymi piecami na
Swiecie, wyroznionymi 4-gwiazdkowq certyfikacjg w zakresie ergonomii i uzytecznosci.

.g, Zeskanuj kod, by zobaczyc¢
& modele certyfikowane
Energy Star

STEM Cg
B R,

3

N o

&
&

tnergy

DNV GL

OHSAS 18001

S SYSTEM ¢,
& S

§
Z

w0

4]

N

3 DNV-GL

1SO 9001=1S0 14001

WACEMEy,

\m

1S0 50001

©

ENE"G
'

\ W

CERTIFIED
ek ok

ERGOCERT GASTEC
LInterwencje ergonomiczne mogqg ograniczyc¢
choroby uktadu mie$niowo-szkieletowego o 59%,
przy $rednim obnizeniu o 75% ilosci dni na zwolnieniu
lekarskim oraz poprawie wydajnosci o 25%."

O 50% nizsze szkodliwe emisje dla
zdrowszego $rodowiska pracy. Innowacyjnie
zaprojektowane palniki Electrolux Professional
przewyzszajg wymagania Gastec* w zakresie
Dr. Francesco Marcolin, Dyrektor Naczelny ErgoCert niskiej emisji."

(Certyfkowany Ergonomista Europejski - EUR.ERG.)

* Gastec - holenderska certyfikacja rzgdowa, najbardziej restrykcyjna w Europe

Rygorystycznie testowane i certyfikowane pod kgtem petnej zgodnosci z najbardziej surowymi normami miedzynarodowymi, Piece SkyLine sq rowniez jedynymi piecami
na $wiecie, wyroznionymi 4-gwiazdkowq certyfikacjq w zakresie ergonomiii uzytecznosci. Certyfikacja odnosi sie do wszystkich piecow z rodziny SkyLine. W celu
zasiegniecia informacji na temat doktadnej certyfikacji dla okreslonych kodow produktow, nalezy skontaktowac sie z miejscowym partnerem Electrolux Professional. 41






Essentia
Zespot, ktory Ci stuzy.
Zawsze | wszedzie

Essentia to serce doskonatej Obstugi Klienta, dedykowany serwis zapewniajgcy Ci
przewage konkurencyjng. Zapewni Ci wsparcie, ktérego potrzebujesz oraz zajmie sie
Twoimi procesami dzieki niezawodnej sieci serwisowej, oferujqgcej skrojone na miare
ekskluzywne ustugi i innowacyjne technologie.

Mozesz liczy¢ na ponad 2 200 autoryzowanych partneréw serwisowych, 10 000
inzynierow serwisu w ponad 149 krajach, oraz ponad 170 000 oferowanych czesci
zamiennych.

Zawsze dostepna siec¢
serwisowa

Jeste$my zaangazowani i gotowi, by stuzyc¢
Ci wsparciem w naszej unikalnej sieci
serwisowej, ktora utatwi Twoje zycie.

Umowy serwisowe,
ktérym mozesz zaufac

Mozesz wybrac sposrod pakietéow
serwisowych, elastycznie skrojonych

na miare, stosownie do Twoich potrzeb
biznesowych, oferujgcych réznorodne ustugi w
zakresie konserwacji i wsparcia.

Mozesz liczy¢ na szybkq wysytke oryginalnych
Akcesoriow i Materiatow Eksploatacyjnych,
poddanych rygorystycznym testom przez
specjalistow Electrolux Professional, dla
zapewnienia trwatosci oraz dobrych osiggéw
Twoich urzqdzen, a takze bezpieczenstwa
uzytkownika. 43
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Doskonatoéc jest kluczem do wszystkiego, co robimy. Zeskanuj oktadke, by zobaczyc¢ Piec
Przewidujqc potrzeby naszych klientdw, dgzymy do doskonatosci W rzeczywistosci rozszerzonej
dzieki naszym pracownikom, innowacjom, rozwigzaniom i ustugom.
By by¢ The OnE, dzigki ktéremu zycie naszych klientdw jest
tatwiejsze, bardziej optacalne - i zrdwnowazone kazdego dnia.

You
Sledz nas na a m n

https://professional.electrolux.com/pl/

Doskonatosé
Z mys$lg o srodowisku

» Wszystkie nasze fabryki posiadajqg certyfkacje 1SO 14001.

» Wszystkie nasze rozwigzania zaprojektowano pod kgtem niskiego zuzycia wody, ener-
gii, detergentéw oraz ograniczenia szkodliwych emisji.

» W ciggu ostatnich lat ponad 70% cech naszych produktéw zostato zaktualizowanych,
majgc na wzgledzie potrzeby srodowiskowe naszych klientow.

» Nasze technologie sq zgodne z dyrektywqg RoHS i rozporzgdzeniem REACH oraz na-
dajq sie do recyklingu w ponad 95%.

» Oasze produkty zostaty w 100% zbadane przez \’
ekspertow pod kgtem jakosci.

Firma zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian w specyfikacji bez uprzedniego powiadomienia. Obrazy nie stanowiq zobowigzania umownego.



