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Droga ku doskonatosci

kulinarnej
Piece SkyLine Premium?

Piece konwekcyjno-parowe
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Pomozcie mi w osiggnieciu najlepszych

i ‘ wynikow gotowania i ograniczeniu
kosztow.
Musze miec pewnhos$c, Zze moj piec
mnie nie zawiedzie podczas duzego
obcigzenia pracag.
Musi to tez by¢ piec tatwy i intuicyjny
w obstudze tak, by kazdy cztonek
mojego zespotu mogt go obstugiwac
bez szkolenia i by wspomogt ptynnosci

wydajno$¢ pracy w mojej kuchni. oo q m y
stuchamy

..Opracowali$my zatem rozwigzanie typu kombi, stanowigce doskonate potgczenie
inteligentnej technologii oraz projektu skoncentrowanego na cztowieku. Stworzone, by
zapewnic¢ doskonate wyniki oraz stworzone dla Ciebie.

Niezwykle intuicyjnq, tatwa w obstudze linia SkyLine Premiums oferujgca pionierskie
inteligentne rozwigzania, ktére zmieniq sposob, w jaki gotujesz, zapewnia najnizsze na
rynku koszty eksploatacji oraz najlepszg w swojej klasie ergonomie i uzytecznosc.

Podréz ku przemianie Twojego zycia zawodowego zaczyna sie tutaj:

Stworzone dia Stworzone dla
@ biznesu Ciebie

Nizsze koszty tatwiejsze, zdrowsze,

eksploatacyjne dzigki bezpieczniejsze

ograniczeniu zuzycia
energii, wody i detergentu

| Stworzone do Stworzone dla
}g nieprzerwanej osiqgéw
pracy Nowy standard
wydajnosci

Czysta kontrola
Twojej dziatalnosci

N
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Stworzone w trcsce‘

o srodowisko

Stworzone dla
biznesu

Doskonate potgczenie wyjgtkowych wynikow oraz oszczednos$ci: zarowno dla
Ciebie, jak i dla srodowiska. Zrownowazona linia SkyLine Premium® zapewnia
najnizsze zuzycie energii, gazu i wody w branzy. Twoja dziatalnosc stanie sie
przyjazna dla srodowiska.

Cykle czyszczenia Eco

Nasza najnowoczeséniejsza technologia
zapewnia wydajnosé, na ktérej mozesz
polegac oraz znaczqgce oszczednosci
podczas kazdego cyklu, co pozwala Ci
ograniczy¢ koszty eksploatacji* nawet o

Dtuzsze uzytkowanie oraz doskonate
wyniki piecow SkyLine jedynie przy
zastosowaniu srodkéw chemicznych
Electrolux Professional, niezawierajgcych
fosforandw i fosforu.

—%

Zuzywa o 33%
mniej wody oraz
22% mniej
detergentu
podczas mycia
w poréwnaniu
do poprzednich
modeli.

10GN 1/1

Zuzywa o 33% mniej
wody, 0 43% mniej
detergentu dzieki nowym
cyklom czyszczenia**

20GN 1/1

* Na podstawie wewnetrznych badan przeprowadzonych w Laboratorium Electrolux Professional na elektrycznym piecu konwekcyjno-parowym SkyLine Premium®
10GN 1/1, poréwnujqc cykl Standardowy Intensywny z cyklem Intensywny Eco, przy aktywacji wszystkich ,zielonych” cech. Badania przeprowadzono przyjmujgc

koszty wody, energii i detergentdow obowigzujgce we Wtoszech w 2025.

** Na podstawie wewnetrznych badan przeprowadzonych w Laboratorium Electrolux Professional, poréwnujgc elektryczny piec konwekcyjno-parowy 20GN 5

1/1z bojlerem z poprzedniq wersjq.



',: ) Inteligentne oszczednosci

oraz zrobwnowazona konstrukcja

Product

Repairability Zq projektOWQ ny

Commercial

Combi Oven

Platinum nq Iq tq

Piec SkyLine Combi zostat
zaprojektowany z my$lg o maksymalnej
mozliawos$ci naprawy — pomagajqc
zmniejszyc¢ ilos¢ odpadow i wydtuzyc
zywotnos$c¢ urzqdzenia.

Dzieki tatwej konserwacji, szybkiemu
wsparciu diagnostycznemu oraz
dostepnosci czesci zamiennych przez
okres do 10 lat, mozesz utrzymacé
swojg kuchnie w petnej sprawnosci
dzien po dniu.

Gotowy na
wodor

Piec SkyLine Combi jest przystosowany
do pracy z mieszaninami gazéw
zawierajgcymi do 20% wodoru —
pomagajqgc Twojej kuchni wyprzedzic
przyszte zmiany energetyczne.

Nie ma potrzeby nowych inwestycji:
mozesz kontynuowac prace z
pewnosciq i ciggtosciq, jednoczesnie
przechodzqgc na bardziej
zrownowazony sposob gotowania bez
kompromisow.



Ograniczaj wydatki. e =

__________/

Minimalizuj ilos¢ odpadow | viengt st

[ Steam Vegetables
Y 0018 him

Pilaf Rice
ﬂh 00:20 h:m

B Lasagna
s 00:40 h:m

Vegetable Au Gratin
00:25 h:m

Cutlet
00:10 h:m

Ogranicz swoje wydatki do minimum optymalizujgc kolejnose [ s SR
gotowania Twojego menu przez wykorzystanie Plan-n-Save*.
Ty decydujesz o menu, a urzgdzenie = w oparciu o nowq
logike bazujgcqg na sztucznej inteligencji - optymalizuje
kolejnos¢ gotowania w sposob zapewniajgcy najwiekszg
oszczednos$c czasu i energii.

FIRST
in the industry

Zegnaijcie, straty ciepta. Witajcie, Oszczednos¢ wody Smart & Green

oszczednosci. Najwieksza oszczednos¢. Marnotrawstwo wody zostato
ZNnaczgco ograniczone poprzez zastosowanie inteligentnego
czujnika Lambda, z wyjgtkowym precyzyjnym sterowaniem
wilgotnosciq, dzieki ktéremu para jest wytwarzania tylko
Optymalizacja zuzycia energii jest mozliwa dzieki wowczas, gdy jest to konieczne, oraz dzieki wykorzystaniu

interakcji pomiedzy bardzo precyzyjnym uktadem wilgotnosci z samej zywnosci.

sterowania oraz 26 réznymi czujnikami monitorujgcymi FIRST
piece Skyl_lne in the industry

~Zielone” gotowanie

Najnizsze zuzycie energii dzieki usprawnionej
izolacji komory, drzwiom z potréjng szybg oraz
zoptymalizowanemu projektowi wneki (komory).

Stworzony, by by¢ 3 razy

Uzyskaj najnizsze zuzycie energii oraz najlepsze wyniki // bardziei . rod sk
ardziej przyjazny Srodowisku

w swojej klasie dzieki trybowi eko-gotowania oraz
automatycznym cyklom gotowania, zaprojektowanym w 0

sposéb mozliwie najbardziej przyjazny srodowisku. (Of e IlEZ2l (I 157

energii*wybierajgc piece SkyLine.
Konstrukcja gwarantujgca wysokg
sprawnos$¢ oraz drzwi z potrojng szybqg
Serwuj bardziej soczyste porcje dzieki cyklowi Gotowania zZapewniajg ograniczenie

w Niskiej Temperaturze ograniczajgcemu utrate wagi zuzycia energii.

Zywnosci o 24%.

Zwolnij. Bgdz eko

* Obliczenia na podstawie badan w Laboratorium Electrolux Professional na SkyLine Premium S, 10/1 GN, modelu elektrycznym, z drzwiami z potréjng szybg, z
wykorzystaniem funkcji Plan-n-Save oraz bez wykorzystania tej funkcji. Dane dostepne w kwietniu 2019 r.
** Okoto -10% zuzycia energii w trybie bezczynnosci w urzgdzeniu konwekcyjnym na podstawie badan zgodnie z Normg ASTM F2861-20



Dotyk

CZI’OWi ecze ﬁs twq Stworzone dia

Ciebie

Linia SkyLine Premium? jest tatwa do opanowania i obstugi, zaréwno fizycznie, jak
i umystowo, oraz pracuje w doskonatej synergii z innymi urzqdzeniami Electrolux

Professional.

Doswiadcz

4 gwiazdek

ERGONOMICS CERTIFYING INSTITUTE

Zgodnos¢ z /

zasadami ergonomii ERGO?TOMICS
i 3 i CERTIFIED

Zaprojektowany z myslg o Tobie e

Zgodnos¢ antropometryczna

i biomechaniczna poparta

dowodami Mniejsze ryzyko
obrazen

Uzytecznos$é¢ poparta dowodami
Kulminacja lat profesjonalnych
badan i wiedzy fachowej

Projekt skoncentrowany na
cztowieku

By gotowanie stato sie proste
i bezstresowe

8 * piece SkyLine - projekt EM003143551i powigzane modele

Jedno DNA
Blizniacze urzgdzenia

Pieciszybkoschtadzarka
SkyLine dzielq te samq logike.

Utatw sobie

zycie
s, Pionierzy
Design

uzytecznosci

Ergonomiczny piec oznacza ograniczenie o
75%* zwolnien lekarskich pracownikéw oraz
wzrost wydajnosci Twojej dziatalnosci o 25%.
Ergonomiczne urzqgdzenia zaprojektowano,
majgc na uwadze Twoje potrzeby i Twojq
organizacje pracy: to duzardéznica w Twojej
kuchni. Nasz proces projektowania stawia
cztowieka w centrum zainteresowania

oraz jest w petni zgodny z regulacjami ISO
26800i1SO 9241-210. Piec SkyLine Premiums
jako pierwszy otrzymat czterogwiazdkowq
certyfikacje w zakresie ergonomii.

REGISTERED



Dodatkowe
korzysci beZ
wysitku

SkyLine
Chill®

Sky
Duo

SkyLine
PremiumS3

Droga ku bezkompromisowym
wynikom

tatwa droga, ktéra sprawi, ze twoja

kuchnia stanie sie jeszcze bardziej
skuteczna, wydajnai bezstresowa. SkyLine
Premium3i SkyLine Chills: dwa idealnie
zsynchronizowane urzqdzenia, w petni
komunikujqce sie ze sobg, o certyfikowanej
ergonomii oraz uzytecznosci, gwarantujgce
niezawodng synergie gotowania i
chtodzenia Cook&Chill.

Duet skazany na sukces.

FIRST

Bezbtedna prostota

Utatw sobie codziennq prace oraz
ogranicz czas szkolenia dzieki
intuicyjnemu panelowi. Przyjazny
dla daltonistow.

tatwosc uzyciato jedno z
najwazniejszych kryteriow
czterogwiazdkowej certyfikacji.

Bez obcigzen

tatwe otwieranie i zamykanie

drzwi ponad 1000 razy dziennie za
pomocg wygodnego, ergonomiczne
zaprojektowanego uchwytu w
ksztatcie skrzydta. Otwieranie bez
uzycia rgk za pomocq tokcia, co
utatwia postugiwanie sie tacami.

Zatadunek
i roztadunek bez wysitku

Lepszy dla Twoich plecéw i mniej

meczqcy dla Ciebie. Projekt drzwi
i podstawy to prawdziwa réznica
podczas zatadunku i roztadunku.

Doskonata pozycja

Wyswietlacz z ekranem dotykowym
i porty USB umieszczono na idealnie
dobranej wysokosci, by zapewnic
maksymalng widoczno$c i dostep;
przy obliczeniach uwzgledniono
przecietny zrost uzytkownikow na
catym $wiecie.

Zobacz prawdziwy kolor
Twojej zywnosci

Nowe oéwietlenie LED i kolory
skorelowane z temperaturg
pomogq Ciw codziennych
zadaniach. Funkcja migajagcych
alarmow pomaga uzytkownikom
koordynowac zadania.

Ostona drzwi

By utatwic uzytkowanie i optymalng
organizacje pracy w modelach z

20 rusztami, piece SkylLine 20GN sqg
wyposazone w zintegrowane ostony
drzwi.

Blokada drzwi

Dodatkowe bezpieczenistwo dzieki
specjalnym pozycjom zatrzymania,
zapobiegajgcym uderzeniu
uzytkownika drzwiami.



Dotknij nieb
to tatwe

Utatw sobie zycie. SkyLine Premiums jest
wyposazony W niezwykle intuicyjny i tatwy
w odczycie interfejs z ekranem dotykowym,
zaprojektowany tak, by utatwiac Ci zycie.

Dotknij prostoty

Petna kontrola na Twéj dotyk. tgczno$¢ w chmurze SkylLine
Premium® zapewnia dostep w czasie rzeczywistym do
Twojego urzgdzenia z dowolnego urzqgdzenia typu smart.

VU N &

Tryb reczny Tryb programow Tryb automatyczny

PROGRAMS

All programs

E Apple pie

s Baguette
—— |

g Chicken breast
(S

5 Chicken legs

O.I 20 . cro‘sscnls—m
. = 3
.

01:20 h:m

st} Roast beef

> B Bread

-

Idealny dla Idealny dla Idealny do oszczedzania
wymagajgcych szefow powtarzalnych menu czasu i pieniedzy
kuchni Teraz Twoje potrawy mogq zostac Szybkos¢, tatwose, jakosc i
" . ‘o przygotowane z zachowaniem tego bezpieczenstwo zywnosci dzieki
Uwolnij swojqg kreatywnosc, . . .
L . samego wysokiego standardu w kazdym automatycznie prowadzonym,
personalizujgc kazdy cykl - ; s
) . piecu SkyLine Premium® w dowolnym zaawansowanym procesom
gotowania, by dopasowac . o s )
) o miejscu na $wiecie. Zapisuj i dziel sie gotowania, 11 nowym
go do swoich potrzeb i mie¢ . . ‘e . -
swoimi programami poprzez tgcznosc specjalnym Cyklom+ oraz tatwej
petnqg kontrole nawet nad - o o
OnE lub przy uzyciu pamieci USB. personalizacji.

najdrobniejszym szczegodtem.

Wybierz swdj tryb gotowania i dagj sie prowadzi¢ w ponad 30 réznych
jezykach. Panel przyjazny daltonistom.

10



Droga

ku prostocie

Instruktaz nie jest potrzebny; linie SkyLine PremiumS® zaprojektowano oraz
poddano testom przez faktycznych uzytkownikow, by zapewnic prostote uzycia
ze zintegrowang pomocq oraz technologiq samouczenia tak, by prowadzic
operatorow przez kazdy krok procesu gotowania.

Patrz i ucz

sie

BN Elscirolux Professional O

Sky
Hub

Elsctrolux
Professhonal

Jestesmy tu, by pomagaé
Ci kazdego dnia

Uzyskaj wsparcie w czasie
rzeczywistym, kazdego dniaq,
bezposrednio od Twojego pieca
SkyLine Premium3. Znajdz odpowiedzi
na wszystkie pytania, zyskqj

dostep do wszystkich materiatow
pomochiczych oraz zdobqdz
najbardziej aktualne informacje o
Twoim piecu SkyLine PremiumsS.

Jedna strona.
Jeden dotyk

tatwosé dzieki
wszystkim funkcjom na jednej
stronie

Pogrupuj wszystkie Twoje ulubione
funkcje na stronie gtéwnej SkyHub, aby
miec natychmiastowy dostep do funkcji,
z ktérych korzystasz najczesciej.

Planowanie
stato sie tatwe

MYPLANNER

« | May 2025

M w T F S
<
13 15 16 17 18

Plan dnia na Twéj dotyk

Utatw sobie zycie oraz zapewnij gtadkg
organizacje pracy dzieki funkcjom MyPlanner,
umozliwiajgcym zaplanowanie Twojej
codziennej pracy oraz otrzymywanie
spersonalizowanych alarmow dla Twoich zadan.

SKYHUB

Favourites

v

French fries




Uwolnij
SWOj umyst

Zyskaj spokdj umystu, ptyngcy z uproszczonego planowania
oraz zgodnosci z bezpieczenstwem zywnoséci dzieki SkyLine Premiums.

D

Bezstresowe ?}
godziny szczytu =

Gtadki przebieg

pracy dzieki tatwemu
planowaniu oraz
zarzgdzaniu wieloma
cyklami gotowania

Popraw elastyczno$c¢ dzieki
planowaniu oraz zarzgdzaniu
wieloma cyklami gotowania w
godzinach szczytu za pomocqg
MultiTimera (nastawianie do 20
timerdw). Przyporzgdkuj dany timer
do okre$lonego typu zywnoscidla
tatwego rozpoznania.

L3 y
Bezpieczenstwo
ZYWNOoSCi
Zadnych kompromiséw miedzy jakoscig a
bezpieczenstwem zywnosci dzieki Kontroli
Bezpieczenstwa Zywnosci (Food Safe
Control). Przy wtozonej 6-czujnikowej
sondzie Multiprobe urzgdzenie SkyLine
Premium®automatycznie zapewniaq, ze
zywnosc zostanie doskonale ugotowana,
zgodnie ze standardami HACCP. Proces

potwierdzony przez Uniwersytet w Udine we
Wtoszech.

Rozwigzania
personalizacyjne
Make-it-mine

Wszystkie funkcje interfejsu
uzytkownika mozna w petni
spersonalizowad, sprawiajqc, ze
Twaoj panel sterowania bedzie tak
wyjatkowy, jak Twoj odcisk palca.




OnEk Connected, '
Twoj cyfrowy Stworzone do

nieprzerwanej

asystent

Zyskaj kontrole

Monitoring w czasie rzeczywistym 24/7
Zapewnij petng przejrzysto$¢ operacji w Twojej
kuchni, monitorujgc stan, cykle, catkowitq ilos¢
godzin pracy, zuzycie, alarmy Twoich urzgdzen,
by zyskac petng kontrole

Zwiekszona skutecznosé

Zarzqdzanie przepisami

Dziel sie cyfrowo Twoimi przepisami

z wszystkimi swoimi lokalizacjami, by

‘} e zapewnic spojng jakosci

4 Sledzenie zuzycia
Sledz zuzycie, by wykrywac anomalie
i zapewnic¢ zrownowazony charakter
dziatalnosci
Zarzqdzanie alarmami
Zapewnij skuteczny serwis dla
zarzqdzania alarmami i konserwacji, by
ograniczy¢ do minimum czas przestoju
Twoich urzgdzen.
Zdalna aktualizacja oprogramowania*
Popraw wydajnosc Twojej kuchni,
zapewniajgc najwyzsze wyniki oraz
bezproblemowe wykorzystanie
najnowszych ulepszen w Twojej
dziatalnosci

* Dostepna od pazdziernika 2025 w piecu SkyLine
Touch. Wiecej informacji mozna znalez¢ w Karcie
Charakterystyki Produktu.

Zapewnij bezpieczenstwo
Zywnosci

Zarzgdzanie HACCP
Automatyczne cyfrowe

rejestrowanie operacji urzqdzenia

4 o . a , do celow HACCP, powiadomienia
Swiat rozwiqzan cyfrowych, ktore o problemach z HACCP z

UI’CItWiCIjq Ci prace i pomngjq poszanowaniem wymogow higieny i
00 (E q a2 - . bezpieczenstwa zywnosci

Twojej firmie rozwijac¢ sie. Korzystqj

Z rosngcego asortymentu ustug,

zaprojektowanych wtasnie dla Ciebie.




Doskonatosc¢
qu Zq rqze m Stworzone dla

wynikow

Droga ku doskonatosci kulinarnej rozpoczyna sie od maksymalnej precyzji.
Urzqdzenia SkyLine Premium® oferujqg technologie, zapewniajgcqg catkowitq kontrole
nad kazdym procesem, by osiggac powtarzalne wyniki gotowania, wyrastania ciasta,
pieczenia i gotowania na parze.

Najbardziej idealna
rownomiernos¢ gotowania

Réwnomierne gotowanie.
R T Nawet przy petnych
‘ zatadunkach

Idealne, rownomierne wyniki, zaréowno
gotowaniq, jak i pieczenia, dzieki
rewolucyjnemu, zaawansowanemu
technologicznie systemowi cyrkulacji
OptiFlow, ktory zapewnia rownomierne
rozprowadzanie ciepta oraz statq
temperature w zoptymalizowanej
komorze gotowania. Obroty wentylatora
w obu kierunkach z predkosciqg od 300
do 1500 obr./min zapewniajq wyjqtkowq
réwnomierno$c¢ gotowania.

Zeskanuj kod, aby obejrzec¢
materiat wideo prezentujqcy
réwnomierne gotowanie z
OptiFlow




Nie czekaqj

Skréé czasy gotowania

Idealne wyniki gotowania bez

czekania: nowe urzgdzenia SkyLine Premiums
oferujq super szybkie nagrzewanie wstepne
dziekiinnowacyjnemu sterowaniu T-Xcelerator .

Przetqgczenie z warunkow gotowania
wilgotnych na suche jest szybsze niz
kiedykolwiek dzieki sterowaniu Dry-Xcelerator.
Specjalny zawor odpowietrzajqcy o ksztatcie
motylka jest w stanie usung¢ do 90 m3® powietrza
na godzine.

Przejmij kontrole

Precyzyjne monitorowanie
temperatury wewngtrz zywnosci

Zwieksz wydajno$¢, zapewnij bezpieczenstwo
zywnosci i ogranicz do minimum kurczenie sie
zywnosci, dzieki precyzyjnemu monitorowaniu
w czasie rzeczywistym doktadnej temperatury
w $rodku Twoich produktéw za pomocq
6-czujnikowej sondy.

Ponad 20 lat
doswiadczenia
W precyzyjnej
regulacji
wilgotnosci
Czujnik Lambda mierzy
wilgotnosc co sekunde,

60 razy na minute,
3600 razy na godzine!

i

& Nauka w Twojej stuzbie
Lambda Gotowanie to nie tylko sztuka,
sensor lecz rowniez nauka. Nasz

najnowszy czujnik Lambda
zZapewnia precyzyjny pomiar
W czasie rzeczywistym

oraz kontrole wilgotnos$ci w
komorze pieca dla kazdego
rodzaju zywnosci i wielkosci
wsadu.



Twoja osobista

podroz

Wybierz sposob, w jaki chcesz gotowac.

Najlepszy
sposéb na
zwiekszenie
wydajnosci w
Twojej kuchni

~Zielone” gotowanie.
Wieksza oszczednosé

Doskonate wyniki gotowania, wyliczone by
zmaksymalizowac wydajnos$¢. Ograniczenie
zuzycia jest lepsze dla Twojej kieszeniidla
Srodowiska.

Pyszne jedzenie na
wyciqggniecie reki

Profesjonalne gotowanie nigdy nie byto tak
szybkie

itatwe. Szybki wyboér zgdanego dania

na ekranie dotykowym oraz tatwa
personalizacja.

Czas gotowaniq, temperatura i

klimat gotowania sq stale monitorowane i
automatycznie dostosowywane.

tatwa droga do wspaniatego
gotowania

Zaledwie 3 proste kroki do doskonatego przygotowania
duzychilo$ci réoznych rodzajow zywnoséci kazdego dnia:

1. Wybierz jednq z 9 grup zywnoscilub
11 Cykléw+: Gotowanie w niskiej temperaturze,
Gotowanie EcoDelta, Regeneracja, Tryb statyczny
kombi, Wyrastanie ciasta, Gotowanie metodqg
prozniowq sous-vide, Zaawansowana Kontrola
Bezpieczenstwa Zywnosci (FSC), poradnik niskiego
ryzyka FSC, poradnik wysokiego ryzyka FSC, Suszenie,
Pasteryzacja makaronu.

2. Wybierz zgdany rezultat
3. Wciénij start

SkyLine Premium? zaprojektowano, by pracowat w
idealnej harmonii ze SkyLine Chill® dla zapewnienia
doskonatych rozwigzan w zakresie gotowaniai
chtodzenia Cook&Chill.



Przetgcz sie na Zero
Odpadow ,,ZeroWaste”

Marnowanie zywnosci to globalny problem, ktéry ma wptyw na
wiele firm.

Czy probowates$ obliczy¢, w jaki sposdb marnowanie zywnosci wptywa na Twojq dziatalno$¢ - niezaleznie
odtego, czy prowadzisz stotdwke, restauracje czy supermarket? Wyobraz sobie, ze istnieje prosty, skuteczny
sposodb ograniczenia ilo$ci odpadodw i dania drugiego zycia sktadnikom, ktére zazwyczaj sg wyrzucane. Czas
zmieni¢ odpady z zywnosci w nowe mozliwosci.

Program ZeroWaste pokazuje, w jaki sposéb
nawet najbardziej marnowane sktadniki mozna
przeksztatci¢ w inspirujgce przepisy. Swieze,
zrownowazone podejsécie nie tylko pomoze Twojej
firmie osigqgnq¢ znaczqce zyski, lecz takze pozwoli
znaczgco ograniczyc jej wptyw na srodowisko.

Odwiedz electroluxprofessional.com by
dowiedziec sie wiecej natentemat

Zyskaj jak najwiecej

z programu ZeroWaste dzieki
gotowaniu i chtodzeniu
SkyLine Cook & Chill

Wszystkie przepisy ZeroWaste sg wbudowane w
rozwigzanie SkylLine Cook & Chill, co pozwala na
szybki dostep do nich i bezproblemowe gotowanie.
Doswiadcz petnego spektrum korzysci

z kuchni Electrolux Professional .



11 sposobow

ha specjalne
gotowanie

11 dedykowanych Cykléw+ by poszerzyc Twoje
horyzonty w kuchni oraz zaoszczedzic¢ Twoj czas.

AUTOMATIC

4 | Cycles+

iy I

EcoDelta
Cooking

Regeneration

Sous-vide

Low Temper.
Cooking

Static Combi

Advanced FSC
Standard Risk

N

Pasteurization
of pasta

High Risk

Dehydration

Gotowosc¢ do
serwowania w czasie
ponizej 10 minut

Regeneracja

Doskonatq, szybka regeneracja Twojej zywnosci.
SkyLine Premium® moze przygotowac Twoje positki
do serwowania w ciggu zaledwie 7 minut.

Wydajnos$c¢ i organizacje wspiera system
Cook&Chill irmy Electrolux Professional:
elastyczno$¢ planowania, przemieszczania,
przechowywania (wydtuzony okres przydatnosci
do spozycia) i regeneraciji.

Dowiedz sie wiecej o Cyklach+ Electrolux Professional

kombi

Wyrastanie -
cig

sta

Poradnik wysokiego

ryzyka FSC

Unikalne rozwigzania
dla kazdej dziatalnosci

Cykl statyczny kombi

Zaawansowana technologia, klasyczne gotowanie.
Doskonaty suflet czekoladowy oraz soczyste,
pieczone na wolnym ogniu kawatki miesa nigdy nie
wychodzq z mody. Cykl statyczny kombi symuluje
gotowanie statyczne z wykorzystaniem nieco
delikatniejszego rozprowadzenia powietrza, by w
Twoim menu mogt pojawic sie

powiew tradyciji.

odwiedz https://www.electroluxprofessional.com/commercial-kitchen-equipment/skyline-combi-oven

4

Gotowanie EcoDelta

Cykl statyczny

4
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.
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'qudesowc;'no Kontrola !‘4._
Bezmeczenstwo ZyWAOoSCi (FSC)
-

Gotowanle W NISkIej Temperaturze

"Gotowonle metodqg
prozniowq Sous-vide

"r"
e

‘ Pasteryzacja makaronu

* Suszenie

O 24% mniejsza
utrata wagi zywnosci*

Suszenie

Linia SkyLine Premium® doskonale
nadaje sie do szybkiego suszenia
Gotowanie w Niskiej Temperaturze OWOCOW, warzyw, miesa i ryb. Aby
zachowac strukture, smak i aromat
oraz wszystkie wartosci odzywcze
produktow spozywczych Dry-
Xcelerator usuwa ptyny z Twoich
sktadnikow, sprawiajqc, ze komora
pieca jest sucha, dzieki potgczeniu

Automatyczna procedura Gotowania w Niskiej
Temperaturze zawsze gwarantuje najwyzszej jakosci
wyniki gotowania, przy jednoczesnym ograniczeniu
o potowe utraty wagi, co oznacza bardziej soczyste,
delikatniejsze mieso o jednolitej barwie.

Gotowanie w Niskiej Temperaturze skraca proces niskich temperaturi zerowej
L~dojrzewania” $wiezego miesa z1dnia do 1 godziny. wilgotnosci.
Proces potwierdzony przez Uniwersytet w Udine we

Dla zapewnienia doskonatych wynikow
zalecamy korzystanie z tacy do suszenia
Electrolux Professional.

Witoszech.

* Na podstawie wewnetrznych badan przeprowadzonych w Laboratorium Electrolux Professional na elektrycznym piecu konwekcyjno-parowym SkyLine

Premium S10GN 1/1, porownujqgc Cykl Gotowania w Niskiej Temperaturze* z Cyklem automatycznym dla pieczonej wotowiny i cieleciny.




Czystsza
elastycznosc

Elastyczne, bezdyskusyjne czyszczenie dzieki
technologii SkyClean oraz unikalnym, przyjaznym
srodowisku cyklom Eco.

Zuzywa 33% mniej wody oraz 22%
mniej detergentu podczas mycia
w poréwnaniu do poprzednich modeli

SkyClean to automatyczny,
Sky wbudowany system samo-
oczyszczania ze zintegrowanym

Clean ST /
odkamienianiem wytwornicy pary.

Zuzycie energii, wody i detergentu
zostaje ograniczone do

absolutnego minimum w 3
standardowych cyklach (33 do

180 minut), a mozesz zaoszczedzic¢
jeszcze wiecej wybierajgc cykle ECO.

FIRST
in the industry

Zaoszczedz do

S50%

na kosztach
eksploatacyjnych
dzieki cyklom
czyszczenia
Ecol”

el

Dtuzsze uzytkowanie oraz doskonate
0siqgi piecow SkyLine jedynie przy
zastosowaniu srodkow chemicznych
firmy Electrolux Professional, nie

zawierajqcych fosforanow.**

* Na podstawie wewnetrznych badan przeprowadzonych w Laboratorium Electrolux Professional na elektrycznym piecu konwekcyjno-parowym
SkyLine Premium S10GN 1/1, poréwnujgc Standardowy Intensywny cykl z Intensywnym cyklem Eco, przy aktywacji wszystkich ,zielonych” cech. Badania

20 przeprowadzono przyjmujqc koszty wody, energii i detergentéow obowigzujqgce we Wtoszech w 2025.

** Korzystanie z oryginalnych $rodkéw chemicznych Electrolux Professional zapewnia doskonate osiggi oraz trwato$c¢ Twojego pieca.



Ograniczenie kosztéw odkamieniania

Zapewnij doskonatqg prace urzqgdzen SkyLine Premium® od
serwisu do serwisu. Zintegrowane odkamienianieZerolLime ****
zapewnia oszczedno$c energii w dtuzszej perspektywie oraz
bezkompromisowq wydajnosc przez caty czas.

Zatrzymanie i gotowanie (Stop & Cook) w
czasie kréotszym niz 10 minut

Niespodziewany klient pojawit sie w trakcie

cyklu czyszczenia urzqgdzenia? To zaden ktopot

Po prostu wcisnij przycisk stop, a komora zostanie w petni
wyptukana i bedzie gotowa do ponownego gotowania.

Wybierz cykl czyszczeniaq, ktéry pasuje do

Twojego harmonogramu

Oferujemy trzy cykle czyszczenia do wyboru:

nasza najszybsza 33-minutowa opcja pozwoli Ci odéwiezyc
piec miedzy przerwami, by byt w idealnym stanie na poczqgtek
kazdej zmiany.

Kluczem jest elastycznos¢é

Doskonate wyniki czyszczenia. Generacja piecow
SkyLine zapewnia unikalng elastycznos¢,
oferujgc wybor pomiedzy 2 réznymi opcjami:
Srodkami chemicznymi w postaci statej dla
intensywniejszego czyszczenia oraz w ptynie,
dla wiekszej elastycznosci. Te nowe $rodki
chemiczne opracowano, by sprostac najbardziej
rygorystycznym parametrom naszych klientéw.

Zaplanuj czyszczenie

Upewnij sig, ze codzienne czyszczenie zawsze zostanie
przeprowadzone dzieki planowaniu i programowaniu
SkyClean. Wybierz odpowiedni plan dla Ciebie.

» Programowane czyszczenie:
Wybierz najlepszy czas do aktywacji SkyClean,
odpowiedni dla Twojej kuchni, zapisz go w Twoim
porzgdku dziennym w MyPlanner, otrzymuj
powiadomienia i monitoruj cykl z dowolnej lokalizacji
dziekitgcznosci OnE.

» Wymuszone czyszczenie:
czyszczenie sterowane hastem zapewnia,
ze programowa konserwacja zostanie zawsze
przeprowadzona i moze by¢ monitorowana zdalnie.

Zeskanuj kod, aby
obejrzeé¢ materiat
wideo o SkyClean

***dostepne z tabletkami do ptukania i odkamieniania C25. 21
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SkyLine Premium?

Touch panel

Boiler

SkyLine Premium? oferuje inteligentng technologie, niezrownang uzyteczno$c oraz
naprawde powtarzalne wyniki, bez zadnych kompromisow.

V
Panel dotykowy

Niezwykle intuicyjny, prosty do
opanowania i uzycia, personalizowany
interfejs z ekranem dotykowym,
zaprojektowany by uczyni¢ Twoje zycie
tatwiejszym. Przyjazny dla daltonistow.

Dostepny w ponad 30 réznych jezykach.

101 nastaw wilgotnosci

Zapewnij roznorodno$c¢ gotowania
dzieki 101 nastawom wilgotnosci od 0%
do 100% pary wytwarzanej przez bojler,
z automatycznym otwarciem zaworu
spustowego, dla uzyskania idealnie
kruchej zywnosci.

‘;(%) OnE

tgcznosc w SkylLine Premium?® zapewnia
dostep w czasie rzeczywistym do
Twojego urzqgdzenia z dowolnego
urzqdzenia typu smart.

[rd

AlSI
316L

BOJLER AISI 316L

Duza niezawodnosc i nizsze koszty
konserwacji. Standard w piecach
elektrycznychiw wybranych wersjach
piecow gazowych.

([P Tryb

automatyczny

Proste i szybkie w uzyciu cykle
automatyczne dla wszystkich
rodzajow zywnosci oraz 11
nowych specjalnych cykléow
gotowania Cykle+.

[i Tryb programoéw

Zapisz, organizuj w kategorie
i dziel sie nawet 1000
przepiséw przez USB lub
tgcznosc OnE.

v
4 OptiFlow

Idealne, rownomierne wyniki

gotowania dzieki rewolucyjnemu,
technologicznie zaawansowanemu

systemowi rozprowadzania
powietrza OptiFlow,

zapewniajgcemu jednolity rozktad

ciepta.

»/? 6-czujnikowa

sonda

Precyzyjny pomiar
doktadnejtemperatury rdzenia
Twojej zywnosci.

ﬁCzujnik Lambda

Precyzyjny pomiarw czasie

rzeczywistym oraz kontrola
wilgotnosciw
komorze pieca.

[z
O Drzwi z potréjng

szybqg

Oogranicz do minimum straty
energii*
DZIEKI LEPSZEJ IZOLACII.

@ Zaawansowane
cechy

Utatw sobie zycie i zapewnij
oszczedniejszg organizacje
pracy dzieki personalizacji
Twojej strony gtéwnej SkyHub
z z Twoimi ulubionymi funkcjami.
Wykorzystaj MyPlanner, aby
zaplanowac swojg codzienng
prace oraz otrzymywac
spersonalizowane alarmy dla
swoich zadan. Plan-n-Save
organizuje wsady w sposob
najbardziej efektywny pod
wzgledem kosztéw i energii.

FIRST IS
in the industry Pldn-n-che

o
+ SkyClean

Obniz koszty czyszczenia

az do 50%**. Doskonate
wyniki czyszczeniaq, ,zielone”
funkcje oraz automatyczne
odkamienianie bojlera.
Elastyczny wybor 2 réznych
substancji chemicznych, by
lepiej ci stuzyty: w formie statej

E3A:

Zeskanuj kod, aby

wideo natemat
czyszczenia

Dodatkowe
korzysci bez wysitku

Bezstresowa skutecznosc i
wydajnosc dzieki SkyDuo.

Przewidujemy Twoje potrzeby dzieki
intuicyjnemu potgczeniu pomiedzy

piecami SkyLine Premium® oraz

SkyLine ChillSi odwrotnie. Urzqgdzenia

poprowadzq cie przez proces

gotowaniai chtodzenia Cook&Chill.

Sky Lambda Sky

oY Hub sensor Clean

Human-
Sh\é Centered (greiﬁp FI RST
Design P in the industry

* Okoto -10% zuzycia energii w trybie bezczynnoéci w urzqgdzeniu konwekcyjnym na podstawie badar zgodnie z Normg ASTM F2861-20  ** patrz strona 20 23

obejrze¢ samouczek



SkyLine Premium

Digital panel

Boiler

Podstawowy wysokosprawny piec konwekcyjno-parowy dla kuchni o duzym obcigzeniu pracaq.
Unikalny na rynku, wyposazony w panel cyfrowy i czujnik Lambda, dla zapewnienia
dodatkowej precyzji oraz zaawansowanego sterowania w czasie rzeczywistym.

(=1) Panel cyfrowy

Panel cyfrowy z unikalnym wyborem
kierowanym pods$wietleniem
upraszcza kazde zadanie.

2 11 nastaw wilgotnosci

Zapewnij roznorodnos$c¢ gotowania
dzieki 11 nastawom wilgotnosci

od 0% do 100% pary wytwarzanej
przez bojler, z avtomatycznym
otwarciem zaworu spustowego,
dla uzyskania idealnie kruchej
ZYyWNOoSci.

2&'{;’ OnE

tgcznosc w SkyLine Premium
zapewnia dostep w czasie
rzeczywistym do Twojego
urzqdzenia z dowolnego
urzqdzenia typu smart.

[rad

AlSI
316L

BOJLER AISI 316L

Duza niezawodnos$c i nizsze koszty
konserwacji. Standard w piecach
elektrycznych i w wybranych
wersjach piecow gazowych.

Ii Tryb programoéw

Zapisuj i dziel sie swoimi
programami przez USB lub
tgcznosc¢ OnE. 100 wolnych

programow i 4 fazy gotowania.

D
4 OptiFlow

|dealne, rownomierne

wyniki gotowania

dzieki rewolucyjnemu,
technologicznie
zaawansowanemu systemowi
rozprowadzania powietrza
OptiFlow, zapewniajgcemu
jednolity rozktad ciepta.

,/? 1-czujnikowa

sonda

Pomiar doktadnejtemperatury
rdzenia Twojej zywnosci.
6-czujnikowa sonda dostepna
jako opcja.

[z
O Drzwi z potréjng

szybg

Oogranicz do minimum straty
energii*
DZIEKI LEPSZEJ IZOLACII.

Human-
3 Lambda Sky
OptiFlow Centered
sensor Clean Design

FIRST
inthe industry

ﬁ Czujnik Lambda
w standardzie

Precyzyjny pomiar w czasie
rzeczywistym oraz kontrola
nad wilgotnos$cig w komorze
pieca dla kazdego rodzaju
zywnosci i kazdej wielkosci
wsadu.

+
+" skyClean

Doskonate wyniki
czyszczenia oraz
zintegrowane odkamienianie
bojlera. Elastyczny wybor 2
roznych rodzajow substanciji
chemicznych, by lepiej ci
stuzyty: w formie statej i
ptynne;j.

Zeskanuj kod,
aby obejrze¢
samouczek
wideo na temat
czyszczenia

24 * Okoto -10% zuzycia energii w trybie bezczynnosci w urzqdzeniu konwekcyjnym na podstawie badar zgodnie z Normg ASTM F2861-20



SkyLine Pro?

Doskonate wyniki i najlepsza w swojej klasie uzyteczno$c¢ dla tradycyjnego gotowania.
SkyLine Pro®to doskonaty dla Twojej dziatalnosci piec typu kombi, bez bojlera.

I‘. !ﬁ]—

&
Panel dotykowy

Niezwykle intuicyjny, prosty

do opanowania i uzywania
interfejs z ekranem dotykowym,
zaprojektowany by uczyni¢ Twoje
zycie tatwiejszym. Odpowiedni dla
daltonistow. Dostepny w ponad 30
réznych jezykach.

22 11 pozioméw
wilgotnosci

Zapewnij roznorodno$¢ gotowania
dzieki 11 poziomom wilgotnosci
oraz wysokosprawnemu systemowi
natychmiast dostarczanej pary z
automatycznym otwarciem zaworu
spustowego dla uzyskania idealnie
kruchej zywnosci.

|
M OnE Connected

tgcznosc w Skyline Pros
zapewnia dostep w czasie
rzeczywistym do Twojego
urzgdzenia z dowolnego
urzgdzenia typu smart.

E‘ Tryb programéw

Zapisz, organizuj w kategorie
i dziel sie nawet 1000
przepiséw przez USB lub
tgcznosc¢ OnE.

'
4 OptiFlow

Idealne, rbwnomierne

wyniki gotowania

dzieki rewolucyjnemu,
technologicznie
zaawansowanemu systemowi
rozprowadzania powietrza
OptiFlow, zapewniajgcemu
jednolity rozktad ciepta.

A 1-czujnikowa

sonda

Pomiar doktadnejtemperatury
rdzenia Twojej zywnosci.
6-czujnikowa sonda dostepna
jako opcja.

[z
O Drzwi z potréjng

szybqg

Oogranicz do minimum straty
energii*
DZIEKI LEPSZEJ IZOLACII.

Sky Sky

oY Hub Clean

Human-
Centered
Design

Green
Spirit fll!eﬁdsusl

Touch panel

Steam injection

@ Zaawansowane
cechy

Utatw sobie zycie i
zapewnij oszczedniejszq
organizacje pracy dzieki
personalizacji Twojej strony
gtéwnej SkyHub z Twoimi
ulubionymi funkcjami.
Wykorzystaj MyPlanner,
aby zaplanowac codzienng
prace oraz otrzymywac
spersonalizowane alarmy dla
swoich zadan.

+
+7 skyClean

Doskonate wyniki
czyszczeniq, ,zielone”
funkcje. Elastyczny wybor 2
réoznych rodzajow substancji
chemicznych, by lepiej ci
stuzyty: w formie statej i
ptynnej.

Zeskanuj kod, aby
obejrze¢ samouczek
wideo natemat
czyszczenia

Dodatkowe
korzysci bez wysitku

Bezstresowa skutecznosc i
wydajnoéc¢ dzieki SkyDuo.
Przewidujemy Twoje potrzeby
dzieki intuicyjnemu potgczeniu
pomiedzy piecami SkyLine
PremiumS® oraz SkyLine Chill®

i odwrotnie. Urzqgdzenia
poprowadzq cie przez proces
gotowania i chtodzenia
Cook&Chill.

* Okoto -10% zuzycia energii w trybie bezczynnoéci w urzqgdzeniu konwekcyjnym na podstawie badan zgodnie z Normg ASTM F2861-20 25



SkyLine Pro

Digital panel

Steam injection

tatwy w uzyciu, solidny i elastyczny partner w Twojej kuchni. Unikalny na rynku,
wyposazony w panel cyfrowy dla zapewnienia niezwykle precyzyjnego oraz
zaawansowanego sterowania w czasie rzeczywistym.

(=3 Panel cyfrowy

Panel cyfrowy z unikalnym wyborem
kierowanym pods$wietleniem
upraszcza kazde zadanie.

22*‘0 11 poziomoéw
wilgotnosci

Zapewnij roznorodno$c
gotowania dzieki 11

poziomom wilgotnosci oraz
wysokosprawnemu systemowi
natychmiast dostarczanej pary
z automatycznym otwarciem
zaworu spustowego dla
uzyskania idealnie kruchej
Zywnosci.

B‘ Tryb programoéw

Zapisuj i dziel sie swoimi
programami przez USB lub
tqczno$c¢ OnE. 100 wolnych
programow i 4 fazy gotowania.

"
4 OptiFlow

Idealne, rownomierne wyniki
gotowania dzieki rewolucyjnemu,
technologicznie zaawansowanemu
systemowi rozprowadzania
powietrza OptiFlow,
zapewniajgcemu jednolity rozktad
Ciepta.

A 1-czujnikowa

sonda

Pomiar doktadnejtemperatury
rdzenia Twojej zywnosci.
6-czujnikowa sonda dostepna
jako opcja.

|
O Drzwi z potréjng

szybqg

Oogranicz do minimum straty
energii*
DZIEKI LEPSZEJ IZOLACII.

Human-
OptiFlow C?ky Centered FI RST
" Design inthe industry

oy
+ SkyClean

Doskonate wyniki czyszczenia.
Elastyczny wybor2 réoznych
rodzajow substancji chemicznych,
by lepiej ci stuzyty: w formie statej
i ptynnej.

Zeskanuj kod, aby
obejrze¢ samouczek
wideo natemat
czyszczenia

3‘%) OnE

tgcznoséc¢ w SkyLine Premium$S
zapewnia dostep w czasie
rzeczywistym do Twojego
urzgdzenia z dowolnego
urzqdzenia typu smart.

26  *Okoto -10% zuzycia energii w trybie bezczynnosci w urzgdzeniu konwekcyjnym na podstawie badan zgodnie z Normg ASTM F2861-20



Elastyczna, higieniczna i bezpieczna instalacja;
gotowanie i przemieszczanie dzieki ponad

200 réznym, dedykowanym akcesoriom i
materiatom eksploatacyjnym, ktére pomogag

Ci maksymalnie wykorzystac urzgdzenie
SkyPremiums. ™

Zeskanuj kod, by odkry¢
nasze akcesoria i materiaty
eksploatacyjne

\ N

\ N\



Droga ku

bezkompromisowym

wyhikom

Zrewolucjonizuj sposob, w jaki pracujesz dzieki bezstresowym, oszczedzajgcym Twoj czas,
wysokosprawnym piecom i szybkoschtadzarkom SkyLine.

Niezawodna komunikacja
dzieki SkyDuo

Sky
Duo

.Bedzie gotowe
za 5 minut!
Szybkoschtadzarka
SkyLine Chill®

- przygotuj sie”

Przejmij kontrole nad swojq

Zeskanuj

dziatalnoscig dzieki tgcznosci OnE

Spersonalizowana aplikacja, ktora utatwi Ci
zycie i pomoze w rozwoju Twojej dziatalnosci;
OnE Connected umozliwia zdalny dostep w
czasie rzeczywistym za pomocq dowolnego
urzqdzenia typu smart w celu zarzgdzania

kod, by wszystkimi podtgczonymi piecami i

doswiadczy¢

szybkoschtadzarkami Electrolux Professional

Cook&Chill oraz monitorowania ich wydajnosci..

28

W jaki sposob unikalny
proces gotowania i
chtodzenia SkyLine
Cook&Chill moze
zrewolucjonizowac Twojq
kuchnie

Oszczedniejsza organizacja
pracy

Bardziej wydajne i skuteczne wykorzystanie
Twojego personelu i urzgdzen poprzez
wstepne przygotowanie duzych partii.

Zwycieskie dopasowanie

Oszczedzaj pienigdze. Zyskaj przestrzen,
doswiadcz gtadkiego przebiegu operaciji
dzieki petnemu zakresowi akcesoriow do
zastosowan bankietowych oraz systemow
przeno$nikéw, zaprojektowanych tak,

by doskonale pasowaty do piecow i
szybkoschtadzarek.

FIRST
inthe industry

Lepsze miejsce pracy

SkyLine to jedyne profesjonalne urzgdzenia
kuchenne na $wiecie, odznaczone 4
gwiazdkami w zakresie ergonomii
iuzytecznosci.

Ograniczilo$¢ odpadow z
Zywnosci

Liczy sie kazdy gram. SkyLine zapewnia
maksymalny zwrot z Twoich inwestycjj,
wydtuzajqgc okres przydatnosci do spozycia

oraz zapewniajgc minimalng utrate wagi
podczas gotowania i chtodzenia.

Jakos$¢ bez kompromiséow

Twoje dania zachowujqg wszystkie
najwazniejsze cechy:ich zapach i smak,
tekstura, wyglad i wartosci odzywcze sq
oceniane jako takie same, jak w przypadku
$wiezo ugotowanej zywnosci. SkyLine
sprawia, ze zapewnienie zgodnosci z
HACCP staje sie tatwe.
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Wybierz doskonatego partnera, by zaczgc¢ poszerzac swoje
horyzonty w gotowaniu.

6GN 1/1 6GN 2/1
Wymiary zewnetrzne Wymiary zewnetrzne
(szerokosc x gteboko$e x wysoko$c) (szeroko$¢ x gtebokose x wysokosc)
867 x 775 x 808 mm 1090 x 971 x 808 mm
Moc elektryczna - 11 kW Moc elektryczna - 21,4 kW
Moc gazowa - 19 kW Moc gazowa - 32 kW

7 = 1

10GN 1/1 10GN 2/1
Wymiary zewnetrzne Wymiary zewnetrzne
(szerokos¢ x gtebokos¢ x wysokosd) (szerokos¢ x gtebokos¢ x wysokosd)
867 x 775 x 1058 mm 1090 x 971 x 1058 mm
Moc elektryczna - 19 kW Moc elektryczna - 37,4 kW
Moc gazowa - 31 kW Moc gazowa - 47 kW

20GN 1/1 20GN 2/1 L
Wymiary zewnetrzne Wymiary zewnetrzne
(szerokos¢ x gtebokose x wysokosd) (szerokos¢ x gtebokos¢ x wysokosd)
M x 865 x 1794 mm 1162 x 1067 x 1794 mm
Moc elektryczna - 37,7 kW Moc elektryczna - 65,4 kW 20

Moc gazowa - 54 kW Moc gazowa - 100 kW



Piece Skyline
podstawowe
funkcje

TRYBY GOTOWANIA

Cykl konwekcyjny (25-300°C)

Cykl kombi (25-300°C) z czujnikiem Lambda

101 nastaw wilgotnosci

11 nastaw wilgotnosci

Cykl parowy (100°C)

Cykl parowy niskotemperaturowy (25-99°C)

Para przegrzana (101-130°C)

Faza podtrzymania

100+ Automatyczne gotowanie z wizualizacjg parametrow gotowania i personalizacjq
Cykl regeneracji

Gotowanie w niskiej temperaturze (LTC)

Cykl wyrastania ciasta

Cykl EcoDelta

Cykl EcoDelta Progressive

Cykl gotowania metodq prozniowq Sous-vide

Cykl Static Combi

Cykl suszenia

Cykl pasteryzacji makaronu

Kontrola Bezpieczenstwa Zywnosci

Zaawansowana Kontrola Bezpieczenstwa Zywnosci
Automatyczne, szybkie i spersonalizowane podgrzewanie wstepne
Automatyczne, szybkie i spersonalizowane schtadzanie
Wiele cykli gotowania dzieki funkcji MultiTimer

Proces SkyDuo: Komunikacja z szybkoschtadzarkami SkyLine

CHARAKTERYSTYKA

Witagcznik/wytgcznik

Interfejs z catkowicie dotykowym ekranem o wysokiej rozdzielczosci (262 000 barw) - panel przyjazny dla daltonistéw
Panel cyfrowy z wyjgtkowym sposobem wybierania, kierowanym podswietleniem

Wyswietlacz czytelny z odlegtosci 12 metrow

Interfejs z ekranem dotykowym w ponad 30 jezykach

Wytwornica pary ze stali nierdzewnej AISI 316L (modele elektryczne)

Wytwornica pary ze stali nierdzewnej AISI 304 (modele gazowe)

Wytwornica pary ze stali nierdzewnej AISI 316L (modele gazowe)

Wysokosprawny bezposdredni wtrysk pary

Sterowanie zaworem wylotowym komory gotowania

Biblioteka programéw - 1000 wolnych programow, 16-stopniowe gotowanie (nazwa, obraz i kategoria)
Biblioteka programéw: 100 programow, 4 fazy (identyfikacja numeryczna)

Strona gtowna SkyHub z bezposdrednim dostepem do ulubionych funkcji
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SkyLine Premium?

6-10GN

20GN

SkyLine Premium

6-10GN

n/d

n/d
n/d

n/d
n/d
n/d
n/d
n/d
n/d
n/d

n/d
n/d

n/d

n/d

n/d

20GN

n/d

n/d
n/d

n/d
n/d
n/d
n/d
n/d
n/d
n/d

n/d
n/d

n/d

n/d

n/d

SkyLine Pro®

6-10GN

n/d
n/d

n/d
n/d
n/d

n/d
n/d
n/d
n/d

n/d
n/d
n/d
n/d
n/d

n/d

20GN

n/d
n/d

n/d
n/d
n/d

n/d
n/d
n/d
n/d

n/d
n/d
n/d
n/d
n/d

n/d

SkyLine Pro
6-10GN Plonove
X X
n/d n/d
n/d n/d
X X
n/d n/d
n/d n/d
n/d n/d
X X
n/d n/d
n/d n/d
n/d n/d
n/d n/d
X X
n/d n/d
n/d n/d
n/d n/d
n/d n/d
n/d n/d
n/d n/d
n/d n/d
X X
X X
n/d n/d
n/d n/d
X X
n/d n/d
X X
X X
n/d n/d
n/d n/d
n/d n/d
n/d n/d
X X
X X
n/d n/d
X X
n/d n/d
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Reczny wtrysk wody

6-punktowa sonda wieloczujnikowa

Pojedyncza sonda do zywnosci

Szacowanie pozostatego czasu gotowania, sterowanego sondq

Jednoczesne wyswietlenie zarowno warto$ci nastaw wstepnych, jak i wartosci rzeczywistych
System rozprowadzania powietrza OptiFlow

Wentylator o zmiennej predkosci z zatrzymaniem silnika (7 poziomow predkosci)

Wentylator o zmiennej predkosci z zatrzymaniem silnika (5 poziomow predkosci)

1/2 mocy

Funkcja Plan-n-Save

Petha personalizacja interfejsu i pobierania

Pauza

Opdznienie uruchomienia

Strona POMOC dla samo-uczenia ze obstugg kodow QR

Porzgdek dnia MyPlanner

Wizualizacja zuzycia

Animowane obrazy jako poradnik dla operacji

Wbudowany system automatycznego czyszczenia za pomocg statych srodkow chemicznych
Wbudowany system automatycznego czyszczenia za pomocq ciektych srodkdw chemicznych
Automatyczne odkamienianie bojlera

,Zielone” funkcje dla oszczedzania kosztéw eksploatacyjnych

Funkcja Stop&Cook w systemie czyszczenia automatycznego

System wymuszonego czyszczenia

Samoczyszczqgca sie przerwa powietrzna

Automatyczne oprdznianie wytwornicy pary z automatyczng diagnozq poziomu kamienia
Reczne oprdznianie bojlera

Automatyczny system diagnostyczny

Termostat bezpieczenstwa

Dwufazowe otwieranie dla ochrony przed uwolnieniem pary

Wysokosprawne, niskoemisyjne palniki z wymiennikiem ciepta

Automatyczny tryb awaryjny dziatajgcy non-stop dla systemu auto-odzyskiwania

Port USB

Pobieranie danych HACCP, Programodw, Automatycznego gotowania, Ustawien
Zintegrowana ostona drzwi

Waqz do spryskiwania wodqg

Drzwi z potréjng szybq i podwdjng linig o$wietlenia LED

Przerywane $wiatto ostrzegawcze LED

Uchwyt w ksztatcie skrzydta, o ergonomicznym projekcie, do otwierania bez uzycia rgk za pomocq tokcia
Otwarcie drzwi w lewo

Taca ociekowa drzwi z automatycznym spustem

Pozycje zatrzymania drzwi przy 60 ° /110 ° /180 °

Panele ze stali nierdzewnej 304 AlSI

Komora ze stali nierdzewnej 304 AlSI

Bezszwowa higieniczna komora wewnetrzna z wszystkimi narozami zaokrgglonymi dla tatwego czyszczenia
Wyjmowany kosz na naczynia, rozstaw 67 mm

Wodzek z pojemnikiem na naczynia z ogranicznikiem. Zaokrgglone naroza. Wbudowana taca ociekowa ze spustem
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6-10GN 20GN 6-10GN 20GN 6-10GN 20GN 6-10GN pizc’[;‘g:lm
X X X X X X X X
X X o o o o o o
n/d n/d X X X X X X
X X n/d n/d X X n/d n/d
X X X X X X X X
X X X X X X X X
X X n/d n/d X X n/d n/d
n/d n/d X X n/d n/d X X
X X X X X X n/d n/d
X X n/d n/d X X n/d n/d
X X n/d n/d X X n/d n/d
X X n/d n/d X X n/d n/d
X X n/d n/d X X n/d n/d
X X n/d n/d X X n/d n/d
X X n/d n/d X X n/d n/d
X X n/d n/d X X n/d n/d
X X n/d n/d X X n/d n/d
X X X X X X X X
o o o o o o o o
X X X X n/d n/d n/d n/d
X X n/d n/d X X n/d n/d
X X X X X X X X
X X n/d n/d X X n/d n/d
X X X X n/d n/d n/d n/d
X X X X n/d n/d n/d n/d
X X X X n/d n/d n/d n/d
X X X X X X X X
X X X X X X X X
o n/d o n/d o n/d o n/d
X X X X X X X
X X X X X X X X
X X X X X X X X
X X X X X X X X
n/d X n/d X n/d X n/d X
X X o o o o o o
X X X X X X X X
X X X X X X X X
X n/d X n/d X n/d X n/d
o n/d o n/d o n/d o n/d
X X X X X X X X
X X X X X X X X
X X X X X X X X
X X X X X X X X
X X X X X X X X
X n/d X n/d X n/d X n/d
n/d X n/d X n/d X n/d X
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Ogranicznik tacy dla mobilnego kosza na naczynia

Gotowo$¢ do potgczenia OnkE Connected

PODEACZENIE | INSTALACJA, ZNAKI ZGODNOSCI

Wodoodpornos$c¢ o stopniu ochrony IPX5

Nogi o regulowanej wysokosci

Zgodnos$c¢ wozka z Electrolux Professional air-o-steam, SkyLine

Zestaw do tqczenia urzqgdzen: 6 na 6 GN 1/1, 6 na 10 GN 1/1, 6 na 6 GN 2/1, 6 na 10 GN 2/1, 6 GN 1/1 na szybkoschtadzarce 6 GN 1/1
Projekt zarejestrowany w Europejskiej Organizacji Patentowej (EPO)

Ergocert, 4-gwiazdkowa certyfikacja ergonomicznos$ci

Bezpieczenstwo gazowe: Certyfikacja Gastec dla spetnienia wymogow niskiej emisji

Instrukcja obstugi, schematy potqczen, deklaracje zgodnosci

Sprawnos¢ czyszczenia, z certyfikacjg UL

X Standard
o Opcja
n/d Niedostepne
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6-10GN 20GN 6-10GN 20GN 6-10GN 20GN 6-10GN piz"[;‘gn"’

[0 X o X 0] X [e] X
X X X X X X X X
X X X X X X X X
o] X o X (0] X o X

n/d X n/d X n/d X n/d X
o n/d o n/d o n/d o n/d
X X X X X X X X
X X X X X X X X
X X X X X X X X
X X X X X X X X
X n/d n/d n/d n/d n/d n/d n/d
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Jak
chcesz
gotowac?

Twoja zywnos$¢, Twoj wybor:
7 predkosci wentylatora

3 tryby gotowania

100+ poziomow wilgotnosci
16 faz gotowania

11 cykiow-.

Catkowita
kontrola nad
Twojg
kreatywnosciq

Liczy sie kazda sekunda

Precyzyjne monitorowanie i
regulacja kazdej czesci
procesu gotowania w kazdej
sekundzie, 60 razy na minute,
CO 0znAcCza hiesamowite
3600 razy na godzine!

- - L I.. .
| i:__.__ il !i’
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9 Wyrdéznien
I Certyhkacji

Rygorystycznie testowane i certyfikowane pod kgtem petnej zgodnosci z najbardziej

surowymi normami miedzynarodowymi piece SkyLine sq rowniez jedynymi piecami na
Swiecie, wyrdznionymi 4-gwiazdkowq certyfikacjg w zakresie ergonomii i uzytecznosci.

Shvings

Zeskanuj kod, by

zobaczy¢ modele

certyfikowane
Energy Star
@ IEC
L .
Gl
Uses 33% less
water and 22% less
detergent while
cleaning, as
compared to
SSTEM G Pl’l'""l] 5 models
DNV GL %
p 6“ SSTEN, o&?)
E\\DNV-GL 7
I1SO 9001=1SO 14001
oy
& &
g ¢

ERGOCERT

#420 UNIVERSITA
“H DEGLL BTLRI E.. =T

GASTEC

~Nawet o 50% nizsze szkodliwe emisje dla
zdrowszego $rodowiska pracy. Innowacyjnie
zaprojektowane palniki Electrolux
Professional przewyzszajg wymagania
Gastec* w zakresie niskiej emisji.”

Zeskanuj kod, by zobaczyc¢
Kontrole Bezpieczenstwa
Zywnosci oraz Gotowanie
w Niskiej Temperaturze
opracowane z udziatem
Wydziatu Nauk o Zywnosci
Uniwersytetu w Udine we

* Gastec - holenderska certyfikacja rzgdowa, najbardziej restrykcyjna w Europe Wtoszech.

Certyfikacja odnosi sie do wszystkich piecédw z rodziny SkyLine. W celu zasiegniecia informacji na temat doktadnej
certyfikacji dla okreélonych kodow produktow nalezy skontaktowac sie z miejscowym partnerem Electrolux Professional.
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Essentia

Zespot, ktory Ci stuzy.
Zawsze | wszedzie

Essentia to serce doskonatej Obstugi Klienta, dedykowany serwis zapewniajgcy Ci
przewage konkurencyjng. Essentia zapewni Ci wsparcie, ktérego potrzebujesz oraz
zajmie sie Twoimi procesami dzieki niezawodnej sieci serwisowej, oferujgcej skrojone

na miare ekskluzywne ustugi i innowacyjne technologie.

Mozesz liczy¢ na ponad 2200 autoryzowanych partneréw serwisowych, 10 000
inzynieréw serwisu w ponad 149 krajach, oraz ponad 170 000 oferowanych czesci

zamiennych.

Sie¢ obstugowaq,
ktora jest zawsze
dostepna

Jeste$my zaangazowani i gotowi, by stuzyc
Ci wsparciem w naszej wyjgtkowej sieci
serwisowej, ktora utatwi Twoje zycie i prace.

Zapewnienie
sprawnosci sprzetu

Przeprowadzanie wtasciwej konserwacji
zgodnie z Instrukcjami Electrolux Professional
oraz zaleceniami jest kluczowe dla unikniecia
niespodziewanych probleméw. Obstuga
Klienta Electrolux Professional oferuje kilka
pakietéw serwisowych, skrojonych na miare
indywidualnych potrzeb. W celu uzyskania
dalszych informacji skontaktuj sie z wybranym
Autoryzowanym Partnerem Serwisowym
Electrolux Professional.

Mozesz liczy¢ na szybkq wysytke oryginalnych
akcesoridow i materiatow eksploatacyjnych,
poddanych rygorystycznym testom przez
specjalistow Electrolux Professional, by zapewniaty
trwato$¢ oraz dobre osiqggi Twoich urzgdzen, a
takze bezpieczenstwo uzytkownika.

Obejrzyj
materiat wideo
idowiedz sie wiecej
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Excellence

* Doskonatosc¢ jest kluczem do wszystkiego, co robimy.

Przewidujqc potrzeby naszych klientéw, dgzymy do

E doskonatosci dzieki naszym pracownikom, innowacjom, rozwigzaniom i ustugom.
Chcemy by¢ ,the OnE”, dzieki ktdremu zycie naszych klientow jest tatwiejsze,

bardziej optacalne i naprawde zréwnowazone kazdego dnia.

You
Obserwuj nas na m n

www.electroluxprofessional.com/pl

Doskonatos¢
z mys$lg o srodowisku

>

Wiekszos$¢ fabryk Grupy Electrolux Professional ma zewnetrzng certyfikacje
zgodnie z normami ISO (Miedzynarodowej Organizacji Normalizacyjnej) ISO
9001 oraz ISO 14001, a niektore zaktady majqg tez certyfikacje ISO 5001 ISO
45001*.

Skupiamy sie na opracowywaniu innowacyjnych i zrbwnowazonych rozwigzan
zaprojektowanych w celu osiggniecia niskiego zuzycia wody, energii i
detergentow, a takze ograniczenia emisji.

Nasze produkty sg skrojone na miare, by zapewni¢ komfort uzytkownika na
podstawie zasad ergonomii oraz zgodnie z naturalng organizacjq pracy
uzytkownika dla osiggniecia maksymalnej skutecznos$ci przy minimalnym wysitku.
Przeprowadzamy tez niezalezng certyfikacje (ERGOCERT) wybranych produktéw
pod kgtem ergonomii.

Wybdr materiatéw i technologii dla naszych produktéw jest zgodny z
Rozporzqdzeniem REACH (w sprawie rejestracji, oceny, udzielania zezwolen i
stosowanych ograniczen w zakresie chemikaliow) i Dyrektywq RoHS (w sprawie
ograniczenia stosowania niektérych niebezpiecznych substancji 2011/65/UE), by
chroni¢ zdrowie ludzi i Srodowisko.

* Wiecej szczegotowych informacji - patrz coroczny raport w zakresie zrbwnowazonego
rozwoju pod adresem: electroluxprofessionalgroup.com

\/

Firma zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian w specyfikacji bez uprzedniego powiadomienia. Obrazy nie stanowiq zobowigzania umownego.



