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El camino hacia la excelencia

culinaria
Hornos SkyLine Premium?®

Hornos Combi



Tu
hablas...

Ayudame a conseguirlos mejores
resultados de coccion y a reducir mis
costes. Necesito saber que mi horno
no va a fallar en mitad de un servicio
ajetreado.

También tiene que serun horno facil
de usar, que sea intuitivo para todos
los componentes de mi equipo y que
pueda utilizarse sin formacion, para
que ayude a mi cocina afuncionarde
un modo mas eficiente y fluido.

...nosotros escuchamos

.Y desarrollamos una solucion combi que conjuga a la perfeccion la dualidad de la
tecnologia inteligente y un disefio centrado en las personas. Creado para ofrecer

un rendimiento superior, hecho para ti. Muy intuitivo, facil de usary con multitud de
avanzadas funciones inteligentes que cambiardn tu manera de cocinar, SkyLine Premiums®
ofrece los costes de funcionamiento mds bajos del mercado y es el mejor de su tipo en
ergonomia y facilidad de uso.



El vigje para transformar tu vida laboral comienza aqui:

Creado para
@ negocios

+10% de rentabilidad

Creado para
conseguir un mayor
rendimiento

Establece un nuevo nivel
de eficiencia

&%

Hecho paratti

Mas facil, saludable y seguro

Hecho para funcionar sin
parar

Control total de tu negocio



Creado para negocios
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Nacido para la
sostenibilidad

La union perfecta entre un rendimiento superiory un ahorro paratiy para el
medio ambiente. Creado de manera sostenible, SkyLine Premium®ofrece el
menor consumo de energia, agua y gas del sector. Haz sostenible tu negocio.

L
hasta un

de beneficios*

Sé pausado. Sé ecologico.

Sirve raciones de comida mds suculentas con el
ciclo Coccioén a baja temperaturq, que reduce
enun 50% la pérdida de peso de los alimentos.

Coccion ecolégica

Beneficiate de un menorconsumo de energiaq,
con los mejores resultados de su tipo, al utilizar
el modo coccidn ecoldégicay los ciclos de
coccion automdaticos, disefados para serlos
mas ecoldgicos posibles.

Los ahorros anuales con

equivalen a
los de un ano de uso gratis de
la mesa refrigerada ecostoret?
Premium** clase A.
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* Cdlculo basado en los costes de funcionamiento (agua y energia), de conformidad con el procedimiento de pruebas
ASTM, frente a los principales competidores del mercado. Datos disponibles en abril de 2019.

** modelo de 440 L con 3 puertas - codigo 710028



Qﬁ Ahorro inteligente e integracién sostenible

Green
Spirit

Adids, pérdida de calor. Hola, ahorros.

El consumo de energia mds bajo nunca visto gracias
al aislamiento mejorado de la cdmaraq, ala puerta
con acristalamiento triple y al disefio optimizado de la
cdamara. Se optimiza el uso de la energia gracias a la
interaccion del sistema de control de alta precision y
los 26 sensores diferentes que monitorizan los hornos
SkyLine.

Efciencia inteligente y ecolégica con el
agua

El mayor ahorro. Se reduce drdasticamente el
desperdicio de agua gracias al sensor lambda
inteligente, que con su exclusivo control preciso de la
humedad genera vapor solo cuando es estrictamente
necesario y aprovecha la humedad que producen los
propios alimentos.

EL PRIMERO




Reduccion de gastos.
Reduccién de desechos

PLAN-N- SAVE = USUARIO

« | Lista de lunes

g Verduras al vapor
e 00:18 h:m

o Arroz pilaf

00:20 h:m

LasaRa Reduce tus gastos optimizando la
00:40 h:m secuencia de coccion de tu menu con
. V. Plan-n-Save*. TU decides elmenu y la
Verduras gratinadas funcion le aplica nueva légica basada
00:25 h:m en inteligencia artificial para optimizar
Chuletas el orden de coccién de la manera mds
00:10 h:m eficiente posible en cuanto atiempoy

consumo de energia.
Croquetas de patata
00:12 h:m

v,

Mds limpio, mds ecolégico y mads inteligente

Green Spirit

Ahorra aguq, energia y productos
quimicos con las funciones Green
Spirit, hasta un 30% menos en
costes de funcionamiento por ciclo.

Mayorduraciony Nacido para ser 3 veces
maximo rendimiento mas ecolégico

de los hornos SkyLine B o ,
La version ecoldgica Skyline

SO|,O (;Oh |O.S productos Premiums, con puerta de
quimicos sin fosfatos acristalamiento triple, reduce el
ni fdsforo de Electrolux consumo de energia gracias a un

Professional mayor aislamiento.

* Cdlculo basado en las pruebas de Electrolux Professional Lab de una puerta eléctrica de cristal triple SkyLine Premium®,10/1 GN, con el uso y sin el uso
de la funcién Plan-n-Save. Datos disponibles en abril de 2019. 7
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Hecho para ti

Un solo ADN
Equipos dobles

Elhorno y el abatidor SkyLine
comparten el mismo enfoque.

Simplifica tu vida



El toque humano

SkyLine Premium?® es fdcil de usary de comprender, tanto fisica como mentalmente,
trabaja en perfecta sinergia con otros equipos de Electrolux Professional.

Human- = Pjoneros en la

Centered

pesian facilidad de uso

Un horno ergonédmico reduce un 75%* las bajas
laborales por enfermedad y aumenta un 25%

la productividad de tu negocio. Los equipos
ergonomicos estan disenados segun tus
necesidades y tu flujo de trabajo, lo que marca
una gran diferencia en tu cocina. Nuestro proceso
de disefo se centra en las personas y cumple
integramente las normas ISO 26800 e ISO 9241-
210. SkyLine Premium®esel primer horno en recibir
certificaciéon ergonémica de 4 estrellas.

EL PRIMERO DISENO
REGISTRADO**

ERGOCERT

ERGONOMICS CERTIFYING INSTITUTE

ERGONOMICS
CERTIFIED

%k kK

Experimenta las

4 estrellas

Cumplimiento de los principios
ergonémicos
Un disefio pensado paratti

Conformidad antropométrica y
biomecdnica basada en pruebas
Menorriesgo de lesiones

Facilidad de uso basada en pruebas
Culminacion de afos de estudios y
experiencia profesionales

Disefio centrado en las personas
Para que cocinar sea sencilloy
desprovisto de esfuerzo

* verla pdagina 41 ** Disefilo del horno SkyLine - patente EM003143551 y otras relacionadas 9



Una Yentaja
adicional sin

esfuerzo

SkyLine Chill®

Sky
Duo

SkyLine
PremiumS3

El camino hacia el mdaximo
rendimiento

El camino facil para hacer que tu cocina
sea mas eficiente, mds productiva y sin
estrés. SkyLine Premium? y SkyLine Chill®:
dos equipos perfectamente sincronizados
con plena comunicacion entre ellos,
ambos con certificacion en ergonomia

y facilidad de uso para garantizaruna
sinergia de Cook&Chillimpecable.

Un duo creado para triunfar.

Simplicidad sin errores

Haz tu trabajo diario mds facil y
reduce el tiempo de formacion
gracias al panel intuitivo. Apto para
personas dalténicas. La facilidad
de uso es uno de los criterios mas
importantes para la certificacion de
4 estrellas.

Sin tensiones

Fdacil apertura y cierre de la puertaq,
mas de 1.000 veces al dia, gracias
a su comodo tirador con disefo
ergondmico en forma de ala. La
apertura con el codo, sin manos,
hace que manipularlas bandejas
sea mas facil.

Carga y descarga sin
esfuerzos

Mejor para la espalda e implica
menos esfuerzo parati. El disefio
de la puerta y del bastidor marcan
una auténtica diferencia al cargary
descargar.

La posicion perfecta

La pantalla tactil y las ranuras de
USB estdn ubicadas justo ala altura
correcta para conseguir visibilidad
y acceso maximos, utilizando
cdlculos basados en la altura media
de usuarios de todo el mundo.

Pueple§ ver el color
auténtico de tus
alimentos.

Las nuevas luces LED te ayudan en
tus tareas diarias. Las alertas de luz
intermitente ayudan al usuario a
coordinarlas tareas.

Protector de puerta

Para simplificar el uso y agilizar el
flujo de trabajo en modelos de 20
rejillas, los hornos SkyLine 20GN
estdn equipados con protectores
de puerta integrados.

Bloqueo de puerta

Seguridad extra gracias alas
posiciones en las que la puerta se
detiene, que evitan que la puerta se
balancee hacia el usuario.



Tocar el
cielo es fdcil

Simplifica tu vida. SkyLine Premiums® cuenta
con una interfaz en la pantalla tactil muy
intuitiva y facil de leer, disenada para facilitar

tus tareas.

Toca la simplicidad

Control total al alcance de la mano. La conectividad enla
nube de SkyLine Premium?® ofrece acceso entiempo real atu
equipo desde cualquier dispositivo inteligente.

U

Modo manual

USUARIO

Ol :0:00

01:20 h:m

>

-

Perfecto para cocineros
exigentes

Darienda suelta atu creatividad
personalizando cada ciclo de
coccion, satisfaciendo asi tus
necesidades, y ejerce un control
totalincluso hasta en el mds
minimo detalle.

=

Modo de programas

PROGRAMAS USUARIO

Todos los programas O\

E Tarta de manzana

s Baguette
—— |

g Pechuga de pollo

(S

5 Muslos de pollo

a Cruasanes .
3

Verduras variadas
congeladas

e Rosbif

B Pan

Solucion perfecta para
menus repetitivos

Tus alimentos cocinados con

el mismo nivel de calidad en
cualquier horno SkyLine Premiums,
en cualquier parte del mundo.
Guarda y comparte tus programas
mediante OnkE Connected o una
memoria USB.

Modo automatico
AUTOMATICO E USUARIO

Grupos de alimentos

Perfecto para ahorrar
tiempo y dinero

Comida rdpida, facil, segura
y de calidad gracias alos
avanzados procesos de
coccion automaticos, con 11
Cycles+ nuevos y especiales,
facilmente personalizables.

Elije tu modo de coccion y déjate guiaren mds de 30 idiomas diferentes.
Pantalla apta para personas daltonicas.



El camino a la
simplicidad

No se necesitan instrucciones, usuarios reales han disefado y probado SkyLine
Premium? para garantizar su facilidad de uso, con ayuda integrada y tecnologia de
autoaprendizaje para guiar a los operadores en cada paso del proceso de coccion.

MYPLANNER USUARIO

Miray aprende e Planificacion

SRR scncilla
-

AN >
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Preparado para

ayudarte todos los dias

Obtén ayuda entiempo real, cada
dig, directamente desde tu horno
SkyLine Premium?®. Encuentra

Tu agenda al alcance de la mano
las respuestas a tus preguntas,

accede atodo el material de Haz tu vida mds facil y el flujo de trabajo mas
apoyo y saca el maximo partido fluido utilizando las funciones MyPlanner para
alainformacion actualizada de tu planificartu trabajo diario y recibe alertas
horno SkyLine Premiums. personalizadas sobre tus tareas.

SKYHUB USUARIO

U nG pq’ginq- Favoritos 4
Un toque e N

Patatas fritas Al o Pastel de carne
frit

Facilidad con la pdagina todo en
Sky uno + |
Hub ++ J

Agrupa todas tus funciones favoritas en e

la pagina de inicio de SkyHub para tener
acceso inmediato a las caracteristicas que
mas utilices.




Libera tu mente

Disfruta de la tranquilidad que ofrece la planificacion simpliicada y
el cumplimiento de la seguridad alimentaria con SkyLine Premium®.

LD

Horas punta
sin estrés

Flujo de trabajo mas

agil con una planificacion
y gestién sencillas de
varios ciclos de coccion.

Aumenta la flexibilidad al planificar
y gestionar varios ciclos de coccioén
con MultiTimer durante las horas
de mayor actividad (configura
hasta 20 temporizadores). Asigna
temporizadores diferentes a tipos
de comida especificos para que
sea mads facil reconocerlos.

Seguridad
alimentaria

Sin sacrificarla calidad ni la seguridad de coccién con
Food Safe Control. Con la sonda multiple de 6 sensores
insertada, SkyLine Premium® garantiza automdticamente
la coccion perfecta de los alimentos y el cumplimiento de

las normas HACCP.

Proceso reconocido porla Universidad de Uding, Italia.

N\

2\ Apropiate de

las soluciones

Todas las funciones de la interfaz
del usuario se pueden personalizar
por completo, lo que convierte la
pantalla de control en algo tan
Unico como tu huella dactilar.




Creado para
mayor rendi

de cordero cocinadas en SkyLine Premiums®
ando un ciclo de coccidn de baja temperatura.






Excelenciaunay
otra vez

El camino hacia la excelencia culinaria comienza con una precision maxima. SkylLine
Premiumstiene la tecnologia que te aporta un control absoluto de todas las configuraciones
para obtener regularidad en el rendimiento de coccion, en la fermentacion, al hornear, asar
y cocinaral vapor.

La coccidon mds impecable
hasta ahora

Coccion uniforme.

R T Incluso de cargas grandes
Resultados impecables y uniformes
en coccion y horneado gracias al
revolucionario sistema de circulacion de
alta tecnologia OptiFlow, que garantiza
una distribucion homogénea del calory
una temperatura constante en la cdmara
de coccion. La rotacion del ventilador de
inversion de 300 a 1500 rpm garantiza una
uniformidad excepcional en la coccion.

Escanea el cédigo para
ver el video de coccion
uniforme OptiFlow




No te quedes esperando

Acelera los tiempos de coccidn

Un rendimiento de coccioén perfecto y sin
esperas: el nuevo SkyLine PremiumS® ofrece un
precalentamiento super rapido gracias a su
innovador control T-Xcelerator.

El cambio de las condiciones de coccién de
humedo a seco es mas rapido debido al control
Dry-Xcelerator. Una vdlvula de ventilacion
especial en forma de mariposa puede expulsar
hasta 90 metros cubicos de aire por hora.

Toma el control

Monitorizacion precisa de la
temperatura interna de los alimentos

Incrementa la productividad, garantiza la seguridad
alimentaria y minimiza la pérdida de peso de los
alimentos supervisando de manera precisa, en tiempo
real, latemperatura interna exacta de tu comida con
la sonda de 6 sensores.

Mas de 20 afos
de experiencia en
el control preciso
de la humedad

El sensorlambda mide la
humedad cada segundo, 60
veces por minuto, 3600 veces
por hora.

& La ciencia a tu servicio
Lambda Cocinarno solo es un arte, sino
sensor también una ciencia. Nuestro ultimo

sensor lambda ofrece un control y

~  una medicion precisos y en tiempo
real de la humedad en la cémara del
horno, para cadatipo de alimento y
tamafo de carga.



Tu trayecto
personal

Elije cobmo quieres cocinar.

AUTOMATICO — USUARIO

La mejor
manera de
incrementar la
eficiencia en tu
cocina

Grupos de alimentos Q

Cocciodn ecoldgica.
Mayor ahorro.

Rendimiento de coccion perfecto calculado
para maximizarla efciencia. Minimizar el
consumo es mejor para el medio ambiente y
para tu bolsillo.

Comidas deliciosas al alcance de
tu mano

La cocina profesional nunca habia sido tan
rapiday facil. Seleccion tactil y répida del plato
que quieres y personalizacion sencilla.
Eltiempo, la temperatura y el ambiente de la
COCCiOnN se supervisan continuamente y se
ajustan de manera automatica.

El camino sencillo hacia una
gran coccion

Solo debes seguir 3 sencillos pasos para preparar
a la perfeccion grandes cantidades de comida
cadadia:

1.

Eligeunadelas 9 categorias de alimentosu 11
Cycles#+: Coccion a baja temperatura, Coccion
EcoDelta, Regeneracion, Combi Estdtico,
Fermentacion, Coccidn al vacio, FSC avanzado,
guia FSC de bajo riesgo, guia FSC de alto riesgo,
Deshidratacion, Pasteurizacion de pasta.

2. Selecciona el resultado que deseas.

3. Pulsainicio.

SkyLine Premium?® se ha disefiado para
funcionaren perfecta armonia con SkyLine
Chill* para soluciones Cook&Chill impecables.



Lo que SkyLine
Premium?® de ElectroluX Emmm escaneaporo

Professional puede Al I

professional.

hacer por tU empresc 2 T A electrolux.com




11 maneras de
ser especia

Coccion EcoDelta

11 Cycles+* especiales para expandir tus
horizontes culinarios y ahorrartiempo.

StaticCombi

AUTOMATICO = |

4 | Cycles+

&22 IAT, Fermentacion -u_

Coccion Regeneracion .

F e
EcoDelta p
W
1
I ;
. :-3
Static Combi Fermentacion Sous-vide g

FSC de alto riesgo

4

FSC de riesgo FSC de alto \
estandar riesgo \

”\

ilay

Deshidratacion Pasteurizacion
de pasta

Listo para servir en Solucidén exclusiva
menos de 10 minutos para cada empresa

Regeneracién Static Combi

Regeneracion rapida y perfecta de tus alimentos. Tecnologia avanzada, cocina cldsica. Un suflé de
SkyLine Premium?® puede tenertu comida lista para chocolate perfecto y porciones de carne asada
serviren solo 7 minutos. jugosas y cocinadas lentamente que nunca pasardn

de moda. Static Combi simula la coccidn estdtica
mediante una distribucion de aire mds suave, para
poderllevar el saborde la tradicion a tu menu.

La eficiencia y la organizacion se intensifican con

el sistema Cook&Chill de Electrolux Professional:
flexibilidad en la planificacion, manipulacion,
almacenamiento (mayortiempo de conservacion) y
regeneracion.

Conoce mejor los Cycles+ de Electrolux Professional, visita https://professional.electrolux.com/commercial-kitchen-equipment/combi-oven/

20
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50% menos de
pérdida de peso*

Coccién a baja temperatura

El procedimiento automdtico de coccion a baja
temperatura siempre garantizar unos resultados de
coccion de calidad superior, al tiempo que reduce ala
mitad la pérdida de peso, lo se traduce en una carne mads
jugosa, mastierna 'y con un color mas consistente.

La coccion a baja temperatura reduce el proceso de
"maduracion"de la carne frescade 1diaalhora.

Proceso reconocido porla Universidad de Uding, Italia.

PATENTADO***

* En comparacion con los ciclos de coccidn tradicionales de hornos
SkyLine.

**LTC - patente EP1770335B1y otras relacionadas

Deshidratacion

SkyLi

deshidratar rdpidamente frutas,
verduras, carne y pescado. Para
conservarla densidad, el sabory
todos los valores nutricionales de
los alimentos, el Dry-Xcelerator
eliminalos liquidos de los

ingre

horno, mediante ala combinacion

L - iy

> P . .« ¢ < FSCGvanzado 2 . .

&

. Coccién a baja temperatura

Sous-vide

Pasteurizacion de pasta

ne Premium? es perfecto para

dientes al secarla cadmara del

de baja temperatura y humedad

cero.

Para garantizarresultados perfectos, usa
la bandeja de deshidratacion de Electrolux
Professional.

%

21
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hasta
en gastos
corrientes”

SkyClean es un sistema de autolimpieza

Sky automatico e integrado con
Clean descalcificadorincorporado en el
i generador de vapor.

Sereduce el consumo de energia, agua
y detergente al minimo posible en los

4 ciclos estdndar (de 54 a180 min.) y
puedes ahorrarincluso mas si eliges los
ciclos ecoloégicos Green Spirit.

Electrodux

Mayor duracion y maximo rendimiento de los hornos
SkyLine solo con los productos quimicos sin fosfatos de
Electrolux Professional.*™

*Hasta un 15% menos en gastos corrientes: ahorro de energia, agua, detergente y abrillantador con la funcién SkyClean calculado en comparacion

con el ciclo de limpieza equivalente en la gama anterior de hornos de Electrolux Professional. Datos disponibles en abril de 2019.

22 ** Eluso de los productos quimicos originales de Electrolux Professional garantiza rendimiento y durabilidad perfectos para tu horno.




La flexibilidad es la clave

Resultados de limpieza impecables. La generacion
de hornos SkyLine te ofrece una flexibilidad Unica
con la posibilidad de escoger entre 2 opciones de
productos quimicos: sélidos para una limpieza mas
intensiva y liquidos para mayor flexibilidad. Estos
productos quimicos nuevos se han desarrollado para
satisfacerlos estdndares de los consumidores mds
exigentes.

Reduccién de gastos

Mantén el funcionamiento perfecto de tu SkyLine
Premium?, servicio tras servicio. El descalcificador
integrado ZeroLime*** y el detector automatico de cal
garantizan la eficiencia energética a largo plazo y un
rendimiento sin fisuras con el paso del tiempo.

Stop & Cook en menos de 10 minutos

;Llegaun cliente inesperado mientras el ciclo de
limpieza estd en marcha? No hay problema. Solo tienes
que pulsar el botédn de parada y la cdmara se enjuagard
porcompleto y estard lista para cocinar de nuevo.

Planifica la limpieza

Asegurate de que la limpieza diaria se realice
siempre siguiendo el plan y la programacion de
SkyClean. Selecciona el plan adecuado paratti.

» Limpieza programable:
Escoge el mejor momento para activar
SkyClean en tu cocing, gudrdalo en tu agenda
MyPlanner, recibe alertas y supervisa el
ciclo desde cualquier punto mediante OnE
Connected.

» Limpieza forzada:
La limpieza controlada por contrasefia
garantiza que se realice siempre el
mantenimiento programado y que se pueda
supervisar a distancia.

Escanea el codigo para ver el

video sobre SkyClean.

***disponible con la pastilla C25 Rinse&Descale. 23



OnkE Connected, tu
asistente digital

OnE Connected te ayuda a sacar el maximo
rendimiento a tus soluciones Electrolux Professional.
Esto incrementard tus ingresos y acelerara la

amortizacion de la inversion.*

©0000000000000000000000000000000000000000000000@E0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000
. .

EN |

Mejora tu trabajo

Superyvision 24/7 en tiempo real

OnE Connected te ofrece el control
a distancia de tus operaciones,
como administrar recetas a
dispositivos de todo el mundo con
solo un clic o recibir alarmas de
HACCP en tiempo real.

Mejora tus beneficios

Incrementa las ganancias

OnE Connected te ayuda a reducir el
consumo al minimo y a optimizar la
eficiencia de tu negocio.

Ahorro inteligente. Supervisa el
consumo de tu horno conectado
para detectar anomalias y aumenta
la eficiencia de tu flujo de trabajo
en funcion de las necesidades de
produccion.

Uso inteligente. OnE Connected te
ayuda a racionalizar tu productividad:

podras utilizar 2 hornos en lugar de 3 en

las horas de menor actividad.

Hornos SkyLine

@

Higiene
garantizada

:No deberiamos garantizar
alimentos seguros y saludables
para todos?

Conectividad también significa
seguridad. La documentacién
digital automatica de HACCP te
suministrard pruebas obligatorias
de los procesos y la calidad de
la coccion segura, para ahorrarte
tiempo y trdmites.

Con los datos en la mano, puedes

realizar los ajustes necesarios

para que tus procesos respeten las
normas sobre higiene y seguridad

alimentaria.

24 * Consulta al servicio autorizado de Electrolux Professional sobre las soluciones especificas que pueden garantizarte los

beneficios y ventajas mencionados.



MNnE Connected

Plataforma digital

Atencion al
cliente

©000000000000000000000000000000000000000,00000000000000000000000000000000000

0000000000000 gecccccccnne

que te ofrece
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Tu rendimiento

Potencia tus procesos

OnE Connected te brinda la
informacion necesaria para
organizar mejor tu flujo de
produccién. También puedes
mejorar la calidad de tus
resultados y cumplir con los mds
altos estandares de calidad.

Decisiones de negocio
inteligentes. Con las estadisticas
de porcentaje inteligentes puedes
supervisar la calidad de tus
alimentos mas facilmente y tener a
tus clientes satisfechos.

Operaciones sin
interrupcion

Mayor tiempo productivo del
equipo

OnE Connected te ayuda a
planificar el mantenimiento

en el momento preciso, para
garantizar el méaximo tiempo de
productividad y reducir tus gastos
ante averias imprevistas.

OnE Connected sabe cudndo
avisarte para que puedas
reaccionar rapidamente e
incrementar el tiempo de
productividad. Para obtener el
mejor servicio, se puede enviar
el mismo mensaje al partner de
servicio que elijas. Suscribe un
Contrato de Servicios Essentia
para beneficiarte de mas
prestaciones.

©00000000000000000000000000000000000000000000000

Consigue menus
uniformes cada dia

Con OnE Connected puedes
crear, almacenar y distribuir
ciclos individuales o multiples
directamente a tus equipos.

El envio de ciclos desde

tu biblioteca a los equipos
conectados es una magnifica
manera de mejorar la gestion
de la flota y de garantizar
menus uniformes en todas tus
ubicaciones.

25
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SkyLine Premium?

Pantalla tactil

Puerta de
cristal triple*

Hasta un +10% mas de beneficios** gracias a la eficiencia tecnoldgica. SkyLine
Premium? ofrece tecnologia inteligente, facilidad de uso inigualable y un rendimiento

verdaderamente inimitable.

1 "N

@
@ Pantalla tactil

Interfaz en la pantalla tactil superintuitiva,
facil de usary personalizable disefiada
para hacertu vida mds sencilla. Apta para
personas dalténicas. Disponible en mds
de 30 idiomas.

101 ajustes de humedad

ARade mds variedad a tu cocina con las
101 configuraciones de humedad con
vapordesde el 0% al 100% generado
por el boiler, con apertura automatica
de la vdlvula de escape para obtener
alimentos mds crujientes.

I
M OnE Connected

La conectividad de SkyLine Premium?
ofrece acceso entiempo real a tu equipo
desde cualquier dispositivo inteligente.

ﬁ:P Modo automatico

Uso sencilloy radpido de los ciclos
automaticos para todotipo de
alimentos y 11 nuevos Cycles+ de
coccidén especiales.

B‘ Modo de programas

Guarda, organiza en categorias
y comparte hasta 1.000 recetas
mediante USB o OnE Connected.

v )
4 OptiFlow

Resultados de coccion perfectos y
uniformes gracias al revolucionario
sistema de circulacion de aire alta
tecnologia OptiFlow, que garantiza
una distribucion uniforme del calor.

/? Sonda de 6 sensores
de serie

Medicién precisa y exacta de la

temperatura interna de tus alimentos.

ﬁSensor lambda de
serie

Control y medicién precisosy en
tiempo real de la humedad enla
cdamara del horno.

O Caracteristicas
avanzadas

Simplifica tu viday economiza el

flujo de trabajo personalizando tu
pdgina de inicio de SkyHub con tus
funciones favoritas. Utiliza MyPlanner
para planificar tu trabajo diario y
recibir alertas personalizadas para
tus tareas. Plan-n-Save organiza tus
cargas de la manera mds eficiente
posible, en términos de tiempo 'y
energia.

para Plan-n-Save

oy
+ SkyClean

Reduce tus costes de limpieza
hasta enun15%***. Limpieza
impecable, funciones ecolégicas
y desincrustacién automatica del
boiler. Libertad de eleccion entre 2
productos quimicos diferentes para
obtener un mejor servicio: sélidos y
liquidos.

Escanea el
cédigo para ver
el video tutorial
sobre limpieza

Una ventaja
adicional sin esfuerzo
Eficiencia y productividad sin

estrés con SkyDuo. Adeldntate a
tus necesidades con la conexion
intuitiva entre los hornos SkyLine
Premium?®y SkyLine Chills, y
viceversa. Los equipos te guian a
través del proceso Cook&Chill.

. Sky Lambda Sky
oY Hub sensor Clean

Human-
Sh\é Centered (greiﬁp
Design P

* Version ecoldgica (modelos especiales) gracias a la puerta aislante con

acristalamiento triple

**consulta la
pdgina 5

***consulta la pagina 22 27



SkyLine Premium

Pantalla digital

Boiler

El horno combi de alto rendimiento fundamental para cocinas de alta produccion.
El Unico en el mercado que cuenta con pantalla digital y sensorlambda para garantizar
un control avanzado y preciso en tiempo real.

(=2 Pantalla digital

La pantalla digital con sistema de
seleccion exclusivo guiado porluz
simplifica todas las tareas.

ZZ 11 ajustes de humedad

Afnade mds variedad atu cocina
con las 11 configuraciones de
humedad con vapordesde el 0%
al100% generado por el boiler, con
apertura automatica de la valvula
de escape para obtener alimentos
mas crujientes.

|
?‘g OnE Connected

La conectividad de SkyLine
Premium ofrece acceso en tiempo
real a tu equipo desde cualquier
dispositivo inteligente.

E" Modo de programas

Guarda y comparte tus programas
mediante USB o OnE Connected.
100 programas gratuitos y 4 fases
de coccion.

'
4 OptiFlow

Resultados de coccion perfectos y
uniformes gracias al revolucionario
sistema de circulacion de aire alta
tecnologia OptiFlow, que garantiza
una distribucion uniforme del calor.

/? Sonda de control de
la temperatura interna de
los alimentos

Lectura exacta de latemperatura
con sonda de sensor unicoy, para
mayor precision, elige la sonda de
6 sensores opcional.

Human-
3 Lambda Sky
OptiFlow Centered
sensor Clean Design
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%

serie

Sensor lambda de

Control y medicion precisosy en
tiempo real de la humedad en la
camara del horno, para cadatipo
de alimento y tamafio de carga.

r
+ SkyClean

Resultados de limpieza impecables
y desincrustacion de boiler
integrada. Libertad de eleccién
entre 2 productos quimicos
diferentes para obtener un mejor
servicio: sélidos y liquidos.

Escanea el
coédigo para ver
el video tutorial
sobre limpieza




SkyLine Pro?

Con un rendimiento superiory el mejor de su tipo en facilidad de uso para cocina tradicional,
SkyLine Pro® es el combi sin boiler perfecto para tu negocio.

I

@
{M} Pantalla tactil

Interfaz de la pantalla tactil muy
intuitiva y facil de usar, disefada
para hacertu vida mds sencilla.
Adaptada para personas
dalténicas. Disponible en mas de 30
idiomas.

22 1M niveles de
humedad

Afade mds variedad atu cocina
conlos 11 niveles de humedad

y vapor instantdneo de alta
eficiencia con apertura automatica
de vdlvula de escape para obtener
alimentos mads crujientes.

|
M OnE Connected

La conectividad de SkyLine Pro®
ofrece acceso entiempo real
atu equipo desde cualquier
dispositivo inteligente.

E‘ Modo de programas

Guardaq, organiza en categorias
y comparte hasta 1.000 recetas
mediante USB o OnE Connected.

D
4 OptiFlow

Resultados de coccion perfectos y
uniformes gracias al revolucionario
sistema de circulacion de aire alta
tecnologia OptiFlow, que garantiza
una distribucion uniforme del calor.

/? Sonda de control de
la temperatura interna de
los alimentos

Lectura exacta de latemperatura
con sonda de sensor unico 'y, para
mayor precision, elige la sonda de
6 sensores opcional.

Sky Sky

oY Hub Clean

Human-
Centered
Design

Green
Spirit

Pantalla tactil

Inyeccion

de vapor

@ Caracteristicas
avanzadas

Simplifica tu viday economiza el
flujo de trabajo personalizando
tu pagina de inicio de SkyHub
con tus funciones favoritas. Utiliza
MyPlanner para planificar tu
trabajo diario y recibir alertas
personalizadas para tus tareas.

+
+" SkyClean

Resultados de limpieza impecables,
funciones ecolégicas. Libertad de
eleccion entre 2 productos quimicos
diferentes para obtener un mejor
servicio: sélidos y liquidos.

Escanea el
coédigo para ver
el video tutorial
sobre limpieza

Una ventaja
adicional sin esfuerzo

Eficiencia y productividad sin
estrés con SkyDuo. Adeldntate a
tus necesidades con la conexion
intuitiva entre los hornos SkyLine
Premium?®y SkyLine Chills, y
viceversa. Los equipos te guian a
través del proceso Cook&Chill.
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SkyLine Pro

Inyeccion
de vapor

Un companero facil de usar, solido y flexible en tu cocina. El Unico en el mercado que
cuenta con pantalla digital para garantizar un control avanzado y preciso en tiempo real.

 R— J

(=2 Pantalla digital

La pantalla digital con sistema de
seleccion exclusivo guiado porluz
simplifica todas las tareas.

22*‘0 11 niveles de humedad

Afnade mads variedad atu cocina con
los 11 niveles de humedad y vapor
instantdneo de alta eficiencia con
apertura automdatica de valvula de
escape para obtener alimentos mds
crujientes.

|
M OnE Connected

La conectividad de SkyLine Pro
ofrece acceso entiempo real
atu equipo desde cualquier
dispositivo inteligente.

B‘ Modo de programas

Guarda y comparte tus programas mediante
USB o OnE Connected. 100 programas
gratuitos y 4 fases de coccion.

v
4 OptiFlow

Resultados de coccion perfectos y uniformes
gracias al revolucionario sistema de
circulacion de aire alta tecnologia OptiFlow,
que garantiza una distribucion uniforme del
calor.

A Sonda de control de la
temperatura interna de los
alimentos

Lectura exacta de la temperatura con sonda
de sensor uUnico y, para mayor precision,
elige la sonda de 6 sensores opcional.

r
+ SkyClean

Resultados de limpieza impecables.
Libertad de eleccion entre 2 productos
quimicos diferentes: sélidos y liquidos.

Escanea el
cédigo para ver
el video tutorial
sobre limpieza

Sky Human-
OptiFlow e Centered
Design
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Instalacion, coccion y manipulacion flexibles,
higiénicas y seguras gracias a los mas de 200
accesorios y consumibles que te ayudan a
sacar el maximo partido a tu SkyPremiums.

Escanea para conocer

nuestros accesorios 'y g

N\ \
N\ !
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El camino hacia el
MAximo rendimiento

Revoluciona tu forma de trabajar con los hornos y abatidores SkyLine de alto rendimiento.

Comunicacién perfectacon
SkyDuo

@ ii ) ( i {

"Perfecto,
estaré
preparado”

"iListo en

5 minutos!
Prepdrate con
el abatidor
SkyLine Chills”

P Sy

Sky
Duo

Toma el control de tu negocio
con OnE Connected

Una aplicacion personalizada para
simplificartu vida y ayudar al desarrollo
de tu negocio, OnE Connected te ofrece
acceso remoto en tiempo real para
gestionary supervisartu productividad en

Escanea para

conocer la todos los hornos y abatidores Electrolux
experiencia Professional conectados utilizando
Cook&Chill cualquier dispositivo inteligente.
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Cémo SkyLine
Cook&Chill puede
revolucionar tu cocina
de forma uUnica

Un flujo de trabajo mas agil

Aprovechamiento mds eficiente de tu
personal y tus dispositivos en la preparacion
previa de grandes cantidades.

Una combinacién ganadora

Ahorra dinero. Gana espacio, descubre

un funcionamiento fluido de las tareas con
la gama completa de accesorios para
banquetes y sistemas de manipulacion
disenados para adaptarse perfectamente a
los hornos y abatidores.

Un lugar mejor para trabajar

Los equipos para cocinas profesionales
SkyLine son los Unicos del mundo que cuentan
con una certificacion de 4 estrellas en
ergonomia y facilidad de uso.

Reduce el desperdicio de
alimentos

Cada gramo cuenta. SkyLine ofrece una
amortizacion mdaxima de tus inversiones
al ampliar eltiempo de conservaciony
garantizar una pérdida de peso minima
durante la coccion o el abatimiento.

Intransigentes en términos de
calidad

Los platos conservan todas sus caracteristicas
esenciales: el sabor, la textura, la apariencia

y los valores nutricionales se determinan de

la misma manera que en los alimentos recién
cocinados. SkyLine facilita la conformidad con
HACCP.



Escoge el equipo perfecto para comenzar a ampliar tus horizontes culinarios.

6 GN 1/1

Medidas externas (AnxFxAl)
867x775x808 mm
Potencia eléctrica - 11 kW
Potencia de gas - 19 kW

10 GN 1/1

Medidas externas (AnxFxAl)
867x775x1058 mm
Potencia eléctrica - 19 kW
Potencia de gas - 31 kW

20GN 1/1
Medidas externas (AnxFxAl)
911x865x1794 mm
Potencia eléctrica - 37,7 kW
Potencia de gas - 54 kW

6 GN 2/1

Medidas externas (AnxFxAl)
1090x971x808 mm
Potencia eléctrica - 21,4 kW
Potencia de gas - 32 kW

1

10 GN 2/1

Medidas externas (AnxFxAl)
1090x971x1058 mm
Potencia eléctrica - 37,4 kW
Potencia de gas - 47 kW

20 GN 2/1

Medidas externas (AnxFxAl)
1162x1067x1794 mm
Potencia eléctrica - 65,4 kW
Potencia de gas - 100 kW
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Caracteristicas
principales de los
hornos SkyLine

Versién ecolégica de SkyLine

Premium®
6-10GN 20GN

MODOS DE COCCION

Ciclo de conveccion (25-300 °C) X X
Ciclo combi (25-300 °C) con sensor Lambda X X
101 gjustes de humedad X X
11 ajustes de humedad — -
Ciclo de vapor (100 °C) X X
Ciclo de vapor a baja temperatura (25-99 °C) X X
Vapor a alta temperatura (101-130 °C) X X
Fase de mantenimiento X X
Mds de 100 cocciones automdaticas con personalizacién y visualizaciéon de pardmetros X X
Ciclo Regeneracion X X
Coccidén a baja temperatura (LTC) X X
Ciclo Fermentacion X X
Ciclo EcoDelta X X
EcoDelta Progresivo X X
Ciclo al vacio X X
Ciclo Combi estdtico X X
Ciclo Deshidratacion X X
Ciclo Pasteurizacion de pasta fresca X X
Control de seguridad alimentaria X X
Control avanzado de seguridad alimentaria X X
Precalentamiento automdtico rapido y personalizado X X
Enfriamiento automdatico rapido y personalizado X X
Ciclos de coccion multiple con funcion MultiTimer X X
Proceso SkyDuo: Comunicacion con los abatidores SkyLine o o
CARACTERISTICAS

Interruptor de encendido/apagado X X
Interfaz de pantalla tdctil de alta definicion (262.000 colores), apta para daltonicos. X X
Pantalla digital con seleccion guiada — -
Pantalla legible a 12 metros de distancia X X
Interfaz de pantalla tactil en mas de 30 idiomas X X
Generador de vapor en acero inoxidable X X
Generador de vapor en acero inoxidable 316 L o o
Generador de vapor por inyeccion directa — -
Control de vdlvula de escape de la cdmara de coccion X X
Biblioteca de programas: 1.000 programas gratuitos, 16 fases (nombre, foto y categoria) X X
Biblioteca de programas: 100 programas, 4 fases (identificacion numérica) — -
Pagina de inicio de SkyHub con acceso directo a las funciones favoritas X X
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vertical

6-10GN 20GN 6-10GN 20GN 6-10GN 20GN 6-10GN
20GN
X X X X X X X X
X X X X - - - -
X X X X — - - -
- - - - X X X X
X X X X - - - -
X X X X - - - -
X X X X — - - -
X X X X X X X X
X X — - - - - -
X X X X — - - -
X X - - - - - -
X X - - — — - -
X X X X X X X X
X X - - - - - -
X X - - — - - -
X X - - — — - -
X X - - - - - -
X X - - - - - -
X X - - o o - -
X X - - — - - -
X X X X X X X X
X X X X X X X X
X X - - X X - -
o o - - o o - -
X X X X X X X X
X X - - X X - -
- - X X — — X X
X X X X X X X X
X X - - X X - -
X X X X - - - -
o o o ¢} - - - -
— - - - X X X X
X X X X X X X X
X X - - X X - -
- - X X - - X X
X X - - X X — -
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Inyeccién manual de agua

Sonda con sensor multiple de 6 puntos

Sonda alimentaria estandar

Estimacion del tiempo residual en las cocciones controladas con sonda
Visualizacién simultdnea de valores programados y reales

Sistema de distribucion de aire OptiFlow

Ventilador de velocidad variable con parada de motor (7 niveles de velocidad)
Ventilador de velocidad variable con parada de motor (5 niveles de velocidad)
1/2 potencia

Funcién Plan-n-Save

Personalizacion total de la interfaz y de la descarga

Pausa

Inicio diferido

Pagina de AYUDA para autoaprendizaje al escanear el codigo QR
Agenda MyPlanner

Visualizacién de consumos

Imdagenes animadas para guiar las operaciones

Sistema de limpieza automdtica integrado con detergente solido
Sistema de limpieza automdtica integrado con detergente liquido
Descalcificaciéon automdtica del boiler

Funciones ecologicas para ahorrar en gastos corrientes

Funcion Stop&Cook en el sistema de limpieza automdtica

Sistema de limpieza forzada

Autolimpieza air-break

DesagUe automdtico del generador de vapor con diagndéstico automdtico del nivel de cal

DesagUe manual del boiler

Sistema de diagndstico automdtico

Termostato de seguridad

Apertura en 2 fases como proteccidn contra la salida de vapor

Quemadores de alta eficiencia y bajas emisiones con intercambiador de calor
Modo de respaldo automdtico y continuo para la recuperacion automatica del sistema
Puerto USB

Descarga de datos HACCP, programas, coccion automdtica y ajustes

Protector integrado en la puerta

Manguera rociadora de agua

Puerta con acristalamiento triple con linea doble de luces LED

Puerta de doble cristal con luces LED

Advertencia mediante iluminacion LED intermitente

Tirador con disefio ergondmico en forma de ala y apertura con el codo, sin manos
Apertura a la izquierda

Bandeja colectora en puerta con desagie automatico

Posiciones de bloqueo de la puerta a 60°/110°/180°

Paneles de acero inoxidable AlSI 304

Camara de acero inoxidable AlSI 304

Angulos internos redondeados para facilitar la limpieza.

Estructura portabandejas extraible, separacion de 67 mm
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Versién ecolégica de SkyLine

Premium?®
6-10GN 20GN
X X
X X
X X
X X
X X
X X
X X
X X
X X
X X
X X
X X
X X
X X
X X
X X
o o
X X
X X
X X
X X
X X
X X
X X
X X
X X
o _
X X
X X
X X
X X
— X
X X
X X
X X
X _
o _
X X
X X
X X
X X
X X
X _



6-10GN 206N 6-10GN 206N 6-10GN 206N 6-10GN VEREE]
20GN
X X X X X X X X
X X (o] ] [e] (o] (o] (o)
— — X X X X X X
X X — - X X — —
X X X X X X X X
X X X X X X X X
X X — — X X — —_
— - X X - - X X
X X X X X X — —
X X — — X X — —
X X - - X X — —_
X X - — X X — -
X X — - X X — —
X X — — X X - —
X X - - X X - —_
X X — — X X — —_
X X — - X X — —
X X X X X X X X
(o] (o] (o) (] [e] (o] (o] (o)
X X X X — — —_ —_
X X — - X X - -
X X X X X X X X
X X — — X X — —
X X X X - — —_ —_
X X X X — — - -
X X X X - — — —
X X X X X X X X
X X X X X X X X
[e] - (o] - o - [e] -
X X X X X X X X
X X X X X X X X
X X X X X X X X
X X X X X X X X
- X — X - X — X
X X (o] (0] [e] [e] (o]
- - (o) [e] [e] (o] (o] (o)
X X X X X X X X
X X X X X X X X
X — X — X — X —
(o] — (o) — [e] — (o] —
X X X X X X X X
X X X X X X X X
X X X X X X X X
X X X X X X X X
X X X X X X X X
X — X — X — X —
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Estructura porta bandejas mévil con bloqueo de las bandejas. Angulos redondeados. Bandeja
colectora incorporada

Tope de bandejas para estructura movil
Vaciado GreaseOut preconfigurado

Preparado para Onk Connected

CONEXION E INSTALACION, MARCADO DE CONFORMIDAD
Factor de proteccion contra el agua IPX5

Patas de altura regulable

Carro compatible con air-o-steam, SkyLine de Electrolux Professional

Kit de apilado: 6 sobre 6 GN 1/1, 6 sobre 10 GN 1/1, 6 sobre 6 GN 2/1, 6 sobre 10 GN 2/1, 6 GN 1/1
sobre BCF 6 GN 1/1

Diseno registrado en EPO

Ergocert, certificacion de 4 estrellas en ergonomia

Certificacion y normas de higiene ETL

Seguridad de gas: certificacion GASTEC para requisitos de bajas emisiones
Certificacion WRAS (modelos con boiler 316 L)

Manual, esquemas de conexiodn, declaraciones de conformidad

X Estandar
o Opcional
- No disponible
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Versién ecolégica de SkyLine

6-10GN

Premium®

20GN



6-10GN 20GN 6-10GN 20GN 6-10GN 20GN 6-10GN V;(;tc'_;cﬁ'
— X — X - X - X
[e] X (o] X o X o] X
X — X - X - X —
X X X X X X X X
X X X X X X X X
[e] X (o] X o X [e] X
— X — X — X — X
(o] — (o) — [e] — (o] —
X X X X X X X X
X X X X X X X X
X X X X X X X X
X X X X X X X X
X X X X X X X X
X X X X X X X X
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3Como deseas
cocinar?

Tus platos, tu eliges:

7 velocidades de ventilador
3 modos de coccion

100+ niveles de humedad
16 fases de coccion

N Cycles+.

Control absoluto
de tu creatividad

Cada segundo cuenta

Supervision y regulacion
precisas de cada parte del
proceso de coccion cada
segundo, 60 veces por minuto, lo
cual representa nada menos que
3.600 veces por hora.




9 Reconocimientos y
certificados

Testados con rigurosidad y certiicados que cumplen con las normativas internacionales
mas estrictas, los hornos SkyLine también son los primeros hornos del mundo en contar

con la certificacion de 4 estrellas en ergonomia y facilidad de uso.
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ERGOCERT

ERGONOMICS

CERTIFIED
Sk Kk

ERGOCERT

"Las intervenciones ergondmicas pueden reducir
un 59% los problemas musculoesqueléticos
relacionados con el trabajo, con una disminucion
media del 75% de dias de baja por enfermedad y
un 25% de aumento de la productividad".

Dr. Francesco Marcolin, CEO de ErgoCert
(Ergonomista Certificado Europeo - EUR.ERG.)

* Certificacion Gastec del gobierno holandés, la mds estricta de Europa

Escanea paraverlos
modelos Energy Star
incluidos

" BI UDINE

Escanea para ver el control

de seguridad alimentariay la
coccién a baja temperatura
conseguidos en el departamento
de Ciencias de los alimentos de la
Universidad de Udine, en Italia.

GASTEC

"Hasta un 50% menos de emisiones nocivas
para un ambiente de trabajo mds saludable.
Con un diseno innovador, los quemadores de
Electrolux Professional superan los requisitos

*1

de bajas emisiones de Gastec™".

Los certificados hacen referencia a todos los hornos de la gama SkyLine. Para obtener mds informacién sobre certificados concretos

relacionados con codigos de producto especificos, ponte en contacto con tu partnerlocal de Electrolux Professional. 4






Essentia

Nuestro equipo, o

tu servicio. En todo
momento, en todo lugar

Essentia es el corazén de la mejor atenciéon al cliente, un servicio exclusivo que
garantiza tu ventaja competitiva. Essentia ofrece la asistencia que necesitas y se ocupa
de los procesos a través de una red de servicios hable, una amplia gama de servicios
exclusivos a medida y una tecnologia innovadora.

Puedes contar con mds de 2.200 partners de servicio autorizados, 10.000 técnicos
profesionales en mds de 149 paises y mds de 170.000 recambios suministrados.

Red de servicios
siempre disponible

Estamos a tu disposicion y comprometidos con
tu asistencia gracias a una red de servicio
Unica que hace tu vida laboral mas Ffacil.

Mantén el rendimiento
de tu equipo

Llevar a cabo un correcto mantenimiento de
acuerdo con las recomendaciones y los manuales
de Electrolux Professional es esencial para evitar
problemas inesperados. El servicio de atencion

al cliente de Electrolux Professional ofrece varios
paquetes de servicio personalizados. Para
obtener mds informacioén, ponte en contacto con

el partner de servicio autorizado de Electrolux
Professional que prefieras.

Confia en el envio radpido de accesorios y
consumibles originales, sometidos a estrictas
pruebas por expertos de Electrolux Professional
para garantizar la durabilidad y el rendimiento de
tu equipo vy la seguridad del usuario.

Mira el video
para obtener mdas
informacion
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La excelencia es fundamental en todo lo que hacemos. Al prever

las necesidades de nuestros clientes, nos esforzamos para lograr la
Excelencia con nuestra gente y nuestras innovaciones, soluciones y
servicios.

OnE hace que cada dia el trabajo de nuestros clientes sea mas sencillo,
rentable y sostenible.

s linll §
Siguenos en u

electroluxprofessional.com/es/

Excelencia pensando en el medio ambiente
» Todas nuestras fabricas tienen certificacion 1ISO 14001.

» Todas nuestras soluciones estan disefiadas para el bajo consumo de agua, energia y detergen-
tes, y para bajas emisiones nocivas.

» En los Ultimos anos, mas del 70% de las caracteristicas de nuestros productos se han actualiza-
do en funcidn de las necesidades medioambientales de nuestros clientes.

» Nuestra tecnologia cumple las normas RoHS y REACH y es mds del 95% reciclable.

» La calidad de nuestros productos es comprobada al 100% por expertos.

\/

La compania se reserva el derecho de cambiar las especificaciones sin previo aviso. Las imagenes no tienen cardacter contractual.



