Electrolux

PROFESSIONAL

Droga ku doskonatemu

chtodzeniu
Szybkoschtadzarki SkyLine Chill®

Szybkoschtadziarki szokowe



Ty
MOWISZ...

Musimy znalezc¢ sposob,
by przesta¢ marnowac
zywnos$ciczas. Chciatbym
moc przygotowywac
wieksze ilosci zywnosciw
spokojniejszych okresach,
zeby przyspieszycCi
utatwic obstuge, jednak
bez narazania jakosci lub
bezpieczenstwa zywnosci.

Twdj czas jest cenny.
Rozpocznij podréz ku przemianie Twojego zycia zawodowego.

Stworzone dla biznesu Stworzone dla Ciebie

Oszczedz nawet 2 000 € na tatwiejsze, zdrowsze,
miesiqc dzieki gotowaniu i bezpieczniejsze
chtodzeniu Cook&Chill irmy

Electrolux

Stworzone dia Stworzone do nieprze-
osiggow rwanego chtodzenia

Nowy standard wydajnosci Petna kontrola Twojej dziatalnosci




Dlaczego miatbym kupic
szybkoschtadzarke ?

Zoptymalizowany przebieg pracy, zwiekszona wydajnosc¢ oraz oszczednosc
kosztow zywnosci dla Twojej irmy... Czy trzeba czego$ wiecej?

Zwieksz Swojq wydajnos¢ do maksimum

Wykorzystaj najskuteczniej Swoj personel, planuj dziatania szybcieji
tatwiej, zadbaj o bezstresowq obstuge. Szybkoschtadzarki/ zamrazarki
szokowe pozwalajg na wstepne przygotowanie wiekszych partii zywnosci
w okresach mniejszego obcigzenia pracg w kuchni. Gotuj, schtadzajlub
zamrazaj szokowo, a nastepnie regeneruj dopiero wowczas, gdy masz
potrzebe ijedynie tyle ile jest niezbedne

Zaoferuj Swoim klientom wiecej
Jakos$¢ zywnosci jest gwarantowana, poniewaz cykle chtodzeniai
mrozenia szokowego w urzgdzeniach SkyLine Chills pozwalajq na

zachowanie jej wszystkich podstawowych cech: wyglgdu, zawartosci
wilgoci, konsystenciji, tekstury, aromatu, smaku i wartosci odzywczych.

Nie daj klientom czeka¢. Nadgzanie z realizacjg zamoéwien w godzinach
szczytu jestduzo tatwiejsze, gdy zywnosc jest juz przygotowana.

Oferuj wiecej. Dzieki szybkoschtadzarce duzo tatwiej rozbudujesz Swoje
menu.

Zawsze bezpieczna zywnos¢

tatwe zapewnienie zgodnosciz HACCP i regulacjami w zakresie
bezpieczenstwa zywnosci. Chtodzenie szokowe oznacza, ze bakterie nie
mMajq szans sie namnozy¢, poniewaz zywnosc ( prosto z pieca SkyDuo) jest
szybko schtadzana w precyzyjnie kontrolowanym srodowisku.

Wystarczy niecate 90 minut, by obnizy¢ temperature rdzenia zywnosci
z70°Cdo 3°C, lub 240 minut, by osiggng¢ wartosc -18 °C dla mrozenia. Nie
przerywaj procesu gotowania i chtodzenia Cook&Chill. Przeno$ zywnosc
bezposrednio z pieca do SkyLine do ChillS, nie pozwalajgc, by zywnosc
ostygta do temperatury otoczenia.

Ogranicz koszty zywnosci do minimum

Zmniejsz Swoje rachunki za zywnos¢ kupujgc wieksze ilosci, gdy dany
produkt jest najtanszy, a nastepnie poddaj go mrozeniu szokowemu i
wykorzystaj wtedy, gdy bedzie potrzebny.

Ogranicz ilo$¢ odpaddw z zywnosci do 35%, regenerujgc (rozmrazajgc
i/lub odgrzewajgc) tylko potrzebng zywnosé, zamiast przygotowywac
wszystko od zera. Wydtuz okres przydatnosci Swoich dar do spozycia.
Zywno$¢ poddana chtodzeniu szokowemu pozostaje $wieza przez 5 dniw
lodéwce i do 12 miesiecy w zamrazarce.



Stworzone
dla biznesu

CEN SWOJ CZAS

Na co poswiecitby$
dodatkowe
4 godziny* dziennie?
1200 dodatkowych godzin w
skali roku?

47 dodatkowych minut dla Ciebie w
kazdym cyklu

Kazdy cykl chtodzenia oszczedza Twoj czas,
zwieksza wydajnosc i sprawia, ze przebieg pracy jest

skuteczniejszy. Kazdy cykl angazuje 40% mniej czasu.**

* Obliczenia na podstawie 10-godzinnego dnia roboczego ze SkyLine ChillS 50/50 kg.
** Zgodnie z Rozporzgdzeniem Komisji UE 2015/1095.




Tworzone w trosce
o srodowisko

Doskonate potgczenie wyjgtkowej wydajnosécii oszczednos$ci dla Ciebie oraz Srodowiska.
Zbudowane w sposob zrownowazony SkyLine Chills sprawiajqg, ze Twoj biznes staje sie
bardziej efektywny i ekologiczny.

Wydtuz trwatos$¢ swoich potraw.

Zywno$¢ schtodzona szokowo

Oszcze-—d 7 nawet pozostaje swieza przez

€2.000

/na miesigc*
dzieki rozwigzaniu w
zakresie gotowania i

chtodzenia Cook&Chill
firmy Electrolux
Professional

5 dni w lodéwce i do

]2 miesiecy w zamrazarce.

Green Go Green with
Spirit CO
BorSnp itroit bardziej CO, to naturalny czynnik Gaz chtodniczy R290 spetnia
ekologiczny c’:h’fodnl.czy, bezpieczny dla najbardziej restrykcyjne pr.zep|sy.
Srodowiska. dotyczqce globalnego ocieplenia.
Coraz wieksza efektywnos$c . . . - . .
L . Jest niepalny, nietoksyczny i bardziej Nasze rozwigzania, o
energetycznaizrownowazone . ) . .
- N n energooszczedny, Z WyzZszq wspotczynniku potencjatu
zrodta materiatow to czesc S : . . . .
wydajnoscig wymiany ciepta\*. globalnego ocieplenia

statego zaangazowania Electrolux n .
wynoszgcym 3, sq zrOwnowazonq

Professional w redukcje naszego i CO2 jest przyjazny dla klimatu, nie
. . . . . . alternatywq do wyboru.
Twojego wptywu na srodowisko. ma potencjatu niszczenia warstwy
ozonowej i charakteryzuje sie Ten innowacyjny uktad chtodniczy
najnizszym potencjatem globalnego zapewhnia wysokg wydajnosc i
ocieplenia sposrod gazow przektada sie na nizsze koszty
chtodniczych. eksploataciji.

*poréwnanie oparte na uktadzie chtodniczym
wykorzystujgcym HFC R404A, jednym

z najczesciej stosowanych czynnikéw
chtodniczych nadal obecnych w sektorze
gastronomicznym.



Dotyk
cztowieczenstwa

Intuicyjna interakcja i osiqggi. SkyLine Chill® zaprojektowano z myslq o Tobie. Opracowano jg z myslg
o rzeczywistych uzytkownikach, by kazde srodowisko pracy stato sie bardziej ludzkie i wydajne.

wran- - Pjonierzy ERGOCERT
uzytecznosci e e

Design

Ergonomiczna szybkoschtadzarka oznacza

ograniczenie o 75%* zwolnien lekarskich

pracownikow oraz 25% wzrost wydajnosci dla

Twojej dziatalnosci. Ergonomiczne urzqgdzenia

zaprojektowano, majgc na uwadze Twoje ’ .

potrzeby i przebieg pracy: to duzardéznicaw

Twojej kuchni. Nasz proces projektowania stawia D O SW I O d CZ
cztowieka w centrum zainteresowania oraz jest

w petnizgodny z regulacjami ISO 26800i ISO

ERGONOMICS
CERTIFIED
* %k %k

o
9241-210. Szybkoschtadzarka SkyLine ChillS to Z
pierwsze urzgdzenie tego typu, ktore otrzymato WI a e
czterogwiazdkowq certyfikacje w zakresie

ergonomii.

* %k *

*patrz strona 28

Zgodnos$¢ z
zasadami ergonomii
Zaprojektowany z myslg o Tobie

Zgodnos$¢ antropometrycznaii
biomechaniczna podparta dowodami
Ograniczone zagrozenie obrazeniami

Jedno DNA Uzytecznos$¢ podparta dowodami
Kulminacja lat profesjonalnych studiow i
wiedzy fachowej

Blizniacze urzgdzenia

Piekarnik SkyLine i Schtadzarka

Szokowa majq to samo podejscie Projekt skoncentrowany na cztowieku

By gotowanie stato sie proste i

U prOéC' SWOje ZyCie bezstresowe




Bezbtedna prostota

Utatwiaj Swojg codzienng prace
oraz ogranicz czas szkolenia dzieki
intuicyjnemu panelowi. Przyjaznemu
dla daltonistow. tatwosc uzycia to
jedno z najwazniejszych kryteriow
czterogwiazdkowej certyfikacjiw
zakresie ergonomii.
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Zatadunek i roztadunek bez
wysitku

Lepszy dla Twoich plecow i mniej
meczqcy dla Ciebie. Projekt drzwiczek i
komory to prawdziwa réznica podczas
zatadunku i roztadunku.

« L E‘ Doskonata pozycja
Bez ObCquen T Wysdwietlacz z ekranem dotykowym
Wygodne otwieranie i zamykanie i porty USB umieszczono naidealnie
drzwiczek bez obcigzer ponad dobranej wysokosci, dla zapewnienia
- 200razy na dzien, dziekiich maksymalnejwidocznos$ciidostepu,

ergonomicznemu projektowi.

z wykorzystaniem obliczeni dla

przecietnego wzrostu uzytkownika na
catym $wiecie.

Dodatkowe
kOI"ZYéCi bez wysitku

SkyLine
Chill®
f Droga ku bezkompromisowym
Sky A
I b in wynikom
tatwa droga, ktora sprawi, ze Twoja

kuchnia stanie sie jeszcze bardziej
skuteczna, wydajna i bezstresowa.

SkyLine Premium?i SkyLine Chill*: dwa

w petni zsynchronizowane urzqgdzenia,
komunikujgce sie ze sobg, o certyfikowanej
ergonomii oraz uzytecznosci, gwarantujgce
niezawodnq synergie gotowania i
chtodzenia Cook&Chill.

Duet skazany na sukces.

SkyLine
F nleRdSsI Premium?®

Bezproblemowa komunikacja
doswiadczenie w Twojej kuchni.

= SkyDUO Jedno DNA. Blizniacze urzqdzenia.

Kliknij te ikone na ekranie dotykowym

urzqdzenia SkyLine, aby odkryc, jak tatwe

jest korzystanie z SkyDuo i doswiadczyc¢

ptynnych proceséw Cook\&Chill.

Piekarniki i schtadzarki szokowe sq idealnie

zsynchronizowane i komunikujq sie ze sobg
dzieki unikalnemu SkyDuo, zapewniajgc w
petni ptynny proces Cook\&Chill




Dotknij niebaq,

to tatwe

Utatw sobie zycie. SkyLine Chill® jest wyposazona
w niezwykle intuicyjny i tatwy w odczycie interfejs
z ekranem dotykowym, zaprojektowanym tak, by
uczyni¢ Twoje zycie tatwiejszym.

Dotknij prostoty

Cata kontrola na koniuszkach Twoich palcéw. tgcznoséce
w chmurze SkyLine Chill* zapewnia dostep w czasie
rzeczywistym do Twojego urzqgdzenia z dowolnego
urzgdzenia typu smart.

O n

Tryb reczny Tryb programéw

PROGRAMS

O @ @ All programs

Apple pie - Chil .
Chill g /epiepie-Chi | 8

W, Lasagna - Freeze
S

MANUAL

\
g Chicken breast - Chill | :
[==i"g :
Chicken | - Freez: :
B hicken legs - Freeze ‘ :
‘ :

\

G Mix vegetables - Freeze

00:90 h:m
Roast beef - Chill [ :

.

ﬁ Bread - Freeze @ ‘ .

O O ; O 3 Croissants - Freeze
:00 [

" U

Idealny dla wymagajacych Idealny dla

szeféw kuchni powtarzalnych menu
Zachowaqj petng kontrole nad Teraz Twoje potrawy mogq zostac
wszystkimi operacjami, w schtodzone lub zamrozone z zachowa-
najdrobniejszych szczegotach. niem tego samego wysokiego standar-
Zaprojektuj personalizacje, ktéra du w kazdej Szybkoschtadzarce SkyLine
najbardziej Ci odpowiada. Chill5, w dowolnym miejscu na $wiecie.

Zapisuj i dziel sie swoimi programami
poprzez tgcznosc¢ OnE lub przy uzyciu

pamieci USB.

AUT

Food families

Idealny dla oszczednosci
czasu i pieniedzy

Szybkos¢, tatwosc, jakosc i
bezpieczenstwo zywnosci, dzieki
automatycznie prowadzonym,
zaawansowanym technikom
chtodzenia, 9 nowym
specjalnym Cyklom+ oraz tatwej
personalizaciji.

Wybierz Swaoj tryb chtodzenia i dqj sie prowadzi¢ w ponad
30 réznych jezykach. Panel przyjazny daltonistom.

8



Droga
ku prostocie

Instruktaz nie jest potrzebny; linie SkyLine Chills zaprojektowano oraz poddano
testom przez faktycznych uzytkownikow, by zapewnic prostote uzycia ze
zintegrowanq pomocgqg oraz technologiqg samo-uczenia tak, by prowadzic
operatorow przez kazdy krok procesu chtodzenia.

- vy Planowanie
SRR stoto sie
al tatwe
@
Jestesmy tu, by pomagacd
Ci kazdego dnia
Uzyskaj wsparcie w czasie Plan dnia na koniuszkach Twoich

rzeczywistym, kazdego dnig, palcéw
bezposrednio od swojej
szybkoschtadzarki. Znajdz
odpowiedzi na wszystkie pytania,
uzyskajdostep do wszystkich
materiatéw pomochiczych

oraz zdobqdz najbardziej

aktualne informacje o Swojej
Szybkoschtadzarce SkyLine Chils. Ft!RdSI

Utatw sobie zycie oraz zapewnij gtadki przebieg
pracy dzieki funkcjom MyPlanner, umozliwiajgcym
zaplanowanie Twojej codziennej pracy oraz
otrzymywanie spersonalizowanych alarmoéw dla
Twoich zadan.

Jedna strona. _
Jeden dOtyk =, L

tatwos¢ dzieki jednej stronie

Sky z wszystkimi funkcjami Cehing  leaan
Hub

Pogrupuj wszystkie Twoje ulubione funkcje

na stronie gtéwnej SkyHub, aby uzyskac
natychmiastowy dostep do wtasnosci, z ktorych
korzystasz najczesciej.




Droga ku doskonatemu
chtodzeniu

Wydtuzony okres przydatnosci do spozycia Twoich produktéw, zoptymalizowany przebieg
pracy, jakosc i bezpieczenstwo zywnosci bez zadnych kompromisow - wszystko to jest
mozliwe dzieki niezwykle precyzyjnemu urzgdzeniu SkyLine Chill®.

OVER

ﬁ EARS

EXCELLENCE IN BLAST CHILLERS

Tryb reczny

Petna kontrola

nad Twoimi operacjami.

@ Gwarantowane
bezpieczenstwo i najwyzsza
jakos¢ zywnosci

To takie proste. | takie bezpieczne.
Doséwiadcz prostoty Cyklu Cruise,
ktory automatycznie dostosuje

cykl chtodzenia z uwagi na

wielko$¢ produktu, jednoczesdnie
monitorujgc proces od poczqgtku do
korica. Chtodzenie jest sterowane
automatycznie od poczqgtku do konca -
zapewnia to doskonatq jakos¢, teksture
oraz wyglad zywnosci.

PATENTED***

FIRST

in the industry

Zaplanuj swoj dzien we
wtasciwy sposob

Urzqdzenie SkyLine

ChillS jest wyposazone w
ARTE 2.0, zapewniajgcy
odliczanie wstecz w czasie
rzeczywistym, dzieki czemu
wiesz, kiedy koriczy sie
kazdy z cykléw chtodzenia
lub mrozenia sterowany
sondq i kiedy mozesz
schtadzac kolejny wsad.

PATENTED**

MANUAL

Turbo cooling

0"
&0

Continuous

®
>

Zapewnij bezpieczenstwo
swojej dziatalnosci.
Koniec z marnowaniem
czasu lub zywnosci. Od
razu wiesz, czy Twoj
proces chtodzenia lub
zamrazania spetnia
normy bezpieczenstwa
Zywnosci.

FIRST
in the industry

Turbo
Cooling

@ Duzo pracy

w kuchni? Ciggle
chtodzenie

Chtodzenie non-stop dla kuchni

i ciastkarni o duzym obcigzeniu
pracq z wykorzystaniem cyklu
Turbo Chtodzenia. Po prostu
nastaw temperature roboczg w
zakresie pomiedzy +10°i-41°C, a
urzgdzenie SkyLine Chill® bedzie

jq utrzymywag, wentylatory
pozostang wigczone, a odmrazanie
odbywa sie automatycznie.

FIRST
inthe industry

*Algorytm szacowania czasu koncowego oparty na logice sztucznej inteligencji ARTE 2.0 - patent EP1710522B1i powigzane urzgdzenia

** Cruise Cycle - patent EP1716769B1i powigzane urzqgdzenia
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Mrozenie w zwyktej

zamrazarce

Mrozenie szokowe w

urzgdzeniu SkyLine Chill®

Czas cyklu obliczony

na wielkos$¢ porcj

A Precyzja i elastycznos$é¢ z mysiq
o Tobie

Schtadzarki/zamrazarki Electrolux SkyLine sq
standardowo wyposazone w 3-czujnikowq sonde.

% Dodatkowa kontrola i doktadnos$¢. Dla
zapewnienia niezwykle wysokiej precyzji,
zalecamy wybor unikalnej 6-czujnikowej
sondy w ramach wyposazenia dodatkowego,
zapewniajqcej jeszcze doktadniejszy pomiar
temperatury.

Mozliwe jest rowniez doposazenie w maksymalnie
3 dodatkowe sondy, co przydaje sie przy
jednoczesnym chtodzeniu/mrozeniu kilku
rodzajow zywnosci.

e

Szybsze mrozenie. Wiecej
szacunku dla Twojej
zywnosci dzieki X-Freeze.

Gwarantowana $wiezosc¢

Szybsze zamrazanie zywnosci surowej lub gotowanej, z
zachowaniem jej wyglqdu, tekstury oraz smaku i aromatu.

Doskonate wyniki mrozenia dzieki cyklowi szybkiego
mrozenia szokowego X-Freeze (-41°C), w ktorym
powstajq mikro-krysztatki gromadzqgce zawartos$¢ wody
podczas rozmrazania i regeneracji. Zywno$¢ zachowuje
jakos$c¢ swiezych, ,wtasnie ugotowanych” potraw.

Najbardziej nienaganna
rownomiernosc¢ chtodzenia

Réwnomierne schtadzanie

Idealne, rownomierne wyniki chtodzenia
dzieki rewolucyjnemu, zaawansowanemu
technologicznie systemowi cyrkulacji
OptiFlow, ktéry zapewnia rownomierne
rozprowadzenie powietrza.

Bezstresowe godziny
szczytu

OptiFlow

Ptynny przebieg pracy dzieki
tatwemu planowaniu oraz zarzqdzaniu
wieloma cyklami za pomocg MultiTimer

Ustaw do 20 réznych cyklow sterowanych czasowo

lub za pomocqg sondy, odpowiednich dla réznych
rodzajow i rozmiardw zywnosci, by maksymalnie utatwic
monitorowanie oraz sterowanie cyklami chtodzenia/
mrozenia. Poniewaz ten sam interfejs zastosowano w
Piecach SkyLine, MultiTimer zapewnia maksymalng
skutecznos$< w Twojej kuchni.



o Tryb programow

Twoje menu zawsze i wszedzie.
Zawsze pewne, bezpieczne i
spojne. Zapisz do 1000 osobistych
przepisow i dziel sie nimi dzieki OnE
lub za pomocqg USB.

Utatw Sobie zycie

Szybki dostep do ulubionych pozycji dzieki nowej sekcji
kategorii. Grupuj Swoje procesy wedtug typu:

» specjalnosci dla danego klienta, diet, sktadnikow

» temperatur chtodzeniq, positku, menu i sezonu

PROGRAMS

All programs

E Apple pie - Chill

i, Lasagna - Freeze
=

g Chicken breast - Chill

"":". Chicken legs - Freeze
e |
|

“':!3 Croissants - Freeze
(&
.G; Mix vegetables - Freeze

Roast beef - Chill

e
m Bread - Freeze )




Tryb automatyczny

Prosty sposéb na zwiekszenie
wydajnosci w Twojej kuchni.

Nie tylko zywnos$¢

Wykorzystaj w jak najwiekszym stopniu Swojg
szybkoschtadzarke do idealnego schtadzania

napojow do wtasciwej temperatury serwowania,

dzieki specjalnemu cyklowi do napojow.

Jeden szybkii prosty sposob wybra-
nia doskonatego, automatycznego
chtodzenia, mrozenia lub procesu
LiteHot w urzgdzeniach SkyLine
ChillS firmy Electrolux. Zacznijod
wybrania jednej z 10 grup zywnosci
lub jednego z 9 specjalnych Cykléw+,
a urzgdzenie SkyLine ChillS dokona
za ciebie reszty ustawien.

Cykle+: Chtodzenie Cruise, Wyrastanie
Ciasta, Opdznione Wyrastanie, Szybkie

Rozmrazanie, Sushi&Sashimi, Chtodzenie
Sous-vide, Lody, Jogurt, Czekolada

SE

Bezpieczne sushi i sashimi

Wybierz specjalnie zaprojektowany cykl

dla sushii sashimi z kategorii/grupy ryb,

a SkyLine Chill® zajmie sie resztg. Dla
zapewnieniq, ze Twoja zywnosc¢ bedzie wolna
od Anisakis, sushi jest zamrazane szokowo
przy temperaturze -20 °C i utrzymywane w

tej temperaturze przez 24* godziny przed
rozmrozeniem do serwowania.

* Zgodnie z Rozporzgdzeniem (WE) nr853/2004



Ograniczona ilosc
miejsca? SkyLine Chill®>
nie tylko schtadza-
oferuvjetez 3 speqalne,; i
cykle LiteHot

Cykl dla czekolady

Idealne temperowanie czekolady.
Jestona btyszczqcaizwarta,
rozptywa sie w ustach. Po prostu
wybierz dedykowany automatyczny
Cykl+ dla czekolady.

(T

Cykle Wyrastania Ciasta i
Opdznionego Wyrastania

Zarzqdzaj lepiej Swoim czasem oraz
produkcjqg chleba i wypiekow, dzigki
wyrastaniu i opéznionemu wyrastaniu
w urzgdzeniu SkyLine Chills. Dzieki
SkyDuo mozesz nawet podtgczyc¢
swoj piec SkyLine, aby automatycznie
nastawic¢ wstepne nagrzewanie w
idealnie dobranejtemperaturze, by byt
gotowy do pieczenia chleba.

% 0 OptiFlow
- o

Cykl szybkiego rozmrazania

Spokdj umystu oraz gwarantowana jakose

i bezpieczenstwo zywnosci zgodnie
znormami HACCP. Cykl szybkiego
rozmrazania w urzqgdzeniu SkyLine Chill®
wykorzystuje zaawansowane elektroniczne
sterowanie temperaturq oraz technologie
zarzqdzania OptiFlow, by zapewnic¢
doktadne rozmrozenie mrozonej zywnos$ci
oraz jej gotowosc do gotowania.



OnE Connected,
Twoj cyfrowy asystent

Miej kontrole

Uzyskaj petng przejrzystosc dziatania swoich
Schtadzarek Szokowych SkyLine w wielu
lokalizacjach dzieki jednej platformie. Monitoruj
status, cykle, catkowite godziny pracy, zuzycie
energii oraz otrzymuj powiadomienia - wszystko
w jednym, potgczonym systemie.

Zwieksz efektywnos¢

Skutecznie zarzqdzaj

Eléetrolux Dﬂg@
Professional B estole uracaet | ranobondl

stratom zywnosci.

Zmniejsz liczbe operacji

OnE Con neCted manualnych oraz koszty dzieki
zautomatyzowanym procesom
cyfrowym.

Zadbaj o bezpieczenstwo zywnosci

Automatycznie rejestruj prace
urzqgdzen, aby spetnia¢ wymagania
HACCEP, i z tatwosciqg pobierqgj
raporty.

Otrzymuj powiadomienia o
problemach zwigzanych z
bezpieczeristwem zywnosci w czasie
rzeczywistym.

Swiat cyfrowych rozwigzan, ktére
upraszczajq Twojg prace i wspierajq

rozwoj Twojego biznesu.
Korzystaj z coraz szerszej gamy ustug,
stworzonych specjalnie dla Ciebie.




Co linia SkyLine
Premium? firmy Electrolux
Professional moze zrobic
dla Twojej dziatalnosci

Zeskanuj kod, by odkry¢
nasze rozwigzania na
www.electroluxprofessional.com/pl




Swiezos¢ i
eliminacja
nieprzyjemnych
zapachow

Koniec z ple$niq i przykrymi
zapachami. Urzgdzenie blokujgce
drzwiczki SkyLine Chill® utrzymuije je
w pozycji otwarcia, gdy urzqgdzenie
nie jest uzywane.
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Klasa
klimatyczna 5

SkyLine Chills posiada klase
klimatycznqg 5, unikalng w swojej
kategorii wysokiej wydajnosci:
najlepsze w branzy parametry sq
gwarantowane do 40°C - 40%
wilgotnosci wzglednej.




Droga ku

bezkompromisowym

wyhikom

Zrewolucjonizuj sposob, w jaki pracujesz dzieki bezstresowym, oszczedzajgcym Twoj
czasiwysokosprawnym Piecom i Szybkoschtadzarkom SkyLine.

Niezawodna komunikacja
dzieki SkyDuo

) ( ]i

.Bedzie
gotowe za
@ = 5 minut!”
—_ - Przygotyj sie,
szybkoschta-
bzze dzarko Sky-
gotowa” Line Chill>”

tatwa droga, ktora sprawi, ze Twoja kuchnia stanie sie
jeszcze bardziej skuteczna, wydajna i bezstresowa.
SkyLine Premium?® i SkyLine Chill: dwa w petni
zsynchronizowane urzqdzenia, komunikujgce sie ze
sobq, o certyfikowanej ergonomii oraz uzytecznosci,
gwarantujgce niezawodnqg synergie gotowania i
chtodzenia Cook&Chill.

Duet skazany na sukces.

Odszukaj tq ikonke na ekranie dotykowym.
Odkryj, jak tatwo z niej korzystac.

Przejmij kontrole nad Swojqg
dziatalnosciq dzieki tgcznosci OnE

Spersonalizowana aplikacja, majgca utatwic
Ci zycie i wspomoc rozwoj twojej dziatalnosci;
tgcznos$¢ OnE umozliwia zdalny dostep w czasie

Zeska,nu.j kod, i rzeczywistym, w celu zarzqdzania i monitorowania
by doswiadczyc wydajnoéci wszystkich podtgczonych piecy
Cook&Chill i szybkoschtadzarek Electrolux, za pomocqg

dowolnego urzagdzenia typu smart.

W jaki sposdb unikalny
proces gotowania i
chtodzenia SkyLine
Cook&Chill moze
zrewolucjonizowacd
Twojqg kuchnie

Usprawniony przebieg pracy

Bardziej wydajne i skuteczne wykorzysta-
nie Twojego personelu i urzqdzen poprzez
wstepne przygotowanie duzych partii.

Zwycieskie dopasowanie

Oszczedzaj pieniqgdze. Zyskaj przestrzen,
doswiadcz gtadkiego przebiegu operaciji
dzieki petnemu zakresowi akcesoriow do
zastosowan bankietowych oraz systemow
przenos$nikow, zaprojektowanych tak, by
doskonale pasowaty do piecow i szyb-
koschtadzarek.

e

Lepsze miejsce pracy

SkyLine to jedyne profesjonalne urzqdze-
nia kuchenne na $wiecie, odznaczone 4
gwiazdkami w zakresie ergonomiii uzytecz-
nosci.

Ogranicz ilo$¢ odpadow

Z Zywnosci

Liczy sie kazdy gram. SkyLine zapewnia
maksymalny zwrot z Twoich inwestycji,
poprzez wydtuzenie okresu przydatnosci do

spozycia oraz zapewnienie minimalnej utraty
wagi podczas gotowania i chtodzenia.

Jakos$é¢ bez kompromiséw

Twoje dania zachowujg najwazniejsze
cechy:ich zapach i smak, tekstura, wygladi
wartosci odzywcze sqg oceniane jako takie
same, jak w przypadku $wiezo ugotowanej
zywnosci. SkyLine sprawia, ze zapewnienie
zgodnosci z HACCP staje sie fatwe.
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Chtodzenie, mrozenie, a moze LiteHot?Jedno urzqgdzenie zapewnia realizacje 3
réznych funkcji. Wybierz idealny rozmiar SkyLine Chill® dla Swojej kuchni.

30/30 kg - 6GN 1/1 50/50 kg - TOGN 1/1 100/70 kg - 10GN 2/1
Wymiary zewnetrzne (szeroko$¢ x Wymiary zewnetrzne (szeroko$¢ x Wymiary zewnetrzne (sze-
gtebokos¢ x wysokosé) gtebokos¢ x wysokosé) roko$¢ x gteboko$e x wysokosc)
897x937x1060 mm 895x939x1731 mm 1250x1092x1730 mm
Built in version: R290\# Built in version: R290%# Built in version: R290\#
Remote version: R452A* Remote version: R452A* Remote version: R452A*
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100/85 kg - 20GN 1/1 150/120 kg - 20GN 2/1 200/170 kg - 2 x 20GN 1/1
Wymiary zewnetrzne (sze- 200/170 kg - 20GN 2/1 Wymiary zewnetrzne (sze-

rokos¢ x gtebokosé x wysokosc) Wymiary zewnetrzne (sze- roko$¢ x gteboko$e x wysokosc)

1040x850x1741 mm roko$¢ x gteboko$c x wysokosc) 1800x1266x2400 mm
Electrical power - 3 kW 1400x1266x2470 mm Electrical power - 7.44 kW &

Remote version (only): Electrical power - 6,4 kW Remote version (only):

R452A%, CO2 Remote version (only): R452A*, CO2
R452A%, CO2

Go Green with

R290N\¢#

Petna pojemno$¢ zatadunku (chtodzenie/mrozenie)
odnosi sie do Rozporzgdzenia Komisji UE 2015/1095

* Zdalne schtadzarki szokowe pracujgce na gazie R452A sq zgodne z
Rozporzgdzeniem (UE) 2024/573 (rozporzgdzenie F-gazowe).

** Modele R290: dostepne od kwietnia 2026.
Modele R452A: dostepne do marca 2026.




Szybkoschtadzarki
SkyLine - podstawowa
charakterystyka

SkyLine Chill®

30/30 - 50/50  100/85 - 150/120
100/70 kg 200/170 kg

TRYB CHLODZENIA
Cykl chtodzenia szokowego (-41 + 10 °C). X X
Wstepnie ustawione cykle delikatnego chtodzenia szokowego (idealne do warzyw i delika-

tnych produktow). Temperatura robocza: 0 °C x %
Wstepnie ustawiony cykl mocnego chtodzenia szokowego (idealny do mies). Temperatura robocza: -20 °C X X
Cykl mrozenia szokowego (-41 +10°C) X X
Cykl LiteHot (18 + 40 °C) X X
Cykl podtrzymania chtodzenia (automatycznie aktywowany po chtodzeniu szokowym) przy +3 °C X X
Cykl podtrzymania mrozenia (automatycznie aktywowany po mrozeniu szokowym) przy -22 °C X X
100+ Autc?mct_y_czqych .proc:eséw chtodzenia i mrozenia szokowego z mozliwosciq X M
personalizacji i wizualizacji parametrow

Cykl szybkiego rozmrazania X X
Cykl wyrastania ciasta X n/d
Opdznione wyrastanie X n/d
Cykl dla czekolady X n/d
Cykl dla jogurtu X n/d
Cykl Sushi&Sashimi X X
Cykl dla lodow X X
Cykl chtodzenia szokowego dla metody prozniowej Sous-vide X X
Cykl Cruise automatycznie ustawia parametry dla najwyzszej jakosci chtodzenia szokowego X X
Automatyczne, szybkie nagrzewanie wstepne z mozliwoscig personalizacji X X
Automatyczne przyspieszone schtadzanie X X
Zarzgdzanie wieloma cyklami chtodzenia szokowego w tym samym czasie za pomocq MultiTimer X X
Funkcja Turbo chtodzenia szokowego: temperatura robocza z +10 °C do -41 °C X X
Mozliwos$¢ potqczenia piecow i szybkoschtadzarek SkylLine za pomocqg procesu SkyDuo o o
Witqgcznik/wytqcznik X X
Interfejs z w petni dotykowym ekranem o wysokiej rozdzielczosci (262 000 barw) - panel przyjozny dia daltonistow X X
Wyswietlacz czytelny z odlegtosci 12 metrow X X
Interfejs z ekranem dotykowym w ponad 30 jezykach X X
Parownik z zabezpieczeniem antykorozyjnym X X
Wodoodporne silniki i wentylator o stopniu ochrony IP54 X n/d
Wodoodporne silniki i wentylator o stopniu ochrony 1P23 n/d X
Biblioteka programdw - 1000 wolnych programow, 16-etapowe fazy (nazwa, obraz i kategoria) X X
Strona gtéwna SkyHub z bezposdrednim dostepem do ulubionych funkcji X
6-punktowa wieloczujnikowa sonda o o
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3-punktowa wieloczujnikowa sonda

3 sondy zywnosci z pojedynczym czujnikiem

Szacowanie pozostatego czasu dla cyklow sterowanych sondg (ARTE 2.0)
Jednoczesne wyswietlenie zarowno wartosci nastaw wstepnych, jak i warto$ci rzeczywistych
System rozprowadzania powietrza OptiFlow

Wentylator o zmiennej predkosci z zatrzymaniem silnika (7 poziomow predkosci)
Petna personalizacja interfejsu i pobierania

Przerwa

Opdznienie uruchomienia

Strona POMOCY dla samo-uczenia za pomocqg skanowania kodu QR

Porzgdek dnia MyPlanner

Ustawienia trybow: zgodnosc z normami UK, NF lub zwyczajowymi klienta

Alarm wzrokowy i akustyczny HACCP

Wizualizacja konsumpcji

Jasne symbole utatwiajgce prace

Animowane obrazy jako poradnik dla operacji

Odmrazanie reczne z wykorzystaniem oporu elektrycznego

Cykl higieniczny z lampg UV

Cykl suszenia

Automatyczne inteligentne odmrazanie z wykorzystaniem oporu elektrycznego
Automatyczny system diagnostyczny

Wstepnie przygotowany pod regulator energii

Termostat bezpieczenstwa

Ogranicznik drzwiowy dla zapewnienia prawidtowej cyrkulacji powietrza
Wyjmowana magnetyczna uszczelka drzwiowa oraz ogrzewana oécieznica
Automatyczny tryb awaryjny dziatajgcy non-stop dla systemu auto-odzyskiwania
Port USB

Pobieranie danych HACCP, Programy, Automatyczne chtodzenie, Nastawy
Wbudowany uchwyt drzwiowy dla oszczednosci miejsca (z wytgczeniem 20GN 2/1)
Mozliwo$¢ obustronnego montazu drzwiczek

Opcjonalny pojemnik na $cieki do instalacji bez odptywu (z wytqgczeniem 20GN 2/1)
Zawor elektromagnetyczny

Panele ze stali nierdzewnej 304 AISI

Komora ze stali nierdzewnej 304 AISI

Higieniczna komora dzieki zaokrgglonym narozom

Konstrukcja stelaza do wielu zastosowarn o zmiennym rozstawie

Wozek z ogranicznikiem do pojemnika. Zaokrgglone naroza. Wbudowana taca ociekowa z odptywem

Ogranicznik dla wozka
tgcznos$c OnE wozka

PODLACZENIE | INSTALACJA, ZNAKI ZGODNOSCI, CERTYFIKACJA

Klasa klimatyczna 5

Nogi o regulowanej wysokosci (za wyjqtkiem modeléw 20GN 2/1 podtogowych)
|zolowana podtoga z rampgqg dla 20GN 2/1

Zgodnos¢ wozka z Electrolux air-o-steam, SkyLine, Rational SCC

Zestaw do stosowania: Piec SkyLine 6GN 1/1 na Szybkoschtadzarce szokowej 30kg
Ergocert, 4-gwiazdkowa certyfikacja ergonomicznosci

ETL i standard higieniczny ETL

Instrukcja obslugi, schematy instalacyjne, podrecznik uzytkownika
Wodoodpornos$c¢ o stopniu ochrony IPX5

X Standard
o Opcja
n/d Niedostepne

X X X X X X 0O X X X X X X X X X X X 0 X X X X X X X X X X X X X X X 0 x

n/d

n/d

X X X X 0O X

X X X 0O X

n/d

X X X X X 0O X X X X X X X X X X X

n/d

X X X X X 0O X X X X X

n/d

x

X O X X

n/d

X X X X
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6 Wyrdznien i
Certyhfkacji

Rygorystycznie testowane i certyfikowane pod kgtem petnej zgodnosci z najbardziej
surowymi normami miedzynarodowymi, Szybkoschtadzarki SkylLine sq rowniez
pierwszymi tego typu urzqgdzeniami na $wiecie, wyrdéznionymi 4-gwiazdkowq
certyfikacjg w zakresie ergonomii i uzytecznosci.
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ERGONOMICS
CERTIFIED

288,81

.
ERGOCERT
Interwencje ergonomiczne mogq ograniczyé Dr. Francesco Marcolin, Dyrektor Naczelny
choroby uktadu mie$niowo-szkieletowego 0 59%, SigeCentiCaryileyeny deenemsia 2Uispeid
. ) L P - - EUR.ERG)
przy $rednim obnizeniu o 75% ilo$ci dni na zwolnieniu

lekarskim oraz poprawie wydajnosci o 25%.”

Certyfikacja odnosi sie do wszystkich szybkoschtadzarek z rodziny SkyLine. W celu zasiegniecia informacji na temat doktadnej certyfikacji dla okreslonych
kodow produktow, nalezy skontaktowac sie z miejscowym partnerem Electrolux.
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Essentia

Zespotowo
zapewniamy obstuge.
Zawsze | wszedzie

Essentia to serce doskonatej Obstugi Klienta, dedykowany serwis zapewniajgcy Ci przewa-
ge konkurencyjnqg. Zapewni Ci wsparcie, ktdrego potrzebujesz oraz zajmie sie Twoimi proce-
sami dzieki niezawodnej sieci serwisowej, oferujqcej skrojone na miare ekskluzywne ustugi i
innowacyjne technologie.

Mozesz liczy¢ na ponad 2 200 autoryzowanych partneréw serwisowych, 10 000 inzynie-
réow serwisu w ponad 149 krajach, oraz ponad 170 000 oferowanych czesci zamiennych.

Zawsze dostepna
sie¢ serwisowa

Jeste$my zaangazowani i gotowi, by Cie
wspiera¢ w naszej unikalnej sieci serwisowej,
ktora utatwi Ci zycie.

Zapewnienie
sprawnosci sprzetu

Realizacja wtasciwej konserwacji zgodnie

Z Instrukcjami Obstugi Electrolux oraz
zaleceniami ma zasadnicze znaczenie, jesli
chcesz unikng¢ niespodziewanych problemow.
Obstuga Klienta Electrolux oferuje kilka
pakietéw serwisowych, skrojonych na miare
potrzeb. W celu uzyskania dalszych informacji,
skontaktuj sie z wybranym Autoryzowanym
Partnerem Serwisowym Electrolux.

Mozesz liczy¢ na szybkg wysytke oryginalnych
Akcesoriow i Materiatdéw Eksploatacyjnych,
poddanych rygorystycznym testom przez
specjalistow Electrolux Professional, dla
zapewnienia trwatosci oraz dobrych osiggéw
Twoich urzqgdzen, a takze bezpieczenstwa
uzytkownika.

Obejrzyj materiat

wideo
idowiedz sie wiecej
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* Doskonatosc¢ jest kluczem do wszystkiego, co robimy.
Przewidujqc potrzeby naszych klientéw, dgzymy do
E doskonato$ci dzieki naszym pracownikom, innowacjom, rozwigzaniom i ustugom.
Chcemy by¢ zawsze ,the OnE” - pierwszym wyborem - dla naszych klientéw, aby utatwiac zycie zawodowe,
zwigkszy¢ ich zyski i zapewni¢ prawdziwie zrdwnowazony rozwoj kazdego dnia.

You
Obserwuj nas na m n

www.electroluxprofessional.com/pl

Excellence

Doskonatosé
z mys$lg o srodowisku

» Wiekszos$¢ fabryk Grupy Electrolux Professional ma zewnetrznqg certyfikacje
zgodnie z normami ISO (Miedzynarodowej Organizacji Normalizacyjnej) ISO
9001 oraz ISO 14001, a niektoére zaktady majq tez certyfikacje ISO 5001 ISO
45001*.

» Skupiamy sie na opracowywaniu innowacyjnych i zrownowazonych rozwigzan,
zaprojektowanych w celu osiggniecia niskiego zuzycia wody, energii i
detergentow, a takze ograniczenia emisji.

» Nasze produkty sg skrojone na miare, by zapewni¢ komfort uzytkownika, na
podstawie zasad ergonomii oraz zgodnie z naturalng organizacjq pracy
uzytkownika dla osiggniecia maksymalnej skutecznos$ci przy minimalnym
wysitku. Przeprowadzamy tez niezaleznqg certyfikacje pod kgtem ergonomii dla
wybranych produktéw (ERGOCERT).

» Wybdr materiatéw i technologii dla naszych produktéw jest zgodny z
Rozporzqdzeniem REACH (w sprawie rejestracji, oceny, udzielania zezwolen i
stosowanych ograniczen w zakresie chemikaliow) i Dyrektywq RoHS (w sprawie \’
ograniczenia stosowania niektérych niebezpiecznych substancji 2011/65/UE) dla
ochrony zdrowia ludzi i ochrony srodowiska.

* Wiecej szczegotowych informacji - patrz doroczny raport w zakresie zrwnowazonego
rozwoju pod adresem: electroluxprofessionalgroup.com

Firma zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian w specyfikacji bez uprzedniego powiadomienia. Zdjecia nie stanowig zobowigzania umownego.



