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SkyLine Chill® Blast Chiller

Blast Chiller



Du
talar ...

Vimaste hitta ett satt att
sluta slésa mat och tid. Jag
skulle verkligen vilja kunna
forbereda storre kvantiteter
mat under véra lugnare
stunder for att erbjuda
snabbare och enklare
service, utan att aventyra
livsmedelskvalitet eller
matsdkerheten.

och utvecklade en Blast Chiller med rekordsnabba
nedkylningstider. Spara pengar pd matkostnader genom
att forbereda stdrre mangder rédvaror dér hdlibarheten
forlangs. Nya Electrolux Professional SkyLine ChillS

Blast Chiller erbjuder dessutom flera [6sningari en och
samma maskin: Férutom att kyla och frysa ned mat

kan du dven tina upp, j@sq, kallj@sa och anva@nda olika
specialprogram, bland annat for yoghurt och choklad.

Din tid ar dyrbar.
Vi hjdlper dig att férandra ditt arbetsliv.

Framtagen for din Skapad fér dig

verksamhet Enklare och sakrare

Gorbesparingarvarje
mdnad med Electrolux
Professional Cook&Chill*

prestanda kontinuerlig kylning

Framtagen for ?J)g Framtagen for

Satter nya standarder for Full kontroll &ver ditt foretag
effektivitet




Varfor kopa en
blast chiller?

Flera l6sningarien och samma maskin, optimerat arbetsflode, dkad produktivitet
och besparingar pd rdvarukostnader for din verksamhet ... Behdver vi sdga mer?

Maximera din produktivitet

Férenkla och effektivisera arbetet for din personal, planera aktiviteter
snabbare och enklare och reducera stress. Med SkyLine Chill® kan du
utnyttja de lugnare stunderna i ditt kok till att férbereda stérre mangder
mat i férvag. Tillaga, snabbkyl eller snabbfrys, dteruppvérm endast vid
behov och endast den mangd som krdvs.

Erbjud dina kunder mer

Lat inte gdsterna vdanta. Att hdnga med i tempot dr sé mycket enklare
under de mest hektiska stunderna om du redan har mat férberedd.

Erbjud mer. Att utdka din meny ar mycket enklare med en Blast Chiller.

Alltid saker mat

I linje med HACCP och sakerhetskraven fér livsmedel. Snabbkylning
betyder att bakterierinte f&r mojlighet att spridas eftersom maten snabbt
kyls i en precisionskontrollerad miljé.

Matkvaliteten &@r garanterad eftersom programmen SkyLine Chill® Blast
Chill och Freeze bevarar matens vasentliga egenskaper: Utseende,
fuktinnehdll, konsistens, struktur, arom, smak och ndringsvdarde.

Det tar mindre an 20 minuter att f& ner matens karntemperatur frén

70 °Ctill 3 °C eller 240 minuter for att né -18 °C forinfrysning. Bryt inte
Cook&Chill-processen. Ga direkt frdn ugnen till SkyLine Chills utan att 1&ta
maten svalna vid rumstemperatur.

Minimera dina matkostnader
Spara pd matkostnader genom att kdpa storre mangder mat i forvag nar
r@varan dr som billigast och frysa den fér senare anvéandning.

Minska matsvinn med upp till 35 %, tina eller dteruppvarm endast maten
ndrdu behdverden. Férlang hdllbarheten hos dina ratter.

Mat som har snabbkylts haller sig farsk i 5 dagar i kylské&p och upp till
12 ménaderi frys.



Framtagen for din
verksamhet

VARDERA DINTID

Vad skulle du géra med
4 extra timmar*

om dagen?1 200 fler
timmar om dret?

47 extra minuter fér dig
vid varje program

Varje Chill-program sparartid, 6kar
produktiviteten och effektiviserar arbetsflodet.
Tar 40 % mindre tid f6r varje program.

* Berdkning baserad pd& en 10 timmars arbetsdag med SkyLine Chill® 50/50 kg,
enligt kommissionens férordning EU 2015/1095.




Skapad for att
vara hdllbar

Den perfekta kombinationen av enastdende prestanda och besparingar fér dig och
miljon. Hallbart konstruerade SkyLine Chill® gor din verksamhet smidigare.

—

Spara upp till

med Electrolux
Professional

Green
Spirit

Ansvarsfullt
miljdengagemang

Battre energieffektivitet,
koldmedium med lGgre
miljopdaverkan och hallbart
framstdallda material. Allt detta &r
en del av Electrolux Professionals
pdgdende engagemang for att
minska bdade var och din paverkan
pd& miljon.

21000 kr / ménad*

Cook&Chill-16sning

Férlang hdllbarheten hos dina

rétter. Mat som har snabbkylts

i frys.

cQ

Koldioxid ar ett naturligt
kéldmedium, sdkert fér miljon.

Det aricke-brandfarligt, giftfritt och
mer energieffektivt med ett hogre
varmeutbyte*.

Koldioxid &r klimatvanligt, har
ingen ozonnedbrytande effekt
och harden ldgsta globala
uppvarmningspotentialen bland
kylmedelsgaserna.

*jamforelse baserad pd en kylkrets som
anvander HFC R404A, bland de basta
kéldmedierna som anvands i kylning.

hdller sig farsk i 5 dagari
kylskap och upp till ]2 mdnader

Bli miljovanlig med

R290N\¢#

Koéldmedier R290 fSljer de mest
restriktiva bestdmmelserna om
global uppvarmning.

Vara I6sningar, med en global
uppvarmningspotential p& 3, ardet
héllbara alternativet att valja.

Den hdrinnovativa kylkretsen
ger hog effektivitet och lagre
driftskostnader.



Skapad for
anvandaren

Intuitiv interaktion och prestanda. SkyLine Chill® har utformats med dig i &tanke.
Utvecklad forriktiga manniskor for att géra varje arbetsmiljé enklare och mer effektiv.

wan ' Ergonomi och

Centered

" anvdandarvdénlighet

En ergonomisk Blast Chiller betyder 75 %* minskad
sjukfrénvaro och 25 % 6kad produktivitet for din
verksamhet Ergonomiska apparater ar utformade

efter dina behov och ditt arbetsflode. Detta gér U p p | ev ERGOCERT
stor skillnad for ditt kok. V&r designprocess ar

mdnniskocentrerad och uppfyller helt och héllet 4
bestdmmelserna i ISO 26800 och ISO 9241-210.

® oo
SkyLine Chills ar den férsta Blast Chiller n&igonsin l I St q r n o r
att erhélla 4-stjarnig ergonomicertifiering.
ERGONOMICS
CERTIFIED
FORST * % Xk X el
i branschen

* Se sidan 22.

Overensstémmelse med ergonomiska
principer
Utformad med anvéndaren i dtanke

Evidensbaserad antropometrisk och
biomekanisk éverensstdmmelse
Minskad skaderisk

Evidensbaserad anvédndarvdnlighet
Det samlade resultatet av arav
Ett DNA tvd enheter professionella studier och expertis

Mdnniskocentrerad design

SKykinelugniech BiastChilien Foratt géra matlagningen enkel och
delar samma tankesétt.

FOrenkla ditt
arbetsliv

stressfri




Enkelhet

Gorditt dagliga arbete enklare och
minskar utbildningstiden tack vare
den intuitiva panelen. Anpassad
for fargblinda. Anvandarvanlighet
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Enkel i- och urlastning

Battre for din rygg och mindre
tréttsamt for dig. Dorrens och
kavitetens utformning innebdren
stor skillnad féri- och urlastning.

ar ett av de viktigaste kriterierna fér
4-stjarnig ergonomisk certifiering.

Den perfekta positionen

Touch-sk&rm och USB-portarhar
med hjdlp av berdkningar baserade
p& genomsnittlig anvéndarlangd,
placerats i precis ratt hojd for
maximal synlighet och &tkomst.

&« Utan anstréingning

Bekvam och anstr&ngningsfri
6ppning och stdngning av dérren
6ver 200 gédnger om dagen med

- bekvadmt ergonomiskt utformad
dorr.

en @Xtra enkel
fordel

SkyLine Chill®

y

Vdgen till den ultimata
I Sky prestandan

Duo

Den enkla vagen till att géra ditt kdk adnnu
effektivare, produktivt och stressfritt. SkyLine
Ugn och SkyLine Blast Chiller*: Tva perfekt
synkroniserade enheteri full kommunikation
med varandra, bdda med certifierad
ergonomi och anvandarvanlighet fér att
garantera perfekt Cook&Chill-synergi.

*SkyDuo artillganglig med SkyLine
Premiumé, Pro® och Chills.

En duo som gjord f6ér framgdng.

FORST Skyline
i branschen Pl'emlum

S6mlés kommunikation
med SkyDuo
Ugnar och Blast Chiller ar helt

Ett DNA. Tva enheter.

Klicka p& den harikonen pé SkyLine-
enhetens touch-skarm for att upptdacka
hurlatt det ar att anvdnda SkyDuo och
uppleva felfria Cook&Chill-processer.

synkroniserade och kommunicerar
med varandra med den unika
SkyDuo, som sdkerstdller en konkret
somlds Cook&Chill-upplevelse i ditt
kok.




Enkel att
anvanda

Forenkla ditt liv. SkyLine Chill® har en enkel touch-

skd@rm som arlatt att I1adsa av och som ar utformad for
att forenkla ditt arbetsliv.

Touch-skarm som

forenklar ditt arbete

Total kontroll var du @n befinner dig. SkyLine Chill® molnanslutning
gerrealtidstillgéng till din enhet frén vilken smart enhet som helst.

U

Manuell meny

MANUELL = ANVANDARE

3°
00:90.,

00:90 h:m

>

-

Idealisk for kravande

kockar

Ha&ll perfekt ordning pé alla moment
med total kontroll &ver dven de allra
minsta detaljerna. Utforma den
specialanpassning som passar dig

bdast

=

Programldge

PROGRAM ANVANDARE

Alla program O\

E Appelpaj - Chill

i Lasagne - Freeze
.

@ Kycklingbrést - Chill
-

TR Kycklingldr - Freeze
=

L"—'D Croissanter - Freeze

Blandade grénsaker -
Freeze

Rostbiff - Chill
-

ﬁ Brod - Freeze

-~

Idealiskt fér upprepade

menyer

F& din matkyld eller fryst till samma
hdga standard i vilken SkyLine Chill®
Blast Chiller som helstivarlden.
Spara och dela dina program via
OnE Connected eller USB-enhet

Idealisk for att spara tid
och pengar

Snabb, enkel matkvalitet och
s@kerhet med automatiskt
styrd kylningsteknik, 9 nya
specialprogram och enkel
specialanpassning.

Valj ditt dnskade IGge och &t dig guidas pd& 6ver 30 olika sprdk.

Fargblindvanlig panel.
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Vagen till enkelhet

Inga instruktioner behdvs, SkyLine Chill® har utformats och testats av verkliga anvéndare for
att garantera enkel anv@ndning med integrerad hjalp och sjalvliarande teknik for att styra

operatdrer genom alla steg i kylprocessen.

Har for att hjalpa dig
varje dag

F& supportirealtid varje dag
direkt frén din Blast Chiller. Hitta
svaren pd dina frédgor, fa tillgédng
till allt supportmaterial och f& den
senaste informationen om din
SkyLine Chill® Blast Chiller.

En sida.
Ett tryck

Gor det enkelt med allt-i-ett-sidan

Sky Gruppera alla dina favoritfunktioner p& SkyHubs
Hub webbplats for att f&d omedelbar dtkomst till de
funktioner du anvé@nder mest.

MYPLANNER =

ANVANDARE

« Maj 2019

I O T
13 mEW 15 (16|17 |18 |19

Din egen agenda

Enkel
planering

Foérenkla ditt liv och gor ditt arbetsflode
smidigare med hjdlp av Agenda-funktioner for
planering av ditt dagliga arbete och for att fé&
specialanpassade aviseringar gdllande dina

arbetsuppgifter.

FORST

SKYHUB ANVANDARE

Favoriter V4

o rm

Frysta pommes Kyl

Cruisekyling ~ Glass




Vagen till
kylningsexcellens

Langre hdllbarhet fér din mat, optimerat arbetsfldde, kompromisslds matkvalitet och
sdkerhet, allt ar mojligt med hogprecisionsldsningen SkyLine Chills.

OVER

35

AV EXCELLENS INOM BLAST CHILLERS

Manuell meny

@k Garanterad

livsmedelssdkerhet med
hégsta kvalitet

S& enkelt S& sakert. Upplev enkelheten
hos Cruise-programmet som automatiskt
justerar nedkylningen enligt matens
storlek. Hela processen 6vervakas fran
borjan till slut och kylning styrs automatiskt
vilket sdkerstdller perfekt matkvalitet,
konsistens och utseende.

PATENTERAD**

FORST

i branschen

@ Planera din dag pa ratt satt

SkyLine Chill* har ARTE Haller din verksamhet
2.0*foratt ge digen sdker. Inget mer slseri
realtidsnedrdkning s& du vet av tid eller mat, du far

ndr varje karntemperaturdrivet omedelbart veta om din
Chill- eller Freeze-program kyl- eller frysprocess
kommer att slutféras och du kan uppfyller aktuella normer
kyla din n&sta last. for livsmedelssdkerhet.

PATENTERAD* FORST

MANUELL ANVANDARE

Turbo
Cooling

Turbokylning

Kontinuerlig kylning

Nonstop kylning for stressiga
koék och konditorier med hjdlp av

O°C @ Stressigt kok?
O

turbokylningsprogrammet. Staill

Kontinuerlig
helt enkeltin en arbetstemperatur
&) pd mellan +10° and -41° C s&
kommer SkyLine Chill* bibehdlla
> den instdlida temperaturen,
fldktarna kommer fortsatta vara

igdng och avfrostningen vara
automatisk.

F?RST

* Algoritm for &terstdende tidsestimering baserad p& Al-logik ARTE 2.0 - patent EP1710522B1 och besléktad patentfamilj.
** Cruise-program - patent EP1716769B1 och besldktad patentfamilj
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Frystien

konventionell frys

Snabbfryst med SkyLine Chill®

Programtid berdknad
efter portionsstorlek

/Z Perfekt precision & flexibilitet

Electrolux Professional SkyLine Chiller/Freezer
inkluderar en karntermometer med 3 mdtpunkter
som standard.

% Extra kontroll och noggrannhet

Du kan uppgradera till max 3 karntermometrar,
vilket a@r praktiskt vid samtidig kylning/frysning av
flera olika typer av mat.

F? RST

Snabbare infrysning.
Mer respekt fér dina
rdvaror med X-Freeze.

Bevarad fraschor

Snabbare infrysning av all rd ellertilagad mat for att
bevara utseende, textur och smak.

Perfekt infrysning med X-Freeze Rapid Blast
Freeze-program (-41 °C) som bildar mikrokristaller
for att bibehdlla vattenhalten vid upptining och
Ateruppvarmning. R&varorna bibehdller sin fréschor,
med kvalitet som nytillagat

Den jadmnaste
kylningen ndgonsin

Jamn kylning

Perfekta, jdmna kylresultat
tack vare det revolutionerande
hégteknologiska OptiFlow
cirkulationssystemet som

OptiFlow

garanterar enhetlig luftdistribution.

Stressfri rusningstid
Smidigare arbetsfléde med

enkel planering och hantering av
flera program med MultiTimer

Stallin upp till 20 olika tids- eller
kdrntermometerdrivna program beroende pé
typ av mat och mé&ngd. MultiTimer har samma
grénssnitt som SkyLine ugnar och ger maximal
effektivitet till ditt kok.



_L Programlage

Din meny tillganglig var som
helst, ndr som helst. Alltid
sAker, trygg och konsekvent
Spara och dela upp till 1000
personliga receptvia OnkE
eller USB.

Gor ditt arbetsliv lattare

Snabb atkomst till dina favoriter via sektionen ny
kategori. Gruppera dina processer efter typ:

» Kundspecialiteter, dieter, ingredienser

» Nedkylningstemperaturer, méltidsmeny och
kryddningar.

PROGRAM e
N —

Alla program

E Appelpaj - Chill

..ﬂ-\r Lasagne - Freeze
=

E Kycklingbrast - Chill
==

B Kycklinglér - Freeze

M Croissanter - Freeze

| Qe

Blandade grénsaker -

Freeze
o Rostbiff - Chill

ANVANDARE

o}

w Brod - Freeze @&

_




Automatiskt lage

Det enkla sattet att 6ka
effektiviteten i ditt kok.

Ett snabbt och enkelt satt att
vdlja den perfekta automatiska
kylningen, frysningen eller
LiteHot-processen med
Electrolux Professional SkyLine
Chill®. Borja genom att valja

en av 10 matkategorier eller

9 specialprogram och SkyLine
Chills kommer skota resten at dig.

Specialprogram: Cruise-kylning, jésning,
kalljgsning, snabbtining, sushi och sashimi,
kylning sous-vide, glass, yoghurt, choklad.

FE") RhST

Aven dryck

F& ut mer av din Blast Chillergenom
att helt enkelt kyla dina dryckertill
ratt serveringstemperatur med det
sdrskilda dryckesprogrammet.

Sushi- och sashimi

Valj det specialdesignade sushi- och
sashimi-programmet frén matkategorin
Fisk s& gor SkyLine Chills resten. For

att sdkerstdlla att maten &r anisakis-fri
snabbfryses din sushi nedtill-20 °C och
halls vid denna temperatur under 24*
timmarinnan tining och férberedelse for
servering.

* | dverensstémmelse med europeisk férordning 853/2004



Hardu ontom
utrymme?
SkyLine Chills kylerinte |
barg, den erbjuder 4
ocksd 4 sdrskilda
LiteHot-program

Chokladprogram

Perfekt sma&lt och kristalliserad choklad.
Glansande och fast med ett bestamt

kndck och en kdnsla av att den mjukt

smdlteri munnen. Vdlj helt enkelt det
automatiska specialprogrammet fér [
choklad.

(T

Program fér jasning och
kalljégsning

Hantera din tid battre och effektivisera
ditt brédbak och konditoriarbete genom
att jagsaidin SkyLine Chills. Med SkyDuo
kan du dven ansluta din SkyLine Ugn fér
att automatiskt stalla in férvarmning vid
precis ratt temperatur, redo att baka ditt
brod.

Snabbupptiningsprogram

Sinnesro med garanterad matkvalitet
och s&kerhetienlighet med HACCP-
standarderna. SkyLine Chill
snabbupptiningsprogram anvénder
avancerad elektroniskt styrd temperatur
och OptiFlow hanteringsteknik for att
sdkerstdlla att fryst mat tinas ordentligt
och @rredo atttillagas.



OnE Connected, din
digitala assistent

Eléctrolux
Professional

NnE Connected

En varld av digitala 16sningar
som férenklar ditt arbete och
hjalper din verksamhet att

utvecklas. Dra nytta av ett
vaxande utbud av tjanster,
som utformats for dig.

Behall kontrollen

Fa full insyn i dina SkyLine Blast Chillers p&
flera platser med en enda plattform. Overvaka
status, program, totalt antal arbetstimmar,
energiférbrukning, och f& varningar, allt i ett
enda anslutet system.

Forbattra effektiviteten

Hantera effektivt varningar, minska
apparatens driftstopp och férhindra
matforlust.

Minska manuella arbetsmoment och
kostnader genom automatiserade
digitala processer.

Garantera livsmedelssdkerhet

Logga automatiskt apparatens drift fér
att uppfylla HACCP-krayv, och ladda
enkelt ner rapporter.

F& meddelanden om
livsmedelssdkerhetsfragor i realtid.



Vad Electrolux
Professional SkyLine
Chill® kan gora férdin
verksamhet

Skanna fér att upptéacka
varlésning p& www.professional.
electrolux.se




Doftfri
fraschor

Inget mer mogel ellerobehaglig
lukt. Drrstoppanordningen
haller SkyLine Chills-dérren
Oppen ndrden inte anvands.

Klimatklass 5

SkyLine Chill* arklassificerad
klimatklass 5, unik i sin
hoégprestandakategori: dess basta
prestanda i branschen garanteras
upp till 40 °C - 40 % relativ
luftfuktighet.




Vagen lill den ultimata
prestandan

Revolutionera hur du arbetar med stressfrig, tidsbesparande, hdogpresterande SkyLine-
ugnar och Blast Chiller.

S6mlés kommunikation
med SkyDuo

"OK, jag
kommer
vara klar

”

Skanna fér
att upptacka
Cook&Chill-
upplevelsen
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“Klar om

5 minuter!
Forbered
SkyLine Chill®
Blast Chiller”

Den enkla vagen till att géra ditt kok annu mer effektivt,
produktivt och stressfritt. SkyLine Premium?® och
SkyLine Chills: tvé perfekt synkroniserade enheteri full
kommunikation med varandra, bdda med certifierad
ergonomi och anvandarvanlighet for att garantera
perfekt Cook&Chill-synergi.

. .o -3
En duo som gjord fér framgadng.
Klicka p& den hdrikonen pd SkyLine-enhetens touch-skdrm
. for att upptacka hurl&tt det ér att anvénda SkyDuo och
uppleva felfria Cook&Chill-processer.

Ta kontroll 6ver din
verksamhet med OnE
Connected

En personlig app for att férenkla ditt

liv och hjalpa din verksamhet att
utvecklas. OnE Connected gerdig
farrdtkomst i realtid for att hantera och
overvaka produktiviteten pd alla dina
anslutna Electrolux Professional-ugnar
och Blast Chillers med hjdlp av valfri
smart enhet.

Hur den unika
SkyLine Cook&Chill
kan revolutionera
ditt kok

Ett smidigare arbetsfléde

Effektivare och smidigare anvandning
av din personal och utrustning genom
forberedelser av stora partier.

En vinnande kombination

Spara pengar, f& mer utrymme och
upplev smidig drift med ett komplett
utbud av tillbeh&r f6r banketter- och
hanteringssystem som ar utformade
for att passa perfekt férugnar och
Blast Chiller.

F?ISST

En bdttre plats att arbeta

SkyLine drde enda professionella
kéksapparaternaivarlden som har
4-stjarnig ergonomicertifiering.

Minska matsvinn

Varje gram rdknas. SkyLine erbjuder
maximal avkastning p& dina
investeringar genom att foridnga
héllbarheten och sdkerstdlla minsta
viktforiust undertillagning och kylning.

Kompromisslos kvalitet

Alla matrétter behdller sina vasentliga
egenskaper: Smak, konsistens,
utseende och ndringsvarde
klassificeras precis som nytillagad
mat. SkyLine gér HACCP-
Sverensstdmmelsen enkel.



Kall, fryst eller LiteHot? Med en och samma enhet kan du utféra 3 olika funktioner.
Valj den perfekta SkyLine Chill>-modellen f&r ditt kok.

100/70 kg - 10GN 2/1

30/30 kg - 6GN 1/1
Externa matt (b x d x h)
897 x 937 x 1060 mm
El: 3,4 kW
Inbyggd version: R290\#
Fj@rrversion: R452A*

100/85 kg - 20GN 1/1
Externa maétt (b x d x h)
1040x850x1741 mm
El: 3 kKW

Endast fiarrversion: R452A%, CO2

50/50 kg - 10GN 1/1
Externa matt (b x d x h)
895 x 939 x 1731 mm
El: 4,6 kKW
Inbyggd version: R290%#
Fjarrversion: R452A*

150/120 kg - 20GN 2/1
El: 6,4 kKW
200/170 kg - 20GN 2/1
El: 6,4 kW
Externa matt (b x d x h)
1400x1266x2270 mm

Externa matt (b x d x h)
1250 x 1092 x 1730 mm
El: 5,8 kW
Inbyggd version: R290\# **
Fjarrversion: R452A*

200/170 kg - 2 x 20GN 1/1
Externa matt (b x d x h)
1800x1266x2270 mm
El: 7,44 kKW
Endast fidrrversion: R452A%, CO2

Endast fiarrversion: R452A%, CO2

Bli miljdvéinlig med
R290N\/#

Fullastkapacitet (kylning/frysning) hanvisar till EU-férordningen 2015/1095

* Fjarrstyrda blast chiller-frysar som arbetar med R452A-gas uppfyller
kraven i férordning (EU) 2024/573 (F-gasférordningen).

** R290-modeller: tillgdngliga frén april 2026. R452A-modeller:
tillgéngliga fram till mars 2026.




Huvudfunktioner for
SkyLine Chill® Blast Chiller

x |
J

SkyLine Chill®

30/30 - 50/50 100/85 - 150/120

100/70 kg 200/170 kg
KYLLAGE
Kylning (-41+10 °C). X X
Forinstallt program for mjuk kylning (perfekt for gronsaker och delikatesser).
Arbetstemperatur: 0 °C x x
Forinstallt program for hard kylning (idealisk for kott). Arbetstemperatur: -20 °C X X
Program for infrysning (-41 + 10 °C) X X
LiteHot-program (-18 + 40 °C) X X
Kylférvaring (automatiskt aktiverad efter kylning) vid +3 °C X X
Frysférvaring (automatiskt aktiverad efter infrysning) vid -22 °C X X
Turbokylningsfunktion (-41 till +10 °C) X X
6ver 100 atomatiska Blast Chill- och Freeze-processer (med visualisering och anpassning av
parametrar) X X
Snabbupptiningsprogram X X
Jasningsprogram X n.a
Kalljgsning X n.a
Chokladprogram X n.a
Yoghurtprogram X X
Sushi&Sashimi-program X X
Glassprogram X X
Blast Chill sous-vide-program X X
Cruise-programmet stdller automatiskt in parametrarna fér hdgkvalitativ kylning X X
Automatisk anpassbart féruppvarmning X X
Automatisk anpassbar snabbkylning X X
MultiTimer X X
Guidad processer SkyDup Cook&Chill o o
P&/Av-knapp X X
Hoguppldst touch-skarm (262 000 farger) - fargblindsvanlig panel X X
Display lasbar frén 12 meter X X
Touch-skdarmsgranssnitt p&d mer an 30 sprdk X X
Evaporator med rostskydd X X
Motorer och flgkt: stdnk- och vattenskyddade med IP54 X n.a
Motorer och flakt: stank- och vattenskyddade med P23 n.a X
1000 program med upp till 16 steg som kan programmeras fritt (namn och bild och kategori) X X
SkyHub hemsida med direkt tillgang till favoritfunktioner X X
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Karntermometer med 3 matpunkter

3 USB-sond fér livsmedel med en enda sensor

Estimering av dterstdende tid for kylning med karntermometer (ARTE 2.0)
Visning av bdde instdllda och aktuella vérden

OptiFlow luftdistributionssystem

Flakt med variabel hastighet och motorbroms (7 hastighetsnivéaer)
Personlig anpassning av granssnittet

Paus

Fordrojd start

HJALPSIDA fér sjalvstudier

Agenda MyPlanner

Lagesinstdliningar: f6lj UK/NF-standard eller stall din egen standard
HACCP alarm: bade visuella och akustiska

Visualisering av energiférbrukning

Sjalvférklarande symboler for férbdttrad anvandarupplevelse
Animerade bilder som ett stéd vid drift

Manuell avfrostning

Automatisk smart avfrostning

Torkningsprogram

Automatiskt diagnostiksystem

Foérberedd for anslutning till energioptimeringssystem
Sdkerhetstermostat

Dorrstoppsanordning som bibehdller ratt luftcirkulation

Avtagbar dérrpackning och uppvarmd dérrkarm

Automatisk sdkerhetskopiering for eventuell &terstdlining

USB-uttag

Ladda ner HACCP-dataq, program, automatiska forinstaliningar, instaliningar
Platsbesparande integrerat dérrhandtag (exklusive 20GN 2/1)
Hogerhangd dorr (exklusive 20GN 1/1)

Uppsamlingsbehdllare fér kondensvatten (exklusive 20GN 2/1) som tillval
Magnetventil

Tillverkad av 304 AISI rostfritt stdl

Kylutrymme i 304 AISI rostfritt stal

Hygienisk kavitet tack med rundade hérn

Justerbara gejderstegar fér multianvandning

Vagn med brickstoppare. Inbyggd uppsamlingsplat med témning
Gejderstalining forsedd med stopp for kantiner/bleck

OnE Connected anslutningstjanster

ANSLUTNING OCH INSTALLATION, OVERENSSTAMMELSEMARKNING, CERTIFIERING
Sténk- och vattenskydd IPX4
Klimatklass 5

Justerbara ben (exklusive modeller 20GN 2/1 golvmodeller)
Isolerat golv med accessramp fér 20GN 2/1

Vagn kompatibel med Electrolux Professional air-o-steam, SkyLine och andra varumarken

Stackningskit: SkyLine Ugn 6GN 1/1 pé& Blast Chiller/Freezer 30 kg
Ergocert, 4-stjarnig ergonomicertifiering

ETL och hygienstandard ETL

Handbok, installationsdiagram, anvéndarhandbok

X Standard
o Tillval
n.a. Inte tillganglig

X X X X X X 0O X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X 0 Xx

X X X 0O X

><><><><><><><><><><><><><><><><g

><><><><><O><><><><><g

S
* o
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6 erkdnnanden och
certifieringar

SkyLine Chill* Blast Chiller ar rigordst testad och certifierad i dverensstdmmelse med
de strangaste internationella standarderna och @r ocksé den enda Blast Chiller i
varlden som har 4-stjarnig certifiering for ergonomi och anvandarvdnlighet
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ERGOCERT
"Ergonomiska interventioner kan minska Dr Francesco Marcolin, VD pé& ErgoCert
muskuloskeletala stérningar (WMSD) med (European Certified Ergonomist - EUR.ERG.)

59 %, med en genomsnittlig minskning
med 75 % i sjukskrivningsdagaroch 25 %
produktivitetsdkning.”

Certifieringar avser alla Blast Chillers frén SkyLine-familjen. Forinformation om exakta certifieringar relaterade till specifika produktkoder kontakta din lokala
Electrolux Professional -partner.
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o 1 vad
Essentia &Y
‘\o\’\/"."

Vart team star till tiéinst. ~
Ndr som helst, var som
helst

Essentia tar begreppet service till en helt ny nivd. En dedikerad tjanst som blir en av
dina framsta fordelar. Genom ett pdlitligt, vérldsomspdnnande servicendtverk, en rad
skrdddarsydda exklusiva tj@nster och en innovativ teknik ger Essentia dig det stéd du
behdver och tar hand om dina produkter och processer.

Du stods av fler én 2 200 auktoriserade servicepartners, 10 000 kvalificerade tekniker
i dver 149 lander och &ver 170 000 lagerférda reservdelar.

Vart servicenatverk,
alltid tillgangligt

Vi ar redo och fast beslutna att hjdlpa dig med ett
unikt servicendtverk som gor ditt arbetsliv enklare.

Hall din utrustning
i gott skick

Korrekt underhdll enligt Electrolux Professionals
handbécker och rekommendationer ar avgérande
for att undvika ovantade problem. Electrolux
Professional Customer Care erbjuder en méngd
skraddarsydda servicepaket. F&r mer information,
kontakt din Electrolux Professional-godkédnda
servicepartner.

Du kan forlita dig pd en snabb leverans av
originaltillbehér och férbrukningsvaror, noggrant
testade av Electrolux Professionals experter for

att sakerstalla hdllbarhet och prestanda fér din
utrustning, tilsammans med anvdndarnas sdkerhet.

Upptack mer
om Essentia
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Excellens ar centralt i allt vi gor.

Genom att férutse véra kunders behov stravar vi efter Excel-
lence med vdra mdanniskor, innovationer, I6sningar och tjanster.
Vi vill géra vara kunders arbetsliv enklare, mer [6nsamt - och
verkligt héllbart varje dag.

Folj oss pd m n

www.electroluxprofessional.com

Excellens
med miljén i dtanke

>

De flesta av Electrolux Professional-koncernens fabriker &r tredjeparts-
certifierade enligt ISO (International Organization for Standardization) med
certifieringar enligt ISO 9001 och I1SO 14001, och vissa fabriken har dven
certifieringar enligt SIO 5001 och I1SO 45001.*

Vi fokuserar pd att utveckla innovativa och héllbara 16sningar som ar framtagna
bade for Iag forbrukning av vatten, energi och diskmedel, och for att reducera
utslappen.

Vara produkter ar byggda for mansklig komfort och baseras pd& ergonomiska
principer och anvéndarens naturliga arbetsflode - p& detta vis ndér vi b&de
maximal effektivitet, och minimal anstrdngning. Vi utfér dven ergonomisk
certifiering for tredje part pd specifika produkter (ERGOCERT).

Val av material och teknik for véra produkter sker alltid i enlighet med direktiven
REACH (registrering, utvardering, godkdnnande och begrdnsning av kemikalier)
och RoHS (begrdnsning av anvandning av vissa farliga dmnen i elektrisk och
elektronisk utrustning 2011/65/EU) for att skydda folkhdlsan och miljon.

*for mer information, se den arliga Hdllbarhetsrapporten pd:electroluxprofessionalgroup.com

\/

Foretaget forbehdller sig ratten att andra specifikationer utan féregdende meddelande. Bilder &r inte avtalsenliga.



