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Efektivnéjsi, vynosnéjsi a uzivatelsky privetivéjsi kuchyné.

To je slib Electrolux Professional.

Stres neni nezbytnou
soucdasti skvéle
chutnagjiciho jidla.*

Malé mnozZstvi stresu mUze zlepsit vykon, ale
vysokeé hladiny po del3i dobu mohou pfispét
ke zdravotnim problémdm, jako je vysoky
krevnitlak, cukrovka a srdecnichoroby.

44% ochor '
0 kuchaf0 v USA bylo na nemocenské
kvuli stresu

55% wchort ;
0 kucharU v USA pouzilo nebo
zvazovalo pouziti lekd na predpis k uklidnéni po
stresujicim dniv prdci

o,
5] /o kuchatU pracujicich v Londyné uvedlo,
Ze trpélo depresi kvUli pfepracovani**

Ndas slib

Electrolux Professional usnadnuje zdkaznikdm praci,
zvysuje jejich ziskovost - a kazdy den skutecné podporuje
udrzitelnost.

Nasim cilem je upozornit na rostouci problém negativniho

stresu v profesiondlnich kuchynich a prinést revoluci do
zpUsobu, jakym pracujete.

~Musime zacit zpochybriovat ndzor, ze negativni stres je
nezbytny k vytvoreni skvéle chutnaijiciho jidla. Nakonec
VEFim, Ze Stastni kuchafi vytvareji lepsijidlo.”

Philip Lloyd, kuchafrsky instruktor na Art Institute of Charlotte

* Podle ,Taste the Stress”, dvoufdzoveého socidlniho experimentu provedeného Electrolux Professional v roce 2017. Bylo dotazdno 200 kuchait v USA ve véku
18-65+. Dva tymy profesiondlnich kuchafd vytvorily stejné menu, jeden tym pouzival Cook&Chill (modry tym), druhy konvenéni metody vareni (Cerveny tym).

Jidlo hodnotila nezavisla porota a uroven stresu kuchard byla monitorovana. Méfice srdecniho tepu ukdazaly, Zze Cerveny tym (151 minut) byl vice ve stresu nez
modry tym (72 minut). Cerveny tym, ktery nemohl optimalizovat prdci, také ztracel ¢as a energii, protoze kazdy kuchaf usel pFiblizné o 2000 krokl vice nez
modry tym. Porota ohodnotila jidlo obou tymU stejné chutnym - coZ dokazuje, Ze stres neni nezbytnou soucasti skvéle chutngjiciho jidla.

** zdroj: Unite, nejvétsi odborovd organizace ve Velké Britdanii, provedla prozkum mezi profesiondlnimi kuchativ Londyné v roce 2017.






Sila vse v
jednom

Promérnite svUj pracovni Zivot a rozsifte své kulindfské obzory diky dokonale integrovanym
komplexnim FeSenim Electrolux Professional. Novy systéem Cook&Chill pfinese revolucido
procesu ve vasi kuchynitim, Ze je zjednodusi, usnadni a zvysijejich ziskovost. S Electrolux
Professional Essentia Customer Care mate jediného spolehlivého partnerag, ktery vas
podpofiod pfedprodejniho poradenstvi az po 24hodinovou asistenci.

2. VARIT 3. RYCHLE ZCHLADIT

Krdjejte na platky, kostky, Varte k dokonalosti s Zchlazujte s
nudlicky i jemné prouzky konvektomaty SkyLine a dalSimi  $okovymi zchlazovadi
v rekordnim ¢ase profesiondlnimi varnymi zafizenimi SkyLine Chill®

Naskenujte C™
a objevte
zazitek Jedna DNA

Cook&Chill



Otestovdano a

schvdleno
Séfkuchafiz
celosvétoveé Chef
Academy spolecnosti
Electrolux Professional

4. SKLADOVAT 5. REGENEROVAT

Udrzujte pokrmy
chladicim skfinim
a stolOm ecostore

Regenerujte v

konvektomatech Servirujte svym zdkaznikdm
SkyLine Premium?

Jedna DNA
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Jedna DNA
Dvé zarizeni

SkyLine konvektomat a Sokovy
zchlazovagé sdileji stejny pristup.

Zjednoduste si zivot




Cesta k dokonalému

vykonu

Teplo a chlad v dokonalé souhfe. Vysoce vykonné konvektomaty SkyLine a 3okové
zchlazovacée, které Setfi Cas, predstavuji srdce komplexnich feseni Electrolux
Professional. Dokonald kombinace inteligentnich technologii a designu navrzeného s

ohledem na uzivatele.

Jak mize Efektivnéjsi pracovni
jedineény postupy
i . Efektivn&jai a U&inn&jsi vyuziti
systém SkyLine persondlu i zafizeni diky pfedb&zné
. pfiprave pokrmd ve velkych
Cook&Chill davkach.

zpUsobit revoluci
ve vasi kuchyni

Dalsi

bezprobléemovy prinos .

Jednoduchd cesta k vy3si efektivité a

| mensimu stresu v kuchyni
k
DU% SkyLine Premium® a SkyLine Chill® tvori

perfektné sladénou dvojici zafizeni, k
kterd spolu plné komunikuji a fungujiv |
dokonalé synchronizaci. Diky certifikované 1
ergonomii a intuitivnimu ovldddani zarucuji
bezproblémovou spoluprdciv ramci

systému Cook&Chill.

Duo stvorené pro uspéch.

e

Vitéznd kombinace

USetfete penize. Ziskejte vice
prostoru.

Poznejte plynuly a efektivni
provoz diky kompletni nabidce
prislusenstvi pro banketni servis

a manipulaéni systémy, které

jsou navrzeny tak, aby dokonale
spolupracovaly s konvektomaty a
Sokovymi zchlazovadi.

FIRST
inthe industry

SkyLine
Premium?®



Lepsi misto pro praci

SkyLine jsou jedind profesiondini
kuchyniskd zafizenina svété s
4Lhvézdi¢kovym hodnocenim v
oblasti ergonomie a pouzitelnosti.

Snizte plytvani potravinami

Kazdy gram se pocitd. SkyLine nabizi
maximalni navratnost vasich investic
prodlouzenim trvanlivosti a zajisténim
minimalni ztraty hmotnosti béhem vareni
a chlazeni. Navic je prostfednictvim
softwaru k dispozici vybér receptl Zero
Waste, pfipravenych k pouziti.

Bez kompromisU
v kvalité

Pokrmy siuchovavaiji viechny své
zdkladni vlastnosti: chut, textury,
vzhled a nutri¢ni hodnotu, které
jsou hodnoceny stejné jako Cerstvé
uvarené jidlo. SkyLine usnadfuje
dodrzovdni HACCP.

Méjte své podnikdni pod
kontrolou s aplikaci OnE
Connected

Personalizovand aplikace navrzend tak,
aby vam usnadnila prdci a podpofila
rozvojvasdeho podnikani.

OnE Connected vam poskytuje
vzddleny pfistup v rediném Case ke
spravé a monitorovani produktivity
v8ech pfipojenych konvektomatud

a Sokovych zchlazovacu Electrolux
Professional prostfednictvim jakéhokoli
chytrého zafizeni.

Bezproblémovda komunikace
se SkyDuo

~Skoro hotovo!
Priprav se
SkyLineChill®
Blast Chiller”

,Ok, budu hotov
za 5 minut”

Duseny Cerstvy
kvétak

05:00.,

€D 0016 hkm
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Cist3i, ekologicté

a chytrejsireseni {50%

- ndkladech .

Usetrete az

N

Maximalnivykon a dlouhou Zivotnost konvektomatd ._1,'_ :
SkyLine zqjisti pouze Cistici prostfedky Electrolux e A ;
Professional**, které jsou zcela bez fosfatd a fosforu.**. o TG O

Cisténi podle vasich potieb

Vyberte si ze t¥i Cisticich programu ten,
ktery nejlépe odpovidd vasemu provozu.
Nejrychlejsi cyklus trvd jen 33 minut a
umoZznuje rychlé vycisténi konvektomatu
mezi pracovnimi pfestavkami, aby byl vzdy
pfipraven k bezchybnemu vykonu.

Pri Cisténi vyuziva
0 33 % mené vody Pouziva o 33% mené vody,
a0 22 % méné 0 43% méng detergentu a
éisticiho i 0 25% méné energie s novymi
prostiredku nez | o ¢isticimi cykly***
predchozi modely =

10GN 1/1 20GN 1/1

* Na zdékladé internich testd provedenych v laboratofi Electrolux Professional na elektrickém konvektomatu SkyLine Premium® 10 GN 1/1. Porovndévan byl standardniintenzivni
Cistici cyklus s ekologickym intenzivnim ¢isticim cyklem pfi aktivacivdech Uspornych funkci. Test vychdzel z cen vody, energie a Cisticich prosttedkd platnych v Itdlii v roce 2025.

** Pouzivani origindlnich chemickych prostfedkd Electrolux Professional zajistuje optimalni vykon a dlouhou Zivotnost vaseho konvektomatu.

***Vysledky vychdzeji z interniho testovani v laboratofi Electrolux Professional, pfi némz byl aktudlini elektricky konvektomat SkyLine PremiumS 20 GN 1/1s bojlerem
porovndavdn s pfedchozim modelem.



OnEk Connected,
vas digitdlni asistent

Méjte vSe pod kontrolou

Nepretrzité monitorovdni v redlném case 24/7
Ziskejte naprosty prehled o provozu své kuchyné.
Sledujte stav zafizeni, probihajici programy,
celkovy pocet provoznich hodin, spotfebu i
upozornéni, abyste méli své vybaveni i provoz
vzdy plné pod kontrolou.

Zvyste efektivitu

Sprava receptd

Sdilejte své recepty digitalné se viemi
svymi provozy pro konzistentni kvalitu
Sledovani spotreby

Sledujte spotrebu, abyste odhalili
anomalie a zajistili udrzitelny provoz
Sprdva upozornéni

Méjte efektivni servis pro spravu
upozornéni a udrzbu, ¢imz snizite prostoje
vasich zafizeni

Vzddlend aktualizace softwaru*

Zvyste vykon vasi kuchyné zajisténim
Spickoveho vykonu a nejnovéjsich
vylep3eni bezproblémové integrovanych
do vaseho provozu

* K dispozici od fijna 2025 v SkyLineOven Touch. Pro

vice informaci si prohlédnéte nase produktové listy.

Zajistéte bezpeénost potravin

Sprava HACCP

Automaticky a digitalné
zaznamenavejte provoz zafizeni

pro HACCP, dostdvejte ozndmeni o
problémech s HACCP respektujici
pozadavky na hygienu a bezpeénost

Svet digitdalnich sluzeb pro potravin
jednodussi praci a uspésnéjsi

podnikani. Vyuzijte rostouci
nabidku sluzeb vytvorenych na
miru vasim potfebdm.




-
BE8 MBE4O
Planetarni Planetdarni
mixér 8 | mixér 40|
4b.
= VARIANTA B
I Zacnéte rozmrazenim tésta v Sokovém zchlazovaci
SkyLine Chills .
Poté vyuzijte automaticky cyklus kynuti a peceniv
konvektomatu SkyLine Premiums.
£
r—
Konvektomat

Koncept pro
pekdarny a cukrarn

Standardizujte vysokou kvalitu svych chlebt a peciva s nejnovéjsi generaci
spotfebicu Electrolux Professional pro peceni. Revolucionalizujte svou
produktivitu. Méjte vzdy pfipravené Cerstve tésto.

1.

Vlozte ingredience do mixéru a dosdhnéte

dokonalého promichdni a vypracovadnitésta. Dopfejte , A
" . o . .y \\D\.

téstu ¢as na odpocinek a promérite své ndpady ve \ N

skutecnost. . .\QQ\

SkyLine Premium® 6GN 1/1

Zchlazovac
SkyLine Chill* 30 kg

Electrolux Professional je konvektomat jiz
predehraty na spravnou teplotu, takze
po pfichodu do prace muUzete ihned zacit
pect a dosahnout dokonalych vysledkd.

FIRST
in the industry

g) Diky prokopnickému fe$eni SkyDuo od

Nechte se inspirovat. Reseni Electrolux Professional rostou spolu s vasim podnikdnim.



Usetfete nejméné 3 hodiny
diky noCnimu kynuti testa

2,

Rychle zmrazte Cerstvé tésto s
X-Freeze.

- e

Zchlazovac Plech na bagety Plech U-Pan
SkyLine Chill® 20mm
30kg

3.

Poté skladujte za optimdlnich
podminek zajisténych
chladni¢kami ecostoret?

az do potreby.

Jadrovd teplota vaseho tésta
z0stadvana -18 °C.

ecostoret’?
Chladici a mrazici skfin

4aq.

VARIANTA A

Zacnéte s programy Sokového zchlazovace
SkyLine Chill® ur¢enymi pro rozmrazovani,
kynuti a odloZené kynutitésta.

Poté tésto upecte v konvektomatu
SkyLine Premium®.

Konvektomat Zchlazovac
SkyLine Premium® 6GN1/1  SkyLine Chill® 30 kg



Sous-vide koncept

ProdluZte trvanlivost potravin, sniZzte potravinové ndklady a minimalizujte odpad.
Pfipravuijte pokrmy s pfedstihem podle potfeb svého provozu a vzdy servirujte
maximalni kvalitu. S inovativni technologii SkyDuo ziskdte jesté vétsi flexibilitu a
efektivitu.

1.

1. Opecte maso a ochlad’te
PfizpUsobte a vylepsete chut pfiddnim viastniho vybéru kofeni a
aromat béhem pocdateéniho opékdni. PouZijte pozitivni (0°-3°C)
chladici cyklus nebo zvolte automaticky specializovany cyklus.

>

—

6 Opecte maso Zchlazovac
. SkyLine Chill® 50 kg

Vyberte si zafizeni, které nejlépe vyhovuje
findaIni Upravé pokrmu pFed servirovanim.

Konvektomat thermaline
SkyLine Premium® multifunk&ni varnd plocha
10GN1/1

S.

- Poté skladujte pokrmy v optimdlnich

= podminkdch, které poskytuji chladnicky
ecostoreHP, dokud je nebudete potfebovat.
Teplota: 0 az +2 °C.

— | ecostore"?

Chladici skFin

14 Nechte se inspirovat. Reseni Electrolux Professional rostou spolu s vasim podnikdnim.



Az trojnasobne delsi
doba skladovatelnosti masa

2,

Vakuoveé baleno pro zachovdni chuti, omezeni mnozeni
bakterii a zpomaleni oxidace potravin. Odstranéno je
Q999 % v7diichi,

Vakuova balicka

3.

w
8‘: = Varte vakuové balené potraviny v pare pfi
N Z nizké teploté.
o E Maso vydrzi az tfikrat déle a diky
,'i" § programdm pro metodu sous-vide je
gt) 0 zqjisSténa maximdalni bezpelnost pfipravy.
Q ,C’S:U
M Q Pouzijte sondu Sous-vide
Konvektomat pro vysoce presné
SkyLine Premium® vareni. O
10GN1/1

Pro exkluzivni gurmdnské akce vyuzijte nd$ Thermaline Aquacooker
nebo konvektomat SkyLine Premiums. Konvektomat je navrzen

pro pfipravu velkého mnozstvi pokrm0 a zajistuje vysoky vykon.
Alternativné mizete pouzit Aquacooker, pokud je konvektomat
pravé vyuzivdn pro jiny program nebo varny cyklus.

4,

SkyLine Chill® se diky dialogu
SkyDuo automaticky pfipravina
rychlé chlazenivasich pokrm0.

FIRST
in the industry
SkyLine Chill®

Sokovy zchlazova¢ 50 kg




Re3eni pro bankety
a velké akce

V banketovém provozu je 80 % Uspéchu zalozeno na pldnovdnia 20 % na samotné
realizaci. Pfi obsluze velkého poctu hostu je kazdd sekunda drahd. Proto spolecnost
Electrolux Professional navrhla zafizeni, kterad pomahaji udrzet Spickovou kvalitu
pokrmU, a zaroven Setfi Cas, ndklady i stres. Dobu servisu je mozné zkratit az o 50 %.

1.

Krdjejte, kostkuijte, strouhejte, pfipravujte julienne a michejte
zeleninu v rekordné kratkém case.

"

L

TR260 K120
Krdjec€ zeleniny Mixér s krdjeCem

6.

Pokrmy jsou pfipraveny
k vydeji v rekordnim
Case. Diky termoobalim
z0stanou v optimdlni
teploté a mohou byt
okamzité servirovany
hostdm.

SkyLine Premium® Banketovy vozik
konvektomat20GN 2/1  atermoizolaéni
plast

S.

1. Naservirujte pokrmy
tak, aby vypadaly stejné
lahodné, jako chutnaiji.

2. Nalozte talife do
banketového voziku a
uchovdavejte je v navazeci
chladici sk¥ini a/nebo v [
chladicim boxu.

:_A

16 Inspiruji vas tyto priklady? Konceptova feseni Electrolux Professional se pfizpUsobi vasemu podnikdni.



Naservirovat 3000 pOrciza ]8

minut? Dokazalijsme, ze je to mozne.

2,

Dosdahnéte dokonalych vysledkU s konvektomatem SkyLine Premiums
a dal8imi varnymi zafizenimi, kterd umoznuji pfipravu pokrm metodou
sous-vide.

thermaline Vakuova SkyLine Premium®
ProThermetic balicka konvektomat 20GN 1/1
varny kotel a tlakova

pdnev 3
[ ]

Sokoveé zchlazeni zachovd

textury, chutibarvu vasich

pokrma.

g Diky jedine¢né komunikaci SkyDuo
= N, vas konvektomat automaticky

upozorni zafizeni SkyLine Chills,
aby se pfipravilo na proces
zchlazeni.

in the industry

SkyLine Chills
Sokovy zchlazova¢
180 kg ll
[
Optimalni podminky a
pro uchovani :
pokrmU s navazecimi
chladicimi skfinémi a
skfinémi ecostore. ‘
ecostoret? Navdzeci
Chladici chladici skfira

skfin




Re3eni pro vysokou
produktivitu

Potfebujete obslouzit velky po¢et hostd? Zadny problém. Komplexni fe$eni Electrolux
Professional pomdhaiji udrzet Spickovou kvalitu pokrmu a soucasné Setfit Cas i ndklady.
Diky az trojnadsobné delsi trvanlivosti potravin neni nutné varit vSe kazdy den od zacatku.
Pfedstavte si, kolik Casu a penéz mUzete usetfit.

1.

Oloupejte, nakrdjejte, nakrdjejte na kosticky, nastrouhejte a ?
smichejte velké mnozstvi Cerstvych surovin v rekordnim case. P}l >
\° X

W

-

TR260 K180 T25€E Planetarni
Krajec Krdjec-mixér Loupaci stroj mixér 80 |
zeleniny na brambory

s filtra&nim

stolem

6.

Udrzujte své jidlo
vidediniteploté
po celou dobu servirovani.

Samoobsluzny

vydejnipult
S.

il Regenerované jidlo si

E il zachovavd viechny
FS] sveé zakladni viastnosti:

vzhled, strukturu, aroma

achut

SkyLine Premium® Pojizdny vozik
konvektomat20GN 2/1  pro gastronddoby

18 Inspiruji vas tyto priklady? Konceptova feseni Electrolux Professional se pfizpUsobi vasemu podnikdni.



Trojnasobnada doba trvanlivosti
snizuje plytvani potravinami

Vyberte siidedini feSenivafeni pro vase menu.

SkyLine Premium® thermaline 900XP
konvektomat20GN 2/1 ProThermetic grilovacideska
varny kotel a tlakova
pdnev

3.

Sokové zchlazeni pro

zachovdani chuti. g@

Diky unikatni komunikaci SkyDuo
vase trouba automaticky
upozorni SkyLine Chills, aby se
pfipravil na chlazeni.

FIRST

inthe industry

SkyLine Chills
Sokovy zchlazova¢
180 kg

4,

Skladujte své pokrmy v
optimadlnich podminkdach diky
chladicicm skiinim ecostoret.

ecostoret?
Chladici skfir




Re3eni pro smazeni

Posurte smaZenina zcela novou Uroven jednoduchosti a bezstarostnosti s vysoce
vykonnymi pfistroji Electrolux Professional. Rozlucte se s rozmoclenymi, nevyraznymia
bez chuti pfipravenymi hranolkami.

1.

Dokonalé loupdni a feSenikrdjeni na 8 platkd.

TI0E RC14
Skrabka brambor Krdjec brambor

Studené hranolky jsou minulosti. Nyni
je snadné udrzet je po celou dobu
vydeje pfiidedlniteploté.

dn *

900XP
ohfivacg
hranolkd

S.

Od zmrazeného produktu az po servirovdni za pouhé 3 minuty

Pripravte sizdraveé nebO klasické hranolky s kontrolovanou
nizkotuéné hranolky urovni akrylamidu diky regulatoru
teploty Electrolux Professional.

Kos na SkyLine Premium® 900XP
smazeni konvektomat OGN 1/1 vysoce vykonnd fritéza

20 Inspiruji vas tyto priklady? Konceptni feSeni Electrolux Professional se pfizpUsobi vasemu podnikadni.



Méné tuky,
vice krupavosti

2,

Brambory nakrdjené na hranolky pfedvafte, zchlad'te a osuste v
konvektomatu SkyLine Premiums. Ndsledné proved'te prvnifdzi smazeni.

SkyLine Premium® 900XP
konvektomat10GN 1/1 vysoce vykonnd fritéza
Kvalitngjsi, chutnéjsia

kfupavéjsi hranolky s mensim

mnozZstvim absorbovaného

oleje. 3
[ ]

% Zmrazte hranolky

bezprostfedné po pfiprave.
Tepelny 3ok jim dodd jesté
veéltsi kfupavost.

Diky jedine¢né
komunikaci SkyDuo
vas konvektomat
automaticky upozorni
zarizeni SkyLine Chills,
aby se pfipravilo na
proces zchlazeni.

Z.
W
|
<
-
T
@)

% Rycyy g
R

FIRST

in the industry

ll . SkyLine Chills
Sokovy zchlazovac 50 kg

Ndasledné hranolky uchovavejte v
idedlnich podminkdch v chladicich
nebo mrazicich skfinich ecostoret?
az do okamziku jejich pouziti.

ecostoret?
chladici
a mrazici skFin




Re3eni pro pripravu
testovin

Potéste sveé hosty Cerstvymitéstovinami nejvyssi kvality, snadno
pfipravenymi pfedem a plné pasterizovanymi.

1.

Pfidejte ingredience a nechte mixérvypracovat dokonale hladké
a pruzné tésto. Pak promérite své ndpady ve skutecnost: pfipravte
dokonale tvarované, lahodné téstoviny plnéné vyjimecnou napini.

1§\

BE8 BE8
Planetarni PrisluSenstvi pro
mixér 8 | vyrobu téstovin

5.

Pfipravte téstoviny b&hem nebO Dokon¢ete pokrm na indukéni
nékolika minut diky vysoce varne desce s omdackou dle
vykonnému automatickému vaseho vybéru.

varicitéstovin.

XP900 LiberoPro ll
Varic téstovin Point °

m Uchovdaveijte své téstoviny

: v idedlnich podminkdch
T poskytovanych chladni¢kami
; ecostoret”.

H ecostoret’
{ | Chladici skfin

; a

22 Inspiruji vas tyto priklady? Koncepty Electrolux Professional se pFizpUsobi vasemu podnikdni.



Pozvednéte své menu
na vyssiuroven s
cerstvymi domacimi
téstovinami.

2,

Pasterizujte pro delsi trvanlivost té&stovin

Pasterizujte
téstoviny pomoci
programu Cycle+.
Prodluzte jejich
trvanlivostaz o7
dni (z 3na 10 dni)
bez kompromist v
kvalité. Téstoviny si

SkyLine Premium® Nepfilnavd U-miska  zachovajiidedini
konvektomat10GN 1/1 s povrchovou texturu i po uvareni.
Uupravou

3.

Zchlad'te téstoviny pro maximdalni zachovani
Cerstvosti. Diky Sokovému zchlazenina +4 °C
nebo Sokovému zmrazenina -41°C si uchovaji
svou chut, kvalitu i Cerstvost po delSi dobu.

SkyLine Chills Nepfrilnava U-miska
Sokovy zchlazovaé s povrchovou Upravou
50kg

@)
Diky jedine€né komunikaci SkyDuo vdas konvektomat

automaticky upozorni zafizeni SkyLine Chills, aby se
pfipravilo na proces zchlazeni.

Sl
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SkyLine Premium?

¥

Dotykovy panel

SkyLine Premiums pfindsiinteligentni technologie, mimoradné snadné oviaddnia
nekompromisnivykon s dokonale konzistentnimi vysledky pfi kazdém pouZiti.

Y
Dotykovy panel

Mimorddné intuitivni a snadno ovladatelné
dotykoveé rozhrani, které simdzete
pfizpUsobit svym potfebdm. Navrzeno

pro maximalni pohodli pfi kazdodennim
pouzivani. Privétivé i pro uzivatele s
poruchou barevného vidéni a dostupné ve
vice nez 30 jazycich.

7 101 nastaveni vihkosti

Roz3itte své kulindrské moznostidiky 101
nastavenim vihkostiv rozsahu od 0 % do 100
% pary generované bojlerem. Automatické
otevirani odtahove klapky odvadi
prfebytecnou vihkost a pomdahd dosahnout
dokonale kfupaveého povrchu pokrmd.

|
CS'L{;) OnE Connected

Pripojeni SkyLinePremium® umozniuje
pristup k vasemu zafizeniv redlném case z
jakéhokoli chytrého zafizeni.

[rad

d
AlSI
316L

Bojler AlSI 316L

Dosdahnéte vysoké spolehlivosti pfiniZzsich
ndkladech na udrzbu a menSich investicich
do upravy vody. Soucdst standardnivybavy
elektrickych trub a vybranych modeld
plynovych trub.

{P Automaticky rezim

Jednoduché arychlé pouzZiti
automatickych cykld pro v8echny
typy potravin a1l novych
specidlnich cykld vareni Cycles+.

E‘ Programovy rezim

Uklddejte, organizujte do kategorii
a sdilejte aZ 1000 receptd pres USB
nebo Onk Connected.

A
\“4 OptiFlow

Dokonalé, rovnomérne vysledky
varenidiky revolu¢nimu vysoce
technologickému systému distribuce
vzduchu OptiFlow, ktery zaru€uje
rovhomeérné rozlozenitepla.

,/? 6-senzorovd sonda

Presné sledovdni skutecneé teploty
Vv jadru pfipravovaného pokrmu.

ﬁLqmbdq senzor

Pfesné sledovdniaregulace
vihkostiv pecici komofe v
realném Case.

[z
O Trojité sklo dvirek

Snizte energetické ztraty diky U¢inné&jsi

izolaci.”

b Pokrocdilé funkce

Zjednoduste sipracia
zefektivnéte své pracovni
postupy diky moznosti
pfizpUsobit sidomovskou
obrazovku SkyHubu svymi
oblibenymifunkcemi. Pomoci
MyPlanneru simUzete planovat
kazdodenni ukoly a dostavat
personalizovand upozornénina
napldnovaneé &innosti. Funkce
Plan-n-Save automaticky
optimalizuje planovani pfipravy
pokrmU pro maximdalni Usporu
c¢asu a energie.

PRVNI B
v oboru Plan-n-Save

r
+ SkyClean

Snizte ndklady na &isténiaz o
50 %**. Bezchybné vysledky
¢isténi, ekologickeé funkce a
automatické odvapnovani
kotle. Flexibilni vybérze 2
rdznych chemikdlii pro lepsi
sluZby: pevné a tekuté.

Naskenujte

a sledujte
instruktazni
video o cisténi

Dalsi
bezstarostny prinos

SkyDuo pfindsi bezstarostnou
efektivitu a vy33i produktivitu.
Chytré propojeni mezi SkyLine
PremiumS a SkyLine Chills

vdas intuitivné provede celym
procesem Cook & Chill.

Sky Lambda Sky

o Hub sensor Clean

Human-
SK3 Centered

Green
Duo Design Spirit ft!e%dsus:rl;

* Priblizné 010 % nizsi spotfeba energie v pohotovostnim rezimu pfi konvekénim provozu na zdkladé testd provedenych v souladu s normou ASTM F2861-20.

** Na zdkladé internich testd provedenych v laboratofich Electrolux Professional na elektrickém konvektomatu SkyLine PremiumS 10 GN 1/1. Bylo porovndavano standardni intenzivni myci
program a ekologicky intenzivni program se v§emi aktivovanymi Uspornymi funkcemi. Test byl proveden s vyuzitim cen vody, energie a mycich prostfedkd platnych v Itdlii pro rok 2025.



SkyLine Chill®

Cas je v kazdé profesiondlni kuchyni kli¢ovy. Proto je zchlazovaé& SkyLine Chills vybaven

vr ¥

Dotykovy panel

fadou inteligentnich funkci, které Setfi Cas, zvysuji produktivitu a pfispivaji k plynulejSimu a

efektivnéjSimu provozu.

Myslete
ekologicky
s chladivem

R290N\¢

Diky mimoFfadné nizké hodnoté
GWP 3 splfiuje R290 nejpfisnéjsi
environmentdlni pozadavky a
predstavuje udrzitelnou alternativu
pro profesiondlni chlazeni.

Pokrocild konstrukce chladiciho
okruhu navic zajistuje vysokou
ucinnost, spolehlivy vykon a niZsi
provozni naklady.

&
Dotykovy panel

Mimofdadné intuitivni a snadno
ovladatelné dotykové rozhrani, ktere
simUzete pfizpUsobit svym potfebdam.
Navrzeno pro maximdalni pohodli pfi
kazdodennim pouzivani. Privétivé i pro
uZivatele s poruchou barevného vidéni
a dostupné ve vice nez 30 jazycich.

I
M OnE Connected

Konektivita SkyLine Chill® umozriuje
sledovdni provozu v redlném ¢ase z
jakéhokoli chytrého zafizeni, monitorovani
spotfeby pro vy3si provozni efektivity,
digitdini evidenci HACCP pro zaqjisténi
bezpecnosti potravin a proaktivni
upozornéni, kterd pomdhaji minimalizovat
prostoje zafizeni. Diky tomu mate své
provozni procesy vZdy plné pod kontrolou.

ﬁ Automaticky rezim

Maximdiniflexibilita v minimdlnim prostoru.
SkyLine Chill® je vybaven intuitivnimi
automatickymi programy, v&etné 10 skupin
cykld a 9 specializovanych programi
Cycles+ pro zchlazovdni. Ocenite také
specidlnifunkce LiteHot, napfiklad pro
prdcis Cokolddou, kynutitésta nebo
odloZené spusténi. Diky tomu ziskdte
nékolik profesiondlnich feSeniv jednom
kompaktnim zafizeni.

Ii Programovy rezim

UloZte az 1000 receptd, organizujte je
do kategorii a sdilejte je jednoduse pres
USB nebo OnE Connected.

v
4 OptiFlow

Dokonald rovnomérnost pfi
zchlazovdaniizmrazovani diky
inovativnimu systému distribuce
vzduchu OptiFlow.

; Sky Turbo Sky
Tl Hub Cooling I Duo

I l l

Cemerad | Green FIRST
Design | Spirit in the industry

@ARTE 2.0

Chrarite svUj provoz s ARTE 2.0.
Uméld inteligence pribézné
vypocitava zbyvaijici Cas cyklU
fizenych sondou a pomdhd
optimalizovat organizaci
prace.

FIRST
inthe industry

@ Turbo chlazeni

Nepretrzité zchlazovani pro
vytizené kuchyné a cukrdrny.
Jednoduse nastavte pracovni
teplotu v rozsahu od +10 °C do
-41°C a zafizeni SkyLine Chills
bude po celou dobu automaticky
udrzovat zvolenou teplotu.

@ Pokrogilé
funkce

Usnadnéte si kazdodenni prdci
a zvyste efektivitu provozu.
PfizpUsobte sidomovskou
stranku SkyHubu podle svych
potfeb a méjte své oblibené
funkce vZzdy na dosah. S funkci
MyPlanner snadno napldnujete
denni aktivity a budete dostavat
prizpUsobend upozornéni, kterd
vam pomohou mit viechny Ukoly
pod kontrolou.

PRVNI RN
v obory MyPlanner

< Dalsi

bezstarostny prinos

SkyDuo pfindasi
bezstarostnou efektivitu a
vy33i produktivitu. Chytré
propojeni mezi SkyLine
Premium® a SkyLine Chill®
vas intuitivné provede celym
procesem Cook & Chill.
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Sokoveé
zchlazeneé se
SkyLine Chill>.
Dokonale
uvarene

se Skyline
Premium®.
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Essentia
Spole¢né k vasim
sluzbdam.

Kdykoli, kdekoli

Essentia je srdcem 3Spi¢kové péce o zdkazniky, specializovand sluzba, kterd zajistuje vasi
konkurencni vyhodu. Essentia vam poskytuje podporu, kterou potfebujete, a stara se o
vase procesy spolehlivou servisni siti, fadou na miru Sitych exkluzivnich sluzeb a inovativni
technologii.

MuUzete se spolehnout na vice nez 2 200 autorizovanych servisnich partnerd, 10 000
servisnich technikd ve vice nez 149 zemich a vice nez 170 000 spravovanych ndhradnich dild.

Servisni sit, Servisni smlouvy

hd ° ° ° o v o v v
vzdy k dispozici muzete duverovat
Jsme pfipraveni a odhodldni vas podpofit MUzete si vybrat z flexibilnich na miru Sitych
jedine€nou servisni siti, kterd vam usnadni servisnich balickd podle potieb vaseho podnikani,
pracovni Zivot. které nabizeji rdzné sluzby udrzby a podpory.

Udrzujte své zarizeni
V provozu

Sprdavnd udrzba v souladu s ndvody a
doporuéenimi Electrolux Professional je
nezbytnd k pfedchdzeni neoéekdvanym
problémum. Electrolux Professional Customer
Care nabizi fadu na miru Sitych servisnich
balickd. Pro vice informaci kontaktujte svého
preferovaného autorizovaného servisniho
partnera Electrolux Professional.

MuzZete se spolehnout na rychlé dodani
origindlnich pfisludenstvi a spotfebniho materidluy,
které jsou pfisné testovany odborniky Electrolux
Professional, aby byla zagjisténa odolnost a vykon
vaseho zafrizeni spolu s bezpeénosti uzivatele.

Navstivte nase

weboveé stranky
a zjistéte vice
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Excelence je sttedobodem v3eho, co délame.

Pfedviddme potfeby nasich zdkaznikd a usilujeme o
excelenci prostfednictvim nasich lidi, inovaci, fedeni a sluzeb.
Byt TIM JEDINYM, kdo ushadfiuje préci nasim zdakaznikom,
ziskovéjsi - a skute€né udrzitelny kazdy den.

Sledujte nds na m n

www.electroluxprofessional.com/cz

Excellence
s ohledem na Zivotni prostredi

» Vétsina tovaren skupiny Electrolux Professional je certifikovana nezavislymi
subjekty podle norem ISO (Mezindrodni organizace pro normalizaci) ISO 9001 a
ISO 14001, nékteré provozy jsou také certifikovany podle ISO 5001 a ISO 45001.*

» Soustfedime se na vyvoj inovativnich a udrzitelnych feSeni navrzenych pro nizkou
spotfebu vody, energie a detergentd a snizené emise.

» NaSe produkty jsou pfizpusobeny lidskému komfortu na zdkladé ergonomickych
principU a pfirozeného pracovniho toku uzivatele, dosahuji maximdini efektivity s
minimdlnim Usilim. U nékterych produktd take provadime nezdvislé ergonomicke
certifikace (ERGOCERT).

» Vybér materidld a technologii pro nase produkty je v souladu s nafizenimi REACH
(Registrace, hodnoceni, povolovdni a omezovdani chemickych latek) a smérnici
RoHS (Omezeni nebezpednych I4tek 2011/65/EU) na ochranu lidského zdravi a
Zivotniho prostredi.

*podrobnosti naleznete v kazdoro&ni Zprdavé o udrzitelnosti na: electroluxprofessionalgroup.com

\/

Spole&nost si vyhrazuje pravo ménit specifikace bez pfedchoziho upozornéni. Obrdzky nejsou zdvazné.



