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Skillnaden med
Electrolux
Professional

Effektivare, merldnsamma och mer anvdndarvdnliga kok.
Det ar |6ftet fr&n Electrolux Professional.

Stress 6" inte en llll% av kockarnai en amerikansk
. . . . . . undersokning har varit sjukskrivna p& grund av
nédvandig ingrediens i stress

. %
lesmdkdnde mqt' 55% av kockarna i undersdkningen

haranvant eller dvervégt att anvanda
receptbelagda Idkemedel for att slappna av

Smd& mangder stress kan férbattra efter en stressig dag pd jobbet

prestanda men héga nivéer dver en ldngre

tid kan bidra till halsoproblem, sGdsom hogt o

blodtryck, diabetes och hjartsjukdom. 5] /o av kockar som arbetari London har
angett att de harlidit av depression pd& grund av
Overarbete**

Vart |ofte

Electrolux Professional gér kundernas arbetsliv enklare, mer
I6nsamt - och verkligt h&llbart dag efter dag.

TR R TR AL

Vart mal ar att skapa medvetenhet om den véxande
kulturen av negativ stress i professionella kék och
revolutionera det satt som du jobbar pa.

“Vimaste boérja utmana uppfattningen om att negativ
stress ar nédvandig for att skapa god mat. | slutdndan
trorjag pd att glada kockar skapar bdttre mat.”

Philip Lloyd, Kulinarisk instruktor vid Konstinstitutet i Charlot

* Enligt “Taste the Stress”, ett tvafasigt socialt experiment som genomférdes av Electrolux Professional &r 2017. 200 amerikanska kockar i dldrarna 18-65 +
ingick i undersékningen. Tvé team med professionella kockar skapade samma meny, en med hjalp av Cook&Chill (bl&tt team), en med konventionella
matlagningsmetoder (rtt team). Maten bedémdes av en oberoende jury och kockens stressnivéer dvervakades. Pulsmatare visade att det réda teamet (151
minuter) var mer stressade an det bl& (72 minuter). Det réda teamet, som inte kunde effektivisera arbetet, sldsade ocksd bort tid och energi och tog omkring
2000 steg fler per kock @n det bld teamet Juryn rangordnade teamens mat som lika vélsmakande - vilket bevisar att stress inte @r en nédvéndig ingrediens
for att skapa bra valsmakande mat.

** Kdlla: Unite, Storbritanniens storsta fackférening, genomfdrde en undersdkning av professionella kockari London 2017






Styrkan
| allt-i-ett-losningar

Foérandra ditt arbetsliv och utvidga din matlagningshorisont med perfekt integrerade
allt-i-ett-l6sningar fran Electrolux Professional. Det nya Cook&Chill-systemet kommer

att revolutionera dina kdksprocesser genom att géra dem enklare, smidigare och mer
I6nsamma Endast en betrodd partner frén pre-sales support till 24 timmars assistance med
Electrolux Professional Essentia Customer Care.

3. SNABBKYLNING

Kyl med SkyLine Chill®
Blast Chillers

Tillaga till perfektion med
SkyLine-ugnar och
andra kdéksredskap

Skiva, tarna, strimla, skar
och hacka pé rekordtid

Skanna for att @)
upptdacka

Cook&Chill- One DNA
upplevelsen

4



E] 00 A R‘4Iz Ar efter &r gér Electrolux

S Professional kundernas arbetsliv

Testad och betrodd 1919
enklare, merlénsamt - och

av unika globala - S
Electrolux Professional ® 2019 verkligthdlibart dag efterdag.
Chef Academy v N

7’7- R E\?

4. FORVARA 5. ATERUPPVARMA

Férvara med ecostore Ateruppvarm med
kylsk&p och hyllor SkyLine Premium® ugnar Servera dina gaster

One DNA
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Ett DNA
Tva enheter

SkyLine ugn och Blast Chiller

delar samma tankesatt

Forenkla ditt liv




Vagen lill den ultimata
prestandan

Varme och kyla i perfekt samspel. Tidsbesparande och med hég prestanda - SkyLine
Ugnar och Blast Chillers ér hjartat inom Electrolux Professional allt-i-ett-l16sningar. Den
perfekta dualiteten av smart teknik och ménniskocentrerad design.

Hur den Ett smidigare arbetsfléde En vinnande kombination
H i Effektivare och smidigare Spara pengar. Skapa mer utrymme,
Unlkq SkyLIne anvandning av din personal och upplev smidig drift med ett komplett

COOk&Chl" kqn utrustning genom férberedelser av utbud av tillbehér f&r banketteroch
stora partier r@varor. hanteringssystem som &r utformade

reVO|Uti0nerC| for att passa perfekt fér ugnar och

blast chillers.

ditt kdk

FORST

i branschen

en @xtra |
enkel fordel i

Den enkla vagen till att géra ditt kdk

mer effektivt, produktivt och stressfritt
Sky SkyLine Premium® och SkyLine Chills:
Duo tva perfekt synkroniserade enheteri full

kommunikation med varandra, bdda med

certifierad ergonomi och anvéndbarhet

for att garantera perfekt Cook&Chill-

synergi.

En duo som gjord foér framgdng.

SkyLine
i Premium?®

FORST




En battre plats att arbeta

SkyLine @rde enda professionella
kdksldsningarna i varlden som har
4-stjarnigt betyg i ergonomi och
anvandbarhet.

Minska matsvinn

Varje gram réknas. SkyLine erbjuder
maximal avkastning pé& dina
investeringar genom att féridnga
héllbarheten och sdkerstdlla minsta
viktforlust undertillagning och kylning.

Kompromisslés kvalitet Ta kontroll 6ver din

Alla ravaror behdller sina vésentliga verksamhet med

egenskaper: smak, konsistens, _ .
utseende och ndringsvarde OnE anIUtnmg

klassificeras precis som nytillagad En personlig app for att férenkla ditt
mat SkyLine gér HACC- liv och hjdlpa din verksamhet att
Pdverensstdmmelsen enkel. utvecklas. OnE-anslutning ger dig

fiarrétkomst i realtid for att hantera
och &vervaka produktiviteten

pd& alla dina anslutna Electrolux
Professional -ugnar och Blast
Chillers med hjdlp av valfri smart
enhet

Somlos kommunikation
med SkyDuo

)N

“Jag d@r ndastan
klar! Férbered
SkyLine Chill®
Blast Chiller”

blomkal

05:00-,

€D 0016 him

"OK, jag ar klar om
5 minuter”




OnE, din digitala

assistent

Anslut din SkyLine Blast Chillers till OnE, Electrolux Professional webbplattform, och f& vardefull
kunskap som hjdlper dig att optimera prestanda och férbdattra effektiviteten i din verksamhet

OnE for
dig

EI'I *

Overvakning dygnet runt i
realtid

Electrolux Professional OnE ger dig
mojlighet att pé distans nkunna
kontrollera din verksamhet Exempelvis
kan du hantera och dela recept till andra
enheter oavsett vari varlden de befinner
sig, eller ta emot HACCP-alarm i realtid.

/; OnE for

kontinuerlig drift

Oka utrustningens drifttid

OnE hjdlper dig planera underhdll vid rdtt
tidpunkt, for att sakerstalla maximal drifttid
samtidigt som du minskar dina kostnaderm for
ovdntade stdrningar.

OnE vet nér du ska f& meddelanden sé du

kan reagera snabbt och 6ka drifttiden. For
den bdasta servicen ndgonsin kan samma
meddelande skickas till ditt eget val av
servicepartner. F&r annu fler férdelar, teckna ett
Essentia serviceavtal.

OnE for
verksamheten

Maximera vinsten

Electrolux Professional OnE hjdlper dig att

minska konsumtion till ett minimum och optimera
effektiviteten hos din verksamhet

Smarta besparingar. Anvénd OnE for att veta ndr
din ugn ar pd, men inte i bruk sé& att du kan slé av
den och spara energi.

Smart anvdndning. OnE hjdlper dig att se hur din
produktivitet kan rationaliseras: du kan anvanda 2
ugnar och Blast Chillers istdllet fér 3 ndr det ar lite
mindre att géra.

OnE for
prestanda

Boosta dina processer

Electrolux Professional OnE ger dig insikterna
for att battre organisera ditt produktionsfléde.
Du kan nférbdttra kvaliteten pd din produktion
och uppfylla de hégsta kvalitetsstandarderna.

Smarta affdarsbeslut. Smart procentstatistik goér
att du kan évervaka matens kvalitet enklare
och se till att halla kunderna néjda.
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] Bakning

Standardisera den hdéga kvaliteten pd dina bréd och bakverk med den senaste
generationen av Electrolux Professional [6sningar fér bakning. Revolutionera din
produktivitet. Se till att du alltid har farsk deg redo.

1.

Tillsatt dina ingredienseri maskinen for perfekt
blandning och kn&dning. L&t degen jasa. L&t din AT\ON
kreativitet ta form. AR
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BE8 MBE40
Visp- och Visp- och
blandnings- blandningsmaskin
ll b maskin Mixer 40 lit
¢ Mixer 8 lit
g ALTERNATIV B

Mrr— Anvand sedan det automatiska jéisnings- och

l bakprogrammet p& din SkyLine Premium® Ugn.

= Borja med atttina degen
i i SkyLine Chill® Blast Chiller.
Jeg;
2

SkyLine Premium®
ugn 6GN

SkyLine Chill®
Blast Chiller 30 kg

y Tack vare banbrytande Electrolux
Professional SkyDuo har ugnen ratt
temperatur redan ndr du anléndertill

koket pd morgonen, s& att du kan baka
ditt brod till perfektion.

12 Kdnner du dig inspirerad av dessa exempel? Electrolux Professional konceptlésningar anpassar sig efter din verksamhet.



Spara minst 3timmar
med jasning over natten

2,

Snabbfrys den farska degen
med X-Freeze.

SkyLine Chill® Baguetteplat Brodpldat
Blast Chiller 30 kg 20 mm

3.

Férvara sedanide optimala
forhdllanden som ecostoreHP
kylskép ger, tills du behdverdegen
igen. Karntemperaturen hos
degenhdlls p& -18 °C.

—

L

ecostoret?
Kylskép och frys

4q.

ALTERNATIVA

Borja med SkyLine Chills Blast Chiller-program for
upptining, j@sning och kalljasning av din deg.

Baka sedan i SkyLine Premium® Ugn.

SkyLine Premium® SkyLine Chill®

ugn 6GN

Blast Chiller 30 kg



] Sous-vide-koncept

Minska matkostnader och svinn genom att féridnga hdllbarhetstiden p& maten.
Du best@dmmer hurl&ngtiforvég du forbereder din mat, for att servera hdgsta
kvalitet Nya Sky Duo-tekniken hjalper dig.

1.

1. Bryn kottet och kyl ned det
Anpassa och férbattra smak genom att tillsatta ditt personliga val av kryddor
och aromater under den forsta bryningsfasen. Anvand ett positivt (0° -3 °C)
nedkylningsprogram eller valj det automatiska programmet

4
4

—

6 Bryn kottet SkyLine Chill®
. Blast Chiller 50 kg

Valjden I6sning som ar bast ldmpad
att fardigstalla din ratt fér servering.

o NTERUPPVARY,
G

SkyLine Premium® thermaline
Ugn10GN1/1 Free Cooking Top

S.

Forvara sedan i de optimala férhéllanden som
tillhandahdlls av ecostoreHP kylskép, tills du
behdverdegen igen. Temperatur 0/+2 °C.

ecostoret?
Kylskap

14 Kanner du dig inspirerad av dessa exempel? Electrolux Professional konceptiésningar anpassar sig efter din verksamhet.



Upp till 3 gé&ngerldangre
hdllbarhetstid for ditt kott

2,

Vakuumfdrpackning for att behdlla smak, stoppa bakteriell spridning
och matoxidation. 99,9 % av luften aviagsnas.

Vakuumférpackningsmaskin

3.

Anga din vakuumfdrpackade mat vid &g
temperatur.

Kott varar upp till 3 génger langre och
mats&kerheten @r garanterad genom anvéndning
av specialprogrammen f&r Sous-vide.

STORISERING
TILLAGNING

Anvdnd kdrntermometern
SkyLine Premium® fér sous-vide foér
Ugn10GN 1/1 hégprecisions
matlagning.

Anvdnd varthermaline Aquacooker eller SkyLine Premium® Ugn
for exklusiva gourmetevenemang. Ugnen dr avsedd att leverera
stora kvatitetertill hdg kvalitet. Om ugnen redan kér ett program
kan Aquacooker anvandas.

4,

SkyLine Chill® &r automatiskt redo
att snabbkyla din mat tack vare
SkyDuo-dialogen.

SkyLine Chill®
Blast Chiller 50 kg




4] Bankettkoncept

Forbanketter ar 80 % planering och 20 % utférande. Med s& ménga gdster att
servera drvarje sekund dyrbar. Darfor har Electrolux Professional utformat 16sningar
for att halla din matkvalitet hdgre dn ndgonsin samtidigt som du sparartid, pengar
och reducerar stress. Arbetstiden kan minskas med upp till 50 %.

1.

Skiva, tarna, strimla, skar, hacka och mixa
dina gronsaker pd rekordtid.

TR260 K120
Gronsaksskdrare Kokshack

6.

Din ratt ar klar att serveras
pd& rekordtid. Varmhaill
den med isolerhuv och din
fardiga tallrik arredo att
[Gmna koket.

SkyLine Premium® Tallriksstall f6r bankett
Ugn 20GN 2/1 och isolerhuv

S.

1. Presentera din mat sd den
serlika lGcker ut som den
smakar.

2. Placera dina tallrikar pé&
tallriksvagnen och férvaraii
kylsk&pet forvagnaroch/ eller
i kylrummet

16 Kdnner du dig inspirerad av dessa exempel? Electrolux Professional konceptlésningar anpassar sig efter din verksamhet.



Servera 3000 portioner pd 18 minuter?

Det armqjligt, viharbevisat det

2,

Tillaga dina rattertill perfektion i din SkyLine Premium® ugn
och annan matlagningsutrustning med majlighet till sous-vide-tillagning.

thermaline Vakuumférpack- SkyLine Premium®

ProThermetic ningsmaskin Ugn 20GN1/1

kokgrytoroch High

Speed Multicooker 3
[ ]

Snabb nedkylning for att

bevara textur, smak och farg. g@

Tack vare den unika SkyDuo-
kommunikationen, ugn
automatiskt SkyLine ChillSfér att
forbereda fér kylning.

[{] FoRsT

SkyLine Chill®
Blast Chiller180 kg

Forvara dina rétter
underde optimala
forutsattningarna
som tillhandahdlls
av Roll-in och
ecostoreHP Kylskép.

ecostoret?
Kylskap

Roll-in
Kylskép




] Hogproduktivitets-
koncept

Mdanga portioner att servera? Inga problem. Electrolux Professional allt-i-ett-16sningar
bibehdller din matkvalitet pd basta satt samtidigt som du sparartid och pengar. 3 génger
langre hdllbarhet f&r din mat betyder att det inte finns ett behov av att laga mat frdn grunden
varje dag. Forestall dig hur mycket tid och pengar du kan spara.

1.

Skalg, skiva, tarna, strimla och blanda stora kvantiteter av farska P*R
révaror pd rekordtid. QQQQ

TR260 K180 T25E Visp- och bland-
Gronsaks- Kokshack Potatis ska- ningsmaskin
skdrare lare med upp-  80It

samlingskarl

6.

H&ll din mat vid den
idealiska temperaturen
under hela tillstaliningen.

Sjalvservice
Servering

Regenererad mat
upprdatthaller alla dess
vésentliga egenskaper:
utseende, struktur, arom
och smak.

SkyLine Premium® GN-anpassad
Ugn 20GN 2/1 gejdervagn

18 Kdnner du dig inspirerad av dessa exempel? Electrolux Professional konceptlésningar anpassar sig efter din verksamhet.



3 gangerlangre
hdllbarhet
minskar matsvinn

Vdlj den perfekta tillagningslésningen fér din meny.

|

SkyLine Premium®  thermaline 900XP Stekhall
Ugn 20GN 2/1 ProThermetic

kokgrytoroch High

Speed Multicooker

3.

Snabbkyl

for att bibehdlla smaken. g@

Tack vare den unika SkyDuo-
kommunikationen, aviserar din ugn
automatiskt SkyLine Chills for att
forbereda forkylning.

3
" SNABBKYLNING

[{] FoRsT

SkyLine Chills
Blast Chiller180 kg

4,

Foérvara dina rétterunderde
optimala férutsdttningarna som
tillhandahdlls av ecostore™? Kylskap.

ecostoret?
Kylskap




SkyLine Premium?

Anggenerator

3-glasdorr*

Upp till +10 % extra vinst** tack vare effektiv teknik. SkyLine Premium? erbjuder
smart teknik, odvertraffad anvdndbarhet och kompromisslds, verkligt replikerbar

prestanda.

Y
Touchskédrmspanel

Superintuitiv och anpassningsbar
touchskarm som &@r enkel att 1&ra sig
och anv@nda och som ar utformat
for att forenkla livet Fargblindsvanlig.
Tillganglig p& over 30 olika sprék

2101 fuktighetsinstéliningar

Perfekt for alla typer av r@varor och
laststorlek.

|
M OnE-anslutning redo

SkyLine Premium?® anslutning ger
realtidstillgéng till din apparat frén vilken
smart enhet som helst

ﬁ:? Automatiskt ldge

Automatiska program som &r
enkla och snabba att anvénda
foralltyp av mat och 11 nya
specialprogram.

E‘ Programldage

Spara, organisera i kategorier
och dela upp till 1000 recept
via USB eller OnE-anslutning.

v
\“4 OptiFlow

Perfekt, jamn tillagning
tackvare det revolutionerande
hoégteknologiska OptiFlow
luftdistributionssystemet

som garanterar enhetlig
vérmefdrdelning.

,/? Karntermometer

med 6 matpunkter

Precisionsmdtning av den
exakta karntemperaturen hos
dinmat

ﬁLambdasensor
som standard

Precision i realtidsmatning
och kontroll av luftfuktigheten
i ugnsutrymmet.

@ Avancerade
funktioner

Forenkla ditt liv och gor ditt
arbetsfléde smidigare genom att
skrdddarsy din SkyHub hemsida
med dina favoritfunktioner.
Anvand Agenda f6r att planera
ditt dagliga arbete och ta emot
anpassade aviseringar for dina
arbetsuppgifter. Plan-n-save
organiserardinatillagningar p&
det mest tidsoch energieffektiva
sattet.

FORST N

Plan-n-Save

i branschen

o
+ SkyClean

Minskar dina
rengdringskostnader med

upp till 15 %***. Perfekta
rengdéringsresultat, gréna
funktioner och automatisk
avkalkning av dnggeneratorn.
Flexibelt val av 3 olika kemtyper
for att underlatta for dig: fast,
flytande eller enzymatisk som ar
96%**** biologiskt nedbrytbar.

**** Bionedbrytbarhet: 96 % p& 28 dagar
enligt OECD: s testriktlinjer fér kemikalier.

(‘. En extra enkel
fordel

Stressfri effektivitet och
produktivitet med SkyDuo.
Forutse dina behov med den
intuitiva kopplingen mellan
SkyLine Premium® Ugnaroch
SkyLine Chills och viceversa.
Lésningarna guidar dig genom
Cook&Chill-processen.

= - - = | =

Sky Lambda Sky

R Clow Hub sensor l Clean

Mannisko
SE% centrerad %reiﬁp
I design P

FORST

i branschen

* Gron version (vissa modeller) tack vare den isolerade treglasdérren.
20 ** Berdkning baserad pa driftskostnader (vatten, energi och kem) jamfdrt med huvudkonkurrenter pd marknaden. Data tillgangliga i april 2019.

*** Upp till -15 % i driftkostnader: besparingar pd energi, vatten, rengéringsmedel och skéljmedel berdknat genom att anvénda SkyClean-funktionen jamfort med

ekvivalent rengoringscykel pé tidigare Electrolux Professional ugnssortiment April 2019.



SkyLine Chill®

Eftersom tid ar en ovarderlig tillgdng for alla verksamheter har SkyLine Chill® ett stort utbud av
tidsbesparande funktioner for att dka produktiviteten i ditt kdk och forbattra ditt arbetsflode.

@_v
Touchskérmspanel

Superintuitiv och anpassningsbar
touchsk&drm som &r enkel att Iéra sign
och anvanda och som &r utformad
for att forenkla livet. Fargblindsvénlig.
Tillgénglig p& 6ver 30 olika sprak.

|
M OnE-anslutning redo

SkyLine Chill® -anslutning ger
realtidstillgéng till din apparat frén vilken
smart enhet som helst

ﬁ:P Automatiskt lage

Automatiska program som &r
enkla och snabba att anvédnda
med 10 matkategorieroch 9
nya specialkylningsprogram.

Har du ont om utrymme?
SkyLine Chill* erbjuder dven
4 s@rskilda LiteHot-program:
Choklad, jasning, kalljasning
moch snabbtining.

E" Programlage

Spara, organisera i kategorier
och dela upp till 1000 recept
via USB eller OnE-anslutning.

v
4 OptiFlow

Flexibla, jdmna resultat
oavsett nedkylning eller
frysning tack vare det
revolutionerade OptiFlow
|uftdistributionssystemet som
garanterar perfekt jGmnhet.

,/? Kdrntermometer

med 6 matpunkter

Extra precisionsmdtning av den
exakta karntemperaturen hos
din mat Karntermometermed 3
mdatpunkter som standard.

LeI: 13l for Karntermometer-
prenscen med 6 mdatpunkter

- a \ =

Ménnisko
; Sky Turbo Sky Green
I OptiFlow l A Cooling | b centrgrod Eoirit
design

@ARTE 20

Haller verksamheten sdker. ARTE
2.0 uppskattar aterstdende

tid p& karntermometerdrivna
program baserat pd artificiell
intelligensteknik.

@ Turbokylning

Non-stop-kylning for stressiga
k&k och konditorier. Stall helt
enkeltin en arbetstemperatur p&
mellan +10° and -41° C s& kommer
SkyLine Chill* bibehdlla den
installda temperaturen dvertid.

@ Avancerade
funktioner

Forenkla ditt liv och gor ditt
arbetsfldde smidigare genom att
skr&dddarsy din SkyHub hemsida
med dina favoritfunktioner.
Anvand Agenda f6r att planera
ditt dagliga arbete och ta emot
anpassade aviseringar fér dina
arbetsuppagifter.

FORST J&%;
Agenda

i branschen

('. En extra enkel
fordel

Stressfri effektivitet och
produktivitet med SkyDuo.
Forutse dina behov med
den intuitiva kopplingen
mellan SkyLine Premium
Ugnar och SkyLine Chill®
ochviceversa. Lésningarna
guidardig genom
Cook&Chillprocessen.

21



Snabbkyld
med SkyLine
Chills.
Tillagad till
perfektion
med SkyLine
Premiums®




Essentia A\
Vart team star

till tjanst. Nar som
helst, var som helst

Essentia ar hjartat i dverldgsen kundvdard, en dedikerad tjanst som sdkerstaller

din konkurrensfordelar. Essentia ger dig det stéd du behdver och tar hand om dina
processer med ett tillférlitligt servicendtverk, en rad skrdddarsydda exklusiva tjanster
och innovativ teknik.

Du kan r&dkna med mer dn 2 200 auktoriserade servicepartners, 10 000 servicetekniker
i mer &n 149 ladnder, och mer dn 170 000 lagerférda reservdelar.

Servicendtverk, Serviceavtal
° ° X ° ° o
alltid tillgangligt du kan lita pa
Vi stér redo och engagerade for att stodja Du kan vdlja mellan flexibla skrdddarsydda
dig med ett unikt servicendtverk som gor ditt servicepaket, i enlighet med dina
arbetsliv enklare. verksamhetsbehov, med erbjudanden om ett

brett utbud av underhdlis- och supporttjanster

Se till att din
utrustning fortsdtter
att prestera

Att genomfora korrekt underhdll i enlighet
med Electrolux Professional manualer

och rekommendationer ar vasentliga for
att undvika ovantade problem. Electrolux
Professional Customer Care erbjuder ett
antal skraddarsydda serviceavtalspaket.
For mer information kontakta din Electrolux
Professional Auktoriserade Servicepartner.

Du kan forlita dig pé snabb leverans av
originaltillbehdr och férbrukningsvaror, noggrant

testade av Electrolux Professional-experter for Se
att sakerstalla hdllbarhet och prestanda fér din 4 vid
utrustning, tillsammans med anvédndarsdkerhet. pavideon

och f& merinformation

23



Excellence ar centralt i allt vi gor.

tjagnster. Vi vill gora véra kunders arbetsliv enklare,
mer |dnsamt - och verkligt héllbart varje dag.

o You
Folj oss pé inll )

Excellens
med miljon i dtanke

» Alla vara fabriker ar ISO 14001-certifierade

» Alla vara |16sningar &r utformade for I&g
forbrukning av vatten, energi, kem och skadiga
utslapp

» Under de senaste aren har éver 70 % av vara
produktfunktioner uppdaterats med véra kunders
miljdbehov i atanke

» Var teknik féljer RoHS- och REACH-direktiven och
ar dver 95 % atervinningsbar

» Vara produkter ar 100 % kvalitetstestade av
experter

Genom att forutse véra kunders behov stravar vi efter
Excellence med vara mdanniskor, innovationer, 16sningar och

\/

Foretaget forbehdller sig ratten att andra specifikationer utan féregdende meddelande. Bilderna dr inte avtalsbindande.



