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Electroluxin
ainutlaatuisuus

Tehokkaampiaq, tuottavampia ja ihmisystavallisempid keittidita
Se on Electroluxin lupaus.

Stressi ei ole tarpeellinen L4 Y «okeista Yhdysvalloissa on ollut
. eo gL oo sairaslomalla stressin takia.
ainesosa hyvalta

mqistuvqssq ruoqssq.* 55 % Yhdysvoltoin kokeista on kOytthyt

tai harkinnut kayttavansa reseptilddkkeitd
rauhoittuakseen stressaavan tyépdivan jalkeen.

Lieva stressi voi tehostaa suorituskykyd, o
mutta kova ja pitkittynyt stressi voi 5] /o Lontoon kokeista on sairastanut masennusta

johtaa terveysongelmiin, kuten korkeaan ty&std johtuvan ylikuormituksen vuoksi**.
verenpaineeseen, diabetekseen ja
syddnsairauksiin.

Lupauksemme

Electrolux helpottaa asiakkaidensa tydeldmdad ja parantaa
sen tuottavuutta kestavan kehityksen mukaisesti joka paivé.

Tavoitteemme on lisata tietoisuutta kasvavasta haitallisen
stressin kulttuurista ammaittikeittidissé ja vudistaa tydtapoja.

"Meiddn on alettava haastaa kasityksid, ettd haitallinen
stressi on tarpeen maukkaan ruoan luomiseen. Uskon
oikeasti onnellisten kokkien tekevdn parempaa ruokaa.”

Philip Lloyd, Charlotten taideinstituutin kokkiopettaja

* Perustuu Electrolux Professionalin vuonna 2017 tekemddn kaksivaiheiseen Taste the Stress -tutkimukseen,. Kyselyssa vastaagjina oli 200 kokkia Yhdysvalloista iGltaan 18-65+.
Kaksi ammattikokkiryhmda valmisti saman ruokalistan, yksi kayttden Cook&Chill-prosessia (sininen ryhmd) ja toinen tavanomaisia kypsennysmenetelmia (punainen ryhma).
Itsendinen tuomaristo arvioi annokset ja kokkien stressitasoja valvottiin. Sykemonitorit osoittivat punaisen ryhmén (151 minuuttia) olleen stressaantuneempi kuin sininen
ryhma (72 minuuttia). Punainen ryhmd ei kyennyt virtaviivaistamaan tyétaan ja hukkasi aikaa ja energiaa tehden noin 2000 vaihetta enemmadn kuin sinisen ryhmén kokit.
Tuomaristo arvioi ryhmien annokset yhta herkullisiksi, todistaen ettei stressi ole tarpeellinen aineosa maukkaan ruoan valmistuksessa.

2 ** L&hde: Unite, Iso-Britannian suurin ammaittiliitto, joka jarjesti kyselyn Lontoon ammattikokkien keskuudessa vuonna 2017.






Kaikki voima
yhdessa

Kehitd tydskentelytapoja ja lagjenna ruoanvalmistusmahdollisuuksia taydellisesti
integroiduilla Electrolux all-in-one ratkaisulla. Uusi Cook&Chill j@rjestelma mullistaa
keittidsi kaytantdja helpottamalla niitd ja tehden niistd samalla tuottavampia. Lisdksi sinulla
on aina sama yhteistybkumppani suunnitelmien ja tarjousten laatimisesta aina 24 h tukeen
Electrolux Essentia -huoltopalvelulla.

3. TEHOJAAHDYTYS

Viipaloi, kuutioi, silppua, Kypsennd taydelliseksi v .. . s
leikkaa ja pilko SkyLine-uunilla ja muilla Jaahdyta SkyLine Chill

enndtysajassa kypsennyslaitteilla -tehojadhdytyslaitteilla
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lisatietoja C&C
ratkaisusta
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Yksi DNA
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E] o® L 07',, Vuodesta toiseen Electrolux
S v helpottaa asiakkaidensa

1919 tyéeldmad ja parantaa
AU EE R ; - < sen tuottavuutta kestavan
Electrolux Chef '”6\ 2019 ; kehityksen mukaisesti,
ClgeielL 47p \:‘" jokaisena pdivana.
testaama ja luottama AA ¢

A 5. UUDELLEEN
Sailyta Kuumenna uudelleen

ecostore-kylmdkaapeilla SkyLine Premium?® -uuneilla Palvele asiakkaitasi
ja -kalusteilla
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Yksi DNA
Kaksi keittiolaitetta

SkyLine-uunija tehojadhdytyslaite
jakavat saman ajattelutavan.

Helpota elamaasi




Tie ylivertaiseen
suorituskykyyn

Lampoad ja kylmad taydellisessd yhtendisyydessd. Aikaa sadstavat ja suorituskykyiset
SkyLine-uunit ja tehojadhdytyslaitteet ovat Electroluxin all-in-one ratkaisun ytimessa.
Ne ovat dlykkdan tekniikan ja harkitun suunnittelun tdydellinen yhdisteIma.

Nain
ainutlaatuinen
SkyLine
Cook&Chill
ratkaisu voi
vudistaa keittidsi

Vaivaton

lisdetu

Suoraviivaisempi
tyénkulku

Esivalmistelu suurissa
erissd tehostaa henkildston
ja keittidlaitteiden kayttoa.

Helppo tie parantaa edelleen
keittion tehokkuutta, tuotavuutta
Sky ja stressittomyyttd: SkyLine Premium$
Duo ja SkyLine Chills, kaksi taydellisen
synkronoitua keittidlaitetta, jotka
viestivat keskendan ja joiden
ergonomia on sertifioitu sekd
kaytettavyys taattu virheettomalla
kypsennys- ja jddhdytyssynergialla.

Menestyksen takaava duo

ENSIMMAINEN
fellellle}

Voitokas yhdistelma

SAadstd rahaa. Vapautatilag,
saavuta jouheva toiminta laajalla
valikoimalla lisévarusteita

mm. bankettitarjoiluihin

ja kasittelyjarjestelmiin, jotka

on suunniteltu taydellisesti
toimimaan téydellisesti uunien ja
tehojadhdytyslaitteiden kanssa .

ENSIMMAINEN
alalla

SkyLine
Chills

SkyLine Premium®

o1

SkyLine
Premium?®



Parempi tyépaikka

SkyLine-mallisto ovat maailman
ainoat keittidlaitteet, joilla

on 4-tdhden luokitus ergonomiassa
ja kaytettavyydessa.

Vdhennd ruokahavikkia

Jokainen gramma merkitsee.
SkyLine tarjoaa parasta tuottoa
sijoitukselle pidentamalla
sdilyvyyttd ja varmistaen
minimaalisen painohdvikin
kypsennyksessd ja jadhdytyksessa.

Tinkimatonta laatua Ota liiketoimintasi hallintaan

Ruokalajeissa sailyvét kaikki niiden OnE yhteyspalveluilla
olennaiset ominaisuudet: makuy,
rakenne, ulkondkd ja ravintoarvot,
jotka pysyvat samoina kuin juuri
kypsennetyssd ruuassa. SkylLine
helpottaa HACCP-normien
noudattamista.

Personoitu sovellus helpottaa
el&dmadsija auttaa yritystasi
kehittymdadn. OnE yhteyspalvelvilla
saavutat reaaliaikaisen
etdkayttdyhteyden, jolla voit hallita
javalvoa kaikkien Electrolux-uuniesi
jatehojaahdytyslaitteittesi tuottavuutta
miltd tahansa dlylaitteelta.

Saumatonta viestintaé SkyDuolla

"Olen melkein

valmis! Valmistaudu
SkyLine Chill®
-tehojadhdytyskaappi.”

J:“S N
3 g
s

e
Steamed fresh
couliflower

05:00..

"Qk, olen valmis
5 minuutissa”




OnE-
vaikutus

Digitaalisten saumattomien yhteysratkaisujen maailma helpottaa tyota

ja liiketoimintasi kehittdmista.

OnE
sinulle

EI'I *

Reaaliaikainen valvonta 24/7

Electrolux OnE:lla voidaan etdvalvoa
eri toimintoja, kuten hallita laitteiden
reseptejé ympdri maailman

vain yhdelld napsautuksella tai
vastaanottaa HACCP-hdlytyksia
reaaliaikaisesti.

/ TO; OnkE
jatkuvaan kdayttéén

Lisad laitteiden kayttdéaikaa

OnE auttaa suunnittelemaan huoltotoimet
juuri sopivaan aikaan ja varmistaa parhaan
tehollisen kayttéajan vahentden samalla
mahdollisten ja ennakoimattomien ongelmien
aiheuttamia kustannuksia.

OnE tietad milloin sinut pitad halyttag, jotta
voit reagoida nopeasti ja pitad laitteesi
kdaytossd. Kaikkein paras palvelu saavutetaan
valitsemalla saman viestin [Ghetys valittuun
huoltokeskukseen. Viel& parempia etuja
saadaan tilaamalla Essentia-huoltosopimus.

10

OnE
yritykselle

Maksimoi tuotot

Electrolux OnE auttaa pienentdmadn laitteiden
kulutusta ja optimoimaan yrityksesi tehokkuutta.
Alykkaitéa saastdja: OnE:n avulla esimerkiksi néet,
jos uuni on padlla, mutta ei kaytdssa. Silloin se
voidaan kytked pois padltd ja saastéd energiaa.
Alykéastd kayttéa: OnE auttaa ndkemdadn

kuinka tuottavuutta voi tehostaa: uunien kayttda
ja kuormitusta voidaan optimoida oikein ruuhka-
aikojen mukaisesti.

OnkE
suorituskyvyn lisdédmiseen

Tehosta prosessejasi

Electrolux OnE antaa palautetta

tuotantovirtojen parempaan organisointiin.
Silléd voidaan parantaa tydn laatug, auttaen
saavuttamaan korkeimmat laatuvaatimukset.

Alykkéita toiminnallisia paéatéksia: dlykkailld
tilastoilla voidaan valvoa ruuan laatua
helpommin ja pitd& asiakkaat tyytyvaising.
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{ Leipomokonsepli

Standardisoi leipiesi ja leivostesi korkea laatu Electroluxin leivontaan tarkoitettujen
keittidlaitteiden vudella sukupolvella. Mullista tuottavuutesi. Pidd tuoretta taikinaa
aina kayttévalmiina.

1.

Lisda ainekset yleiskoneeseen taydellisen

sekoittumisen ja alustamisen varmistamiseksi.
bl e s . . S’(US
J&ta taikina asettumaan. Paéasta luovuutesi valloilleen. \’\\A\
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yleiskone 8 L yleiskone 40 L

B p— VAIHTOEHTO B
( i Aloita taikinan sulattaminen SkyLine Chills-
’ - tehojadhdytyslaitteessa.

Kayta sitten SkyLine Premiums-uunin automaattista
il Nostatus- ja paistojaksoa.
a

SkyLine Premium®
-6 GN uuni

SkyLine Chills
-tehojaahdytyslaite 30 kg

) Electroluxin uraauurtavan SkyDuo-
jarjestelmdan ansiosta uuni on aina
valmiina oikeassa ldmpadtilassa

kypsentddkseen leivan taydellisesti
heti kun saavut aamulla téihin.

ENSIMMAINEN
alalla

12 Toimivatko nédma esimerkit inspiraationa? Electroluxin konseptiratkaisut mukautuvat toimintaasi.



Sadstd vahintéén Stuntia
nostatuksella yon aikana

Tehopakasta tuore taikina
X-Freeze-toiminnolla.

CH

a

SkyLine Chills Patonkipelti Leivinpelti
-tehojadhdytyslaite 20 mm
30kg

3.

Sdilyta ecostoreP-pakastekaapin
parhaissa sdilytysolosuhteissa
kunnes taikina tarvitaan kayttéon.
Taikinasi sisaladmpdtila pysyy

-18 °C:ssa.

ecostoret?
Kylmdakaapit

4aq.

VAIHTOEHTO A

Kayta SkyLine Chills -tehojaahdytyslaitteen
sulatus-, nostatus- ja hidastettu nostatus -
jaksoja taikinallesi.

Kypsennd sitten SkyLine Premiums-uunissa.

SkyLine Premium® SkyLine Chill®
-6 GN uuni -tehojadhdytyslaite 30 kg



d Sous-vide-konsepli

V&hennd raaka-ainekuluja ja havikkid pidentdmalld ruuvan sdilyvyytta.
P&atat itse kuinka aikaisin ennakolta valmistat ruoat, tarjoten parasta
mahdollista laatua. Uusi SkyDuo -teknologia on palveluksessasi.

1.

1. Ruskista liha ja jadhdyta

Mukauta ja tehosta makua lisédmallé itse valittuja mausteita
ja aromeita alkuruskistuksen aikana. Kaytd plussan puolella olevaa
(0-3°C) jaahdytysjaksoa tai valitse automaattinen erikoisjakso.

6 Ruskista liha SkyLine Chill®
o -tehojadhdytyslaite 50 kg

Valitse ruokalajisi viimeistelyyn
parhaiten soveltuva keittidlaite.

6. UUDELLEg),
KUUMENNU

SkyLine Premium® thermaline
-uuni IOGN 1/1 Paistotaso

S.

Sdilytd annokset ecostoreHP-jadkaapin
tarjoamissa parhaissa sdilytysolosuhteissa
kunnes niitd tarvitaan. Lampétila: 0/+2 °C.

ecostoret?
-jadkaappi

14 Toimivatko ndmé esimerkit inspiraationa? Electroluxin konseptiratkaisut mukautuvat liikketoimintaasi.



Jopa 3 kertaa pidempi
lihan sailyvyys

2,

Estd makujen karkaaminen, bakteerien levidminen
jaruuan oksidoituminen tyhjiopakkaamalla ruoka.
99,9 % ilmasta poistetaan.

Vakuumikone

3.

Hoyrykeitd tyhjiopakattua ruokaa
matalassa lampétilassa.

Liha sailyy jopa 3 kertaa pidemp&dn

ja elintarviketurvallisuus taataan
Sous-videlle tarkoitetulla erityisjaksolla.

Kdyta sous-vide anturia )
SkyLine Premium® korkean tarkkuuden ,
-uuni TOGN 1/1 kypsennykseen.

Kayta SkyLine Premium? -uunia ylellisiin
gourmet-tapahtumiin. Uuni on suunniteltu
suurille madrille ja korkeaa suorituskyky& ajatellen.

4,

QP

SkyLine Chill® valmistautuu
automaattisesti tehojadhdyttdmadn
ruokaasi SkyDuo-yhteyden ansiosta.

SkyLine Chill®
-tehojadhdytyslaite 50 kg



d Bankettikonsepti

Bankettitarjoilussa 80 % on suunnittelua ja 20 % toteuttamista. Kun asiakkaita on niin
paljon, jokainen sekunti on arvokas. Siksi Electrolux on suunnitellut keittidlaitteita,
jotka yllapitavat ruuan korkeaa laatua saastden samalla aikaag, rahaa ja stressid.
Tarjoiluaika lyhenee jopa 50 %.

1.

Viipaloi, kuutioi, silppua, leikkaa, pilko ja sekoita
vihanneksesi enndtysajassa.

TR260 K120
-vihannesleikkuri -kutteri

6.

Annoksesi on valmis
enndtysajassa.

Pid& se [Gmpimanda
[Gmpdhupuilla ja annoksesi
on valmis vietavaksi
keittiosta ruokasaliin.

SkyLine Premium® Lautasjohteikko
-uuni 20GN 2/1 ja lémpohuppu

S.
1. Asettele annoksesi - » m
lautasille jotta ne nayttavat [ W

yhté herkulliselta kuin
ne maistuvat

2. Asettele lautaset
bankettivaunuun ja sailyta
vaunujddkaapissa ja/tai
kylmidssa.

16 Toimivatko néma esimerkit inspiraationa? Electroluxin konseptiratkaisut mukautuvat liiketoimintaasi.



Tarjoatko 3 000 annosta 18 minuutissa?
Se on mahdollistq, todistimme sen

Kypsennd ruokalajisi taydelliseksi SkyLine Premium? -uunissa
ja muissa kypsennyslaitteissqg, joissa on mahdollisuus ruuan
sous-vide-kypsennykseen.

thermaline Vakuumikone SkyLine Premium®

ProThermetic -uuni 20GN 1/1

-keittopataja

-monitoimipannu 3
[ ]

Sdilytd rakenne, maku ja

varitehojédhdytykselld. G)

Ainutlaatuisen SkyDuo-yhteyden
ansiosta uunisi viestittaa
automaattisesti SkyLine Chill®
-laitteen valmistautumaan
j@ahdyttamiseen.

ENSIMMAINEN
alalla

e

i
il

SkyLine Chill®
-tehojaahdytyslaite
180 kg

Sdilytd annoksia
parhaissa
mahdollisissa
olosuhteissa
ecostorefP-
j@dkaapeissa

tai Roll-In
vaunujadkaapeissa.

ecostoret? Roll-In jadkaapit
-jadkaappi



d Tuotantokeittioiden
konsepti

Valmistetaanko keittiossdsi tuhansia annoksia pdivassa? Ei ongelmaa. Electroluxin

Cook & Chill ratkaisuilla saavutetaan ruoan korkea laatu sédstden samalla aikaa ja rahaa.
Ruoan kolme kertaa pidemman sdilyvyyden ansiosta valmistusta ei tarvitse aloittaa
nollasta joka pdivad. Kuvittele kuinka paljon aikaa ja rahaa voit sadstaa.

1.

Hyddynnd& Electroluxin esivalmistuslaitteet tuoreiden tuotteiden kdasittelyssa.
Valikoimistamme [6ytyy kaikki tarpeellinen tuotantokeittididen raaka- 5—‘\)5
aineiden esivalmistukseen.

TR260- K180 T25E Yleiskone
vihannesleikkuri  -kutteri -kuorimakone  80L

Sailyta ruokasi
oikeassa lampdtilassa
koko tarjoilun ajan.

Flexi
buffet linjastot

Uudelleen kuumennettu
ruoka sdilyttaa
kaikki olennaiset

G ominaisuutensa:

S3 15
? b ulkondkg, rakenne,
‘g’ i aromi ja maku.

SkyLine Premium®  Uunin
-uuni 20GN 2/1 GN-johdevaunu

18 Toimivatko namé esimerkit inspiraationa? Electroluxin konseptiratkaisut mukautuvat liikketoimintaasi.



3 kertaa pidempi sdilyvyys

vahentdd ruokahavikkid

Valitse omalle ruokalistalle taydellinen kypsennysratkaisu.

SkyLine Premium®  thermaline 900XP-
-uuni 20GN 2/1 ProThermetic paistotasot

Keittopadat ja
monitoimipannut

3.

Tehojaahdyté tai tehopakasta

sdilyttadksesi maut. G)

Ainutlaatuisen SkyDuo-
yhteyden ansiosta uunisi
viestittdd automaattisesti
SkyLine Chill® -laitteen
valmistautumaan
jaahdyttamiseen.

) ‘
TEHOIA AHDYTYS

SkyLine Chill® .
-tehojédhdytyshuone E] alalla
180 kg

4,

Sdilytd ruoka parhaissa
mahdollisissa olosuhteissa
ecostorefP-jaakaapeissa.

ecostoret?
-kylm&kaapit




(] Paistokonsepti

Saavuta paistamisessa kokonaan uusi taso Electroluxin korkean tuottavuuden
keittidlaitteiden nopeudella ja helppoudella. Jatd hyvastit vettyneille,
mauttomille ja mitddnsanomattomille ranskalaisille.

1.

Taydelliset ratkaisut perunoiden esikdsittelyyn.

TI0E RCl14
-kuorimakone -suikalointikone perunalle

6.

Kylmat ranskalaiset

ovat mennyttd eldmaad.
Nyt on helppoa pitad

ne parhaassa ladmpétilassa
koko tarjoilun ajan.

900XP
-suolausallas

S.

Pakastetusta tarjoiltavaksi 3 minuutissa

L]
terveellisille vahdarasvaisille tql perinteisille
ranskalaisille: ranskanperunoille:

Paistokori SkyLine Premium® 900XP
-uuni TOGN 1/1 -HP rasvakeitin

20 Toimivatko namé esimerkit inspiraationa? Electroluxin konseptiratkaisut mukautuvat liikketoimintaasi.



Vahennd rasvaa ja

lisdd rapeutta

2,

SkyLine Premium®

-uuni IOGN 1/1
Laadukkaampia,
maukkaampia ja rapeampia
ranskalaisia véhemmalla
oljyn kaytolla

Rybppdad, jddhdytd ja kuivaa suikaloidut perunat
SkyLine Premium® -uunissasi. Paista ne sitten ensimmaisen kerran.

900XP
-korkean tuottavuuden
rasvakeitin

% TEHO R AHDYTYS
TEHOPAKASTUS

4,

Sailyta sitten ecostoret-
kylmd&kaappien tarjoamissa
parhaissa olosuhteissa kunnes
tuotteet tarvitaan kayttéon.

ecostoret?
-kylmd&kaapit

|Gmposhokki tekee niista

% Pakasta ranskalaisesi heti

paistamisen jalkeen, jolloin @)

entistdkin rapeampia.

SkyLine Chill®
-tehojaahdytyslaite
50 kg

Ainutlaatuisen
SkyDuo-yhteyden
ansiosta vunisi viestittaa
automaattisesti

SkyLine Chill® -laitteen
valmistautumaan
jaahdyttamiseen.

ENSIMMAINEN
[ellellle]

21



] Pastakonsepti

Houkuttele ruokailijoita tuoreella korkealaatuisella pastallg, joka
valmistuu vaivattomasti etukdteen taysin pastdroituna.

1.

Lisdd ainekset ja anna yleiskoneen alustaa taikinasi silkkisen
tadydelliseksi. Voit nyt muotoilla ideasi: tasaisia, herkullisia
pastatyynyjd, joissa on maukas tayte.

v

4

BE8 BE8
-yleiskone 8 L pastasarjalisdvarusteet

S.

Saat tydn valmiiksi muutamassa tql Ruskista kevyesti induktiolevylld
minuutissa automaattisella valitun kastikkeen kera.

HP pastakeittimella.
(&Ii

J

.
L

XP900 Libero ll
-pastakeitin Point °

Sdilytad pastasi parhaissa
mahdollisissa olosuhteissa
ecostoretP-kylmdkaapeissa.

ecostoret’
-kylm&kaapit

22 Toimivatko namé esimerkit inspiraationa? Electroluxin konseptiratkaisut mukautuvat liikketoimintaasi.



Vie ruokalistasi
aivan vudelle tasolle
tuoreella kasin tehdylla pastalla

2,

Pastéroi pastan sdilyvyyden parantamiseksi

Kaytd Jaksot+
toimintoa pastan
pastoérointiin.
Tuorepastasi
sdilyy jopa viikon
pidempddn
(sailyvyys
pitenee 3:sta
SkyLine Premium® GN astia non-stick pdivdsta 10:een)
-uuni TOGN 1/1 pinnoitteella jarakenne sdilyy
kypsennyksessa.

3.

Jadhdytéd pasta tuoreuden sailyttémiseksi.
Sailytd maku tehojadhdytykselld
|Gmpétilassa +4 °C tai -41 °C, jotta tuoreus
sdilyy pidempadn.

SkyLine Chills GN astia non-stick
-tehojaahdytyslaite pinnoitteella
50kg

g)
Ainutlaatuisen SkyDuo-yhteyden ansiosta

uunisi viestittdd automaattisesti SkyLine Chill®
-laitteen valmistautumaan jéghdyttdmiseen.

ENSIMMAINEN
alalla

23



Kosketusnayttd

SkyLine Premium?

Hoyrynkehitin
Kolmoislampdlasi*

Jopa +10 % liséé tuottoa** ympdristoystavalliselld teknologialla.

SkyLine Premiums tarjoaa dlykdsta tekniikkaa, verratonta kaytettavyytta
ja tinkimatontd, todella luotettavaa suorituskykyad.

)

Electrolux

[ 1 i -

| —

Y
Kosketusnaytto

Huippuintuitiivinen, helposti opittava,
kaytettava sekd mukautettava koske-
tusnayttd on suunniteltu helpottamaan
tyotasi. Selked ja helppolukuinen nayttd
on kaytettavissa yli 30 eri kielell&.

101 kosteusasetusta

Sopii taydellisesti jokaiselle
ruokatyypille ja tayttdasteelle.

ﬁj Automaattitila

Kaytettdvissd on helppoja

ja nopeakdayttoisia
automaattijaksoja kaikille
ruokatyypeille ja 11 uutta
Jaksot+-erikoiskypsennysjaksoa.

E‘ Ohjelmatila

Tallenna, organisoija jaa
jopa 1000 ohjelmaa USB-
tai OnE-yhteydell&.

v
4 OptiFlow

Taydellisetja tasaiset
kypsennystulokset
vallankumouksellinen korkean
teknologian OptiFlow-
ilmankiertojarjestelman ansiosta.

,/? 6-pisteinen

Iampotila-anturi vakiona

Ruoan sisaldmpatilan mittaus
tapahtuu erityisen tarkasti
monipisteisen anturin ansiosta.

,’#
¢ Lambda-anturi
vakiona

Anturilla saavutetaan tarkka
reaaliaikainen kosteuden
mittaus ja hallinta uunin

@ Edistyneet toiminnot

Helpota eldmadsija

karsi pois turhat asiat
personoimalla SkyHub-kotisivu
suosikkitoiminnoillasi. Kayta
MyPlanner-suunnittelutoimintoa
pdivan téiden suunnitteluun

ja personoitujen halytyksien
vastaanottoon omista tehtdvista.
Plan-n-Save-toiminnolla voit
organisoida kypsennysjaksot
ajankaytollisesti edullisimmalla
ja energiatehokkaimmalla tavalla.

E]ENSIMM}&INEN Plan-n-Save-
alalla
toiminnot

o
+ SkyClean

V&hennd puhdistuskustannuksia
jopa 15 %***. Virheettdbmat puhdi-
tustulokset, ympdristoystévdlliset
toiminnot ja automaattinen héy-
rynkehittimen kalkinpoisto. Kolme
eri kemikaalia puhdistusvaihto-
ehtoina tarjoavat joustavuutta:
kiinted, nestemdinen tai 96 %:sti
biohajoava entsyymipuhdistus.

o

SkyDuo-toiminnolla saavutetaan
stressitdntd tehokkuutta ja
tuottavuutta. Toiminto ennakoi
tarpeesiintuitiivisella yhteydell&
SkyLine Premium?® -uunien ja
SkyLine Chill® -jaahdytyslaitteiden
valilla. Keittidlaitteet ohjaavat
kayttajaa kypsennys- ja
j@ahdytysprosessissa.

Vaivaton liséetu

}Lg kammiossa.
OnE-yhteysvalmius
SkyLine Premium?® -uunin yhteyspalvelu
avaa laitteeseen padsyn reaaliaikaisesti
mistd tahansa dlylaitteesta.
R - Sky Lambda- Sky Sky kelsrll:iié_en Green ENSIMMAINEN
P Hub anturi Clean Duo B o toily Spirit alalla

*Green versio (erikoismallit) eristetyn kolmilasisen ovensa ansiosta. **Laskelma perustuu ASTM-testimenetelmdalla saatuihin kdyttdkustannuksiin (vesi

ja sahkd) verrattuna markkinoilla yleisesti oleviin muihin uuneihin. Tiedot saatavissa huhtikuussa 2019. *** Jopa -15 % kayttokustannuksissa: sGhkdgd, vettg,
24 pesu-ja huuhteluainetta sédstyy SkyClean-toiminnolla verrattuna vastaavaan puhdistusohjelmaan edellisessd Electrolux-uunimallistossa. Huhtikuu 2019.



SkyLine Chill®

Koska aika on arvokasta kaikessa liikketoiminnassa, SkyLine Chills-tehojadhdytyslaitteissa
on useita aikaa sdastavia toimintoja keittion tuottavuuden lisédmiseen ja tydnkulun

tehostamiseen.

@{%
Kosketusnaytté

Huippuintuitiivinen, helposti opittava,
kaytettava sekd mukautettava koske-
tusndayttd on suunniteltu helpottamaan
tyotasi. Selked ja helppolukuinen ndytto
on kaytettavissa yli 30 eri kielelld.

|
M OnE-yhteysvalmius
SkyLine Chill® -jaahdytyslaitteen

yhteyspalvelu avaa laitteeseen p&dsyn

reaaliaikaisesti mistd tahansa dlylaitteesta.

ﬁ:? Automaattitila

Kaytettdvissd on helppoja
janopeakdayttdisia
automaattijaksoja jakautuen

10 tuoteperheeseen ja 9 uutta
Jaksot+-erikoiskypsennysjaksoa.

Onko tilaa vahan? SkyLine Chills
-laitteessa on tarjolla myds kolme
erityistd ldmpéoéjaksoa: suklaa,
nostatus ja hidastettu nostatus
sekd nopea sulatus.

E‘ Ohjelmatila

Tallenna, organisoija jaa
jopa 1000 ohjelmaa USB-
tai OnE-yhteydella.

P
4 OptiFlow

Joustavat jatasaiset
jédahdytys-/pakastustulokset
vallankumouksellisen korkean
teknologian OptiFlow-
ilmankiertojarjestelmdn ansiosta.

&/? 6-pisteinen

Iampaotila-anturi
lisdvarusteena

Ruoan sisalampaétilan mittaus
tapahtuu erityisen tarkasti
monipisteisen anturin ansiosta.
3-pisteinen ldmpotila-anturi on
toimituksessa vakiona.

ENSIMMAINEN
alalla

6-pisteinen
Iadmpéotila-anturi

Sky Turbo-

OptiFlow TS jadhdytys
!

Sky
Duo

keskeinen
I muotoilu

Wiy Green

ENSIMMAINEN
Spirit alalla
|

Kosketusnayttd

@ ARTE 2.0

Pidd keittidsi toiminnot
hallussa. ARTE 2.0 arvioi
jaljelld olevan ajan ldmpdtila-
anturilla ohjatuille jaksoille
perustuen tekodlytekniikkaan.

ENSIMMAINEN
fellellle]

@ Turbojddhdytys

Sopii keskeytyksettdma&an
jaahdytykseen kiireisissa keittidissa
ja konditorioissa. Asettamalla
vain [dmpdtilan vdlille +3..-41°C
SkyLine Chill® yllapitad asetettua
[Gmpdtilaa jatkuvasti.

@ Edistyneet
toiminnot

Helpota eldmadsi ja

karsi pois turhat asiat
personoimalla SkyHub-kotisivu
suosikkitoiminnoillasi. Kayta
MyPlanner-suunnittelutoimintoa
pdivan téiden suunnitteluun

ja personoitujen hdlytyksien
vastaanottoon omista tehtdvista.

ENSIMMAINEN
alalla

SkyDuo-toiminnolla
saavutetaan stressitdnta
tehokkuutta ja tuottavuutta.
Toiminto ennakoi tarpeesi
intuitiivisella yhteydelld
SkyLine Premium
uunien ja SkyLine Chill®
jaahdytyslaitteiden valilla.
Keittidlaitteet ohjaavat
kayttdjad kypsennys-
jajadhdytysprosessissa.

MyPlanner

Vaivaton lisdetu
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SkyLine ChilP®

tehojadhdytyslaitteella
jaahdytetty ja SkyLine
Premiums-uunilla

taydelliseksi kypsennetty




/ \

© \7’ \:’
Essentia W

Yhteistyossa sinua varten.
Miss@ ja milloin tahansa

Essentia on ylivoimaisen asiakaspalvelun ytimessa oleva raataldity palvelu, joka
varmistaa sinulle kilpailuedun. Essentia tarjoaa sinulle tarvitsemaasi tukea ja hoitaa
prosessejasi luotettavan huoltoliikeverkoston, raataldityjen asiakaskohtaisten
palvelujen valikoiman ja innovatiivisen teknologian avulla.

Kaytdssasi on yli 2 200 valtuutettua palvelukeskusta, 10 000 huoltoteknikkoa
yli 149 maassa sekd yli 170 000 varaosaa.

Huoltoverkosto Huoltosopimuksia
aina kaytettavissa joihin voi luottaa
Olemme aina valmiita ja sitoutuneita tukemaan Voit valita joustavista radataldidyistéa

sinua ainutlaatuisella palveluverkostolla joka palvelupaketeista sopivimman liiketoimintasi
helpottaa tydelémddsi. tarpeiden mukaisesti.

Pida laitteesi
tehokkaina

Oikean ja Electroluxin kayttéohjeiden sekd
suositusten mukaisen huollon jarjestdminen

on suositeltavaa mahdollisten haasteiden
valttadmiseksi. Electroluxin huoltopalvelussa

on tarjolla useita radtalsitavia huoltopaketteja.
Lisatietoja saat ottamalla yhteytta Electrolux
Professionalin huoltopalveluun.

LA AN\l

Voit luottaa alkuperdisten huolellisesti testattujen
lisGvarusteiden ja kulutustarvikkeiden nopeaan
toimitukseen. Electrolux Professionalin asiantuntijat
varmistavat niiden kestévyyden ja suorituskyvyn
laitteissasi sekd niiden kayttéturvallisuuden.

Katso

video
niin saat lisétietoja
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0@ Tutustu Electroluxin tuotteisiin
E ja palveluihin tarkemmin osoitteessa
P cellenen www.professional.electrolux.fi

Skannaa kansi ja ndet vunin ja tehojadhdytyslaitteen
lisdtyssd todellisuudessa (AR todellisuus)

You
Follow us on g m n

Erinomaisuutta
ympdristd huomioiden

» Kaikilla tehtaillamme on ISO 14001 -sertifikaatti

» Kaikki ratkaisumme on suunniteltu kuluttamaan véh&n energiaaq,
vettd ja puhdistusaineita sekd vahapadastoisiksi.

» Viime vuosien aikana yli 70 % tuotteistamme on pdivitetty ominaisuuksillg,
jotka on suunniteltu asiakkaiden tarpeet ja ympdaristé huomioiden.

» Tuotteemme noudattavat ROHS- ja REACH-asetuksia

ja ovat yli 95 %:sti kierratettavissa. \’
» Asiantuntijat ovat testanneet kaikki tuotteemme 100 %:sti.

Yhtioé varaa oikeuden muuttaa teknisid tietoja ennakkoon iimoittamatta. Kuvat eivat muodosta sopimusta.





