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A ropogós ételek újra hódítanak
SpeeDelight: a gyorsaság még soha nem volt ennyire ízletes
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Az Electrolux Professional meghallgatta Önhöz hasonló ügyfeleit, és 
kifejlesztett egy megoldást, amely minden korábbinál gyorsabb és 
jobb. Stratégiánk az Ön igényeivel kezdődik: együtt forradalmasíthatjuk 
és kiemelkedő pozícióba helyezhetjük vállalkozását, hogy felépítsük 
értékláncát és növeljük profitját. 

...mi pedig  
meghallgatjuk

Önök el-
mondják, 
mire van 
szükségük...
Szeretnénk növelni a termelékenységet, és 
kiemelkedő élményt kínálni a snackek terén, 
intuitív, nagy teljesítményű professzionális 
megoldásokkal.
Szeretnénk:
► fejleszteni a munkafolyamatunkat, hogy a 
csúcsidőszakban ne legyen kapkodás
► csökkenteni az elvesztegetett perceket, 
hogy az idő  nekünk dolgozzon
► egészséges, finom snackeket kínálni 
gyorsan és hatékonyan, grillezve, sütve, 
melegítve vagy préselve, ahogyan eszünkbe 
jut
► nyomon követni a teljesítményünket 
valós időben, az adatokat és a csapatok 
visszajelzéseit a lehető legjobban 
felhasználva.
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Gyors
Kevesebb mint egy perc 
alatt tányérra kerül a 
tökéletes snack, és közben 
a vállalkozása is fejlődik.

Környezetbarát és 
energiatakarékos
69%-kal kevesebb 
energiafogyasztás 
az energiatakarékos 
üzemmóddal. Jót tesz 
a pénztárcájának és a 
környezetnek is.

Okos
Élvezze a folyamatos 
interakció előnyeit a 
testvérüzletekkel, és használja 
az adatokat teljesítményének 
fejlesztésére.

Egyszerűen kezelhető
Nincs idő bonyolult 
trükkökre: a munkatársainak 
olyan csúcstechnológiás 
megoldásra van szükségük, 
amely gördülékennyé 
és egyszerűvé teszi a 
munkafolyamatot.



Sikerre vezető, előremutató 
megközelítés

Az eredmények egyenletesen 
kiválóak és könnyen reprodukálhatók, 
köszönhetően a hibamentes, 
élvonalbeli technológiának.

Az Electrolux Professional megoldását az Ön 
igényei alapján terveztük: érjen el vele áttörést, 
hogy vállalkozása tündököljön!

Konzisztens minőség

Kiemelkedő minőségű mobil menü
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SpeeDelight
Maximális íz  
rekordsebességgel

A SpeeDelight az új professzionális megoldás mobil vállalkozások 
számára: egy kétlapos készülék, mely elsőként alkalmazza három, direkt 
és indirekt főzési technológia kombinációját. 
Tálaljon gyorsan ízletes gyorsételeket: nem csak snack, hanem teljes ízélmény.

Nehéz eredeti menüelemeket készíteni, amikor 
ebédidőben a rohanás miatt már az is kihívást 
jelent, hogy a sor ne álljon meg. 
A SpeeDelight rugalmas főzési programjainak 
és hihetetlen sebességének köszönhetően 
quesadillát, szendvicset vagy pizzát is 
tálalhatok, és még arra is van időm, hogy a 
vendégeim jól érezzék magukat. 
Imádják az ételeket és a nyugodt légkört, és 
mindig visszatérnek, újra meg újra.  
Az ételeket mosollyal az arcomon készítem 
és tálalom, és alig várom, hogy új ötleteket 
próbálhassak ki!

MR SMITH 
A SpeeDelight ideális tulajdonosa

„Felszabadítja a 
kreatív oldalamat, 
az ügyfelek pedig 
újból és újból 
visszatérnek”
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A SpeeDelight új szintre emeli vállalkozását: 
rekordsebességet érhet el vele a hagyományos 
szendvicssütőkhöz képest.

Minden részletében kiváló: a vastagság, a ropogósság, a 
grillcsíkok megjelenése, az ízek és a zamatok tekintetében 
is. Pont megfelelő minőségben, minden egyes alkalommal.

A SpeeDelight készülékkel ételek széles választékát készítheti 
el: szendvicseket, tekercseket, tacókat, pizzákat, pékárut és 
még sok mást. Több sütési program egyetlen megoldásban.

Az egyszerűség és a kényelem a SpeeDelight alapértékei 
minden tekintetben: a beállítás, a napi használat és 
a karbantartás terén is. További előnye a prémium 
ügyfélszolgálati csomag. 

Az OneE Connected segítségével a SpeeDelight 
tökéletesen illeszkedik konyhája irányítási rendszerébe, 
a receptkezelés pedig konzisztenciát biztosít az egész 
flotta tekintetében, és lehetővé teszi az élelmiszer-pazarlás 
csökkentését.

Sebesség: termelékenység, 
ahogyan még soha nem látta

Élelmiszerminőség: lenyűgöző és 
egészséges, minden érzékszerv számára 
igazi lakoma 

Változatos menük: minden ízlést 
kielégítő ételek

Egyszerűség: többé nem kell aggódnia sem 
Önnek, sem a munkatársainak

Csatlakoztathatóság: fenntartható integráció 
a munkaterülettel 



A ropogós ételek  
újra hódítanak  
Minőség minden szinten
Az innováció és a technológia segítségével a snackek kívül hihetetlenül 
ropogósak lesznek, belül pedig tökéletesen átsülnek a SpeeDelight 
háromféle sütési rendszerének köszönhetően. 
A sütőlap pont megfelelő nyomással nehezedik az ételre, és automatikusan 
felnyílik, amikor a snack elkészült. Nincs több találgatás: az eredmény 
pontosan az, ami a menüben szerepel, minden egyes alkalommal. 

A Triple Play funkcióval a 
SpeeDelight a direkt sütést (kontakt 
sütőlapok) ötvözi kétféle indirekt 
sütéssel (infravörös sugárzás és 
mikrohullám): búcsút inthet a hideg, 
félig sült hozzávalóknak..

A sütőlap pontosan tudja, hol kell 
megállnia, az ételtől függően: akár 
pizzát, péksüteményt vagy paninót 
süt, a Perfect Squeeze révén 
tökéletes lesz a végeredmény.

A Has Your Back funkció 
automatikusan kinyitja a fedelet, 
amikor a snack elkészült. 
Nyugalom: semmi nem fog 
megégni. 

Tökéletes sütés 
minden rétegben 

Önbeálló  
felső sütőlap

Akármi is történjen,  
az étel nem fog megégni

EVERY LAYER

PERFECT
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Földöntúli  
menük minden ízléshez
A SpeeDelight segítségével pontosan 
olyan egészséges, ízletes ételeket 
tálalhat, amilyeneket szeretne.  
Sütési programjai tökéletesen 
használhatók számos konyhai 
stílushoz, például street food 
ételekhez és helyi specialitásokhoz. 
Találjon ki új snackeket, és vezesse be 
vendégeit az ízek végtelen világába! 

Teljes rugalmasság 
minden konyhához

Édes és sós 
snackek, ahogyan 
szeretné!

Tűnjön ki a tömegből elképesztő 
ételekkel, bármilyen különleges igényű 
réteg is tartozzon a vendégkörébe. 
Az Idea Matcher funkció (akár négy 
különböző programmal/sütési ciklussal) 
már nem csak grillezésre vagy a 
melegítésre használható, hanem 
szabadon kombinálhatja vele kedvenc 
technikáit.

Automatikus és személyre szabott 
sütési programok: a LED-kijelzőn 
megjelenő visszaszámlálás és 
kiválasztott program kijelzésének 
segítségével nyomon követheti a 
folyamatot.
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SpeeDelight:
forradalmi megoldás

Séfhez méltó snackek a 3 sütési 
technológia a kontakt sütőlapok, az 
infravörös sugárzás és a mikrohullám 
kombinációjának köszönhetően.  
 
Az étel:
kívül ropogós, belül pedig tökéletesen 
átsült.

Csak nyomja meg a gombot, és már 
készen is van: a fedél automatikusan 
felemelkedik, amikor a snack elkészült.  

Az étel:
nem fog megégni, Ön nyugodtan  
foglalkozhat közben mással! 

Akár 1000 ciklus/nap.
Egyszerűbb tisztítás és alacsonyabb 
munkaerőköltség a tapadásmentes 
tálcának köszönhetően.  
Egy apró eszköz, amely gondoskodik a 
kiemelkedő megbízhatóságról 
és a zökkenőmentes működésről. 

Páratlan sütési  
teljesítmény Triple 
Play

Problémamentes 
kivitelezés  
Has Your Back

Kiváló termelékenység

Tryple
Play

Has Your 
Back
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Perfect
Squeeze

Idea
Matcher

A SpeeDelight szabadságot ad, hogy a 
sebességet, a minőséget és a kreativitást 
kombinálhassa: 
az ételkészítés terén legyen sprinter, viszont 
legyen ász, amikor üzletről van szó.  

A felső lap automatikusan ráhelyeződik 
az ételre, pont a megfelelő mértékű 
nyomással. 
 
Az étel:
búcsút inthet a túlságosan lapos vagy 
nem elég ropogós szendvicseknek. 

A SpeeDelight révén szabadjára 
engedheti fantáziáját a sokféle 
testreszabható sütési programmal, 
melyek egyetlen gombnyomással 
elindíthatók. Ételek tekintetében 
potenciálisan korlátlan menü. 

Intelligens 
összenyomás: 
Perfect Squeeze

Inspiráló felület 
Idea Matcher 

Olvassa be, 
és fedezze fel az 
oktatóvideókat

A felhasználói kézikönyvet keresi, vagy más se-
gédanyagra van szüksége? A Tandem, vagyis az 
Electrolux Professional digitális szolgáltatása segítsé-
gével azonnal hozzáférhet számos eszközhöz. 

Olvassa be a a terméken lévő QR-kódos matricát, 
hogy elérje az oktatóvideókat és a kézikönyvet

vagy kattintson a Súgó ikonra a főmenüben,  
és olvassa be a QR-kódot

E-Tandem

Utazzunk együtt!



SpeeDelight:
elképesztő a  
gyorsasága
A SpeeDelight Önt és ügyfeleit is egyaránt lenyűgözi: tökéletesen 
finom pirítású, grillcsíkos snackeket készít gyorsabban, mint egy 
hagyományos paninisütő grill. 
A kontakt sütőlapok és az infravörös sugárzás egy szempillantás alatt 
100–250 °C-os (212-482 °F) hőmérsékletet érnek el, 
a termék maghője pedig 60 °C (140 °F) lesz. 
Ez az egyedülálló kombináció azt jelenti, hogy kevesebb mint egy perc 
alatt tökéletes szendvicset készíthet: legalább háromszor gyorsabban, 
mint egy hagyományos melegszendvicssütővel! 
Gyorsan tálalhat kifogástalan snackeket, és optimalizálhatja értékes 
erőforrásait. 
A felszabaduló idő mind az Öné!

Ízletes ételek, meglepően 
gyorsan.

A fedél automatikusan 
kinyílik, amikor a snack 
elkészült. Csak tálalja, és már 
kezdheti is újból! 

A SpeeDelight fogantyúját és 
zárszerkezetét úgy tervezték, hogy 
könnyedén lehessen kinyitni. Ez is 
segít, hogy ételeit még gyorsabban 
elkészíthesse. 

Gyors 
elkészítés

Biztonságos 
tálalás

Egyszerű 
használat

 
 

1 minute  
to
 

*  Belső tesztet végeztek az Electrolux Professional kutatási és fejlesztési 
laboratóriumában, aminek során a SpeeDelight készüléket a piacon elérhető 
normál paninisütő grillel hasonlították össze, ugyanazon recept elkészítésével.
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A kreatív sütés  
még soha nem volt 
ilyen egyszerű 
A SpeeDelight segítségével az egyszerűség csak egy érintésnyire 
van: plug-and-play telepítés és felhasználóbarát kezelőpanel, nem 
igényel külön elszívót, a tapadásmentes sütőlapok pedig könnyedén 
tisztíthatók. Kísérletezzen kedvére: csak az ötletei hagynak 
maradandó nyomot. Egyetlen tökéletes szendvics, vagy inkább 
száz: mindegyik épp ugyanolyan jó, mint az előző.

Az egyszerűség a jelszavunk: nincs szükség tapasztalatra vagy speciális 
készségekre. Valamint a konzisztens minőség: a készülék mindig ugyanazt a 
kiváló minőséget nyújtja, függetlenül attól, hogy ki kezeli.

A levehető felső fedél és a szellőzőszűrők, valamint 
a racionalizált kialakítás gondoskodnak a könnyű  
hozzáférésről és tisztításról.

Minimális erőfeszítés a maximális 
teljesítmény érdekében 

Problémamentes 
karbantartás

EVERY TIM

E

SUBLIME
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SpeeDelight: 
360°-os innováció
a saját osztályában  
a lenyűgöző funkciói révén:

Az exkluzív energiatakarékos üzemmóddal mindenki nyer: a környezet és Ön is. A környezetbarát 
működés érdekében csukja le a fedelet, amikor megjelenik a készenléti értesítés: így a SpeeDelight 
energiafogyasztása 69%-kal alacsonyabb! *

A belső alkatrészek egyszerűen elérhetők, aminek köszönhetően több ezer professzionális 
technikusunk egyike a helyszínen egyetlen szempillantás alatt megoldja a karbantartást. 
Biztonságos és praktikus használat, biztonságos és praktikus karbantartás.

A SpeeDelight gyorsan munkába állítható: nem igényel külön elszívót vagy extra szabad helyet az 
oldalainál. 
Ennek köszönhetően bárhol elhelyezheti a pulton! Ergonómiai jellemzői közé tartoznak a sima élek, a 
stabil fogantyúk, az önbeálló fedél és az extra nagy kijelző.

A SpeeDelight sokkal több, mint egy önálló készülék: tökéletesen integrálható az 
üzletirányítási rendszerbe, így az adatok áramlását a lehető legjobb módon használhatja ki. 
Képzelje el, hogy Ön egy gyorséttermekből álló lánc tulajdonosa: az USB-portnak 
köszönhetően nyomon követheti, frissítheti és letöltheti az elkészítendő menüket, valamint 
felügyelheti az esetleges figyelmeztetéseket vagy meghibásodásokat.
A wi-fi-kapcsolódás révén bármilyen mobileszközről, távolról hozzáférhet a receptekhez, 
programokhoz és teljesítményadatokhoz. 
Maradjon naprakész üzletei ügyeivel, még a város túloldaláról is! A receptek kezelése 
pedig konzisztenciát biztosít az egész flotta tekintetében, és lehetővé teszi az élelmiszer-
pazarlás csökkentését. 

Racionális elrendezésű és ergonomikus

A hét minden napján folyamatos 
intelligens kapcsolat

Környezetbarát technológia

Egyszerűen szervizelhető

12 *Az Electrolux Professional kutatási és fejlesztési laboratóriumában a SpeeDelight készüléken végzett belső teszt azt mutatja, 
hogy az energiatakarékos módban lévő készülék 69%-kal kevesebbet fogyaszt a normál használati módhoz képest.

69%-os
Akár

energiamegtakarítás



A SpeeDelight  
megújítja vállalkozását  
Ön melyiket választja?

A SpeeDelight zseniális megoldás mindenkinek, aki snackek felszolgálásával foglalkozik: puboknak és bároknak, 
gyorséttermeknek, kávézóknak és ételeket értékesítő egységeknek, akik célja, hogy kiváló ételeket szolgáljanak fel 
rekordidő alatt. Kivételes élményt nyújtó snackek, melyek révén új ügyfelekre tehet szert, és szárnyalhat vállalkozása, pont a 
kívánt irányba.

Korlátlan menük különféle vendéglátóipari vállalkozások számára.  
SpeeDelight: ahol a minőség találkozik a kreativitással, bármilyen 
stílusban!

Élvezze a testvérüzletekkel napi szinten megvalósuló távoli interakciók 
előnyeit a receptek, programok és teljesítményadatok terén. A világ 
egyetlen érintésnyi távolságban: a SpeeDelight révén összeáll a teljes 
kép: segít, hogy a lánc elérje teljes potenciálját.

A SpeeDelight ergonomikus, elegáns megjelenésű. Mutassa meg 
bátran vendégeinek, és lepje meg őket különleges snackekkel, 
közvetlenül a szemük előtt elkészítve. Bármilyen helyre tökéletesen 
elhelyezhető, a szó minden értelmében jó ízlésről tanúskodik. 

Sokoldalúság az Ön szolgálatában: a több jobb 

Maradjon szinkronban csapatával

Ismerje meg barátainkat, hogy megtudja, 
hogyan váltak minden korábbinál 
elégedettebbé a SpeeDelight!

Szemrevaló megjelenés

PUBOK ÉS 
BÁROK

GYORSÉTTERMEK 
ÉTTERMEK

KÁVÉZÓK 
BOLTOK

ÉTELEK 
ÉRTÉKESÍTÉSE
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Pubok és 
bárok
Pompás szendvicsek  
a sörválaszték mellé. 

A SpeeDelight készülékkel a konyhájában az étlapra igazi ínyencségek kerülhetnek: még a 
legtapasztalatlanabb személyzet is kiváló séfek csapatává válhat, akik készen állnak arra, 
hogy a tömegek kedvében járjanak. 
A vendégek imádni fogják a klasszikus szendvicseket, és biztos, hogy alig várják, hogy 
kipróbálhassák az újakat, miközben a barátaikkal szórakoznak vagy meccset néznek. A 
Triple Play és a Perfect Squeeze funkcióknak köszönhetően a ropogós, ízletes ételek igazi 
közönségkedvenccé teszik az üzletét!

„A SpeeDelight mellett van időm 
arra,  
hogy kifinomult szendvicseket 
készítsek, és új recepteket 
próbáljak ki. Az emberek azért 
jönnek a pubba hozzám, hogy 
beszélgessenek, élvezzék a helyi 
sört és megkóstolják az egyik 
finom ropogós szendvicsemet. Az 
étlapom minősége fellendítette 
az üzletet. Melyik az a klasszikus 
szendvics, melyet a vendégek 
imádnak?  
Az Aberdeen angus Philly steak.” 

A recept a 18. oldalon található.
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Gyorséttermek 
Éttermek
Kreatívabb minőség 
rekordidő alatt.

A SpeeDelight a megoldás az olyan vállalkozások számára, ahol a gyorsaság 
elsődleges: lenyűgöző a sebessége és nagy teljesítménye, gazdaságossága és környezeti 
fenntarthatósága, többféle használhatósága és könnyű kezelhetősége. Mindegyik 
funkciója segít optimalizálni a munkafolyamatot: a Triple Play három sütési technológiája 
rekordsebességet biztosít, míg a Has Your Back funkció garantálja, hogy soha többé nem 
ég oda a szendvics. 
Ötvözze a gyors kiszolgálást kiváló minőséggel, és élvezze, hogy nincs több időpazarlás.  

„Az üzletembe, ahol a  
sebesség mindennél fontosabb, 
olyan megoldást kerestem, 
amely megkönnyíti a munkát 
a személyzet számára. A 
SpeeDelight lenyűgöző:  
tele van hasznos funkciókkal, és 
gyorsan készít ízletes ételeket. 
A csapatom most nyugodt, és 
hatékonyan végzi a munkáját. 
Az egyik helyi kedvenc a wrap 
hummusszal és zöldségekkel”.  

A recept a 18. oldalon található.
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Kávézók 
boltok

Csalogassa vissza vendégeit  
feledhetetlen pékárukkal. 

Vendégei érezzék jól magukat, ne pedig a sorban ácsorogjanak. A SpeeDelight 
készülékkel teljesen átalakíthatja az étlapot, és javíthatja az erőforrások kezelését. Ahhoz, 
hogy kitűnjön versenytársai közül, egy olyan innovatív megoldásra van szüksége, amely 
könnyen telepíthető, működtethető és karbantartható. 
A Has Your Back funkció segítségével biztos lehet benne, hogy az étel nem fog leégni, 
úgyhogy rajta: csak nyomja meg a gombot, és töltse ki a megrendelt kávékat. A SpeeDelight 
segítségével mindent az ellenőrzése alatt tarthat.

„A vendégek azért jönnek ide, 
mert  
szeretik a kávénkat. De ahhoz, 
hogy teljes legyen a reggeli 
menünk, a SpeeDelight készülékre 
volt szükségünk. Könnyedén 
használható, még úgy is, hogy 
baristák vagyunk és nem 
szakácsok,  
és határozottan 
segített új vendégeket megnyerni.  
A reggeli szendvicsünk  
igazán remek napindító.” 

A recept a 19. oldalon található.
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Ételek 
értékesítése

Ínyenc minőség az Ön által kínált  
helyi specialitásokhoz.

Ügyfelei változatos és ízletes ételeket várnak el?  
A SpeeDelight segít, hogy elégedettek legyenek. Az Idea Matcher mindenkiből előhozza 
a kreatitvitást a gyorsindító gombokkal, melyekkel számos főzési program indítható. Még 
a legújabb ételdivatokat követő vendégek is elégedettek lesznek frissen készült paninivel, 
burritóval vagy vegetáriánus pizzával. 
Ők kérik – Ön pedig már tálalja is!

„Azért nyitottam meg az 
üzletemet, hogy  
alternatívát kínáljak a 
hagyományos 
gyorsételek mellé, és kreatív 
fogásokat készítsek minőségi 
alapanyagokból. Rugalmas sütési 
programjaival a SpeeDelight pont 
az a megoldás volt,  
amire szükségem volt, hogy 
belevágjak. 
Kóstolják meg a kecskesajtos-
gombás pizzámat.”    

A recept a 19. oldalon található.
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A SpeeDelight  
mindenki számára 
tartogat valamit
Melyik az Ön kedvence? 

Kenyér típusa: bagett. 
Hozzávalók: Aberdeen Angus marhasült, 
karamellizált hagyma, zöldpaprika,  
provolone sajt. 
Sütés ideje: 60 mp. 
Egy óra alatt felszolgálható mennyiség: 
50–55.

Kenyér típusa: wrap. 
Hozzávalók: hummusz, bébispenót  
levelek, piros paprika, lilahagyma, 
szeletelt avokádó. 
Sütés ideje: 40 mp.
Egy óra alatt felszolgálható mennyiség: 
70–75.

Aberdeen angus Philly steak

Wrap hummusszal és  
zöldségekkel

Pubok és
bárok

Gyors- 
éttermek 
Éttermek

60 sec 
to
 

40 sec 
to
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Kenyér típusa: hamburgerzsemle. 
Hozzávalók: buggyantott tojás 
vagy rántotta, sonka, cheddar sajt, 
majonéz. 
Sütés ideje: 60 mp.
Egy óra alatt felszolgálható 
mennyiség: 50–55.

Hozzávalók: pizzatészta, mozzarella, 
kecskesajt, shiitake vagy más gomba. 
Sütés ideje: 90 mp.
Egy óra alatt felszolgálható 
mennyiség: 35–40.

Reggeli szendvics

Pizza bianca 
kecskesajttal és gombával

Kávézók
boltok

Ételek 
értékesítése

A SpeeDelight számos recepthez és menühöz tökéletes:  
íme néhány ötlet, amelyekkel lenyűgözheti vendégeit. 
Van saját, bevált változata? Ossza meg velünk és a SpeeDelight  
rajongóival!

Látogassa meg weboldalunkat és közösségi médiás csatornáinkat,  
ahol még több ötletet találhat szendvicsekhez, burritókhoz, tacókhoz, 
pizzákhoz és sok más snackhez – séfjeink ajándéka Önnek!  
A SpeeDelight készülékkel a konyhájában vendégeinek nem kell  
várniuk a ropogós, ízletes és újszerű fogásokra! 

60 sec 
to
 

90 sec 
to
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A SpeeDelight  
pénzt takarít meg  
az Ön számára, hogy 
a jövőjébe tudja  
befektetni
Képzelje el, hogy Ön egy gyorsétterem tulajdonosa, ahol átlagosan napi 180 szendvicset 
szolgálnak fel, a hét 7 napján, napi 10 órában. A SpeeDelight a mikrohullámú rendszereket 
használó más megoldásokhoz képest a felénél is kevesebb elektromos áramot fogyaszt, 
ami jelentős megtakarítást eredményez: több mint 500 eurót* egy év alatt! Mit jelent ez a 
jövedelmezőség szempontjából? Amíg Ön a munkáját végzi, a SpeeDelight Önért és jövője 
érdekében dolgozik: a befektetése gyorsan megtérül, és pénzt takarít meg Önnek, amit új 
SpeeDelight készülékekbe fektethet, ahogy vállalkozása növekszik és bővül.
*Az Electrolux Professional kutatási és fejlesztési laboratóriumában a SpeeDelight készüléken végzett belső teszt azt mutatja, hogy  
az energiatakarékos módban lévő készülék 69%-kal kevesebbet fogyaszt a normál használati módhoz képest.

Money-saving
solution

A SpeeDelight egyedülálló 
energiatakarékos 
üzemmódjával befektetése 
évről évre megtérül!

Ahogy a kezdeti 
befektetésnek köszönhetően 
egyre több snacket ad el, 
a félretett pénze úgy gyűlik 
egyik pillanatról a másikra.

Fektesse be ezt a pénzt új 
SpeeDelight készülékekbe, és 
nézze, ahogy vállalkozása új 
magasságokba emelkedik.

Megtérülő 
befektetés

+

=

Fellendülő üzlet

Igazán termékeny 
körforgás!



Olvassa be, 
és tudja meg, hogy ügyfeleinknek 
milyen előnyöket nyújt a SpeeDelight 
és az OneE Connected

A OnE Connected segítségével a legjobb teljesítményt hozhatja ki az 
Electrolux Professional megoldásaiból. Ez maximalizálja nyereségét, és 
felgyorsítja befektetései megtérülését.

OnE Connected,  
az Ön digitális  
asszisztense

Tökéletes átláthatóságot biztosít a csatlakoztatásra 
kész SpeeDelight készülékek számára akár több 
helyszínen is egyetlen platformon keresztül: a OnE 
Connected platformon nyomon követhető a készülék 
állapota, a ciklusok, az összes munkaóra és a 
riasztások.

Az ellenőrzés az Ön kezében van

Egy digitális megoldásokkal teli világ, 
amely leegyszerűsíti a munkáját és 
segíti vállalkozása fejlődését. Profitáljon 
szolgáltatásaink, kizárólag az Ön számára 
kialakított, egyre szélesebb skálájából.

• Csökkentse a kézzel végezett 
műveleteket és a költségeket 
automatizált digitális folyamatok 
révén 

• Valós idejű riasztásokat 
és hibaelhárítási tippeket 
kaphat, hogy maximalizálja a 
SpeeDelight üzemidejét.

• A készülék adatai szükség 
szerint egyszerűen átvihetők a 
központi rendszerekre, API-kon 
keresztül

Fokozott hatékonyság

Recepteket alkothat, oszthat meg 
és tölthet le a készülékek között a 
felhőn keresztül. Kövesse nyomon a 
megszakított ciklusokat, hogy az ételek 
konzisztens minőségének érdekében 
megbizonyosodjon arról, hogy minden 
művelet megfelelően fut.

Gondoskodjon az ételek 
konzisztens minőségéről

21

Beágyazott wifi-kapcsolat

Electrolux
Professional
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Tartozékok és fogyóesz-
közök a prémium szintű 
karbantartáshoz
Mellékelt tartozékok

Opcionális tartozékok

a kenyérmorzsák letisztításához 
a grill-lapról és a sütőfelületekről.

cod. 0D7015

cod. 0CB905

cod. 0CB904

cod. 0CB903

cod. 0D4063

segít tisztán tartani a SpeeDelight 
készüléket, és csökkenti a tisztítás idejét.

a kisméretű, fémsörtéjű kefével az 
étellerakódásokat lehet eltávolítani. 
Csak a fedélhez használható.

a sárgaréz sörtéjű kefe után használja 
a puha műanyag kefét a tisztításból 
visszamaradó anyagok eltávolításához. 
Csak a fedélhez használható.

sokoldalú, többféleképpen 
használható.

Ecset

Tapadásmentes tálca

Kefe sárgaréz sörtékkel Kefe nejlonsörtékkel

cod. 0D4024

az üvegfelületek védelme érdekében,  
a felső lap tisztításához.

Szilikon védőlap

Lapos szilikonspatula

cod. 0C9500 cod. 0CA736

cod. 0S2882cod. 0CBAKJ

a belső lemez  
heti tisztításához.

tésztasütésre alkalmas  
modellekhez.

a karbantartás megkönnyítése 
érdekében.

a karbantartás megkönnyítése  
érdekében.

ZsírtalanítóSütőpapír

Kivehető bordás 
teflonlap

Kivehető sima 
teflonlap

cod. 0S2292

speciális, magas hőmérsékleten történő használatra.

C41 Nagy hatékonyságú zsírtalanító  
(magas hőmérsékleten használandó)
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Az Essentia a kiváló ügyfélszolgálat szíve, egy dedikált szolgáltatás, amely gondoskodik  
az Ön versenyelőnyéről. Az Essentia biztosítja Önnek a szükséges támogatást,  
illetve megbízható hálózattal, számos testre szabott exkluzív szolgáltatással és innovatív 
technológiával ügyel folyamataira.

Több, mint 2200 hivatalos szervizpartner, 10 000 szervizmérnök több, mint 149 országban 
és több, mint 170 000 kezelt pótalkatrész – mindez az Ön szolgálatában.

Essentia 
Egy csapat, amely  
Önt szolgálja.  
Bárhol, bármikor

Tartsa fenn készüléke
teljesítményét

Szolgáltatási szerződések, 
melyekben megbízhat

Szolgáltatási hálózat,
amely mindig elérhető

Rugalmas, személyre szabott szolgáltatáscsomagok 
közül választhat üzleti igényei szerint, 
változatos karbantartási és támogatási szolgáltatásokkal.

Az Electrolux Professional kézikönyvei és javaslatai 
szerinti megfelelő karbantartás elengedhetetlen a 
váratlan hibák elkerülése érdekében. Az Electrolux 
Professional ügyfélszolgálata számos testre 
szabott szolgáltatási csomagot kínál. Bővebb 
információkért vegye fel a kapcsolatot az Electrolux 
Professional Ön által előnyben részesített hivatalos 
szervizpartnerével.

Készen állunk és elkötelezettek vagyunk arra,  
hogy egy olyan egyedülálló szolgáltatási 
hálózattal támogassuk, amely megkönnyíti életét a 
munkahelyén.

Bízhat az eredeti tartozékok és fogyóeszközök gyors 
kiszállításában, amelyeket az Electrolux Professional 
szakértői szigorú teszteknek vetnek alá, hogy biztosítsák 
berendezése tartósságát és teljesítményét, valamint a 
felhasználók biztonságát.



A kiválóság minden tevékenységünk központi eleme. 
Ügyfeleink igényeinek előrejelzésével a következőkre törekszünk: 
Kiválóság munkatársainkkal, innovációinkkal, megoldásainkkal és szolgáltatásainkkal.
Hogy mi legyünk azok, akik a OnE segítségével megkönnyítik ügyfeleink munkáját, 
hogy nagyobb nyereséget érhessenek el – és minden napjuk fenntartható legyen.
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Kövessen minket:

www.electroluxprofessional.com

Kiválóság
a környezetet szem előtt tartva
 ► Az Electrolux Professional Group gyárainak többsége harmadik fél által végzett 

ISO (Nemzetközi Szabványügyi Szervezet) tanúsítással rendelkezik az ISO 9001 
és ISO 14001 szabvány szerint, néhány telephely pedig ISO 5001 és ISO 45001 
tanúsítvánnyal is rendelkezik.*

 ► Arra koncentrálunk, hogy olyan innovatív és fenntartható megoldásokat 
fejlesszünk ki, amelyek alacsony víz-, energia- és mosogatószerfogyasztást 
biztosítanak, és csökkentik a károsanyag-kibocsátást.

 ► Termékeinket az ergonómiai elvek és a felhasználók természetes 
munkafolyamatának mentén az emberi kényelemhez igazítjuk, minimális 
erőfeszítéssel a maximális hatékonyságot lehetővé téve. Egyes termékek 
esetében harmadik féltől származó ergonómiai tanúsításokat is végzünk 
(ERGOCERT).

 ► Az emberi egészség és a környezetünk védelme érdekében termékeink esetében 
olyan anyagokat technológiákat választunk, melyek megfelelnek a REACH 
(vegyi anyagok regisztrálása, értékelése, engedélyezése és korlátozása) és a 
RoHS (veszélyes anyagok korlátozása, 2011/65/EU) irányelveknek.

*További részletekért tekintse meg az éves Fenntarthatósági Jelentésünket: 
electroluxprofessionalgroup.com


