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Back to the Crisp

SpeeDelight: Unglaublich schnell. Extrem lecker.

Electrolux Professional High-Speed-Kochen




lhre
Wunsche...

Wirmochten mit benutzerfreundlichen,
professionellen Hochleistungssystemen
die Produktivitat steigern und ein heraus-
ragendes Snack-Erlebnis schaffen.

Wirmdchten:

» unsere Arbeitsabldufe optimieren,
damit wirauch in StoBzeiten
die beste Leistung liefern kdnnen

» keine Minute verschwenden
und zeiteffizienter arbeiten

» gesunde, leckere Snacks
schnell und effizient anbieten
und nach Herzenslust grillen,
backen oder erhitzen

» den Zustand und die Leistung lhres
Gerdtes von jedem Ort in Echtzeit
Uberwachen und die Daten zu |hrem
Vorteil nutzen

...sind unser MabBstab!

Electrolux Professional hat Kunden wie lhnen zugeh&rt und eine L&sung entwickelt, die
schnellerund besserist als je zuvor. Unsere Strategie beginnt bei Ihren BedUrfnissen:
Gemeinsam kénnen wir Ihr Unternehmen optimieren und Alleinstellungsmerkmale
schaffen, um lhre Wertsch&pfungskette aufzubauen und lhren Gewinn zu steigern.

Schnell

Servieren Sie den perfekten
Snack in weniger als einer
Minute und schauen Sie zy,
wie sich Ihre Produktivitat
steigert.

Einfach

FUrkomplizierte Tricks ist
keine Zeit: |hr Personal
bendtigt eine High-Tech-
Losung, die nahtlose, ein-

fache Arbeitsablaufe schafft

Umweltfreundlich

und energieeffizient

60 % weniger Energie-
verbrauch dank dem
innovativen Energiespar-
modus. Gut fur lhren Geld-
beutel und fUr die Umwelt.

Intelligent

Profitieren Sie von einer
nahtlosen Interaktion mit
Ihren Filialen und nutzen

Sie den Datenaustausch,
um lhre Leistung zu steigern.



Electrolux

SpeeDelight

Maximaler Geschmack

in Rekordzeit

Der SpeeDelightist die neue professionelle Losung fUr mobile Unternehmen:
Ein Gerat mit der einzigartigen Kombination aus verschiedenen Gartechniken.
Servieren Sie leckeres Fast Food in Rekordzeit: Nicht nur ein Snack, sondern

ein absolutes Geschmackserlebnis.

Geschwindigkeit: Umsatz,
wie Sie ihn noch nicht erlebt haben.

Der SpeeDelight setzt neue Mabstdbe fur Ihr
Unternehmen: in Rekordzeit im Vergleich zum
herkdmmlichen Kontaktgrill.

Qualitét: lecker und gesund,
ein Fest fUr alle Sinne.

Herausragend in jedem Detail: Volumen,
Knusprigkeit, Grillstreifen, Geschmack und Aroma.
Genaurichtig. Jedes Mal.

Vielfalt: etwas fir jeden
Geschmack.

Mit dem SpeeDelight lassen sich zahlreiche Snacks

zubereiten: Sandwiches, Wraps, Tacos, Pizza, Back-
waren und vieles mehr. Mehrere Kochprogramme in
nur einer Lésung.

Benutzerfreundlichkeit: unkomplizierte
Zubereitung fur Sie und lhre Mitarbeiter.

Der SpeeDelight stehtin jeder Situation fUr Benutzer-
freundlichkeit und Komfort: von der Einrichtung Uber
die tagliche Bedienung bis zur Wartung. Und dazu ein
Premium Servicepaket.

Verbindung: nachhaltige Integration
in lhren Arbeitsbereich.

Mit seinem ansprechenden Design und derintelligenten
Rund-um-die-Uhr-Verbindung fogt sich der SpeeDelight
perfektin Ihr Kichenverwaltungssystem ein und schitzt

mit seiner Technologie die Umwelt

,Gibt mir Raum four
Kreativitat und sorgt
dafir, dass Kunden
wiederkommen”

Esist schwierig, originelle Snacks zuzubereiten,
wenn es in der hektischen Mittagszeit schon

eine Herausforderung ist, die Warteschlange
abzuarbeiten.

Mit den flexiblen Kochprogrammen und

der unglaublichen Schnelligkeit des SpeeDelights
kann ich Quesadilla, Sandwich oder Pizza servieren
und schaffe es trotzdem, mich um meine Kunden

zu kUmmern.

Sie lieben das Essen und die entspannte Atmosphdre
und kommen gern wieder.

Ich koche und serviere mit einem Ldcheln im
Gesicht und kann es kaum abwarten, etwas Neues
auszuprobieren!

HERR SCHMID
SpeeDelight Besitzer




Back to the Crisp -
Qualitat auf jeder Ebene

Innovation und Technologie sorgen dafir, dass Snacks auen knusprig
und innen perfekt gegart sind - dank den drei Kochsystemen des
SpeeDelight Die obere Heizplatte senkt sich mit dem richtigen Druck
und 6ffnet sich automatisch, wenn Ihr Snack fertig ist. Nichts wird dem
Zufall Gberlassen: Das Ergebnis entspricht dem, was der Gast erwartet

und das jedes Mal.

Die perfekte Zubereitung Selbstregulierende
fir jede Bestellung obere Platte

Mit Triple Play vereint der
SpeeDelight direktes Kochen
(Kontaktplatte) mit zwei Formen
des indirekten Garens

(Infrarot und Mikrowellen):
Kalte, halb gegarte Zutaten
gehdren der Vergangenheit an.

Die Platte weiB genau, zu
welchem Zeitpunkt sie sich auf
die jeweilige Speise absenken
muss: Ganz gleich, ob Sie Pizza,
Backwaren oder ein Panini
zubereiten. Perfect Squeeze
sorgt fur optimale Ergebnisse.

PERFEKT

Kein Anbrennen mehr

Durch die Has Your Back-
Funktion &ffnet sich der
Deckel automatisch, wenn
der Snack fertig ist. Sie
kénnen sich also entspannen:
Ubergaren ist nicht mehr das
Thema.

Speisen fur jeden

Geschmack

Mit unserem SpeeDelight servieren
Sie Ihre eigenen gesunden,
leckeren Speisen.

Die Kochprogramme sind fur viele
Zubereitungen perfekt geeignet,
unter anderem fUr Streetfood und
regionale Spezialitéten.

Erfinden Sie neue Snacks und ent-
fOhren Sie Ihre Kunden in die
unendliche Welt des Geschmacks.

SubBe und
herzhafte Snacks
nach Herzenslust

Automatische und benutzerdefinierte

Programme:

Das LED-Display halt Sie auf dem
Laufenden und zeigt Ihnen die
verbleibende Zubereitungszeit und
das ausgewdhlte Programm an.

Volle Flexibilitét
fUr jeden Kochstil

Uberzeugen Sie durch heraus-
ragende Speisen - ganz gleich
was Sie kochen.

Mit der Idea Matcher-Funktion
(bis zu vier unterschiedliche
Programme/Kochzyklen) sind
Sie nicht mehr auf Grillen

oder Erhitzen beschrdnkt,
sondern konnen lhre bevor-
zugten Techniken kombinieren.




SpeeDelight:
wegweisende
Technologie

@ Professionelles
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Mit der Kombination aus 3 Kochtech-
nologien - Kontaktplatte, Infrarot-
strahlung und Mikrowellen - bereiten
Sie Snacks wie ein Profi zu.
Das bedeutet fur Ihr Gericht:
auBen knusprig, innen perfekt erhitzt

UNIQUE

in the industry

e Y

Sorgenfreie
RlCIS Y .
Back | Zubereitung

DriUcken Sie die Taste und lhre Arbeit
ist erledigt: Der Deckel 6ffnet sich
automatisch, wenn Ihr Snack fertig ist.

Das bedeutet fir Ihr Gericht:
Nichts kann mehr anbrennen und Sie
haben den Kopf frei fir neue Aufgaben!
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Intelligente
Presstechnik

Die obere Platte senkt sich mit dem
idealen Pressdruck automatisch auf
lhre Speise.

Das bedeutet fur Ihr Gericht:
Schluss mit Sandwiches, die platt
gedriUckt oder nicht knusprig
genug sind.

Kreative
Ideen

Mit unserem SpeeDelight kdnnen Sie
Ilhrer Fantasie freien Lauf lassen dank
derVielfalt an benutzerdefinierten
Kochprogrammen, die mitdem
DrUcken einerTaste beginnen.

Das bedeutet fir Ihr Gericht:
ein potenziell unbegrenztes Angebot



VerblUffen durch
Geschwindigkeit

Der SpeeDelight wird Sie und lhre Kunden gleichermaBen Uberraschen:
Perfekt getoastete, leckere Snacks mit Grillstreifen sind schneller
zubereitet als mit jedem anderen Gerdt.

Die Kontaktplatten und Infrarotstrahlung erreichen blitzschnell
100-250 °C und das Produkt eine Kerntemperaturvon 60 °C oder mehr.
Diese einzigartige Kombination bedeutet, dass ein perfektes
Sandwich in unter einer Minute fertig ist: mehr als dreimal so schnell
wie mit einem Standardgerat!

Servieren Sie perfekte Snacks in kUrzester Zeit und setzen Sie lhre
wertvollen Ressourcen optimal ein.

Die gewonnene Zeit gehort [hnen!

Schnell Sicher Benutzer-
zubereitet serviert freundlich
Leckeres Essen, Der Deckel &ffnet sich auto- Der Griff und Sperrmechanis-
Uberraschend schnell. matisch, wenn Ihr Snack fertig mus des SpeeDelights lassen
ist Einfach servieren und den sich ganz einfach &ffnen.
n&chsten Snack zubereiten. So bereiten Sie |hr Essen noch
schneller zu.

Kreatives Kochen

war noch nie einfacher

Mitdem SpeeDelight erhalten Sie Einfachheit auf Knopfdruck: Mit der
Sofort-Betriebsbereit-Installation und einem benutzerfreundlichen

Bedienfeld bendtigen Sie keine Abzugshaube und die antihaftbeschichteten
Platten sind einfach zu reinigen. Experimentieren Sie nach Herzenslust: Denn

nur lhre eigenen Ideen hinterlassen Eindruck. Egal, ob Sie ein perfektes

Sandwich oder hundert zubereiten: Jedes Einzelne ist so gut wie das davor.

Minimale Anstrengung fir maximale Leistung

Benutzerfreundlichkeit auf Knopfdruck: Keine Erfahrung
oder besonderen Kenntnisse nétig.

Gleichbleibende Qualitat: Jeder Snack hat die gleiche
Qualitat - egal, wer das Gerdt bedient

MuUhelose Wartung

Die abnehmbare Kochplatte, die Loftungshflterund das

moderne Design garantieren eine unkomplizierte Reinigung. &«J




SpeeDelight:
360° Innovation

Eine Klasse fur sich mit
beeindruckenden Funktionen:

Umweltschonende Technologie

Der exklusive Energiesparmodus ist gut fur die Umwelt und fir lhren Geldbeutel. Arbeiten Sie energie-
sparend und schlieBen Sie den Deckel, wenn die Standby-Anzeige erscheint: Der SpeeDelight
verbraucht 60 % weniger Energie!

Einfache Wartung

Ein schneller Zugriff auf die inneren Komponenten macht die Wartung zum Kinderspiel:
mit einem Vor-Ort-Besuch von einem unserer vielen professionellen Technikern. Sicher und einfach in
der Bedienung, sicherund praktisch in der Wartung.

Effizient und ergonomisch

Der SpeeDelightist schnell eingerichtet und bend&tigt keine Abzugshaube oder zusétzlichen Platz

an den Seiten. Das bedeutet, dass Sie das Gerat Uberall auf die Arbeitsfldche stellen kdnnen! Die
ergonomischen Funktionen beinhalten abgerundete Kanten, stabile Griffe, einen selbstregulierenden
Deckel und ein extragroBes Display.

Alle Zahlen zu Geschwindigkeit, Energieverbrauch und Geldeinsparungen wurden auf der Grundlage von Tests berechnet, die vom
F&E Laborteam von Electrolux Professional durchgefGhrt wurden.

Intelligente
Rund-um-die-Uhr-Verbindung

Der SpeeDelightist viel mehr als nur ein ,Standalone-Gerat”. Es Iasst sich perfektin Ihr Filial-
verwaltungssystem integrieren, damit Sie die Daten zu lhrem Vorteil nutzen kénnen.

Stellen Sie sich vor, Sie haben eine Schnellrestaurantkette: Dank USB-Anschluss und

WLAN-Funktion kdnnen Sie |hre Kochprozesse mithilfe eines mobilen Gerdts Uberwachen, verbessern
und teilen. Per Fernzugriff knnen Sie zudem auf Rezepte und Programme

zugreifen und die Leistung, Warnhinweise und Stérungen Uberwachen.

Alle lhre Filialen sind immer auf dem neuesten Stand, egal wo sie sich in der Stadt befinden.

Der SpeeDelight
revolutioniert
lhr Unternehmen

Wofur entscheiden Sie sich?

Der SpeeDelightist die geniale Lésung fur jedes Unternehmen, das Snacks anbietet: Kneipen und Bars, Schnell-
restaurants, Cafés und Einzelhandelsmarkte, die gutes Essen in Rekordzeit servieren mdchten. Ein auBergewdhnlicher
Snackgenuss, mitdem Sie neue Kunden gewinnen und lhr Geschdftin Fahrt bringen. In die Richtung, die Sie wollen.

Ihre Vielseitigkeit: mehr ist besser

Unbegrenzte Speisenvielfalt fir unterschiedlichste Restaurantkonzepte. Bei unserem SpeeDelight trifft
Qualitat auf Kreativitat - fur jeden Kochstil!

Ein echter Hingucker

Der SpeeDelight hat ein ergonomisches, schlankes Design. Beeindrucken Sie Ihre Kunden und Uberraschen
Sie sie mit ausgefallenen Snacks, die Sie frisch vorihren Augen zubereiten. Das Gerdt eignet sich perfekt fUr
jeden Standort und Uberzeugtim wahrsten Sinne des Wortes mit gutem Geschmack.

Auf einer Wellenlédnge mit lhrem Team

Bleiben Sie mit Ihren Filialen taglich per Fernzugriff in Kontakt, um Rezepte, Programme und Leistung zu
Uberprifen. IThre Welt auf Knopfdruck: Der SpeeDelight ist gut vernetzt und macht Ihre Kette noch rentabler.

Lernen Sie unsere Freunde kennen und erfahren Sie,
wen unser SpeeDelight schon alles glicklich gemacht hat!

© b
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Kneipen
und Bars

Schmackhafte Sandwiches
passend zu lhrer Bierauswahl.

Mit dem SpeeDelightin der Kiche schaffen Sie ein Gourmet-Erlebnis: Selbst
unerfahrenes Personal kann leckere Speisen zubereiten und Ihre Kunden
zufriedenstellen.

Kunden werden lhre klassischen Sandwiches lieben und sich darauf freuen Neues aus-
zuprobieren, wdhrend sie mitihren Freunden ein Spiel anschauen. Mit Triple Play und
Perfect Squeeze machen |hre knusprigen, leckeren Speisen lhr Lokal zu einem echten Hit!

L~Der SpeeDelight gibt mirdie
Zeit, die ich bendtige, um kreative
Sandwiches zuzubereiten und
neue Rezepte auszuprobieren.
Meine Gdaste kommen in meine
Bar, um sich zu unterhalten, ein
gutes Bier zu trinken und eines
meiner leckeren, knusprigen
Sandwiches zu genieBen. Die
Qualitat meiner Speisen hat
meinem Geschdaft Aufschwung
verschafft. Das Sandwich, das
meine Kunden am meisten lieben?
Das Black Angus Philly
Steaksandwich.”

Das Rezept finden Sie auf Seite 18.

Schnell-
restaurants

Qualitat und Kreativitat
in Rekordzeit.

Der SpeeDelightist die Losung fUr Unternehmen, die schnell sein wollen: Lassen Sie sich
von der Geschwindigkeit und hohen Leistung, der wirtschaftlichen und &kologischen
Nachhaltigkeit, der Multifunktionalitdt und Benutzerfreundlichkeit begeistern. Jede
einzelne Funktion wird Ihnen dabei helfen, Thre Arbeitsabldufe zu optimieren:

Die drei Kochtechnologien von Triple Play garantieren Rekordgeschwindigkeit,
wdhrend die Has Your Back-Funktion dafur sorgt, dass kein Sandwich mehr anbrennt.
Kombinieren Sie schnellen Service mit ausgezeichneter Qualitét und freuen Sie sich
Uberdie eingesparte Zeit.

,In meinem Geschdft, in dem

es auf Schnelligkeit ankommt,
habe ich nach einer Losung
gesucht, die meinen Mitarbeitern
die Arbeit erleichtert Der
SpeeDelightist fantastisch: Erhat
unglaublich viele Funktionen und
bereitet leckeres Fast Food zu.
Jetzt arbeitet mein Team total ent-
spannt und effizient Ein Favorit
im Lokal ist der Hummus

& Veggie Wrap.”

Das Rezept inden Sie auf Seite 18.




Cafés

Mit unvergesslichen Backwaren machen
Sie lhre Gaste zu Stammkunden.

Sorgen Sie dafur, dass lhre Kunden entspannen und nicht Schlange stehen. Der
SpeeDelight kann lIhre Speisenauswahl revolutionieren und Ihre Ressourcennutzung
revolutionieren. Um sich von der Konkurrenz abzuheben, bendtigen Sie eine innovative
Losung, die einfach zu installieren, zu bedienen und zu warten ist.

Mit der Has Your Back-Funktion wissen Sie, dass das, was Sie zubereiten, nicht anbrennt.
Legen Sie also los, tippen Sie auf die Taste und nehmen Sie schon einmal die n&chste Kaffee-
bestellung entgegen. Mitdem SpeeDelight haben Sie alles unter Kontrolle.

~Kunden kommen zu uns, weil
sie unseren Kaffee lieben. Aber
um unser FrihstUcksangebot
abzurunden, kam der
SpeeDelight genau richtig. Erist
einfach zu bedienen, obwohl wir
Baristas und keine K&che sind.
Und er hat uns definitiv neue
Umsdatze gebracht

Mit unserem Fruhstickssandwich
starten Sie perfektin denTag.”

Das Rezept finden Sie auf Seite 19.

Einzelhandels-
markte

Gourmetqualitat bei allen regionalen
Spezialitaten, die Sie anbieten.

Erwarten lhre Kunden eine groBe Auswahl an leckerem Essen?

Machen Sie sie glicklich mit unserem SpeeDelight. Die Idea Matcher-Schnittstelle férdert
mit den Quick-Start-Tasten fUr eine Vielzahl von Kochprogrammen lhre Kreativitat

Selbst Ihre anspruchsvollsten Kunden werden von |hren frischen Panini, Burritos oder
vegetarischen Pizzen begeistert sein.

Mitdem SpeeDelight haben Sie die Moglichkeit!

Llch habe mein Geschdaft eroffnet,
um eine Alternative zu den
Ublichen Take-Away-Preisen zu
bieten, und verkaufe kreative
Mahlzeiten mit hochwertigen
Zutaten. Mit den flexiblen
Kochprogrammen war der
SpeeDelight genau das,was mir
gefehlt hat, um das Geschaft
voranzubringen.

Probieren Sie doch einmal
meine Pizza mit Ziegenkdse
und Pilzen.”

Das Rezept inden Sie auf Seite 19.



Unser SpeeDelight
hat fUr jeden etwas

FUr Kneipen und Bars, Schnellrestaurants, Cafés
und den Einzelhandel. Welcher ist Ihr Favorit?

Black Angus Philly
Steaksandwich

Brotsorte: Minibaguette
Zutaten: Black Angus-Roast-
beef, karamellisierte Zwiebeln,
grune Paprika, Provolone-Kdase.
Fertig in: 60 Sek.

Anzahl pro Stunde: 50-55 Stk.

Hummus und
Veggie Wrap

Brotsorte: Wrap

Zutaten: Hummus,
Babyspinatbldtter, rote
Paprikag, rote Zwiebel,
geschnittene Avocado.

Fertig in: 40 Sek.

Anzahl pro Stunde: 70-75 Stk.

Der SpeeDelightist perfekt fir eine Vielzahl an Rezepten und Speisen: Hier sind einige Ide-
en, mitdenen Sie Ihre Kunden begeistern kbnnen. Gibt es eine Rezeptvariante, die Sie
besonders mégen? Teilen Sie sie mit uns und anderen SpeeDelight-Fans!

Besuchen Sie unsere Website und sozialen Netzwerke, um weitere Ideen zu entdecken
fOr Sandwiches, Burritos, Tacos, Pizza und vieles mehr - ein GruB aus der Kuche fur Sie
von unseren Kichenchefs. Mit dem SpeeDelight in der Kiche missen lhre Kunden nicht
mehrlange auf neue knusprige und leckere Snacks warten!

facebook.com/ElectroluxProfessionalDACH
youtube.com/user/ElectroluxProDACH

electroluxprofessional.com

Fruhstucks-
sandwich

Brotsorte: Brioche

Zutaten: Pochiertes Ei

oder Ruhrei, Schinken,
Cheddarkdse, Mayonnaise.
Fertig in: 60 Sek.

Anzahl pro Stunde: 50-55 Stk.

Pizza Bianca mit
Ziegenkdse und Pilzen

Zutaten: Pizzateig,
Mozzarellg, Ziegenkdse,
Shiitake- oder andere Pilze.
Fertig in: 90 Sek.

Anzahl pro Stunde: 35-40 Stk.




Mit dem SpeeDelight
sparen Sie fur zu-
kUnftige Investitionen

Stellen Sie sich vor, Sie besitzen ein Schnellrestaurant, das durchschnittlich 180 Sandwiches
amTag serviert, 7 Tage die Woche, 10 Stunden taglich. Der SpeeDelight verbraucht im
Vergleich zu anderen L&sungen mit Mikrowellensystemen weniger als die HAlfte an

Strom. So sparen Sie mehr als 500 €* im Laufe eines Jahres! Was bedeutet das fur lhre
Rentabilit&t?

Wahrend Sie arbeiten, arbeitet der SpeeDelight fUr Sie und lhre Zukunft: Er hat sich schnell
ausbezahlt und Sie kdnnen das eingesparte Geld in neue SpeeDelights investieren,
wdhrend |hr Unternehmen wachst und expandiert.

*Kontaktieren Sie Electrolux Professional, um weitere Informationen zu erhalten.

Eine Investition,

die sich bezahit macht
Mit dem einzigartigen
Energiesparmodus des
SpeeDelights rentiert sich

lhre Investition bereits
nach einem Jahr!

+

Ein boomendes
Geschaft g 7z g g— g—

Wahrend Sie dank |hrer
Anfangsinvestition immer
mehr Snacks verkaufen,
wdchst auch |hr Spar-
konto in Rekordzeit.

Ein cubBerst virtuoser : %
Kreislauf!

s
n
Investieren Sie dieses III

Geldin neue SpeeDelights
und sehen Sie, wie lhr
Unternehmen wachst

[
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Zubehor und
Verbrauchsmittel zur
Premium-Wartung

Mit diesem Set halten Sie Thren SpeeDelight in Hochstform, damit er das macht,
was er am besten kann:

Birste

Um Brotkrumen von der

Grillplatte und den Kochfldchen

zu entfernen.

Schaber

Um Speisereste von der
Glasflache zu entfernen.

Reinigungslésungen

Um duBere Teile zu sGubern.

Backpapier*

Um die gerillte Heizplatte
sauber zu halten.

*Nicht im Starterkit enthalten.

@ © ®

Spatel

Um Brotkrumen von der
Grillplatte und den Kochfldchen
zu entfernen.

Abnehmbare Teflonplatte

FUr eine einfache Wartung.

Silikonschutz

Um das Glas zu schitzen, wenn
Sie die obere Platte reinigen.

Schnellreiniger*

FUrden speziellen Einsatz bei
hohen Temperaturen.
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Essentia.

Ein Team zvu lhren
Diensten. Jederzeit

und Uberall.

Essentia ist das Herzstick der groBartigen Kundenbetreuung, einem spezialisierten
Service, der lhnen Wettbewerbsvorteile sichert Erbietet Ihnen die Unterstitzung,

die Sie bendtigen, und kimmert sich um |hre Prozesse: mit einem zuverlassigen Service-
Netzwerk, vielen individuellen Exklusiv-Leistungen und innovativer Technologie.

Sie kdnnen auf mehr als 2.200 Service-Vertragspartner, 10.000 Servicetechniker
in Uber 149 Landern und mehr als 170.000 Ersatzteile zdhlen.

Service-Netzwerk:
immer verfugbar

Wir sind bereit und freuen uns, Sie mit
einem einzigartigen Service-Netzwerk
zu unterstitzen, das Ihnen das Arbeits-
leben erleichtert.

Sorgen Sie fir eine
langfristig gute
Leistung lhrer Gerdte

Eine ordnungsgemahe Wartung

unter Einhaltung der von

Electrolux Professional bereitgestellten
Anleitungen und Empfehlungenist zur

Vermeidung unvorhergesehener Probleme

unverzichtbar. Electrolux Professional
Customer Care bietet hierzu diverse
mabgeschneiderte Servicepakete.
Ndhere Informationen erhalten Sie von
Ihrem Electrolux Professional Service-
Vertragspartner.

Schauen
Sie sich das

Video an,
um mehr
zu erfahren

Servicevereinbarungen,
auf die Sie bauen kénnen

Wahlen Sie je nach Ihren gewerblichen Anforderungen
aus flexiblen, mabgeschneiderten Servicepaketen,
die Ihnen eine Vielzahl an Wartungs- und Support-
leistungen bieten.

Der OnE-Effekt

Ein einzigartiger Partner. Unzdhlige Vorteile.

Electrolux Professional OnE ist eine fortschrittliche digitale Plattform mit Cloud-Anbindung,
auf die Sie Uber eine App auf jedem mobilen Gerdt zugreifen kdnnen. Sie hilft Ihnen dabei,
alle Lebensmittelprozesse in lhrem Unternehmen zu optimieren.

OnE fUhrt Sie durch IThren Tag und unterstitzt Sie dabei, zu jedem Zeitpunkt die richtige
Entscheidung zu treffen. Ganz gleich, ob Sie Inhaber, Manager, Bediener oderTechniker
sind: OnE unterstitzt Sie dabei, die beste Leistung aus Ihren Lésungen von

Electrolux Professional herauszuholen. So steigern Sie Ihren Umsatz und erzielen eine
schnellere Investitionsrentabilitat

Verbessern Sie lhre Arbeitsabldufe

Mit Electrolux Professional OnE erhalten

Sie auch aus der Ferne Zugriff auf lhren
Betrieb. Dadurch haben Sie die Zeit, sich auf
die wichtigen Aspekte |hres Geschdfts zu

’ konzentrieren.

Maximieren Sie lhren Profit

Electrolux Professional OnE unterstitzt
Sie dabei, den Verbrauch auf ein
Minimum zu reduzieren und die Effizienz

Ihres Unternehmens zu optimieren.
So maximieren Sie lhren Gewinn.

Steigern Sie lhre Leistung

Mit Electrolux Professional OnE

erhalten Sie Einblicke, mit denen Sie
Ihren Produktionsfluss noch besser
organisieren und so die Produktivitat und
Verfugbarkeit Ihrer Gerdte verbessern
sowie héchsten Qualitatsstandards
gerecht werden kénnen.

% Maximieren Sie die Betriebszeit Ihres Gerdats

Electrolux Professional OnE unterstitzt Sie dabei,
Wartungen fUr den idealen Zeitpunkt zu planen, um
maximale Verfigbarkeit und geringere Kosten fur
unerwartete Ausfalle sicherzustellen.
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Experience the Excellence
electroluxprofessional.com

Folgen Sie uns auf m H

Electrolux Professional GmbH
SchaffhausenstraBe 77. D - 72072 Tibingen
Telefon +49 2772 71 400

Telefax +49 2772 71 479

professional. DACH®@electroluxprofessional.com
www.electroluxprofessional.com

Electrolux Professional GmbH

Europaring F16-201. A - 2345 Brunn am Gebirge
Telefon +43186 348 0

Telefax +43186 348 300
efs.office@electroluxprofessional.com
www.electroluxprofessional.com

Electrolux Professional AG

AllmendstraBe 28 . CH - 6210 Sursee

Telefon +41 41926 81 81

Telefax +41 41926 8180

professional. DACH®electroluxprofessional.com
www.electroluxprofessional.com

Excellence
mit der Umweltim Einklang

» Alle Electrolux-Betriebe sind entsprechend
ISO 14001 zertifiziert

» Alle Produkte von Electrolux Professional
zeichnen sich durch einen geringen Energie-,
Wasser- und Waschmittelverbrauch
sowie niedrige Umweltemissionen aus

» Inden letzten Jahren wurden Gber 70 % unserer
Produktfunktionen auf den neuesten Stand
gebracht, so dass sie Kundenbedurfnissen und
Umweltrichtlinien gleichermafen entsprechen

» Unsere Technologien sind ROHS- und REACH-
kompatibel und zu Uber 95 % recycelbar

» Unsere Produkte unterliegen einer100 %igen
Qualitatskontrolle durch Experten

Das Unternehmen behdlt sich das Recht vor, Inhalte ohne AnkUndigung zu dndern. Bilder sind nicht verbindlich. SpeeDelight 0S0399 V05-2019-M





