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Ein Design fUr jeden Spitzenkoch
thermaline M2M-Made to Measure

Horizontal cookin
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lhr
Wunsch... .

Produktion,
Prazision und
Tradition seit
Uber 100 Jahren

Swiss Design aus einer Fabrik mit
hohem Ansehen und Sitz in Sursee (CH).
Hergestellt fUr Ihre Spitzenleistung.

Eine starke Leidenschaft fUr Innovationen,
eine besondere Aufmerksamkeit fUr
Kunden und ein echtes Bekenntnis zur
Nachhaltigkeit: Das sind die Kernwerte,
die Electrolux Professional inspirieren
und lhre Vision unterstitzen.

...Ist uns Befehl

Eine Geschichte, die bisins Jahr 1871 zuruckreicht und bis heute
andavuert. Die Geschichte der von Electrolux Swiss entworfenen Produkte,
die in direktem Zusammenhang mit der thermaline.

thermaline bietet modernste Technologie, hohe Qualitdtinnovatives Design und einfach
zu bedienende Gerdte, dank des Know-hows, das in Uber hundert Jahren Erfahrung
erworben werden konnte. Die Eleganz der Swissfinish-Produkte fUhrt zu Gerdten, die sich
in engen Raumen unterbringen lassen, ohne an Leistung, Sauberkeit und Attraktivitat zu
verlieren.



Einzigartiges Swiss Design
Unendliche Kombinations-
moglichkeiten, Gberlegene
Flexibilitdt und héchste
Qualitatsstandards.

Energiesparend
Innovative Lésungen for

effiziente Hochstleistungen.

Geringer Verbrauch und
niedrige Betriebskosten.
Besser fUr Ihr Business und
besser fUr die Umwelt.
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Hoéchstleistung
& Zuverldssigkeit

Prdzise Steuerung mit
perfekter Temperatur-
verteilung. Hoch belast-
bare Konstruktion in
makelloser Verarbeitung.

Einfach & sicher
Hervorragende Ergonomie,
einfache hygienische
Reinigung und garantierte
Bedienersicherheit.






Ein ausgezeichnetes
Design fUr jeden
Spitzenkoch

Made to Measure wurde entwickelt, um jedem Spitzenkoch einen Partner firs Leben zu bieten,
derdie Anforderungen von Finf-Sterne-Hotels und Restaurants mit modernster professioneller
Technologie und erstklassigem Kichendesign erfUllt.

Das Expertenteam steht Ihnen zur VerfUgung, um schnell auf Ihre BedUrfnisse einzugehen und
die Kiche |hrerTrdume zur Realitat werden zu lassen.

&
reddot award 2014
best of the best




Unbegrenzte
Moglichkeiten
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Anpassbares Front-
panel & Seitenpaneele.
Einteilige Paneele

und Konsolen farbig auf
Anfrage.




Mabgeschneiderte
Losungen

Hodhere Leistung
und langere
Lebensdauerder
Induktion mitdem
speziellen Gehduse
fOr Induktionsgene-
ratoren, die perfekte
Arbeitsbedingungen
garantieren.
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Die wichtigsten Funktionen
sind eingelassen, so dass
bis zu 4 Bedienseiten zur
Verfigung stehen, was

die Benutzerfreundlichkeit
auch auf engstem Raum
erhéht

Farbe der zu spezifizierenden
Platten nach RAL CLASSIC-Referenz
(bis zu 213 Variationen).

MaBgeschneiderte Elemente
wie Salamanderstitzen,

Topfhalterungen, Handldufe
und noch mehr zur Schaffung
idealer Arbeitsbedingungen.
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Effizientere Raumnutzung
mit kalter, warmer oder
neutraler Basis

Optional erhdltlich sind Edel-
stahl-Knopfplatten mit laser-
gedruckten Symbolen, die gut
sichtbar, reinigungsfreundlich
und widerstandsfahig sind.

Frontglas fur die Version mit Display,
Silikonteile von Knépfen und Griffen sind
standardmdaBig in blau RAL 5011.







lhr Anspruch.
Unsere Umseltzung.

Ob Sie einen traditionellen Gas-
brenner oder elektrische Funktionen
zur Zubereitung lhrer Rezepte
bevorzugen, oder ob Sie auf die
Induktionstechnik fUr lhre feinsten
Kreationen nicht verzichten
kdnnen, die thermaline M2M -
Made to Measure ermdglicht es
lhnen, aus einer umfangreichen
Auswahl an Kochoptionen nach

Hoéchste
Flexibilitét bei
der Kombination
aller thermal/ine
Produkte in nur
einem Block.

Ihren Winschen, lThrem Kochstil
und lhren SpezialitGten zu wahlen.
Eine groBe Anzahl von Lésungen
und Oberfléchen sind verfigbar,
einschlieBlich Fernbedienungen,
laserbedruckte Panels, Antikratz-
und Fingerabdruckoberfldchen
und viele andere kundenspezifische
Optionen.

Ein M2M - Made to Measure Koch-
feld ist bisins kleinste Detail maB-
geschneidert, jedes einzelne Teil ist
fUr ein spezifisches Projekt konzi-
piert, einschlieBlich derinternen
Doppelstruktur, die von einer 3 mm
starken, einzigartigen Oberfladche
bedecktist, um eine groBere
Robustheit zu gewdhrleisten.







Maximale Effizienz.
Angenehmes

Arbeitsumfeld.

E
Ecotop

Die Vollplatten sind mit einer ganz
speziellen Vollfldchenbeschichtung
versehen: Ecotop, das eine hohe
Effizienz bei gleichzeitiger Redu-
zierung der Warmeabstrahlung fur
eine angenehme Arbeitsumgebung
garantiert.

Ecoflam

Schaltet den Brenner ab, wenn die
Pfanne abgenommen wird, wobei
nur die Zindflamme eingeschaltet
bleibt und weniger Warmeabstrah-
lung fUr héhere Energieeinsparun-
gen und angenehmere Arbeits-
bedingungen sorgt.

Vollflacheninduktion

Erm&glicht bis zu 16 Tépfe gleich-
zeitig fUr eine hdhere Produktivitat
bei gleichzeitiger Nutzung aller
Vorteile der Induktionstechnik:
Energieeffizienz, bessere Arbeits-
bedingungen, einfache und
schnelle Reinigungsarbeiten.







Verlassliche Inno-
vationen erleichtern
das Leben.

Effiziente Brenner

verkirzen die Garzeit
Patentierte*, flachenbindige, drei-
fach ringférmige, hocheffiziente
flower flame burners vermeiden
Warmeverlust und sparen so Zeit
und Energie.

PATENTED*
(EP2708813B1)
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Multifunktionales Kochen
Aquacookerist die ideale Maschine
fOr vielseitige Zubereitungen:

Sie kdnnen ihn zur Regeneration,
als Bain Marie und sogar als
Pastakocher verwenden.

Prézise Temperatursteuerung
Dank der patentierten**, hoch-
effizienten Gasheizung erreicht der
leistungsstarke Holzgrillkochrost
eine gleichmdahige Temperatur und
sorgt fUr perfekte Grillergebnisse
auf der gesamten Kochfl&che.

PATENTED**

(US9591947B2 & reioted fomiy)
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Perfekte Wérmeverteilung

Die pflegeleichten verchromten
Oberfldchen der Bratplatten
bieten eine optimale Warme-
Ubertragung und perfekte Gleich-
maBigkeit durch eininnovatives
Power-Block-Heizsystem.

Wahlen Sie Ihre Kochprdferenz
Das Free-cooking-top erméglicht
Ihnen maximale Flexibilitat,
Lebensmittel im direkten Kontakt
mit der Oberfldche oderindirekt
mit Tépfen und Pfannen zu kochen.

Flexibilitat durch
Doppeltemperaturbetrieb

Gefrier- oder Kihloptionen in einer
einzigen Maschine, die flexibelste
Lésung fUr Ihre Kihlungsbedurfnisse.




Bringen Sie
lhre Kreativitat
zum Ausdruck

Hochleistungsgrill

Pastakocher

HP Einzelherdplatte

i

Aquacooker

Hochstleistung

Die mabgeschneiderte Hochleistungs-
koch-insel mit einteiliger Oberseite bietet
mehr als 40 Optionen, um auch den
anspruchsvollsten Winschen gerecht zu
werden.

GrobBere Auswahl an Gerdten, darunter
einzigartige Multifunktionsgerate,
erstklassige energieeffiziente Funktionen
und L&sungen, die ausschlieBlich in der
M2M - Made to Measure Ausfihrung
angeboten werden.




» Herde mit offenen Brennern

» Elektrische Grillplatten/
Frittierplatten mit Powerblécken

» Free-cooking-tops

» Aquacooker

» Chargrills

» Pastakocher und Friteusen

» Multi Braiser

» Durchlauféfen sowohl als
Elektro- als auch Gasversionen

» Warmeschrdnke

» KUhl- und TiefkUhlunterbauten

» Einzelbrenner ausschlieBlich in M2M

» Solid Top mit
Energiesparbeschichtung

Dies sind nur einige der Optionen, die
in einer Vielzahl von modularen Breiten,
Tiefen, KérpergréBen und Installationen
angeboten werden.

A la carte

Nahezu unbegrenzte Moéglichkeiten
fUr “a la carte”-Auftrége von

Kunden mit allen méglichen Kichen-
anforderungen.

Free-Cooking Top

KUhl-und TiefkUhlunterbauten
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Vollflacheninduktion

Hochleistungs-Induktions-Wok






thermaline garantiert
das anspruchsvolle
Fertigungsdesign von
mabBgeschneiderten
Kichen aus hochwertigem
Edelstahl, um schéne

und robuste Gerdte mit
nahtlosen Oberteilen zu
schaffen.

Die extrem robuste
Konstruktion erm&glicht
das Arbeiten auch mit
schweren und heiBen
Topfenund Pfannen
ohne Verformung der
Arbeitsplatte.

inzigartiges Design

Die Sicherheit des
Kichenpersonals wird
durch eine erhéhte
Tropfkante um Friteusen,
Pastakocher, Aquacookers
und Bain-Maries gewd&hr-
leistet, die verhindert,
dass kontaminierende
FlUssigkeitenin die
Schéchte gelangen.

Die Arbeitsplatte kann mit
abgerundeten Kanten,
Spritzschutzvorrichtungen,
Absenkungen und Schutz-
gittern individuell gestaltet
werden.

Einmalige Hygiene

mit H2 oder H3 abgerun-
deten Kanten aller Unter-
bauten und HohlrGume.







Essentia
Ein Team zu lhren
Diensten. Jederzeit

und Uberall.

Essentiaist das Herzstick der grobartigen Kundenbetreuung, einem spezialisierten
Service, der Ihnen Wettbewerbsvorteile sichert. Er bietet Ihnen die Unterstitzung,

die Sie bendtigen, und kimmert sich um lhre Prozesse: mit einem zuverldssigen Service-
Netzwerk, vielen individuellen Exklusiv-Leistungen und innovativer Technologie.

Sie kdnnen auf mehr als 2.200 Service-Vertragspartner, 10.000 Servicetechniker
in Uber 149 Landern und mehr als 170.000 Ersatzteile zéhlen.

Service-Netzwerk: Servicevereinbarungen,

immer verfigbar auf die Sie bauen kdnnen

Wir sind bereit und freuen uns, Sie mit einem Wahlen Sie je nach Ihren gewerblichen Anforderungen

einzigartigen Service-Netzwerk zu unterstitzen, aus flexiblen, maBgeschneiderten Servicepaketen, die

das lhnen das Arbeitsleben erleichtert. Ihnen eine Vielzahl an Wartungs- und Supportleistungen
bieten.

Sorgen Sie fuUr eine
langfristig gute
Leistung lhrer Gerdte

Eine ordnungsgemd&he Wartung unter
Einhaltung der von Electrolux Professional
bereitgestellten Anleitungen und Empfehlungen
ist zur Vermeidung unvorhergesehener
Probleme unverzichtbar. Electrolux Professional
Customer Care bietet hierzu diverse
mabgeschneiderte Servicepakete.

Ndhere Informationen erhalten Sie von

lhrem Electrolux Professional Service-
Vertragspartner.

Schauen Sie
das Video und
erfahren Sie
mehr!




Excellence is central to everything we do.
By anticipating our customers’ needs, we strive for

To be the OnE making our customers’ work-life easier,
more profitable - and truly sustainable every day.

You
Folgen Sie uns auf m H professional.electrolux.com

Electrolux Professional GmbH
JunostraRe

D-35745 Herborn

Telefon +49 2772 71 400

Telefax +49 2772 71 479
professional@electroluxprofessional.com
www.professionalelectrolux.com

Electrolux Professional GmbH
Europaring F16 - 201

A-2345Brunn am Gebirge

Telefon +43186 348 0

Telefax+43186 348 300
efs.office@electroluxprofessional.co.at
www.professionalelectrolux.com

Electrolux Professional AG

Allmendstraie 28

CH - 6210 Sursee

Telefon +41 41926 81 81

Telefax +41 41926 81 80
professional@electroluxprofessional.com
www.professionalelectrolux.com

Excellence
mitder Umweltim Einklang

» Alle Electrolux-Betriebe sind entsprechend
ISO 14001 zertifiziert

» Alle Produkte von Electrolux Professional
zeichnen sich durch einen geringen Energie-,
Wasser- und Waschmittelverbrauch
sowie niedrige Umweltemissionen aus

» In den letzten Jahren wurden Uber 70 % unserer
Produktfunktionen auf den neuesten Stand
gebracht, so dass sie Kundenbedurfnissen und
Umweltrichtlinien gleichermafen entsprechen

» Unsere Technologien sind ROHS- und REACH-
kompatibel und zu Uber 95 % recycelbar

» Unsere Produkte unterliegen einer 100 %igen
Quallitatskontrolle durch Experten

Excellence with our people, innovations, solutions and services.
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