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Pracujte nepretrzite
az 8 hodin s LiberoPro

LiberoPro je univerzdini, profesiondlni fedeni typu Plug & Play. Dokonaly pomocnik,
ktery pusti uzdu vasi kreativité a splni potfeby vaseho podnikdani. Varné desky Ize
vyuZzit spolu s dalSimi Electrolux Professional zafizenimi horizontdlniho vareni k
vytvofeni dalsi vykonné efektivni pracovni plochy.

8 hodin prdce Absolutni

sménu za sménou r; volnost

Vysoky vykon pro vas Moznost instalace kdekoliv
byznys diky feSeni typu Plug & Play
Elegantni design Vyspéla

a ovladani ekologie

Jednoduché ovladani. AZ 90 %* energetické
V3estranné feSenia uc€innosti. 100 % recyklovatelné
usporadani obaly a kompatibilita s FSC

* Ve srovnani s Electrolux Professional
tradi¢nimi plynovymi spotfebici.
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LiberoPro indukce

Energeticky Usporné,
presné vareni

» Vysoky vykon u velkych hrnct a pdnvi, vysokd presnostu
malych pdanvi

» Elegantni design s univerzdinim drop-in feSenim, které Ize
. i integrovat do v8ech stavajicich pultd nebo varnych blok0
Indukce jedna zéna
» Rychlost a flexibilita diky systému indukéniho ohfevu a
chytrému elektronickému ovladdani

» Pfipravte i delikatni pokrmy, jako je karamel, nebo
rozpusténi cokolddy, pomoci malych nddob (minimalni
promér: 120 mm)

» Obsluha mize nastavit uroven vykonu a €as

Indukce dvojita zéna Bezpecnost pfedevsim

Max. velikost panve: 350 x 450 mm s funkef Bridge Obsluha je upozornéna, pokud je varnd deska jesté horka,
aby se pfedeslo zranénim. Funkce zadmku branindhodné
Upravé nastavenibéhem prdce.

LiberoPro ~ Bud'te lepsil Lty K dlSp.OZICI
Bridge Bud'te dokonali! Drop-in
konfigurace

N )

Propoijte dva oddélené prostory
dvojité zény pomoci funkce “Bridge”
avytvorte sitak vétsivarnou plochu s
automatickym nastavenim teploty.

Skenujte

avvidite, jak pouzZivat
kontrolni panel LiberoPro
indukce

AZ 11 kg/hod.
mrazenych hranolkd*

* Interni test Electrolux Professional na
zakladé normy ASTM F1361 - 07
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LiberoPro
grilovaci deska

Vase benefity

» Vysoce vykonné provedeni s indukci
» Vynikajici rovhomérné grilovani a rychly nabé&h teploty

» Rovnomérné vysledky grilovani po celé varné plose diky
hlinikové vrstvé, ato od stfedu az do roho

» NavrZeno pro profesiondlni pouziti: nepfilnava
povrchovd uprava pro delikatni suroviny

» Nastaveni urovné teploty od 60 °C do 280 °C

Zarucéend bezpecnost potravin

Zcelav souladu s Evropskym nafizenim pro styk materialu

Grilovaci deska XL s potravinami (EC) ¢.1935/2004.
e P
LS oPTS Bud'te lepsi! Bezpecnost predevsim
Bridge Bud'te dokonali!

Obsluhaje upozornéna, pokud je varnd plochajesté
4 horkd, aby se predeslo zranénim. Funkce zdmku brdni
ndhodné Upravé nastaveni béhem prdace.

Propojte dva oddélené prostory
grilovaci desky Griddle XL diky funkci
“Bridge”a vytvorte sitak vétsivarnou
plochu s automatickym nastavenim
teploty. Skenujte

avvidite, jak pouzivat
funkci LiberoPro

Bridge

Grilovaci deska XL: extra
vykonng, extra produktivni.
11 kg/hod. hamburgeri*
18 kusU za 7 minut

» Rychlé predehrati*: as 530" pro
dosazeni177 °C s vyjime&nou
rovhomeérnosti.

* Testovano podle normy ASTM F1275 - 03
se zmrazenym hamburgerem (220 g/ks) na
grilovaci desce LiberoPro Griddle XL. 5,5 kg/
hod. hamburgerd grilovéno na LiberoPro
grilovaci desce.
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LiberoPro Wok

Elegantni design,
univerzdlnost a silny
vykon

Q&Th’fdzovd verze je idedInim feSenim pro zdtézovy provoz,
napf. pfi restovani velkého mnozstvi masa a zeleniny.

Wok

| K dispozici
Drop-in
konfigurace

N/ /

PrisluSenstvi
& spotrebni material

Skrabka - soucdsti grilu

K odstranéni zbytkd z varné plochy pouzivejte
pouze tuto doddvanou Skrabku.

C40 Odmastovaci detergent

na horké grilovaci povrchy
- kéd 051841

Vynikaijici €istitelnost

Aktivujte funkci Cisténi, ktera zvysi teplotu
grilovaci desky na 180 °C a aplikujte Electrolux
Professional C40 Odmastovaci detergent na
horké povrchy.

Skenujte
a uvidite, jak Cistit
LiberoPro grilovaci desku




Vitéz ve
vykonnosti

Cim vice energie usetfite, tim vice mOzete
investovat do nejkvalitnéjsSich Cerstvych surovin.

Usetrete az

20%

na uctech
Za energii

Kazdodenni
skvéle vysledky

Grilovaci deska XL - 3PH

Rychlé a vykonné

Vykon a maximdini energeticka
ucinnost jdou ruku v ruce s
produktivitou.

Skvéld energetickd Ucinnost
diky indukéni technologii
varnych desek LiberoPro ve
srovndni s infraCervenymi
Electrolux Professional modely*.

Neprekonatelné
rovhomeérné vareni na
varné plose

Indukéni technologie vZdy zarucuje
produktivitu. PFfi pouZiti mrazenych
potravin povrch velmi rychle
obnovi nastavenou teplotu.

Vysoky vykon pro
znamenité vysledky
grilovani

Mimofdadnd presnost teploty a
optimalni rovhomérnost grilovani.

LiberoPro grilovaci desky udrzuji
konstantni teplotu s minimdlnim
kolisanim 2 °C**.

** Méfeno na zakladé internich testovacich
postupt Electrolux Professional.



Moznost vybeéeru
povrchovych uprayv

PrizpUsobte svou
varnou zénu kuchyné
modernim stylovym
zarizenim LiberoPro

Point.

Vyberte si ze Sesti rdznych povrchovych
Uprav* podle svych estetickych

potfeb. Vyjadrete svou osobnost a
sofistikovanost!

Elegantni,
moderni
povrchové

Uupravy

Standardni provedeni z vysoce
kvalitni nerezové oceli (AIS| 304)

Electrolux Professional nabizi vybér
pfizpUsobitelnych povrchovych Uprav k uspokojeni
v8ech vasdich potfeb v oblasti stravovani, at uz
vlastnite hotel, jidelnu nebo restauraci.

NN updad

* Specidini povrchové Upravy na vyzaddni. Pro LiberoPro Point 2M i 3M.
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LiberoPro Point se
vam vzdy prizpUsobi

LiberoPro Point je moderni zafizeni, které se snadno
pfizpUsobi vasim kulinafskym potfebdm a poskytne (5.00)
prvotridni sluzby. g

Ergonomicky navrzeno pro prakti¢nost
a komfort, dlouhd vrchni deska poskytuje
kuchafi prostor pro umisténi pfipravenych

%{; \’ pokrm0.

Navic sklenény zdakryt umoznuje sledovat
pfipravu vadeho jidla.

LiberoPro Point -
moderni
vsSestrannost

Jednoduse kombinujte rdzné varné
desky podle sestaveného menu.
Umistéte LiberoPro Point mobilni
varnou stanici kamkoliv potfebujete.

Robustni, prakticky design a funkce
Plug & Play zarucuji dlouhou Zivotnost
v jakémkoliv profesiondlnim prostfedi.

«@

Cerstvé suroviny
jsou kvalitni suroviny

LiberoPro Point s integrovanymi
chlazenymi zasuvkami vas nikdy
nezklame.

Teplotni rozsah zdasuvky:
0°/+10 °C s nezavislou regulaci.

Chlazend zasuvka
(kompatibilni s GN): 37 litrg. T

Voliteln& neutrdlni zasuvka
(kompatibilni s GN): 30 litr0.

Snadné pouziti

Funkéni prostor pro
umisténi hrncd a nadobi.



UzZijte si pfijemné a =
svézi prostredi fi—

Pdara zmizi stejné rychle, jak rychle se objevi a vy
pokracujete v komfortnim vareni.

LiberoPro Duo je bezdratovd funkce “pdrovani,”
kterd automaticky reguluje rychlost ventilatoru s
teplotou jakékoliv varné desky umisténé na stanici
LiberoPro Point.

- O [EEkeE

LiberoPro H
Duo

Skenujte
auvidite, jak
pracuje Duo funkce

ET

LiberoPro Fresh je systém s nizkou hlu€nosti filtrace
vzduchu, ktery u¢inné pohlcuje &dstice tuku a pachy z
pracovniho prostoru.

Tukovy filtr z nerezové oceli s aktivnim uhlikem omezuje
nepfijemné pachy az o 80 % a pfi maximdlnich
otackdach md ucinnost zachyceni az 95 %.

Snadneé ¢isténi a udrzba fltro.

Neni potieba Zadné naradi!

7
LiberoPro Skenujte B
auvidite, jak snadné je
Fresh . .
vycistit nerezové fltry a
3 regenerovat uhlikové filtry
Prodavejte vice

se spravnym osvétlenim

Studie** prokdzaly, Ze spravné osvétleni je
nezbytné pro uspokojivy kulindfsky zdazitek.
Pomdha zdkaznikim s vybérem nejchutnéjsich
a nejlakavéjsich jidel.

Probud'te chuté svych zakaznikd skvélym
designem zafizeni LiberoPro Point, elegantni
kombinaci skla a osvétleni.

Diky funkci LiberoPro Duo se svétlo automaticky
aktivuje, jakmile zacnete vafit

** "Vyznam vizudini estetiky barev obédovych jidel
pracovniho dne - International Journal of Gastronomy and
Food Science (2019)"

- 2 2

E-Tandem

Ié

Nase spolecna jizda

Hledate uzivatelskou prirucku,
potiebujete video konzultace nebo jiné
technické materidly?

E-Tandem, Electrolux Professional digitalni
servisni sluzba vam pom0ze ziskat
okamzity pfistup k mnoha ndstrojom.

Jednoduse naskenujte QR kéd na predni
strané zafizeni a vydejte se na jizdu.

*V souladu s normou EN 61591 (Odsavace par pro domdcnost a jiné digestore — Metody mé&feni vykonu).
Porovndni Electrolux Professional LiberoPro Point s Fresh filtry se zafizenimi bez fltro.



Dokonalost
na cestach

PrepiSte pravidla street food gastronomie:
LiberoPro varne desky - vasi nejlepsi spojenci flexibility a efektivity.

Doplrte svou nabidku:

Tapas s LiberoPro indukéni velkou Hamburgery s LiberoPro grilovaci deskou XL

mono zénou Hamburgerovd houska, cibule, slaning, erstvy hamburger

Tortilla Tapas 25 kompletnich hamburgerd/hod - 5 kg/hod.

120 kus0/hod. - 50 g/kus

Panini, toasty, sendvi¢e a dezerty Horky syr pro nachos ve vyrobniku
se SpeeDelight horkych ndapoju LL3

Za pouhou 1 minutu mdzete servirovat dokonaly sendvi¢  Kapacita: 2,5 kg - Poddavejte 50 porci v jedné ddavce



Mlééné koktejly a mrazené krémy s SP Ultra

2,5kg -15 porci

Nepfetrzity provoz s vyrobnikem ledove tfisté a
mrazenych krém0 SP Ultra. Chrarte své zakazniky nUV*
LED, které dezinfikuji nddobu a sniZuji mnoZeni bakterii.

Churros se slanym karamelem
s LiberoPro Wok
150 churros/hod.




Kvalita
v rychlem tempu

Standardy kvality a kulinafska kreativita nebudou
ohrozeny aniv rychle se ménicim prostredi.

1. xP700 2. SkyLine Chills 3. LiberoPro indukce
Vari¢ téstovin Blast Chiller 30 kg dvojita zéna
Téstoviny a hlavni jidla 4 minuty / 2 porce - 30 porci/hod. - 80 g/porce
1. Uvafite b&hem nékolika minut diky 2. Pro zachovdni Eerstvosti téstoviny 3. Pripravte téstoviny na indukéni
vysoce vykonnému vafici téstovin. zchlad'te. Prudkym zchlazenim od +4 varné desce s vamivybranou
°C do -41°C uchovdte jejich chut a omackou.

dlouhotrvajici Cerstvost.

Doplnte svou nabidku:

Steaky/ryby/moiské plody Bruschetta s LiberoPro grilovaci deskou
s LiberoPro grilovaci deskou XL 360 platkd baget/hod.
150 kusd/hod. - 120 g/kus



Extra varnd zéna
Wok pro specidlni
pozadavky

Vasi zakaznici mohou mit
specifické pozadavky, at uz jde
o potravinoveé intolerance nebo
specidlni diety, jako je napf.
flexitaridnskd dieta.

Diky této extra varné zoné mizete
snadno uspokojit jakékoliv
konkrétni potfeby zdakaznika.

Tofu s restovanou zeleninou
s LiberoPro Wok
24 porci/hod. - 4 kg

T
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Rozsirte si
obzory

Pro nezapomenutelny kulinarsky zazitek.
Nechte vyniknout své ndpady.

bazénu

Popustte 3
UZdvl,J sve, AR P¥ibufetovém
tvor|VOSt| I, bf:lnketu, cateringu

a otevrete svou mysl
rdznym kulinarskym s '
vyzvam a mozZnostem

Zeleninovd tempura Obalované smazené krevety
s LiberoPro Wok s LiberoPro Wok
48 porci/hod. 140 jednotlivych Spejli/hod.



Spizy v sojové omdéce se zdzvorem
s LiberoPro grilovaci deskou XL
300 kus0/hod.

Chobotnice a vitelotte brambory
s LiberoPro indukéni jednou zénou
60 porci/hod. - pfiblizné 150 g

Hotel



Reseni poddvanych
porci

Prekvapte zakazniky kvalitnimi a pestrymi pokrmy, aniz byste obétovali
prostora €as.

Paella Zeleninovd polévka Krevety se zeleninou
Ramen

Pozvednéte pracovni obéd na
vy33i Uroven tim, Ze dokoncite
jednotlivé chody na jediném
prostoru. Redeni navrzend s
ohledem na pozadavky rusné
jidelny.

Udrzujte pokrmy teplé na
LiberoPro indukéni desce.

2. Dochutte pokrmy restovanou
zeleninou a dalSimi
ingrediencemi s pomoci
LiberoPro Wok pdnve a
LiberoPro grilovaci desky.



Essentia Q>
Tym, ktery vam poslouzi.
Kdykoliv, kdekoliv

Essentia je srdcem vynikajici péée o zdkazniky. Jednd se o vyhrazenou sluzbu,
kterd vam zaruci konkurencni vyhodu. Essentia vam poskytne potfebnou podporu
a postard se o vase procesy prostfednictvim spolehlivé servisni sité nabizejici fadu
specifickych exkluzivnich sluzeb Sitych na miru a inovativnich technologii.

MUZete poditat s vice nez 2 200 autorizovanymi servisnimi partnery, 10 000 servisnimi
techniky ve vice nez 149 zemich a s vice nez 170 000 ndhradnimi dily.

Servisni sit,
vzdy k dispozici

Jsme neustdle pfipraveni a odhodldni
poskytnout vém podporu v podobé jedineéné
servisni sité, kterd vam usnadni pracovni
Zivot.

Udrzujte své vybaveni
V provoznim stavu

Je nezbytné provadét udrzbu v souladu

s ndvodem a doporucenimi spolenosti
Electrolux Professional, aby se predeslo
nec¢ekanym problémim. Oddéleni péce o
zdkazniky spole¢nosti Electrolux Professional
nabizi Fadu zdkaznickych servisnich bali¢kd.
Chcete-li vice informaci, obratte se na svého
preferovaného autorizovaného servisniho
partnera spolecnosti Electrolux Profesional.

MUzZete se spolehnout na rychlou expedici
origindlniho pfisluSenstvi a spotfebniho materidly,
které jsou pfisné testovany Electrolux Professional
odborniky, aby byla zajisténa odolnost a vykon
vaseho zafizeni, spolu se zarukou bezpeénosti
uZivatele.

Sledujte

video
a zjistéte vice




LiberoPro Point

LiberoPro Point - 3M

r—1 et _—.-'-ln el _—.-'-ln
o J Lo '
S chlazenymi zasuvkami Bez chlazenych zdsuvek
POPIS

351087
1653x788x1284

380-415V/3N/50Hz
380-400V/3N/60Hz

Vn&jsi rozméry (mm) DxSxV

Elektrické napéti

Funkce vareni az 3
Moznost stolnich zafizeni 400 V/ 3 N

Chlazené zdsuvky (37 1) 2
Volitelné neutralni zasuvky (30 ) - 650189 az 2
Volitelnd sklopnd deska - 650005 az 2

Volitelny drzdk na papirové ru€niky -
650195
Typ zastreky IEC/EN 60309-1/2

Maximdini proud (A) 32

LiberoPro Point - 2M

S chlazenymi zasuvkami

POPIS

351085
1231x788x1284

380-415V/3N/50Hz
380-400V/3N/60Hz

Vn&jsi rozméry (mm) DxSxV

Elektrické napéti

Funkce vareni az 2
Moznost stolnich zafizeni 400 V/ 3 N

Chlazené zdsuvky (37 1) 1
VoliteIné neutrdini zasuvky (30 1) - 650189 azl
Volitelnd sklopnd deska - 650005 az 2

Volitelny drzdak na papiroveé ruéniky -
650195
Typ zdstr¢ky IEC/EN 60309-1/2

Maximalni proud (A) 32

18

351082
1653x788x1284

351083
1653x788x1284

351086
1653x788x1284

380-415V/3N/50Hz

380-400V/3N/60Hz 380-415 V/3N/50-60 380-415 V/3N/50-60

az 3 az 3 az 3
2

az 2 az 4 az 4

az 2 az 2 az 2

IEC/EN 60309-1/2 IEC/EN 60309-1/2

IEC/EN 60309-1/2
32 32 32

Bez chlazenych zdasuvek

351080
1231x788x1284

351081
1231x788x1284

351084
1231x788x1284

380-415V/3N/50Hz

380-400V/3N/60Hz 380-415 V/3N/50-60 380-415 V/3N/50-60

az 2 az 2 az 2
1

azl az 2 az 2

az 2 az 2 az 2

IEC/EN 60309-1/2 IEC/EN 60309-1/2

IEC/EN 60309-1/2
32 32 32



LiberoPro varnd deska

*® @

Indukéni varnda deska

POPIS

Vn&jsi rozméry (mm) DxSxV
Elektrické napéti

Max promér hrnce/pdanve (mm)
Elektricky pfikon (kW)

Varné zény

Drop-in verze

Typ zdstrcky

Indukéni grilovaci deska

POPIS

Vné&jsi rozméry (mm) DxSxV
Elektrické napéti

Elektricky pfikon (kW)

Varné zény

Varnd plocha (DxS - mm)
Kapacita zdsuvky na sbér tuku (1)

Typ zdstrcky

Indukéni Wok

POPIS

Vné&jsi rozméry (mm) DxSxV
Elektrické napéti

Promér varné wok zény (mm)
Elektricky pfikon (kW)
Drop-in verze

Typ zdstreky

Jedna zéna

600877
400x600x152

220-240/1N/50-60

340
3.5
1

CE-SCHUKO

R

Grilovaci deska
600886
400x600x227
220-240/1N/50-60

Dvojitd zéna
600883 600879

£400x600x152 400x600x152

380-415 V/3N/50-60  220-240/1N/50-60

340 240 kazdd zéna
5 35
1 2

IEC/EN 60309-1/2 CE-SCHUKO

Grilovaci deska XL
600887
800x600x227
380-415 V/3N/50-60

35 7
1 2
390x410 790x410
0.51 121
CE-SCHUKO IEC/EN 60309-1/2
— il !
Wok
600881 600885
400x600x229 400x600x229

220-240/1N/50-60
290
3.5

CE-SCHUKO

380-415 V/3N/50-60

290
5

IEC/EN 60309-1/2



Dokonalost je stfedobodem vieho, co déldme.

Predviddme potreby nasich zdkaznikd a nds tym usiluje

o dokonald feeni, inovace a sluzby, které usnadni zakaznikdm
prdci a zvysi ziskovost s ohledem na ekologii.

You
Sledujte nds na u m n

www.electroluxprofessional.com

Dokonalost
s ohledem na zivotni prostredi

» V3echny nade zavody maji osvédceni ISO 14001

» V3echna nase fedeni jsou navrzena pro nizkou spotfebu vody,
energie, Cisticich prostfedkd a co nejnizsi skodlivé emise

» Za posledni roky jsme zmodernizovali 70 % vlastnosti nasich vyrobkd s ohledem
na potfeby nadich zdkaznikd v souvislosti s ochranou Zivotniho prostfedi

» Nase technologie splfiuje pozadavky RoHS a REACH
a jsou recyklovatelné z vice nez 95 %

» Nase vyrobky prochdzeji 100 % kontrolou kvality \’
odbornymi techniky

Spole¢nost si vyhrazuje pravo zmén bez predchoziho upozornéni. Obrdzky jsou pouze ilustraéni.



