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Odradite produktivnih
osam sati u komadu
uz LiberoPro

LiberoPro predstavlja svestrano profesionalno rjeSenje opremljeno tehnologijom za

brzo ukljuCivanje i pokretanje. Taj ¢e vam savrseni saveznik pomoci da oslobodite svoju
kreativnost i zadovoljite svoje poslovne potrebe. PloCe za kuhanje moZete upotrebljavati
uz druge horizontalne uredaje za pripremu jela u ponudi tvrtke Electrolux Professional
kako biste svoju radnu povrsinu ucinili u€inkovitom, alii elegantnom.

Osam sati rada
u komadu

Visoka ucinkovitost za
sve vrste objekata

Pametan dizajn i
upotrebljivost

Sva su rjeSenja jednostavna
za upotrebu. Prilagodljivo
rieSenje koje omogucuje
drop-in ugradnju

3

Slobodan duh

Uz tehnologiju za brzo
ukljuCivanje i pokretanje uredaqj
mozete postaviti bilo gdje.

Prvak u zastiti okolisa

Energetska uc€inkovitost do

90 %*. Ambalaza koja se

U cijelosti moZe recikliratii
uskladenost s certifikatom FSC.

* U usporedbi s tradicionalnim plinskim
rieSenjima tvrtke Electrolux Professional.
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Indukcijska ploca
LiberoPro

Energetski uéinkovita,
precizna priprema jela

» Velika snaga kad jela pripremate u velikim posudama,
velika preciznost kad ih pripremate u malim posudama.

» Elegantan dizajn uz prilagodljivo rje$enje koje
n . omogucuje ugradnju i moZe se uklopiti u postojece
Indukcuq - jedna Zona stolove i radne povrsine za pripremu jela.

» Brzina i fleksibilnost zahvaljujudi sustavu indukcijskog
grijanja i pametnog elektroni¢kog upravljanja.

» Pripremajte ¢ak i najosjetljivija jela, poput karamele
ili topljene ¢okolade, u malim posudama (najmanyji
dopusteni promjer: 120 mm).

» Rukovateljmoze namjestati razinu snage i trajanje
pripreme.

Indukcija - dvije zone Sigurnost na prvome mjestu

Najveca dopustena velicina posude: Uredajupozorava da je plo¢a za kuhanje vruéa
350 x 450 mm vz funkciju Bridge kako bi se sprijecile ozljede. Funkcija zaklju¢avanja
sprjeCava slu€ajnu promjenu postavki tijekom upravljanja

e uredajem.

LiberoPro Neka bude bolje!

Bridge Neka bude vece! .}, Dostupnaje

’ ugradbena

Povezite dva zasebna dijela dvostruke konfguracija

zone kako biste stvorili vecu povrsinu na
kojoj ¢e se uz funkciju Bridge automatski
uskladiti temperaturai ostale postavke.

Skenirajte

za upute za upotrebu
kontrolnog panela
indukcijske ploce LiberoPro.

Do 11 kg zamrznutih
krumpiri¢a u sat vremena*

* Interno ispitivanje tvrtke Electrolux
Professional prema normi ASTM F1361 - 07
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Zarna ploc¢a LiberoPro

Vrhunska vjednacéenost,
brzo postizanje temperature
i preciznost

» Velika snagai visoka ucinkovitost uz indukciju

» Iznimna ujednacéenost pripreme i brzo postizanje
temperature

» Ravnomjerno pripremljena jela gdje god kuhali: zbog
sloja aluminija u plodi cijela se povrdina zagrijava
ravnomjerno, od sredista do rubova

» Osmisljeno za profesionalnu upotrebu: neprijanjajuca
povriina za pripremu prikladna za doticaj s hranom

» Postavljanje temperature u rasponu od 60 °C do 280 °C

Zajamcena sigurnost hrane
Zarna p|OCG XL Potpuno u skladu s uredbom EU-a o materijalimai
predmetima koji dolaze u dodir s hranom (EZ) 1935/2004.
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LiberoPro Neka bude bolje!

Sigurnost na prvome mjestu

Bridge Neka bude vece!

Uredajupozorava da je plo¢a za kuhanje vru¢a kako bi
se sprijecile ozljede. Funkcija zaklju¢avanja sprje¢ava
PovezZite dva zasebna dijela slu€ajnu promjenu postavki tijekom upravljanja uredajem
zarne ploce XL kako biste stvorili
vecu povrsinu na kojoj ¢e se uz
funkciju Bridge automatski uskladiti
temperaturaiostale postavke.

Skenirajte

za upute za upotrebu
funkcije Bridge na
uredaju LiberoPro

XL: posebno snazng,

posebno produktivna.
11 kg hamburgera u sat vremena*
18 komada u 7 minuta

» Brzo prethodno zagrijavanje*: 5 min 30 s
zaravnomjerno zagrijavanje do 177 °C.

* Ispitivanje u skladu s normom ASTM F1275 - 03
prilikom kojeg smo na Zarnoj ploci XL LiberoPro
pripremili smrznutu pljeskavicu (220 g). 5,5 kg
hamburgera u sat vremena uz zarnu plo¢u
LiberoPro.
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Elegantan dizajn,
potpuna svestranost i
snaga u pripremanju jela

Q&Trofozno jeinacica savriena za pripremu na jakoj vatri,
poput przenja mnostva povréa.

Wok

| Dostupna je
ugradbena
konfiguracija

Dodatna oprema
i potrosSni materijal

Strugagé - uklju€en

Upotrebljavajte samo strugac isporuc¢en s
uredajem za uklanjanje necistoce s povriine za
pripremu jela.

Deterdzent za odmaséivanje C40

Za vrucée povrsine
- code 0S1841

Savriena lakoda ¢&iséenja

Aktivirajte funkciju Cis¢enja sa zagrijavanjem
zarne ploce na 180 °C i zatim nanesite sredstvo
za odmascivanje Electrolux Professional C40 za
vruce povrsine.

Skenirajte
za upute za Cis¢enje
Zarne ploce LiberoPro




Promicemo
ucinkovitost

Sto vise uStedite, to vise mozete uloziti u
najbolje svjeze sastojke.

Ustedite do

20%

na racunima
Za energiju*

Brzo i ucinkovito

Velik radni u€inak i najvec¢a
moguca energetska ulinkovitost
idu ruku pod ruku s produktivno3cu.

Visoka energetska ucinkovitost u
usporedbi s infracrvenim modelima
tvrtke Electrolux Professional uz
indukcijsku tehnologiju plo¢a za
kuhanje LiberoPro*.

Vrhunski Nenadmasna

ujednacéenost pripreme

rezultati svaki na cijeloj povrsini

Uz indukcijsku tehnologiju
d q n Qroduktivnost je uvijek zajam¢ena.
Cak i kad pripremate zamrznute
namirnice, reaktivna povrsina
omogucuje brzo postizanje zadane
temperature.

Visoka ucinkovitost
Za izvrsne rezultate
pripreme

Izvanredna preciznost temperature
i optimalna ujednacenost pripreme.

Zarne plo¢e LiberoPro mogu
odrzavati stalnu temperaturu uz
najmanja moguca odstupanja od
2 °C**.

Zarna plo¢a XL
- trofazni uredaqj ** |zmjereno u razdoblju mirovanja prema internom
postupku ispitivanja tvrtke Electrolux Professional.



Moguc izbor
raznolikih obloga

Prilagodite i ,zacinite” E

svoju radnu povrsinu
pridajuci svojem
prijenosnom postolju
LiberoPro Point
elegantnu oblogu.

Odaberite jedan od 3est ponudenih
oblogai prilagodite radnu jedinicu
vlastitom ukusu. Unesite sebe i dodaijte
dadak profinjenosti!

Standardna verzija od nehrdajuc¢eg €elika
visoke kvalitete (AISI 304)

Electrolux Professional omogucuje vam da odaberete i
prilagodite zavriniizgled jedinice kako biste zadovoljili

sve svoje potrebe u ugostiteljstvu, bilo da se radi o
Elegqntnq’ hotelu, menzi ili restoranu.
moderna
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* Obloga dostupna na zahtjev. Za prijenosno postolje LiberoPro Point 2M i 3M..
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Prijenosno postolje
LiberoPro Point s
vama je u pokretu

Prijenosno postolje LiberoPro Point slobodna je duhai £
s lakoc¢om se prilagoduje vasim poslovnim potrebama
pruzajuc¢i vam prvoklasnu uslugu uz dadak suvremenosti. Buduci da je ergonomicno dizajnirana uz
vodenje racuna o prakti¢nostii udobnosti,
velika polica predstavlja zgodno mjesto na

%’; \’ koje chef moze odloziti pripremljena jela.

Usto, s obzirom na to da se s gornje strane
nalazi staklena pregrada, mozete pratiti

Prijenosno postolje ripremu jela.
LiberoPro Point -
suvremena svestranost

Ovisno o jelima koja pripremate, mozete ga
jednostavno povezati s razlicitim plo¢ama
za kuhanje. Prijenosno postolje LiberoPro
Point moZete postaviti gdje god vam je
potrebno.

Bududida je opremljen tehnologijom za
brzo ukljuivanje i pokretanje te da se
odlikuje izdrzljivim i prakti¢nim dizajnom,
predstavlja dugoro¢no rieSenje za svako
profesionalno okruZje.

«@

Svjezi su sastojci
kvalitetni sastojci

Prijenosno postolje LiberoPro Point
opremljeno integriranim rashladnim
ladicama nikad vas nece iznevjeriti

Raspon temperature u ladicama:
0 °C/+10 °C uz zasebnu regulaciju
temperature za svaku ladicu.

Rashladna ladica

(Kompatibilna s GN-om): 37 litara. @
Dodatna neutralna ladica
(Kompatibilna s GN-om): 30 litara.

Sva su rjedenja
jednostavna za upotrebu.

Funkcionalno podruéje za odlaganje lonaca i posuda.



UZivajte u udobnom =
i svjeZijem okruzju {—

Cim se pojavi, para nestaje, a vama ostaje postolje
za pripremu jela uz ugodno okruzenje.

LiberoPro Duo funkcija je za bezi¢no povezivanje
koja omogucuje automatsku prilagodbu brzine
ventilatora temperaturi bilo koje plo¢e za kuhanje
LiberoPro koja se nalazi na prijenosnom postolju
LiberoPro Point.

-
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LiberoPro -+ Skenirajte
Duo a za prikaz rada
[w] funkcije Duo

LiberoPro Fresh sustav je za filtraciju zraka koji
ucinkovito uklanja ¢estice masnoce i mirise iz radnog
okruzja, proizvodedi pritom vrlo malo buke.

Dok ventilator radi najve¢om mogucom brzinom
uspjedno hvata 95 % cestica te pomocu svojeg
filtera za masnocu od nehrdajuceg Celika s aktivnim
uglienom koli¢inu neugodnih mirisa smanjuje za 80
%.*

Filteri se lako Ciste i odrzavaju.

Ne treba vam nikakav alat!

N Skenirajte
LiBeroPro Fic: biste vidjeli IngqJe
jednostavno ocistiti fltre
Fresh

od nehrdajuceg Celikai
regenerirati ugljene filtere.

Y

Prodajte vise uz
ispravnu rasvjetu

U istrazivanjima** se pokazalo da je ispravna
rasvjeta nuzna za zadovoljavajuéi dozivljqj
obroka. Gosti tako mogu lak8e odabrati medu
najukusnijim i najpriviaénijim jelima.

Pobudite tek svojih gostiju uz dizajn prijenosnog
postolja LiberoPro Point koje predstavlja
elegantan spoj stakla i svjetla.

Uz funkciju LiberoPro Duo svjetlo se automatski
aktivira kad poc&nete s pripremom jela.

** ,The importance of the visual aesthetics of colours in food
at a workday lunch - International Journal of Gastronomy
and Food Science (2019)”

- 2 2

(4" (O

E-Tandem

Dopustite nam da vam se
pridruzimo na putovanju.

Trebate li upute za upotrebu, videoupute ili neke
druge popratne materijale?

Uz E-Tandem, digitalnu uslugu tvrtke Electrolux
Professional, moZete ostvariti trenutan pristup
raznim alatima.

Jednostavno skenirajte QR kod s prednje strane
uredaja i zapocnite svoje putovanje.

* U skladu s normom EN 61591 (Ku¢anske nape Stednjaka i ostali ekstraktori isparavanja od kuhanja - Ispitne metode za mjerenje radnih
znacajki). Usporedba prijenosnog postolja LiberoPro Point tvrtke Electrolux Professional opremljenog filtrima Fresh s uredajem bez filtera.



|zvrsnost
U pokretu

Promijenite pravila pripreme uli¢ne hrane:

PloCe za kuhanje LiberoPro - vasi najbolji saveznici u postizanju

fleksibilnostii u¢inkovitosti.

Tapasi pripremljeni na indukcijskoj plod¢i
LiberoPro s jednom zonom

Tortilla Tapas
120 komada po satu - 50 g po komadu

Takoder v ponudi:

B
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Hamburgeri pripremljeni na Zarnoj plo¢i
LiberoPro XL

Pecivo, luk, slaning, svjeZzi hamburger
25 gotovih hamburgera po satu - 5 kg po satu

Panini i tostirani sendvici pripremljeni uz
SpeeDelight

Jedna minuta potrebna je da odusevite i
posluzite savrSen sendyvic.

10

Nachosi s kremastim sirom pripremljeni
vz LL3

Kapacitet: 2,5 kg - Posluzite 50 porcija s jednim
punjenjem.



Milkshakeovi i zamrznuta krema
pripremljeni uz SP Ultra

2,5 kg - 15 porcija

Uz SP Ultra nema stajanja. Zastitite goste uz nUV* LED
rasvjetu za sanitizaciju posuda kojom se smanjuje
razmnoZavanje bakterija.

Churrosi sa slanom karamelom pripremiljeni
uz LiberoPro Wok

150 churrosa po satu




Kvaliteta
U brzom ritmu

Cak ni uzurbana okolina ne utje&e na standarde
kvalitete i kulinarsku kreativnost.

1. xP700 2. SkyLine Chills 3. Indukcijska ploéa
Kuhalo tjestenine uredaj za brzo LiberoPro s dvije zone
Sok hladenje 30 kg
Tjestenina i glavna jela 4 minute / 2 porcije - 30 porcija po satu - 80 g po porciji
1. Zahvaljujudi iznimnoj u¢inkovitosti 2. Ohladite tjesteninu da biste 3. Pirjajte na indukcijskoj ploci
automatskog kuhala tjestenine, zadrzali svjezinu. Sacuvajte okuse zajedno sa Zeljenim umakom.
posao je gotov u nekoliko minuta. brzim hladenjem s +4 °C do -41°C

za dugoltrajniju svjezinu.

Takoder v ponudi:

Paillard pripremljen na licu mjesta na Bruschetta pripremljena na Zarnoj ploéi
Zarnoj plodi LiberoPro XL LiberoPro
150 komada po satu - 120 g po komadu 360 kriski po satu



Dodatna zona za
pripremu jela u woku
za posebne zahtjeve

Gosti mogu imati posebne
zahtjeve zbog netolerancije
na pojedine namirnice ili se
drZze odredene dijete, poput
fleksitarijanaca.

Zahvaljujuci dodatnoj zoni
za pripremu jela lako mozete
udovoljiti potrebama gostiju.

Tofu s pirjanim povréem
pripremljen u woku LiberoPro

24 porcije po satu « 4 kg
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Prosirite
vidike

Za nezaboravno iskustvo s pet zvjezdica.
Vase Ce se dogadanje isticati u gomili.

Prepbstite

se ~e. AR Svedski stol na
masti B bf:mketu

i otvorite um za

drukdije kulinarsko ‘
iskustvo. /?

Povrée u tempuri Panirane kozice
pripremljeno u woku pripremljene u woku
LiberoPro LiberoPro

48 porcija po satu 140 Stapic¢a po satu
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Raznji¢i od lignje s dumbirom i sojinim Hobotnica s plavim krumpirom
umakom pripremljeni na Zarnoj ploci pripremljena na indukcijskoj ploci LiberoPro s

LiberoPro XL jednom zonom

300 komada po satu 60 porcija po satu - otprilike 150 g




Vrhunska rjesenja
za posluzivanje

Iznenadite zaposlene ljude koji su stalno u zurbi jelima restoranske
kvalitete, bez Zrtvovanja vremena i prostora.

Paella Ramen s povréem Kozice s povréem

Zavrsite pripremu jela na licu
mjesta i podignite poslovni
ruc¢ak na visu razinu. RjeSenja
osmisljena za uzurbane
menze i stru¢njake koji u njima

rade.

Jela ostaju topla zahvaljujuci
indukcijskoj ploci LiberoPro.

2. Dovrsite jela pripremanjem
povrcaidrugih sastojaka u
woku LiberoProina zarnim
plo¢ama LiberoPro.



Essentia

Nas tim stoji vam na
raspolaganju.
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Bilo kadaq, bilo gdje.

Essentia je srce nase vrhunske korisni¢ke podrske i predano pruza usluge koje su
vam potrebne da biste osigurali komparativnu prednost Essentia vam pruza potrebnu
potporu i brine se za vase poslovne procese uz pouzdanu servishu mrezu koja
obuhvaca niz ekskluzivnih usluga i inovativnih tehnoloskih rjeSenja prilagodenih vasim

potrebama.

MoZete raCunati na vise od 2200 ovlastenih servisnih partnera, 10.000 struénih
tehni¢ara v vise od 149 zemalja i viSe od 170.000 osiguranih rezervnih dijelova.

Servisna mreza

uvijek na raspolaganju

Nasa predanost i spremnost da vam
pomognemo odraZavaju se u jedinstvenoj
servisnoj mrezi koja olak3ava vas posao.

Ocuvaijte ucinkovitost
svoje opreme.

Pravilno odrzavanje v skladu s Electrolux
Professional priru¢nicima i preporukama
klju¢no je za izbjegavanje neocekivanih
problema. Korisni¢ka podrska tvrtke
Electrolux Professional nudi vise servisnih
paketa po vasoj mjeri. Za vise informacija
obratite se svojem Electrolux Professional
ovlastenom servisnom partneru.

Oslonite se na brzu otpremu originalne dodatne
opreme i potrosnih materijala koju su stru€njaci
tvrtke Electrolux Professional pomno ispitali
kako bismo osigurali trajnost i u¢inkovitost vase
opreme, kao i sigurnost korisnika.

Pogledaijte
videozapis
i saznajte vise.




Prijenosno postolje

LiberoPro Point

Prijenosno postolje LiberoPro Point - 3M

T 1

S rashladnim ladicama

OPIS
351087 351086
1653 x 788 x 1284

380-415V/3N/50Hz
380-400V/3N/60Hz

Vanjske dimenzije (mm) $x D x V 1653 x 788 x 1284
Napajanje

Funkcije pripreme do 3 do 3

Funkcije trofazne pripreme

Rashladne ladice (37 L) 2 2
Dodatne neutralne ladice (30L) - 650189 do 2 do 2
Dodatna bo&na polica - 650005 do 2 do 2

Dodatni bo¢ni nosa¢ za papirnate ubruse
- 650195

Vrsta utikaca IEC/EN 60309-1/2 IEC/EN 60309-1/2

Ampera 32 32

Prijenosno postolje LiberoPro Point - 2M

,

1
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S rashladnim ladicama
OPIS
351084

1231 x 788 x 1284

351085
1231 x 788 x 1284

380-415V/3N/50Hz
380-400V/3N/60Hz

Vanjske dimenzije (mm) S x D x V
Napajanje

Funkcije pripreme do 2 do 2
Funkcije trofazne pripreme

Rashladne ladice (37 L) 1 1
Dodatne neutralne ladice (30L) - 650189 do1 dol
Dodatna boé&na polica - 650005 do 2 do 2

Dodatni bo¢ni nosa¢ za papirnate ubruse
- 650195

Vrsta utikaca IEC/EN 60309-1/2 IEC/EN 60309-1/2

Ampera 32 32
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380-415V/3N/50Hz
380-400V/3N/60Hz

380-415V/3N/50Hz
380-400V/3N/60Hz

Bez rashladnih ladica
351083 351082

1653 x 788 x 1284 1653 x 788 x 1284

380-415 V/3N/50-60 380-415 V/3N/50-60

do 3 do 3
do 4 do 4
do 2 do 2

IEC/EN 60309-1/2 IEC/EN 60309-1/2

32 32

Bez rashladnih ladica

351080
1231 x 788 x 1284

351081
1231 x 788 x 1284

380-415 V/3N/50-60 380-415 V/3N/50-60

do 2 do 2
do 2 do 2
do 2 do 2

IEC/EN 60309-1/2 IEC/EN 60309-1/2

32 32



PloCce za kuhanje
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Jedna zona

LiberoPro

Indukcijska ravna ploc¢a

OPIS

Vanjske dimenzije (mm) S x D x V
Napajanje

Maks. promjer lonca/tave (mm)
Elektricna snaga (kW)

Zone za pripremu

Drop-in (ugradbena) inacica

Vrsta utikaca

Indukcijska zarna ploca

OPIS

Vanjske dimenzije (mm) S x D x V
Napajanje

Elektricna snaga (kW)

Zone za pripremu

Povrsina za pripremu (3xD - mm)
Kapacitet ladice za sakupljanje masti (L)

Vrsta utikaca

Indukcijski wok

OPIS

Vanjske dimenzije (mm) S x D x V
Napajanje

Promjer posude (mm)

Elektricna snaga (kW)

Drop-in (ugradbena) inacica

Vrsta utika¢a

600877
400 x 600 x 152
220-240/1N/50-60
340

CE-SCHUKO

R

Zarna ploéa
600886
400 x 600 x 227
220-240/1N/50-60
3,5
1
390 x 410
0,5 litara
CE-SCHUKO

600883
400 x 600 x 152

380-415 V/3N/50-60

340
5
1

IEC/EN 60309-1/2

Zarna ploéa XL
600887
800 x 600 x 227
380-415 V/3N/50-60
7
2
790 x 410
1,2 litre
IEC/EN 60309-1/2

-,

Wok

600881
400 x 600 x 229
220-240/1N/50-60
290

3,5

CE-SCHUKO

600885

400 x 600 x 229

380-415 V/3N/50-60

290
5

IEC/EN 60309-1/2

Dvije zone
600879
400 x 600 x 152
220-240/1N/50-60
240 za svaku zonu
3,5

2

CE-SCHUKO



U svemu §to €inimo polazimo od izvrsnosti.

Predvidamo potrebe svojih kupaca i tako tezimo izvrsnosti
zajedno sa svojim suradnicima, inovacijama, rieSenjima

i uslugama. Kako bismo svakodnevni Zivot svojih kupaca ucinili
lak3im, unosnijim - i istinski odrzivim svaki dan.

You
Pratite nas na u m n

www.electroluxprofessional.com/hr

Izvrsnost
uz brigu o okolisu.

» Sve nade tvornice imaju certifikat ISO 14001.

» Sva nala rjeSenja osmisljena su u svrhu niske potrodnje
vode, energije, deterdZenata i smanjenja Stetnih emisija.

» Zadnjih je godina vise od 70 % nasih proizvoda
azurirano s obzirom na ekolodke potrebe nasih klijenata.

» Nasa je tehnologija uskladena s direktivom RoHS i uredbom REACH
i viSe od 95 % proizvoda moze se reciklirati.

» Stopostotnu kvalitetu svih nasih proizvoda \’
ispitali su stru¢njaci.

Tvrtka zadrzava pravo promjene specifikacija bez prethodne najave. Fotografije u ovoj brouri nisu obvezujuce.



