


Pracuj solidnie 8
godzin z LiberoPro

LiberoPro to wszechstronne, profesjonalne rozwigzanie typu Plug & Play.

To doskonaty sprzymierzeniec, ktéry uwolni Twojg kreatywnos$c i zaspokoi
potrzeby Twojej irmy. Urzqgdzenia nastawne mogqg byc¢ uzywane razem z innymi
rozwiqzaniami Electrolux Professional, by stworzy¢ nowoczesne i wydajne
Srodowisko pracy.

8 godzin ciggtej Wolny

pracy r; duch

Wysoka sprawnos$c dla Do instalacji w dowolnym
wszystkich segmentow miejscu dzieki rozwigzaniu
biznesowych Plug & Play

Inteligentny Mistrz

projekt i ekologii

przydqtnosc Do 90%* energooszczednosci.
tatwe w uzyciu. Opakowanie w 100% do
Wszechstronne recyklingu oraz zgodne z FSC
rOZWiQZGnie do * W poréwnaniu z tradycyjng funkcjqg gazowq

Electrolux Professional.

zabudowy (drop-in)
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Kuchnia indukcyjna

LiberoPro

Indukcja jednostrefowa

Indukcja dwustrefowa

Maksymalny rozmiar garnka: 350x450 mm
z funkcjq Bridge

- ™

LiberoPro
Bridge

Niech bedzie wieksze!

Potqcz dwa odrebne obszary Podwdjnej
Strefy, tworzqc wiekszq powierzchnig, o
temperaturze i nastawach dopasowanych
automatycznie dzieki funkcji Bridge.

Do 11 kg/h
mrozonych frytek*

* Wewnetrzny test Electrolux Professional
zainspirowany normg ASTM F1361 - 07

Niech bedzie lepsze!

Energooszczednosé i
precyzja w gotowaniu

» Wielka moc dla duzych garnkow, wielka precyzja dla matych
garnkow

» Nowoczesny projekt i wszechstronne rozwigzanie do
zabudowy (drop-in), z mozliwoéciqg wbudowania w istniejgce
lady lub bloki kuchenne

» Szybkos¢ i elastycznos$¢ dzieki systemowi grzania
indukcyjnego oraz inteligentnemu sterowaniu elektronicznemu

» Przygotowuj nawet najdelikatniejsze potrawy, jak karmel lub
topiona czekolada, uzywajgc matych naczyn (minimalna
$rednica: 120 mm)

» Operator moze ustawic¢ poziom mocy iczas

Bezpieczenstwo jest najwazniejsze

Gdy ptytajest nadal gorqgca, wyswietlany jest komunikat
dla operatora, by zapobiec opazeniom. Funkcja blokady
zapobiega przypadkowej modyfikacji ustawient podczas pracy.

| Dostepna
konfiguracja do
zabudowy (drop-in)

Zeskanuj

by zobaczy¢, jak uzywac
panelu sterowania kuchni
indukcyjnej LiberoPro
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Ptyta do smazenia
LiberoPro

Najwyzsza rownomiernosé,
szybkie przywrécenie
temperatury i precyzja

» Moc i wysoka sprawnos¢ dzieki indukcji

» Nadzwyczajna jednolitos¢ gotowania oraz szybkie
przywroécenie temperatury

» Réwnomierne wyniki gotowania, gdziekolwiek gotujesz
- dzieki warstwie aluminium w ptycie, cata powierzchnia
zapewnia rownomierne gotowanie, od $rodka az po
narozniki

» Zaprojektowana do profesjonalnego uzycia:
powierzchnia do gotowania zapobiegajgca
przywieraniuiprzystosowana do kontaktu z zywnoscig

» Mozliwos$c¢ ustawienia poziomu temperatury

od 60°Cdo280°C
Ptyta do smazenia XL Gwarantowane bezpieczenstwo zywnosci
. Petna zgodnos$c¢ z Rozporzgdzeniem (WE) nr1935/2004
( w sprawie materiatow i wyrobow przeznaczonych do
LiberoPro Niech bedzie Iepsze! kontaktu z zywnosciq.
Bridge

Niech bedzie wieksze! Bezpieczenstwo jest najwazniejsze

Gdy ptytajest nadal gorqgca, wyswietlany jest komunikat
dla operatora, by zapobiec oparzeniom. Funkcja blokady
zapobiega przypadkowej modyfikacji ustawien podczas

pracy.

Potqcz dwa odrebne obszary Ptyty do
smazenia XL, tworzqc wiekszq powierzchnie,
o temperaturze i nastawach dopasowanych
automatycznie dzieki funkcji Bridge.

Zeskanuj

by zobaczyc jak
uzywac funkcji Bridge
LiberoPro
. i

XL: ekstra-mocnaq,
ekstra-wydajna.

11 kg hamburgeréw na godzing*
18 sztuk w 7 minut

» Szybkie wstepne nagrzewanie*: 530"
by osiagnqc¢ 177 °C przy doskonatej
rownomiernosci.

* Test zgodnie z normq ASTM F1275 - 03 dla
mrozonego hamburgera (220 g) na Ptycie do
smazenia LiberoPro. 5,5 kg hamburgeréw na
godzine na Ptycie do pieczenia LiberoPro.
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Nowoczesny, I$Snigcy projekt,
petna wszechstronnos¢
i moc gotowania

Q&Wersjo trojfazowa jest doskonata do gotowania z duzqg
mocq, jak smazenie duzejilo$ci warzyw metodq stir-fry.

Wok

| Dostepna
konfiguracja do
zabudowy (drop-in)

A/ /

Akcesoria i materiaty
eksploatacyjne

Skrobaczka - w zestawie

Uzywac wytgcznie skrobaczki dostarczonejw
zestawie, by usuwac pozostatosci z powierzchni

piyty.

C40 Odttuszczacz

Do gorgcych powierzchni
- kod 051841

Doskonate czyszczenie

Aktywuj funkcje czyszczenia, ktéra zapewni
temperature pyty do smazenia na poziomie 180 °C
i zastosuj odttuszczacz C4O0 Electrolux Professional,
przeznaczony do gorgcych powierzchni.

Zeskanuj
by zobaczyc¢ jak czyscic
Ptyte do pieczenia LiberoPro




Mistrzowska
skutecznosé

Im wiecej zaoszczedzisz, tym wiecej mozesz
zainwestowac w najlepsze, Swieze sktadniki.

Zaoszczedz do

20%

na rachunkach
na energie**

Szybkos¢ i skutecznosé

Wyniki i maksymalna
energooszczedno$c idg w parze
z wydajnosciq.

Wysoka energooszczednos$c¢ dzieki
technologii kuchni indukcyjnych
nastawnych LiberoPro w
poréwnaniu z modelami Electrolux
Professional wykorzystujgcymi
podczerwien®.

Pierwszo rzedne Niezréwnana jednolitosé

powierzchni gotowania

Wyniki qud egO Zawsze gwarantowana wydajnosc¢

dzieki technologii indukcyjnej. Nawet
dniq w przypadku mrozonej zywnosci,
powierzchnia reaktywna jest w stanie
240 °C zapewnic szybkie przywrdcenie
ustawionej temperatury.

260 °C

Wysoka sprawnos¢ dla
doskonatych wynikéw
gotowania

Nadzwyczajna precyzja
temperatury i optymalna
jednolito$¢ gotowania.

Ptyty do smazenia LiberoPro sq w
stanie utrzymacd statqg temperature
przy minimalnych wahaniach
zaledwie 2 °C**,

Ptyta do smazenia XL - 3 fazy

** Zmierzono w warunkach przestoju, zgodnie z wewnetrzng
procedurg badan Electrolux Professional.




Szeroki wybor

tekstur

Personalizuj i
uzupetniaj Swojqg
kuchnie, dodajgc
stylowe tekstury
dla nowego
LiberoPro Point.

Wybierz sposrod szesciu roznych
wykorniczen* i dostosuj stanowisko pracy
do Swoich potrzeb estetycznych. Dodqj
osobistg nute i wyrafinowanie!

Eleganckie,
nowoczeshe
wykonczenia

Wersja standardowa ze stali
nierdzewnej wysokiej jakosci
(AISI 304)

Electrolux Professional umozliwia wybor
personalizowanych wykonczen dla wszystkich potrzeb
cateringowych, niezaleznie od tego, czy prowadzisz
hotel, kantyne czy niezaleznq restauracje.

NN updad

* Specjalne wykorniczenie na zgdanie. Zaréwno dla
LiberoPro Point 2M, jak i 3M.. 7
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LiberoPro Point rusza
razem z Tobqg

LiberoPro Point tatwo dostosuje sie do potrzeb
Twojej irmy, zapewniajgc obstuge najwyzszej klasy i (5.00)
nowoczesny charakter. g

Ergonomiczny projekt to praktycznosc¢
i komfort; duza potka zapewnia
wystarczajgco duzo miejsca dla szefa

kuchni, by mégt odstawiac przygotowane
%r; \’ dania.

Dodatkowo, szklana zabudowa umozliwia

Li be ro P ro Po i N t obserwacje przygotowywanych dan.
wspoétczesna
wszechstronnos¢

Mozliwosc¢ tatwego tgczenia z réznymi
kuchniami nadstawkowymi, wedle
potrzeb Twojego menu. Ustaw mobilng
stacje LiberoPro Point, gdziekolwiek jej
potrzebujesz.

Mocne i praktycznie zaprojektowane
urzgdzenie typu Plug & Play zapewnia
dtugotrwate uzytkowanie w kazdym
Srodowisku.

«@

Swieze sktadniki

to gwarancja jakosci

LiberoPro Point z wbudowanymi
szufladami chtodniczymi nigdy
Cie nie zawiedzie.

Zakres temperatur szuflad:

0°/+10 °C z niezaleznq regulacjq.
Szuflada chtodnicza

(kompatybilna z GN): 37 litrow 6
Opcjonalna szuflada neutralna

(kompatybilna z GN): 30 litréw tatwe w uzyciu

Funkcjonalny obszar
na garnkiinaczynia.
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Ciesz sie komfortowym =N
i Swiezszym srodowiskiem [—

LiberoPro Fresh to system filtracji powietrza o niskim
poziomie hatasu, ktéry skutecznie pochtania czgsteczki
ttuszczu oraz przykre zapachy z obszaru pracy.

Para znika zaraz po pojawieniu sie, co zapewnia
komfortowe miejsce pracy.

LiberoPro Duo to funkcja bezprzewodowego
,~dopasowania”, umozliwiajgca automatycznqg
regulacje predkosci wentylatora do temperatury
dowolnej ptyty LiberoPro, gdy zostanie ona
ustawiona na stacji LiberoPro Point.

Filtrttuszczu ze stali nierdzewnej z weglem aktywnym
ogranicza ilo$¢ przykrych zapachéw az do 80%, a
jego skutecznos¢ wychwytywania wynosi 95% przy
maksymalnej predkosci wentylatora.*

tatwe czyszczenie i konserwacja filtrow.
Bez potrzeby uzycia narzedzi!

P > i N
LiberoPro Zeskanui LiberoPro ZeSkan!. -
b J, . - by zobaczy¢ jak fatwo wyczysci¢
by zobaczyd, jak filtry ze stali nierdzewneji

dziata funkcja Duo

zregenerowac filtry weglowe

Y

Sprzedawaj wiecej
dzieki wtasciwemu oswietleniu

Badania** wykazaty, ze wtasciwe oswietlenie jest
niezbedne dla osiggniecia satysfakcjonujgcych
doswiadczen kulinarnych. Pomaga klientom w wybraniu
najpyszniejszych i najbardziej kuszgcych opcji.

Wzmoz apetyt Twoich klientow dzieki projektowi LiberoPro
Point, eleganckiemu potqgczeniu szkta i o$wietlenia.

Oswietlenie jest aktywowane automatycznie w chwili
rozpoczecia gotowania, dzieki funkcji LiberoPro Duo.

** Waznosc¢ wizualnej estetyki kolorow zywnosci
podczas lunchu w pracy - International Journal
of Gastronomy and Food Science (2019)"

-
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E-Tandem

Pozwdl nam jechac¢ z Tobqg

Czy szukasz instrukcji obstugi, filtrow
instruktazowych czy moze potrzebujesz innych
materiatéw pomocniczych?

E-Tandem, Cyfrowy Serwis Electrolux Professional
pomoze Ci uzyskac¢ bezposredni dostep do licznych
narzedzi.

Wystarczy zeskanowac kod QR z przodu maszyny,
ktorej uzywasz i mozemy zaczynad.

* Zgodnie z normg EN 61591 (Okapy kuchenne w gospodarstwie domowym i pozostate urzgdzenia do usuwania opardéw z gotowania 9
— Metody mierzenia wynikow). Porownanie LiberoPro Point z oferty Electrolux Professional z filtrami Fresh z maszyng bez filtrow.



Doskonatosc¢
W ruchu

Napisz na nowo zasady doswiadczen z jedzeniem ulicznym: Kuchnie nadstawkowe
LiberoPro - Twoi najlepsi sprzymierzency, zapewniajqgcy elastycznosc i skutecznosc.

Tapas na Jednostrefowej kuchni Hamburgery na Ptycie do smazenia XL
indukcyjnej LiberoPro LiberoPro

Tortilla Tapas Butka do hamburgera, cebula, bekon, $wiezy hamburger
120 sztuk/h - 50 g/sztuka 25 kompletnych hamburgerdw na godzine - 5 kg/h

Uzupetnij swojqg oferte:

Panini i kanapki na ciepto dzieki Nachos z sosem serowym dzieki LL3
SpeeDelight Pojemnoséé: 2,5 kg - Serwuj 50 porcji w jednym zatadunku

Tylko 1 minuta, by serwowac idealne kanapki



Szejki i mrozone kremy dzieki SP Ultra

2,5 kg -15 porcji

Obstuga non-stop dzieki SP Ultra. Zapewnij
bezpieczenstwo klientdw dzieki lampom nUV * LED,
gwarantujgcym sanityzacje misy i ograniczajgcym
rozmnazanie sie bakterii.

Solone churros toffee w woku LiberoPro

150 churros na godzine




Jakosc
w szybkim tempie

Standardy jakosci i kreatywnos$¢ kulinarna sq tak samo
wazne, nawet gdy jedzenie jest wydawane szybko

1. Warnik do 2. SkyLine Chills 3. Indukcja dwustrefowa
makaronu Szybkoschtadzarka LiberoPro
XP700 30 kg
Makarony i dania gtéwne 4 minuty / 2 porcje - 30 porcji na godzine - 80 g/porcja
1. Dzieki wysokosprawnemu 2. Schtodz makaron, by zachowaé 3. Przygotuj wybrany sos na kuchni
warnikowi do makaronu, praca zajmie  jego $wiezos$¢. Zachowaj aromat i indukcyjnej nadstawkowe;.
tylko kilka minut. smak dzieki szybkiemu schtodzeniu

z +4 °C do -41 °C dla zapewnienia
dtugotrwatej $wiezosci.

Uzupetnij Swojq oferte:

Paillard & la minute dzieki Bruschetta na Ptycie do smazenia LiberoPro
Ptycie do smazenia LiberoPro 360 kromek bagietki/h
150 sztuk/h - 120 g/sztuka



Dodatkowa strefa
gotowania w woku, by
sprostac¢ specjalnym
wymaganiom

Twoi klienci mogqg miec specjalne
wymagania, spowodowane
nietolerancjami pokarmowymi lub

specjalng dietq, jak na przyktad
dieta flexitarianska.

Dzieki dodatkowej strefie
gotowania mozesz tatwo sprostac
wszelkim specjalnym potrzebom

Tofu ze smazonymi warzywami
w woku LiberoPro klientow.

24 porcje na godzing - 4 kg

r
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Poszerzaqj
horyzonty

Dla niezapomnianych, pieciogwiazdkowych doswiadczen.
Spraw, ze Twoj event wyrdzni sie z ttumu.

Basen ptywacki

Uwolnij

SWqu . AR Bankiet
kreatywnosc N Express Buffet

i otwérz umyst
na rézne mozliwosci S |
kulinarne

Warzywa panierowane  Krewetki w panierce
w tempurze w woku w woku LiberoPro
LiberoPro 140 szasztykdw na godzine

48 porcji na godzine
14



Szasztyki z katamarnicy w imbirze i sosie
sojowym na Ptycie do pieczenia LiberoPro
300 sztuk na godzine

Osmiornica i ziemniaki Vitelotte na Kuchni
indukcyjnej jednostrefowej LiberoPro
60 sztuk na godzine - ok.150 g

Hotel



Doskonate rozwigzania
w zakresie serwowania

Zaskocz Swoich klientdw daniami o jako$ci jak z restauracji,
nie pos$wiecajqc czasu, ani miejsca.

Paella Ramen z Krewetki z warzywami

warzywami

Przenie$ Swoj lunch biznesowy
na nastepny poziom,
kompletujgc dania na miejscu
Rozwigzania zaprojektowane,
by sprostac potrzebom
mocno obcigzonej kantyny i

jej pracownikow.

Utrzymaj ciepto zywnosci dzieki kuchni
indukcyjnej nadstawkowej LiberoPro

2. Kompletne dania, dzieki gotowaniu
warzyw iinnych sktadnikow w Woku
LiberoPro i na Ptytach do smazenia
LiberoPro.
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Essentia N4

NI
®

Zespot, ktory Ci siuz :
Zawsze | wszedzie

Essentia to serce doskonatej Obstugi Klienta, dedykowany serwis zapewniajqcy Ci
przewage konkurencyjng. Essentia zapewni Ci wsparcie, ktérego potrzebujesz oraz
zajmie sie Twoimi procesami dzieki niezawodnej sieci serwisowej, oferujqcej skrojone na
miare ekskluzywne ustugi i innowacyjne technologie.

Mozesz liczy¢ na ponad 2 200 autoryzowanych partneréw serwisowych, 10 000
inzynieréw serwisu w ponad 149 krajach, oraz ponad 170 000 oferowanych czesci
zamiennych.

Siec¢ serwisowaq,
zawsze dostepna

Jeste$my zaangazowani i gotowi, by Cie
wspiera¢ w naszej unikalnej sieci serwisowej,
ktora utatwi Ci zycie w pracy.

Zapewnienie
sprawnosci sprzetu

Realizacja wtasciwej konserwacji zgodnie

z Instrukcjami Electrolux Professional oraz
zaleceniami ma zasadnicze znaczenie, by
unikng¢ niespodziewanych problemow. Obstuga
Klienta Electrolux Professional oferuje kilka
pakietéw serwisowych, skrojonych na miare
indywidualnych potrzeb. W celu uzyskania
dalszych informacji, skontaktuj sie z wybranym
Autoryzowanym Partnerem Serwisowym
Electrolux Professional.

Mozesz liczy¢ na szybkq wysytke oryginalnych
Akcesoriow i Materiatdw Eksploatacyjnych,
poddanych rygorystycznym testom przez specjalistow
Electrolux Professional, dla zapewnienia trwatosci
oraz dobrych osiqgéw Twoich urzgdzen, a takze
bezpieczenstwa uzytkownika.

Obejrzyj
Alm

idowiedz sie wiecej




LiberoPro Point

LiberoPro Point - 3M

r 1

Z szufladami chtodniczymi

OPIS

351087

Wymiary zewnetrzne (mm) szeroko$¢ x

1 788x1284
gtebokos$c¢ x wysokosc 053x788x128

380-415V/3N/50Hz

Zasilanie elektryczne 380-400V/3N/60Hz

Funkcje gotowania do 3
3-fazowe funkcje gotowania

Szuflady chtodnicze (37 1) 2
Opcjonalne szuflady neutralne (30 1) - do 2
650189

Opcjonalna potka boczna - 650005 do 2

Opcjonalny uchwyt na recznik papierowy
- 650195
Typ wtyczki IEC/EN 60309-1/2

A 32

LiberoPro Point - 2M

Z szufladami chtodniczymi

OPIS

351085

Wymiary zewnetrzne (mm) szeroko$¢ x

1231x788x1284
gtebokos¢ x wysokosc 31x788x128

380-415V/3N/50Hz

Zasilanie elektryczne 380-400V/3N/60Hz

Funkcje gotowania do 2
3-fazowe funkcje gotowania

Szuflady chtodnicze (37 1) 1
Opcjonalne szuflady neutralne (30 1) - dol
650189

Opcjonalna potka boczna - 650005 do 2

Opcjonalny uchwyt na recznik papierowy
- 650195
Typ wtyczki |IEC/EN 60309-1/2

A 32

Bez szuflad chtodniczych

351086 351083 351082

1653x788x1284 1653x788x1284 1653x788x1284

380-415V/3N/50Hz

380-400V/3N/60Hz 380-415 V/3N/50-60 380-415 V/3N/50-60

do 3 do 3 do 3
2

do 2 do 4 do 4

do 2 do 2 do 2

IEC/EN 60309-1/2 IEC/EN 60309-1/2 IEC/EN 60309-1/2

32 32 32

Bez szuflad chtodniczych

351084 351081 351080

1231x788x1284 1231x788x1284 1231x788x1284

380-415V/3N/50Hz

380-400V/3N/60Hz 380-415 V/3N/50-60 380-415 V/3N/50-60

do 2 do 2 do 2
1

dol do 2 do 2

do 2 do 2 do 2

IEC/EN 60309-1/2 IEC/EN 60309-1/2 IEC/EN 60309-1/2

32 32 32



Kuchnie nadstawkowe

LiberoPro

Ptaska ptyta indukcyjna

OPIS

Wymiary zewnetrzne (mm) szeroko$¢ x gteboko$c x
wysokos$c¢

Zasilanie elektryczne

Maks. $rednica garnka/patelni (mm)
Moc elektryczna (kW)

Strefy gotowania

Wersje ,drop-in”

Typ wtyczki

Indukcyjna ptyta do smazenia

OPIS

Wymiary zewnetrzne (mm) szerokos¢ x gteboko$c x
wysokos$c¢

Zasilanie elektryczne

Moc elektryczna (kW)

Strefy gotowania

Powierzchnia gotowania (szeroko$¢ x gtebokos$¢ - mm)
Pojemnos$¢ szuflady do zbierania ttuszczu (1)

Typ wtyczki

Wok indukcyjny

OPIS

Wymiary zewnetrzne (mm) szeroko$¢ x gteboko$c x
wysokos$c¢

Zasilanie elektryczne
Srednica misy (mm)
Moc elektryczna (kW)
Wersje ,drop-in”

Typ wtyczki

*® @

Indukcja jednostrefowa

600877
400x600x152

220-240/1N/50-60
340
3.5
1

CE-SCHUKO

R

Ptyta do
smazenia

600886
400x600x227

220-240/1N/50-60

Indukcja
dwustrefowa

600883 600879

£400x600x152 400x600x152

380-415 V/3N/50-60  220-240/1N/50-60

340 240 - kazda strefa
5 35
1 2

IEC/EN 60309-1/2 CE-SCHUKO

Ptyta do
smazenia XL

600887

800x600x227

380-415 V/3N/50-60

3.5 7
1 2
390x410 790x410
0,51 1,21
CE-SCHUKO |IEC/EN 60309-1/2
— !
Wok
600881 600885
400x600x229 400x600x229

220-240/1N/50-60
290
3.5

CE-SCHUKO

380-415 V/3N/50-60
290
5

IEC/EN 60309-1/2



Doskonato$c ma centralne znaczenie dla wszystkiego, co robimy.
Przewidujgc potrzeby naszych klientdow, dgzymy do doskonatosci

w aspekcie naszych ludzi, innowacji, rozwigzan i ustug. Chcemy
sprawic, ze praca i zycie naszych klientow bedq tatwiejsze i bardziej
optacalne - oraz naprawde zrownowazone - kazdego dnia.

You
Sledz nas na u m n

www.electroluxprofessional.com

Excellence
Z myslq o srodowisku

» Wszystkie nasze fabryki posiadajq certyfikacje ISO 14001.

» Wszystkie nasze rozwigzania zaprojektowano pod kgtem niskiego zuzycia
wody, energii, detergentow oraz ograniczenia szkodliwych emisji.

» W ciggu ostatnich lat ponad 70% cech naszych produktéw zostato

zaktualizowanych, majgc na wzgledzie potrzeby Srodowiskowe naszych klientow.

» Nasze technologie sq zgodne z dyrektywg RoHS i rozporzgdzeniem REACH
oraz nadajq sie do recyklingu w ponad 95%.

» Nasze produkty zostaty w 100% zbadane \ ’
przez ekspertow pod kgtem jakosci.

Firma zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian w specyfikacji bez uprzedniego powiadomienia. Obrazy nie stanowig zobowigzania umownego.



