


Arbeta 8 timmar
med LiberoPro

LiberoPro @ren méngsidig professionell plug & play-16sning. Den perfekta I6sningen
for att sldppa loss din kreativitet och tillgodose din verksamhets behov. Drop-in
hallarna kan anvdndas tillsammans med andra tillagningsldsningar frén Electrolux
Professional for att skapa ett elegant och effektivt arbetsomréde.

8 timmars arbete
utan avbrott

Hog prestanda for
verksamhetens alla behov.

Smart utformning
och anvdandbarhet

Latt att anvanda. En
mdangsidig 16sning med
drop-in-layouten.

3

Flexibel

Installera var du vill med
plug & play-ldsningen.

Energieffektiv

Upp till 90 %* av
energieffektiviteten. 100 %
dtervinningsbar férpackning
och FSC-kompatibel.

* Jamfort med Electrolux Professionals traditionella
gasfunktion.
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LiberoPro induktionshall

Induktionshall med
en vdrmezon

Induktionshdall med 2
vdrmezoner

Max. storlek fér panna: 350x450 mm med
Bridge-funktion
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Fo \
LiberoPro Gor det battre!
Bridge Gér det storre!

Kombinera tvé separata vérmezoner
med hjdlp av Bridge-funktionen for att
skapa en stdrre yta med temperaturer
och instdliningar som anpassas
automatiskt

Upp till 11 kg frysta pommes
frites i timmen*

* Electrolux Professionals interna test enligt
standard ASTM F1361 - 07.

Energieffektivitet,
precisionstillagning

» Hog effekt med stora kokkdrl, stor precision med smé
kokkarl.

» Elegant utformning med en méngsidig drop-in-
I6sning som kan byggas in i befintliga b&nkar eller
tillagningsenheter.

» Snabbhet och flexibilitet tack vare
induktionsvdrmesystemet och den smarta elektroniska
styrenheten.

» Tillaga dven den mest delikata maten sGsom karamell
eller smalt choklad med anvdndning av smé kokkarl (min.
diameter: 120 mm).

» Operatéren kan stdlla in effektnivé och tid.

Sdkerheten forst

Operatéren varnas ndr hdllen fortfarande &rvarm
for att undvika skador. Lasfunktionen férebygger att
installningarna &dndras oavsiktligt under arbetet.

| Drop-in-konfiguration
ar tillganglig

Skanna feratt se hur
kontrollpanelen for
LiberoPro induktionshallen
anvands
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LiberoPro stekhall

Enastdende tillagningsjdmnhet, snabb
temperaturdaterhdmtningoch precision

» Stark, hég prestanda med induktion.

» Enastdende tillagningsjadmnhet och snabb
temperaturdterhdmtning.

» Jamna tillagningsresultat oberoende var du antillagar
mat - tack vare aluminiumskiktet p& tillagningsplattan,
tillagar hela ytan maten jamnt, frén mitten till hérnen.

» Utformad for professionellt bruk: tillagningsytan har
nonstick-effekt och arkompatibel fér kontakt med
livsmedel.

» Temperaturniv@erna kan stdllas in fradn 60 °C till 280 °C.

Stekhall XL Garanterad livsmedelssdkerhet
Overensstémmer helt med kraven om material som kommer

- — i kontakt med livsmedel enligt Europaparlamentets och

" ) . . radets forordning (EG) nr1935/2004.

LiberoPro Gor det battre!

Bridge Gor det storre! ) )

o | Sdkerheten forst
Kombinera tva separata varmezoner pd Operatéren varnas ndr hdllen fortfarande &rvarm
stekhdll XL via Bridge-funktionen och for att undvika skador. Lasfunktionen férebygger att
skapa en enda stor matlagningsyta. instaliningarna dndras oavsiktligt under arbetet

Skanna foratt se
hur LiberoPro Bridge-
funktionen anvdnds

XL: extra stark, extra
produktiv.

11 kg hamburgare i timmen*
18 stycken p& 7 minuter

» Snabb uppvdrmning*: 530" f6r att
nd& 177 °C med exceptionell jamnhet

* Test i Gverensstdmmelse med standard ASTM
F1275 - 03 med frysta hamburgare (220 g) med
LiberoPro stekhdll XL. 5,5 kg hamburgare i
timmen med LiberoPro stekhdaill.
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LiberoPro wok

Elegant utformning, mdngsidig och
kraftfull vid tillagning

%3—fosversionen ar perfekt for en kraftfull tillagning, sdsom
woka stora méngder gronsaker.

Wok

| Drop-in-konfiguration
ar tillganglig

Tillbehér och
forbrukningsartiklar

Skrapa - ingdr

Anvdnd endast den levererade skrapan for att
ta bort matrester fran stekhdllens tillagningsyta.

I C40 Avfettningsmedel fér varma ytor
- artnr 0S1841

Utmarkt rengéring

Aktivera rengdringsfunktionen genom att se

till att stekhallen nar en temperatur p& 180 °C
och anvand sedan Electrolux Professional C40
Avfettningsmedel fér varma ytor.

Skanna foratt se hur
LiberoPro stekhdllen
rengors




Mdsterlig
effektivitet

Ju merdu sparar, desto mer kan du investera
i de basta farska ingredienserna.

Spara upp till
o/
20 %
pd dina
elrdkningar*

Snabb och effektiv

Prestanda och maximal
energieffektivitet gér hand i hand
med produktiviteten.

Stor energieffektivitet tack

vare LiberoPro hdllarnas
induktionsteknik j@mfért med
Electrolux Professionals infrardda
modeller*.

Forstklassiga Oslagbar

tillagningsj@mnhet

dag | |gd resultat Produktiviteten garanteras alltid

med induktionstekniken. Aven
med frysta livsmedel kan den
reaktiva ytan stédja den snabba
dterhdmtningen av den installda
temperaturen.

Hog prestanda
for utmdarkta
tillagningsresultat

Enastéende temperaturprecision
och optimal enhetlig tillagning.

LiberoPro stekhdallarna har
formégan att hdlla temperaturen
konstant med en minimal variation
pd 2 °C**,

Stekhall XL - 3-fas

** Uppmatt under idealiska forhdllanden enligt
Electrolux Professionals interna testprocedur.




Valj mellan olika front-

paneler

Anpassa och “krydda
till” ditt k6k genom

att lagga till en stilig
frontpanel till din nya
LiberoPro Point.

Valj mellan sex olika frontpaneler*

och anpassa din LiberoPro Point
matlagningsstation till dina estetiska

behov. Lagg till en kansla av personlighet
och férfining!

Elegantq,

moderna

‘ E frontpaneler
P

1o

Standardversion av hdgkvalitativt
rostfritt stal (AISI 304)

Electrolux Professional gerdig ett urval av
anpassningsbara frontpaneler féren mer unik,
skrdddarsydd design av LiberoPro Point
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LiberoPro Point ar pa
resande fot med dig

LiberoPro Point @r en fritdnkare som Iatt anpassar sig
till din verksamhets behov och ger dig forstklassisk (5.00)
service med en modern infattning. g

@ Ny

LiberoPro
Point modern
madngsidighet

Lattkombinerad med olika hdallar
baserat pd dina behov/din meny.
Placera den mobila LiberoPro Point
matlagningsstationen dérden
behdvs.

Plug & play-16sningen samt den
robusta och praktiska utformningen
gorden perfekt fér alla professionella
miljoer.

«@

Fdarska ingredienser ar
kvalitetsingredienser

LiberoPro Point med inbyggda
kylda draglddor kommer aldrig
att svika dig.

Ladornas temperaturomrade:
0 °C/+10 °C med oberoende
reglering.

Kyld dragldda (GN-kompatibel):
37 liter.

En extra neutral Idda p& 30 liter
(GN-kompatibel) inns som tillval.

Ergonomiskt utformad for praktiskhet och
komfort Den stora hyllan &ren plats dar
kocken enkelt kan placera fardiga ratter.

Serveringshyllan av glas ovan betyder att
gdsten kan se pd medan matrdtten tillagas.

Latt att anvanda

Funktionell plats fér placering
av kokkarl och tallrikar.



Njut av en bekvém och f—;

frasch miljoé [—

Angan férsvinner lika snabbt som den tillkommer vilket LiberoPro Fresh dr ett tystg&ende Iuftfiltreringssystem
gerdig en bekv&m matlagningsstation. som effektivt absorberar fettpartiklarna och matoset frén
LiberoPro Duo &r en trédlos “matchande” funktion arbetsomradet

som ger automatisk reglering av flakthastigheten Dess fettfilter av rostfritt stal med aktivt kol minskar
tillsammans med temperaturen hos alla LiberoPro obehagliga lukter upp till 80 % och haren

hallar nérde placeras i LiberoPro Point insugningskapacitet p& 95 % ndr flakthastigheten arinstalld

p& maximal hastighet*

Latt rengdring och underhdll av filtren. Inga verktyg beh&vs!

- -
[=]he [u] ) )
LBEroPre ) LiberoPro Skanna fsratt se hurlatt
D o Skanna foratt se - det ar att rengéra filtren.
uo hur Duo-funktionen res
E fungerar

Y

Sdlj mer med rdtt belysning

Studier** visar att ratt belysning Groumbarlig

foren tillfredsstallande middagsupplevelse.

Den hjalper gé&sterna att valja mellan de mest
utsokta och frestande matalternativen.

Belysningen aktiveras automatiskt sd fort
matlagningen pdbdrjas.

**"The importance of the visual aesthetics of colours in food
at a workday lunch (Betydelsen av matens estetiska farger
under en arbetslunch) - International Journal of Gastro-
nomy and Food Science (2019)"

- R 2
&
E-Tandem

Lat oss folja med
pd resan

Letar du efter anvdndarhandboken,
instruktionsvideor eller behéver du
andra stéodmaterial?

E-Tandem**, Electrolux Professional
Digital Service hjalper dig med att f&
direkt tilltrade till médnga verktyg.

Skanna helt enkelt QR-koden pd
framsidan av maskinen och bérja din resa.

* | dverensstémmelse med standard EN 61591 (Elektriska hushdllsapparater - Koksflaktar - Funktionsprovning). Jamférelse av Electrolux
Professional LiberoPro Point med Fresh-filter med en maskin utan flter.



Excellens pa
resande fot

Skrivom reglerna for street food upplevelsen: LiberoPro hdllar -
dina basta bundsfoérvanter for flexibilitet och effektivitet.

Tapas med LiberoPro Hamburgare med

induktionshdall med en vérmezon LiberoPro stekhall XL

TortillaTapas Hamburgerbrdd, 16k, bacon, farsk hamburgare
120 stycken/tim « 50 g/styck 25 kompletta hamburgare/tim « 5 kg/tim

Komplettera ditt erbjudande:

Smoérgdsar och rostade mackor Nachos med mjuk grdddost med LL3
med SpeeDelight Volym: 2,5 kg - Servera 50 portioner med en laddning.

I minut for att servera en perfekt grillad macka.



Milkshake och frozen cream med SP Ultra

2,5kg -15 portioner
Non-stop-service med SP Ultra. Tack vare lysdioden nUV”
desinficeras behdllaren vilket minskar bakteriespridning.

Saltade kolachurros med LiberoPro wok

150 churros/tim




Kvalitet i
shnabb takt

Kvalitetsstandarderna och den kulinariska kreativiteten kommer
inte att dventyras ens i hektiska miljoer.

1. xP700 2. skyLine Chill® 3. LiberoPro induktionshdll
pastakokare Blast Chiller 30 kg med tva vdrmezoner
Pasta och huvudratter 4 minuter/2 portioner - 30 portioner/tim - 80 g/portion
1. F& arbetet gjort pa nagra minuter 2. Kyl ned din pasta for att bevara 3. Sautera pé& din induktionshall med
tack vare den hoégproduktiva farskheten. Férsegla smaken genom den utvalda sésen.
automatiska pastakokaren. snabbnedkylning frén +4 °C till -41 °C

forldngvarig farskhet

Komplettera ditt erbjudande:

Minutstek med LiberoPro stekhall XL Bruschetta med LiberoPro stekhall XL
150 stycken/tim « 120 g/styck 360 baguetteskivor/tim



En extra virmezon med
wok for sarskilda krav

Dina gd@ster kan ha sérskilda kray,
till exempel matintoleranser eller
specialdieter, sdsom flexitarian
diet

Tack vare denna extra varmezon
kan du med |atthettillgodose alla
kunders behov.

Tofu med sauterade grénsaker
med LiberoPro wok

24 portioner/tim « 4 kg

T
-

'g I ateres
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Utvidga dina
horisonter

For en oforgldomlig femstjarnig upplevelse.
L&t ditt evenemang att sticka ut frdn méangden.

IOSS d.in. /AR Expressbuffé
kreativitet i och banket

och 6ppna ditt sinne ;
fér olika kulinariska s '
mojligheter

Gronsakstempura med Panerade rakor med
LiberoPro wok LiberoPro wok
48 portioner/tim 140 enskilda spett/tim



Ingerfdrs- och sojakryddade
blackhskspett med LiberoPro stekhall XL
300 stycken/tim

Bldckhsk och vitelotte-potatis med LiberoPro
induktionshdll med en vérmezon
60 portioner/tim - cirka150 g

Hotell



Premium
serveringslosningar

Overraska med ratter av restaurangkvalitet, utan att spilla tid eller uppta
mycket utrymme.

Paella Ramensoppa Rakor med grénsaker
med nudlar

Ta en affarslunch till nasta
nivé genom att komplettera
dina ratter pd plats. Lésningar
utformade med tanke

pd kraven frdn en hektisk

personalmatsal och dess
yrkesverksamma gdster.

Hall maten varm pa
LiberoPro induktionshdllen.

2. Komplettera rdtterna genom
atttilaga grénsaker och andra
ingredienser med LiberoPro
wok och LiberoPro stekhdllar.
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Essentia v v

Teamed to serve you.
Anytime, anywhere

Essentia tar begreppet service till en helt ny niva. En dedikerad tjanst som blir en av
dina framsta fordelar. Genom ett pdlitligt, vérldsomspdnnande servicendtverk, en rad
skrdddarsydda exklusiva tj@nster och en innovativ teknik ger Essentia dig det stéd du
behdver och tar hand om dina produkter och processer.

Du stods av fler én 2 200 auktoriserade servicepartners, 10 000 kvalificerade tekniker
i dver 149 lander och &ver 170 000 lagerférda reservdelar.

Vart servicendtverk,
alltid tillgangligt

Vi @r redo och fast beslutna att hjdlpa dig med
ett unikt servicenatverk som gor ditt arbetsliv
enklare.

Hall din utrustning
i gott skick

Korrekt underhdll enligt Electrolux
Professionals handbdcker och
rekommendationer &r avgérande for att
undvika ov@ntade problem. Electrolux
Professional Customer Care erbjuder en
mdangd skrdddarsydda servicepaket. For mer
information, kontakt din Electrolux Professional
auktoriserade servicepartner.

Du kan forlita dig p& en snabb leverans av
originaltillbehér och férbrukningsvaror, noggrant
testade av Electrolux Professionals experter for

att sakerstalla hdllbarhet och prestanda fér din
utrustning, tillsammans med anvéndarnas sdkerhet.

Se videon ochta
reda p& mer




LiberoPro Point

LiberoPro Point - FOR 3 ENHETER

r 1

BESKRIVNING

Utvandiga matt (mm) BxDxH
Strdmférsdrining

Tillagningsfunktioner

3-fas tillagningsfunktioner

Kylda draglador (37 L)

Extra neutral bottenldda (30 L) - 650189
Extra fallbar hylla- 650005

Extra Hallare for papper - 650195

Typ av kontakt

Ampere

Med kylda draglador

351087
1653x788x1284

380-415V/3N/50Hz
380-400V/3N/60Hz

upp till 3

2
upp till 2
upp till 2

IEC/EN 60309-1/2
32

LiberoPro Point - FOR 2 ENHETER

BESKRIVNING

Utvandiga matt (mm) BxDxH
Strédmfdrsdrjning

Tillagningsfunktioner

3-fas tillagningsfunktioner

Kylda draglddor (37 L)

Extra neutral bottenldda (30 L) - 650189
Extra neutral sidohylla - 650005

Extra Hallare for papper - 650195

Typ av kontakt

Ampere

351086
1653x788x1284

380-415V/3N/50Hz
380-400V/3N/60Hz

upp till 3

2
upp till 2
upp till 2

IEC/EN 60309-1/2
32

Med kylda draglédor

351085
1231x788x1284

380-415V/3N/50Hz
380-400V/3N/60Hz

upp till 2

1

upp till 1

upp till 2

IEC/EN 60309-1/2
32

351084
1231x788x1284

380-415V/3N/50Hz
380-400V/3N/60Hz

upp till 2
1
upp till 1
upp till 2

IEC/EN 60309-1/2
32

Utan kylda draglador

351083
1653x788x1284

351082
1653x788x1284

380-415V/3N/50-60  380-415V/3N/50-60

upp till 3

upp till 4

upp till 2

IEC/EN 60309-1/2
32

upp till 3
upp till 4
upp till 2

IEC/EN 60309-1/2
32

Utan kylda draglddor

351081
1231x788x1284

351080
1231x788x1284

380-415V/3N/50-60  380-415V/3N/50-60

upp till 2
upp till 2
upp till 2

IEC/EN 60309-1/2
32

upp till 2
upp till 2
upp till 2

IEC/EN 60309-1/2
32



LiberoP

Slat induktionshdll

BESKRIVNING

Utvandiga matt (mm) BxDxH
Stromfdrsorjning

Max. diameter kokkarl (mm)
Elektrisk effekt (kW)
Tillagningszoner
Drop-in-versioner

Typ av kontakt

Induktionsstekhdall

BESKRIVNING

Utvandiga matt (mm) BxDxH
Stromfdrsorjning

Elektrisk effekt (kW)
Tillagningszoner

Tillagningsyta (BxD - mm)

Fettuppsamlingsiddans kapacitet (L)

Typ av kontakt

Induktionswok

BESKRIVNING

Utvandiga matt (mm) BxDxH
Stromfdrsorjning

Kyvettens diameter (mm)
Elektrisk effekt (kW)
Drop-in-versioner

Typ av kontakt

ro hallar

En varmezon

600877
400x600x152
220-240/1N/50-60
340

CE-SCHUKO

R

Stekhall
600886
400x600x227
220-240/1N/50-60

600883
400x600x152
380-415V/3N/50-60
340
5
1

IEC/EN 60309-1/2

Stekhall XL

600887
800x600x227
380-415V/3N/50-60

35 7
1 2
390x410 790x410
0,5 liter 1,2 liter
CE-SCHUKO |IEC/EN 60309-1/2
— il !
Wok
600881 600885
400x600x229 400x600x229

220-240/1N/50-60
290

3,5

CE-SCHUKO

380-415V/3N/50-60

290
5

IEC/EN 60309-1/2

Tvé& vérmezoner

600879
400x600x152
220-240/1N/50-60
240 for varje zon
3,5
2

CE-SCHUKO



Excellence ar centralt i allt vi gor.

tjagnster. Vi vill gora véra kunders arbetsliv enklare,
mer |dnsamt - och verkligt héllbart varje dag.

QR o You
Folj oss pd& m n

www.electroluxprofessional.com

Excellens
med miljon i dtanke

» Alla vara fabriker ar ISO 14001-certifierade

» Alla vara |16sningar &r utformade fér 1&g
forbrukning av vatten, energi, kem och skadiga
utslapp

» Under de senaste aren har éver 70 % av vara
produktfunktioner uppdaterats med véra kunders
miljdbehov i atanke

» Var teknik féljer RoHS- och REACH-direktiven och
ar dver 95 % atervinningsbar

» Vara produkter ar 100 % kvalitetstestade av
experter

Genom att forutse véra kunders behov stravar vi efter
Excellence med véra mdanniskor, innovationer, 16sningar och

s

Foretaget forbehdller sig ratten att andra specifikationer utan féregdende meddelande. Bilderna dr inte avtalsbindande.



