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EcoGuide

hur du vdljer ett kylskdp for professionell
anvandning i klass A

Professionella kyllésningar




Varfor en ecoguide?

Valen vi gér varje dag formar var planets framtid och férbattrar vart arbete.
Respekt for miljon ar ocksd det basta sattet att garantera att din verksamhet ar sé
effektiv som majligt.

En hallbar framtid

Familjen
ecostore?

Bokstaven A p& omslaget stdr for
A-klassade produkter med lag
energiférbrukning, f6r en mer hallbar
framtid.

Electrolux Professional tror p& socialt
ansvar och en etik som bygger

pd principerna for dppenhet och
medvetenhet. Electrolux Professional
tillverkar sina produkter med kommande
generationer i &tanke.

| linje med denna anda uppstod

Ecoguiden, for att hjdlpa dig vdlja, - ]

anvédnda och underhdlla professionella

kylskép.
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Ansvarsfull
kylférvaring

Kyl- och fryssk&p for professionellt bruk har till uppgift att férvara en mycket viktig
resurs: livsmedel. Samtidigt stér driften av just kyl- och frysskép for cirka 40 procent av
forbrukningen (se tabell) i ett professionellt kdk. De dr igdng dygnet runt och krdver
mycket energi.

Kvalitetens betydelse

Det ar darfor viktigt att kunna

identifiera goda egenskaper for KY|- och frysské’lp for
kyl- och frysskép for professionellt . .
bruk s& att energiférbrukningen professmnellt bruk ar
kan minskas och driften de enda apparaterna
sheldlviseras. som drivs 24 timmar

Vdlj sddana kyl- och frysskdp
som sdkerstaller maximal om dygnetl 365 dngr

om dret.

tillférlitlighet - samtidigt som en
j@mn temperatur bibehdlls - och
minimera energianvédndningen
och miljépéverkan.

Foérdelning av energiférbrukningen
i professionella kék

mm 40 % kyl-/frysforvaring
37 % tillagning
12 % ventilation
6 % varmvatten
5% ovrigt



Energibesparing

For forsta géngen i branschens historia finns det 2016 en europeisk
energiklassificering fér bedémning av alla typer av kyl- och frysskap. En
lattiast etikett som anger kyl-/fryssképets uppskattade férbrukning baserat pé
energieffektivitet.

Sedan den 1juli 2019 &r energimdrkningen uppdaterad.
Energiklasserna dr indelade fréin A+++ till G.
Klassificeringen av klimatklassen behdller samma varden
frén 3 till 5.

De flesta produkterna i familjen ecostore™” uppfyller
energiklassen A.

Skanna EPREL-QR-koden pd ndsta sida for att veta
energi- och klimatklassen for alla Electrolux Professional
kyl- och frysskap.
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Alla tillverkare d&r skyldiga att féra in 2019 - EPREL Europeiska produktregistret
data i EPREL-databasen. fér energimdérkning

'J Lattare for kunderna att jamféra

Du kan gé till webbplatsen for att

kontrollera energimérkningen - den

¥ Enklare fér myndigheterna att
kontrollera riktigheten hos de
deklarerade uppgifterna.

350

kWh/annum

Nettovolym:
kyl respektive frys

Anvéandbar
effektivitetsklass kapacitet

Energiklassen visas pd Anger produktens
en skala fran A++ till nettovolym. Detta

G ddr A++ &r det mest underlattar for dig att
energieffektiva valet vdalja ratt antal och typ
av produkter.

Uppgifterna pa
etiketten berdknas enligt
en standardmetod och
anger den verkliga
anvéandbara volymen for
livsmedelsférvaring.

obligatoriska registreringen av
kylforvaringsskdp inom den europeiska
marknaden.

EPREL:s
webbplats

Klimatklass, det sdakraste
driftférhallandet

Klimatklassen anger produktens
formdaga att korrekt bevara
livsmedel i olika driftférh&llanden.
Etiketten visar:

» 5. "krdvande anvéandning”:
fungerar vid en omgivande
temperatur p&d 40°C och 40 %
luftfuktighet

» 4: "normal anvédndning”:
fungerar vid en omgivande
temperatur p&d 30°C och 55 %
luftfuktighet

» 3. “latt anvandning”: fungerar
vid en omgivande temperatur
p& 25°C och 60 % Iuftfuktighet

Skanna

for att besoka



Se till att valja basta
|Oosningen

Ndagra tips for att gora ett medvetet val.

Visste du att ...

DO @

Ské&p och bdnkar med glasdorrar for professionellt bruk
mdste vara mdrkta med energidekal av tillverkaren.
Electrolux Professional foljer bestdmmelserna.

Energimdrkningen med energiklass G, klimatklass 4, f&r
inte sdljas i Europa fro.m. januari 2018.

Dessutom f&r energiklass F, klimat 4, inte sdljas i Europa
fro.m. juni 2019.

Fro.m. januari 2020 fér inte produkter med kéldmedia
som har ett GWP pd& 2500 eller mer (tex. R404A) sdljas
och fro.m. januari 2022 produkter med kdldmedia som
har ett GWP pd& 150 eller mer (tex. R134A) enligt de
europeiska standarderna fér F-gas.

Leta efter ...

Europeisk energieffektivitetsklass A och klimatklass 5

Klimatklassen (5) ar lika viktig som
energieffektivitetsklassen (A) for att bevara livsmedlen
pd ett korrekt satt







Hushallsprodukter
dar inte avsedda for
professionellt bruk

Lagg marke till skillnaden: ndr etiketten anger utrustningens ljudnivéa och inte

klimatklass handlar det om hushdllsapparater.

Snarlika etiketter,

men olika
testforhéllanden ENERG 9%

Anvandning av kyl- och

frysutrustning pd& en
arbetsplats sker vid mycket
hégre belastning an
motsvarande anvandning

i hemmiljén. Anvéand

aldrig hushdallsprodukter

i en professionell miljé
eftersom deras prestanda
inte kan garantera
livsmedelssdkerheten!
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Att vdlja ett Utrustning for

certifierat professionellt bruk
kylskap for Fylit kyl-/frysskép
. Dorren 6ppnas
professionelit 72 génger 17 s
bruk dr en Omgivningstemperatur:
40 °C.
garanti.
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Hushdllsutrustning

Tomt kylsk&p*

Dorr stangd
Omgivningstemperatur:
25 °C

* Gdller inte frysar.







Naturligt koldmedium
ar ett ansvarsfullt

alternativ

Kdéldmediet och gasen som anvdnds i skummingsprocessen for isolering av

kyl-/fryssk&p @r naturliga gaser.

Det ar viktigt att valja ett hallbart kylskédp som uppfyller standarderna och respekterar

miljén.
Minska véxthuseffekten

Den senaste generationen av professionella
kyl- och fryssk&p anvander naturligt
kéldmedium som cyklopentan (i isoleringen)
och propan med en mycket Idg GWP som
minskar vaxthuseffekten.

Léangre livsldngd for kompressorn,

ldgre underhdliskostnader och
kostnadsbesparingar med propan.

Poopan minskar miljdpdverkan och ger

en mindre aggressiv effekt p& kylskdpets
komponenter.

Gasers miljépaverkan

Skanndsratt

besdéka webbplatsen
ec.europa.eu

R4O4LA
== HC kolvéten - lag GWP
R290 (PROPAN) + R600 (ISOBUTAN)
HFC fluorkolvdten

R4OLA + R134a och andra gaser RiS4a
GWP - Global uppvarmningspotential

GAS R600 R290

GWP 3 3 1430 3922

HC HFC



kan

kéldmedia minskar miljépaver

“R290-

och har en mindre aggressiv effekt pd
kylenhetens komponenter &n traditionella

koldmedier.”



God isolering minskar
energiforbrukningen

Isoleringen &r en avgdrande faktor ndr det galler att minska férbrukningen och
sdkerstalla hég prestanda.

ExtrA isolering

Gronare och mer kostnadseffektiv.
90 mm tjock isolering hdller
innertemperaturen jdmn och minskar
vdarmefoérlusten.

Cyclopentangas &kar
isoleringseffektiviteten och bidrar till att
skummets isolerande egenskaper bibehdlls
I&dngre jdmfért med traditionella gaser.
Traditionell isolering blir 18 % mindre
effektiv efter 2 ménader*.

Detta har tre mycket positiva effekter:

» minskad elférbrukning

» mindre slitage p& kompressorn

» okomplicerad avfallshantering nar det Avtagbara dérrlister bidrar till enklare
gdller cyklopentan, eftersom den &r en rengéring och bibehdllande av de
naturlig gas. isolerande egenskaperna.

Att valja ett kyl-/frysskép for “tropiska
forhdllanden”, det vill séga ett skép som
hdller den innertemperaturen stabil dven
om omgivningstemperaturen &r 40 °C,
ar synonymt med &kad effektivitet och
tillforlitlighet.

*Uppskattningar enligt Electrolux Professional
FoU-laboratorietest. Tatning i tre steg for minimering av
energiférlusten.



Hogre kapacitet, storre
bekvamlighet

Vid valet av kyl- eller frysské&p for professionell anvéndning bér man noga évervaga
nettovolymen (férvaringskapaciteten). Denna ar detsamma som volymen mellan det
nedersta gallret i skdpets botten och strecket hdgst upp som markerar maxlast.

Extra kapacitet

Ett idealiskt skd&p har ett stort
forvaringsutrymme i forhdéllande till
dess storlek, vilket sdkerstdller en mer
yteffektiv anvéndning.

En annan viktig faktor som ofta
gléms bort &r kylenhetens placering.
Den maste vara placerad ovanfoér
kylutrymmet for att inte uppta plats
som dr reserverad for livsmedel.

i i)
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Ratt livsmedel
pad ratt plats

For att méjliggdra battre och langre férvaring av livsmedel bor det placeras korrekt i
kyl-/fryssk&pet

Forvara olika typer livsmedel &tskilda,detta fér att undvika bakteriespridning och
andra odnskade férandringar av livsmedel.

Forst in, forst ut

Forvara livsmedel i slutna behdllare for
att férhindra luktspridning och underlatta
rengdring.

Det rekommenderas dven att ta ur
livsmedel frén originalférpackningarna -
som ofta har en hég bakteriehalt - och
att rotera livsmedlen enligt FIFU-principen
("forst in - forst ut” - de produkter av en viss
typ som forst stallts in mdste ocksé tas ut
forst) for att maximera forvaringstiden for
livsmedlet i kyl-/fryssképet

Man bér ha ett
sarskilt kylskap
fér olika typer av
livsmedel (fisk,
gronsaker, fagel,
rott kott).



Minska matsvinnet

Minska matsvinnet med Electrolux Professional OptiFlow-system och klimatklass 5
for att hdlla nere energiférbrukningen pd ett minimum &dven i de varmaste och mest
krdvande kdken.

Livsmedelssékerhet

Att valja skdp med system som mojliggor ett korrekt
[uftfldde i hela kylutrymmet garanterar en jamn
férdelning av temperatur och luftfuktighet
OptiFlow-systemet* dr ett intelligent
luftcirkulationssystem som frémjar en jamn
temperaturférdelning inom kylutrymmet vid alla
belastningsférhé&llanden.

Ett ovarderligt hjaglpmedel for korrekt férvaring och for
att halla nere energiférbrukningen pé ett minimum.

Optimalt bevarande
av livsmedel med

7
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* Luftcirkulationssystemet fér de nya ecostoreHP-kylsképen frén Electrolux Professional



Ratt placering av kyl
och frysskap

Kyl-/fryssk@p bor placeras étskilda fran vérmekéllor (ugnar, kokkarl, spisar,
samt fonster och véggar som exponeras for solljus) eftersom det annars krdvs
en hogre kylkapacitet for att bibehdlla en konstant innertemperatur, med hogre
energiférbrukning till foljd.

Enkel, utrymmesbe- "
sparande installation N 0 gen
Familjen ecostore™?, béde kylskép I

och kylb&nkar, hjdlper dig att spara
utrymme, eftersom det inte finns
négot behov av att [dmna fritt
utrymme* runt omkring. De behdver
endast ventilation p& framsidan
tack vare Tower Configuration fér
kylenheten.

* ecostoret”-sk@pen behover ett l

minimiavstand till taket.

€omm=>

Folj rekommen-
dationen fran
utbildade
kyltekniker for
att placera ditt
kyl-/ frysskdp.
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extrA hég
prestanda, extrA
effektivitet,
extrA trygghet
for ditt
professionella
kék

ecostore" Premium kylbdnkar

och kylsk&p minskar
driftskostnader och matsvinn.




SA kan problem
féorebyggas

Kyl- och frysské&p ar, som redan ndmnts, igdng 24 timmar om dygnet, 365 dagar
om dret. Genom regelbundet underhdll &r det mojligt att férebygga risken for fel
och kostsamt sldseri med energi. Har beskrivs ndgra atgdrder som bor utféras
regelbundet.

Kontroll av dorrlister

Kyl-/fryssk@psddrrens och frysfackens
dorrlister sakerstaller korrekt
stdngning och férhindrar Iackage.
Rengdring och kontroll avseende
slitage, minst en géng i

mdnaden, bidrar till att begransa
energiférbrukningen.

Lister i gott skick

férebygger skadliga
och kostsamma

lackage. Vi
rekommenderar att
dessa rengérs en gang
i manaden.



Rengdring av kondensorn

Kondensorn maste hdllas fri frdn damm
som kan leda till férsamrad funktion. Det
bor noteras att vissa av den senaste
generationens kylské&p ar forsedda med
anordningar som férhindrar ansamling av
damm?*.

Avfrostning via avdunstning

Frostbildning som bildas p& grund av fukt och
&nga frén livsmedlet férsamrar kylfunktionen
och &kar energiférbrukningen.

Den senaste generationens kyl- och frysskép
utfér avfrostning endast vid behoy, vilket
innebdr minskade energikostnader**.

*Anordning pd de nya ecostore kyl-/frysskdpen
frén Electrolux Professional. Ingen rengéring av
kondensorn kravs.

** Anordning pd de nya ecostore kyl-/frysskdpen
fréin Electrolux Professional.

Regelbundet underhdll ger
besparingar

For att sakerstalla effektivast mojliga drift
av kyl-/frysské&pet, och dérmed dven en
sé& 1&g forbrukning som majligt, samt for att
undvika oférutsedda utgifter &r det bast
att teckna ett serviceavtal om regelbundet
underhdll.

Underhdllsintervallen beror p& var
kyl-/fryssk&pet @r placerat Det ar

viktigt att anlita en auktoriserad

Electrolux Professional servicepartner

som anvdnder originalreservdelar. |

miljder sésom bagerier, konditorier

och pizzerior (med hog férekomst av

mjol) eller snabbmatsrestauranger och
delikatessbutiker (med hog fetthalt i

luften) ar det nédvandigt att utféra
underhdlisservice ofta. Vi rekommenderar
att kyl-/frysskép for professionellt bruk
servas var 4:e till 6:e ménad.



Excellence ar centralti allt vi gor.

Genom att forutse véra kunders behov stravar vi efter
Excellence med vara mdnniskor, innovationer, 16sningar och
tjanster. Vi vill géra vara kunders arbetsliv enklare,

mer I6nsamt - och verkligt hdllbart varje dag..

Folj oss p& m n

www.electroluxprofessional.com

Excellens
med miljon i dtanke

» Alla vara fabriker ar certifierade enligt ISO 14001

» Alla véra 16sningar &r utformade for 1&g forbrukning
av vatten, energi, kem och skadiga utslapp

» Under senaste aren har éver 70 % av vara
produktfunktioner uppdaterats med vara kunders
miljdbehov i dtanke

» V@r teknik féljer RoHS- och REACH-direktiven och
ar éver 95 % datervinningsbar

» Vara produkter ar till 100 % kvalitetstestade av
experter

Foretaget forbehdller sig ratten att dndra specifikationer utan féregdende meddelande. Bilder &r inte avtalsenliga.



