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MOWwISZ...

Szukamy wartosciowego
rozwigzania za
odpowiedniq cene - piec,
ktory zapewnia doskonatqg
wydajnosc podczas
gotowaniq, ajednoczesénie
jesttatwy w obstudze

i utrzymaniu. Zalezy

nam na rownowadze

miedzy wydajnoscig a
wytrzymatosciq, aby S U C q myo

utatwic prace w kuchni.

Firma Electrolux Professional opracowata piec
konwekcyjny Crosswise z funkcjq nawilzaniq, ktory
idealnie sprawdza sie w sytuacji, gdy zalezy Cina
potgczeniu wytrzymatosci i bezproblemowego
dziatania. Piec zaprojektowano z myslg o doskonatych
rezultatach i maksymalnej prostocie uzytkowania.

Jakosc¢ gotowania Maksymalna prostota
Idealnie przygotowane Wieksza uzytecznosci
potrawy dzieki precyzyjnej ergonomiczna konstrukcja
kontroli temperatury z tatwymi w obstudze

elementami sterujgcymi

Stworzony z mysiq o
dtugiej eksploataciji

Wytrzymata konstrukcja stworzona
z myslg o dtugiej eksploatacji

N



Rownomierne |
precyzyjne gotowanie

Nasza linia profesjonalnych piecéw konwekcyjnych Crosswise charakteryzuje sie
doskonatym stosunkiem wartos$ci do ceny, zapewniqjgc spokdji pewnosc. Wytrzymata
konstrukcja i niezawodne dziatanie zawsze zapewniajg rownomierne, tatwe i spojne
rezultaty gotowania.

Perfekcyjna soczystos¢

Ciesz sie idealnie przygotowanymi
positkami za kazdym razem dzieki
technologii nawilzania. System
nawilzania utrzymuje delikatnos$c i
spojnosce potraw, zapewniajgc mniejsze
wahania w zakresie wagi.

Réwnomierne gotowanie

Spdjne rezultaty niezaleznie od wagi!
Konfiguracja Crosswise z wentylatorem

w tylnej cze$ci maksymalizuje przeptyw
powietrza w komorze gotowania, wiec
kazda blacha otrzymuje takg samgq ilo$¢
ciepta. Zapewnia to produktywnosc i
przygotowywanie wysokiej jakosci potraw.

Zwiekszone
wytwarzanie pary w
wersji Smart Steam

Wersja z wytwarzaniem pary
sprawi, ze osiggniesz bogatsze
aromaty i tekstury, a Twoje
kulinarne kreacje osiggng
nowy poziom.




Zaprojektowany z
mysSlg o prostocie i
wytrzymatosci

Ciesz sie bezproblemowym gotowaniem i spojnymi rezultatami przy kazdym serwisie z
naszym piecem konwekcyjnym. Prosty w obstudze interfejs utatwia ustawienie programu
dla ulubionych przepisow. Nasz piec sktada sie z wysokiej klasy materiatdw i zapewnia
wytrzymatosc nawet w przypadku czestego uzytkowania, dzieki czemu zawsze mozesz

na niego liczyc.
|: tatwe
ulepszenie

Bezproblemowy ruch i doskonata

widoczno$c¢ dzieki konfiguracii

komory Crosswise, ktéra obejmuje
Zmodernizowana boczne oswietlenie i jest

prosl:otq Iepsza zaprojektowana z myslg o ergonomii.

ergonomia i optymalna

widocznos¢ @ Bezpieczna &/? Precyzyjne

Nasz piec jest wyposazony konstrukcja monitorowanie
w tatwe w obstudze pqnele . drzwiczek N

sterowania z ergonomicznymi Zapewnijidealnqg kontrole nad

pokrettami, ktore wygodnie lezg
w dtoni i umozliwiajq szybkq i
tatwq regulacje parametrow.

temperaturqg jedzenia na kazdym
etapie gotowania dzieki czujnikowi
temperatury.*

Ulepszona konstrukcja drzwiczek to
gwarancja bezpieczenstwa i wygody.
Dwuetapowe otwieranie zapobiega
przypadkowemu uwolnieniu ciepta*, * dostepne w wersji Smart Steam. Mozna

a konfiguracja z podwodjnym szktem zamowic jako opcje z wersjg standardowq.
utatwia czyszczenie.

* dostepne w wersji Smart Steam. Mozna
zamowic jako opcje z wersjq standardowaq.

Stworzony z myslg o
dtugiej eksploataciji

Kluczowe elementy naszego pieca
sq wykonane z wytrzymatej stali
nierdzewnej. Dodatkowo piec

ma stopien ochrony IPX4, aby
zapewni¢ niezawodng prace w
kazdym $rodowisku.




Wszechstronne i
skuteczne gotowanie

Nasza linia piecow konwekcyjnych Crosswise zapewnia skuteczne gotowanie i pyszne
potrawy dla Twoich klientow. Dzieki doskonatemu stosunkowi warto$ci do ceny stanowi
wspaniatq inwestycje dla kazdej restauraciji, ktora chce zoptymalizowac swojqg prace.

6GN1/1 10 GN1/1

Wymiary zewnetrzne (szer. x gt. x wys.) Wymiary zewnetrzne (szer. x gt. x wys.)
860 x766x 633 mm 890 x 910 x 950 mm

Moc elektryczna - 7,7 kW Moc elektryczna - 17,3 kW

Moc gazowa - 8,5 kW + 0,35 kW Moc gazowa - 18,5 kW + 0,35 kW
(elektryczna) (elektryczna)

I

20GNI/ 20 GN2/1

Wymiary zewnetrzne (szer. x gt. x wys.) Wymiary zewnetrzne (szer. x gt. x wys.)
890 x 915 x1750 mm 890 %1230 %1750 mm

Moc elektryczna - 34,5 kW Moc elektryczna - 48,9 kW

Moc gazowa - 35 kW + 0,5 kW Moc gazowa - 50 kW +1kW
(elektryczna) (elektryczna)

6 GN1/1 wersja Smart Steam 10 GN1/1 wersja Smart Steam
Wymiary zewnetrzne (szer. x gt. x wys.) Wymiary zewnetrzne (szer. x gt. x wys.)
860 x766x 633 mm 890 x 910 x 950 mm

Moc elektryczna - 7,7 kW Moc elektryczna -17,3 kW

10 GN2/1

Wymiary zewnetrzne (szer. x gt. x wys.)
890 %1225 x 950 mm

Moc elektryczna - 24,5 kW

Moc gazowa - 25 kW + 0,5 kW
(elektryczna)

Niezaleznie od tego, czy
prowadzisz restauracje tradycyjng,
restauracje szybkiej obstugi,
delikatesy, czy sklep miesny,

to wytrzymate i niezawodne
urzgdzenie spetni Twoje
oczekiwania.

Rozumiemy potrzebe posiadania niezawodnego
urzqdzenia, ktére poradzi sobie z wymaganiami
kuchni. Dlatego oferujemy wytrzymate i
wszechstronne piece konwekcyjne Crosswise,
ktore stworzono z mysélqg o dtugiej eksploataciii
zawsze spojnych rezultatach.



Marka The OneE,
partner The Onk

Electrolux Professional to zaufany partner The OnE, z ktérym Twoja praca
bedzie tatwiejsza, bardziej dochodowa i naprawde zrdbwnowazona.

Kierujgc sie zrownowazonym rozwojem, projektujemy catosciowe i
zintegrowane rozwigzania, ktéra zapewniajg produktywnosé i najnizsze
koszty przez caty cykl eksploataciji.

Zyskaj rozwigzania dopasowane do Twojej dziatalnosci.

Electrolux Professional patrzy na Twojg firme catosciowo, The (/DnE

uwzgledniajgc rozwigzania, produkty i ustugi.
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Lodéwka ecostoret? Schtadzarka szokowa / Frytownice"? 900XP Trinity Pro
Wieksza pojemnosci zamrazarka Crosswise Frytownice Kroj, szatkuj, tnij,
najlepsza w swojej klasie Oszczedzaj pienigdze, napedzajgce Twojg blenduj i emulgujw
wydajnos$c energetyczna wstepnie przygotowujqc dziatalnos$¢. Szybsze, rekordowo krotkim

wieksze ilo$cii wydtuzajgc  tatwiejsze w obstudze, czasie

czas przydatnosci do zapewniajqce wiekszqg

spozycia chrupkos$c. Za kazdym

razem

eksploatacyjnym, rygorystycznie testowanym l

Mozesz zaufa¢ akcesoriom i materiatom
przez ekspertow Electrolux Professional,
aby zapewnic¢ wydajnosc i wytrzymatosc
sprzetu, atakze bezpieczernstwo

uzytkownikow.
Zeskanuj kod QR, L J ,)Q

aby odkry¢ nasze -l
akcesoria i materiaty
eksploatacyjne

Ptyta do smazenia z gtadkg Siatka na 4 lub 8 kurczakow
i pragzkowangq stronqg (kazdy 1,2 kg)

Modut rozpylajgcy Czujnik temperatury

&

Wedzarnia
stozkowa




Essentia
Z myslqg o Tobie.
Zawsze | wszedzie.

Essentia to serce doskonatej obstugi klienta i dedykowana ustuga, ktéra gwarantuje
przewage nad konkurencjq. Essentia zapewnia wsparcie, ktérego potrzebujesz

i zajmuje sie Twoimi procesami dzieki niezawodnej sieci obstugowej, ktéra obejmuje
niestandardowe, ekskluzywne ustugi oraz innowacyjne technologie.

Mozesz liczy¢ na ponad 2200 autoryzowanych partneréw ustugowych, 10 000
inzynieréw serwisu w ponad 149 krajach, a takze ponad 170 000 czesci zamiennych.

Sie¢ obstugowaq,
ktora jest zawsze
dostepna

Jeste$my gotowi, aby pomodc Ci dzieki
unikatowej sieci obstugowej, ktéra utatwi
Twojq prace.

Utrzymuj sprzet na
najwyzszym poziomie

Odpowiednia konserwacja zgodna z
instrukcjami i zaleceniami Electrolux
Professional jest bardzo wazna i pozwala
unikng¢ nieoczekiwanych problemow. Obstuga
klienta Electrolux Professional oferuje szereg
dostosowanych pakietéw obstugowych. Aby
dowiedziec¢ sie wiecej, skontaktuj sie ze swoim
autoryzowanym partnerem serwisowym
Electrolux Professional.

Mozesz zaufa¢ akcesoriom i materiatom
eksploatacyjnym, rygorystycznie testowanym przez
ekspertow Electrolux Professional, aby zapewnic
trwatosc¢ i wydajnosé sprzetu,

a takze bezpieczenstwo uzytkownika.

Obejrzyj
Alm
idowiedz sie wiecej.



* Doskonatosc¢ jest kluczem do wszystkiego, co robimy.
Przewidujqc potrzeby naszych klientéw, dgzymy do
E doskonato$ci dzieki naszym pracownikom, innowacjom, rozwigzaniom i ustugom.
Chcemy by¢ zawsze ,the OnE” - pierwszym wyborem - dla naszych klientéw, aby utatwiac zycie zawodowe,
zwigkszy¢ ich zyski i zapewni¢ prawdziwie zrdwnowazony rozwoj kazdego dnia.

Obserwuj nas na % m n

www.electroluxprofessional.com/pl

Excellence

Doskonatosé
z mys$lg o srodowisku

» Wiekszos$¢ fabryk Grupy Electrolux Professional ma zewnetrznqg certyfikacje
zgodnie z normami ISO (Miedzynarodowej Organizacji Normalizacyjnej) ISO
9001 oraz ISO 14001, a niektoére zaktady majq tez certyfikacje ISO 5001 ISO
45001*.

» Skupiamy sie na opracowywaniu innowacyjnych i zrownowazonych rozwigzan,
zaprojektowanych w celu osiggniecia niskiego zuzycia wody, energii i
detergentow, a takze ograniczenia emisji.

» Nasze produkty sg skrojone na miare, by zapewni¢ komfort uzytkownika, na
podstawie zasad ergonomii oraz zgodnie z naturalng organizacjq pracy
uzytkownika dla osiggniecia maksymalnej skutecznos$ci przy minimalnym
wysitku. Przeprowadzamy tez niezaleznqg certyfikacje pod kgtem ergonomii dla
wybranych produktéw (ERGOCERT).

» Wybdr materiatéw i technologii dla naszych produktéw jest zgodny z
Rozporzqdzeniem REACH (w sprawie rejestracji, oceny, udzielania zezwolen i
stosowanych ograniczen w zakresie chemikaliow) i Dyrektywq RoHS (w sprawie \’
ograniczenia stosowania niektérych niebezpiecznych substancji 2011/65/UE) dla
ochrony zdrowia ludzi i ochrony srodowiska.

* Wiecej szczegotowych informacji - patrz doroczny raport w zakresie zrwnowazonego
rozwoju pod adresem: electroluxprofessionalgroup.com

Firma zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian w specyfikacji bez uprzedniego powiadomienia. Zdjecia nie stanowig zobowigzania umownego.



