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ergonomisk I6sning b
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och pdlitlig som bidrar

till [Bnsam tillvaxt av min
verksamhet.

Med den professionella GourmeXpress Turbougn
kan du servera utsokt mat pd ett snabbt och enkelt
satt Med sin mangsidighet kan du rosta, grilla och
varma pd nytt tack vare kombinationen av tre olika
uppvarmningsmetoder. Denna I&sning ledertill ett
enklare arbetsfldde och kan utdka din meny.

Snabbhet, kvalitet och
konsekvens.

Snabb tillagning Mdngsidig
med hégkvalitativa tillaga olika typer
resultat av ratter
Lattanvand

tillagningsprogram och
rengoring
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GourmeXpress
Turbougn

GourmeXpress aren del av Electrolux Professional hdghastighetsprodukter med
snabba, enkla och méngsidiga I6sningar. Det innebdr mojligheten att servera
kunder hogkvalitativa produkter pd ett konsekvent och snabbt satt, dag efter dag.

Snabb tillagning

Minska kéerna med kortare tillagningstider.
E] e Tillaga maten mycket snabbare én med
' ) konventionella tillagningsmetoder.

Electrolux

Oka effektiviteten

Ergonomiskt utformad for enkel tillagning tack
vare ett anvandarvanligt granssnitt som kréver
minimal traning fér anvé&ndaren.

Scanna QR-koden f&r att
uptdcka hur enkelt det ar att
rengdra GourmeXpress!

Mdngsidig

Hantera en mdngd olika programmerbara
menyer medan du tillagar, varmer eller
Ateruppvdrmer mat pé kort tid. Koka proteiner,
gronsaker, regenererade soppor, pasta eller
varm upp och smalt ost perfekt.

Yteffektiv

Spara utrymme! Endast 460 mm bredd, 677 mm
hég, djup. Inget behov av extra ventilationssystem
tack vare den ventilationsfria tekniken.

Electrolux Professional fortsdtter att vara pionjdr den
kompletta I6sningen inom héghastighetsprodukter



Gourmetupplevelsen
ar nu energieffektiv,
shabb och lattanvan

GourmeXpress dren snabb, konsekvent och lattanvand 16sning framtagen fér att din
verksamhet ska kunna erbjuda kunderna snabb service och storvariation av ratter.

Utan att kompromissa med kvaliteten.

Hur kan GourmeXpress turbougn

vara sd snabb?

GourmeXpress bestdrav en kombination
av mikrovdgor, varmluft och impingement
vilket mojliggor snabb tillagning, grillning
och ateruppvarmning.

Extra snabb
) Mikrovagor p&skyndartillagningsprocessen.

wnA~n.  Extra flexibilitet

A~ Dukan strukturera tillagningscykeln pd ett
flerstegssatt samt modulera stétintensiteten
och mikrovégsprocenten fér varje steg vilket
sakerstaller stor flexibilitet

Extra tilltalande férg och extra krisp
\_) Varmluftsp&verkan (eller forcerad varmluft)
\_) minskar tillagningstiderna och forstarker ett
\-) tilltalande nygrillat utseende. Perfekt f&r extra
farg pd lasagne, pizza och andra liknande
ratter.

Hallbarhetsfakta

* Spara energi med energisparlédget som
anvander 0,5 kW pertimme.** Dessutom krdvs
ingen installation av huven eftersom den &r
ventillgs.***

**Energisparldget kan stallas in efter ett anpassningsbart
tidsintervall (frédn 5 min till 30 min) och fér att n& 260°C tar det
2 och % min.

*** se handboken fér mer information




Driv ditt féretag. Idealisk fér Food to Go-segment, caféer/
barer, restauranger, hotell

For Food to Go, ddr snabbhet och For hotell som kraver en snabb,
konsekvent hégkvalitativ mat i lattanvand |6sning som kan ge
stora méngder ar grundpelarnaii support utanfdr restaurangens
verksamheten. ordinarie 6ppettider.

For restauranger, for att hantera For Barer/Caféer, som serverar mat
rusningstider och 6ka antalet hela dagen.

bestdalliningar.

Turbougn med mangder av méjligheter...
Tillaga béde farska och frysta ratter,

Regenererade kyckling- Farsk laxflé p& 2 min Ateruppvérmd Lasagne
vingar tillagas p& 1,50 min tilagad p& 2 min

Enkelt att hantera
programmerbara menyer

Lattanvénd display fér alla anv@ndare som kraver
minimal tid f&rinl@rning.

Vdalj valfritt férinstallt tillagningsprogram med den
ergonomiska 5-tums pekskdrmen. Spara upp till
1024 matlagningsprogram. Valj ndgon av de 24
forprogrammerade menyerna med ett enkelt tryck
och GourmeXpress turbougn gorresten.




Ett varumarke,
En partner

Electrolux Professional ar din partner som gér ditt arbetsliv enklare, mer
I6nsamt - och verkligt hdllbart varje dag.

Med hdllbarhet stort fokus pé& hdllbarhet ar vi ledande nar det galler att
designa kompletta och integrerade 16sningar som ger produktivitet och
Iagre livscykelkostnader.

Komplettera dina I6sningar anpassade till din verksamhet.
Electrolux Professional erbjuder en 360° titt pd din verksamhet,
som inkluderar I6sningar, produkter och tjanster.
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SpeeDelight 700XP Fryers® SafeBox Hold Trinity Pro

Den perfekta l6sningen Fritdser for att boosta din Lagra allatyperav Skiva, tarna,

for smorgdsar, pizza, verksamhet Snabbare, take-awayfdérpackningar strimla, skdr, blanda

wraps och mer enklare, krispigare. Batch fréin pizza, hamburgare, och emulgerar snabbt
efter batch pommes frites och till och

med gourmetratter

Q& Allt nedan ingéri GourmeXpress turbougn

Du kan lita pd originaltillbehdr och férbruknings-

artiklar, noggrant testade av Electrolux Professional "
experter for att sakerstalla effektivitet och din K
utrustnings héllbarhet, tillsammans med

anvandarnas sdkerhet

Ugnspade i Aluminum Hylla férspade

Skanna QR-koden
for att upptécka
vara tillbehor och
férbrukningsartiklar

Korg i teflon mesh Brickaiteflon

Streckkodsldsare
H&mta GourmeXpress turbougnsrecept med streckkodsl&saren.
Valfritt tillbehor som kan bestdllas frén din auktoriserade Electrolux Professional Partner.



Essentia - Ett team att
serva dig. Nar som
helst, var som helst

Essentia tar begreppet service till en helt ny nivd. En dedikerad tjanst som blir en av
dina framsta férdelar. Genom ett pdlitligt, varldsomspdnnande servicendtverk, en rad
skrdddarsydda exklusiva tj@nster och en innovativ teknik ger Essentia dig det stéd du
behdver och tar hand om dina produkter och processer.

Du stods av fler dn 2 200 auktoriserade servicepartner, 10 000 kvalificerade tekniker i
oOver 149 Iander och éver 170 000 lagerférda reservdelar.

Vart servicendtverk,
alltid tillgangligt

Vi @r redo och fast beslutna att hjdlpa dig med
ett unikt servicenatverk som gor ditt arbetsliv
enklare.

Hall din utrustning i
gott skick

Korrekt underhdll enligt Electrolux Professionals
handbdécker och rekommendationer ar
avgorande fér att undvika ovéntade problem.
Electrolux Professional Customer Care erbjuder
en mangd skraddarsydda servicepaket. For mer
information, kontakta din n&rmsta auktoriserade
Electrolux Professional servicepartner

Du kan forlita dig pé en snabb leverans av
originaltillbehér och férbrukningsvaror, noggrant
testade av Electrolux Professionals experter for

att sakerstalla hdllbarhet och prestanda fér din
utrustning, tillsammans med anvdndarnas sékerhet

Se videon J \
och f& redapd& mer LN



Folj oss!

Excellence ar centralt i allt vi gér. Genom att fdrutse vara
kunders behov stravar vi efter Excellence med v&ra manniskor,
innovationer, I6sningar och tjanster. Vi vill gora véra kunders
arbetsliv enklare, mer I6nsamt - och verkligt hdllbart varje dag.

You

www.electroluxprofessional.com/se

Excellence
med miljon i dtanke

» Alla vara fabriker ar 1ISO 14001-certifierade

» Alla véra I6sningar ar utformade fér 1dg férbrukning
av vatten, energi, kem och skadiga utsldpp

» Under de senaste dren har éver 70 % av véra
produktfunktioner uppdaterats med véra kunders
miljdbehov i dtanke

» Var teknik foljer RoHS- och REACH-direktiven
och ar dver 95 % d&tervinningsbar

» Vara produkter ar 100 % kvalitetstestade av \ ’

experter

Foretaget forbehdller sig ratten att andra specifikationer utan féregédende meddelande. Bilderna dr inte avtalsbindande.



