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Snelle & creatieve
gerechten
GourmeXpress High Speed Oven
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U 
spreekt...
Ik ben op zoek naar een 
compacte oplossing die mijn 
productiviteit kan verhogen  
dankzij een korte baktijd 
zodat ik mijn klanten sneller 
kan bedienen.
Ik wil een ergonomische 
oplossing die kwaliteit 
en consistentie biedt, en 
gemakkelijk te gebruiken 
en schoon te maken is. De 
oplossing moet ook veilig 
en betrouwbaar zijn en mijn 
zaak helpen groeien en 
winstgevender maken.

Snelheid, kwaliteit en 
consistentie.

Snelle bereiding 
Optimale resultaten

Gebruiksvriendelijk 
Gemakkelijke bediening en 
reiniging

...wij luisteren
Met de professionele GourmeXpress High Speed 
Oven serveert u snel en makkelijk heerlijke gerechten.U 
gaart snel en goed vlees en smelt kaas dankzij een 
combinatie van 3 verschillende verwarmingsmethodes. 
Kies voor de GourmeXpress voor een eenvoudigere 
workflow en vergroot uw menu-aanbod. 

Veelzijdigheid
Een brede waaier aan 
bereidingen
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Snel koken
Laat uw klanten niet wachten en bedien ze 
ultrasnel. Kook gerechten veel sneller dan met 
conventionele kookmethodes.

Ontdek de 
GourmeXpress 
De GourmeXpress maakt deel uit van het Electrolux Professional High Speed 
Cooking-gamma: snelle, gemakkelijke en veelzijdige kookoplossingen. Deze 
producten helpen klanten, ongeacht hun opleiding, gerechten van hoge kwaliteit op 
een consistente en snelle manier te bereiden.

Electrolux Professional brengt beweging in  
High Speed bereiden

Compact formaat 
Bespaar ruimte in de keuken of op de toog. Slechts 
460 mm breed, 677 mm hoog en diep. Geen extra 
ventilatiesysteem nodig dankzij de ventless-
technologie.

Veelzijdigheid
Kies uit een grote verscheidenheid aan 
programmeerbare menu's en bak, verwarm 
en regeneer honderden gerechten. Bereid 
proteïnen, groenten, soepen, pasta en 
kaasgerechten.

Efficiëntie
Oog voor ergonomie. De gebruiksvriendelijke 
touch bediening vereist minimale training, zels 
voor ongeschoold personeel.

Scan de QR code en 
ontdek hoe makkelijk het 
schoonmaken is
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Duurzaamheid
GourmeXpress combineert verschillende 
bereidingstechnieken: microgolf, 
convectie en  warme luchtcirculatie 
(impingement) waardoor u gemakkelijk 
kunt koken, grillen en opwarmen.

Extra snel 
Magnetrons versnellen het kookproces. 

Extra veelzijdig 
Verdeel de kookcyclus in meerdere 
fasen, waarbij de intensiteit en het 
microgolfpercentage voor elke fase kunnen 
worden gemoduleerd.
 
Extra krokant en bruin
De warme (of geforceerde) lucht verkort de 
kooktijden en zorgt voor een aantrekkelijk, 
gegrild uiterlijk. Perfect voor extra kleur 
op lasagne, pizza en andere soortgelijke 
gerechten.

Bereid snacks snel, 
energiezuinig en 
makkelijk
Met de GourmeXpress bereidt u snel, consistent en gemakkelijk een breed gamma aan 
recepten. U verzekert een snelle bediening, zonder in te boeten aan kwaliteit.

Waarom is de   
GourmeXpress zo snel? 

* Bespaar energie met de energiebesparende 
modus die 0,5 kW per uur verbruikt.** De 
afzuigkap is overbodig omdat er geen 
ventilatieopeningen zijn.***

**de Energiebesparende modus kan starten na een 
aanpasbare  tijd (van 5 min tot 30 min). Om 260°C te bereiken 
duurt het 2 en ½ min. 
*** zie handboek voor meer details

*
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Ideaal voor traiteurs, cafés/bars, restaurants en hotels 
die nieuwe uitdagingen willen aangaan.

Eindeloze mogelijkheden, supersnel bereid
Bereid een breed gamma aan verse en diepgevroren pr

Take-away: bereid snel en consistent 
gerechten van hoge kwaliteit.

Hotels: bied een snelle, 
gebruiksvriendelijke oplossing, zelfs 
buiten de reguliere openingstijden 

Restaurants: handel snel de 
bestellingen af tijdens piekuren 

Bar/Café's: serveer heel de dag door 
snacks, zoete en hartige gerechten 
en hapjes

Geregenereerde 
kippenvleugels

Klaar in 1,50 min 

Verse zalmfilet

Klaar in 2 min

Geregenereerde 
lasagna

Klaar in 2 min

Programmeer eenvoudigweg 
persoonlijke bereidingen
Een makkelijk te bedienen display die minimale 
training vereist.

Selecteer één van de 24 vooraf geprogrammeerde 
bereidingen op het 5-inch display (12,7cm). Bewaar 
indien  gewenst tot 1024 extra, persoonlijke 
bereidingen. 

1,50
min

2
min

2
min
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The OnE
Electrolux Professional is uw vertrouwde partner (The OnE) die uw werkleven 
elke dag eenvoudiger, winstgevender en duurzamer maakt.

Met duurzaamheid als leidraad, ontwerpen wij volledig geïntegreerde 
oplossingen die de productiviteit verhogen en de laagste 
levenscycluskosten verzekeren.

Vervolledig en optimiseer uw keuken.
Electrolux Professional ondersteunt uw zaak op alle vlakken en biedt 
aangepaste oplossingen, producten en diensten.

SpeeDelight
De perfecte oplossing
voor sandwiches, pizza, 
wraps en meer

Trinity Pro
Snijden, mixen, raspen,
emulgeren, hakken en 
blokjes maken.

Aluminum schep

Teflon mandje voor 
diepvriesproducten Teflon mandje 

Opbergplaat

700XP FriteusesHP

Serveer sneller, makkelijker 
en krokanter smakelijke 
frieten. Keer op keer.

U kunt vertrouwen op originele accessoires 
en verbruiksartikelen, uitvoerig getest 
door experts van Electrolux Professional. 
Garandeer de efficiëntie en duurzaamheid 
van uw apparatuur, alsook de veiligheid van 
de gebruikers.

Scan de QR code en 
ontdek de accessoires 
en verbruiksproducten

Barcode Scanner
Gebruik de barcodescanner om automatisch recepten/programma's te starten op de 
GourmeXpress High Speed Oven.
Optioneel accessoire, verkrijgbaar bij uw Electrolux Professional Authorized Partner.

    Alle onderstaande accessoires zijn inbegrepen bij 
de GourmeXpress



7

Een wereldwijd
servicenetwerk

Verhoog de prestaties
van uw apparatuur
Een correct onderhoud volgens de Electrolux
Professional aanbevelingen is essentieel om
problemen te voorkomen. Electrolux 
Professional Customer Care biedt een aantal 
op maat gemaakte servicepakketten.

U kunt vertrouwen op de snelle verzending van 
originele accessoires en verbruiksartikelen, 
grondig getest door experts van Electrolux 
Professional. Garandeer de duurzaamheid en 
prestaties van uw apparatuur en de veiligheid 
van de gebruiker.

Neem voor meer informatie contact op met uw
erkende Electrolux Professional Authorized 
Partner.

Essentia staat voor een buitengewone Customer Care dienst, met service op maat 
zodat u een concurrentieel voordeel heeft. Essentia biedt u de ondersteuning die u 
nodig heeft en verzekert de vlotte werking van uw bedrijf dankzij een betrouwbaar 
servicenetwerk, een reeks op maat gemaakte exclusieve diensten en vernieuwende 
technologie.
Ons uitgebreide, wereldwijde service-netwerk telt meer dan 2.200 Authorized Service 
Partners, 170.000 onderdelen en 10.000 servicemonteurs in meer dan 149 landen.

Essentia 
Ons team staat voor u
klaar. Altijd, overal

U kunt rekenen op een uniek, uiterst 
beschikbaar servicenetwerk voor storingen en 
regulier onderhoud.

Bekijk 
de video
voor meer info
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Excellentie
met respect voor het milieu
 Al onze fabrieken zijn ISO 14001-gecertificeerd

 Onze oplossingen zijn ontworpen voor een laag gebruik van water, energie,
detergent en lage schadelijke emissies

 Meer dan 70% van onze producten zijn aangepast volgens de specifieke milieu-eisen
van onze klanten

 Onze technologie is conform aan de RoHS en REACH richtlijnen en voor meer
dan 95% recycleerbaar

 Onze productkwaliteit is 100% getest door experts.

Volg ons op

www.electroluxprofessional.com

Nederland:  +31 (0)20 721 96 10
België:   +32 (0)2 620 09 20

Excellence is central to everything we do. 
By anticipating our customers’ needs, we strive for 
Excellence with our people, innovations, solutions and services.
To be the OnE making our customers’ work-life easier, 
more profitable – and truly sustainable every day.

Excellentie staat centraal in alles wat we ondernemen.
We bevorderen de prestaties van onze klanten, door te voorzien in hun behoeften,
maar streven ook naar uitmuntendheid bij ons personeel, onze innovaties,
oplossingen en diensten.
We maken uw werk elke dag eenvoudiger, winstgevender en duurzamer.
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