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Avec son style ultra-contemporain qui fait la part belle  

à l’inox et au chrome, AURA affiche sa puissante silhouette 

soulignée par les éclairages LED de la bassine et de ses  

boitiers de commandes tactiles. Unique in coffee. 
Since 1919.



Une utilisation intuitive
La gamme AURA offre au barista un espace de travail ergonomique et pratique. Avec la technologie Easylock, l’assistance  
hydraulique au serrage du porte-filtre minimise la fatigue du poignet du barista, permet une plus grande régularité entre  
les cycles, et prolonge la durée de vie des joints d’étanchéité du groupe.
Grâce aux boitîers de commande capacitifs avec afficheur à 3 segments, programmez intuitivement les volumes (4 doses  
et marche/arrêt), la pré-infusion, la pression vapeur, et réglez les cycles de rinçage et de nettoyage, ainsi que la couleur  
de l’éclairage LED.

LE PARFAIT 
EQUILIBRE

L’esthétique et  
la performance s’allient 
pour un résultat garanti
La gamme AURA séduit les adeptes des 
commandes volumétriques garantissant 
un haut niveau de performance et  
une constance d’extraction. Les groupes 
thermo-compensés MAESTRO se  
caractérisent par une excellente  
conductibilité thermique qui garantit 
stabilité et qualité d’extraction café  
y compris dans un contexte d’utilisation 
intensive.



PERFORMANCE

La technologie DOSAMAT® 

exclusive et brevetée par UNIC, 
augmente l’efficacité et la cadence 
de travail : enclenché sur le groupe, 
le porte-filtre  (une ou deux tasses) 
est reconnu automatiquement, 
et la commande s’exécute 
automatiquement en lançant 
le volume désiré. 

La gamme AURA offre une 
puissance eau chaude / vapeur 
performante grâce à sa chaudière 
de grande capacité équipée d’un 
capteur de pression gérant la 
chauffe par PID. La sortie eau 
chaude mitigée est contrôlée par 
deux sélections de temporisation 
programmables. La vapeur est 
contrôlée manuellement avec le 
Steamglide, et la deuxième sortie 
vapeur peut être équipée d’un 
STEAMAIR® programmable. Grâce 
à cette technologie de pointe, les 
baristas peuvent faire mousser et 
chauffer le lait avec un contrôle 
automatique de la température.



 Aura 2 Aura 3

Largeur 794 mm 984 mm

Profondeur 592 mm 592 mm

Hauteur 481 mm 481 mm 

Poids 70 kg 83 kg
  
Capacité chaudière / Puissance 10,1 L / 4300 W 15,6 L / 4300 W

Puissance 4800 W / 20 A (Single)  4800 W / 20 A (Single) 
 4800 W / 7.2 A (3+N) 4800 W / 7.2 A (3+N)
 
Voltage 230 V (Single) 230 V (Single) 
 400 V (3+N) 400 V (3+N) 

Toutes les machines sont disponibles en 50Hz ou 60Hz.
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Unique in coffee. 
Since 1919.

unic-espresso.com

Une expérience unique du café
L’offre haut de gamme d’UNIC témoigne d’une passion profondément enracinée  
depuis plus d’un siècle, d’un engagement envers l’excellence et d’une quête  
incessante d’innovation. Nos ingénieurs spécialisés dans la technologie de  
l’espresso mettent tout en oeuvre pour exploiter les dernières avancées tech-
nologiques et perfectionner l’art de l’extraction du café. Unique dans l’industrie 
du café, nous avons évolué de la fabrication de machines espresso tradition-
nelles à celle de machines super-automatiques, toutes alliant précision, fiabilité et  
robustesse. Au cœur de notre entreprise réside une mission intemporelle : satis-
faire les attentes de nos clients et des amateurs de café en leur offrant une qualité  
inégalée dans chaque tasse. Animés par une soif insatiable de comprendre les  
aspirations futures de nos clients, nous concevons des solutions innovantes qui 
transforment chaque tasse d’espresso en une expérience gustative savoureuse.


