
Svakodnevna izvrsnost
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Rekli ste...

Potrebno nam je rješenje 
koje jamči nenadmašnu 
učinkovitost tijekom duljega 
vremena i koje će naš život 
učiniti lakšim, a posao 
ugodnijim. Potrebna nam je 
prilagodljivost kako bismo 
mogli koristiti raznolike 
kulinarske tehnike.
Potrebna nam je 
najučinkovitija priprema 
hrane u skučenim prostorima 
i iznimno produktivnim 
kuhinjama bez da se pritom 
zapostave potrebe kuhara 
i ostaloga kuhinjskog osoblja 
koje traži jednostavnost 
i učinkovitost.

...čuli smo vas
Uz više od 200 modela u dvjema linijama 
proizvoda, dubine 700 mm i 900 mm, nudimo 
najveću fleksibilnost i prilagodljivost svakom 
kuhinjskom prostoru, pri čemu je energetska 
učinkovitost uvijek na prvome mjestu.

Iznimna snaga (eXtreme Power)
Snaga, produktivnost 
i fleksibilnost. Upravljajte 
višestrukim jelovnicima 
u neograničenim količinama 
kako biste zadovoljili sve 
potrebe svojih klijenata.

Izvanredna profitabilnost 
(eXtensive Profitability)
Inovativna rješenja za visoku 
učinkovitost i uštedu. 
Manja potrošnja i niži troškovi 
rada. 

Iznimna osobnost  
(eXclusive Personality)
Cjelovit asortiman visokoučinkovitih 
i raznovrsnih rješenja prilagodljivih 
svakome kuhinjskom prostoru koji 
pružaju nenadmašnu kvalitetu 
i učinkovitost.

Nesvakidašnja jednostavnost 
(eXtraordinary simPlicity)
Sve je jednostavnije. 
Savršeni rezultati bez iznimke 
zahvaljujući jedinstvenim 
rješenjima s preciznom 
i automatskom kontrolom. 
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Od „vjerovanja 
iskustvu” do 
„svakodnevne 
izvrsnosti”

Axel Wenner-Gren, osnivač 
tvrtke Electrolux, počeo je 
spominjati inovacije 1908. 
godine.
Prošlo je više od stoljeća, ali naša je 
misija ostala ista: želimo stručnošću, 
strašću i napretkom oblikovati 
budućnost profesionalnih kuhinja.

Iza nas su godine iskustva, 
stoga smo pokrenuli liniju XP 
koja je nastala iz genija 
i predanosti petero naraštaja 
chefova i kojom smo iz 
korijena promijenili koncept 
modularne pripreme jela.

Sada vam predstavljamo 
e-XP: idući korak naprijed.
Novo poglavlje koje podiže 
modularnost i indukciju na nove razine 
pružanjem visokoučinkovitih, raznovrsnih 
i nadahnjujućih rješenja.

Zahvaljujući desetljećima kulinarskog 
iskustva, revolucionalizirali smo 
indukcijsku tehnologiju, a danas 
nastavljamo predvoditi osmišljavanje 
inovacija koje utjelovljuju preciznost, 
pouzdanost i učinkovitost uz 
optimizaciju potrošnje energije 
i vremena te rezultata.

4
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„Svakodnevna izvrsnost“ odražava taj duh: 
pruža podršku chefovima u njihovim 
svakodnevnim izazovima i primjenom 
tehnologije ostvaruje dosljedne i opipljive 
rezultate.

Mi nudimo više od indukcije. „Mi vladamo 
njome“.
I nastavit ćemo donositi inovacije kako bismo osnažili 
chefove, nadahnuli kreativnost i pružili izvrsnost – baš 
svakog dana.

5
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Inovacija koja 
nadahnjuje svakog dana

Linija e-Xp utjelovljuje 
budućnost modularne 
pripreme jela putem novih 
rješenja namijenjenim 
poticanju kreativnosti 
i povećanju učinkovitosti.

Nova generacija električnih rješenja 
osmišljenih kako bi kuhinje bile 
intuitivnije, održivije i nadahnjujuće 
– baš svakog dana.

6
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Visoka produktivnost, hrskav 
okus i pametna ušteda: friteze 
koje pružaju izvrsnost na tanjuru 
i učinkovitost iza kulisa.

Friteze OptiOilHP

Vrijeme za ono što je doista važno: kuhalo 
za tjesteninu koje se brine za sve ostalo – 
kako bi se chefovi mogli usredotočiti na 
svoju vještinu.

Kuhalo tjestenine 
s automatskim punjenjem

Sloboda nadohvat ruke: kuhanje 
bez granica.

Indukcijska ploča 
Free‑zone 
(sa slobodnim zonama)

7
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Nudi li vaš restoran 
brzu uslugu?
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Indukcijski wok 
velike snage 5 
kW: maksimalna 
brzina i energetska 
učinkovitost.

Indukcijska ploča 
„Spicy“: sve što trebate 
da biste začinili svoja 
jela nalazi se nadohvat 
ruke!

Friteza OptiOilHP: 
s digitalnim zaslonom 
za lakše upravljanje. 
Ovo ekskluzivno 
kompaktno rješenje 
pruža brzinu, 
dosljednu kvalitetu 
i fleksibilnost svaki put.

Grijač pržene hrane: 
izvrstan uređaj za 
održavanje temperature 
pržene hrane idealne za 
posluživanje.

Kuhalo tjestenine 
s automatskim 
punjenjem 
opremljeno je 
digitalnim zaslonom 
za precizno 
upravljanje 
i omogućava 
bezbrižnost 
chefovima 
dosljednim 
pružanjem kvalitete.

e-
X

P 
70

0

Žarne ploče od 
brušenog kroma: pružaju 
fleksibilnost u pripremi 
raznovrsnih jela.

Iznimno učinkovita 
vodoravna 
indukcijska ploča 
za kuhanje snage 
5 kW, savršena za 
pripremu jela pred 
gostima.

Glatke površine 
i prešane 
zaobljene radne 
površine za brzo 
i jednostavno 
čišćenje.

Brzina, fleksibilnost, 
dosljednost

Raznolik izbor vrsta 
instalacija kako bi sve bilo 
prilagođeno vašoj kuhinji.
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Nudi li vaš restoran 
à la carte uslugu?
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Poboljšajte 
svako jelo

Raznolik izbor vrsta 
instalacija kako bi sve bilo 
prilagođeno vašoj kuhinji.

Roštilj PowerGrillHP: plinski radijacijski sustav 
grijanja koji sprječava rizik od zagorijevanja 
hrane. Električni model koji uključuje 
inovativni sustav grijanja osmišljen radi 
uštede energije i lakšega čišćenja.

Slavina za vodu s mjeračem 
protoka za precizno mjerenje 
i prikaz količine litara vode 
ulivene u posudu za kuhanje..

Friteza OptiOilHP: digitalni 
zaslon, visoka produktivnost 
i napredni sustav filtracije 
s ugrađenom pumpom za 
recirkulaciju ulja.

Kuhalo tjestenine 
s automatskim punjenjem: 
opremljeno intuitivnim 
zaslonom za bolju vidljivost 
i lakše upravljanje. 
Automatsko punjenje vodom 
osigurava lakše upravljanje 
i dosljedne rezultate pripreme 
hrane.

Višenamjensko kuhalo: pruža 
maksimalnu fleksibilnost – 
možete ga koristiti kao žarnu 
ploču, nagibnu tavu, kotao ili 
toplu kupku.

Indukcijska ploča 
Free-zone: jasno 
sučelje za nenadmašnu 
vidljivost i upravljanje. 
Fleksibilna priprema jela 
pomoću manjih posuda 
i poboljšanje kulinarske 
kreativnosti na istoj 
površini.

Žarne ploče od 
poliranog kroma: pružaju 
fleksibilnost u pripremi 
raznovrsnih jela.
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Je li vaša kuhinja 
visoke proizvodnosti?
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Unaprijedite 
svaku uslugu

Raznolik izbor vrsta instalacija 
kako bi sve bilo prilagođeno 
vašoj kuhinji.

Point indukcijska 
ploča za 
maksimalnu brzinu 
i energetsku 
učinkovitost.

Žarna ploča 
Nitrochrome 3HP širine 
1200 mm: iznimno velika 
površina otporna na 
ogrebotine za pripremu 
neograničene količine 
vaših najdražih jela.

Postolje Ref-freezer: 
rješenje za potpunu 
kontrolu temperature 
od zamrzivača do 
hladnjaka uz bilo 
koji uređaj kao gornji 
element.

FritezeHP: potpuno 
rješenje za prženje 
i upravljanje vijekom 
trajanja ulja.

Automatska verzija: 
maksimalna dosljednost 
uz automatski sustav 
podizanja košara 
i funkciju automatskog 
prženja.

Duomat kiper: 
ekskluzivno 
rješenje za 
mokru ili suhu 
pripremu 
jela u velikim 
količinama.

IcyHot: ekskluzivno 
rješenje koje spaja 
žarnu pločuHP ili 
roštilj PowerGrillHP 
s postoljem 
Ref-freezer za 
najveću moguću 
produktivnost.

Glatke površine 
bez grubih prijelaza 
i prešane zaobljene 
radne površine za 
brzo i jednostavno 
čišćenje.

Okrenite se zelenom 
poslovanju uz R290
Rashladni plin R290 u skladu 
je s najstrožim propisima 
o globalnom zatopljenju.
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Indukcijska 
ploča Free‑zone 
(sa slobodnim zonama)

Bilo koja veličina posuda bilo gdje
Indukcijska ploča Free-zone odsad omogućava 
raznovrsnije jelovnike. 

Više od održivosti

Indukcijska tehnologija omogućava 90 %-tnu 
energetsku učinkovitost i pruža ugodnije radno 
okružje značajnim smanjenjem emisija topline u okoliš.

Izvrsna fleksibilnost
Indukcijska ploča Free-zone zadovoljava potrebe chefova 
tako što omogućava upravljanje snagom ili temperaturom 
radi fleksibilnog i preciznog upravljanja pripremom jela.

Indukcijska tehnologija svojom preciznošću 
i učinkovitošću revolucionalizira profesionalne kuhinje. 
Dizajn indukcijskih ploča omogućava dosljedno 
učinkovitu pripremu jela, energetsku učinkovitost 
i kontrolirano kuhinjsko okružje.

14
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Preciznost nadohvat ruke
Odaberite savršene postavke za svako 
jelo — od 30 °C do 190 °C ili razine 
snage od 1 do 30 za svaku zonu. 
Preciznim prilagođavanjem snage 
i temperature chefovi postižu dosljedne 
i savršene rezultate svaki put.

Nenadmašna fleksibilnost
Dizajnirana za rad čak i s najmanjim 
posudama promjera sve do 7 cm. 
Izvanredna raznovrsnost na istoj površini 
poboljšava kreativnost u pripremi jela 
i pruža veću slobodu u svakoj 
profesionalnoj kuhinji.

Puni moduli i pola (1/2) modula

Indukcijska ploča Free- zone dostupna je u dvjema konfiguracijama: puni modul s 
četirima zonama ili pola (1/2) modula s dvjema zonama za kuhanje za radi 
zadovoljavanja potreba različitih kuhinja. Obje su opcije samostojeće na 
zatvorenom postolju i dostupne isključivo za linije 900.

Četiri zone, četiri 
programatora i četiri 
digitalna zaslona. 
Besprijekorno upravljanje 
koje poboljšava iskustvo 
pripreme jela.

Snaga ili 
temperatura?
Birajte sami 

Neograničena 
sloboda 
pripreme jela, 
sve u 7 cm
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Učinkovita i održiva rješenja koja unaprjeđuju svaku 
kuhinju.

Indukcija – 
jednostavno

Indukcijska pločaHP

Brzo i učinkovito. Idealno rješenje za brzu pripremu uz 
nisku potrošnju energije.

Precizna kontrola snage
Stavite sve svoje kulinarske potrebe pod kontrolu 
zahvaljujući regulatoru energije koji vam dopušta 
korištenje niske razine snage za osjetljivu pripremu 
i punu snagu za brzu pripremu.

Optimalno okružje za rad i čišćenje
Staklena keramička površina zagrijava se isključivo 
nakon kontakta s indukcijskim posudama, pružajući 
učinkovit i ugodan radni prostor koji se lako čisti 
i održava.

Brzo i učinkovito
Budući da se energija koncentrira na dno posude, 
temperatura koja je potrebna za kuhanje doseže se 
brže, uz manji gubitak topline — za učinak neljepljivosti, 
jednostavno čišćenje i ugodnije radno okruženje.

Uštedite do 20 % na računima za 
električnu energiju*
Brzo i učinkovito
Velik radni učinak i najveća moguća energetska 
učinkovitost idu ruku pod ruku s produktivnošću. 
Visoka energetska učinkovitost u usporedbi 
s infracrvenim modelima uz indukcijsku tehnologiju 
ploča za kuhanje*.
* Postupci ispitivanja usklađeni su s normom ASTM F1521 uz 
upotrebu najprikladnije vrste posude radi ostvarenja najveće 
učinkovitosti.

Idealna za: à la carte 
restoran

Idealna za: kuhinju 
visoke produktivnosti

16
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Indukcijski wokHP

Iskažite svoju kreativnost. Savršen izbor za pripremu povrća, pirjanih jela i jela iz 
azijskih kuhinja.

Uživajte u mogućnosti sljubljivanja učinkovitosti i okusa, jedan pored drugog.

Indukcijski wok snage 5 kW
Uz indukcijske zone velike snage od 5 kW 
možete uživati u iznimno brzoj pripremi 
i optimalnim rezultatima.

Robusni staklokeramički wok za 
intenzivnu upotrebu
Staklokeramički wok velike izdržljivosti osmišljen 
je i oblikovan kako biste u njega mogli staviti 
indukcijske wok posude.

Pronađite sve što trebate da biste 
začinili svoja jela nadohvat ruke. 
Vodoravna indukcijska ploča za kuhanje na kojoj 
se s prednje strane nalaze dvije indukcijske zone 
(svaka od 5 kW), dok se sa stražnje strane nalazi 
držač za začine za šest gastroposuda (1/9 GN). 
Idealna za pripremu jela pred gostima i pripremu 
umaka. Nosač za gastroposude opremljen je 
odvodom za prelijevanje koji se može napuniti 
ledom kako bi namirnice ostale hladne.

Indukcijska ploča „Spicy“HP
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Idealna za: restoran 
brze usluge

Idealna za: restoran 
brze usluge
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Friteze visoke 
produktivnosti

Visoka produktivnost + 
visoka učinkovitost
= veća dobit

Superbrzo zagrijavanje i brzo 
postizanje temperature osiguravaju 
visoke radne značajke.

Do 38 kg krumpira na sat  
( jedno korito)*

* Ispitivanje usklađeno s normom ASTM F1361 – 
friteze, provedeno pri punom kapacitetu friteze 
od 23 Lmodela HP.

Odaberite fritezu od 23 LHP 
(900XP) za:

Odaberite fritezu od 15 LHP 
(700XP) za:

Funkcija automatskog prženja*
Patentirana funkcija automatskog prženja 
automatski usklađuje ciklus prženja s količinom 
punjenja. Može zapamtiti do 5 programa, čime 
pomaže operaterima da rade brže i dosljednije.

Napredni sustav filtracije
Napredni sustav filtracije uklanja i najmanje 
ostatke hrane, čime produljuje uporabni vijek 
ulja. Ovaj sustav omogućava osjetnu uštedu u 
kuhinji i smanjuje utjecaj na okoliš.

Automatski sustav podizanja košara
Opremljen s dva podizača s neovisnim 
upravljanjem.

PATENTIRANO*
(EP3125644B1 i slično)

Učinkovite friteze namijenjene za smanjenje troškova i zadržavanje visoke 
produktivnosti.

Korito u obliku slova „V”

Korito u obliku slova „V“ opremljeno je 
hladnom zonom uz minimalnu degradaciju 
ulja, čime se produljuje vijek trajanja ulja 
i osigurava veća čistoća. Vanjski grijaći 
elementi olakšavaju čišćenje. 

Programabilno upravljanje
Sadržava pet različitih programa (pet 
temperatura i dva podizanja po programu).

Idealna za: restoran 
brze usluge
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Do 50 %* uštede ulja 
zahvaljujući naprednom sustavu 
filtracije ulja s papirnatim filterima

Do 66 kg krumpira na sat 
(dva korita)*

* Ispitivanje usklađeno s normom 
ASTM F1361 – friteze, provedeno pri 
punom kapacitetu friteze OptiOil od 
2x15 Lmodela HP.
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Friteze 
OptiOilHP

Visoka produktivnost i hrskava pržena hrana 
objedinjeni u jednom rješenju.

Visoka učinkovitost 
i dosljedni rezultati 
uz optimalnu 
upotrebu ulja, čak 
i u kompaktnim 
kuhinjama

Upozorenje o razini ulja
Podsjeća operatore na pravovremeno punjenje uljem, 
čime se osigurava dosljedna kvaliteta prženja u svakom 
slijedu.

Intuitivno upravljanje
Novi digitalni zaslon i programator poboljšavaju 
vidljivost i olakšavaju upravljanje za jednostavno 
i precizno rukovanje.

* Na temelju internih ispitivanja
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Električna kuhala 
tjestenine
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Iznimno raznovrsna i ne služe samo za kuhanje 
tjestenine. Možete još kuhati: meso, povrće, krumpir, 
rižu, žitarice i druge namirnice.

Visoka učinkovitost zajamčena 
je snažnim infracrvenim sustavom 
grijanja koji se nalazi ispod korita 
zapremnine 20 l.

Zahvaljujući sustavu Rapid korito 
se dopunjava vrućom vodom 
pa se kuhanje ne prekida, a vi 

dobivate najbolje rezultate kuhanja 
i povećavate svoju produktivnost.

Sigurnosni prekidač sprječava rad 
uređaja kada u koritu nema vode.

Automatsko kuhalo tjestenine (700XP)

Intuitivno upravljanje
Novi digitalni zaslon i programator 
poboljšavaju vidljivost i olakšavaju 
upravljanje za jednostavno i precizno 
rukovanje.

Automatsko punjenje vodom
Automatskim punjenjem stalno se 
održava optimalna razine vode 
radi osiguranja dosljednih rezultata 
i neprekidne produktivnosti. 
Pojednostavljenjem svakodnevnih 
zadataka štedi se vrijeme, smanjuju 
zastoji i općenito olakšava posao 
chefovima.

Kuhalo tjestenine 
s automatskim 
punjenjem – dosljednost 
bez zastoja
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Plinsko i električno 
standardno kuhalo tjestenine

Idealan za: à la carte 
restoran

Pruža fleksibilnost i učinkovitost te osigurava preciznost u svakom jelu.

Automatski sustav podizanja košara 
Povećajte količinu obavljena posla, riješite se stresa 
i pripremite savršena jela svaki put.

Automatizacija omogućava ponavljanje ciklusa 
pripreme jela, dosljedno pružajući kvalitetu u svakoj 
porciji.

•	 Programabilno upravljanje uz mogućnost pamćenja 
do devet vremena pripreme jela.

•	 Jednostavna aktivacija pritiskom gumba uz 
mogućnost ručne upotrebe.

•	 Sustav postavite na bilo koju stranu kuhala 
tjestenine kako biste postigli najveću moguću 
fleksibilnost ili ga postavite na obje strane.

•	 Širine 200 mm, dolazi uz 2/3 nosača za košare od 
nehrđajućega čelika (700 XP / 900 XP), a svaki može 
nositi košare 1/3 (900 XP) ili košare 1/2 (700XP).

Dostupna opcija za sve modele koja upotrebljava 
prethodno zagrijanu vodu za punjenje, što omogućava 
neprekidno kuhanje bez dodatne potrošnje energije. Time se 
optimizira potrošnja i povećava radna učinkovitost. 

Plinsko kuhalo tjestenine
Omogućava preciznu kontrolu razine snage i jačine kuhanja 
neprekidnom regulacijom snage. Mogućnost rada na nižim 
temperaturama smanjuje potrošnju plina tijekom nevršnih 
razdoblja, a izostanak električnog priključka omogućava 
fleksibilnu instalaciju i upotrebu.

Električno kuhalo tjestenine
Upotrebljava infracrveni sustav grijanja s kontrolom u koracima, 
a koji se nalazi ispod korita. Time se osigurava stabilan rad 
i učinkovitost uz održavanje dosljednih rezultata pripreme jela.
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Uređaj za uštedu energije
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Ravnomjerna priprema
Ujednačeno grijanje cijele površine bez hladnih zona 
jamči vam najbolje rezultate gdje god postavili hranu. 
Ploča debljine 20 mm za velika opterećenja pruža 
visoku toplinsku inerciju za brzo postizanje 
temperature.

Maksimalna higijena u vašoj kuhinji
NitroChrome³ žarna pločaHP opremljena je kanalom 
za odvod masti duljine 110 mm, velikom rupom za 
odvod od 60 mm i spremnikom za skupljanje masnoća 
od 3 litre — za brže odlaganje i lakše rukovanje.

NitroChrome3 
žarna pločaHP

Jedinstveno i patentirano rješenje otporno na ogrebotine, idealno za intenzivnu 
upotrebu, lakšu pripremu hrane, jednostavnije čišćenje i niske emisije topline.
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P Trebate pripremiti velike 

količine hrane? Bez brige
Možete pripremiti do 350 svježih hamburgera za 
1 sat / 50 po punjenju zahvaljujući velikoj površini 
za kuhanje NitroChrome3 žarne ploče HP dimenzija 
600 x 1200 mm.*
*na temelju internih ispitivanja

Patentirana površina otporna na 
ogrebotine
NitroChrome3 jamči iznimnu otpornost na 
ogrebotine i koroziju uz unaprijeđena svojstva 
neprianjanja ploče za kuhanje, što omogućuje 
jednostavno čišćenje na kraju dana.

PATENTIRANO*
(EP3117746B1 i slično)

Kuhajte gore, hladite ili 
zamrzavajte dolje
NitroChrome³ žarna pločaHP s postoljem Ref-freezer 
od 1200 mm omogućava pripremu jela i održavanje 
namirnica na idealnoj temperaturi i jednome mjestu. 
Jedinstveno rješenje na tržištu.

Idealne za: kuhinju 
visoke produktivnosti
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Žarne ploče od poliranog kroma 
Bez prijenosa okusa: Pečenjem na poliranom 
kromu sa zrcalnom obradom izbjegavate 
miješanje okusa pri zamjeni jedne vrste 
namirnica drugom. Mijenjajte jelovnike u tren oka 
i udovoljite zahtjevima klijenata zahvaljujući 
brzom i jednostavnom čišćenju tijekom rada.

Jednostavno za čišćenje: Čišćenje je 
jednostavno zbog: površine za pečenje od 
jednoga dijela sa zaobljenim kutovima, velike 
rupe za odvod i trostranog povišenja koje se 
može ukloniti.

Žarne ploče od brušenog kroma
Visokootporne: Grubo brušena kromirana 
površina izuzetno je otporna na ogrebotine 
i olakšava čišćenje na kraju dana.

Kromirane žarne ploče – 
polirane i brušene
Najveća moguća kvaliteta koji god recept koristili. 
Za meso, ribu i povrće u isto vrijeme.

Odaberite pravu površinu
Odaberite glatku, rebrastu ili kombiniranu 
(glatka/rebrasta) površinu za pečenje prema 
vlastitim potrebama. Dostupne opcije: 
kosa ili vodoravna ploča (idealna za sporo 
pečenje).

Zajamčena sigurnost hrane
Kromirane žarne ploče Electrolux 
Professional potpuno su u skladu 
s Uredbom br. 1935/2004 (EZ) o materijalima 
i predmetima koji dolaze u dodir s hranom.

Idealna za: à la carte 
restoran
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Idealna za: restoran 
brze usluge
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Električni roštilj 
PowerGrillHP

Brzo zagrijavanje i postojana toplina za 
besprijekornu pripremu jela na roštilju.

* Inačica iz linije 700 može biti postavljena na ograničen broj načina.

Savršeni rezultati
Ravnomjerna priprema jela na roštilju bez mane, 
porciju za porcijom, i najbrže zagrijavanje ikada. 
Zahvaljujući jedinstvenu dizajnu, udaljenost između 
grijaćih elemenata i rešetki za pečenje smanjena je 
pa se toplina ravnomjerno raspoređuje.

Jednostavna upotreba i čišćenje
Rešetke za pečenje mogu se ukloniti i prati 
u perilici posuđa, što ubrzava i olakšava čišćenje. 
Integrirana slavina za vodu sa spremnikom za 
prikupljanje masti omogućava brzo punjenje 
i pražnjenje.

Upozorenje o razini vode osigurava ispravno 
punjenje spremnika radi pouzdanog rada.

Savršeno pristaje
Velik ili malen. Moduli električnoga roštilja PowerGrillHP dostupni 
su u punome rasponu veličina kako biste prostor koji vam je na 
raspolaganju iskoristili na najbolji mogući način. Uz površine za 
kuhanje širine do 1200 mm i brzo zagrijavanje vaša će hrana biti 
pripremljena brže. 

Učinite svoju kuhinju ergonomičnijom. Može se postaviti na 
postolje Ref-freezer (hladnjak/zamrzivač)* ili na ormarić.

Pripremajte jela na roštilju 
bilo gdje, čak i na mjestima 
gdje nije dopuštena upotreba 
plina, kao što su trgovački 
centri ili stare gradske jezgre.

Brzo zagrijavanje
Tehnologija za brzo zagrijavanje zagrijava roštilj rekordnom 
brzinom, ali i skraćuje vrijeme pripreme jela zahvaljujući 
kombinaciji grijaćih elemenata, rešetki za pečenje 
i patentiranih uklonjivih odbojnika topline Heat Boost.*

PATENTIRANO*
(EP3127458B1 i slično)

Upravljanje energijom
Skratite vrijeme pripreme, uštedite energiju i koristite različite 
načine pripreme jela uz značajku „Upravljanje energijom“. 
Kada se roštilj ne upotrebljava, energija može biti svedena 
na najmanju moguću razinu, nakon čega se potrebna 
temperatura može postići u rekordnome vremenu. Odbojnici 
topline poboljšavaju pripremu jela i povećavaju energetsku 
učinkovitost.
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Plinski roštilj 
PowerGrillHP

Toplina u trenu i jednostavno upravljanje za pripremu raznovrsnih jela.

Fleksibilno upravljanje snagom
Precizna regulacija razine snage pruža širok raspon 
temperature, a odvojene rešetke visokoučinkovitih 
plamenika od nehrđajućeg čelika omogućuju zasebnu 
i fleksibilnu upotrebu rešetki za pečenje.

Priprema velikih količina hrane 
i jednostavno čišćenje
Rešetke od lijevanog željeza presvučenog emajlom 
(do 185,5 mm) omogućuju maksimalnu produktivnost, 
a neprianjajuća površina olakšava rukovanje. Uklonjive 
posude za masnoću pune dubine, po jedna za svaki 
plamenik, mogu se napuniti vodom za lakše čišćenje 
i održavanje hrane sočnom.

185,5 mm

Toplina se odašilje prema odbojnicima topline 
i na rešetku za pripremu jela zbog čega se 
temperatura ravnomjerno raspoređuje po cijeloj 
površini za savršenu pripremu jela na roštilju.

 �Uklonjivi odbojnici topline olakšavaju 
pristup plamenicima kako bi čišćenje bilo 
jednostavnije.
 �Površina za kuhanje doseže iznimno visoku 
temperaturu pa hrana ne ispušta sokove 
i ostaje sočna.
 �Odbojnici topline izrađeni od čelika AISI 441 
otporni su na visoke temperature kako bi se 
izbjeglo njihovo propadanje.

Visokoučinkovit sustav zračećega 
grijanja*

PATENTIRANO*
(US9591947B2 i slično)

Draži vam je otvoreni 
plamen? 
Povećajte produktivnost 
uz visokoučinkoviti 
i višenamjenski plinski roštilj 
velike snage PowerGrillHP

Roštiljajte gore, hladite ili zamrzavajte dolje
Roštilj PowerGrillHP s postoljem Ref-freezer (hladnjak/
zamrzivač) od 1200 mm omogućava pripremu jela na roštilju 
uz punu snagu te održavanje namirnica na idealnoj 
temperaturi i jednome mjestu. Jedinstveno rješenje na tržištu.
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Idealan za: restoran 
brze usluge
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Plinski 
štednjaciHP

Velika snaga, optimizirano upravljanje.
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Plamenik korita namijenjen je za čišćenje bez 
napora i maksimalnu produktivnost, a podignut 
je kako bi spriječio prolijevanje te omogućio 
besprijekoran i učinkovit rad.

Postojane rešetke od lijevanog željeza 
presvučenog emajlom s produljenim podlošcima 
čvrsto drže čak i najmanje posude, čime 
omogućuju sigurnu i stabilnu pripremu jela svaki 
put.

Osmišljeno za pružanje visoke 
produktivnosti

Plamenici koji koriste tehnologiju „cvjetajućega 
plamena“ Flower Flame jamče fleksibilnost i iznimnu 
učinkovitost. 

Zadovoljite sve svoje potrebe jednim plamenikom 
zahvaljujući jedinstvenu obliku njegova plamena koji 
se širi vodoravno i okomito za savršenu pripremu jela 
u posudama bilo kojega oblika ili veličine. Plamen se 
prilagođava promjeru dna posude kako bi se postigla 
najveća moguća pokrivenost i kako bi se temperatura 
kuhanja dosegla mnogo brže zbog čega se smanjuje 
raspršivanje temperature.

Plamenici koji koriste tehnologiju 
„cvjetajućega plamena“ Flower Flame

Jednostavno čišćenje
Radna površina prešana iz jednog dijela 
namijenjena je za lakše čišćenje.

Visoka produktivnost
Svaki plamenik modela HP pruža snagu do 10 kW.

Idealan za: à la carte 
restoran
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Upotpunite svoj štednjak 
uz konfiguraciju pećnice 
kao postolja za lakši rad 
i neograničenu ponudu 
jelovnika
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ErgoCert Certifikat 
s jednom zvjezdicom, 
u skladu s načelima 
ergonomičnosti:

 �Upravljanje snagom za 
rad bez stresa zahvaljujući 
senzorima za prepoznavanje 
posuda 700 i 900XP.
 �Chefovi mogu biti bezbrižni: 
plamen se gasi odmah nakon 
podizanja posude.

Provjerena ergonomičnost i preciznost kuhanja

EcoFlame smanjuje potrošnju plina do 

20 %*. 

* U skladu s internim testiranjem provedenim 
u laboratoriju EPR R&D (dostupno samo na 
proizvodima linije 900XP).

27



28

Nagibna tava za 
pirjanje – kiper

Ujednačena temperatura
Nagibne tave koje imaju inovativnu Duomat 
površinu za kuhanje (kombinacija različitih spojeva 
nehrđajućega čelika) najbolje su rješenje kojim je 
zajamčena ujednačena temperatura na cijeloj 
površini za kuhanje. Ti kiperi pružaju stabilniju 
temperaturu tijekom suhe pripreme jela 
i predstavljaju najbolji izbor za borbu protiv korozije 
prilikom mokroga kuhanja.

Siguran rad
Plinski (900XP) ili električni infracrveni (900XP/700XP) 
sustav grijanja pričvršćen je za dno korita i pomiče 
se zajedno s koritom prilikom podizanja za najveću 
moguću sigurnost rukovatelja i higijenu. 

Jednostavno rukovanje
Ručni sustav podizanja omogućava precizno upravljanje prilikom podizanja, a posebno dizajniran kljun za 
izlijevanje smanjuje prolijevanje tijekom pražnjenja. Također su dostupni modeli s automatskim podizanjem za još 
veću praktičnost.

Funkcionalni dizajn
Pojačan, uravnotežen poklopac s ručkom od 
nehrđajućeg čelika omogućava ergonomsku 
upotrebu, a može se koristiti i kao radna površina 
kad je zatvoren.
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Ekskluzivno rješenje za mokru ili suhu pripremu jela u velikim količinama.

Idealno za: kuhinju 
visoke produktivnosti
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Višenamjensko 
kuhalo
Četiri uređaja u jednom. Možete ga koristiti kao žarnu ploču, nagibnu tavu, kotao ili 
toplu kupku, što ga čini neizbježnim uređajem za kuhinje u kojem je maksimalna 
fleksibilnost neophodna.

Ujednačeno kuhanje
Korito volumena 11 ili 22 litre od 
nehrđajućega čelika 304 AISI koje 
ima dno debljine 15 mm (donji sloj 
debljine 12 mm od mekoga čelika 
spojen je s gornjim slojem debljine 
3 mm od nehrđajućega čelika 
316 AISI koji je otporan na koroziju) 
jamči ujednačeno kuhanje 
u cijelome koritu.

Jednostavno čišćenje
Zaobljeni kutovi i glatki rubovi olakšavaju čišćenje 
i poboljšavaju higijenske uvjete nakon svake 
upotrebe.

Preciznost pod kontrolom
Termostatski kontrolirana temperatura (100 °C – 250 °C) 
omogućava precizno kuhanje osjetljivih namirnica. 

Velika rupa za odvod olakšava dotok tekućina izravno 
u gastroposude.

Uključena dodatna 
oprema: čep, strugač za 
glatku ploču i odvodna cijev 
za prikupljanje hrane.

Iznimna prilagodljivost

Savršeno za suhu pripremu (kao žarna 
ploča), mokro kuhanje ( juhe, umaci, 
kuhanje) ili sporo pečenje (kao u tavi).
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Idealno za: à la carte 
restoran
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Sustav  
Icy Hot

Povećanje produktivnosti
Namirnice su pohranjene na potrebnoj temperaturi 
izravno ispod površine za pripremu jela zbog čega ne 
morate stalno odlaziti do hladnjaka i natrag. Time 
štedite vrijeme i povećavate učinkovitost tijekom 
upotrebe.

Fleksibilna konfiguracija
Postolje se može postaviti kao zamrzivač ili hladnjak 
(od -22 °C do +8 °C) u skladu sa zahtjevima jelovnika. 
Također se može postaviti na kotačiće radi dodatne 
fleksibilnosti.

* Modularni koncept može se prilagoditi svim hladnim postoljima 
uparenima s funkcijom kuhanja jela, čime omogućava nenadmašnu 
ergonomičnost i značajnu uštedu vremena.

Kombinacija topline i hladnoće za maksimalnu učinkovitost i smanjeni ekološki otisak.

Puna snaga kuhanja na 
postolju Ref-freezer.*

Održiva snaga nadohvat ruke
Postignite najveću moguću snagu uz roštilj 
PowerGrillHP ili NitroChrome3 žarnu pločuHP 
postavljenu na inovativno postolje Ref-freezer 
(hladnjak/zamrzivač) od 1200 mm. Jedinstveno 
rješenje koje smanjuje broj koraka u kuhinji 
i optimizira tijek rada.

Energetski savjesno hlađenje
Uređaj može koristiti rashladni plin R290 u skladu 
s najstrožim propisima o globalnom zatopljenju.

Održiv rad

Idealno za: à la carte 
restoran

Idealno za: restoran 
brze usluge
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Kuhinja instalirana 
na čvrstoj bazi

Standardno rješenje, idealno kada je 
potrebna fiksna instalacija uređaja čija 
se visina može prilagoditi. U ponudi kao 
standardna mogućnost za sve samostojeće 
uređaje i postolja.

�Zamjenjuju nožice i predstavljaju fleksibilno 
rješenje koje omogućava lakše pomicanje 
uređaja.
Mogu se postaviti na sve samostojeće uređaje 
i postolja. Broj kotačića možete smanjiti 
upotrebom potpornih šipki.

Molimo vas da se za detaljnije informacije obratite svojemu lokalnom zastupniku tvrtke Electrolux 
Professional ili da pogledate brošuru Dodatne opreme za linije 700XP i 900XP.

Pokriva nožice kako bi se prekrio prostor 
između uređaja i poda.
Može se primijeniti na samostojeće uređaje 
i postolja postavljena na nožice.

Na nožicama Sa soklom protiv udaranja

Na kotačićima

Riječ je o zatvorenome rješenju koje se može 
postaviti na cementni podnožak – dostupna 
su različita rješenja.
Prikladno za sve vrste samostojećih jedinica.

Riječ je o higijenskome rješenju pomoću 
kojega možete postaviti nekoliko gornjih 
uređaja između dviju samostojećih 
jedinica.
Gornje jedinice moraju se postaviti između 
dviju samostojećih jedinica u nizu dužine 
do 1600 mm.
Samostojeće jedinice mogu se postaviti 
u nizu dužine do 2000 mm.

Riječ je o estetskome i higijenskom rješenju za 
koje se koristi potporni okvir. Može se koristiti 
za postavljanje s jedne strane ili leđa na leđa.
Prikladno za većinu uređaja.

Na cementnom podnošku

Konzola Mosna konstrukcija
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Jednostavan pristup 
glavnim komponentama 
s prednje strane za potrebe 
rutinskoga održavanja.

Prešano korito 
koje ima zaobljene 
kutove i veliku rupu 
za odvod za brzo 
uklanjanje tekućina.

Žarna ploča od 
poliranog kroma 
prešana od 
jednoga dijela 
sa zaobljenim 
kutovima.

Vodonepropusni 
regulatori za najveću 
moguću zaštitu 
tijekom čišćenja.

Pravokutni laserski 
rezani bočni 
rubovi za savršeno 
prianjanje jedinica.

Radna površina 
prešana iz 
jednog dijela za 
lakše čišćenje.

Vanjske ploče 
izrađene su od 
nehrđajućega 
čelika uz obradu 
Scotch-Brite.

Glatke površine bez 
grubih prijelaza 
i prešane zaobljene 
radne površine za 
brzo i jednostavno 
čišćenje.

Samoobirni sustav 
pomaže ukloniti škrob 
i ostatke hrane pa je 
zamjena vode rjeđe 
potrebna.

Rešetke koje 
se mogu 
jednostavno 
ukloniti mogu se 
prati u perilici 
posuđa.

Korito u obliku slova 
V koje ima laserski 
rezane rubove kako bi 
se iskorijenila mjesta 
nečistoća i postigla 
bolja higijena.

Indikatorom protoka 
vode koji dolazi uz 
slavinu za vodu mjeri 
se i prikazuje količina 
vode koja se dodaje 
u posudu za kuhanje.

Čak se i najzahtjevnija 
mjesta lako čiste
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Priznanja 
i certifikati
Rigorozna ispitivanja i dobiveni certifikati u skladu s najstrožim normama.

Sustavi

Sigurnost

Lokalni certifikati*

Samo za roštilje

Certified Product to 
NSF REG4 1+

Certified Product to 
NSF REG4 1+

* Za namjenske modele. Molimo vas da se za detaljnije informacije obratite svojemu lokalnom prodajnom predstavniku Electrolux Professional.
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Očuvajte učinkovitost 
svoje opreme.
Pravilno održavanje u skladu s Electrolux Professional 
priručnicima i preporukama ključno je za izbjegavanje 
neočekivanih problema. Electrolux Professional odjel 
za korisničku podršku nudi više servisnih paketa 
prilagođenih različitim potrebama. Za više informacija 
obratite se svojemu Electrolux Professional ovlaštenom 
servisnom partneru.

Essentia je srce naše vrhunske korisničke podrške te predano pruža usluge koje su vam 
potrebne kako biste osigurali komparativnu prednost. Essentia vam pruža potrebnu podršku 
i brine se za vaše poslovne procese uz pouzdanu servisnu mrežu koja obuhvaća niz 
ekskluzivnih usluga i inovativnih tehnoloških rješenja prilagođenih vašim potrebama.

Možete računati na više od 2200 ovlaštenih servisnih partnera, 10.000 stručnih tehničara 
u više od 149 zemalja i više od 170.000 osiguranih rezervnih dijelova.

Essentia 
Naš tim stoji vam na 
usluzi. Bilo kad, bilo gdje.

Oslonite se na brzu otpremu originalne dodatne 
opreme i potrošnih materijala koju su stručnjaci tvrtke 
Electrolux Professional pomno ispitali kako bismo 
osigurali trajnost i učinkovitost vaše opreme, kao 
i sigurnost korisnika.

Servisna mreža, uvijek 
na raspolaganju
Osigurali smo vam jedinstvenu servisnu mrežu koja 
vaš posao čini jednostavnijim.
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Inovacija 
započinje ovdje 
i nema joj kraja.

Puni potencijal linije 
e-XP nudi fleksibilne 
profesionalne kuhinje 
spremne za sve izazove 
budućnosti.

Jeste li spremni 
za svakodnevnu 
izvrsnost? 
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U svemu što činimo polazimo od izvrsnosti. 
Predviđamo potrebe svojih kupaca i tako težimo izvrsnosti zajedno 
sa svojim suradnicima te inovacijama, rješenjima i uslugama.
Kako bismo svakodnevni život svojih kupaca činili lakšim, isplativijim – 
i istinski održivim svakog dana.
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Pratite nas na

www.electroluxprofessional.com/hr

Izvrsnost uz brigu o okolišu
	► Većina tvornica Grupe Electrolux Professional posjeduje certifikat treće strane 

u skladu s ISO normama (Međunarodna organizacija za standardizaciju) ISO 
9001 i ISO 14001, a neki pogoni također imaju certifikate ISO 5001 i ISO 45001.*

	► Usredotočeni smo na razvoj inovativnih i održivih rješenja dizajniranih za nisku 
potrošnju vode, električne energije i deterdženta te za smanjene emisije.

	► Naši su uređaji prilagođeni čovjeku na temelju ergonomskih načela i u skladu 
s prirodnim tijekom rada korisnika, čime se postiže maksimalna učinkovitost uz 
minimalan napor. Također dodjeljujemo ergonomske certifikate treće strane za 
određene uređaje (ERGOCERT).

	► Odabir materijala i tehnologija za naše uređaje u skladu je s direktivama 
REACH (Registracija, evaluacija, autorizacija i ograničavanje kemikalija) i RoHS 
(Ograničenje uporabe opasnih tvari 2011/65/EU) za zaštitu ljudskog zdravlja 
i okoliša.

* Za više pojedinosti pogledajte godišnje Izvješće o održivosti na: 
electroluxprofessionalgroup.com.


