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Rekli ste...

Potrebno nam je rjeSenje
koje jamci nenadmasnu
ucinkovitost tijekom duljega
vremena i koje ¢e nas zivot
uciniti laksim, a posao
ugodnijim. Potrebna nam je
prilagodljivost kako bismo
mogli koristiti raznolike
kulinarske tehnike.

b [
culi smo vas
najucinkovitija priprema (XX v

hrane u sku¢enim prostorima

i iznimno produktivnim

kuhinjama bez da se pritom Uz vise od 200 modela u dvjema linijama
zapostave potrebe kuhara proizvodaq, dubine 700 mm i 900 mm, nudimo
i ostaloga kuhinjskog osoblja najvecu fleksibilnost i prilagodljivost svakom
koje trazi jednostavnost kuhinjskom prostoru, pri C¢emu je energetska

i u€inkovitost uc€inkovitost uvijek na prvome mjestu.

Nesvakidasnja jednostavnost Iznimna osobnost

(eXtraordinary simPlicity) (eXclusive Personality)

Sve je jednostavnije. Cjelovit asortiman visokoucinkovitih
Savrieni rezultati bez iznimke i raznovrsnih rjeSenja prilagodljivih
zahvaljujudi jedinstvenim svakome kuhinjskom prostoru koji
rjeSenjima s preciznom pruzaju nenadmasnu kvalitetu

i automatskom kontrolom. i u€inkovitost

Iznimna snaga (eXtreme Power) Izvanredna profitabilnost

Snaga, produktivnost (eXtensive Proftability)

i fleksibilnost. Upravljajte Inovativna rjeSenja za visoku
viSestrukim jelovnicima ucinkovitost i ustedu.

U neogranic¢enim koli¢inama Manja potrosnja i nizi troSkovi
kako biste zadovoljili sve rada.

potrebe svojih klijenata.



L

. Od ,vjerovanja

;'f iskustvu” do
_svakodnevhe
izvrsnosti”

i

Axel Wenner-Gren, osniva¢ Sada vam predstaviljamo

tvrtke Electrolux, poceo je e-XP: iduéi korak naprijed.
spominjati inovacije 1908. Novo poglavlje koje podize

modularnost i indukciju na nove razine
pruzanjem visokoucinkovitih, raznovrsnih
Pro8lo je vise od stoljecq, ali nada je i nadahnjujucih rieSenja.

misija ostala ista: Zelimo stru¢noscu,
stradc¢u i napretkom oblikovati
buducnost profesionalnih kuhinja.

godine.

Zahvaljujuci desetljec¢ima kulinarskog
iskustva, revolucionalizirali smo
indukcijsku tehnologiju, a danas
nastavljamo predvoditi osmisljavanje
inovacija koje utjelovljuju preciznost,
Iza nas su godine iskustvaq, pouzdanost i uginkovitost uz

stoga smo pokrenuli liniju XP RUllaes! L potrosnie energlle
i vremena te rezultata.

koja je nastala iz genija

i predanosti petero narastaja

chefova i kojom smo iz

korijena promijenili koncept

modularne pripreme jela.



~ovakodnevna izvrsnost” odrazava taj duh:
pruza podrsku chefovima u njihovim
svakodnevnim izazovima i primjenom
tehnologije ostvaruje dosljedne i opipljive
rezultate.

Mi nudimo vise od indukcije. ,Mi viladamo
njome”.
| nastavit cemo donositi inovacije kako bismo osnazili

chefove, nadahnuli kreativnhost i pruzili izvrsnost - bas
svakog dana.




Inovacija koja
nadahnjuje svakog dana

1

Linija e-Xp utjelovljuje [T !
buduénost modularne \ T om
pripreme jela putem novih - &
rjieSenja namijenjenim
poticanju kreativnosti
i povecanju ucinkovitosti.

Nova generacija elektri¢nih rjeSenja
osmisljenih kako bi kuhinje bile
intuitivnije, odrZivije i nadahnjujuce
- bas svakog dana.




Indukcijska ploca
Free-zone
(sa slobodnim zonama)

Sloboda nadohvat ruke: kuhanje
bez granica.

Kuhalo tjestenine
s automatskim punjenjem

Vrijeme za ono §to je doista vazno: kuhalo
za tjesteninu koje se brine za sve ostalo -
kako bi se chefovi mogli usredotociti na
Svoju vjestinu.

Friteze OptiQil™P

Visoka produktivnost, hrskav
okus i pametna usteda: friteze
koje pruzaju izvrsnost na tanjuru
i u€inkovitost iza kulisa.



Nudi li vas restoran
Orzu uslugus




Brzinq, fleksibilnost,
dosljednost

Indukcijska ploca Zarne ploée od

velike snage 5 ~Spicy”: sve §to trebate brusenog kroma: pruzaju
kW: maksimalna da biste zacinili svoja fleksibilnost u pripremi
brzina i energetska jela nalazi se nadohvat raznovrsnih jela.

Grija¢ przene hrane:
izvrstan uredaj za
odrzavanje temperature
przene hrane idealne za

Indukcijski wok

ucinkovitost.

ruke!

Kuhalo tjestenine

s automatskim
punjenjem
opremljeno je
digitalnim zaslonom
ZQ precizno
upravljanje

i omogucava
bezbriznost
chefovima
dosljednim
pruzanjem kvalitete.

Glatke povrsine
i preSane
zaobljene radne
povriine za brzo
i jednostavno
Cisc¢enje.

Raznolik izbor vrsta
instalacija kako bi sve bilo
prilagodeno vasoj kuhinji.

Iznimno ucinkovita
vodoravna
indukcijska plo¢a
za kuhanje snage
5 kW, savriena za
pripremu jela pred
gostima.

posluzivanje.

e-XP 700

Friteza OptiQil*P:

s digitalnim zaslonom
za lakSe upravljanje.
Ovo ekskluzivno
kompaktno rjeSenje
pruza brzinu,
dosljednu kvalitetu

i fleksibilnost svaki put.

Restorani brze usluge



Nudi li vas restoran
a la carte uslugu?




Poboljsajte
svako jelo

Rostilj PowerGrill": plinski radijacijski sustav

Zarne ploc¢e od grijanja koji sprie€ava rizik od zagorijevanja
poliranog kroma: pruzaju hrane. Elektri¢ni model koji ukljucuje
fleksibilnost u pripremi inovativni sustav grijanja osmisljen radi
raznovrsnih jela. uStede energije i lakSega cis¢enja.

Kuhalo tjestenine

s automatskim punjenjem:
opremljeno intuitivnim
zaslonom za bolju vidljivost

i lak8e upravljanje.
Automatsko punjenje vodom
osigurava lak3e upravljanje

i dosljedne rezultate pripreme
hrane.

Raznolik izbor vrsta
instalacija kako bi sve bilo
prilagodeno vasoj kuhinji.

Indukcijska plo¢a
Free-zone: jasno
sucelje za nenadmasdnu
vidljivost i upravljanje.
Fleksibilna priprema jela
pomocu manjih posuda
i poboljSanje kulinarske
kreativnosti na istoj
povrsini.

Friteza OptiOil"?: digitalni
zaslon, visoka produktivnhost
i napredni sustav filtracije

s ugradenom pumpom za
recirkulaciju ulja.

Slavina za vodu s mjera¢em
protoka za precizno mjerenje
i prikaz kolicine litara vode

ulivene u posudu za kuhanje..

Visenamjensko kuhalo: pruza
maksimalnu fleksibilnost -
moZete ga koristiti kao Zarnu
ploc€u, nagibnu tavuy, kotao ili
toplu kupku.

A la carte restorani



Je li vasa kuhinja
visoke proizvodnosti?

= 0




Unaprijedite
svaku uslugu

Friteze"®: potpuno
rieSenje za przenje
i upravljanje vijekom

. trajanja ulja.
Zarna plo¢a Janja vl

Point indukcijska Glatke povrsine Nitrochrome ¥ Sirine Automatska verzija:

ploga za bez grubih prijelaza 1200 mm: iznimno velika maksimalna dosljednost

maksimalnu brzinu | Presane zaobljene povréino. otpornq na uz automatski sustav

i energetsku radne povriine za °9’eb°t"'je za pripremu podizanja kosara

u&inkovitost brzo i jednostavno neogranicene kolicine i funkciju automatskog
&iscenje. vasih najdrazih jela. przenja.

lcyHot: ekskluzivno
rieSenje koje spaja
zarnu plo¢ut? ili

Postolje Ref-freezer:
rieSenje za potpunu

.

Duomat kiper: kontrolu temperature * ' rostilj PowerGrill#?
ekskluzivho od zamrziva¢a do s postoljem
rieSenje za hladnjaka uz bilo Ref-freezer za
mokru ili suhu koji uredaj kao gornji najvecu mogucu
pripremu element produktivnost.
jela u velikim

koli¢inama.

R290

Okrenite se zelenom
poslovanju uz R290
Rashladni plin R290 u skladu
je s najstrozim propisima

o globalnom zatopljenju.

Raznolik izbor vrsta instalacija
kako bi sve bilo prilagodeno
vasoj kuhiniji.

Kuhinja visoke produktivnosti



Indukcijska plo¢a Free-zone

Indukcijska
ploca Free-zone
(sa slobodnim zonama)

Indukcijska tehnologija svojom preciznoscu

i u€inkovitosc¢u revolucionalizira profesionalne kuhinje.
Dizajn indukcijskih plo¢a omogucava dosljedno
ucinkovitu pripremu jelq, energetsku ucinkovitost

i kontrolirano kuhinjsko okruzje.

Bilo koja veli€¢ina posuda bilo gdje

Indukcijska plo¢a Free-zone odsad omogucava
raznovrsnije jelovnike.

Vise od odrzivosti

Indukcijska tehnologija omogucava 90 %-tnU

energetsku ucinkovitost i pruza ugodnije radno
okruZje znacajnim smanjenjem emisija topline u okolis.

Izvrsna fleksibilnost

Indukcijska ploCa Free-zone zadovoljava potrebe chefova
tako Sto omogucava upravljanje snagom ili temperaturom
radi fleksibilnog i preciznog upravljanja pripremom jela.




Cetiri zone, &etiri
programatora.i.cet
digitalna zaslona.
Besprijekorno upravljanje
koje poboljsava iskustvo
pripreme jela.

Iri

angq ili Preciznost nadohvat ruke

Odaberite savriene postavke za svako
temperatura? jelo — od 30 °C do 190 °C ili razine
o . . snage od 1 do 30 za svaku zonu.
BerIj te sami Preciznim prilagodavanjem snage
i temperature chefovi postizu dosljedne
i savrSene rezultate svaki put

Neogrqniéenq Nenadmasna fleksibilnost

Dizajnirana za rad €ak i s najmanjim

SIObOdq posudama promjera sve do 7 cm.
. . |Izvanredna raznovrsnost na istoj povrsini
prlpreme je|d, poboljSava kreativnost u pripremi jela

i pruza vecu slobodu u svakoj

sve U 7 cm profesionalnoj kuhinji.

Puni moduli i pola (1/2) modula

Indukcijska plo¢a Free- zone dostupna je u dvjema konfiguracijama: puni modul s
¢etirima zonama ili pola (1/2) modula s dvjema zonama za kuhanje za radi
zadovoljavanja potreba razlic¢itih kuhinja. Obje su opcije samostojece na
zatvorenom postolju i dostupne iskljuCivo za linije 900.

Indukcijska plo¢a Free-zone




Indukcijska plo¢at?

Indukcija -
jednostavno

Ucinkovita i odrZiva rjeSenja koja unaprjeduju svaku
kuhinju.

Indukcijska ploé¢a™?

Brzo i u€inkovito. Idealno rjeSenje za brzu pripremu uz
nisku potrosnju energije.

Idealna za: a la carte
restoran I

Idealna za: kuhinju

visoke produktivnosti

Optimalno okruzje za rad i ¢is¢enje

Staklena keramic¢ka povrdina zagrijava se iskljuivo
nakon kontakta s indukcijskim posudama, pruzajuci
ucinkovit i ugodan radni prostor koji se lako Cisti

i odrzava.

Precizna kontrola snage

Stavite sve svoje kulinarske potrebe pod kontrolu
zahvaljujuci regulatoru energije koji vam dopusta
koriStenje niske razine snage za osjetljivu pripremu

; X Brzo i ucinkovito
i punu snagu za brzu pripremu.

Buduci da se energija koncentrira na dno posude,
temperatura koja je potrebna za kuhanje dosezZe se
brze, uz manji gubitak topline — za u€inak neljepljivosti,
jednostavno cis¢enje i ugodnije radno okruzenije.

Ustedite do 20 % na rac¢unima za
elektriénu energiju*

Brzo i u¢inkovito

Velik radni u€inak i najve¢a moguca energetska
ucinkovitost idu ruku pod ruku s produktivnoscu.
Visoka energetska ucinkovitost u usporedbi

s infracrvenim modelima uz indukcijsku tehnologiju
ploc¢a za kuhanje*.

* Postupci ispitivanja uskladeni su s normom ASTM F1521 uz
upotrebu najprikladnije vrste posude radi ostvarenja najvece
ucinkovitosti.



Indukcijska plo¢a ,Spicy“HP

UZivajte u mogucnosti sljubljivanja uc€inkovitosti i okusa, jedan pored drugog.

z
Idealna za: restoran
brze usluge =

Pronadite sve sto trebate da biste
zadinili svoja jela nadohvat ruke.

Vodoravna indukcijska plo¢a za kuhanje na kojoj
se s prednje strane nalaze dvije indukcijske zone
(svaka od 5 kW), dok se sa straznje strane nalazi
drza¢ za zacine za Sest gastroposuda (1/9 GN).
Idealna za pripremu jela pred gostima i pripremu
umaka. Nosac¢ za gastroposude opremljen je
odvodom za prelijevanje koji se moze napuniti
ledom kako bi namirnice ostale hladne.

Indukcijski wok"?

Iskazite svoju kreativnost Savrien izbor za pripremu povrcaq, pirjanih jela i jela iz
azijskih kuhinja.

o

Idealna za: restoran
brze usluge =

Indukcijski wok snage 5 kW Robusni staklokeramicki wok za

Uz indukcijske zone velike snage od 5 kW intenzivnu upotrebu
mozete uzZivati u iznimno brzoj pripremi

. ) . . Staklokeramicki wok velike izdrzljivosti osmisljen
i optimalnim rezultatima.

je i oblikovan kako biste u njega mogli staviti
indukcijske wok posude.

Indukcijska ploé¢a ,Spicy“H?i indukcijski wok"?



Friteze visoke produktivnosti

Friteze visoke
produktivnosti E==

Ucinkovite friteze namijenjene za smanjenje troskova i zadrzavanje visoke
produktivnosti.

Visoka produktivnosl: * Korito u obliku slova ,,V”

visoka ucinkovitost
= veca dobit

Korito u obliku slova ,V” opremljeno je
hladnom zonom uz minimalnu degradaciju
ulja, ¢ime se produljuje vijek trajanja ulja

i osigurava veca cistoc¢a. Vanjski grijadi
elementi olak3avaju ciscenje.

Superbrzo zagrijavanje i brzo
postizanje temperature osiguravaju
visoke radne znacajke.

Do 38 kg krumpira na sat
(jedno korito)*

* Ispitivanje uskladeno s normom ASTM F1361 -
friteze, provedeno pri punom kapacitetu friteze

A==l eazstIE

Odaberite fritezu od 23 LH? Odaberite fritezu od 15 L"P
(900XP) za: (700XP) za:

Funkcija automatskog przenja* Automatski sustav podizanja kosara
Patentirana funkcija automatskog przenja Opremljen s dva podiza¢a s neovisnim
automatski uskladuje ciklus przenja s kolicinom upravljanjem.

punjenja. Moze zapamtiti do 5 programa, ¢ime
pomaze operaterima da rade brze i dosljednije. . L.
Programabilno upravljanje

Sadrzava pet razli¢itih programa (pet
temperatura i dva podizanja po programu).

PATENTIRANO*

(EP31 Blisl

Napredni sustav filtracije

Napredni sustav filtracije uklanja i najmanje
ostatke hrane, ¢ime produljuje uporabni vijek
ulja. Ovaj sustav omogucava osjetnu ustedu u
kuhinji i smanjuje utjecaj na okolis.



Friteze
OptiOil~F

Visoka produktivhost i hrskava przena hrana
objedinjeni u jednom rjesenju.

Visoka ucinkovitost
i dosljedni rezultati
uz optimalnu
upotrebu ulja, ¢ak
i u kompaktnim
kuhinjama

Do 66 kg krumpira na sat
(dva korita)*

* Ispitivanje uskladeno s normom
ASTM F1361 - friteze, provedeno pri
punom kapacitetu friteze OptiOil od
2x15 Lmodela Hp,

Do 50 %* ustede ulja

zahvaljujuéi naprednom sustavu
filtracije ulja s papirnatim filterima

Upozorenje o razini ulja

Podsjeca operatore na pravovremeno punjenje uljem,
¢ime se osigurava dosljedna kvaliteta przenja u svakom
slijedu.

Intuitivho upravljanje

Novi digitalni zaslon i programator poboljSavaju
vidljivost i olak38avaju upravljanje za jednostavno
i precizno rukovanje.

* Na temelju internih ispitivanja

Friteze OptiOil"?



Kuhalo tjestenine s automatskim punjenjem i automatsko kuhalo tjesteninet?

Elektricna kuhala
tjestenine

Iznimno raznovrsna i ne sluze samo za kuhanje
tjestenine. MoZete jos kuhati: meso, povrce, krumpir,
rizu, Zitarice i druge namirnice.

Kuhalo tjestenine

s automatskim
punjenjem - dosljednost
bez zastoja

Automatsko punjenje vodom

Automatskim punjenjem stalno se
odrzava optimalna razine vode
radi osiguranja dosljednih rezultata
i neprekidne produktivnosti.
Pojednostavljenjem svakodnevnih
zadataka Stedi se vrijeme, smanjuju
zastoji i opcenito olakSava posao
chefovima.

Intuitivho upravljanje

Novi digitalni zaslon i programator
poboljsavaju vidljivost i olakSavaju
upravljanje za jednostavno i precizno
rukovanje.

Visoka uéinkovitost zajomcena
je snaznim infracrvenim sustavom
grijanja koji se nalaziispod korita
zapremnine 20 I.

Zahvaljujuci sustavu Rapid korito
se dopunjava vru¢com vodom
pa se kuhanje ne prekida, a vi

dobivate najbolje rezultate kuhanja
i povecavate svoju produktivnost

Sigurnosni prekidac¢ sprjecava rad
uredaja kada u koritu nema vode.



Idealan za: & la carte |

Plinsko i elektricno  E=
standardno kuhalo tjestenine

Pruza fleksibilnost i u€inkovitost te osigurava preciznost u svakom jelu.

Plinsko kuhalo tjestenine

Omogucava preciznu kontrolu razine snage i jacine kuhanja
neprekidnom regulacijom snage. Mogucnost rada na nizim
temperaturama smanjuje potro3nju plina tijekom nevrsnih
razdoblja, a izostanak elektric¢nog prikljucka omogucava
fleksibilnu instalaciju i upotrebu.

Elektriéno kuhalo tjestenine

Upotrebljava infracrveni sustav grijanja s kontrolom u koracima,
a koji se nalaziispod korita. Time se osigurava stabilan rad
i u€inkovitost uz odrzavanje dosljednih rezultata pripreme jela.

Uredaqj za ustedu energije

Dostupna opcija za sve modele koja upotrebljava
prethodno zagrijanu vodu za punjenje, $to omogucava
neprekidno kuhanje bez dodatne potrosnje energije. Time se
optimizira potrosnja i povec¢ava radna ucinkovitost

Automatski sustav podizanja kosara

Povecadijte koli¢inu obavljena poslq, rijesite se stresa
i pripremite savr$ena jela svaki put.

Automatizacija omogucava ponavljanje ciklusa
pripreme jela, dosljedno pruzajuci kvalitetu u svakoj
porciji.

- Programabilno upravljanje uz mogucnost pamcenja
do devet vremena pripreme jela.

- Jednostavna aktivacija pritiskom gumba uz
mogucnost ruéne upotrebe.

- Sustav postavite na bilo koju stranu kuhala
tjestenine kako biste postigli najvecu mogucu
fleksibilnost ili ga postavite na obje strane.

- Sirine 200 mm, dolazi uz 2/3 nosac¢a za kodare od
nehrdajuc¢ega Celika (700 XP / 900 XP), a svaki moze
nositi ko3are 1/3 (900 XP) ili kosare 1/2 (700XP).

Plinsko i elektri¢no kuhalo tjesteninet?



NitroChrome? et 3
Zarna plocaff

Jedinstveno i patentirano rjeSenje otporno na ogrebotine, idealno za intenzivnu
upotrebu, lakSu pripremu hrane, jednostavnije Cis¢enje i niske emisije topline.

Ravnomjerna priprema

Ujednaéeno grijanje cijele povriine bez hladnih zona
jamci vam najbolje rezultate gdje god postavili hranu.
Plo¢a debljine 20 mm za velika opterec¢enja pruza
visoku toplinsku inerciju za brzo postizanje

?TE i E l a temperature.

Maksimalna higijena v vasoj kuhiniji

NitroChrome?® Zarna ploca*® opremljena je kanalom
za odvod masti duljine 110 mm, velikom rupom za
odvod od 60 mm i spremnikom za skupljanje masnoca

Patentirana povrsina otpornq na od 3 litre — za brze odlaganje i lak3e rukovanje.

ogrebotine

NitroChrome? jamci iznimnu otpornost na

ogrebotine i koroziju uz unaprijedena svojstva Kuhqjte gore hladite ili
neprianjanja ploce za kuhanje, $to omogucuje !
jednostavno &is¢enje na kraju dana. zamrzavajte dolje

. NitroChrome? Zarna ploc¢a*® s postoljem Ref-freezer
«EﬁIEHTIRANO od 1200 mm omogucava pripremu jela i odrzavanje
TR namirnica na idealnoj temperaturi i jednome mjestu.
Jedinstveno rjeSenje na trzistu.

ICY %

NitroChrome?® Zarna ploéa*?




Kromirane zarne ploce -
polirane i brusene

Najveca moguca kvaliteta koji god recept koristili.
Za meso, ribu i povrce u isto vrijeme.

Zarne ploée od poliranog kroma Zarne ploé¢e od brusenog kroma
Bez prijenosa okusa: PeCenjem na poliranom Visokootporne: Grubo brusena kromirana
kromu sa zrcalnom obradom izbjegavate povrsina izuzetno je otporna na ogrebotine
mijeSanje okusa pri zamjeni jedne vrste i olak3ava cis¢enje na kraju dana.

namirnica drugom. Mijenjajte jelovnike u tren oka
i udovoljite zahtjevima klijenata zahvaljujudi
brzom i jednostavhom cisc¢enju tijekom rada. e <
brze usluge
Jednostavno za ¢&iséenje: Ciscenje je '
jednostavno zbog: povriine za pecenje od
jednoga dijela sa zaobljenim kutovima, velike
rupe za odvod i trostranog povisSenja koje se
moze ukloniti.

Idealna za: & la carte |

restoran

Odaberite pravu povrsinu

Odaberite glatku, rebrastu ili kombiniranu
(glatka/rebrasta) povriinu za pecenje prema
vlastitim potrebama. Dostupne opcije:

kosa ili vodoravna plo¢a (idealna za sporo
pecenje).

@

Zajaméena sigurnost hrane

Kromirane Zarne ploce Electrolux
Professional potpuno su u skladu

s Uredbom br. 1935/2004 (EZ) o materijalima
i predmetima koji dolaze u dodir s hranom.

Kromirane Zarne ploce



Elektri¢ni rostilj PowerGrill*?

Elektricni rostilj

PowerGrillHP

Brzo zagrijavanje i postojana toplina za
besprijekornu pripremu jela na rostilju.

Brzo zagrijavanje

Tehnologija za brzo zagrijavanje zagrijava rostilj rekordnom
brzinom, alii skracuje vrijeme pripreme jela zahvaljujuci
kombinaciji grijacih elemenata, reSetki za pecenje

i patentiranih uklonjivih odbojnika topline Heat Boost.*

PATENTIRANO*

Bl s

Upravljanje energijom

Skratite vrijeme pripreme, ustedite energiju i koristite razlicite
nacine pripreme jela uz znacajku ,Upravljanje energijom”.
Kada se rostilj ne upotrebljava, energija moze biti svedena
na najmanju mogucu razinu, nakon ¢ega se potrebna
temperatura moze postici u rekordnome vremenu. Odbojnici
topline poboljSavaju pripremu jela i povecavaju energetsku
ucinkovitost.

Savrseno pristaje

Velik ili malen. Moduli elektri¢cnoga rostilja PowerGrill** dostupni
su U punome rasponu veli¢ina kako biste prostor koji vam je na
raspolaganiju iskoristilina najbolji moguci nacdin. Uz povrsine za
kuhanje Sirine do 1200 mm i brzo zagrijavanje vada ¢e hrana biti
pripremljena brze.

ICY3

Uc&inite svoju kuhinju ergonomicnijom. MoZe se postaviti na
postolje Ref-freezer (hladnjak/zamrzivad)* ilina ormaric.

* Inagica iz linije 700 moZe biti postavljena na ograni¢en broj nagina.
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Pripremajte jela na rostilju
bilo gdje, ¢ak i na mjestima
gdje nije dopustena upotreba
plina, kao sto su trgovacki
centri ili stare gradske jezgre.

Savrseni rezultati

Ravnomjerna priprema jela na rostilju bez mane,
porciju za porcijom, i najbrze zagrijavanje ikada.
Zahvaljujudijedinstvenu dizajnu, udaljenost izmedu
grijacih elemenata i reSetki za pecenje smanjena je
pa se toplina ravnomjerno rasporeduije.

Jednostavna upotreba i ¢iséenje

Reletke za pecenje mogu se ukloniti i prati

u perilici posudaq, Sto ubrzava i olakSava ciscenje.
Integrirana slavina za vodu sa spremnikom za
prikupljanje masti omogucava brzo punjenje

i praznjenje.

Upozorenje o razini vode osigurava ispravno
punjenje spremnika radi pouzdanog rada.




Plinski rostilj
PowerGrillP

2

Idealan za: restoran
brze usluge =

Toplina u trenu i jednostavno upravljanje za pripremu raznovrsnih jela.

Fleksibilno upravljanje snagom

Precizna regulacija razine snage pruza Sirok raspon
temperature, a odvojene reletke visokoucinkovitih
plamenika od nehrdajuceg Celika omogucuju zasebnu
i fleksibilnu upotrebu redetki za pecenje.

Priprema velikih koli¢ina hrane

vev

i jednostavno ciséenje

Resetke od lijevanog Zeljeza presvucenog emajlom
(do 185,5 mm) omoguduju maksimalnu produktivnost,

a neprianjaju¢a povrsina olakdava rukovanje. Uklonjive
posude za masnocu pune dubine, po jedna za svaki
plamenik, mogu se napuniti vodom za lak3e Ciscenje

i odrzavanje hrane so¢nom.

Rostiljajte gore, hladite ili zamrzavaijte dolje

Rostilj PowerGrill"* s postoljem Ref-freezer (hladnjak/
zamrziva¢) od 1200 mm omogudava pripremu jela na rostilju
Uz punu snagu te odrZzavanje namirnica na idealnoj
temperaturi i jednome mjestu. Jedinstveno rjeSenje na trzistu.

ICY3

Drazi vam je otvoreni
plamen?

Povecajte produktivnhost

uz visokoucinkoviti

i viSenamjenski plinski rostilj
velike snage PowerGrill"P

Visokoucinkovit sustav zrac¢eéega
grijanja’

Toplina se odasilje prema odbojnicima topline
inaresetku za pripremu jela zbog ¢ega se

temperatura ravnomjerno rasporeduje po cijeloj
povrsini za savrsenu pripremu jela na rostilju.

» Uklonjivi odbojnici topline olak3avaju
pristup plamenicima kako bi €is¢enje bilo
jednostavnije.

» Povrsina za kuhanje doseze iznimno visoku
temperaturu pa hrana ne ispusta sokove
i ostaje so¢na.

» Odbojnici topline izradeni od celika AlISI 441
otporni su na visoke temperature kako bi se
izbjeglo njihovo propadanje.

PATENTIRANO*

(US95919478B2 i slicno)
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Plinski rostilj PowerGrill"*



Plinski Stednjaci"?

Idealan za: & la carte |

Plinski
Stednjaci’

Velika snagaq, optimizirano upravljanje.

Osmisljeno za pruZanje visoke

produktivnosti
= W PSSR —
Foo o O o o o h ) Plamenik korita namijenjen je za &idéenje bez
| napora i maksimalnu produktivnost, a podignut
_x—_%_ je kako bi Sprijeéio prolijevonje te OmOgUCiO
-

e besprijekoran i u€inkovit rad.

Postojane redetke od lijevanog Zeljeza
presvuc¢enog emajlom s produljenim podloScima
¢vrsto drze €ak i najmanje posude, ¢ime
‘L, uJ omogucuju sigurnu i stabilnu pripremu jela svaki
| put.

Visoka produktivnost
Svaki plamenik modela HP pruza snagu do 10 kW. Plamenici koji koriste tehnologiju

~cvjetaju¢ega plamena” Flower Flame

Plamenici koji koriste tehnologiju ,cvjetaju¢ega
Jednostavno éi§c’enje p[gmeng” Flower Flame jamce fleksibilnost i iznimnu
ucinkovitost
Radna povriina preSana iz jednog dijela
namijenjena je za lak3e ciscenje. Zadovoljite sve svoje potrebe jednim plamenikom
zahvaljujudi jedinstvenu obliku njegova plamena koji
se Siri vodoravno i okomito za savrSenu pripremu jela
u posudama bilo kojega oblika ili veli¢ine. Plamen se
i prilagodava promjeru dna posude kako bi se postigla
r najvec¢a moguca pokrivenost i kako bi se temperatura
kuhanja dosegla mnogo brze zbog ¢ega se smanjuje
rasprsivanje temperature.

o | . —

ok F

-



Provjerena ergonomic¢nost i preciznost kuhanja

ErgoCert Certifikat

s jednom zvjezdicom, Enﬁnc“"
u skladu s nacelima Q

ergonomic¢nosti:
» Upravljanje snagom za
rad bez stresa zahvaljujuci |
senzorima za prepoznavanje
posuda 700 i 900XP. ERGONOMICS
» Chefovi mogu biti bezbrizni: CERTIFIED
plamen se gasi odmah nakon .

podizanja posude.

EcoFlame smanijuje potrosnju plina do

o =N 0 %,

= - — * U skladu s internim testiranjem provedenim
u laboratoriju EPR R&D (dostupno samo na

r proizvodima linije 900XP).

|

Upotpunite svoj Stednjak
uz konfguraciju pednice
kao postolja za laksi rad
i neograni¢enu ponudu
jelovnika

)

-
.
2

Plinski Stednjaci"?



Nagibna tava za pirjanje - kiper

Idealno za: kuhinju

N qgibnq tava ydo (deaino zo i &
pirjanje - kiper

Ekskluzivno rjeSenje za mokru ili suhu pripremu jela u velikim koli¢Cinama.

Ujednacena temperatura

Nagibne tave koje imaju inovativnhu Duomat
povriinu za kuhanje (kombinacija razli¢itih spojeva
nehrdajuc¢ega Celika) najbolje su riesenje kojim je
zajaomcena ujednacena temperatura na cijeloj
povrsini za kuhanje. Ti kiperi pruzaju stabilniju
temperaturu tijekom suhe pripreme jela

i predstavljaju najbolji izbor za borbu protiv korozije
prilikom mokroga kuhanja.

Siguran rad

Plinski (900XP) ili elektri¢ni infracrveni (900XP/700XP)

J Il sustav grijanja pri¢vrdcen je za dno korita i pomice
se zajedno s koritom prilikom podizanja za najvecu
mogucu sigurnost rukovatelja i higijenu.

Funkcionalni dizajn

Pojac¢an, uravnotezen poklopac s ru¢kom od
nehrdajuceg Celika omogucava ergonomsku
upotrebu, a mozZe se koristiti i kao radna povrsina
kad je zatvoren.

Jednostavno rukovanje

Ruéni sustav podizanja omogucava precizno upravljanje prilikom podizanja, a posebno dizajniran kljun za
izlijevanje smanjuje prolijevanje tijekom praznjenja. Takoder su dostupni modeli s automatskim podizanjem za jos
vecu prakti¢nost.
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Idealno za: a la carte

Visenamjensko =
kuhalo

Cetiri uredaja u jednom. Mozete ga koristiti kao Zarnu plo&u, nagibnu tavu, kotao ili
toplu kupku, Sto ga Cini neizbjeznim uredajem za kuhinje u kojem je maksimalna
fleksibilnost neophodna.

= 6.5 1 g

Ujednaceno kuhanje

Korito volumena 11 ili 22 litre od
nehrdajucega Celika 304 AlSI koje
ima dno debljine 15 mm (donji sloj
debljine 12 mm od mekoga Celika
spojen je s gornjim slojem debljine
3 mm od nehrdajucega Celika

316 AlSI koji je otporan na koroziju)
jamci vjednac¢eno kuhanje

u cijelome koritu.

Jednostavno ciséenje

Zaobljeni kutovi i glatki rubovi olak3avaju Cis¢enje
i poboljSavaju higijenske uvjete nakon svake
upotrebe.

Preciznost pod kontrolom

Termostatski kontrolirana temperatura (100 °C - 250 °C)
omogucava precizno kuhanje osjetljivih namirnica.

Velika rupa za odvod olak3ava dotok tekucina izravno
U gastroposude.

Uklju&ena dodatna Iznimna prilagodiljivost
oprema: ¢ep, strugac za
glatku plo€u i odvodna cijev
za prikupljanje hrane.

Savrieno za suhu pripremu (kao zarna
ploc¢a), mokro kuhanje (juhe, umaci,
kuhanje) ili sporo pecenje (kao u tavi).

29

Visenamjensko kuhalo



Idealno za: & la carte | 9 Idealno za: restoran -
U S q v restoran i brze usluge _g
7

Kombinacija topline i hladnoce za maksimalnu ucinkovitost i smanjeni ekoloski otisak.

ICY 3

Puna snaga kuhanja na
postolju Ref-freezer.”

Odrziv rad

Odrziva snaga nadohvat ruke

Postignite najvecu mogucu snagu uz rostilj
PowerGrill™? ili NitroChrome3 Zarnu plo¢u*?
postavljenu na inovativno postolje Ref-freezer
(hladnjak/zamrzivaé) od 1200 mm. Jedinstveno
rieSenje koje smanjuje broj koraka u kuhinji

i optimizira tijek rada.

Energetski savjesno hladenje

Uredaj moze koristiti rashladni plin R290 u skladu
s najstrozim propisima o globalnom zatopljenju.

Poveéanje produktivnosti

Namirnice su pohranjene na potrebnoj temperaturi
izravno ispod povriine za pripremu jela zbog ¢ega ne
morate stalno odlaziti do hladnjaka i natrag. Time
Stedite vrijeme i povecavate ucinkovitost tijekom
upotrebe.

Fleksibilna konfiguracija

Postolje se moZe postaviti kao zamrzivac ili hladnjak

(od -22 °C do +8 °C) u skladu sa zahtjevima jelovnika.
Takoder se moze postaviti na kotacic¢e radi dodatne

fleksibilnosti.

* Modularni koncept moze se prilagoditi svim hladnim postoljima
uparenima s funkcijom kuhanja jela, ¢ime omoguc¢ava nenadmasnu
ergonomic¢nost i zna¢ajnu ustedu vremena.

Sustayv Icy Hot




Kuhinja instalirana
na cvrstoj bazi

v 60 B0 BE B

Na nozicama

Standardno rjeSenje, idealno kada je
potrebna fiksna instalacija uredaja Cija

se visina moze prilagoditi. U ponudi kao
standardna mogucnost za sve samostojece
uredaje i postolja.

9

Na kotaci¢ima

Zamjenjuju noZice i predstavljaju fleksibilno
rieSenje koje omogucava lak3e pomicanje
uredaja.

Mogu se postaviti na sve samostojece uredaje
i postolja. Broj kotaci¢a mozete smanijiti
upotrebom potpornih Sipki.

Konzola

Rijec je o estetskome i higijenskom rjeSenju za
koje se koristi potporni okvir. MoZe se koristiti

za postavljanje s jedne strane ilileda na leda.
Prikladno za vecinu uredaja.

Sa soklom protiv udaranja

Pokriva noZice kako bi se prekrio prostor
izmedu uredajaipoda.

MozZe se primijeniti na samostojece uredaje
i postolja postavljena na nozice.

Na cementnom podnosku

Rijec je o zatvorenome rjedenju koje se moze
postavitina cementni podnozak - dostupna
su razli¢ita rjesenja.

Prikladno za sve vrste samostojecih jedinica.

v U ‘-

Mosna konstrukcija

Rijec je o higijenskome rjeSenju pomocu
kojega mozete postaviti nekoliko gornjih
uredagjaizmedu dviju samostojecih
jedinica.

Gornje jedinice moraju se postavitiizmedu
dviju samostojecih jedinica u nizu duzine
do 1600 mm.

Samostojece jedinice mogu se postaviti

U nizu duzZine do 2000 mm.

Molimo vas da se za detaljnije informacije obratite svojemu lokalnom zastupniku tvrtke Electrolux
Professional ilida pogledate bro3uru Dodatne opreme za linije 700XP i 900XP.
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Cak se i najzahtjevnija

mjesta lako Ciste

Resetke koje

se mogu
jednostavno
ukloniti mogu se
prati u perilici
posuda.

Zarna plo¢a od
poliranog kroma
pre$ana od
jednoga dijela
sa zaobljenim
kutovima.

Samoobirni sustav
pomaze ukloniti Skrob
i ostatke hrane pa je
zamjena vode rjede
potrebna.

Korito u obliku slova
V koje ima laserski

rezane rubove kako bi

se iskorijenila mjesta
necistoca i postigla
bolja higijena.

Indikatorom protoka
vode koji dolazi uz
slavinu za vodu mjeri
se i prikazuje koli¢ina
vode koja se dodaje
U posudu za kuhanje.

PreSano korito

koje ima zaobljene
kutove i veliku rupu
za odvod za brzo
uklanjanje tekucina.

Glatke povrsine bez
grubih prijelaza

i preSane zaobljene
radne povrsine za
brzo i jednostavno
Ciscenje.

Vodonepropusni
regulatori za najvecu
mogucu zastitu
tijekom cisc¢enja.

Pravokutni laserski
rezani bocni

rubovi za savr§eno
prianjanje jedinica.

Vanjske ploce
izradene su od
nehrdajuc¢ega
Celika uz obradu

92 Scotch-Brite.

Jednostavan pristup
glavnim komponentama

s prednje strane za potrebe
rutinskoga odrzavanja.

Radna povrsina
preSana iz
jednog dijela za
lak3e Ciscenje.



Priznanja
| certifikati

Rigorozna ispitivanja i dobiveni certifikati u skladu s najstroZim normama

Sustavi
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Lokalni certifikati*

W ) res 2
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Saudi Standards
AGA U

Certified Product to
NSF REG4 1+

Samo za roétilje

* Za namjenske modele. Molimo vas da se za detaljnije informacije obratite svojemu lokalnom prodajnom predstavniku Electrolux Professional



[ ] .I \.
Essentia @y
WL

Nas tim stoji vam na
usluzi. Bilo kad, bilo gdje.

Essentia je srce nase vrhunske korisni¢ke podrske te predano pruza usluge koje su vam
potrebne kako biste osigurali komparativhu prednost Essentia vam pruza potrebnu podrsku
i brine se za vase poslovne procese uz pouzdanu servishu mrezu koja obuhvaca niz
ekskluzivnih usluga i inovativnih tehnoloskih rjeSenja prilagodenih vasim potrebama.

MoZete raCunati na vise od 2200 ovlastenih servisnih partnera, 10.000 struénih tehni¢ara
U viSe od 149 zemalja i vise od 170.000 osiguranih rezervnih dijelova.

Servisna mrezaq, vvijek
na raspolaganju

Osigurali smo vam jedinstvenu servisnu mrezu koja
vas posao ¢&ini jednostavnijim.

Ocuvaijte ucinkovitost
svoje opreme.

Pravilno odrzavanje v skladu s Electrolux Professional
priruénicima i preporukama klju¢no je za izbjegavanje
neocekivanih problema. Electrolux Professional odjel
za korisni¢ku podrsku nudi vise servisnih paketa
prilagodenih razli¢itim potrebama. Za vise informacija
obratite se svojemu Electrolux Professional ovlastenom
servisnom partneru.

Oslonite se na brzu otpremu originalne dodatne
opreme i potrodnih materijala koju su stru€njaci tvrtke
Electrolux Professional pomno ispitali kako bismo
osigurali trajnost i u€inkovitost vase opreme, kao

i sigurnost korisnika.
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Inovacija
zapocinje ovdje
i nema joj kraja.

Puni potencijal linije
e-XP nudi fleksibilne
profesionalne kuhinje
spremne za sve izazove
buduénosti.

Jeste li spremni
Zza svakodnevnu
izvrsnost?
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U svemu 3to &inimo polazimo od izvrsnosti.

Predvidamo potrebe svojih kupaca i tako tezimo izvrsnosti zajedno
sa svojim suradnicima te inovacijama, rjeSenjima i uslugama.

Kako bismo svakodnevni zivot svojih kupaca Cinili laksim, isplativijim -
i istinski odrzivim svakog dana.

You
Pratite nas na m n

www.electroluxprofessional.com/hr

Izvrsnost uz brigu o okolisu

» Vecina tvornica Grupe Electrolux Professional posjeduje certifikat trece strane
u skladu s ISO normama (Medunarodna organizacija za standardizaciju) ISO
9001 ISO 14001, a neki pogoni takoder imaju certifikate 1ISO 5001 i ISO 45001.*

» Usredotoceni smo na razvoj inovativnih i odrzivih rjeSenja dizajniranih za nisku
potrodnju vode, elektricne energije i deterdZenta te za smanjene emisije.

» Nasi su uredaiji prilagodeni ¢ovjeku na temelju ergonomskih nacela i u skladu
s prirodnim tijekom rada korisnika, ¢ime se postize maksimalna ucinkovitost uz
minimalan napor. Takoder dodjeljujemo ergonomske certifikate trece strane za
odredene uredaje (ERGOCERT).

» Odabir materijala i tehnologija za nase uredaje u skladu je s direktivama
REACH (Registracija, evaluacija, autorizacija i ograni¢avanje kemikalija) i ROHS
(Ograni¢enje uporabe opasnih tvari 2011/65/EU) za zastitu ljudskog zdravlja
i okolida.

* Za vise pojedinosti pogledajte godidnje IzvjeSce o odrzivosti na:
electroluxprofessionalgroup.com.

\/

Tvrtka zadrzava pravo promjene specifikacija bez prethodne najave. Fotografije u ovoj broSuri nisu obvezujuce.



