
Conçue et fabriquée par UNIC, la gamme AURA 
offre une machine haut de gamme alliant design, 

précision et stabilité thermique pour garantir 
un espresso d’une qualité constante.

Espresso Technology since 1919



L’ESTHÉTIQUE ET LA PERFORMANCE  
DE LA AURA S’ALLIENT POUR  
UN RÉSULTAT GARANTI
La gamme AURA comprend les modèles 2 et 3 groupes : avec son style ultra-contemporain,  
elle affiche sa puissante silhouette soulignée par les éclairages LED des commandes en façade.  
Performance et utilisation intuitive sont les atouts de la gamme AURA qui offre aux barista  
un outil de travail pratique et ergonomique.
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Caractéristiques  techniques	 AURA 2	 AURA 3

Largeur	 794 mm	 984 mm	
		
Profondeur	 592 mm	 592 mm	
		
Hauteur	 490 mm	 490 mm 
		
Poids	 73 kg 	 83 kg
		   
Capacité chaudière / Puissance	 10,1 L / 4300 W	 15,6 L / 4300 W
		
Puissance	 4800 W / 20 A (Single) 	 4800 W / 20 A (Single)
	 4800 W / 7.2 A (3+N)	 4800 W / 7.2 A (3+N)

Voltage	 230 V (Single)	 230 V (Single)
	 400 V (3+N)	 400 V (3+N)	
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Groupes d’infusion thermo-compensés MAESTRO  
•	 Les groupes d’infusion MAESTRO sont directement couplés 

aux chaudières internes, assurant une excellente stabilité  
thermique pour l’extraction café.

•	 Contrôle précis du processus d’infusion, garantissant  
que chaque espresso est toujours extrait à la température 
optimale.

Boîtiers de commande volumétrique indépendants
•	 4 volumes programmables par boitier, et commande M/A 

pour un contrôle manuel.
•	 Programmation intuitive de la pré-infusion, de la pression  

vapeur, réglage des cycles de rinçage et de nettoyage,  
ainsi que de la couleur de l’éclairage LED.

Performance et ergonomie
•	 La technologie brevetée DOSAMAT® augmente l’efficacité et 

la cadence de travail : enclenché sur le groupe, le porte-filtre  
(une ou deux tasses) est reconnu automatiquement,  
et la commande s’exécute automatiquement en lançant  
le volume désiré.

•	 Avec la technologie Easylock, l’assistance hydraulique  
au serrage du porte-filtre minimise la fatigue du poignet  
du barista, permet une plus grande régularité entre les cycles,  
et prolonge la durée de vie des joints d’étanchéité du groupe.

Des équipements pour tous les besoins
•	 La sortie eau chaude mitigée est contrôlée par deux sélections 

de temporisation programmables.
•	 La vapeur est contrôlée manuellement avec le Steamglide,  

et la deuxième sortie vapeur est programmable.

https://www.unic-espresso.com/
https://www.facebook.com/unicespressomachines
https://www.instagram.com/unicespresso/
https://www.linkedin.com/company/unicespressomachines/
https://www.youtube.com/@UNIC1919



