¢ Doskonato$¢ jest podstawq wszystkiego, co robimy. Staramy sie

naszymi ludzmi, innowacjami, rozwigzaniami i ustugami. By¢ The OnE dla

E przewidywac potrzeby naszych klientow. Doskonato$¢ tworzymy z

naszych klientéw, to sprawiac by ich zycie zawodowe byto tatwiejsze,
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i czuj sie bezpiecznie!
i do naczyn hygiene&clean

”

ie naczyn

Zmywan

3 ntizadal Proceso
Soyez en sécurité |

Blelben Sje Gesund!
Fér din trygghet. Dis|

* A0 wynoszqce 60 jest osiggane przy zatozeniu, ze urzgdzenia sq uzywane i serwisowane zgodnie ze specyfikacjg producenta. de desinfeccion ertin
rtiicadol*

Processus de désinfection certifie 1+
Zertihziertes Desinfektionsverruhren!'
kgodset desinficergs*

Doskonatos¢
Z myslqg o srodowisku

i 8 oeT—
L
I |L'
Zmywarka Zmywarka Zmywarka do Zmywarka
podblatowa, kapturowa, garnkéw i patelni koszowa z
FUNKCJE dwuwarstwowa dwuwarstwowa, hygiene&clean wielokrotnym
hygiene&clean automatyczna ptukaniem
hygiene&clean Multi Rinse
hygiene&clean
Kody 502072 504149 506058 535142 + 535143
Temperatura mycia 71-77 °C 71-77°C 71-77°C 68-75°C
DIN 10512 DIN 10512 DIN 10512 DIN 10510 I
Temperatura i czas 90°C-12s 90°C-8s 90°C-20s 90 °C S I AY
ptukania A60 A,60 A60 A,60 b
90°C-16s 90°C-18s 90°C-20s 90°C .
» . . . 20
Wymiary (szerokoéé) X 600x612x850 667X755x1567 876x900x1791 3270x895x1785 @ Certified disinfection gc
dtugosé x wysokos¢, proces sl* Tt
g 2é
:f(\?w;:) przytgczeniowa 6,85 99 13 50,8 EE
s DIN 10512 DIN 10512 DIN 10510 gd
Maksymfzzlna (ESinEes 40 koszdw na Dl,N o)z . 20 koszow na 150 koszdéw na §§
na godzine . 80 koszdéw na godzine : ) 25
godzine godzine godzine 8¢
zielony kosz na 12 . §§§
naczyn Ix 867000* zielony kosz na 12 Alleny leezie 12 gi2
48 mO+yCh ndczyﬁ 'IX 867000* noczyn ]X 867000 E‘E%
Akcesoria flizanek/24 RlizankiTx | 48 matych filizanek/24 | dkosz ze stall i Zielonykoszna12 :%g
(w tym kosze) 867007 flizanki1x 867007 "M€" Z?:“ggz]”; gaArmKl ' haczyh 3x 867000 §%3
pojemnik nasztu¢ce | pojemnik na sztuéce g e ] £is
podpora na tace Ix 238
2X 864242 2X 864242 864]82 :°§§
f0Cesso certificatol* é;é
883
£33

» Wszystkie nasze fabryki posiadajqg certyfikacje 1SO 14001.

hygiene&clean Dishwashers

» Wszystkie nasze rozwigzania zaprojektowano tak aby ograniczyc zuzycie wody, energii,
detergentow oraz ograniczenia szkodliwych emisji.

» W ciggu ostatnich lat ponad 70% rozwigzan technicznych zostato zaktualizowane
majgc ha wzgledzie potrzeby srodowiskowe naszych klientéw.

» Nasze technologie sq zgodne z dyrektywq RoHS i rozporzgdzeniem REACH
oraz nadajq sie do recyklingu w ponad 95%.

Firma zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian w

specyfikacji bez uprzedniego powiadomienia.
Obrazy nie stanowiq zobowigzania umownego.

» 100% naszych produktow zostato zbadanych przez ekspertéw pod kgtem jakosci. \’




Dezynfekuj z
hygiene&clean

i dbaj o bezpieczenstwo
Twoich klientow

W ostatnich miesigcach doswiadczyliSmy bezprecedensowych zmian i wyzwan,
zwigzanych z sytuacjq zdrowotng na catym $wiecie. W tym nowym otoczeniu, naszym
szczegolnym celem staje sie zapewnienie naszych goscii personely, ze dbamy oich
zdrowie i bezpieczenstwo.

Przedstawiamy linie zmywarek do naczyn hygiene&clean, pierwszy petny asortyment
rozwiqzan w zakresie zmywania naczyn w branzy spozywczej, ktory zapewnia
dezynfekcje*, a nie jedynie sanityzacje, zgodnie z normami, co potwierdza niezalezna
ocena zewnetrznej jednostki certyfikujgcej: UL. Wszystkie modele hygiene&clean sq
zgodne z normg DIN 10510 lub DIN 10512 i przeprowadzajg dezynfekcje na poziomie
A, =60, zgodnie z UNI EN ISO 15883-], ktéra zazwyczaj ma zastosowanie jedynie do
urzgdzen medycznych.

PIERWSZY
w przemysle

* Dezynfekcja jest definiowana jako , Termiczne lub chemiczne zniszczenie mikroorganizmoéw patogennych lub innych” w Glosariuszu
Poradnika w zakresie Dezynfekcji i Sterylizacji w O$rodkach Opieki Zdrowotnej przy Centrach Kontroli i Zapobiegania Chorobom (CDC).
Dowiedz sie wiecej: https://www.cdc.gov/infectioncontrol/guidelines/disinfection/glossary.html

Zmniejszenie
ilosci bakterii o
99,999% i

Zmywarki do naczyn hygiene&clean b
ograniczajq ryzyko narazenia na ;V e
niebezpieczne patogeny, dzieki czemu ;
klienci i pracownicy Twojej irmy sq

bezpieczni.

Zmywarka podblatowaq,
dwuwarstwowa
hygiene&clean

|

DIN 10512 A, 60

Temperatura ptukania Temperatura ptukania

90 °C 90 °C

Czas ptukania

Czas ptukania

12 sec 16 sec

» Gwarantowana dezynfekcja! Dzieki
mechanizmowi blokady drzwi, cyklu nie mozna
przerwac.

» Bezpieczenstwo jest najwazniejsze! Zdalna
wizualizacja temperatury bezpieczenstwa dzieki
monitoringowi 24/7.

» Zuzycie wody do ptukania: 3 litry na cykl (zgodnie
z DIN10512); 4 litry/cykl (zgodnie z Ao 60).

Zmywarka do

|
garnkow i patelni
hygiene&clean mr

DIN 10512 A, 60

Temperatura ptukania Temperatura ptukania

90 °C 90 °C

Czas ptukania

Czas ptukania

20 sec 20 sec

» Bezpieczenstwo jest najwazniejsze! Zdalna
wizualizacja temperatury bezpieczenstwa dzieki
monitoringowi 24/7.

» Zuzycie wody do ptukania: 7 litrdw na cykl
(zgodnie z DIN 10512); 7 litrow na cykl
(zgodnie z Ao 60).

Zeskanuj kod, by odkry¢
naszq linie zmywarek do naczyn
hygiene&clean, rozwigzania w
zakresie zmiekczania wody oraz
dedykowane detergenty.

Zmywarka kapturowa,
dwuwarstwowaq, £
automatyczna f
hygiene&clean -

DIN 10512
20K

Temperatura ptukania Temperatura ptukania

90 °C 90 °C

Czas ptukania

Czas ptukania

8 sec 18 sec

» Ograniczenie ryzyka zanieczyszczenia
krzyzowego od operatora dzieki automatycznemu
otwieraniu/zamykaniu. Operacje bez dotykania
uchwytu.

» Bezpieczenstwo jest najwazniejsze! Zdalna
wizualizacja temperatury bezpieczenstwa dzieki
monitoringowi 24/7.

» Zuzycie wody do ptukania: 2 litry na cykl (zgodnie
z DIN'10512); 4,5 litra na cykl (zgodnie z Ao 60).

Zmywarkakoszowa = K

z wielokrotnym - j
ptukaniem ‘ -
(Multi Rinse) ey 2

hygieneé&clean

DIN 10510 A, 60

Temperatura ptukania Temperatura ptukania

90 °C 90 °C

Czas kontaktu

Czas kontaktu
2 min 4,3 min

» Ograniczenie ryzyka zanieczyszczenia
krzyzowego od operatora dzieki ciggtej pracy
koszow.

» Bezpieczenstwo jest najwazniejsze! Zdalna

wizualizacja temperatury bezpieczenstwa dzieki
monitoringowi 24/7.

Warunek A = 60
zmniejszenie ilosci
bakterii o
99.999% w
Cyklu Dezynfekgciji

Certyhkacja UL




