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Planeten-Riihr- und -Schlagmaschinen

50 Jahre Erfahrung in der Entwicklung und Innovation von
Planetenriihrmaschinen spiegeln sich in den neuen, einzigartigen und
kompakten Modellen wider.

Die innovative
Form ermoglicht
einfaches Zugeben
der Zutaten
wahrend des

Das Design der

Rihrwerkzeuge .

ermdglicht das
gleichméBige
Verarbeiten auch

Ruhrvorgangs. kleinster Mengen
Das neue, Anschlussnabe fiir
schraubenlose optionales Zubehor
Aufstecksystem (Gemiseschneider-

erleichtert das
Abnehmen der
Schutzblende fiir die
Reinigung

Fleischwolf- und
Nudelmaschinenaufsatz)

5-Liter- 100% geschirrspiil-
Edelstahlschussel maschinenfest
mit einem (Rihrwerkzeug, =N
Handgriff, 8-Liter- Schissel und
Edelstahlschiissel Schutzblende)

mit zwei
Handgriffen




Drei Riihrwerkzeuge fiir 100%-ige Leistung

Drei unverzichtbare Riihrwerkzeuge fiir die kreative Arbeit von Kochen und
Patissiers. Die Edelstahlausfiihrung garantiert Qualitdt, Robustheit und
Hygiene. Die Riihrwerkzeuge eignen sich fiir intensive Beanspruchung und
Reinigung in der Geschirrsptilmaschine.
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Knethaken Flachriihrer Schlagbesen
Teige (mit 60% Feuchtigkeitsgehalt) Kartoffelptree Eischnee
Min. Max. Min. Max. Min. Max.
BE5 100 g 1,5 kg 100 g 2 kg 1-2 10-12
BES 1209 2,5 kg* 100 g 3,2 kg 1-2 14-16

* die Angabe bezieht sich auf die Mehimenge

Die Geschwindigkeit Optionales Zubehor:

des Planetenrihrwerks Gemdtiseschneid-,
lasst sich Gber einen q.’ laneg Fleischwolf- und
ergonomischen &3 Nudelmaschinenaufsatz
Drehknopf (fir Modelle mit Zubehor-
einstellen (20-220 j, Y e Aufstecknabe)
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Extrem stabile, transparente Schutzblende - BPA-frei

Die transparente Blende aus Eastman Tritan™ Copolyester* (Bisphenol-A-frei)
garantiert maximale Verlasslichkeit! Das Material ist sto3fest und auch nach
hunderten Spulzyklen noch transparent und haltbar.

Durch das Anheben/Absenken der
Schutzblende wird die Schiissel

* Eastman und Tritan sind Marken der Eastman Chemical Company Ky
gesenkt/gehoben.
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Unser Angebot finden Sie online unter: www.ditosama.com

Das Unternehmen behilt sich das Recht auf Anderungen
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Symbolwert und sind nicht vertragsrechtlich bindend.
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