
Tischkutter

Frische & gesunde 
Zubereitungen
leicht gemacht



Frische, gesunde Speisen spielend leicht vorbereiten.
Hacken, mixen, mahlen und perfekt emulgieren

T I S C H K U T T E R

Kessel- und 
Deckelschaber
für feinste Ergebnisse 
und kontinuierliches 
Arbeiten 

Zeitsparend: Deckel mit
trichterförmigem 
Loch, um Zutaten 
während des Betriebes 
hinzuzufügen 

100% geschirrspülma-
schinenfest für perfekte 
Hygiene. Alle Teile, die 
mit Lebensmitteln in 
Kontakt kommen, kön-
nen leicht demontiert 
und gereinigt werden

Alle Zutaten werden 
dank der speziellen 
Strömung, die im 
Kessel erzeugt wird, 
gleichmäßig und
schnell verarbeitet



Ihre beste Wahl zum Zerkleinern, Mischen und 
Emulgieren

Glatter Rotor optional erhältlich, für saubere 
Schnitte (z.B. Fleischtatar) und für empfindliche 
Lebensmittel wie z.B. frische Kräuter

Mikroverzahnter Rotor (im Lieferumfang 
enthalten) zum Hacken, Mahlen,
Mischen und Emulgieren

2,6 Liter Kessel
Transparenter
Copolyester-Kessel

3,6 Liter Kessel
AISI304  
Edelstahlkessel

2,6 Liter Kessel
AISI304  
Edelstahlkessel



Hergestellt in Frankreich
mit mehr als 75 Jahren
Erfahrung beim Design
und der Herstellung von
Speisenvorbereitungsgeräten
der Extraklasse

Alle Teile, die mit
Lebensmitteln in Kontakt
kommen, sind BPA-frei um
höchsten Standards gerecht
zu werden

L
E

B
EN S M IT TELTECH

N
IK

 I
N

 F
R A N K R E

I C
H

H
E

R G E S T E L LT

Frische, gesunde Speisen spielend leicht vorbereiten. 
Hacken, mixen, mahlen und perfektes emulgieren

Volle Kontrolle dank
des transparenten
Deckels

Intuitives Bedienfeld
mit leicht zu  
reinigenden,
flachen Tasten

QR Code auf der 
Rückseite führt direkt 
zum Handbuch,
Videos und 
Supportunterlagen



Entdecken Sie vielfältige Vorbereitungsarten,  
die Sie mit der  einfach wie nie zu  
vor umsetzen können. 

Mixen Mahlen 

Hacken

Emulgieren Kneten 

Faschieren



  steht für enorme Flexibilität 
und vielfältige Einsatzmöglichkeiten
Klein und vielseitig! Ihr kompakter Küchenhelfer zum Hacken, Mixen, Mahlen und 
Emulgieren in wenigen Sekunden! Erzielen Sie immer prefekte Ergebnisse; schnell 
und einfach.

GastronomieGesundheits- und 

Pflegeeinrichtun
gen

Kindergärten & Schulen Theken & Schnellrestaurants 

Beschleunigen Sie Ihre 
Vorbereitungen beim 
Emulgieren, Mischen und 
Hacken

Erhalten Sie einheitliche 
Ergebnisse

Bereiten Sie perfekt zerkleinerte 
passierte Kost zu 

Kuttern Sie Fleisch, Fisch und 
Gemüse für leckere Füllungen in 
Rekordzeit

Kräuter und Röstgemüse für 
leckere Rezepte hacken 

Pimpen Sie Ihre Speisekarte mit 
frischen, cremigen Saucen oder 
Dips

Mahlen Sie Ihr eigenes Mehl 
für hausgemachte Kuchen und 
Gebäck



Wählen Sie den richtigen    Kutter

Kompakte, schmale Abmessungen. Leicht zu transportieren und zu 
verstauen. Passt perfekt in jede Küche! 
2,6 Liter Kessel 3,6 Liter Kessel

Seitenansicht Seitenansicht Frontansicht Frontansicht Draufsicht Draufsicht 

Erhältlich in 2 Versionen:  
Eine Geschwindigkeit mit Ein/Puls/Aus-Funktion für 
hohe Produktivität und einfache Handhabung 
 
Variable Geschwindigkeit mit 9 Stufen für 
größte Flexibilität und der Möglichkeit, die 
Geschwindigkeit dem Lebensmittel anzupassen,  
um noch präzisere Ergebnisse zu erzielen  

Langlebiger, wartungsarmer 
und kraftvoller asynchroner 
Industriemotor, um eine lange 
Laufzeit und geräuscharmen 
Betrieb zu gewährleisten

Kutter mit 3,6 Liter Kessel
Geschw. Phasen Leistung U/Min. Gewicht

1 Geschw. 1 ph 500 W 1500 13 kg

Variabel 1 ph 750W 500-3600 14,5 kg

Außenabmessungen (BxTxH): 252x334x476mm

Kutter mit 2,6 Liter Kessel
Geschw. Phasen Leistung U/Min. Gewicht

1 Geschw. 1 ph 500 W 1500 13 kg*

Variabel 1 ph 750W 500-3600 14 kg*

Außenabmessungen (BxTxH): 247x328x456mm

456 mm

315 mm

328 mm

476 mm

315 mm
334 mm

456 mm

230 mm
247 mm

476 mm

252 mm
230 mm

328 mm

247 mm

334 mm

252 mm

* Edelstahlkessel
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d.DITO SAMA
Schaffhausenstr. 77 – D-72072 Tübingen – DEUTSCHLAND
Tel.: +49 (0)7071 9300 450
E-Mail: dito.sama@electroluxprofessional.com

Unser Angebot finden Sie online unter: www.ditosama.de

Lassen Sie sich von unseren 
Anwendungsvideos auf unserer  
Website inspirieren

G E M Ü S E S C H N E I D E R  | K U T T E R  | KO M B I G E RÄT E


