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Unser Angebot finden Sie online unter: www.ditosama.de
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ELECTROLUX PROFESSIONAL GMBH
Junostr. 1 -  D-35745 HERBORN - DEUTSCHLAND
Tel.: +49(0) 2772 71 400
Fax: +49(0) 2772 71 479

Breikost auf höchstem Niveau mit Dito Sama

Mikroverzahnte
Emulgiermesser
K180

Hohe Geschwindigkeit, ein integrierter Schaber und das besondere Design der Klingen – diese
drei Komponenten verwandeln Ihren Kutter in einen Emulgierer, der Ihnen hilft, mühelos
Breikost und Halb� üssignahrung zuzubereiten, ohne dabei Geschmack und Nährwert
einzubüßen. Mit Dito Sama sind Ihrer Kreativität keine Grenzen gesetzt.

Mikroverzahnte
Emulgiermesser
K120

Mikroverzahnten 
& glatte 
Emulgiermesser
K45-55-70

Sichert Geschmack
und Hygiene!

Lassen Sie sich auf
unserer Website
inspirieren!

Pasta

Fisch

Geflügel

Würste

Kuchen

Lachs



Wählen Sie das perfekte Messer für Ihr Rezept

K45 4,5 l Fassungsvermögen
Außenabmessung (BxTxH) : 256x415x470mm

Geschwindigkeit Phasen Leistung UpM
1 Geschwindigkeit 1 ph 750 W 1500

2 Geschwindigkeiten 3 ph 900 W 1500 - 3000

Variable Geschwindigkeit 1 ph 1000 W 300 - 3700

K55 5,5 l Fassungsvermögen
Außenabmessung (BxTxH) : 256x415x470mm

2 Geschwindigkeiten 3 ph 1000 W 1500 - 3000

Variable Geschwindigkeit 1 ph 1300 W 300 - 3700

K70 7 l Fassungsvermögen
Außenabmessung (BxTxH) : 256x422x510mm

2 Geschwindigkeiten 3 ph 1200 W 1500 - 3000

Variable Geschwindigkeit 1 ph 1500 W 300 - 3700

K120S/KE120S 11,5 l Fassungsvermögen
Außenabmessung (BxTxH) : 416x680x517mm

2 Geschwindigkeiten 3 ph 2200 W 1500 - 3000

Variable Geschwindigkeit 3 ph 2200 W 300 - 3500

K180S/KE180S 17,5 l Fassungsvermögen
Außenabmessung (BxTxH) : 416x680x603mm

2 Geschwindigkeiten 3 ph 3600 W 1500 - 3000

Variable Geschwindigkeit 3 ph 3000 W 300 - 3000

Rotor mit glatten
Messern

Rotor mit
mikroverzahnten Messern

Rotor mit glatten
Emulgiermessern

Rotor mit
mikroverzahnten
Emulgiermessern

Hackfleisch Mandeln Spargel Hummus

K 120S/180S
Kutter

Einfaches und schnelles Mixen und Hacken – der Geschmack
und die Bescha� enheit Ihrer Zutaten bleiben erhalten!

 � Edelstahlschüssel 11,5 / 17,5 Liter

 �Die transparente Abdeckung ist mit dem 
Korpus verbunden und kann einfach und 
werkzeuglos abgenommen werden

 � 100 - 300 Mahlzeiten/Tag

Edelstahlschüssel mit
Ausgussrand. Die Schüssel 
wird durch den Deckel mit 
Gummidichtung
während des Betriebs
dicht verschlossen (höhere
Verarbeitungskapazität!)

Die exklusive,
gewinkelte Form der

Klingen ermöglicht
gleichmäßige, optimale

Ergebnisse

Sicherheits-
Doppelverschluss-
System

Schaber für
gleichmäßige
Durchmischung

Flaches,
wasserfestes

Bedienfeld
(IP55)

Impuls-Funktion
für grobes

Hacken großer
Teile

bis zu3 500 UpM

K 45/55/70
Kutter

Mit den leistungsstarken und langlebigen Dito Sama Kuttern können Sie 
alle für Ihre Rezepte erforderlichen Zutaten grob oder fein hacken, mixen 
und emulgieren.

 � Edelstahlschüssel 4.5 / 5.5 / 7 Liter

 �Hygienisch: der Deckel hält selbstständig in 
geö� neter Position

 �Der transparente Deckel ist einfach abnehmbar

 � 50 - 150 Mahlzeiten/Tag

 � Verarbeitungskapazität von
100g bis 3,5 kg

Transparenter
Deckel mit Schaber
für gleichmäßiges
Durchmischen

100%
geschirrspülmaschinenfest:

Rotor, Deckel, Schaber und
Edelstahlschüssel

Hoher Mittelschaft.
Bis zu 75% der
Nominalkapazität
nutzbar
(Flüssigkeiten)

Wandhalterung
für die sichere
Aufbewahrung
der Messer

Flaches,
wasserfestes

Bedienfeld
(IP55)

Impuls-Funktion
für grobes

Hacken großer
Teile

bis zu3 700 UpM
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