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TRK Kombigeräte:
Gemüseschneider/
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ETABLISSEMENT AUBUSSON
Z.I du Mont - 23200 AUBUSSON - Frankreich
Tel: +33 (0)5 55 83 23 23 - Fax: +33 (0)5 55 83 23 40

Unser Angebot finden Sie online unter: www.ditosama.de
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ELECTROLUX PROFESSIONAL GMBH
Junostr. 1 -  D-35745 HERBORN - DEUTSCHLAND
Tel.: +49(0) 2772 71 400
Fax: +49(0) 2772 71 479

Mikroverzahnten
Emulgiermesser

TRK45-55-70

Lassen Sie sich auf
unserer Website
inspirieren!

Sichert 
Geschmack
und Hygiene!
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Kombigerät: Gemüseschneider & Kutter 

Pasta

Fisch

Geflügel

Würste

Kuchen

Lachs

Die Kombigeräte von Dito Sama vereinen das Beste aus 2 Geräten. Die Kutterfunktion zum Herstellen 
von Mayonnaisen oder Salsas, grob oder fein hacken, mixen und emulgieren sowie zur Herstellung 
von Breikost. Die Gemüseschneidfunktion zum  Beispiel zum Schneiden, Reiben, Raspeln, Würfeln 
von Obst und Gemüsen aller Art. Entdecken Sie die vielfältigen Möglichkeiten der Kombigeräte von 
Dito Sama.



TRK
Kombigeräte: Gemüseschneider/Kutter
3 in 1 ! Grenzenlose Kreativität mit TRK Kombigeräten.
Drei Funktionen: Gemüseschneider, Kutter, Emulgierer.
Drei Größen: 4,5; 5,5 und 7 Liter.
Variable Geschwindigkeit von 300 bis 880 UpM (Gemüseschneider)
und bis zu 3.700 UpM (Kutter).

Runder 
Edelstahltrichter
(215 cm2)

Transparenter
Deckel mit

Schaber für
gleichmäßige

Durchmischung

Gemüseschneider-
und Kutteraufsatz,

Rotoren und
Schneidscheiben

sind zu 100%
geschirrspül-

maschinenfest

Einfülltrichter
mit Stößel für
Stangengemüse
(Ø 55,5mm)

20° neigbare
Basis für
Gemüse-
schneidfunktion

Flaches,
wasserfestes

Bedienfeld
(IP55)

Gemüseschneidfunktion
bis zu 550 kg/Stunde (abhängig von der Schnittart)

Kutter-/Emulgierfunktion

• Anwendungen: Restaurants / Catering / Kindergärten /Altenheime/etc.
• 50 - 400 Mahlzeiten, bis zu 800 Mahlzeiten für Catering

Hackfleisch Mandeln Spargel Hummus

Dito Sama – weil es um perfekte 
Hygiene geht

• Mixen, Hacken, Kneten und Emulgieren: Füllungen, Pasteten, Mousses, 
Fleisch, Fisch, Gewürze…

• Der hohe Mittelschaft der Edelstahlschüssel erhöht die tatsächliche Kapazität bei 
der Verarbeitung von Flüssigkeiten (75% des nominalen Fassungsvermögens). 
Schüssel mit abgerundeten Kanten und praktischem Handgri� 

• Der transparente Deckel mit standardmäßig integriertem Schaber ist am 
Korpus befestigt, leicht abzunehmen und zu 100% geschirrspülmaschinenfest.

Wählen Sie den passenden Rotor für Ihre Anforderungen:

Rotor mit glatten
Messern

Rotor mit
mikroverzahnten

Messern

Rotor mit glatten
Emulgiermessern

Rotor mit
mikroverzahnten
Emulgiermessern

Alle mit Lebensmitteln in Kontakt 
kommenden Teile sind zu 100% 
geschirrspülmaschinenfest
(Gemüseschneider- und
Kutteraufsatz, Rotoren, Scheiben).
Unsere  Edelstahlschneidscheiben
und Rotorklingen bieten
herausragende Hygiene und
verbessern den Arbeitskomfort und 
die Sicherheit des Anwenders.

Viele verschiedene
Schnittarten

39 verschiedene Edelstahl- Schneid- 
Würfel- und Reibescheiben 
(Ø 20cm) für mehr als 80 

verschiedene Schnittarten



TRK
Kombigeräte: Gemüseschneider/Kutter
3 in 1 ! Grenzenlose Kreativität mit TRK Kombigeräten.
Drei Funktionen: Gemüseschneider, Kutter, Emulgierer.
Drei Größen: 4,5; 5,5 und 7 Liter.
Variable Geschwindigkeit von 300 bis 880 UpM (Gemüseschneider)
und bis zu 3.700 UpM (Kutter).

Runder 
Edelstahltrichter
(215 cm2)

Transparenter
Deckel mit

Schaber für
gleichmäßige

Durchmischung

Gemüseschneider-
und Kutteraufsatz,

Rotoren und
Schneidscheiben

sind zu 100%
geschirrspül-

maschinenfest

Einfülltrichter
mit Stößel für
Stangengemüse
(Ø 55,5mm)

20° neigbare
Basis für
Gemüse-
schneidfunktion

Flaches,
wasserfestes

Bedienfeld
(IP55)

Gemüseschneidfunktion
bis zu 550 kg/Stunde (abhängig von der Schnittart)

Kutter-/Emulgierfunktion

• Anwendungen: Restaurants / Catering / Kindergärten /Altenheime/etc.
• 50 - 400 Mahlzeiten, bis zu 800 Mahlzeiten für Catering

Hackfleisch Mandeln Spargel Hummus

Dito Sama – weil es um perfekte 
Hygiene geht

• Mixen, Hacken, Kneten und Emulgieren: Füllungen, Pasteten, Mousses, 
Fleisch, Fisch, Gewürze…

• Der hohe Mittelschaft der Edelstahlschüssel erhöht die tatsächliche Kapazität bei 
der Verarbeitung von Flüssigkeiten (75% des nominalen Fassungsvermögens). 
Schüssel mit abgerundeten Kanten und praktischem Handgri� 

• Der transparente Deckel mit standardmäßig integriertem Schaber ist am 
Korpus befestigt, leicht abzunehmen und zu 100% geschirrspülmaschinenfest.

Wählen Sie den passenden Rotor für Ihre Anforderungen:

Rotor mit glatten
Messern

Rotor mit
mikroverzahnten

Messern

Rotor mit glatten
Emulgiermessern

Rotor mit
mikroverzahnten
Emulgiermessern

Alle mit Lebensmitteln in Kontakt 
kommenden Teile sind zu 100% 
geschirrspülmaschinenfest
(Gemüseschneider- und
Kutteraufsatz, Rotoren, Scheiben).
Unsere  Edelstahlschneidscheiben
und Rotorklingen bieten
herausragende Hygiene und
verbessern den Arbeitskomfort und 
die Sicherheit des Anwenders.

Viele verschiedene
Schnittarten

39 verschiedene Edelstahl- Schneid- 
Würfel- und Reibescheiben 
(Ø 20cm) für mehr als 80 

verschiedene Schnittarten



TRK
Kombigeräte: Gemüseschneider/Kutter
3 in 1 ! Grenzenlose Kreativität mit TRK Kombigeräten.
Drei Funktionen: Gemüseschneider, Kutter, Emulgierer.
Drei Größen: 4,5; 5,5 und 7 Liter.
Variable Geschwindigkeit von 300 bis 880 UpM (Gemüseschneider)
und bis zu 3.700 UpM (Kutter).

Runder 
Edelstahltrichter
(215 cm2)

Transparenter
Deckel mit

Schaber für
gleichmäßige

Durchmischung

Gemüseschneider-
und Kutteraufsatz,

Rotoren und
Schneidscheiben

sind zu 100%
geschirrspül-

maschinenfest

Einfülltrichter
mit Stößel für
Stangengemüse
(Ø 55,5mm)

20° neigbare
Basis für
Gemüse-
schneidfunktion

Flaches,
wasserfestes

Bedienfeld
(IP55)

Gemüseschneidfunktion
bis zu 550 kg/Stunde (abhängig von der Schnittart)

Kutter-/Emulgierfunktion

• Anwendungen: Restaurants / Catering / Kindergärten /Altenheime/etc.
• 50 - 400 Mahlzeiten, bis zu 800 Mahlzeiten für Catering

Hackfleisch Mandeln Spargel Hummus

Dito Sama – weil es um perfekte 
Hygiene geht

• Mixen, Hacken, Kneten und Emulgieren: Füllungen, Pasteten, Mousses, 
Fleisch, Fisch, Gewürze…

• Der hohe Mittelschaft der Edelstahlschüssel erhöht die tatsächliche Kapazität bei 
der Verarbeitung von Flüssigkeiten (75% des nominalen Fassungsvermögens). 
Schüssel mit abgerundeten Kanten und praktischem Handgri� 

• Der transparente Deckel mit standardmäßig integriertem Schaber ist am 
Korpus befestigt, leicht abzunehmen und zu 100% geschirrspülmaschinenfest.

Wählen Sie den passenden Rotor für Ihre Anforderungen:

Rotor mit glatten
Messern

Rotor mit
mikroverzahnten

Messern

Rotor mit glatten
Emulgiermessern

Rotor mit
mikroverzahnten
Emulgiermessern

Alle mit Lebensmitteln in Kontakt 
kommenden Teile sind zu 100% 
geschirrspülmaschinenfest
(Gemüseschneider- und
Kutteraufsatz, Rotoren, Scheiben).
Unsere  Edelstahlschneidscheiben
und Rotorklingen bieten
herausragende Hygiene und
verbessern den Arbeitskomfort und 
die Sicherheit des Anwenders.

Viele verschiedene
Schnittarten

39 verschiedene Edelstahl- Schneid- 
Würfel- und Reibescheiben 
(Ø 20cm) für mehr als 80 

verschiedene Schnittarten



TRK 45 TRK 70

TRK 55

TRK Kombigeräte:
Gemüseschneider/

Kutter

L
E

B
EN S M IT TELTECH

N
IK

 I
N

 F
R A N K R E

I C
H

H
E

R G E S T E L LT

ETABLISSEMENT AUBUSSON
Z.I du Mont - 23200 AUBUSSON - Frankreich
Tel: +33 (0)5 55 83 23 23 - Fax: +33 (0)5 55 83 23 40

Unser Angebot finden Sie online unter: www.ditosama.de

D
as

 U
nt

er
ne

hm
en

 b
eh

äl
t s

ic
h 

da
s R

ec
ht

 a
uf

 Ä
nd

er
un

ge
n 

oh
ne

 v
or

he
rig

e 
An

kü
nd

ig
un

g 
vo

r. 
Ab

bi
ld

un
ge

n 
ha

be
n 

nu
r 

Sy
m

bo
lw

er
t u

nd
 si

nd
 n

ic
ht

 v
er

tr
ag

sr
ec

ht
lic

h 
bi

nd
en

d.
 

ELECTROLUX PROFESSIONAL GMBH
Junostr. 1 -  D-35745 HERBORN - DEUTSCHLAND
Tel.: +49(0) 2772 71 400
Fax: +49(0) 2772 71 479

Mikroverzahnten
Emulgiermesser

TRK45-55-70

Lassen Sie sich auf
unserer Website
inspirieren!

Sichert 
Geschmack
und Hygiene!

9J
SA

M
D

   
    

    
    

    
    

    
    

    
    

Kombigerät: Gemüseschneider & Kutter 

Pasta

Fisch

Geflügel

Würste

Kuchen

Lachs

Die Kombigeräte von Dito Sama vereinen das Beste aus 2 Geräten. Die Kutterfunktion zum Herstellen 
von Mayonnaisen oder Salsas, grob oder fein hacken, mixen und emulgieren sowie zur Herstellung 
von Breikost. Die Gemüseschneidfunktion zum  Beispiel zum Schneiden, Reiben, Raspeln, Würfeln 
von Obst und Gemüsen aller Art. Entdecken Sie die vielfältigen Möglichkeiten der Kombigeräte von 
Dito Sama.



TRK 45 TRK 70

TRK 55

TRK Kombigeräte:
Gemüseschneider/

Kutter

L
E

B
EN S M IT TELTECH

N
IK

 I
N

 F
R A N K R E

I C
H

H
E

R G E S T E L LT

ETABLISSEMENT AUBUSSON
Z.I du Mont - 23200 AUBUSSON - Frankreich
Tel: +33 (0)5 55 83 23 23 - Fax: +33 (0)5 55 83 23 40

Unser Angebot finden Sie online unter: www.ditosama.de

D
as

 U
nt

er
ne

hm
en

 b
eh

äl
t s

ic
h 

da
s R

ec
ht

 a
uf

 Ä
nd

er
un

ge
n 

oh
ne

 v
or

he
rig

e 
An

kü
nd

ig
un

g 
vo

r. 
Ab

bi
ld

un
ge

n 
ha

be
n 

nu
r 

Sy
m

bo
lw

er
t u

nd
 si

nd
 n

ic
ht

 v
er

tr
ag

sr
ec

ht
lic

h 
bi

nd
en

d.
 

ELECTROLUX PROFESSIONAL GMBH
Junostr. 1 -  D-35745 HERBORN - DEUTSCHLAND
Tel.: +49(0) 2772 71 400
Fax: +49(0) 2772 71 479

Mikroverzahnten
Emulgiermesser

TRK45-55-70

Lassen Sie sich auf
unserer Website
inspirieren!

Sichert 
Geschmack
und Hygiene!

9J
SA

M
D

   
    

    
    

    
    

    
    

    
    

Kombigerät: Gemüseschneider & Kutter 

Pasta

Fisch

Geflügel

Würste

Kuchen

Lachs

Die Kombigeräte von Dito Sama vereinen das Beste aus 2 Geräten. Die Kutterfunktion zum Herstellen 
von Mayonnaisen oder Salsas, grob oder fein hacken, mixen und emulgieren sowie zur Herstellung 
von Breikost. Die Gemüseschneidfunktion zum  Beispiel zum Schneiden, Reiben, Raspeln, Würfeln 
von Obst und Gemüsen aller Art. Entdecken Sie die vielfältigen Möglichkeiten der Kombigeräte von 
Dito Sama.


