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INTRODUCCION

Elmanual deinstruccionesdeinstalacion, usoy mantenimiento (a continuacién Manual) proporcionaal operador lainformacion
necesaria para realizar una instalacion y un uso correctos y seguros de la maquina (a continuacion "maquina” o "aparato”).
Lo siguiente no debe interpretarse como una lista larga y precisa de advertencias, sino mas bien como un conjunto de
instrucciones adecuadas para mejorar el rendimiento de la maquina en todos los aspectos y, por encima de todo, prevenir dafios a
personas o animales y dafios materiales derivados de procedimientos de uso incorrectos.
Antes de efectuar cualquier operacion, es muy importante que todo el personal encargado de transportar, instalar, poner en servicio,
usar, efectuar el mantenimiento, reparar y desguazar la maquina, lea atentamente y comprenda este manual; sélo asi es posible evitar
maniobras incorrectas e inconvenientes que pueden perjudicar la integridad de la maquina o pueden ser peligrosas para las personas.
Se recomienda informar al usuario sobre las normas de seguridad periddicamente. Asimismo, es importante formar y actualizar los
conocimientos del personal autorizado a trabajar en la maquina sobre su uso y mantenimiento.
También es muy importante guardar el manual con esmero, en un sitio facilmente accesible, para que se pueda consultar en cualquier
momento en caso de dudas y siempre que sea necesario.
Si, tras leer este manual, aln existen dudas sobre el funcionamiento de la maquina, debe ponerse en contacto con el fabricante o el
centro de servicio autorizado, que se encuentran a su disposicion para asesorarle sobre cémo obtener el mejor funcionamiento y la
maxima eficacia de la maquina.
Se recuerda que, durante el uso de la maquina, siempre se deberdn seguir las normativas vigentes en materia de seguridad, higiene
en el trabajo y proteccion del medioambiente. Por lo tanto, es responsabilidad del usuario controlar que la mdquina se accione y se
utilice Unicamente en condiciones dptimas de seguridad para las personas, animales u objetos.

IMPORTANTE

» El fabricante declina toda responsabilidad respecto a cualquier operaciéon que se efectie en el equipo sin res-
petar las instrucciones de este manual.

» El fabricante se reserva el derecho de modificar sin previo aviso los aparatos descritos en esta publicacion.

A » NO se autoriza la reproduccion de parte alguna de este manual.

» La version digital de este manual de instrucciones se puede solicitar al servicio de atencién al cliente o al dis-
tribuidor.

» Elmanual debe mantenerse siempre en un lugar accesible, cerca de la maquina. Los operadores de la maquina
y el personal de mantenimiento deben poder localizar y consultar el manual facilmente en todo momento.

Elfabricante no ofrece garantias respecto a la vinoteca si se utiliza para algun fin distinto al especificamente previsto. El fabricante no se
hara responsable de los errores que pueda contener este manual. El fabricante no se haré responsable de dafios o deterioro de los vinos
o de otro contenido derivados de posibles defectos de la vinoteca. La garantia se aplica solamente a la vinoteca y no a su contenido.

Este aparato no esta diseflado para que lo usen personas (incluidos nifos) con discapacidad fisica, sensorial o mental, o con experiencia
y conocimiento insuficientes, a menos que una persona responsable de su seguridad los supervise o instruya en el uso del aparato.

No permita que los nifios jueguen con el aparato.
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LEAY CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES

Comoyasehadicho,estasinstrucciones contienen informacion cuyo objetivoes contribuira que eloperadorlleve a cabo unainstalacion,
un funcionamiento y un servicio correctos. Antes de iniciar tareas de instalacién, ajuste o mantenimiento, asegurese de lo siguiente:

» haleidoy entendido por completo las instrucciones;

» cuenta con todas las herramientas necesarias y tiene experiencia en su utilizacion;

» cumple todas las limitaciones de instalacién y de uso y estéd familiarizado con las funciones y las operaciones de la unidad;
» sigue todas las instrucciones al pie de la letra.

Todos los componentes, las mediciones, las recomendaciones y los procedimientos son importantes. Se deben evitar las sustitucio-
nes y aproximaciones. El manejo, mantenimiento, instalacién y ajuste incorrectos, o servicios realizados por quien no sea un técnico
profesional, pueden anular las reclamaciones de garantia futuras y provocar dafos a la unidad y/o acarrear lesiones al operador o las
personas que se encuentren cerca.

1. Informacion sobre advertencias y seguridad

Lea todas las instrucciones antes de usar el aparato

1.1 Informacion general

Para asegurarse de un uso seguro de la maquinay la correcta comprension
del manual es necesario estar familiarizado con los términos y las conven-
ciones tipograficas utilizados en la documentacion.

Para senalary reconocer los diferentes tipos de peligro, en el manual se uti-
lizan los siguientes simbolos:

A ADVERTENCIA
Peligro para la salud y la seguridad de los operadores.

ADVERTENCIA
AN o o
Peligro de electrocucion: voltaje peligroso.

PRECAUCION
Riesgo de danos para la maquina o el producto.

A IMPORTANTE
Instrucciones o informaciéon importante sobre el producto.

L} Lea las instrucciones antes de utilizar el aparato.

@ NOTA

Aclaraciones y explicaciones.




» Solo el personal especializado esta autorizado para trabajar en el equipo.

-No permita que los nifos jueguen con el aparato.

-Mantenga el embalaje y los detergentes fuera del alcance de los nifnos.
-La limpieza y el mantenimiento por parte del usuario no deben reali-
zarlos ninos sin supervision.

» No conserve sustancias explosivas, como envases a presion con propelen-
tes inflamables, en el equipo.

» No retire, manipule nivuelvailegibles las senales y etiquetas de seguridad,
peligro e instrucciones de la maquina.

» Cite los datos contenidos en la placa de caracteristicas de la maquina
cuando contacte con el fabricante (por ejemplo, para solicitar piezas de
recambio, etc.).

» La marca se debe destruir durante el desguace de la maquina.

» Antes de efectuar cualquier intervencién en la maquina consulte siempre
el manual, ya que contiene instrucciones para efectuar correctamente
todaslasoperaciones,ademas de informaciénimportante sobre seqguridad.

» Guarde estas instrucciones en buen estado para que los distintos opera-
dores puedan consultarlas.




1.2 Dispositivos de proteccion individual

Tabla resumen del equipo de protecciéon personal que debe utilizarse en las distintas fases de la vida Util de la maquina.

Fase Indumentaria| Calzado de | Guantes | Gafas | Cascode
de proteccion| seguridad seguridad
O DO
Transporte - o O - O
Manipulacion - [ O - -
Desembalaje - o O - -
Instalacion - ( (@) — —
Uso ordinario O O o — -
Ajustes O o - - -
Limpieza @) [ ) [ N O -
normal
Limpieza @) [ ([ O _
extraordinaria
Mantenimiento O o O - -
Desmontaje O o O O -
Desguace O o O O -
Leyenda:
( EPP NECESARIO
O EPP DISPONIBLE O PARA UTILIZAR CUANDO SEA NECESARIO
- EPP NO NECESARIO

(*) Durante el uso normal, los guantes sirven para proteger las manos al extraer productos frios del aparato.

Nota: los guantes que se deben emplear para limpieza son del tipo adecuado para el contacto con las aletas de refrigeracion (Ilaminas
metalicas).

Se recuerda que la no utilizacion de los dispositivos de proteccion individual por parte de los operadores, los técnicos especializados
y cualquier operador encargado del manejo del equipo puede comportar la exposicion a sustancias quimicas y dafos a la salud.

1.3 Seguridad general

» Las maquinas poseen dispositivos de sequridad eléctricos y mecanicos
para proteger a los operadores y a la misma maquina. Por ello, se prohibe
quitar o manipular dichos dispositivos. El fabricante declina toda respon-
sabilidad si no se utilizan o se manipulan los dispositivos de seguridad.

» No se debe utilizar la maquina si se han desmontado, modificado o ma-
nipulado los resguardos, las protecciones o los dispositivos de seguridad.

» Algunasilustraciones del manual representan la maquina, o alguna de sus
partes, sin protecciones o con ellas desmontadas. Esto se ha hecho para
facilitarlasexplicaciones. Esta completamente prohibido utilizarlamaquina
sin las protecciones o con las protecciones desactivadas.




» No retire, manipule nivuelva ilegibles las senales y etiquetas de seguridad,
peligro e instrucciones de la maquina.

1.4 Normas de seguridad generales

ADVERTENCIAS SOBRE R600A

Este aparato contiene refrigerante inflamable R600A (isobutano), que es
compatible con el medio ambiente pero inflamable. No afecta a la capa de
0zono ni aumenta el efecto invernadero. La cantidad de gas empleado se
indica en la placa de caracteristicas.

Por su seguridad, tenga en cuenta las recomendaciones siguientes:

» Durante el transporte y la instalacion, cerciérese de que no se dane la tu-
beria del circuito de refrigerante.

» No utilice ni manipule objetos cortantes cerca de los aparatos.

» Un escape de refrigerante puede arder y danar los 0jos.

» Si se produce, evite la exposicion al fuego y a cualquier dispositivo que
genere chispas. Desconecte el aparato de la red eléctrica.

» Ventile biendurante varios minutosla salaenlaque se encuentre elaparato.

» Notifique al Servicio de atencion al cliente para que le indique si es nece-
sario tomar medidas.

» La sala donde se instale el aparato debe tener al menos 1 metro cubico por
cada 8 gramos de refrigerante. La cantidad de refrigerante que contiene
este aparato se indica en la placa de datos.

Espeligroso que cualquier personaqueno pertenezcaalserviciotéc-
nico autorizadorealice mantenimiento oreparaciones enelaparato.
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ADVERTENCIA

El gas R600A es potencialmente inflamable y explosivo. Adopte
todaslas precauciones posibles paraevitarriesgosrelacionados
con la naturaleza de dicho gas durante operaciones habituales
o especiales con el aparato. Solo el personal especializado esta
autorizado para trabajar en el equipo.

PRECAUCION

» Mantenga limpias las aberturas de ventilacion del alojamiento del
aparato o de la estructura empotrada.

» No utilice dispositivos mecanicos ni otros medios para acelerar el
proceso de desescarche, excepto los recomendados por el fabricante.

%) , No dafie el circuito refrigerante.

» No coloque aparatos eléctricos dentro de los compartimentos.

» En Queensland, Australia, la persona autorizada debe presentar una
autorizacion de trabajo con gas para refrigerantes de hidrocarburos
antes dellevara cabo el mantenimiento o reparaciones que requieran
la retirada de las cubiertas.

Deje pasar 24 horas antes de encender la vinoteca. Es conveniente
que, durante ese periodo, deje la puerta abierta para eliminar olo-
res residuales.

1.5 Transporte, manipulacion y almacenamiento

» Durante las operaciones de carga y descarga se prohibe pararse debajo
de cargas suspendidas. Se prohibe el acceso a la zona de trabajo a toda
persona no autorizada.

» El peso del aparato no es suficiente por si solo para mantenerlo estable.

» Parala elevaciony el anclaje de lamaquina no la sujete por partes moviles o
deébiles,comoalojamientos, canalizaciones de cables, piezas neumaticas, etc.

» No empuje ni arrastre la maquina, ya que podria volcar. Utilice una herra-
mienta adecuada para elevar la maquina.

» El personal de transporte, manipulacion y almacenamiento de la maquina
debe estar adecuadamente instruido y formado en el uso de sistemas de
elevacion y debe utilizar equipos de proteccion personal adecuados para
el tipo de operacion que realizan.




1.6 Instalaciéon y montaje

Introduccion

» Las operaciones de instalacion de la maquina deben estar a cargo exclusi-
vamente de personal especializado que disponga de todos los dispositivos
de proteccion individual y de equipos, herramientas y medios auxiliares,
con la zona de montaje debidamente cerrada para impedir el acceso de
personas no autorizadas.

» Las operaciones indicadas deben realizarse de acuerdo con las normas de
seqguridad vigentes.

» Antes del procedimiento de instalacion y montaje, desenchufe el aparato
de la red eléctrica.

Conexion eléctrica

Instrucciones para la conexion a tierra:

La vinoteca debe tener conexion a tierra para el caso de que se produzcan
cortocircuitos. La conexion a tierra reduce el riesgo de descarga eléctrica.
La vinoteca cuenta con un cable de alimentacion con hilo y clavija a tierra.
El enchufe de la vinoteca se debe conectar a una toma eléctrica debida-
mente fijada y conectada a tierra.

Nota: en lugares que registren reldmpagos frecuentes, es conveniente utili-
zar proteccion contra sobretension.

El uso incorrecto del enchufe con toma a tierra puede provocar el riesgo de

descarga eléctrica. Consulte a un electricista profesional 0 a una persona de

mantenimiento si las instrucciones sobre conexion a tierra no se entienden

por completo.

Siel cable eléctrico sufre algun dano, debera sustituirlo un profesional para

evitar riesgos.

» El trabajo en los sistemas eléctricos debe estar a cargo exclusivamente de
un electricista cualificado.

» La conexion ala red eléctrica se debe efectuar segun lo establecen la nor-
mativa y la legislacion vigente en el pais de uso de la maquina.

» La informacion relativa a la tensiéon de alimentacion del equipo se puede
consultar en la placa de caracteristicas.
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» Sedeben seguirestasdirectrices para asegurar el correcto funcionamiento
de los mecanismos que componen la estructura de la maquina.

» Bviteriesgosdeincendioodescargaeléctrica.No utilice cables prolongadoresni
enchufesadaptadores. No retire clavijas del enchufe del cable de alimentacion.

» Si el voltaje presenta variaciones del 10% o mas, el rendimiento del apa-
rato puede verse afectado. Si el aparato se utiliza con una potencia insu-
ficiente, se puede dafar el compresor. La garantia no cubre esos dafos.
Si cree que el voltaje es elevado o bajo, solicite una prueba a la compania
de suministro eléctrico.

» Paraevitarque elaparato se apague accidentalmente, noenchufela unidad
a una toma controlada por un interruptor de pared o un cordon de tiro.

» NO pince, anude o doble el cable de alimentacion en modo alguno.

» NUNCA desenchufe el aparato tirando del cable de alimentacion. Debe asir
siempreelenchufe confirmezaytirarrectamente de él pararetirarlo delatoma.

» Para evitar descargas eléctricas, desenchufe el aparato antes de limpiarlo.

NOTA
Al girar el mando a la posicién “OFF” se apaga el compresor pero no se desconecta la alimentacion de otros componentes
eléctricos.

Paralaconexion,essuficienteintroducirelenchufe del cable de alimentacion

enlatomaderedcorrespondiente, cerciorandose primerodelosiguiente:

» La toma deber estar provista de una conexion a tierra eficiente y la tension
y la frecuencia de red deben coincidir con las indicadas en la placa de ca-
racteristicas. En caso de dudas sobre la eficiencia de la conexion a tierra
hay que hacer revisar la instalacion por personal cualificado.

» La alimentacion eléctrica del sistema puede soportar la absorcion real de
corriente y se ha efectuado de conformidad con las normas vigentes en
el pais de uso.

» Debe ser posible acceder al enchufe una vez instalado el aparato.

» El enchufe debe estar en una posicion siempre visible para el operador
que intervenga en las operaciones de mantenimiento.

» Entre el cable de alimentacion y la linea eléctrica se debe colocar un in-
terruptor diferencial magnetotérmico adecuado para la absorcion indi-
cada en la placa de caracteristicas, con un entrehierro de contactos que
permita la desconexion completa en las condiciones de la categoria de




sobretension Il de conformidad con las normas vigentes. Para determinar
la capacidad del interruptor consulte la corriente absorbida que se indica
en la placa de datos técnicos del aparato.

» La alimentacion eléctrica del sistema puede soportar la absorcion real de
corriente y se ha efectuado de conformidad con las normas vigentes en
el pafs de uso.

» Después de realizar la conexion, con el aparato en marcha, compruebe
que el suministro de alimentacion eléctrica no fluctla mas de £10% res-
pecto al voltaje nominal.

» El fabricante no se hace responsable de dafios o accidentes derivados del
incumplimiento de las reglas de instalacion o de las normas de seguridad
eléctrica vigentes en el pafs donde se utiliza la maquina.

1.7 Colocacion

» La instalacion del aparato debe realizarse de acuerdo con las medidas de
seguridad obligatorias para este tipo de operacion, asi como con las ins-
trucciones sobre prevencion de incendios.

ADVERTENCIA
Mantenga las aberturas de ventilacion del alojamiento del aparato sin
obstrucciones.

1.8 Normas de seguridad generales

Protecciones instaladas en la maquina
» La maquina dispone de las protecciones siguientes:

» Protecciones fijas (por ejemplo, alojamientos, cubiertas, paneles la-
terales, etc.), sujetas a la maquina y/o al bastidor con tornillos o aco-
plamientos de desconexion rapida, que solo se pueden retirar o abrir
con herramientas.

» Protecciones moviles interbloqueadas (puertas) para acceder al inte-
rior de la maquina.

» Puertas de acceso al equipo eléctrico de la maquina realizadas con
paneles abatibles, que Unicamente se pueden abrir con herramientas.
No es posible abrir la puerta cuando la maquina esta conectada a la
red de alimentacion eléctrica.
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Senales de seguridad que se deben colocar en la maquina o cerca de ella:
Prohibicion ‘ Significado
@ no retire los dispositivos de seguridad

® no apague las llamas con agua
(fjada a las piezas eléctricas)

Peligro ‘ Significado

& peligro de quemaduras

ﬁ peligro de electrocucion (aparece en las piezas
eléctricas con indicacion de voltaje).

Fin de la vida util
» Cuando deje de utilizarse el aparato, retire el cableado de alimentacion
eléctrica para inutilizarlo.

Instrucciones de utilizacion y mantenimiento

» Los riesgos asociados a la maquina son principalmente mecanicos, térmi-
cosy eléctricos. Cuando ha sido posible, estos riesgos se han neutralizado:

v directamente, con soluciones de diseno adecuadas.
» indirectamente, aplicando carteres, protecciones y dispositivos de
seguridad.

» En la pantalla del panel de control se indican las situaciones andmalas que
puedan surgir.

» De todas formas, durante las operaciones de mantenimiento, existen al-
gunos riesgos que no se han podido eliminar y que se deben neutralizar
tomando medidas adecuadas.

» Se prohibe efectuar cualquier operacion de control, mantenimiento, repa-
racion o limpieza en los 6rganos en movimiento. Se debe informar sobre
esta prohibiciéon a todos los trabajadores mediante la colocacion de avisos
claramente visibles.

» Para garantizar la eficacia de la maquina y su funcionamiento correcto, es
indispensable efectuar el mantenimiento periédico de la manera descrita
en este manual.




» Seaconsejacontrolar periédicamente que todos los dispositivos de sequri-
dad funcionen correctamente y que el aislamiento de los cables eléctricos
no esté danado; si estan danados, se deben sustituir.

» Las operaciones de mantenimiento extraordinario de la maquina deben
estar a cargo exclusivamente de personal especializado que disponga de
equipode proteccionindividual, herramientasy mediosauxiliaresadecuados.

» No se debe utilizar la maquina si se han desmontado, modificado o ma-
nipulado los resquardos, las protecciones o los dispositivos de seguridad.

Usos incorrectos previsibles

Se considera incorrecto todo uso diferente al especificado en este manual.

Durante el funcionamiento de la maquina no se admiten otros tipos de tra-

bajos o actividades, que, por lo tanto, se consideraran incorrectos, y que, en

general, pueden comportar riesgos para la seguridad de los trabajadores y

danarelequipo.Se consideran usosincorrectos razonablemente previsibles:

» Nno efectuar el mantenimiento, la limpieza y los controles periddicos de la
maquing;

» realizar modificaciones estructurales o de la l6gica de funcionamiento;

» manipular las protecciones o los dispositivos de sequridad;

» quelosoperadores, personal especializadoy de mantenimiento no utilicen
equipos de proteccion personal;

» No utilizar accesorios adecuados (por ej.,, emplear equipos o escaleras de
mano inadecuados);

» mantener cerca de la maquina materiales combustibles o inflamables, in-
compatibles o no relacionados con el trabajo;

» instalar la maquina de modo incorrecto;

» introduciren lamaquina objetos no compatibles con su uso o que pueden
danar la maquina o las personas, o contaminar el medio ambiente;

» subirse a la maquina;

» incumplir lo indicado en el uso previsto de la maquina;

» Otros comportamientos que pueden provocar riesgos que el fabricante
no puede eliminar.

» No asegurarse del cierre total de la puerta, por olvido o descuido.
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» Colocar el producto en los compartimentos de modo que obstruya la cir-
culacion adecuada del aire o impida el cierre a la perfeccion de la puerta.
» Superar el peso de producto admitido por cada estante.

iLos comportamientos arriba descritos estan prohibidos!

Riesgos residuales
» En la maquina existen riesgos que no se han eliminado por completo al
efectuar el proyecto o mediante la instalacion de protecciones. De todas
formas, en este manual se ha informado al operador de dichos riesgos y se
le han indicado exhaustivamente los dispositivos de proteccion individual
que debe utilizar. En las fases de instalacion de la maquina se han previsto
espacios suficientes para limitar esos riesgos.
Para preservar estas condiciones, las zonas proximas a la maquina tienen
que estar siempre:
» libres de obstaculos
(como escaleras, herramientas, recipientes, cajas, etc.)
» limpias y secas
» bien iluminadas.




Para la completa informacion del cliente, a continuacion se indican los ries-
gos residuales de la maquina; estos comportamientos se deben considerar
incorrectos y, por lo tanto, estrictamente prohibidos.

Riesgos residuales

Descripcion de situaciones de riesgo

Resbalamiento o caida

El operador puede resbalar por la presencia
de agua o suciedad en el suelo.

Quemaduras y abrasiones
(por ejemplo: resistencias,
bandejafria, laminasytubos
delcircuitoderefrigeracion).

Riesgo existente si el operador toca de
manera intencionada o accidental algunos
componentes internos de la maquina sin
utilizar guantes de proteccion.

Electrocucion

Riesgo existente si, al efectuar operaciones
de mantenimiento, se tocan componentes
eléctricos con el cuadro eléctrico activo.

Vuelco de la carga

Riesgo existente durante el transporte de
la maquina o del embalaje que contiene la
maquina si se utilizan herramientas o sistemas
de elevacion no adecuados o si la carga esta
desequilibrada.

Quimico (gas refrigerante)

IMPORTANTE

Inhalacion de gas refrigerante. Consultar las
etiquetas del equipo.

En el caso de que se produzca una anomalia importante (por ejemplo:

/N\| cortocircuitos, desconexion de los cables enlas regletas de conexiones,
averia de los motores, deterioro del blindaje de los cables eléctricos,
etc.), el operador debe desactivar la maquina de inmediato.

1.9 Carga y descarga de producto

ADVERTENCIA
VAN

» No dane el circuito.

» No utilice dispositivos mecanicos ni otros medios para acelerar el
proceso de desescarche, salvo los recomendados por el fabricante.
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1.10 Limpieza y mantenimiento de la maquina

» Antesde efectuarunaoperacion de limpiezao mantenimiento desconecte
el suministro de energia eléctrica. Para obtener mas informacion, consulte
el apartado sobre conexion eléctrica en este manual.

» No tocar el aparato con las manos o los pies humedos ni con los pies des-
calzos.

» Esta prohibido quitar las protecciones de seguridad.

» Utilice equipo de proteccion personal adecuado.

Mantenimiento habitual

» Desconecte la alimentacion antes de limpiar el aparato. Para obtener mas
informacion, consulte el apartado sobre conexion eléctrica en el manual.

» No limpie la maquina con agua a presion.

Medidasdeprecaucionencasodeperiodosdeinactividad prolongados

» Las operaciones de mantenimiento, control y revision de la maquina solo
debe realizarlas personal especializado o el servicio técnico, provistos de
equipode proteccionindividual, herramientasy medios auxiliaresadecuados.

» Las tareas en el equipo eléctrico deben estar a cargo exclusivamente de
personal especializado o del servicio técnico.

» Antes de iniciar cualquier tipo de operacion de mantenimiento, es nece-
sario habilitar las condiciones de seguridad de la maquina.

» Las operaciones de mantenimiento ordinario y extraordinario deben ser
realizadas por técnicos que posean la cualificacion necesaria. El incumpli-
miento de las advertencias puede generar riesgos para el personal.

Mantenimiento fuera de lo habitual

» El mantenimiento extraordinario tiene que ser efectuado por personal
especializado, que puede solicitar un manual de servicio al fabricante o al
servicio técnico.

1.11 Servicio

» Solo los recambios originales garantizan el nivel de seqguridad del aparato.
» La garantia solo cubre las reparaciones realizadas por técnicos oficiales de
Electrolux.




1.12 Desguace
» Lasoperacionesde desguace debenestaracargode personal especializado.
» Eltrabajoenelequipo eléctrico solo debe realizarlo personal especializado,

con el equipo desconectado.
» Quitarle el cable de alimentacion y todos los dispositivos de cierre.




2. Informacion general

ADVERTENCIA
Consulte”Informacionsobre
advertencias y seguridad”

2.1 Introduccion

Los apartados siguientes contienen informacién sobre el uso
previsto y la prueba de ensayo de la maquina, los simbolos
utilizados (que caracterizan y permiten reconocer el tipo de
advertencia), las definiciones terminoldgicas empleadas en el
manual y otra informacion util para el usuario del equipo.

2.2 Indicaciones adicionales

Serecuerda que los disefios y esquemas ilustrados en el manual
no se han realizado a escala. Sirven para integrar y ejemplificar
lainformacion escrita pero no son una representacion detallada
de la maquina suministrada.

Enlosesquemasdeinstalacion de lamaquina, los valores numé-
ricos indicados se refieren a medidas expresadas en milimetros
y/o pulgadas.

2.3 Uso previsto y limitaciones

Este aparato se ha disefado para refrigerar y conservar botellas
de vino. Cualquier otro uso debe considerarse incorrecto.

PRECAUCION

La maquina no es adecuada
) Pore instalarse a la intemperie

nienambientes expuestosalos

fendmenosatmosféricos (lluvia,

luz solar directa, etc.).

El fabricante se exime de cualquier responsabilidad por
el uso incorrecto del producto.

2.4 Prueba e inspeccion

Nuestros equipos hansidodisefiados, optimizadosy probadosen
nuestros laboratorios para brindar prestaciones y rendimientos
elevados.

Se envian al comprador listos para usar.

Los resultados de las pruebas visuales, eléctricas y funcionales
se garantizan y certifican en anexos especificos.

2.5 Caracteristicas mecanicas de seguridad y riesgos

El equipo no presenta superficies cortantes ni elementos
sobresalientes.

Las protecciones de las partes méviles o bajo tension estan
atornilladas al armario para evitar el acceso accidental.

2.6 Copyright

Este manual es exclusivamente para la consulta del operadory
solose puedeentregaraterceros conlaautorizacion de Electrolux
Professional Inc.

2.7 Conservacion del manual

El manual se debe mantener en perfectas condiciones durante
toda la vida de la maquina, es decir, hasta que se desguace. El
manual debe conservarse con la maquina en caso de cesion,
venta, contratacion, préstamo o alquiler de la misma.

2.8 Destinatarios del manual

Este manual se dirige a:

» al transportista y a los encargados de la manipulacién;
alpersonalencargadodelainstalacionyla puestaenservicio;
al empresario y al responsable del lugar de trabajo;
alosoperadoresencargadosdelusoordinariodelamaquina;
a los técnicos especializados - asistencia técnica (véase el
manual de servicio).

14
14
14
14

2.9 Definiciones

A continuacion, se enumeran las definiciones terminoldgicas
utilizadas en el manual. Léalas con atencion antes de utilizar
el aparato.

Operador
persona encargada de instalar, regular, usar, efectuar el
mantenimiento, limpiar, reparar y transportar la maquina.

Fabricante
Electrolux Professional Inc.

Persona encargada del uso ordinario de la mdquina
operador que ha sido preparado, formado e informado sobre
las operaciones que debe efectuary sobre los riesgos existentes
durante el funcionamiento ordinario de la maquina.

Técnico especializado o asistencia técnica

operador capacitado/formado por el fabricante que, por su
formacion profesional, experiencia, capacitacion especifica y
conocimientos de las normas de seguridad, puede evaluar las
operaciones que seefectuaranenlamaquina,asicomoreconocer
yevitar posiblesriesgos. Debe tener conocimientos de mecanica,
electrotécnica y electrénica.

Peligro
fuente de posibles lesiones o dafos para la salud.

Situacion de riesgo
cualquier situacion peligrosaen la cual el operador se encuentra
expuesto a uno o mas peligros.

Riesgo
posibilidad de enfrentarse a riesgos de lesiones o para la salud
en situaciones peligrosas.

Protecciones

medidas de seguridad que consisten en utilizar los medios
técnicos especificos (protecciones y dispositivos de seguridad)
para proteger a los operadores contra los peligros.




Proteccion
elemento de una méaquina utilizado de manera especifica para
proporcionar protecciéon mediante una barrera fisica.

Dispositivo de seguridad
dispositivo (distinto de una proteccion) que elimina o reduce el
riesgo; se puede utilizar solo o junto con una proteccion.

Cliente
personaque haadquiridolaméaquinay/o que lagestionay utiliza
(por ejemplo, empresa o empresario).

Electrocucion
descargaaccidental de corriente eléctricaen el cuerpo humano.

2.10 Datos de identificacion de la maquinay del
fabricante

A continuacion, se reproduce la marca o la placa de caracterfs-
ticas presente en la maquina:

F.Mod. JG45A-R
PNC  9EXT720000 | SerNo. 74810001

WTon. 0.1kW Volt220V ~ 50Hz
Refrigerante/Refrigerant R600a 0.035kg.
llluminazione/Lighting0.7w Cap

Classe/Class ST_MADE INCHINA
NFnominal Charge EH[

GWP (02-eq 0t -

Electrolux Professional SpA-Viale Treviso,15-33170 Pordenone (Italy)@

Comm.Mod. VAOSGEBK | TypeRef.

Cyclopentane 201 7

TotalCurrent0.55A

La placa de caracteristicas indica la identificacion del producto
y los datos técnicos.

Al instalar el aparato, compruebe que la conexion eléctrica se
realice de acuerdo con lo que se especifica en la placa de ca-
racteristicas.

2.11 Responsabilidad

Se declina toda responsabilidad debida a dafios y anomalias
provocados por:
» incumplimiento de las instrucciones de este manual;
» reparaciones no efectuadas correctamente y sustituciones
conrecambios noincluidosen el correspondiente catalogo
(el montaje y el uso de piezas y accesorios no originales
puede perjudicar al funcionamiento de la maquina e
invalidar la garantfa);
» intervenciones efectuadas por personal técnico no
especializado;
modificaciones o intervenciones no autorizadas;
mantenimiento insuficiente;
uso indebido de la maquina;
casos excepcionales no previstos;
uso de la méaquina por parte de personal no informado ni
preparado;
» incumplimiento de las disposiciones vigentes en el pafs de
instalacion de la maquina en materia de seguridad, higiene
y salud en el puesto de trabajo.
Se declina toda responsabilidad derivada de los dafios causados
portransformacionesy modificacionesarbitrariasllevadasa cabo
por el usuario o por terceras personas.

v v v v v

El empresario, el encargado del lugar de trabajo o el técnico
encargadodel serviciotécnicosonresponsablesde proporcionar,
segun lo establecido en el pais de instalacion de la maquina,
dispositivos de protecciéonindividual adecuadosalosempleados
y controlar que los utilicen correctamente.

Electrolux Professional SPA rechaza toda responsabilidad por los
posibleserroresde estemanual,yaseandeimpresion ode traduccion.
Todaslasintegracionesdel manual deinstruccionesdeinstalacion,
uso y mantenimiento que el fabricante envie al cliente tendran
que conservarse junto al manual original ya que forman parte
integrante de éste.

3. Uso normal de la maquina

ADVERTENCIA
/\ Consulte”Informaciéonsobre
advertencias y seguridad”

3.1Caracteristicas del personalformado paraelusonormal
de la maquina

Elcliente debe asegurarse de que el personal encargado del uso
ordinario de la méaquina haya recibido la formacion necesaria y
demuestre competenciaalahoradeefectuar su trabajo; también
debe encargarse de su seguridad y la de otras personas.
Elcliente debe comprobarqueel personal haya entendido todas
lasinstrucciones, sobre todo, las referidas alaseguridad e higiene
en el trabajo durante el uso de la maquina.

3.2Caracteristicas del personal autorizado paraintervenir
en la maquina

El cliente es responsable de comprobar que las personas
encargadas del funcionamiento de la maquina:
» leany comprendan el manual;
» reciban informacién y formacion para poder efectuar su
trabajo en plena seguridad;
» recibanformaciénespecificasobreelusocorrectodelamaquina.

3.3 Operador encargado del uso normal de la maquina

Como minimo, debe:

» conocer la tecnologia y poseer experiencia especifica para
hacer funcionar la maquina;

» poseerculturageneralytécnicabdsicas,conunnivel suficiente
para leer y entender el contenido del manual;

» interpretar correctamente los dibujos de las sefales y los
pictogramas;

» poseer el conocimiento necesario para efectuar, con plena
seguridad, las operaciones descritas en este manual;

» conocerlasnormasdehigieneyseguridadenel puestodetrabajo.

En el caso de que se produzca una anomalia importante (por

ejemplo, cortocircuitos, desconexion de los cables del bloque

de terminales, averias del motor, deterioro de las fundas de

proteccion de los cables eléctricos, etc.), el operador encargado

del uso habitual de la méaquina debe:
» desactivar inmediatamente la maquina.
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4, Transporte, manipulaciony
almacenamiento

ADVERTENCIA
Consulte”Informacionsobre
advertencias y seguridad”

4.1 Introduccion

El transporte (desplazamiento de la maquina de una localidad a
otra) y la manutencion (desplazamiento de la maquina dentro
del lugar de trabajo) se han de efectuar con medios apropiados
con una capacidad adecuada.
PRECAUCION
La maquina solo debe transportarla, desplazarlay alma-
cenarla personal especializado, que debe poseer:
» formacion técnica especifica y experiencia en el uso
de sistemas de elevacion;
» conocimientos de las normas de seguridad y de la
legislacion vigente en los sectores correspondientes;
» conocimientos delasnormasgenerales de seguridad;
» equipamientode proteccionindividualadecuadopara
el tipo de operacion que se lleva a cabo;
» capacidad de reconocery evitar los peligros.

4.2 Manipulacion

Dispongaunazonaadecuadaconsuelollanoparalasoperaciones
de descarga y almacenamiento de la maquina.

4.3 Procedimientos para las operaciones de manipulacion

Antes de efectuar la elevacion:

» compruebe que todos los operadores se encuentren en
una posicion segura e impida el acceso de personas a la
zona de manipulacion;

» compruebe que la carga es estable;

» cercidrese de que no haya material que pueda caer durante
la elevacion;

» manipule la maquina manteniéndola a una altura minima
del suelo.

Paraefectuar correctamentelasoperacionesdeelevacion:

» utilice el equipo mas adecuado por sus caracteristicas y
capacidad (por ejemplo, transpaletas eléctricas o carretillas
elevadoras);

» recubra los bordes afilados;

» compruebelashorquillasylos procedimientos deelevacion
segun las instrucciones incluidas en el embalaje.

ADVERTENCIA

Para la elevacion y el anclaje
de la maquina no la sujete por
partes moviles o débiles, como
alojamientos, canalizacionesde
cables, piezas neumaticas, etc.

4.4 Elevacion

El encargado de la operacion debe:
» poseerunavision general del recorrido que se debe efectuar
» interrumpir la maniobra en caso de situaciones de peligro.

ADVERTENCIA
A\ Noempujeniarrastre elequipo,
ya que podria volcar.

4.5 Colocacion de la carga

Antes de colocar la carga, compruebe que el paso esté libre y
que el suelo sea llano y pueda soportar el peso.

4.6. Desembalaje

IMPORTANTE

Compruebe de inmediato si el
equipo ha sufrido dafnos duran-
te el transporte. Inspeccione el
embalaje antes y después de la
descarga.

Retire el embalaje. Tenga cuidado al desembalar y manipular el
aparato para que no sufra golpes.
Conserve toda la documentacion que contenga el embalaje.

NOTA

» El transportista es responsable de las mercancias du-
rante el transporte y la entrega.

» Si detecta dafos visibles u ocultos, presente una re-
clamacion al transportista.

» Especifique en la nota de expedicion cualquier dafo
o elemento faltante.

@ » El conductor debe firmar la nota de expedicién: el
transportista puede rechazar la reclamacion si la nota
no esta firmada (el transportista puede suministrar el
formulario necesario).

» Si detecta dafnos ocultos o falta de material solo
después del desembalaje, solicite al transportista la
inspeccion de las mercancias en un plazo no superior
a 15 dias desde la entrega.

4.7 Almacenamiento

Lamaquinay/osuscomponentes se debenalmacenary proteger
de la humedad en un ambiente no agresivo, sin vibracionesy a
unatemperaturacomprendidaentre-10°C(14°F)y50°C(122°F).
Almacenar la maquina en un lugar cuyo suelo sea plano para
evitar deformaciones de la méaquina o dafios a los pies de apoyo.




PRECAUCION
Nomodifiquelas piezas suminis-

(%) tradas con el aparato. Sustituya
las piezas perdidas o averiadas
por repuestos originales.

5. Datos técnicos

ADVERTENCIA
/\ Consulte”Informaciénsobre
advertencias y seguridad”

6. Instalacion y montaje

ADVERTENCIA
/\ Consulte“Informaciénsobre
advertencias y seguridad”

6.1 Introduccion

Para lograr el funcionamiento correcto en condiciones de
seguridad es necesario seguir estas instrucciones con atencion.

ADVERTENCIA

utilice guantes de proteccion y
desembalelamaquinacomose
indica a continuacion.

PRECAUCION

Antes de desplazar el aparato
) asegurese de que la capacidad

de carga del equipo de eleva-

cionutilizadoseaadecuadapara

SU peso.

6.2 Instalacion de la vinoteca

Desembale v retire todo el material de proteccion vy las tiras
adhesivas del embalaje de alrededor y el interior de la vinoteca.
Coloque la vinoteca de modo que se pueda acceder facilmente
alatomade corriente. Suelte el cable de alimentacién. Desplace
la vinoteca a la ubicacién definitiva. La vinoteca se debe instalar
en un lugar adecuado, donde el compresor no esté sujeto a
contacto fisico.

Nivelacién de la vinoteca:

La vinoteca se debe nivelar ANTES de cargar el vino.
Lavinoteca dispone de 4 patas regulables para facilitar la nivela-
cion. Elfabricante recomiendaapretarlas patas traseras al maximo
y regular las delanteras para nivelar la vinoteca.

Fijacion del separador posterior:

Los aparatos que funcionan con compresor necesitan una ven-

tilacion adecuada para que se consiga un uso correcto y pro-

longado. La vinoteca se suministra con un separador posterior.

Fije el separador posterior en la parte trasera de la vinoteca para

asegurar la circulacion de aire y la evacuacion del calor.
INSTALACION DEL SEPARADOR POSTERIOR

IMPORTANTE

EL SEPARADOR SE DEBE FIJAR A

LA UNIDAD ANTES DE LA INS-
ZAN TALACION PARA ASEGURAR LA

VENTILACION. DE LO CONTRA-

RIO, SEANULARA LAGARANTIA.

6.3 Instrucciones deinstalacion delavinotecaempotrada

» Las vinotecas ‘empotradas”tienen ventilacién delantera pero
no estan disefadas para integrarse por completo detrads de
una puerta de madera.

» Lasvinotecas‘empotradas’necesitan 10 mm de espacio libre
aambos lados y en la parte superior, 30 mm de espacio en la
partetrasera(se suministraun separador posterior), parafacilitar
la instalacién, la retirada, el mantenimiento y la ventilacion.

» Las vinotecas "empotradas” aspiran aire de la parte posterior
y lo expelen a través de la rejilla metélica situada debajo de Ia
puerta en la parte frontal. Si se coloca un zécalo delante de
la rejilla de la vinoteca, se debe instalar otra en el zocalo con
una separacion minima de 150 cm? para la circulacion de aire.
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» Las vinotecas "empotradas” tienen un interruptor en el panel
de control, porlo que la ubicaciéon del punto de alimentacion
no es un factor critico.

» La vinoteca necesita un punto de alimentacion eléctrica
estandar de 240 voltios/10 amperios (o lo que requiera la
especificacion de cada pais).

» Elcable de alimentacion tiene 1,9 m de longitud y est4 fijado
al lado trasero derecho del armario.

» Tal como sucede con la mayorfa de los aparatos actuales, la
vinoteca cuenta con componentes electronicos sensibles
que son susceptibles de sufrir dafos por tormentas eléctri-
cas o desperfectos del suministro eléctrico. Por lo tanto, es
conveniente utilizar un estabilizador de corriente para evitar
ese tipo de problemas.

» Las vinotecas “empotradas” deben contar con aberturas de
ventilacion a través del armario (ventilacion frontal).

En zonas calidas, se DEBE cortar una abertura de ventilaciéon o
colocar unarejilla de 200 mm x40 mm como minimo en la parte
superior trasera del tabique o en la parte superior de cualquiera
de los lados del tabique, para permitir la entrada de aire fresco
por la separacién de 30 mm en la parte trasera del armario.

Esa entrada de aire o rejilla no se debe situar en el mismo lado
de otros aparatos, por ejemplo un horno, nien unazona sellada
y sinacceso al aire fresco. El incumplimiento de las instrucciones
anteriores puede provocar la nulidad de la GARANTIA.

6.4 Planos de instalacion de la vinoteca empotrada

Limites de espacio de la maquina

Cerciérese de colocarel aparato segun lasindicacionesdel plano
siguiente, teniendo también en cuenta el espacio necesario para
la apertura de la puerta.
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6.5 Antes de cargar y enchufar la vinoteca

Instaleelaparatosiguiendotodaslasmedidasdeseguridad
necesarias paraestetipodeoperacionyteniendoencuenta
las medidas de proteccion contra incendios.




Recomendaciones:

La ubicacién que elija para la vinoteca debe:

» estar despejada y bien ventilada;

» estar alejada de fuentes de calor y de la luz solar directa;

» estar seca, no demasiado humeda (lavanderfa, despensa,
bafo, etc);

tener el suelo plano;
contarconunsuministroeléctricoestandaryfiable (tomaestan-
dardeacuerdoconlohabitual enelpais,con conexiénatierra).
NO es conveniente utilizar regletas ni cables prolongadores;
contar con un estabilizador de corriente instalado en la toma
eléctrica;

estar alejada de hornos de microondas. Algunos hornos de
microondas no estdn protegidos contra la interferencia de
ondas. Si se colocan a una distancia aproximada de 1 metro
delavinoteca, pueden afectaral funcionamiento de lamisma.

v v

v

v

La vinoteca se debe colocar en un lugar con una temperatura
ambiente de entre 5 °Cy 35 °C. Si la temperatura ambiente es
superior o inferior a la indicada, el funcionamiento del aparato
se puede ver afectado. La colocacion de la unidad en ambientes
extremadamente frios o calidos puede provocar fluctuaciones
de latemperatura interna. Es posible que no se alcance la escala
de temperaturas idénea (consulte “Clase climatica”).

Enla colocacion se deben tener en cuenta las siguientes

separaciones:
» al menos 30 mm en las partes superior y trasera;

» 10 mm a los lados.

Esta distancia tiene que ser mayor en caso de uso y/o paso de
otros equipos o medios y si se requieran vias de evacuacién en
el puesto de trabajo. Es necesario garantizar una correcta ven-
tilacion del grupo frigorifico en la parte superior del equipo. No
debe haber obstrucciones de bandejas, cajas de carton, vasijas
u otros materiales.
No cubra nunca el condensador, ni siquiera temporalmente,
para no afectar a su correcto funcionamiento y, por lo tanto, al
del aparato.
La maquina se tiene que llevar hasta el lugar de colocacion y
se separard la base del embalaje Unicamente cuando se vaya
ainstalar.
Colocacién de la maquina:

» Sitle la maquina en el lugar previsto.

» Compruebe que el aparato estéd nivelado y que la puerta

cierra bien.

Elaparato debe estar nivelado; de lo contrario el funcionamiento
puede verse afectado.

ADVERTENCIA

Espere dos horas como minimo
antes de poner en marcha el
aparato para que el aceite re-
torne al compresor.

6.6 Eliminacion del embalaje

El embalaje debe eliminarse de conformidad con las normas
vigentes en el pafs donde se utiliza el equipo.

Todos los materiales utilizados para el embalaje son
ecocompatibles. Se pueden conservar, reciclar o quemar sin
peligroenunaplantaincineradora. Las partes plasticas reciclables
estan marcadas de la siguiente manera:

envoltura externa, bolsa del

[
" polietileno: i )
PE manual de instrucciones.

Y
" polipropileno: | flejes
PP

poliestireno: protecciones angulares

“"’ espuma de
PS

Los componentes de maderay cartdn se han de eliminar segun
las normas vigentes en el pais de uso de la maquina.

7. Puesta a punto del aparato

ADVERTENCIA
Consulte”Informacionsobre
advertencias y seguridad”

7.1 Puesta en marcha de la vinoteca

Enchufe la vinoteca y enciéndala pulsando el interruptor du-
rante unos segundos.

Cuando utilicelavinoteca por primera vez (ola pongaenmarcha
tras un tiempo de inactividad prolongado), habra una diferencia
de algunos grados entre la temperatura seleccionada y la que
sefala el indicador LED. Esto es normal y se debe a la duracién
del tiempo de activacion. Todo se estabilizard tras unas pocas
horas de funcionamiento.

IMPORTANTE
Si el aparato se desenchufa, se
le corta el suministro eléctrico
0 se apaga, espere de 3 a 5 mi-
/\ nutos antes de volver a ponerlo
en marcha. La vinoteca no se
pondrd en marcha si intenta
volveraencenderlaantesdeque
transcurra ese tiempo.
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Ruidos del funcionamiento:

Paraalcanzarlos valores de temperatura correctos, las vinotecas,
como todos los aparatos que funcionan con compresores y
ventiladores, pueden generarlos siguientes tipos de ruidos. Esos
ruidos son normalesy pueden producirse delamanerasiguiente:
Gorgoteo:generado porel refrigeranteal circular por el serpentin.
Crujidos/chasquidos: provocados por la contraccion y la dilata-
cion del gas refrigerante que produce el frio.

Funcionamiento de ventilador: hace circular el aire en el interior
de la vinoteca.

Lapercepcionindividual delruido estd directamenterelacionada
conelentornoen que seencuentralavinotecay eltipo especifico
de modelo. Estas vinotecas cumplen las normas internacionales
pertinentes. El fabricante se esforzard en satisfacer a sus clientes,
peronoaceptardladevoluciéndelosproductos basadaen quejas
sobre los ruidos de funcionamiento normales.

8. Caracteristicas

ADVERTENCIA
/\ Consulte”Informaciénsobre
advertencias y seguridad”

8.1 Carga de la vinoteca

Puede colocar las botellas de vino en una o dos filas, teniendo

en cuenta lo siguiente: si no cuenta con suficientes botellas para

llenar la vinoteca, es mejor distribuirlas de modo que no queden
todas arriba o todas debajo.

» Retire o reubique los estantes de madera regulables para co-
locar botellas mds grandes o paraaumentar la capacidad de la
vinoteca apilando las botellas cuando sea necesario (consulte
la informacion sobre la retirada de estantes).

» Mantenga pequefas separaciones entre las paredesy las bo-
tellas para facilitar la circulacion de aire. Tal como sucede en
las bodegas subterraneas, la circulacién de aire esimportante
para conseguir una temperatura homogénea en el interior.

» No sobrecargue la vinoteca para facilitar la circulacion de aire.

» No ordene més de una fila y media de botellas esténdar de
0,75 L por estante para facilitar la circulacién de aire.

» No obstruya los ventiladores internos (situados en el panel
posterior de la vinoteca). No deslice los estantes hacia fuera
superando la posicién fija paraimpedir la caida de las botellas.

» No tire de mas de un estante cargado a la vez ya que esto
podria ocasionar que la vinoteca se incline hacia delante.

» No recubra los estantes de madera con papel de aluminio
ni otros materiales, ya que obstruirfan la circulacion de aire.

» No desplace la vinoteca cuando esté cargada de vino. Esto
podria distorsionar la estructura de la vinoteca o provocar
problemas de espalda al usuario.

8.2 Tipos de regulacion

Téngase encuentaque,dependiendodelacargaydelaconfigura-
cion, lavinoteca tarda unas 24 horas en estabilizarla temperatura.

Eneseperiodo,los LED parecen comportarse de maneraerratica,
en especial en los modelos 2e. Es algo normal y este proceso se
produce cuando los ajustes se modifican y/o cuando se carga
una gran cantidad de botellas en la vinoteca.

Regulacion electronica, pantalla digital.

Disefo para el almacenamiento y la maduracion de todo tipo
de vinos: tinto, blanco y espumoso. Estas vinotecas reprodu-
cen las condiciones ideales para el almacenamiento de vinos,
a la temperatura constante recomendada de 12 °C. También
se pueden configurar para que ofrezcan una temperatura de
servicio idonea para disfrutar al méximo de las bondades del
vino. Salvo que el productor del vino recomiende otra cosa en
la etiqueta de la botella, el fabricante recomienda 7 °C para el
champagne o cava, 12 °C para los vinos blancos y 18 °C para los
tintos. (Consulte “Temperatura de servicio del vino”en la tabla
de recomendaciones).

8.3 Ajustes de temperatura

IMPORTANTE

La pantalla LCD muestra por
defecto la temperatura real del
aire en el interior.

Los ajustes de temperatura se fijan en fabrica de la manera si-
guiente. En caso de una interrupcion del suministro eléctrico,
todos los ajustes de temperatura anteriores se borran automa-
ticamente y se recuperan los ajustes prefijados.

Tabla de ajustes de fabrica:

Modelo Ajuste
WC50BK1Z 12

Temperatura
12 °C(+/-2,5 °C)

Es importante saber que existe una diferencia entre la tempe-
ratura del aire en el interior de la vinoteca y la temperatura real
del vino: es necesario esperar unas 12 horas antes de notar los
efectos del ajuste de temperatura debido a la masa critica en el
interior de la vinoteca.

Una vez ajustada la temperatura, se recomienda especialmente
no juguetear con ella ni cambiar el ajuste con frecuencia.
Eltermostato mantiene la temperatura interior de la vinotecaen
una escala de +/- 2,5 °C. Sin embargo, la inercia térmica del vino
y de la copa es tal que, dentro de esa escala de temperaturas, la
temperatura real del vino solo fluctia entre 0,5°Cy 1 °C.

8.4 Tabla de temperaturas de servicio de los vinos

Todos los vinos maduran a la misma temperatura, que es un
ajuste de temperatura constante entre 12°Cy 14 °C. En la tabla
siguiente seindicanlas mejores temperaturas para beberelvino.




Champagne NV, cava, frizzantes, 6-8 oC
€spumosos
Semillon blanco seco, Sauvignon Blanc 8-10°C
Champagne Vintage 10-12 °C
Chardonnay blanco seco 10-12°C
G.ewurz.trgmmer blanco seco, Riesling, 10-12 °C
Pinot grigio
Sauternes blanco dulce, Barsac, 10412 °C
Montbazillac, vinode hielo,vendimiatardia
Beaujolais 13°C
Blanco dulce Vintage: Sauternes. .. 14°C
Blanco chardonnay Vintage 14°C
Tinto Pinot Noir 16°C
Tinto garnacha, syrah 16°C
Tinto Pinot Noir Vintage 18°C
Cabernet y Merlot: Francés, australiano,

. 20°C
neozelandés
Chileno, italiano, espafol, californiano, Temperatura
argentino, Bordeaux Vintage CINEE 7o

' superior a 20 °C

8.5 Informacion importante sobre la temperatura

Lavinoteca se ha disefiado para garantizar condiciones éptimas
de almacenamiento y servicio de los vinos.

Los vinos de gran calidad requieren un desarrollo prolongado y
delicadoy condicionesespecificas paraliberartodo su potencial.

Todos los vinos maduran a la misma temperatura, que es un
ajuste de temperatura constante entre 12 °C'y 14 °C. Lo Unico
que varia es la temperatura para degustacién en funcion del
tipo de vino (consulte la tabla “Temperatura de servicio del
vino”anterior). En definitiva, tal como sucede con las bodegas
naturales utilizadas por los productores de vino para largos pe-
riodos de almacenamiento, lo importante no es la temperatura
exacta, sino su uniformidad. Dicho de otro modo, mientras que
latemperatura de la vinoteca sea constante (entre 12°Cy 14.°C),
losvinosalmacenados se mantendran en perfectas condiciones.

No todos los vinos mejoran con el paso de los afos. Algunos se
deben consumir en su primera fase (de 2 a 3 anos), en tanto que
otrostienen unaextraordinaria capacidad de envejecimiento (de
hasta 50y mas afios). Todos los vinos tienen un pico de madura-
cion. Solicite la informacion adecuada a su proveedor de vinos.

8.6 Desescarche/condensacion/higrometria/ventilaciéon

Lavinotecatiene unafuncionde’cicloautomatico’de desescarche.
Cuando el ciclo no esta activado, las superficies de la vinoteca
se desescarchan automaticamente. El agua de desescarche del
compartimentodealmacenamientodelavinotecadesaguaauto-
maticamentey parte deellapasaal contenedordedrenaje, situado
en la parte trasera de la vinoteca, junto al compresor. El calor se
transfiere desde el compresor y evapora la condensacion que

se haya recogido en la bandeja. Parte del agua restante pasa al
interior de la vinoteca para mantener la humedad.

Este sistema permite contar con un nivel de humedad correcto
en el interior de la vinoteca, que es necesario para que los cor-
chos mantengan un sellado de larga duracién.

Notas: el agua recogida por la condensacion, por lo tanto, se
recicla.En condiciones ambientales de gran sequedad, es posible
que sea necesario ainadir un poco de agua al recipiente suminis-
trado con la vinoteca.

Todas las unidades estan equipadas con una puerta de cristal
doble que tiene una tercera capa interna de acrilico para reducir
la acumulacién de condensacion en la puerta.

La vinoteca no es totalmente hermética, el tubo de desagle
permite la entrada de aire limpio. El aire circula por la vinoteca
mediante uno o mas ventiladores y los estantes vacios.

Notas: durante el ciclo de refrigeracidn, el calor se elimina disi-
pdndolo a través de las superficies exteriores de la vinoteca. No
toque las superficies durante esos ciclos.

8.7. Estantes de madera regulables

Regulacién/extraccion de los estantes:

Para acceder facilmente al contenido almacenado, es necesario
tirar de los estantes sobre los railes hasta aproximadamente 1/3
de su profundidad. De todos modos, estos armarios para vino
tienen una muesca a cada lado de los rafles de los estantes para
evitar que caigan las botellas.
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ADVERTENCIA
El aparato se suministra con un
kitde cierrey llaves. Se aconseja
conservar las llaves en un lugar
/\ al que solo tenga acceso el per-
sonal autorizado. Para impedir
que el personal no autorizado
utilice el equipo, se aconseja
cerrarlo siempre con llave.

9. Cuidado

ADVERTENCIA
/\ Consulte“Informaciénsobre
advertencias y seguridad”

10. Fallo de alimentacion.

ADVERTENCIA
/\ Consulte“Informaciénsobre
advertencias y seguridad”

10.1 Cortes de energia

En caso de una interrupcion del suministro eléctrico, todos los
ajustes de temperatura anteriores se borran automaticamente y
se recupera el ajuste de temperatura prefijado (consulte la tabla
de ajustes de fabrica).

La mayoria de los cortes de energia se resuelven tras un breve
periodo. Una o dos horas de pérdida de suministro no afectan
a la temperatura de la vinoteca. Cuando no haya suministro
eléctrico, no abra la puerta para evitar un cambio brusco de
temperatura. Si la interrupcion de energia se prolonga, tome
medidas para proteger el vino.

Conindependenciadelacausa, siobservanivelesanoma-
losdetemperaturaohumedadenelinteriordelavinoteca,
puede confiar en que solo una prolongada y frecuente
exposicion a dichas condiciones puede tener un efecto
adverso en sus vinos.

11. Limpieza y mantenimiento
de la maquina

ADVERTENCIA
/\ Consulte“Informaciénsobre
advertencias y seguridad”

11.1 Mantenimiento habitual

11.1.1 Medidas de precaucién en el mantenimiento

PRECAUCION

El fabricante declinard toda res-
ponsabilidad respecto de las

operaciones que se efectlen

en el equipo sin aplicar estas

instrucciones.

11.1.2 Limpieza del armario y los accesorios

Antes de utilizar el equipo y los accesorios, limpiarlos con
agua tibia y jabdn neutro o productos cuya biodegradabilidad
supere el 90%. De esta forma se limita la introducciéon de
sustancias contaminantes en el medioambiente. Aclarar y secar
cuidadosamente.No utilice paralalimpiezadetergentesconbase
de disolventes (como tricloroetileno) ni polvos abrasivos. Para
ejecutar una limpieza cuidadosa del compartimento es posible
quitartodoslos estantes; retirelos antes de comenzar la limpieza.

Inspeccionarel cabledealimentacion confrecuenciay sustituirlo
si estd desgastado.

El aparato se debe inspeccionar periédicamente (al menos una
vez al ano).

ADVERTENCIA
No limpie la maquina con agua
a presion.




PRECAUCION
No utilice estropajos de acero
ni materiales similares para
la limpieza. No utilice deter-
gentes con cloro, disolventes
(tricloroetileno, etc.), polvos ©
agentes abrasivos, estropajos ni
esponjas que puedan danar las
superficies. Evite el uso de sus-
tancias disolventes organicas y
de aceites esenciales. Esas sus-
tancias pueden danarlas piezas
de material sintéticodelaparato.

No limpie el suelo debajo del
aparato con productos (aunque
estén diluidos) que contengan
cloro (hipocloritode sodio, acido
clorhidrico o muriatico, etc.).

Al terminar las operaciones de mantenimiento, es necesario
comprobar que la maquina pueda trabajar de modo seguro
y que los dispositivos de proteccion y seguridad funcionen
correctamente.

11.2 Mantenimiento extraordinario

NOTA

El mantenimiento extraordinario tiene que ser
@ efectuado por personal especializado, que puede

solicitar un manual de servicio al fabricante.

11.2.1 Intervalos de mantenimiento

Los intervalos de inspeccion y mantenimiento dependen de las
condiciones efectivas del funcionamiento de laméquinaydelas
condiciones ambientales (presencia de polvo, humedad, etc),
por lo tanto, no se pueden proporcionar intervalos de tiempo
exactos. En cualquier caso, se recomienda el mantenimiento
exhaustivoy periddico parareducirlasinterrupciones de servicio.
Para garantizar una eficacia constante de la maquina, es
conveniente respetar la frecuencia de las revisiones indicada
en la tabla siguiente.

Manten!n.uento, |r‘|spe'cC|ones, Frecuencia Responsabilidad
revisiones y limpieza
Limpieza normal

limpieza general de lamaquinay de
la zona circundante

Protecciones mecanicas
compruebeelestadodeconservacion
y si hay piezas deformadas, flojas o
desmontadas.

a diario Operador

mensual Servicio

Marco y junta de la puerta
Compruebe la integridad del marco
y la junta de la puerta. Compruebe
la limpieza del marco y la junta de
la puerta. Sustituya las piezas que
estén rotas

Mando

compruebe la parte mecénica,
observesihaygrietasodeformaciones:
compruebe que los textos, los anual
adhesivosylossimbolossean legibles
yesténenbuen estado, y sustitlyalos
si es necesario.

Estructura de la maquina
apriete de los pernos (tornillos,
sistemas de sujecion, etc.) principales
de la maquina.

Seial de seguridad

compruebe lalegibilidady el estado
de conservacion de las sefiales de
seguridad.

Cuadro eléctrico de mando
compruebe el estado de los
componentes eléctricos instalados
en el panel de control eléctrico.
Revise el cableado entre el panel
eléctrico y las piezas de la maquina.
Cable de conexion eléctrica y
enchufe

compruebe el estado del cable de anual
conexion (cambielo si es necesario)
y del enchufe.
Inspecciongeneraldelamaquina
revise todos los componentes, el | cada 10
equipo eléctrico, los indicios de anos*
corrosion, los tubos, etc.

mensual Servicio

Servicio

anual Servicio

anual Servicio

anual Servicio

Servicio

Servicio

(*) La maquina debe someterse a una inspeccién general.
A continuacion, se indican algunos ejemplos de controles que
se deben llevar a cabo:
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» compruebe sihay piezas o componentes eléctricos oxidados;
si es necesario, sustitlyalos y restablezca las condiciones
originales;

» compruebe la estructuray, en especial, las uniones soldadas;

» revise y sustituya los pernos o tornillos y apriete los
componentes flojos.

» revise los sistemas eléctrico y electronico;

» revise el funcionamiento de los dispositivos de seguridad;

» compruebeelestadogeneral delosdispositivos de proteccion
y seguridad.

NOTA

Seaconsejaestipularun contratodemantenimien-
topreventivoyprogramado conelservicio técnico.

12. Desguace de la maquina

La presencia de este simbolo en el producto indica que
no puede recibir el mismo tratamiento que los residuos
domésticos, sino que debe desecharse correctamente
paraevitarcualquierconsecuencia negativa parael medio
ambiente y la salud.

Para mas informacion sobre el reciclaje de este producto,
contacte con el representante o el distribuidor local,
el servicio de asistencia posventa o el organismo local

encargado de la eliminacién de residuos.

NOTA

Al desguazar la maquina se debe destruir la placa
@ de caracteristicas, este manual y los documentos

referentes al aparato.

13. Documentacion adjunta

ADVERTENCIA
/\ Consulte”Informacionsobre
advertencias y seguridad”

12.1 Almacenaje de residuos

Noabandoneel productoenelentornoalfinalizarsuciclodevida
util. Sedebendesmontarlas puertasantesde desecharelaparato.
Los residuos ESPECIALES se pueden almacenar temporalmente
mientras se espera su tratamiento para eliminacion o el
almacenaje definitivo.

En todo caso, deben cumplirse las leyes sobre proteccion del
medio ambiente vigentes en el pafs de uso.

12.2 Procedimiento referente a las macrooperaciones de
desguace del aparato

Antes de eliminar la maquina, se recomienda inspeccionarla
atentamente y comprobar que no haya partes de la estructura
que puedan ceder o romperse durante el desguace.

Las piezas de la maquina se deben desechar de manera
diferenciada, en funcién de sus distintas caracteristicas (por €j,,
metales, aceites, grasas, plastico, goma, etc.).

El desguace debe llevarse a cabo de conformidad con la
legislacion vigente en cada pals.

En general, el aparato debe trasladarse a un centro de recogida
o desguace especializado.

Desmontar los equipos agrupando los componentes segun su
naturaleza quimica. El aceite lubricante y el fluido refrigerante
puedenrecuperarsey reutilizarse. Los componentes delfrigorifico
son residuos especiales asimilables a los urbanos.

» Diagrama de cableado (incluido en la placa de caracteristicas)
» Diagrama de instalacion
» Declaraciéon de conformidad




14. Guia para la solucion de problemas

Problemas de funcionamiento

Conecte otro aparato al enchufe para comprobar que recibe alimentacion eléctrica. Compruebe los fusibles, si los hubiera. Verifique

si la puerta esta bien cerrada.

Siobserva un mal funcionamiento de la vinoteca, desenchufela y llame al servicio técnico. Cualquier intervencion en el circuito refri-
gerante debe estar a cargo de un técnico en refrigeracion, que deberd inspeccionar el sistema de sellado del circuito. De igual manera,
cualquier intervencion en el circuito eléctrico debe estar a cargo de un electricista profesional.

Notas: cualquier intervencion realizada por un técnico no autorizado por el fabricante derivard en la anulacion de la garantia.

Los problemas més habituales pueden solucionarse con facilidad y ahorrar el coste de una posible llamada al servicio técnico. Lea
atentamente el manual de instrucciones y consulte la guia de solucion de problemas.

PROBLEMA

CAUSA POSIBLE

La vinoteca no funciona.

No estd enchufada.
El aparato se apaga.
Se activo el disyuntor o se ha guemado el fusible.

La vinoteca no enfria lo suficiente.

v v v v v

Compruebe el ajuste de temperatura.

El ambiente exterior puede hacer necesario un ajuste mas elevado.
La puerta se abre con demasiada frecuencia.

La puerta no esta cerrada por completo.

La junta de la puerta no sella adecuadamente.

Se activa y desactiva con frecuencia.

v v v v v v

La temperatura ambiente es superior a la normal.

Se ha almacenado un gran volumen en la vinoteca.

La puerta se abre con demasiada frecuencia.

La puerta no esta cerrada por completo.

El control de temperatura no se ha ajustado correctamente.
La junta de la puerta no sella adecuadamente.

La luz no enciende.

v v v w

No estd enchufada.

Se activo el disyuntor o se ha guemado el fusible.
La bombilla estd averiada.

Elinterruptor de la luz estd en posicion de apagado.

Vibraciones.

Compruebe que la vinoteca esté bien nivelada.

La vinoteca emite mucho ruido.

El ruido de vibracién puede proceder del circuito de refrigerante, lo cual es
normal.

Al finalizar cada ciclo es posible que se oiga un gorgoteo provocado por la
circulacion de refrigerante en la vinoteca.

La contraccién vy la dilatacion de las paredes interiores pueden provocar
ligeros chasquidos o crujidos.

La vinoteca no estd nivelada.

La puerta no cierra adecuadamente.

v v v w

La vinoteca no esta nivelada.

La puerta se invirtio y no se reinstalé correctamente.
La junta estd averiada (dafos en el imén o la goma).
Los estantes estan mal colocados.
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Si el defecto contintia después de las comprobaciones anteriores, llame al servicio técnico e indique:
1. la caracteristica del fallo;

2. PNC (c6digo de nimero de producto) del aparato;

3. Ser.No. (niimero de serie del aparato.

NOTA
@ El cédigo PNCy el nimero de serie son indispensables para identificar el aparato y la fecha de fabricacion. La placa de carac-
terfsticas que indica el producto y los datos técnicos se encuentra dentro del aparato.

Al instalar el aparato, compruebe que la conexion eléctrica se realice de acuerdo con lo que se especifica en la placa de
caracteristicas.
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Manufactured in Italy - Viale Treviso, 15 - 33170 Vallenoncello (PN)

The Manufacturer reserves the right to modify the appliances presented in this publication without notice.

Il Costruttoresiriservail diritto dimodificare, senza preavviso, le caratteristiche delle apparecchiature presentate in questa pubblicazione.
Le Fabricant se réserve le droit de modifier sans préavis les caractéristiques des appareils présentés dans cette publication.

Der Hersteller behdlt sich das Recht vor, die in dieser Broschire vorgelegten Gerdte ohne Voranzeige zuandern.

El Constructor se reserva el derecho de modificar sin previo aviso, las caracteristicas de los aparatos presentados en esta publicacion.



