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1

Angaben zur Sicherheit und Hinweise
Dieses Produkt ist konform mit den geltenden Bestimmungen beziglich der Sicherheit. Ein unsachgemdaBer
Gebrauch kann jedenfalls Sch&den an Personen und/oder Gegenstinden verursachen.
Das vorliegende Handbuch ist integraler Bestandteil des Produkis und liefert alle notwendigen
Anweisungen fUr eine korrekte Installation, Verwendung und Wartung des Gerats, um Gefahren, die
Schaden an Personen und/oder Gegensténden verursachen kdnnen, zu vermeiden. Der Hersteller haftet
nicht fUr Schaden, die durch die Nichtbeachtung der vorliegenden Anleitungen verursacht wurden.
Es ist seitens des Benutzers und des Installateurs verpflichtend, dieses Handbuch aufmerksam zu lesen und
immer Bezug darauf zu nehmen; auBerdem muB es an einem bekannten und leicht zugdnglichen Ort
aufbewahrt und an zukUnftige Benutzer ausgehdndigt werden.

Vorgesehener Gebrauch
Es ist nicht fUr den Einsatz in AuBenbereichen bestimmt.
Das Gerdat ist nur fUr den Einsatzzweck bestimmt, fir den es bestimmt ist, d.h. fUr die Vakuumverpackung
von Lebensmitteln.
Jede andere Verwendung wird als unsachgemadB und potentiell gefdhrlich betrachtet.
Niemals lebende Lebensmittel (Muscheln und Tiere im Allgemeinen usw.) vakuumverpacken.
Dieses Gerat ist nicht fUr Personen mit beeintrchtigten koérperlichen, geistigen Fahigkeiten bzw.
eingeschrénkter Wahrnehmung oder unzureichender Erfahrung geeignet, es sei denn sie werden
beaufsichtigt und fur die Verwendung des Gerdats von einer fUr ihre Sicherheit verantwortlichen Person
angeleitet. Diese Personen kénnen das Gerdt ohne Uberwachung nur und ausschlieBlich verwenden,
nachdem ihnen sein Gebrauch erklért wurde und wenn sie in der Lage sind, dies in Sicherheit zu tun. Es ist
wichtig, daB sie erkennen und verstehen kénnen, welche Gefahren durch einen falschen Gebrauch des
Gerdts entstehen kénnen.

Kinder
Halten Sie Kinder unter acht Jahren vom Gerdat fern oder Gberwachen Sie sie standig.
Kinder Uber acht Jahre kénnen das Gerat ohne Uberwachung nur und ausschlieBlich verwenden,
nachdem ihnen sein Gebrauch erklart wurde und wenn sie in der Lage sind, dies in Sicherheit zu tun.
Es ist wichtig, daB sie erkennen und verstehen kénnen, welche Gefahren durch einen falschen Gebrauch
des Gerdts entstehen kénnen.
Kinder in unmitteloarer Nahe der Vakuumverpackungsmaschine miUssen Uberwacht werden. Sie dirfen
nicht damit spielen.
Halten Sie Kinder vom Gerd&t fern, bis die SchweiBleiste und die SchweiBlinie abgekUhlt sind, damif jegliches
Risiko der Verbrennung vermieden wird.
Das Verpackungsmaterial (Plastikbeutel, Teile von Polystyrol, usw.) muB von Kindern ferngehalten werden,
da es eine potentielle Gefahrenquelle darstellt.
Das Ger&t muB unter Befolgung der &rtlichen Vorschriften fur die Entsorgung von Abfdllen verschrottet
und bei den enfsprechenden Sammelstellen abgeliefert werden, ohne es auch nur fir wenige Tage
unbeaufsichtigt zu lassen, da es fUr ein Kind eine Gefahrenquelle darstellt.

Technische Sicherheit
Durch unsachgemdBe Installations-, Wartungs- oder Reparaturarbeiten kénnen erhebliche Gefahren fir
den Anwender entstehen. Diese Art von Arbeiten darf nur von qualifiziertem, vom Hersteller autorisiertem
Personal durchgefuhrt werden.
Besondere Aufmerksamkeit muB den allgemeinen Bedingungen des Deckels geschenkt werden
(Anwesenheit von Rissen, Absplitterungen, Kratzer und tiefgehende Spuren). Eventuelle Sch&den kénnten
eine Implosion mit schwerer Gefahr fUr den Benutzer verursachen.
Verwenden Sie niemals das Gerat, wenn der Deckel sich als beschadigt erweist.
Im Gerat ist eine Vakuumpumpe mit Ol installiert. Neigen oder stellen Sie das Gerat niemals auf den Kopf,
um zu vermeiden, daB das Ol auslauft.
Der korrekte Betrieb des Gerats ist nur gewdhrleistet, wenn es an elekirische Anlagen verbunden ist, die
vorschriftsmaBig sind und vollkommen mit den auf dem Typenschild des Gerdts angegebenen Datfen
(Spannung, Frequenz) Ubereinstimmen. Lassen Sie das System im Zweifelsfall von einem qualifizierten
Elektriker GberprUfen.
Die elekirische Sicherheit ist gewdhrleistet, wenn das Gerdt an eine ordnungsgemdBe Erdungsanlage
angeschlossen ist. Versichern Sie sich, daB diese grundlegende Sicherheitsbedingung geprUft wird. Lassen
Sie das System im Zweifelsfall von einem qualifizierten Elekiriker Gberprifen.
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Steckdosenleisten oder Verldngerungen garantieren nicht die notwendige Sicherheit (Brandgefahr).
Daher darf das Gerdt nicht an diese Art von Vorrichtung angeschlossen werden.

Wenn elekirische oder mechanische Komponenten beeintrdchtigt oder gedndert werden, kénnen
Unfalle oder Defekte am Gerét aufireten. Vermeiden Sie absolut, die UmhUllung des Gerdts zu 6ffnen.
Arbeiten an der Stromversorgung und der Zugang zu spannungsfUhrenden Teilen sind nur Fachkraften
gestattet.

Wenn das Versorgungskabel sich als beschddigt erweisen sollte, muB es von einem autorisierten
Kundendienstzenfrum ersetzt werden.

Versichern Sie sich, wenn der Stecker herausgezogen wird oder das Kabel keinen Stecker besitzt, daB das
Gerdt an das Stromnetz von einem qualifizierten Elekiriker angeschlossen wird.

Wenn Sie Anomalien im Gerdt feststellen (z.B. beschddigtes Netzkabel oder Fehlfunktion des
Bedienfeldes), benutzen Sie das Gerdt nicht und benachrichtigen Sie sofort die autorisierte Servicestelle.
Verwenden Sie das Gerdt nicht mit nassen Hadnden oder wenn Sie sich in Kontakt mit Wasser befinden.
Bei der Arbeit geeignete Arbeitskleidung und Schutzhandschuhe tfragen.

Stecken Sie keine Gegenstédnde in die Luffungsdffnungen der Maschine: Gefahr eines Sfromschlags!

Der Garanfieanspruch erlischt, wenn die Vakuumverpackungsmaschine nicht von einer autorisierten
Servicestelle repariert wird.

Ersetzen Sie defekte oder defekte Teile nur durch Original-Ersatzteile, die vom Handler geliefert werden
(der Austausch muB von quadlifiziertem Personal durchgefUhrt werden).

Bei einem Stromausfall wahrend des Vakuumprozesses bleibt die Kammer leer und der Deckel kann nicht
gedffnet werden. Versuchen Sie auf keinen Fall den Deckel mit Gewalt oder mit Hilfe von Werkzeugen zu
offnen. Bei Wiederherstellung der Stromversorgung wird es erneut moglich sein, den Deckel zu 6ffnen.
Trennen Sie zur AusfUhrung von Arbeiten der auBerordentlichen Wartung, der Installation oder Reparatur
das Gerdat vom Stromnetz ab, indem Sie den Stecker aus der Stromsteckdose ziehen oder, wenn die
Steckdose nicht zugdnglich ist, deaktivieren Sie die elekirische Anlage, an die das Geré&t angeschlossen
ist, durch den entsprechenden Hauptschalter. Versichern Sie sich vor der AusfUhrung von jeder Reparatur
oder Installation, daB das Gerdt sich effektiv als vom Stromnetz abgetrennt erweist.

Wenn Sie das Gerat verschrotten, machen Sie es unbrauchbar, indem Sie das Netzkabel durchtrennen
und Der Deckel entfernen, damit Kinder nicht leicht an das Innere gelangen.

Korrekter Einsatz
Gefahr von Verbrennung! Nach der Prozedur der Versiegelung des Beutels erweisen sich die SchweiBleiste
und die SchweiBlinie des Beutels selbst als sehr hei. BerUhren Sie die SchweiBleiste und die SchweiBlinie
nicht umgehend nach dem Prozel3 der Versiegelung.
Brandgefahr! Bewahren Sie keine Materialien und Substanzen, die leicht brennbar sind, in unmittelbarer
N&he der Vakuumverpackungsmaschine auf.
Eventuelle Schdden am Deckel kdnnen eine Implosion verursachen. Legen Sie keine Gegensténde auf
den Deckel und stoBen Sie nicht mit Gegenstdnden jeglicher Art gegen der Oberfldche. Im Falle einer
versehentlichen Kollision mit der Deckel ist sorgféltig auf Beschadigungen zu prifen. Wenden Sie sich im
Zweifelsfall an eine autorisierte Servicestelle.
Verwenden Sie das Gerdt und den Deckel nicht als Arbeits- oder Auflagefldche oder zum Schneiden.
Verpacken Sie immer Lebensmittel, die auf +3°C gekUhlt sind: Sie erhalten die besten Ergebnisse bei
Vakuum und Lagerung. Lebensmittel, die bei Raumtemperatur liegen, missen auf +3°C abgekihit
werden.
AuBerdem wird die Bildung von D&mpfen vermieden, die Stoérungen bei der Funktionsweise der
Vakuumverpackungsmaschine verursachen kdnnen, insbesondere beziglich der Vakuumpumpe, die
durch Oxydation beschadigt werden kdnnte. Uberwachen Sie den Vakuumprozess aufmerksam und falls
Sie die Bildung von Bl&schen in den FlUssigkeiten feststellen, vermeiden Sie den Austritt, indem Sie die
Versiegelung vorverlegen.
Wenn FlUssigkeiten in den Ansaugbereich der Pumpe gelangen, kénnen diese schwere Schdden
verursachen.
Prufen Sie, bevor Sie Vakuumbehdlter verwenden, nach, ob diese robust genug sind, daB Vakuum auch
im KOhlschrank auszuhalten, um gefdhrliche Implosionen zu vermeiden.

Wenn die Maschine Uber einen ldngeren Zeitraum nicht benutzt wird, schalten Sie sie aus, indem Sie den
Stecker aus der Steckdose ziehen. Falls dieser Zeifraum mehr als zwei Monate betragt, lassen Sie vor dem
Stillstand von Fachkréaften das Pumpendl wechseln. (Siehe Kap.14 Geplante periodische Wartung)
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1.5 Reinigung und Wartung

«  Verwenden Sie, um das Gerdt zu reinigen, nur feuchte TGcher und Desinfektionsmittel und nicht aggressive
Reinigungsmittel. Verwenden Sie keine Schleifschwdmme oder -tGcher, um Schéden an Stahloberfldchen
und Deckfldchen zu vermeiden.

«  Wasser oder Dampf kann unter Spannung stehende Teile erreichen und einen KurzschluB verursachen.
Verwenden Sie niemals flieBendes Wasser oder Dampfreinigungsgerdte - Stromschlaggefahr!

« Die Reinigung und regelmdaBige Wartung, die vom Benutzer auszufGhren sind, kénnen nicht von Kindern
ohne Uberwachung vorgenommen werden.

2 Ratschlage zum Umwelischutz

1) Verpackung

Das Verpackungsmaterial ist zu 100% recycelbar und mit dem Recyclingsymbol gekennzeichnet. FUr die
Entsorgung mussen die ortlichen Vorschriften befolgt werden. Das Verpackungsmaterial (Plastikbeutel, Teile
von Polystyrol, usw.) muB3 von Kindern ferngehalten werden, da es eine potentielle Gefahrenquelle darstellt.

2) AusschuB3/Entsorgung:
Das Gerat wurde aus recycelbarem Material hergestellt. Dieses Gerat ist in Ubereinstimmung mit der
europdischen Richtlinie 2012/19/EG, Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE) gekennzeichnet.
Indem Sie sicherstellen, daB dieses Gerat ordnungsgemdan verschrottet wird, helfen Sie, mdgliche negative
Folgen fUr die Umwelt und Gesundheit zu vermeiden.

Das Symbol auf dem Gerdt oder in der Begleitdokumentation weist darauf hin, daB dieses

Gerdat nicht als normaler Haushaltsabfall zu behandeln ist, sondern an die entsprechende
, Sammelstelle fUr das Recycling von Elektro- und Elekfronikger&ten abgegeben werden muB.
Wenn Sie das Gerdat verschrotten, machen Sie es unbrauchbar, indem Sie das Netzkabel durchtrennen und
Der Deckel entfernen, damit Kinder nicht leicht an das Innere gelangen. Entsorgen Sie es gemdaB den ortlichen
Abfallbestimmungen und Ubergeben Sie es den enfsprechenden Sammelstellen, ohne es unbeaufsichtigt zu
lassen, da es eine Gefahrenquelle fUr ein Kind darstellt. Wenden Sie sich fUr weitere Informationen zur
Behandlung, Wiederverwertung und zum Recycling dieses Gerdts an das zustdndige ortliche Amt, die
Sammelstelle fur Hausmull oder das Geschaft, in dem das Gerat gekauft wurde.

3 Beschreibung der vakuumverpackungsmaschine
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(Das Modell auf dem Bild entspricht moglicherweise nicht
ganz dem Modell der von Ihnen erworbenen
Vakuumverpackungsmaschine)

1) Deckel

2) Vakuumkammer
3) SchweiBleiste

4) Bedienfeld

5) Maschinenkorper

4 Allgemeine Nutzungsbedingungen

STROMGEFAHR! Stellen Sie vorab sicher, daB die auf dem Typenschild der Maschine angegebene

Spannung mit der Spannung Ihres Netzwerks Ubereinstimmt.
Die elektrische Sicherheit dieses Gerdtes ist nur gewdhrleistet, wenn es ordnungsgemdaB an ein
wirksames Erdungssystem angeschlossen ist, wie es die geltenden Sicherheitsvorschriften

vorschreiben. Der Hersteller lehnt jede Verantwortung fur Sché&den ab, die durch fehlende Erdung
des Systems entstehen.

Gerdt ausgeschaltet ist; ziehen Sie nicht am Kabel, sondern direkt am Stecker. Der

NO gi STROMGEFAHR! Stecken und ziehen Sie den Stecker immer in die Steckdose, wenn das
E E Zugang zu spannungsfGhrenden Teilen ist nur qualifizierten Personen gestattet.

. WARNUNG! Stellen Sie die Maschine auf eine stabile und sichere horizontale Arbeitsfléche.
% WARNUNG! Das Gerat muB so positioniert werden, daB3 es von allen Seiten zugdnglich ist. Dadurch
wird auch die notwendige BelUftung der Maschine gewdhrleistet.
WARNUNG! Wenn Sie eine Maschine mit Gasfunktfion haben, empfehlen wir Innen, die Flasche an
der Wand zu befestigen. SchlieBen Sie bei ausgeschalteter Maschine immer das Ventil am Zylinder

und am Druckminderer.

GEFAHR! In Gerdten mit Gasoption IST ES VERBOTEN, GASGEMISCHE ZU VERWENDEN, DIE
SAUERSTOFF MIT EINEM ANTEIL VON MEHR ALS 21% PROZENT ODER ANDERE BRENNBARE EXPLOSIVE
GASE ENTHALTEN. Die Gasgemische muUssen vom Gashersteller im Werk oder von autorisiertem
Personal am Einsatzort der Maschine eingestellt werden. Lieferung und Montage des Zylinders an
qualifiziertes Personal des Lieferantenunternehmens.

Beuteln und Behdltern mit einer maximalen Frequenz von einem kompletten Standard-Zyklus
(Vakuum und VerschlieBen) alle 60 Sekunden durchzufUhren.

ACHTUNG! Stoppen Sie die Maschine sofort, wenn Gasleckagen durch defekte oder oxidierte
Armaturen oder durch beschadigte Rohre auftreten.

i‘-\ ACHTUNG! Die Vakuumverpackungsmaschine wurde entwickelt und studiert, um das Vakuum in

Rev.00 — 05/2022 — Cod. 1500865-00 — Bedienungsanleitung des Vakuumverpackungsgerdats S. 8 bis 73



Wenden Sie sich fUr den Austausch von beschadigten Teilen sofort an die ndchstgelegene
Servicestelle

WARNUNG! Um eine Erhdhung der Oldichte zu vermeiden, die den reibungslosen Betrieb der
Pumpe beeintréchtigen kénnte, sollte die Umgebungstemperatur niemals unter +12°C fallen.

() |3

WARNUNG! Das Pumpendl muB bei jedem Einsatz der Maschine durch das Schauglas an der Seite
oder auf der RUckseite der Maschine Uberprift werden. Der Olstand muB innerhalb des Bereichs
MINIMUM und MAXIMUM liegen. Die Farbe muB klar und frei von TrGbung sein.

(i
|l

i
-

|
w&

OLWECHSELS STEIGT PROPORTIONAL ZUR ARBEITSBELASTUNG DES GERATS. DER OLWECHSEL MUB
MINDESTENS ALLE 5.000 ZYKLEN DURCHGEFUHRT WERDEN. DER OLNEBELFILTER MUB BEl JEDEM
OLWECHSEL AUSGETAUSCHT WERDEN. (Siehe Kap.14 Geplante periodische Wartung).

Die Haufigkeit des Ol- und Filterwechsels nimmt bei der Arbeit mit flissigen oder nassen Produkten
zu; auBerdem muB in diesem Fall nach einer Zeit der Inaktivitét der Maschine von mindestens
einem Monat ein Olwechsel ausgefUhrt werden.

Bevor Sie die Maschine fUr einen Zeitfraum von mehr als zwei Monaten in Stillstand bringen,
wechseln Sie das Ol. Eine weiBliche und tribe oder dunkle und transparente Farbung des Ols
bedeutet jeweils das Absaugen von FlUssigkeiten und Feuchtigkeit oder das Alter des Ols. Bei den
digital gesteuerten Modellen gibt es ein Warnsystem fir den Olwechsel: Sobald die maximale
Grenze der Arbeitszyklen erreicht ist, erscheint am Anfang der Maschine und am Ende jedes Zyklus
eine Anzeige "Olalarm" auf dem Display. Die Anzahl der ausgefUhrten Zyklen kann jederzeit Uber
die Tasten auf dem Bedienfeld erfasst werden. FUhren Sie den Entfeuchtungszyklus des Pumpendls
regelmdaBig durch (weitere Informationen siehe Kapitel 13).

WARNUNG! PUMPENOL SOLLTE REGELMABIG GEWECHSELT WERDEN. DIE HAUFIGKEIT DES

ACHTUNG! BerUhren Sie die SchweiBbalken nach dem VerschlieBen des Beutels NICHT, da sie hohe
Temperaturen erreichen.

WARNUNG! Entfernen Sie nicht die TeflonDeckel der SchweiBleiste, verwenden Sie keine Messer
oder andere scharfe Werkzeuge, um RUckst@nde auf der SchweiBleiste zu entfernen: Warten Sie
immer, bis sie abgekuhlt ist, bevor Sie mit unscharfen Werkzeugen arbeiten.

(>4

WARNUNG! Reinigen Sie die Maschine nach Gebrauch grindlich; die PlexiglasDeckel darf nur mit
einem nur mit Wasser und niemals mit Reinigungs- oder L&sungsmitteln befeuchteten Tuch
gereinigt werden. Fur Edelstahlteile verwenden Sie die auf dem Markt erhdltlichen spezifischen
Produkte. Verwenden Sie keine Wasser- oder Dampfstrahlen, welche die elektrischen Teile des
Gerdtes beschadigen kdnnten.

I
|

Bei auftretenden Problemen (Fehlbedienung oder technische UnterstUtzung) wenden Sie sich
bitte an unseren Kundendienst.

E
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5 Vor der Inbetriebnahme der Vakuumverpackungsmaschine

- Vor der Inbetfriebnahme der Maschine ist es erforderlich, die Reinigung der Vakuumkammer und des
Deckels unter Verwendung eines weichen, mit Trinkwasser befeuchteten Tuchs durchzufuhren.

« Man rét von der Verwendung von aggressiven Reinigungsmitteln, Stahlwolle oder scheuernden, sauren
oder aggressiven Substanzen, welche die internen Oberfldchen der Vakuumkammer irreparabel
beschadigen kénnten, ab.

6 DIGITALE Bedienfeld

8
7 9
. 2
6 3
7 4
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NR | BESCHREIBUNG

e Gleichzeitig mit STOP fUr 4" gedrickt, ermdglicht es die Anzeige der Anzahl der ausgefUhrten Zyklen

1 e Beim Einschalten gleichzeitig mit STOP gedrickt, ermdglicht es die Aktivierung oder Deaktivierung des
akustischen Signals

e Ermdglicht die Einstellung der Funktionen Vakuum, zusd@tzliches Vakuum und Begasung

2 e  GepreBt wahrend der Vakuumphase bei einem Momentanwert von mindestens 90%, erméglicht es, die
Begasung vorzuziehen.

e Programm wdhlen

3 e Die Werte der Funkfionen variieren

ZusammengedrUckt fir 4" ermdglichen sie das ZurUcksetzen der gespeicherten Programme und die

4 Wiederherstellung der Werkseinstellungen

Ermoglicht es Ihnen, die Dauer des SchweiBens einzustellen

GepreBt wdhrend des Arbeitszyklus, ermdglicht es, das Schweien vorzuziehen

Verlassen des Stand-by / Eintritt in den Stand-by (fUr 5" gedrickt)

Gleichzeitig mit PLAY/PAUSE fUr 4" gedrUckt, ermdglicht es die Anzeige der Anzahl der ausgefUhrten

Zyklen

6 e Beim Einschalten gleichzeitig mit PLAY/PAUSE gedrickt, ermdglicht es die Aktivierung oder Deaktivierung
des akustischen Signals

e Unterbricht den aktuellen Zyklus

7 e Zeigt die aktuelle Funkfion an
e Zeigt das aktive Programm an
8 e Zeigt die aktfive Funktion und ihren Wert an
e Zeigt Alarmsituationen
e Zeigt die Anzahl der Zyklen an, die vor dem Olwechsel durchgefhrt wurden

9 e Zeigt die aktfive Funktion Begasung an.

6.1 Funktionen und Signale

6.1.1 Maximal zulassige Werte

FUNKTION WERT
VAKUUM 30% - 99%
VAKUUM (JAR) 10% - 99%
ZUSATZLICHES VAKUUM 1- 60 Sek
SCHWEISSUNG 0,1- 6,0 Sek
BEGASUNG 1-90%

HINWEIS!
Bei aktivierter Begasung ist es notwendig, einige Vorab-Einstelltests durchzufGhren, um den
optimalen Prozentsatz des einzufUhrenden Gases fUr jedes zu verpackende Produkt zu ermitteln.

6.1.2 Werkseinstellungen

FUNKTION WERT
VAKUUM 99%
VAKUUM (JAR) 99%
ZUSATZLICHES VAKUUM 0 Sek
SCHWEISSUNG 2,5 Sek
BEGASUNG AUSGESCHALTET

6.1.3 Aktivieren / Deaktivieren des akustischen Signals
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Um das akustische Signal zu aktivieren oder zu
deaktivieren, gehen Sie wie folgt vor:

Schalten Sie das Gerdat ein, indem Sie die Tasten
STOP und PLAY/PAUSE gleichzeitig drUcken. |:]

DIl PLAY/PAUSE SEL/OK tld A

(D stop SEAL % \VA

6.1.4 Optische Signale

HINWEIS!
Wenn die maximal zuldssige Anzahl von Zyklen erreicht ist, wird beim Einschalten der Pumpe die
Alarmmeldung "OIL" Pumpendlwechsel angezeigt.

6.1.5 Anzeige der Anzahl der vor dem Olwechsel ausgefiihrten Zyklen

Die vollst&ndige Zundung aller LEDs und das OIL-Signal auf dem Display zeigen an, daB die maximale Anzahl
von Zyklen erreicht ist, bevor das Pumpendl gewechselt werden muB.

Die Zyklen mUssen nach dem Austausch des Pumpendls von einer autorisierten Servicestelle zurickgesetzt
werden.

Maximale Anzahl von Zyklen, die vor dem Olwechsel durchgefiihrt werden kénnen: 5000
Um die genaue Anzahl der von der Maschine ausgefUhrten Zyklen abzurufen, dricken Sie die Tasten STOP
und PLAY/PAUSE gleichzeitig fUr 4"

7 Installation

7.1 Sicherheitsanweisungen
Das vorliegende Handbuch ist infegraler Bestandteil des Produkts und liefert alle erforderlichen
Anweisungen fUr eine korrekte Installation und Wartung der Maschine.

zu lesen und Bezug darauf zu nehmen; auBerdem muB es an einem bekannten und allen
autorisierten Bedienern (Installateur, Benutzer, Wartungstechniker) leicht zugdnglichen Ort
aufbewahrt werden.

j Es ist von Seiten des Benutzers und des Installateurs verpflichtend, dieses Handbuch aufmerksam

e Die Maschine nicht mit feuchten oder nassen oder ungeschutzten (angemessene Handschuhe und
Schuhe) Honden/FUssen beruhren.

¢ Keine Schraubenzieher, Kichengerdte oder andere Gegenstdnde zwischen die Schutzvorrichtungen und
die Teile in Bewegung einfuhren.

e Das Gerét darf ausschlieBlich fir den vorgesehenen Einsatz verwendet werden, d.h. fUr die
Vakuumverpackung von Lebensmitteln.

Jede andere Verwendung wird als unsachgemas und potenziell gefahrlich betrachtet.

Der Hersteller lehnt jede Verantwortung und alle Garantieverpflichtungen im Falle von Schdden an
Gerdaten, Personen oder Eigentum ab, die auf Folgendes zurUckzufUhren sind:

* unsachgemdaBe Installation und/oder Nichteinhaltung der geltenden Gesetze;

» Anderungen oder Eingriffe, die nicht spezifisch fir das Modell sind;

* Verwendung von nicht originalen oder unspezifischen Ersatzteilen fir das Modell;
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¢ Nichtbeachtung, auch nur teilweise, der Anweisungen in dieser Anleitung;
¢ Nichtbeachtung bei der Installation der UnfallverhUtungsvorschriften und der geltenden Gesetze.

7.2 Vorwort

Das Gerat darf nur von autorisiertem, spezialisiertem Personal unter Einhaltung der Anleitungen
und der Vorschriffen in diesem Handbuch eingebaut werden.

e Vor der Installation des Gerdts ist sicherzustellen, daB die vorhandenen elekirischen Systeme den
gesetzlichen Bestimmungen entsprechen
und mit dem Typenschild des zu installierenden Gerats (V, kW, Hz, Anzahl der Phasen und verfGgbare
Leistung) Gbereinstimmen.
e Der Installateur muB auBerdem eventuelle Vorschriften bezUglich der BrandverhUtung prifen.
* Der Hersteller erkldart die Ubereinstimmung mit den geltenden europdischen Vorschriften.
* Immer mit vom Stromnetz abgetrenntem Vakuumverpackungsmaschine vorgehen.
* Nicht am Versorgungskabel ziehen, um das Vakuumverpackungsmaschine vom Stromnetz abzutrennen.

und immer von zwei Personen ausgefUhrt werden.

Alle Komponenten der Verpackung mussen entsprechend den gUltigen Vorschriften des Landes,
in dem das Gerat verwendet wird, entsorgt werden. Jedenfalls darf nichts in die Umwelt
abgegeben werden.

f ACHTUNG! Das Handling der Maschine muB3 immer unter Verwendung von Schutzhandschuhen

ACHTUNG! Die Komponenten der Verpackung kénnen gefdhrlich fir Kinder und Tiere sein,
sicherstellen, daB sie nicht damit spielen

7.3 Daten des Typenschilds

Verpackung:

Electrolux Professional
Viale Treviso 15
Electrolux 33170 - Pordenone (italy) Modell

—

Produktcode

n

0292,8201

PNC:

eL

Y220-240V 50/60Hz )
45kg GROSS 36kg NET o Seriennummer
4250X4790X3740Cm MADE IN ITALY

eugmC R

Maschine: Ruickseite der Verpackungmaschine

Spannung
und
Frequenz

dell Electrolux Professional
Mode Viale Treviso 15
kaI\:egEI:c\)Jyz(n 33170 - Pordenone (italy) Chargennummer
N
Spannung MODEL: /Produktcode
und—XOLTAGE: 220-240V 50/60Hz T
Frequenz ¥ e
/,POWER. 600W UK[H[
5 NET WEIGHT: c € Seriennummer
Motorleistung ToNG. e CAl | >
. | SERIAL No. — ]
Gewicht
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7.4 Transport und Handling
Das Gerat muBB mit geeigneten Mitteln oder von zwei Personen be- und entladen werden.

ACHTUNG! Die Vakuumpumpe enthdlt OI Die Verpackung und das Gerdt immer in horizontaler
Position halten, um das Auslaufen des Ols aus dem Entlifter der Pumpe zu vermeiden.

Beim Handling des Gerdtes sind alle zur Vermeidung von dessen Beschddigung und von
Schdden an Personen oder Gegenst@dnden erforderlichen VorsichtsmaBnahmen unter
Beachtung der auf der Verpackung befindlichen Hinweise zu ergreifen.

7.5 Installation
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1) Uberprifen Sie die Umgebungsbedingungen: Umgebungstemperatur und Luftaustausch.
Die Umgebungstemperatur muB zwischen +12°C und +40°C liegen. Die Installationsumgebung muB einen
ausreichenden Luftaustausch gewdhrleisten.

2) Uberprifen Sie, ob die auf dem Typenschild angegebenen elekirischen Eigenschaften mit dem
bestehenden System iibereinstimmen.

3) Stellen Sie die Maschine auf eine waagerechte, stabile und lastabhdngige Ebene.

Durchgdnge oder Fluchtwege durfen nicht mit der Maschine versperrt werden. Das Gerdt nicht

i? ACHTUNG! Das Gerdt muB so positioniert werden, daB es von allen Seiten zugdnglich ist.
vor Notausgangstiren aufstellen.

FUr die notwendige BelUftung der Maschine sorgen und mindestens 10 cm Freiraum um die
gesamte Einheit herumlassen. Die LUffungsdffnungen mussen frei und unversperrt bleiben, um
die Temperatur der Pumpe auf normalem Niveau zu halten.

4) Prisfen Sie den Olstand der Pumpe.
» Den korrekten Fillstand, wie angegeben, Uber eine Offnung auf der RUckseite prifen.
e Der ideale FUllstand entspricht der Mitte des Schauglases.

ACHTUNG! Vermeiden Sie es absolut, die Maschine in Betrieb zu setzen, wenn kein Ol in der
Pumpe vorhanden ist!

n \
I

q
=» 2
=

]
Ko

5) Die Maschine an das elekirische Versorgungsnetz anschlieen.
e Vor der Installation des Gerdats ist sicherzustellen, daB die vorhandenen elekirischen Systeme
den gesetzlichen Bestimmungen entsprechen und fUr die Angaben auf dem Typenschild des zu
installierenden Gerates geeignet sind (V, kW, Hz und
verfUGgbare Leistung).
e Das Gerdat wird mit einem 200 cm langen Netzkabel mit einem handelsGblichen
16A Schuko-Stecker geliefert; die Steckdose muB eine 10A-Sicherung aufweisen und leicht zugdng.

STROMGEFAHR!
Die Phasenumkehr bei Drehstrommaschinen darf nur von qualifiziertemm Fachpersonal

durchgefUhrt werden. Stellen Sie sicher, daB die Stromversorgung, an o .
welche die Maschine angeschlossen werden soll, mit einem geeigneten %
und effizienten Erdungssystem ausgestattet ist. Prifen, daB das ‘%

Versorgungskabel nicht beschadigt oder eingeklemmt ist. Wenden Sie sich
bei Bedarf an qualifiziertes Fachpersonal zum Austausch. Der Zugang zu spannungsfuhrenden

Teilen der Maschine ist nur qualifiziertem Fachpersonal gestattet. Die Maschine mit dem Stecker
vom Versorgungsnetz frennen, ohne am Versorgungskabel zu ziehen.

ACHTUNG!

A Die Steckdose muB auch nach AusfGhrung der Installation der Einheit noch zugénglich sein!
Ist der Gerdtestecker nicht leicht zugdnglich, muBB das Netz mit Vorrichtungen zur vollstGndigen
Trennung unter den Bedingungen der Uberspannungskategorie lll ausgestattet sein. Wenn nicht
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die gesamte Kabelldnge genutzt wird, rollen Sie das Kabel NICHT auf, sondern lassen Sie es frei
und stellen Sie sicher, daB es kein Hindernis und/oder keine Gefahr fir den Durchgang von
Personen darstellt.

Achten Sie darauf, daB das Netzkabel nicht mit FlUssigkeiten jeglicher Art, scharfen oder heien
Gegenstdnden oder korrosiven Substanzen in BerGhrung kommt.

Kinder oder Tiere nicht mit dem Versorgungskabel spielen lassen.

6) Gasanschluss

Die Maschine mit einem @10mm - Schlauch an die Gasflasche
anschlieBen und mit der Schnellkupplung auf der Ruckseite der
Maschine verbinden. Drucken Sie die grlne Ringmutter der
Kupplung und sefzen Sie den Schlauch ein. Nachdem alle
nachstehenden Punkte von 7) bis 10) ausgefGhrt worden sind,
regeln sie den Gasdruck: &ffnen Sie die Gasflasche mit dem
Hauptventil und regeln sie den Gasdruck mittels Regelventil des
mit der Gasflasche gelieferten ReduzierstUcks auf null. Ein
Arbeitszyklus mit Begasung einstellen und wd&hrend der
Begasungsphase, den Druck zwischen 0,5 und 1 bar durch das
Regelventil einstellen. SchlieBen Sie die Gasflasche nach der
Regelung und nach jeder Arbeitsschicht mit dem Hauptventil, nie
mit dem Regelventil.

ACHTUNG!

A Wenden Sie sich an lhren Lebensmittelgaslieferanten, um das Gasgemisch anzufordern, das lhren
Bedurfnissen am besten entspricht. Fragen Sie auch nach der Versorgung des Druckminderers.
Die Anweisungen des Gasversorgers fir den bestimmungsgemdBen Gebrauch von Flaschen und
Druckminderern sind unbedingt zu beachten.

Verwenden Sie fUr den Anschluss des Zylinders und des an der Maschine vorhandenen Zylinders
ein geeignetes Anschlussrohr. In den meisten Fallen werden Rohre mit 10 mm AuBendurchmesser
verwendet.

Befestigen Sie den Schlauch an der Seite des Anschlusses des Druckreglers mit Schlauchschellen.
Verwenden Sie nur Stickstoff (N2), Kohlendioxid (CO2) oder Mischungen aus Stickstoff und
Kohlendioxid (N 2und CO2) oder Mischungen aus anderen inerten Lebensmittelgasen.
Verwenden Sie niemals Sauerstoff (O2) oder andere explosive oder brennbare Gase oder
Gasgemische, die Sauerstoff (O2) oder andere explosive oder brennbare Gase oder Gase
enthalten, die nicht fUr Lebensmittelverpackungen geeignet sind.

Verankern Sie die Gasflaschen sicher, damit sie nicht umkippen.

7) Eine vorbereitende Reinigung der Vakuumkammer und des Deckels ausfihren.

8) Die Aufnahmen mit einem Amperemeter iGberprifen.

9) Mindestens einen vollstdndigen Vakuumzyklus fir Beutel ausfihren.

10) Informieren Sie den Kunden Uber die genaue Verwendung der Gerdte unter besonderer
Bericksichtigung der Verwendung und der Bedirfnisse des Kunden.

8 VakuumVERPACKEN mit DIGITALE BENIENFELD

WICHTIGE HINWEISE!

o Verpacken Sie das Produkt immer kalt, optimal bei 3-4°C. Je wdrmer das Produkt, desto

kUrzer die Haltbarkeit und desto groBer die Tauwasserbildung in der Pumpe, was zu Oxidation und

Beschadigung der Pumpe fUhrt. Ein Produkt ist bei Raumtemperatur nicht kalt! Ausnahme sind einzig
vollig trockene Produkte, die keine oder eine nur sehr geringe Feuchtigkeit enthalten.

e Pumpendl warmlaufen. FUhren Sie vor dem Verpacken der Produkte mindestens zwei bis drei volle
Zyklen (VAC 99% und VAC+ 60") aus. Dies ermbglicht es Innen, das Pumpendl auf korrekte Temperatur
zuU bringen und den Wasserdampf zu evakuieren.

e Eniffeuchtungszyklus ,,H20UT“. Wird das Geratim Gastgewerbe und in der Gastronomie eingesetzt, muB3
der Entfeuchtungszyklus des Pumpendls taglich am Ende des Arbeitstages durchgefUhrt werden. In
allen anderen Fallen muB er mindestens wdchentlich durchgefuhrt werden.

o Olwechsel vor einer Inaktivitdtsperiode. Wenn eine Inakfivitétsperiode von mehr als zwei Monaten
vorgesehen ist, flhren sie bitte vor der Stillstandlegung einen Olwechsel aus.
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e Option GAS fir druckempfindliche Produkte. Druckempfindliche Produkte kénnen durch die
Kompression aus dem Umschlag beschéadigt werden, wenn der Zyklus abgeschlossen ist (in diesem Fall
akfivieren Sie die Option GAS, falls vorhnanden).

e Modelle mit GAS Option. Vakuumeinstellung bei aktivierter Begasung. Wenn Begasung akfiviert ist,
sollfe das Vakuum auf den Maximalwert eingestellt werden. Falls das Produkt komprimiert erscheint,
Gaseinstellung erhdhen, nie Vakuumwert verringern! Einzig bei Produkten, die durch ein zu hohes
Vakuum "explodieren" k&dnnten (zum Bsp. Teigwaren mit FUllung), kann der Wert auf 95-97% verringert
werden.

e Qualitat der Vakuumbeutel. Verwenden Sie Vakuumbeutel zum Aufbewahren oder Kochen, deren
Dicke und GroBe der Konsistenz und GréBe des zu verpackenden Produkts entspricht.

e Deckel in Ruheposition bringen. Am Ende des Arbeitstages die Gasfeder durch Dricken nach hinten
I6sen und den Deckel in die Ruheposition absenken. Dadurch wird die Vakuumkammer vor Schmutz
und Staub geschutzt.

8.1 Vakuumverpackung von Lebensmitteln in Beuteln

Phase Beschreibung Abbildung

Einen Beutel in Abhd&ngigkeit  der
Verwendung (Konservierung oder Garen)
wdhlen, der geeignet fUr die Abmessungen (
des Produkts ist: Das Produkt darf nicht mehr

1 als 2/3 des Nutzvolumens des Beutels
einnehmen.

Fihren Sie auf +3°C gekihite Lebensmittel
ein, um das beste Ergebnis zu erzielen.

Heben Sie Der Deckel bis zum Anschlag an,
2 indem Sie sie mit beiden Hadnden abstUtzen,
und setzen Sie die Gasfeder ein, indem Sie sie
nach vorne schieben.

Achten Sie darauf, daB die Vakuumkammer
und das zu verpackende Produkt frocken
sind. Bei feuchten Produkten, diese auf 3°C
abkUhlen! Achten Sie darauf, den infernen
Teil nahe der Offnung des Beutels nicht zu
3 verschmutzen oder zu befeuchten.

Positionieren Sie die maximale Anzahl der
Einlegeplatten (A), welche die Kammer
aufnehmen kann, in Bezug auf die GréBe des
ZU verpackenden Produkts.
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Um die Vakuumverpackungsmaschine
einzuschalten, dricken Sie () for 5",

DIl pavmause sevok [ [Ale
R
o
® stor SEAL * \VAG
- -

Den Beutel (C) mit dem zu verpackenden
Produkt in die Vakuumkammer (B) einlegen
und mittig auf die SchweiBleiste (D) legen, so
daB die offene Beutelseite faltenlos ca. 2 cm
vorsteht.

Den vorstehenden Teil des Beutels nicht nach
unten falten!

Wenn die Begasung verwendet wird, mul3 die
Duse in der Beuteldffnung eingefUhrt werden

(E).

Wdhlen Sie mit den Tasten UP/DOWN eines
der 10 verfGgbaren Programme P1 - P10 aus

DrUcken Sie die Taste SEL/OK und stellen Sie
mit den Tasten UP/DOWN einen Vakuumwert
von 30% bis 99% ein.

Werte des Vakuums die unter dem
Hochstwert liegen, verringern oder 16sen gar
die Haltbarkeit des Produkts vollig auf, da Luft
im Beutel bleibt.

>l PLAY/PAUSE  SEL/OK U,J

Drucken Sie weiterhin die Tasten UP/DOWN,
um einen zusatzlichen Vakuumwert von 1" bis
60" einzustellen.

Normalwerte liegen zwischen 5 und 10
Sekunden.

D>l PLAY/PAUSE  SEL/OK

(l) STOP
-

DrUcken Sie die Taste SEL/OK und stellen Sie
den GAS-Wert mit den Tasten UP/DOWN von
1% bis 90% ein.

Wenn die Begasung aktiviert ist, sollfe die
hochste Vakuumstufe von 99% eingestellt
worden sein!

_

DIl pavmavse séok (4 A\
@ sror s ¥ |V
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Dricken Sie die Taste SEAL um die
10 SchweiBzeit je nach Beuteltyp zwischen 0,1" D]l PLAY/PAUSE  SEL/OK U AN
und 6,0" einzustellen.

Senken Sie den Deckel mit beiden Handen
ab und dricken Sie auf die Ecken der Deckel
11 selbst.

Der Zyklus startet automatisch.

Um vorab von der Vakuum Phase in die GAS-
Phase zu wechseln, dricken Sie die Taste
SEL/OK, wobei ein Momentanwert des
Vakuums von mindestens 90% erreicht

12 werden muB. Unferhalb dieses Niveaus wird Dl Pavavse sk 4 AB
direkt die SchweiBung vorgezogen. (D sror SEAL * \v4 g
Um das SchweiBen vorzuziehen, dricken Sie
die entsprechende Taste SEAL.
Durch das jederzeitige Dricken der Taste
STOP stoppt die Maschine sofort den Zyklus
13 und die Kammer wird belUftet. .
Der Deckel 6ffnet sich automatisch. DIl pavpavse sevox (Y |A R
Die Maschine kehrt zum eingestellten I e
Programm zurGck. O exe = * v
14 Zyklusende. Der Deckel &ffnet sich automatisch. Enftnehmen Sie das verpackte Produkt und

achten Sie darauf, daf3 Sie die SchweiBleiste, die noch hei sein kann, nicht berUhren

Verpackung von flissigen Produkten: fUllen Sie den Beutel nicht mehr als ein Drittel seines Volumens; wenn
die Option "geneigte Platte fUr Flussigkeiten" verfGgbar ist, passen Sie ihn an die GroBe des Beutels an.
Schalten Sie die Maschine ein und fahren Sie mit der Programmierung der Parameter wie in der vorherigen
Tabelle angegeben fort, indem Sie die Vakuumfunktion auf ein Niveau einstellen, das die Gefahr des Siedens
und des Austretens von FlUssigkeit vermeidet.
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Senken Sie den Deckel mit beiden Handen und dricken Sie auf die Ecken. Der Zyklus startet automatisch.

8.2 Vakuumverpackung von Lebensmitteln in BEHALTER

dem sie ausgesetzt werden sollen, standhalten.

Am Ende des Arbeitstages die Gasfeder durch Dricken nach hinten 16sen und den Deckel in
die Ruheposition absenken. Dadurch wird die Vakuumkammer vor Schmutz und Staub
geschutzt.

i WARNUNG! Uberprifen Sie, ob die ausgewdhlten Vakuumbehdlter dem Druck des Vakuums,

HINWEIS! Bitte lesen Sie aufmerksam die vorhergehenden Hinweise auf .12

Einen fUr Vakuum geeigneten Behdilter
wdahlen.

Das Produkt in den Behdlter geben
und diesen schlieBen.

FOllgrenzen:

¢ Feste Produkte: 100%

e BrOhen, AufgUsse: 1/2

e SoBen, BratensoBen: 1/3

e Cremes, SoBen mit Sahne: 1/4

¢ Produkte aus Eiwei oder EiweiR: 1/6

FUhren Sie auf +3°C gekUhlte Lebensmittel ein, um das beste Ergebnis zu erzielen.
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Heben Sie Der Deckel bis zum Anschlag an, indem Sie sie mit beiden H&dnden
abstUtzen, und setzen Sie die Gasfeder ein, indem Sie sie nach vorne schieben.

8.2.1 Behalter in der Vakuumkammer

Phase Beschreibung Abbildung

Achten Sie darauf, daB die Vakuumkammer
und das zu verpackende Produkt trocken
sind. Bei feuchten oder flUssigen Produkten,
diese auf 3°C abkUthlen!

Positionieren Sie die maximale Anzahl der
Einlegeplatten (A), welche die Kammer
aufnehmen kann, in Bezug auf die GroéBe des
Behdilters.

Wdahlen Sie einen Behdlter, der fUr die GroBe
der Vakuumkammer geeignet ist, die nach
dem Einsetzen mindestens 1ecm vom
geschlossenen Deckel entfernt bleibt. Bei
2 Bedarf kann die SchweiBleiste entfernt
werden.

Achten Sie darauf, daB der LufteinlaB des
Behadlters offen ist.

Um die Vakuumverpackungsmaschine
einzuschalten, dricken Sie () for 5"

Wadhlen Sie das Behdlterprogramm (JAR) mit
den Tasten UP/DOWN aus.
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DrUcken Sie die Taste SEL/OK und stellen Sie
mit den Tasten UP/DOWN einen Vakuumwert
von 10% bis 99% ein.

Stellen Sie den Wert entsprechend der
Bestandigkeit und der Widerstandsfahigkeit
des Behdlters gegentber Vakuum ein.

_

Dl PLavmause seLok |V .
() sror SEAL -*- YV,

Den Deckel senken und die Taste PLAY/PAUSE
drUcken, um den Zyklus zu starten.

Il pLAYPAUSE

d) STOP
-

Durch das jederzeitige DrUcken der Taste
STOP stoppt die Maschine sofort den Zyklus
und die Kammer wird belUftet.

Der Deckel 6ffnet sich automatisch.

Die Maschine kehrt zum eingestellten
Programm zurGck.

Zyklusende. Der Deckel &ffnet sich automatisch. Den Behdlter entnehmen.

8.2.2 Externe Behdlter

Phase

Beschreibung

Abbildung

Das Zubehdr (A) fUr die externen Behdlter in die Kammer und auf dem Deckel des Behdlters
einstecken, bzw. anpressen. Uberprifen, daB der LufteinlaB des Behdlters offen ist.
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Um die Vakuumverpackungsmaschine

2 einzuschalten, dricken Sie (I) for 5".
3 Wahlen Sie das Behdlterprogramm (JAR) mit -
den Tasten UP/DOWN aus.
DrUcken Sie die Taste SEL/OK und stellen Sie
mit den Tasten UP/DOWN den Vakuumwert . d
4 von 10% bis 99% ein. Dl PLAYPAUSE Sau tl'.l -

Stellen Sie den Wert entsprechend der
Bestdndigkeit und der Widerstandsfahigkeit 1
des Behdlters gegenUber Vakuum ein.

STOP

Die Taste PLAY/PAUSE drGcken, um den Zyklus

5 7u starten. Il PLAY/PAUSE  SEL/OK

Leicht auf den Deckel des Behdilters dricken, um das Vakuum auszuldsen. Gleichzeitig die

6 gegenUberliegende Ansaugduse des Zubehdrs (A) an der seitlich liegenden Saugvorrichtung in
der Vakuumkammer anpressen.
Wenn der eingestellte Vakuumwert unter 99%
liegt, schaltet die Pumpe ab.

7a Entfernen Sie das Zubehdr, stecken Sie es in [>|| PLAY/PAUSE  SEL/OK tld Alp
den Deckel des ndchsten Behdlters und 8
dricken Sie PLAY/PAUSE. @ stoe s ¥ |V¢
Bei Erreichung des eingestellten -
Vakuumwertes 99%, bleibt die Pumpe - -

7b eingeschaltet. DIl paveavse sevok [ A\
Entfernen Sie das Zubehdr und pressen Sie es B
auf den Deckel des ndchsten Behdlters. C') STOP SEAL '*' V|¢
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Durch das jederzeitige DrUcken der Taste
STOP stoppt die Maschine den Zyklus sofort.

|| PLAY/PAUSE

(D sTOP
-

SEL/OK t]d A B
o

SEAL* Y|¢

Am Ende des Zyklus das Zubehdr aus der Vakuumkammer nehmen.

8.3 Externe Vakuumverpackung von Lebensmitteln in gepragten Beutel

WARNUNG!

FUr diesen Vorgang ist es notwendig, geprdgte Vakuumbeutel zur Lagerung (oder zum Kochen)
zu verwenden, die beim Handler oder direkt bei Der Hersteller angefordert werden kénnen.
Bitte beachten Sie: Nicht alle auf dem Markt erhdltlichen gepréagten Kuverts sind fUr diesen Zweck

geeignet.

Am Ende des Arbeitstages die Gasfeder durch Dricken nach hinten I6sen und den Deckel in die
Ruheposition absenken. Dadurch wird die Vakuumkammer vor Schmutz und Staub geschitzt.

Um diesen Vorgang durchzufiihren, verwenden Sie das externe Vakuumzubehor "EASY".

Phase

Beschreibung

Abbildung

Heben Sie Der Deckel bis zum Anschlag an,
indem Sie sie mit beiden Handen abstitzen,
und setzen Sie die Gasfeder ein, indem Sie sie
nach vorne schieben.

Achten Sie darauf, daB die Vakuumkammer
und das zu verpackende Produkt trocken
sind.

Achten Sie darauf, den internen Teil nahe der
Offnung des Beutels nicht zu verschmutzen
oder zu befeuchten.

Einlegeplatten nicht von der Vakuumkammer
entfernen.

Um die Vakuumverpackungsmaschine
einzuschalten, dricken Sie () for 5",

Dl pavmause sevok [ | A\

d) STOP
-

SEAL* \V4
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[>ll PLAY/PAUSE  SEL/OK H,J AN
(D sTOP SEAL % YV,

Wdhlen Sie mit den Tasten UP/DOWN eines
der 10 verfUgbaren Programme aus.

DrUcken Sie die Taste SEL/OK und stellen Sie
mit den Tasten UP/DOWN einen Vakuumwert
von 30% bis 99% ein.

Werte des Vakuums die unter dem
Hochstwert liegen, verringern oder 16sen gar
die Haltbarkeit des Produkts vollig auf, da Luft 1
im Beutel bleibt.

Dl PLavmause seLok |V

STOP

DrUcken Sie weiterhin die Tasten UP/DOWN,
um einen zusatzlichen Vakuumwert von 1" bis -
5 60" einzustellen.

Normalwerte liegen zwischen 5 und 10
Sekunden.

DrUcken Sie die Taste SEL/OK und stellen Sie -
6 den GAS-Wert mit den Tasten UP/DOWN auf
OFF ein.

Dricken Sie die Taste SEAL um die -
7 SchweiBzeit  zwischen 0,1" und 6,0"

einzustellen. ,

Wahlen Sie einen gepragten Beutel, der fir
das zu verpackende Produkt geeignet ist
(das Produkt muB 2/3 des Nutzvolumens des
Beutels einnehmen).

Fihren Sie auf +3°C gekihlte Lebensmittel
ein, um das beste Ergebnis zu erzielen.

Legen Sie den gepragten Beutel (A) mittig
auf die SchweiBleiste (B), so daB die Offnung
ca. 2cm vorsteht.

Legen Sie dann das EASY -Zubehdr in die
Maschine und folgen Sie dabei die Easy-
Anleitung.
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9 Das Zubehorzwischen den Silikon-Halter und
den Deckel flach einschieben

Den Beutel, mit geprégter Seite nach oben,
10 auBerhalb  der Maschine auf dem
Kammerrand flach auflegen, indem der
Beutelrand zirka 2cm Uber der SchweiBleiste

Senken Sie den Deckel ab, wé&hrend Sie den
gefllliten Beutel horizontal in Position halten.
Der Zyklus startet automatisch.

11
Achten Sie darauf, daB keine FlUssigkeiten
durch die Prigung des Beutels in die Kammer
geraten.

12 Um im Voraus von der Vakuumphase zur SchweiBphase zu wechseln, dricken Sie die Taste SEAL.
Die Begasung kann nicht verwendet werden.

Durch das jederzeitige Dricken der Taste STOP stoppt die Maschine sofort den Zyklus und die
13 Kammer wird belUftet. Der Deckel 6ffnet sich automatisch. Die Maschine kehrt zum eingestellten
Programm zurUck.

14 Entfernen Sie das verpackte Produkt und achten Sie darauf, daB Sie die SchweiBleiste, die noch
heiB sein kann, nicht berGhren.

8.4 Entliftungszyklus (,DEG" - stufenvakuum)

Der EnflUffungszyklus ,DEG" ist ein Stufenvakuum, mit dem Sie Vakuumierungs- und Pause-Schritte
abwechseln lassen kdnnen, damit die im Produkt eingeschlossene Luft vollst&ndig entweichen kann.
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Phase

Beschreibung

Abbildung

T1a

Mit Beutel. Einen Beutel in Abh&ngigkeit der
Verwendung (Konservierung oder Garen)
wahlen, der geeignet fur die Abmessungen
des Produkts ist: Das Produkt darf nicht mehr
als 2/3 des Nutzvolumens des Beutels
einnehmen.

Achten Sie darauf, den internen Teil nahe der
Offnung des Beutels nicht zu verschmutzen
oder zu befeuchten.

Fuhren Sie auf +3°C gekihlte Lebensmittel
ein, um das beste Ergebnis zu erzielen.

1b

Mit Behadlter. Einen fUr Vakuum und die GréBe
der Vakuumkammer geeigneten Behdlter
wdhlen.

Das Produkt in den Behdlter geben und
diesen schlieBen.

FOllgrenzen:

e Feste Produkte: 100%

e BrUhen, AufguUsse: 1/2

e SoBen, BratensoBen: 1/3

e Cremes, SoBen mit Sahne: 1/4

e Produkte aus EiweiB oder EiweiB: 1/6

Fihren Sie auf +3°C gekihlte Lebensmittel
ein, um das beste Ergebnis zu erzielen.

Heben Sie Der Deckel bis zum Anschlag an,
indem Sie sie mit beiden Handen abstitzen,
und setzen Sie die Gasfeder ein, indem Sie sie
nach vorne schieben.

Achten Sie darauf, daB die Vakuumkammer
frocken ist.

Positionieren Sie die maximale Anzahl der
Einlegeplatten (A), welche die Kammer
aufnehmen kann, in Bezug auf die GroéBe des
zu verpackenden Produkts oder des
Behdlters.
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4a

Mit Beutel. Den Beutel (C) mit dem zu
verpackenden Produkt in die
Vakuumkammer (B) einsetzen und mittig auf
die SchweiBleiste (D) legen, so daB die
Offnung ca. 2 cm vorsteht.

4b

Mit Behdalter. Setzen Sie den Behdlter in die
Vakuumkammer und achten Sie dabei
darauf, daB sich dieser mindestens 1 em unter
dem geschlossenen Deckel der
Vakuumverpackungsmaschine befindet. Bei
Bedarf kann die SchweiBleiste entfernt
werden.

Um die Vakuumverpackungsmaschine
einzuschalten, dricken Sie (l) for 5".

Wdhlen Sie das EntlUftungsprogramm (DEG)
mit den Tasten UP/DOWN.

DrUcken Sie die Taste SEL/OK und stellen Sie
mit den Tasten UP/DOWN ein End-
Vakuumwert von 60% bis 99% ein.

DIl peavpavse sevok [ [Ale
R
o
 stor SEAL % \VAK
- -

_

DIl PLayPause seLok |V .
( sror SEAL -*- Y,

8a

Mit Beutel. Dricken Sie die Taste SEAL, um die
SchweiBzeit je nach Beuteltyp zwischen 0,1"
und 6,0" einzustellen.
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8b

>l PLAY/PAUSE SEL/OK H,J Alp
)
(l) STOP SEAL % AV <

Mit Behdalter. Drucken Sie die Taste SEAL, um
die SchweiBzeit auf 0" einzustellen.

Senken Sie den Deckel mit beiden Handen.

Der Zyklus startet automatisch.

11

Driocken  Sie PLAY/PAUSE, um die
Vakuumphase und eventuelle
Luftblasenformung der flUssigen Produkte zu
unterbrechen und eine Pause einzufigen;
PLAY/PAUSE emeut dricken, um die 1

Vakuumphase fortzusetzen, wobei vorerst ein = -

RUcklauf der Luft in die Kammer zu bis zu 30% DIl Pavmavse ek [ A P
stattfindet. (D <rop EAL *

Der Vorgang kann mehrmals wiederholt

werden, um schriftweise das eingestellte -
Vakuumniveau zu erreichen.

12a

Mit Beuteln. Um im Voraus von der -
Vakuumphase  zur  SchweiBphase  zu D>l PLAY/PAUSE  SEL/OK
wechseln, dricken Sie die Taste SEAL.

d)STOF'

13

Durch das jederzeitige DrUcken der Taste
STOP stoppt die Maschine sofort den Zyklus
und die Kammer wird belUftet.

Der Deckel 6ffnet sich automatisch.

Die Maschine kehrt zum eingestellten 1
Programm zurGck.

STOP

14a

Zyklusende: Nehmen Sie das verpackte Produkt aus der Kommer heraus und achten Sie darauf,
daB Sie die SchweiBleiste, die noch heiB sein kann, nicht berGhren.

14b

Zyklusende: Den Behdlter entnehmen.
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9 TOUCHSCREEN-BEDIENPANEL
1

NR | BESCHREIBUNG

1 Nutzer programme: vollstdndig editierbare Zyklen

Chef-Programme: Spezialzyklen fUr Sonderbearbeitungen

Stufenvakuum

Behdlter-Programme

Zeigt Informationen Uber den angezeigten Bildschirm an (falls vorhnanden)

Ermoglicht den Zugriff auf das Technische MenU

N|o~ o | A~ W|DN

Ermdglicht das Anhalten der Maschine

9.1 Erste Inbetriebnahme der Maschine

Gehen Sie bei der Erstinbetriebnahme der Maschine wie folgt vor: Zugriff auf die technischen MenuUs
(gekennzeichnet durch die Nummer 6, auf der obigen Abbildung)

TECHNISCHES MENU BENUTZERMENU

Infos gerat
BENUTZERMENU Einstellung

KUNDENDIENST-MENU H.OUT Programme

Einstellung WI-FI
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1 8
Einstellung DEUTSCH P

” 7

3

g um P T Pp ¢

Bildschirmhelligkeit Temperatur 5

NR BESCHREIBUNG

1 Ermoglicht die Sprachauswanhl

Ermoglicht es Ihnen, das Datum einzustellen (tt/mm/JJJJ)

Ermdglicht es Innen, die Helligkeit der Anzeige einzustellen

Ermoglicht die Auswahl der MaBeinheit fir die Temperatur

Tonesignal Aktivieren

Ermoglicht die Einstellung der Uhrzeit (hh:mm)

Kehrt zum vorherigen Bildschirm zurick, ohne den gednderten Wert zu speichern

O N[~ | AW DN

Speichert den eingestellten Wert und kehrt zum vorherigen Bildschirm zurUck

9.2 Funktionen und Signale
9.2.1 Maximal zulassige Werte

FUNKTION WERT
N
| l VAKUUM 30% + 99%
/N
ﬁ' VAKUUM (JAR) 10% + 99%
N )
| | ZUSATZLICHES VAKUUM 0% 60 Sek
\], BEGASUNG 0+ 90%
>
K2 SCHWEISSUNG 0+ 6Sek
~
< i SOFTBELUFTUNG 0 + 30 Sek
PAUSENZEIT _
Q (ENTLUFTUNGSZYKLUS) 0+ 60 Sek
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HINWEIS!
Es ist notwendig, einige Vorab-Einstelltests durchzufUhren, um den optimalen Prozentsatz des
einzufUhrenden Gases fur jedes zu verpackende Produkt zu ermitteln.

9.2.2 Werkseinstellungen und deren Reset (Programmreset)

FUNKTION WERT
A
| I VAKUUM 99%
A
g VAKUUM (JARS) 99%
N .
' ZUSATZLICHES VAKUUM 0 Sek
) »
sl/ BEGASUNG 0%
) »
é SCHWEISSUNG 2,5 Sek
™
< f_ SOFTBELUFTUNG 0 Sek

10 Das Vakuum mit TOUCHSCREEN-BEDIENPANEL

10.1 SYMBOLE UND PIKTOGRAMME

SYMBOL ODER

PIKTOGRAMM BEDEUTUNG

Ermdglicht das Verlassen des Bereitschaftszustandes und das Einschalten der
Maschine

Ermoglicht das Anzeigen von Informationen - falls vornanden - Gber den Bildschirm

Ermdoglicht den Zugriff auf das Technische MenU

NUTZER PROGRAMME: Zugriff auf editierbare Programme. Der Benutzer kann die
Werte fUr Vakuum, zusdatzliches Vakuum, Gaseingang, SchweiBen und SoftbelUftung
einstellen

NUTZER PROGRAMME: Zugriff auf den voreingestellten Aufbewahrungszyklus. Zur
Aufbewahrung von nicht druckempfindlichen, rohen oder gekochten Produkten, fest
oder flUssig.

NUTZER PROGRAMME: Zugriff auf den voreingestellten Kochzyklus. Zur Verwendung
beim Verpacken in Vakuumbeuteln zum Kochen von Produkten, die mit der Sous-
Vide-Technik gekocht werden sollen

NUTZER PROGRAMME: Zugriff auf den voreingestellten Zyklus Vakuum + Gas Min. Zur
Verwendung fUr Produkte, die vor Quetschungen geschitzt werden sollen, mit 30%
Gaseinfrag
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SYMBOL ODER
PIKTOGRAMM

BEDEUTUNG

NUTZER PROGRAMME: Zugriff auf den voreingestellten Zyklus Vakuum + GAS MED. Zur
Verwendung fuUr Produkte, die vor Quetschungen geschitfzt werden sollen, mit 40%
Gaseinfrag

NUTZER PROGRAMME: Zugriff auf den voreingestellten Zyklus Vakuum + Gas MAX. Zur
Verwendung fUr Produkte, die vor Quetschungen geschitzt werden sollen, mit 50%
Gaseinfrag

NUTZER PROGRAMME: Zugriff auf den voreingestellten Vakuumzyklus in externen
Beuteln. Zur Verpackung von festen Produkten mit Abmessungen Uber der
Vakuumkammer hinaus in geprégten Beutel

NUTZER PROGRAMME: Zugriff auf den voreingestellten Zyklus ,,Nur Schweissen". Zum
einfachen Versiegeln von Umschldgen geeignet

Ermdglicht das Blattern in der Liste der Zyklen

Einstellung der Vakuumparameter

Einstellung der Parameter ,,Zuséatzliches Vakuum*

Einstellung der Begasungsparameter

Einstellung der Schweissparameter

Einstellung der SoftbelUftung-Parameter

Ermoglicht eine vorzeitige Unterbrechung des Zyklus

Ermoglicht den Zugriff auf das Parametereinstellungsmen

Kehrt zum vorherigen Bildschirm zurGck

GedrUckt fur 5", ermdglicht die Aktivierung der Druckfunktion (optional)

Kehrt zum vorherigen Bildschirm zurick, ohne die eingestellten Werte zu speichern

Ermdglicht die Erhdhung oder Verringerung der Werte der eingestellten Parameter

Ermoglicht die Benennung des Programms

S
e

N

Ermoglicht das Speichern der eingestellten Werte und kehrt zum vorherigen
Bildschirm zurGck

B

Ermdglicht das Kopieren des Programms
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SYMBOL ODER
PIKTOGRAMM

BEDEUTUNG

Ermoglicht das Léschen des Programms

BEHALTER-ZYKLEN: Zugriff auf editierbare Programme. Der Benutzer kann den
gewunschten Leerwert einstellen

BEHALTER-ZYKLEN: Voreingestellter Zyklus fUr Behdlter MIN. Zur Neuverpackung von
Behdltern mit SchraubverschluB mit Deckeldichtung.

BEHALTER-ZYKLEN: Voreingestellter Zyklus fir Behdlter MED. Zur Erzeugung eines
Teilvakuums mit professionellen, implosionsbesténdigen Behdltern fUr Produkte, die fir
die anschlieBende Pasteurisierung und/oder Sterilisation bestimmt sind

g 2 =
iGe ICh ICP &b &=

BEHALTER-ZYKLEN: Voreingestellter Zyklus fUr Behdlter MAX. Zur Erzeugung des
maximalen Vakuums in professionellen Behdltern

10.2 NUTZER programme

2
Nr | Beschreibung
1 Zugriff auf editierbare Programme
2 Zugriff auf voreingestellte Nutzer Programme

Rev.00 - 05/2022 — Cod. 1500865-00 — Bedienungsanleitung des Vakuumverpackungsgerats S.34 bis 73




10.2.1 Editierbare Programme

1 Nr | Beschreibung
PROGRAMME 1 > 0 1 | Anzeige des Programmnamens
2 Zugriff auf das MenU zur Parametereinstellung
2 7 Vakuum und zusdtzliches Vakuum
Zugriff auf das MenU zur Personalisierung der
3 3 Parameter
Voranbringung der Begasung (bei Erreichung
eines Momentanwertes von mindestens 90%)
4 Zugriff auf das Menu zur Personalisierung der
4 | Parameter
Voranbringung des SchweiBens
5 6 Zugriff auf das MenU zur Personalisierung der
5 | Parameter
Voranbringung der SoftbelUftung.
6 | Anzeige des eingestellten Wertes
7 | Erreichter Momentanwert in der Phase
: 5 PROGRAMME 1
10
Hnnmmm 4
< P> 9% (5]
2 + > 00 -
3 ’ 8
4 9
5 6 7
Phase Beschreibung Abbildung

Vakuum-Prozentsatz
Ermoglicht den Zugriff auf das MenU zur

1 Einstellung von Vakuum und zusdtzlichem
Vakuum
Zusatzliche Vakuumdauer

2 Ermoglicht den Zugriff auf das MenU zur

Einstellung von Vakuum und zusdtzlichem
Vakuum

PROGRAMME 1

99,

&)

< ||||u||||||||||||:.|| +2
+ D.

< >
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Prozentsatz des eingespritzten Gases
Ermoglicht den Zugriff auf das MenU zur
Einstellung des Prozentsatzes des
eingegebenen Gases

|' PROGRAMME 1

< +2 |

SchweiBdauer
Ermoglicht den Zugriff auf das MenU zur
Einstellung der SchweiBdauer

PROGRAMME 1

35

| < +2 |

Dauver der Softbeluftung (verlangsamter
Lufteintritt)

Ermoglicht den Zugriff auf das MenU zur
Einstellung der SoftbelUftungs-Dauer

"8 PROGRAMME 1

<

Parameterwerte erhbhen oder verringern

Eingestellter Wert

Programm kopieren

Programm I&schen
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1 2 3 4 5 [ 7 8 9
QW E|R|T Y U1 0
Ermoglicht das Umbenennen des _0’ —1 1 1 el # el )
Programms PIA/S D FIG|H|J K,
=1 1 1 T 1 ;_' T

vixjzjciv]is N m]

- | || 5

‘ ‘ | VAKUUMIERVORGANG FUR KONSERVIERUNG ’ o Nr Beschreibung

STOP 1 Name voreingestelltes Programm

n B 2 Editierbarer Parameter - Sollwert

35
'

10.2.3 Vakuumverpackung in Beutel

WICHTIGE HINWEISE!
Verpacken Sie das Produkt immer kalt, optimal bei 3-4°C. Je w&rmer das Produkt, desto kirzer
die Haltbarkeit und desto groBer die Tauwasserbildung in der Pumpe, was zu Oxidation und
Beschadigung der Pumpe fGhrt. Ein Produkt ist bei Raumtemperatur nicht kalt! Ausnahme sind
einzig vollig frockene Produkte, die keine oder eine nur sehr geringe Feuchtigkeit enthalten.
Pumpenol warmlaufen. FUhren Sie vor dem Verpacken der Produkte mindestens zwei bis drei volle
Zyklen "Vakuum in den Behdltern" aus. Dies ermoglicht es Innen, das Pumpendl auf korrekte Temperatur
zu bringen und den Wasserdampf zu evakuieren.
Enffeuchtungszyklus ,H20UT“. Wird das Ger&t im Gastgewerbe und in der Gastronomie eingesetzt,
muB der Entfeuchtungszyklus des Pumpendls téglich am Ende des Arbeitstages durchgefuhrt werden.
In allen anderen Fallen muB er mindestens wdchentlich durchgefGhrt werden.
Olwechsel vor einer Inaktivitdtsperiode. Wenn eine Inakfivitétsperiode von mehr als zwei Monaten
vorgesehen ist, fhren sie bitte vor der Stillstandlegung einen Olwechsel aus.
Option GAS fir druckempfindliche Produkte. Druckempfindliche Produkte kdénnen durch die
Kompression aus dem Umschlag beschéadigt werden, wenn der Zyklus abgeschlossen ist (in diesem Fall
akfivieren Sie die Option GAS, falls vorhnanden).
Vakuumeinstellung bei aktivierter Begasung. Wenn Begasung aktiviert ist, sollte das Vakuum auf den
Maximalwert eingestellt werden. Falls das Produkt komprimiert erscheint, Gaseinstellung erhdhen, nie
Vakuumwert verringern! Einzig bei Produkten, die durch ein zu hohes Vakuum "explodieren" kbnnten
(zum Bsp. Teigwaren mit FUllung), kann der Wert auf 95-97% verringert werden.
Qualitat der Vakuumbeutel. Verwenden Sie Vakuumbeutel zum Aufbewahren oder Kochen, deren
Dicke und GréBe der Konsistenz und GrdéBe des zu verpackenden Produkts entspricht.
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Deckel in Ruheposition bringen. Am Ende des Arbeitstages die Gasfeder durch Dricken nach hinten
I6sen und den Deckel in die Ruheposition absenken. Dadurch wird die Vakuumkammer vor Schmutz
und Staub geschutzt.

Phase Beschreibung Abbildung

Einen Beutel in  Abhdngigkeit  der
Verwendung (Konservierung oder Garen)
wdhlen, der geeignet fUr die Abmessungen
des Produkts ist: Das Produkt darf nicht mehr
1 als 2/3 des Nufzvolumens des Beutels
einnehmen.

Fuhren Sie auf +3°C gekihlte Lebensmittel
ein, um das beste Ergebnis zu erzielen.

Heben Sie Der Deckel bis zum Anschlag an,
indem Sie sie mit beiden Handen albstUtzen,
und setfzen Sie die Gasfeder ein, indem Sie sie
nach vorne schieben.

Achten Sie darauf, daB die Vakuumkammer
und das zu verpackende Produkt trocken
sind. Bei feuchten oder flUssigen Produkten
auf 3°C abkUhlen! Achten Sie darauf, den
internen Teil nahe der Offnung des Beutels
nicht zu verschmutzen oder zu befeuchten.

Positionieren Sie die maximale Anzahl der
Einlegeplatten (A), welche die Kammer
aufnehmen kann, in Bezug auf die GréBe des
zu verpackenden Produkts.

Akfivieren Sie das Bedienfeld durch eine
schnelle doppelte Berihrung des Bildschirms.
4 DrUcken Sie dann di ON/OFF Taste, um das
Gerdat einzuschalten.
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Den Beutel (C) mit dem zu verpackenden
Produkt in die Vakuumkammer (B) einlegen
und mittig auf die SchweiBleiste (D) legen, so
daB die offene Klappe ca. 2 cm vorsteht.
Wenn die Begasung verwendet werden soll,
muB die DUse in der Beuteldffnung eingefthrt
werden (E).

Den vorstehenden Teil des Beutels nicht nach
unten falten!

Auswdhlen: Nutzer Programme

Wahlen Sie das gewUnschte Programm aus, i

voreingestellten Programmen auswdéhlen

8a

Wenn Sie einen editierbaren Zyklus
verwenden, drUcken Sie die Taste SETTINGS.

99,
+ 00
50
35

8a.1

Dricken Sie die +/- Tasten, um einen
Vakuumwert von 10% bis 99% einzustellen
Werte des Vakuums die unter dem
Héchstwert liegen, verringern oder 16sen gar
die Haltbarkeit des Produkts vollig auf, da Luft
im Beutel bleibt.

8a.2

Dricken Sie die +/- Tasten, um einen
zusatzlichen Vakuumwert von 1" bis 60"
einzustellen.
Normalwerte liegen zwischen 5 und 10
Sekunden.

+ 9
<
-
<

8a.3

DrUcken Sie die +/- Tasten, um einen
GASWERT von 1% bis 90% einzustellen.

Wenn die Begasung aktiviert ist, sollfe die
maximalste Vakuumstufe von 99% eingestellt
worden sein!

+ 9

< mmm
<
<
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0 | PROGRAMME 1

< wmmmmmm P 99, -

8a.4 DrUcken Sie die +/- Tasten, um einen - | +
’ SchweiBdaverwert von 0" bis 6" einzustellen. <
<
<4
Dricken Sie die +/- Tasten, um einen 4
8a.5 | Softbeliftungs-Daverwert von 0" bis 30"
einzustellen < v
-
<4 v
8a.6 Mit der Umbenennung des Programms

fortfahren

Dricken Sie OK, um die gednderten
8a.7 | Parameter zu speichern und zum vorherigen
Bildschirm zurUckzukehren i
(TN

Wenn Sie einen der voreingestellten Zyklen
verwenden

Vakuum-Aufbewahrungsbeutel
Vakuum-Kochbeutel

(Beispiel:  Vakuum-Aufbewahrungsbeutel),
kénnen Sie nur die Dauer der SchweiBung
andern.

8b

Wenn Sie einen der voreingestellten Zyklen
verwenden

Vakuum + GAS MIN

Vakuum + GAS MED

Vakuum + GAS MAX

8c (Beispiel: Vakuum + GAS MED), es ist moglich,
alle Parameter zu d&andern, aber zum
Speichern der neuen Einstellungen ist es
notwendig, eine Kopie des Programms zu
erstellen.
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Senken Sie den Deckel mit beiden Handen. \ =
9 P
Der Zyklus startet automatisch. ‘
Um vorab von der Vakuumphase auf die PROGRAMME 1
GAS-Phase (wobei ein Momentanwert des —
Vakuums von mindestens 90% erreicht g9, mmmm
werden muB, unterhalb dieses Niveaus wird + 00
10 direkt die SchweiBung vorgezogen) oder
vorab auf das SchweiBen umzuschalten, 50+ mumm
dricken Sie die entsprechende Taste auf 35°
dem Display. o[
« L 0 PROGRAMME 1
Durch das jederzeitige DrUcken der Taste = J—
STOP stoppt die Maschine sofort den Zyklus =
11 und die Kammer wird beluftet. + [00-.
Der Deckel 6ffnet sich automatisch. (7.,
Die Maschine kehrt zum eingestellten =
Programm zurick. 35" nmmmmmnmn
S50
12 Zyklusende. Der Deckel &ffnet sich automatisch. Ziehen Sie das verpackte Produkt aus und
achten Sie darauf, daB Sie die SchweiBleiste, die noch heil sein kann, nicht berUhren.

10.3 GOURMET-programme

Programmname

Programmname

Pulver und Gewurze

Marinieren in Behdalter

" | Marinieren in Beutel

SoBen im Beutel
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10.3.1 Parametereinstellung
(Beispiel Programm: Marinieren im Beutel)

‘ MARINIEREN IM BEUTEL ’ o

Nr | Beschreibung

Zutritt  zur  MenUGeinstellun SchweiBzeit falls MARINIEREN IM BEUTEL

1 zutreffend) 9 ( < @ > g
Zeigt die SchweiBdauer an (falls vorhanden) ' A

2 Zutritt  zur  MenUGeinstellung  SchweiBzeit  (falls cJ
zutreffend) <« mmm + 2
SchweiBen vorziehen (falls zutreffend) _—

‘ MARINIEREN IM BEUTEL > o

1 | Anzeigeleiste fUr den Schrittfortschritt

2 | Anzeigeleiste fUr den Phasenfortschritt

10.3.2 Gourmet-Programme im Behalter ohne Deckel (Marinieren im Behalter)

Falls anschlieBende Aufbewahrung und Lagerung vorgesehen sind, fUhren Sie nach der Verarbeitung durch
das jeweilige Kochprogramm einen Verpackungszyklus aus. Beachten Sie immer, daB das Produkt in allen
Phasen auf 3°C abgekUhlt bleibt.
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Phase Beschreibung Abbildung

Einen fUr Vakuum und die GréBe der
Vakuumkammer geeigneten Behdlter
wdhlen, der sich nach seinem Einsetzen
mindestens 1 cm unter dem geschlossenen
Deckel der Vakuumverpackungsmaschine
befindet.

Das Produkt in einen Behdlter ohne Deckel
geben.

1 FOllgrenzen:

e Feste Produkte: 100%

e BrUhen, AufguUsse: 1/2

e SoBen, BratensoBen: 1/3

e Cremes, SoBen mit Sahne: 1/4

e Produkte aus EiweiB oder EiweiB: 1/6

Fihren Sie auf +3°C gekuihlte Lebensmittel
ein, um das beste Ergebnis zu erzielen.

Heben Sie Der Deckel bis zum Anschlag an,
indem Sie sie mit beiden H&nden abstUtzen,
und setzen Sie die Gasfeder ein, indem Sie
sie nach vorne schieben.

Achten Sie darauf, daB die Vakuumkammer
und das zu verpackende Produkt trocken
sind. Bei feuchten oder flUssigen Produkten,
diese auf 3°C abkUthlen!

Positionieren Sie die maximale Anzahl der
Einlegeplatten (A), welche die Kammer
aufnehmen kann, in Bezug auf die GroBe
des Behdlters.

Setzen Sie den Behdlter in die
Vakuumkammer und achten Sie dabei
darauf, daB sich dieser mindestens 1 em unter
4 dem geschlossenen Deckel der
Vakuumverpackungsmaschine befindet. Bei
Bedarf kann die SchweiBleiste entfernt
werden.
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Akfivieren Sie das Bedienfeld durch eine
schnelle doppelte Berihrung des Bildschirms.
5 DrUcken Sie dann di ON/OFF Taste, um das
Gerdat einzuschalten.

6 Gourmet-Programme wdhlen

7 Wdhlen Sie das gewUnschte Programm aus
(z.B.: Marinieren im Behdalter)

Senken Sie den Deckel mit beiden Handen.

Der Zyklus startet automatisch.

Durch das jederzeitige Drucken der Taste
STOP stoppt die Maschine sofort den Zyklus
und die Vakuumkammer

9 wird belUftet.

Der Deckel 6ffnet sich automatisch.

Die Maschine kehrt zum eingestellten
Programm zurGck.

10 Zyklusende. Der Deckel 6ffnet sich automatisch. Den Behdlter enthehmen.
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10.3.3 Gourmet-Programme in Beutel (Pulver und Gewurze, Marinieren in Beutel, SoBen im Beutel)

Phase Beschreibung Abbildung

Einen Beutel in  Abhdngigkeit  der
anschlieBenden Verwendung (Konservierung
und Lagerung oder Garen) wdahlen, der
geeignet fUr die Abmessungen des Produkts
1 ist: Das Produkt darf nicht mehr als 2/3 des
Nutzvolumens des Beutels einnehmen.

Fuhren Sie auf +3°C gekihlte Lebensmittel
ein, um das beste Ergebnis zu erzielen.

Heben Sie Der Deckel bis zum Anschlag an,
indem Sie sie mit beiden Handen abstUtzen,
und setzen Sie die Gasfeder ein, indem Sie sie
nach vorne schieben.

Achten Sie darauf, daB die Vakuumkammer
und das zu verpackende Produkt trocken
sind. Bei feuchten Produkten, diese auf 3°C
abkUhlen! Achten Sie darauf, den internen
Teil nahe der Offnung des Beutels nicht zu
3 verschmutzen oder zu befeuchten.

Positionieren Sie die maximale Anzahl der
Einlegeplatten (A), welche die Kammer
aufnehmen kann, in Bezug auf die GroBe des
Zu verpackenden Produkits.

Aktivieren Sie das Bedienfeld durch eine
schnelle doppelte Berihrung des Bildschirms.
4 Dricken Sie dann di ON/OFF taste, um das
Gerdt einzuschalten.
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Den Beutel (C) mit dem zu verpackenden
Produkt in die Vakuumkammer (B) einlegen
und mittig auf die SchweiBleiste (D) legen, so
5 daB die offene Beutelseite faltenlos ca. 2 cm
vorsteht.

Den vorstehenden Teil des Beutels nicht nach
unten falten!

6 Gourmet-Programme wdhlen.

Wadhlen Sie das gewlnschte Programm aus

7 (z.B.: Marinieren in Beutel)

Sie kdbnnen die SchweiBstufe durch Drucken
8 der entsprechenden Taste auf dem Display

andern.

Senken Sie den Deckel mit beiden Handen.
8

Der Zyklus startet automatisch.

Um vorab von der Vakuumphase auf die
9 SchweiBphase umzuschalten, dricken Sie
die entsprechende Taste auf dem Display
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‘ \?] MARINIEREN IM BEUTEL ’ o

Durch das jederzeitige DrUcken der Taste
STOP stoppt die Maschine sofort den Zyklus
10 und die Kammer wird belUftet.

Der Deckel 6ffnet sich automatisch.

Die Maschine kehrt zum eingestellten
Programm zurGck

11 Zyklusende. Der Deckel 6ffnet sich automatisch. Ziehen Sie das verpackte Produkt aus und
achten Sie darauf, daB Sie die SchweiBleiste, die noch heil3 sein kann, nicht berthren.

10.4 stufenvakuum

4 DEGAS 1 DEGAS 1 > O
Q0. mummmm O 50° A STOP " Ugo A STOP

50- ! velr
10-. “ VIS tl

80-. . Sk}

Nr | Beschreibung

1 | Zyklusnahme: von DEGAS 1 bis DEGAS 5

Eingestellter Wert

Zugriff auf das MenU zur Einstellung der SchweiBdauer
SchweiBen vorziehen

Anzeigeleiste fUr den Phasenfortschritt

| AW IDN

Aufrufen des MenUs zur Einstellung des einzelnen Schrittes (Vakuum- und Pausenzeit)
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10.4.1 Einstellen der Zyklusparameter

B DEGAS 1
Vsl
ver

NE L)
Sk

Nr | Beschreibung

Ermdglicht die Aktivierung des Schrittes (Taste wird weil)
1 und den Zugriff auf das MenU zur Einstellung des Vakuums
und der Pausenzeit des Schrittes

[5) DEGAS1 - SCHRITT 1
a9, 0g
S — T - 2

L))

<4 mum e +3
[ |

2 Ermoglicht das Umschalten zwischen Rampe 1 und 8 und umgekehrt

3 | Eingestellter Wert

4 Ermdglicht die Anderung der Dauer der SchweiBung

5 Ermdglicht den Zugriff auf das Menu zur Einstellung der
SchweiBdauver

DEGAS 1

< :

10.4.2 Einstellung Parameter in Einzelschritten

< D DEGAS 1 > i
99, nmmmmm’ U 57 A STOP

48
Q9.
: 50, \ E’U: ﬂ : 50
0., V35 10-.
B0 uso
\ 4

aa-..
25

DEGAS 1 > O
VSO A srop

Can
oo || N
Us

v
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Nr | Beschreibung

[F) DEGAS1-SCHRITT 1

1 Ermoglicht den Zugriff auf das MenU zur Einstellung des
Vakuums und der Pausenzeit des Schrittes

10.4.3 Verpackung mit dem Entliftungsszyklus (,Degas*)

Der EntlGftungszyklus ist ein Stufenvakuum, mit dem Sie Vakuumierungs- und Pause-Schritte abwechseln lassen
kénnen, damit die im Produkt eingeschlossene Luft vollsténdig entweichen kann.

Phase Beschreibung Abbildung

Mit Beutel. Einen Beutel in Abhdngigkeit der
Verwendung (Konservierung oder Garen)
wdhlen, der geeignet fur die Abmessungen
des Produkts ist: Das Produkt darf nicht mehr
als 2/3 des Nutzvolumens des Beutels
einnehmen.

Achten Sie darauf, den internen Teil nahe der
Offnung des Beutels nicht zu verschmutzen
oder zu befeuchten.

T1a

Fihren Sie auf +3°C gekihlte Lebensmittel
ein, um das beste Ergebnis zu erzielen.

Mit Behadlter. Einen fUr Vakuum und die GréBe
der Vakuumkammer geeigneten Behdlter
wdhlen.

Das Produkt in den Behdlter geben und
diesen schlieBen.

FUllgrenzen:

e Feste Produkte: 100%

* BrGhen, AufgUsse: 1/2

e SoBen, BratensoBen: 1/3

e Cremes, SoBen mit Sahne: 1/4

e Produkte aus Eiweil oder Eiwei: 1/6

1b

Fihren Sie auf +3°C gekihlte Lebensmittel
ein, um das beste Ergebnis zu erzielen.
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Heben Sie Der Deckel bis zum Anschlag an,
indem Sie sie mit beiden Handen abstUtzen,
und setzen Sie die Gasfeder ein, indem Sie sie
nach vorne schieben.

Achten Sie darauf, daB die Vakuumkammer
frocken ist.

Positionieren Sie die maximale Anzahl der
Einlegeplatten (A), welche die Kammer
aufnehmen kann, in Bezug auf die GréBe des
Zu verpackenden Produkts oder des
Behdilters.

4a

Mit Beutel. Den Beutel (C) mit dem zu
verpackenden Produkt in die
Vakuumkammer (B) einsetzen und mittig auf
die SchweiBleiste (D) legen, so daB die
Offnung ca. 2 cm vorsteht.

4b

Mit Behalter. Setzen Sie den Behdlter in die
Vakuumkammer und achten Sie dabei
darauf, daB sich dieser mindestens 1 em unter
dem geschlossenen Deckel der
Vakuumverpackungsmaschine befindet. Bei
Bedarf kann die SchweiBleiste entfernt
werden.

Aktivieren Sie das Bedienfeld durch eine
schnelle doppelte Berihrung des Bildschirms.
DrUcken Sie dann di ON/OFF taste, um das
Gerdt einzuschalten.
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Stufenvakuum wdhlen

DrUcken Sie die Taste SETTINGS oder eines der
Symbole, um die Parameter der einzelnen
Schritte des Zyklus zu bearbeiten.

7 Drucken Sie das entsprechende Symbol,
wenn es notwendig ist, die Schweilzeit zu
andern.
DEGAS 1
Drucken Sie das dem Schritt entsprechende
Symbol, um in den Bearbeitungsbildschirm zu g9, USO
gelangen und die Werte zu bearbeiten. 5. vag
8 Dricken Sie die Tasten + / -, um eine o= ,
SCHWEISSZEIT von 0" bis 6,0" einzustellen. 0. L35
Drocken Sie OK, um die neuen Werte zu B0.. Us0
speichern und zum vorherigen Bildschirm
zurUckzukehren.
Driocken Sie die +/- Tasten, um einen DEGAS1 — SCHRITT 1
VAKUUMWERT von 10% a 99% einzustellen
99..
Dricken Sie die +/- Tasten, um einen 4 LT
9 PAUSEZEIT-WERT von 0" bis 60" einzustellen. L
. _ <§ mnm
Softair Dauer einstellen
e
DEGAS 1
Um einen Schritt zu deaktivieren, dricken Sie gq,
die Taste mit der Nummer, die dem zu c ’
10 deaktivierenden Schritt entspricht (von weil3 50,
nach schwarz) und dricken Sie OK, um die 70
Anderungen zu speichern und zum
vorherigen Bildschirm zurUckzukehren. 80-.
Senken Sie den Deckel mit beiden Handen.
11

Der Zyklus startet automatisch.
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4 DEGAS 1

99 mmmmmnmm

Durch das jederzeitige Drucken der Taste
STOP stoppt die Maschine sofort den Zyklus

12 und die Kammer wird belUftet. 500
Der Deckel &ffnet sich automatisch. 70 v L
Die Moschmfe kehrt zum eingestellten 60,
Programm zurGck. :
35" mmmmmmm
13a Zyklusende. Der Deckel 6ffnet sich automatisch. Ziehen Sie das verpackte Produkt aus und

achten Sie darauf, daf Sie die SchweiBleiste, die noch heiB sein kann, nicht berUhren.

13b | Zyklusende. Der Deckel 6ffnet sich automatisch. Das Behdlter entnehmen.

10.5 Behalter-programme

Nr | Beschreibung

1 Editierbarer Behdalter-Programme

2 Voreingestellte Behdlter-Zyklen

10.5.1 Editierbarer Behalter-Programme

Nr | Beschreibung

1 | Name des ausgewdhlten Programms ‘ E BEHALTER PROGRAMME

2 | Im Zyklus erreichter Momentanwert

3 | Eingestellter Wert
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10.5.2 Einstellen der Zyklusparameter

E BEHALTER PROGRAMME Abcz=

4 Hnmmmnmm '_"-] "

-

E BEHALTER PROGRAMME

Nr | Beschreibung

1 Eingestellter Vakuumprozentsatz

2 Ermdglicht das Umbenennen des Programms

3 Erméglicht die Anderung des Prozentsatzes des Vakuums

Einen  fir Vakuum  geeigneten
Behdlter wahlen.

Das Produkt in den Behdlter geben f o
und diesen schlieBen. < \
FUligrenzen: = N
* Feste Produkte: 100% '
e BrGhen, AufgUsse: 1/2

¢ SoBBen, BratensoBen: 1/3

e Cremes, SoBen mit Sahne: 1/4

* Produkte aus EiweiR oder Eiweil: 1/6

FUhren Sie auf +3°C gekUhlte Lebensmittel ein, um das beste Ergebnis zu erzielen.

Heben Sie Der Deckel bis zum Anschlag an, indem Sie sie mit beiden Hadnden abstUtzen, und setzen Sie die
Gasfeder ein, indem Sie sie nach vorne schieben.
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10.5.3 Behdalter in der Vakuumkammer

Phase

Beschreibung Abbildung

Achten Sie darauf, daB die Vakuumkammer
und das zu verpackende Produkt frocken
sind. Bei feuchten oder flUssigen Produkten,
diese auf 3°C abkuhlen!

Positionieren Sie die maximale Anzahl der
Einlegeplatten (A), welche die Kammer
aufnehmen kann, in Bezug auf die GréBe des
Zu verpackenden Produkts.

Wdhlen Sie einen Behdlter, der fUr die GroBe
der Vakuumkammer geeignet ist, die nach
dem Einsetzen ca. Tem vom geschlossenen
Deckel entfernt bleibt. Bei Bedarf kann die
SchweiBleiste entfernt werden.

Achten Sie darauf, daB der LufteinlaB des
Behalters offen ist.

Akfivieren Sie das Bedienfeld durch eine
schnelle doppelte Berihrung des Bildschirms.
DrUcken Sie dann di ON/OFF taste, um das
Gerdat einzuschalten.

Behdlter-Programme wéhlen

Wahlen Sie das gewlnschte Programm aus, indem Sie folgendes auswdahlen: Editierbarer Zyklen,
Niveau MIN., Niveau MED.,
Niveau MAX.

Senken Sie den Deckel mit beiden Handen
und drUcken Sie auf die Ecken.

Rev.00 — 05/2022 — Cod. 1500865-00 — Bedienungsanleitung des Vakuumverpackungsgerdats S. 54 bis 73




7a

Wenn Sie einen editierbaren Zyklus
verwenden, stellen Sie den gewuUnschten
Vakuumwert ein und dricken Sie dann START,
um ihn zu starten.

Stellen Sie den Wert entsprechend der
Bestandigkeit und der Widerstandsfahigkeit
des Behdlters gegentber Vakuum ein.

‘ﬂ BEHALTER PROGRAMME ’ (i )

7b

Wenn Sie einen voreingestellten Zyklus
verwenden, drUcken Sie START, um ihn zu
starten.

VAKUUMIERVORGANG IN
BEHALTERN / MIN

Durch das jederzeitige DrUcken der Taste
STOP stoppt die Maschine sofort den Zyklus
und die Kammer wird belUftet.

Der Deckel &ffnet sich automatisch.

Die Maschine kehrt zum eingestellten
Programm zurGck.

<@ seHALTER PROGRAMVE [ ()

a0, mumm ISTOP
3

Zyklusende. Der Deckel 6ffnet sich automatisch. Das Behdlter enthehmen.

10.5.4 Externe Behadalter

Gerdt einzuschalten.

Phase Beschreibung Abbildung
Das Zubehdér (A) fUr die externen Behdlter in die Vakuumkammer und auf dem Deckel des
1 Vakuumverpackungsmaschines einstecken. Uberprifen, daB der LufteinlaB des Behdlters offen ist.
Aktivieren Sie das Bedienfeld durch eine
schnelle doppelte BerGhrung des Bildschirms.
2 DrUcken Sie dann di ON/OFF taste, um das
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3 Behdlter-Programme wdhlen

Wadhlen Sie das gewlnschte Programm aus, indem Sie folgendes auswdhlen: Editierbarer Zyklen,
4 Niveau MIN., Niveau MITT.,
Niveau MAX.

. . BEHALTER PROGRAMME ’ o
Wenn Sie einen editierbaren Zyklus

verwenden, stellen Sie den gewunschten
Vakuumwert ein und dricken Sie dann START,
5a um ihn zu starten.

Stellen Sie den Wert entsprechend der
Bestandigkeit und der Widerstandsfahigkeit
des Behdlters gegenUber Vakuum ein.

VAKUUMIERVORGANG IN
BEHALTERN / MIN

Wenn Sie einen voreingestellten Zyklus
5b verwenden, drUcken Sie START, um ihn zu
starten.

Wenn der eingestellte Vakuumwert unter 99%
liegt, schaltet die Pumpe ab.

‘ BEHALTER PROGRAMME ’ 0

Entfernen Sie das Zubehdr, stecken Sie es in ap.
den Deckel des ndchsten Behdlters und :
dricken Sie START, um den Zyklus erneut zu

6 starten. ’ ﬂ
Wenn der eingestellie Vakuumwert gleich

99% betragt, bleibt die Pumpe eingeschaltet.
Entfernen Sie das Zubehdr und stecken Sie es
in den Deckel des ndchsten Behdlters.

‘E BEHALTER PROGRAMME ’ [} ]

a1}, mmmm STOP
7 Durch das jederzeitige Drucken der Taste ’
STOP stoppt die Maschine den Zyklus sofort. ﬂ
8 Am Ende des Zyklus das Zubehdr aus der Vakuumkammer nehmen.
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10.6 ALARMVERWALTUNG

10.6.1 Digitale Bedienfeld

HINWEIS!
Wenn die maximal zuldssige Anzahl von Zyklen erreicht ist, wird beim Einschalten der Pumpe die
Alarmmeldung "OIL" Pumpendlwechsel angezeigt.

SYN:::;;S.DER BEDEUTUNG

ALL OIL Olwechsel durchfiihren: Der Alarm tritt auf, wenn die 5.000 Zyklen Vakuum erreicht sind.

ALL GAS Fehlender Gasstrom: Der Alarm ftritt auf, wenn die Maschine Anomalien bei der
EinfGhrung von Schutzgas erkennt.
Produkt abkihlen: der Alarm fritt auf, wenn ein Produkt in der Vakuumkammer zu warm

Hot ist und der maximale Vakuumwert aufgrund der Verdampfung des flissigen Teils des

Produkts nicht erreicht werden kann (Erscheint nur, wenn die Parameter VAC 99% und
VAC+ 2 0 programmiert sind).

Err VAC Vakuumfehler: Der Alarm ftritt auf, wenn der Vakuumsensor nach 15 Sekunden kein
Mindestvakuum erkennt.
Phasenverzégerungsalarm: Wenn eine der Phasen des Zyklus nicht innerhalb einer

Tim Out vordefinierten Zeit beendet wird, fUhrt die Maschine die SchweiBung und die
LuftrGckfUhrung durch und "TIM OUT" blinkf.

10.6.2 Touchscreen-Bedienpanel

HINWEIS!
. Wenn die maximal zuldssige Anzahl von Zyklen erreicht ist, wird beim Einschalten der Pumpe die
Alarmmeldung fur den Pumpendlwechsel @ angezeigt

SYMBOL ODER

PIKTOGRAMM BEDEUTUNG

Kihlung des Produkts: Der Alarm tritt auf, wenn es aufgrund der zu hohen Temperatur
des zu verpackenden Produkts nicht moglich ist, das programmierte Vakuumniveau
zU erreichen.

Entfeuchtungszyklus (H20UT) der Pumpe durchfihren: Der Alarm fritt auf, wenn die
Maschine eine Verringerung des Wirkungsgrades aufgrund der von der Pumpe
aufgenommenen Feuchtigkeit feststellt.

Fehlender Gasstrom: Der Alarm tritt auf, wenn die Maschine Anomalien bei der
EinfOhrung von Schutzgas erkennt.

Olwechsel durchfihren: Der Alarm fritt auf, wenn die 5.000 Zyklen Vakuum erreicht
sind.

Bei Uberhitzung werden die Funktionen gesperrt und folgendes Alarmsignal
angezeigt.

D> & P B
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11 Nach dem Gebrauch
e Ein Entfeuchtungszyklus (H20OUT) der Pumpe durchfiGhren
¢ Die Vakuumverpackungsmaschine ausschalten:
- FOr&8" (» drucken (Modelle digitale Benienfeld)
- O Driucken und dann O Ausschalten (Modelle touchscreen-Bedienpanel)
¢ Die Vakuumverpackungsmaschine und das verwendete Zubehor reinigen und frocknen.
¢ Wenn die Vakuumkammer vollkommen trocken ist, den Deckel durch Ausrastung der Gasfeder schlieen.

12 Reinigung der Maschine

* Verwenden Sie, um das Gerdat zu reinigen, nur feuchte Tucher und Desinfektionsmittel und nicht aggressive
Reinigungsmittel. Verwenden Sie keine scheuernden Schwdmme oder TGcher, um zu vermeiden, daB die
Oberflachen aus Stahl und die Oberfl&échen des Deckels beschadigt werden.

* Wasser oder Dampf kdnnten Teile unter Spannung erreichen und einen KurzschluB verursachen.
Verwenden Sie nie flieBendes Wasser oder Dampfreinigungsgerdte: Gefahr eines elektrischen Stromschlages!
Schalten Sie deshalb die Maschine vor der Reinigung aus und ziehen Sie den Stecker von der Steckdose.

¢ Die Reinigung und regelmdBige Wartung, die vom Benutzer auszufUhren sind, kdnnen nicht von Kindern
ohne Uberwachung vorgenommen werden.

12.1 Externe Reinigung

e FUrdie Teile aus Stahl wird empfohlen, diese unter Befolgung der Strichrichtung des Satinierens zu reinigen.

e FUr den Deckel und die Vorderseite mit dem Bedienfeld ein weiches, sauberes und feuchtes Tuch
verwenden.

¢ Keine Lésungsmittel, Alkohol aggressive oder giftige Mittel verwenden.

ACHTUNG!
Entfernen Sie die Typenschilder wdhrend der Reinigung nicht, da sie wichtige und eindeutige
Informationen Uber das Geréat enthalten. Unverzichtbar fUr die technische UnterstUtzung.

ACHTUNG! Verwenden Sie zum SpUlen oder Reinigen des Gerdtes keine Wasser- oder
Dampfstrahlen und verwenden Sie keine DUsen und/oder Dampfin der Néhe des Gerdtes. Sprihen
Sie kein Wasser auf die Ansaugdffnung der Vakuumkammer.

12.2 Reinigung der Vakuumkammer

1) Warten, bis die SchweiBleiste abgekUhlt ist.

2) Die SchweiBleiste entfernen, indem man ihn nach oben herauszieht.

3) Die Verwendung von Wasser zur Reinigung der Saugdffnung vermeiden. Angesaugtes Wasser konnte die
Vakuumverpackungsmaschine beschadigen.

4) Den Schmutz mit einem weichen, mit heiBem Wasser befeuchteten Tuch entfernen. Gegebenenfalls ein
neutrales Desinfektionsmittel verwenden.

5) Mit einem weichen Tuch frocknen.

12.3 Reinigung der SchweiBleiste

1) Warten, bis die SchweiBleiste abgekUhlf ist.

2) Die SchweiBleiste entfernen, indem man ihn nach oben herauszieht.

3) Mit einem weichen, mit heiBem Wasser befeuchteten Tuch reinigen.

4) Trocknen Sie den SchweiBbalken grindlich ab, bevor Sie das Vakuumverpackungsmaschine
gebrauchen.

12.4 Reinigung des Adapters fur externes Vakuum

1) Warmes Wasser und SpUlmittel verwenden.

2) Sorgfdltig spulen.

3) Mit einem sauberen Tuch frocknen.

4) Verwenden Sie die Adapter erst wieder, wenn er vollst&ndig frocken ist.

13 Entfeuchtungszyklus des Pumpenols (H20UT)
Das Herz der Maschine ist die Vakuumpumpe. Um die Pumpe vor der Oxidation der Innenfldchen und der
damit verbundenen Blockierung des Rotors durch oxidierte RUckstdnde zu schitzen, die beim Ansaugen des
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Wasserdampfes, der zusammen mit der Luft angesaugt wird, kondensiert und Uber lange ZeitrGume im
Pumpenkorper verbleibt, ist es notwendig, einige einfache Anweisungen zu befolgen:

1) Verpacken Sie immer kalte Produkte, bei +3-4°C. Je heiBer das Produkt, desto kUrzer ist die Haltbarkeit und
desto gréBer ist die Bildung von Kondensat in der Pumpe, mit nachfolgender Oxidation und Beschadigung.
2) Vor dem Arbeitsanfang, fUhren Sie vor der Verpackung der Produkte mindestens zwei bis drei komplette
Zyklen fUr Behdlter durch. Dadurch wird die Temperatur des Pumpendls auf ein hdheres Niveau gebracht und
der Wasserdampf nach AuBen gestoBen.
3) Wird die Maschine im Gastronomiebereich eingesetzt, muB3 der Enffeuchtungszyklus des Pumpendls tdglich
am Ende der Arbeitsschicht durchgefihrt werden. In allen anderen Fdllen muB8 sie mindestens einmal
wochentlich durchgefihrt werden.

4) VOR der Stillstandzeit oder einer Zeit der Inaktivitét von mehr als zwei Monaten das Ol wechseln!

13.1 Digitale bedienfeld

Phase Beschreibung Abbildung
1 Um die Vakuumverpackungsmaschine - I
einzuschalten, dricken Sie (1) fur 5" Dl pravpause  savok [y
(') STOP
2 Wdhlen Sie das Programm “H20UT” mit den -
Tasten UP/DOWN.
I
Senken Sie den Deckel mit beiden Handen
3 und drUcken Sie auf die Ecken.
Der Zyklus startet automatisch.
4 Am Ende des Zyklus kehrt die Maschine in den Wartezustand zurUck. Es ist bereit fUr einen
Arbeitszyklus gemdan dem eingestellten Programm.
5 Der Entfeuchtungszyklus kann jederzeit durch Dricken der Taste STOP unterbrochen werden.

13.2 Touchcscreen - bedienpanel

| Phase | Beschreibung Abbildung
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Akfivieren Sie das Bedienfeld durch eine
schnelle doppelte Berihrung des Bildschirms.
1 DrUcken Sie dann di ON/OFF Taste, um das
Gerdat einzuschalten.

2 Wadhlen Sie das Technische MenU aus.

TECHNISCHES MENU

3 Wadhlen Sie das BenutzermenU aus. BENUTZERMENU

KUNDENDIENST-MENU

| BENUTZERMENU

r  —_—_—Ny
D Infos gerat

Wahlen Sie das Programm "H20UT* durch

4 Dricken der entsprechenden Taste aus Einstellung
Senken Sie den Deckel mit beiden Handen
5 und drUcken Sie auf die Ecken.
Der Zyklus startet automatisch.
b H20UT Programme 1
1 - Ermdglicht es Ihnen, den Zyklus vorzeitig zu PUMPEN-ENTFEUCHTUNGS-
6 unterbrechen VORGANG
2 - Kehrt zum vorherigen Bildschirm 2
zurGck
7 Am Ende des Zyklus kehrt die Maschine in den Wartezustand zurUck. Es ist bereit fUr einen

Arbeitszyklus gemdan dem eingestellten Programm.
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14 Hinweise zum Pumpenadl

A\

WARNUNG!

Es ist wichtig, daB das Pumpendl (speziell fur die Anwendung von lebensmittelechtem Vakuum
entwickelt und FDA-zerfifiziert) immer im besten Zustand ist: flissig und sauber, d.h. frei von
groben Verunreinigungen und frei von wdassrigen Teilen.

Uberprifen Sie den éls!ond regelmasBig: In den Gastgewerben und der Gastronomie muB der
Enffeuchtungszyklus der Olpumpe tdglich durchgefihrt werden! Fir Trocken- oder Non-Food-Produkte
mindestens einmal pro Woche (Siehe Kap. 13).

1) Der Olwechsel muB entsprechend der Arbeitsbelastung durchgefiihrt werden, mindestens alle 6 Monate
oder wenn die Anzahl der vorgesehenen Zyklen erreicht ist, wenn die Maschine auf der OIL-Anzeige
anzeigt. Bei jedem Olwechsel muB der Olnebelfilter der Pumpe gewechselt werden.

Wenden Sie sich an den Kundendienstzentrum, um das Pumpendl zu wechseln.

2) Vor einem Zeitraum von mehr als zwei Monaten, in dem die Maschine nicht benutzt wird, sollte ein
Olwechsel durchgefihrt werden. OxidationsrUcksténde und FlUssigkeiten, die sich am Boden des
Pumpendltanks ablagelagert haben, werden zusammen mit dem Altél abgefUhrt.

3) Die Temperatur des Raumes, in dem die Maschine installiert ist, sollte +12°C nicht unterschreiten, um eine
UbermaBige Verdickung des Ols zu vermeiden. Eine groBere Olstrdmung erleichtert das Starten der
Kaltpumpe.

15 Geplante periodische Wartung

RegelmdBige geplante Wartungsarbeiten, wie unten in diesem Handbuch beschrieben, reduzieren oder
beseitigen Unannehmlichkeiten und Stérungen und verl@ngern die Lebensdauer der Maschine erheblich.
Das Fehlen einer regelmdaBigen Wartung kann zu erheblichen Reparaturkosten fihren und in einigen Féllen
den Anspruch auf Garantieleistungen fur den Schaden aufheben. Darlber hinaus wird durch die Einhaltung
der Anweisungen eine gute Hygiene gewdbhrleistet.

Um routfinemdaBige Reinigungs- und Wartungsarbeiten sicher durchzufGhren, beachten wir die folgenden

Regeln:

f STROMGEFAHR! Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muB es ausgetauscht werden.

/N

STROMGEFAHR! Die Reinigung, Desinfektion, Wartung und/oder Reparatur von Komponenten des
Gerdates darf nur unter Verwendung von Trennschaltern durchgefihrt werden (Ziehen Sie den
Netzstecker aus dem allgemeinen Netz der Anlage).

GEFAHR! Es ist strengstens verboten, die Schutzvorrichtungen und Sicherheitseinrichtfungen fur die
DurchfUGhrung routinemd@Biger Wartungsarbeiten zu entfernen. Der Hersteller lehnt jede
Verantwortung fur Unfdlle ab, die durch die Nichteinhaltung dieser Verpflichtung verursacht
werden

A\

ACHTUNG!
Verwenden Sie bei Wartung, Handhabung, Installation und Reinigung des Gerdtes immer
geeignete SchutzmaBnahmen und Schutzkleidung (Handschuhe usw.).
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Wenden Sie sich bei

WARNUNGEN! Wartungsarbeiten oder der Zugang zu spannungsfGhrenden Teilen der Maschine
dUrfen nur von qualifiziertem Personal durchgefihrt werden.
Bedarf an ein vom Hersteller autorisierfes Kundendienstzentrum fUr

Reparaturen. Verwenden und/oder fordern Sie nur die Verwendung von Original-Ersatzteilen.
FUhren Sie keine Wartungsarbeiten selbst durch, wenn das Handbuch auf das Eingreifen von
qualifiziertem Personal hinweist.
BerUhren Sie die Maschine nicht mit bloBen H&dnden oder FUBen, weder nass noch feucht.
Stecken Sie keine Schraubendreher, Kichenutensilien oder andere Gegenstdnde zwischen die
Schutzvorrichtungen, Offnungen und beweglichen Teile des Vakuumverpackungsmaschines,
Am Ende der Arbeit die Gasfeder durch ZurUckdricken freigeben und den Deckel in die
Ruheposition absenken, um die Vakuumkammer vor Schmutz und Staub zu schitzen.

i i i i i DIENST
Uberprifen Sie den Fillstand und
die Farbe des Ols; falls
erforderlich, fUllen Sie es nach Nachfullen
Pumpe oder wechseln Sie es vollstandig, X (o) oder
wenn die Farbe dunkel oder wechseln.
weiBlich ist (wenden Sie sich an
das sperzialisierte Service-Center).
FUhren Sie einen
Pumpenheizzyklus von
Pumpe mindestens 5 Minuten oder einen X (o)
Entfeuchtungszyklus ,,H20UT" for
Pumpendl durch.
Unversehrtheit prufen; bei Defekt
Netzkabel austauschen. X (o) Austauschen
Uberprifen Sie die Unversehrtheit
des Deckels; im Falle von Rissen
Plexiglasdeckel oder Streifen wenden Sie sich an X (o) Austauschen
das Kundendienstzentrum, um
den Deckel wieder anzubringen.
Silikon- Uberpriofen Sie, ob sie fest auf
Gegenstick inrem jeweiligen Sitz sitzen;
Stange und ersetzen Sie sie bei Defekten oder X 0 Austauschen
Deckeldichtung | VerschleiB.
Maschine und Von Verunreinigungen, Olen und
. X (o)
Vakuumkammer | Fetten reinigen.
Anschluf3 der | Uberprifen Sie, ob sie fest auf X o
SchweiBleiste den beiden Kontaktstiften sitzt.
FOhren Sie einen
Pumpe Entfeuchtungszyklus des X X (o]
Pumpendls durch
Reinigen Sie das Oberteil mit
einem feuchten Tuch. Reinigen
SchweiBleiste Sie die beiden Kontaktstifte und X (o)
Stifflbcher an der SchweiBleiste
sorgfdltig.
FOhren Sie einen
Pumpe Entfeuchtungszyklus des X (o)
Pumpendls durch
Maschine,
Vakuum-
kammer, Deckel | Desinfizieren X (o)
und
Einlegeplatten
Pumpe Pumpendl wechseln X o
PUMpPe Den Olnebelfilter der Pumpe X o
wechseln
Vor der Wiederinbetriebnahme Dieser Eingriff muB VOR
Pumpe N . L .. (o)
(fUr einen Zeitraum von mehr als einem ldngeren
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i i i J 4 v DIENST
2 Monaten) Olpumpe und Maschinenstillstand
OLNEBELFILTER wechseln durchgefiihrt werden
16 Storungssuche
ANOMALIE MOGLICHE URSACHEN BENUTZERTIPPS
. Die Maschine einschalten (STOP-Taste
Maschine ausgeschaltet 61 5" dro

Ur 5" drUcken)

e Den Stecker in eine Steckdose

stecken (auf Spannung prufen!).

* Die Unversehrtheit des Netzkabels

. . _— . . Uberprifen.

1 Die Maschine funktioniert nicht. Keine Stromversorgung « Prifen Sie, ob die PF1-Sicherung auf
der Leistungsplatine intakt und gut
eingesteckt ist (wenden Sie sich an das
Kundendienstzentrum).

Maschinenschaden Wenden Sie sich an das
Kundendienstzentrum
Den Beutel mittig auf die SchweiBleiste
Schlecht positionierter Beutel mit einem Vorsprung von 20 mm Uber
die SchweiBleiste legen
Einen dickeren Beutel auswdhlen und
Perforierter Beutel das Produkt mit Folie oder weichem
Papier umwickeln
2 Zu wenig Vakuum im Beutel Unzureichende SchweiBung Erhdhung der SchweiBzeit
/Beutel hdlt kein Vakuum Defekter Beutel Beutel austauschen
Sffnen des verschmutzten Einen neuen Beutel vgrwenden Uﬂ.d
Beutels dqrquf achten, dafB die Offnung hIC.hT
mit Olen, Fetten usw. verschmutzt wird.
BeuTgI -~ groB o@er 20 Klein im Das Beutelformat ist entsprechend der
Verhdlinis zur GréBe des . -
GroBe des Produkts zu wdhlen.
Produkts
Das Schweien hat Blasen SchweiBzeit zu lang Reduzierung der SchweiBzeit
3 und Verbrennungen __ -
Schmqle und unregelmadBige SchweiBzeit zu kurz Erhdhung der SchweiBzeit
Schweiungen
Eingestellter Vakuumwert Den Wert mit den Tasten UP und DOWN
unzureichend erhéhen
4 Unzureichendes Vakuum in der Wirkungsgrad qler Vakuum- : Bg;%ff\&%ﬁ?{?& an der Pumpe
Kammer. Pumpe unzureichend .. -
UberpriUfen.
. . Deckeldichtung wieder einsetzen
Deckeldichtung verschlissen (Kundendienstzentrum kontaktieren)
Unzureichender Druck auf Den Deckel mit beiden Handen auf
dem Deckel beim Starten des | beiden Seiten absenken und dabei
Der Deckel bleibt nach Zyklusstart | Gerdtes mehr Druck ausGben
5 . - - -
nicht gesenkt. Deckeldichtung verschlissen Deckeldichtung wieder einsetzen
(Kundendienstzentrum kontaktieren)
Pumpe funktioniert nicht Kontaktieren Sie das Servicezentrum
SchweiBleistekontakte .
Kontakte reinigen
verschmutzt
SchweiBleistekontakte Den Ansch'luss' wiederherstellen
unterbrochen (wenden'S|e sich an das
6 Die Maschine schweif3t nicht. Kundendienstzentrum)
SchweiBleistewiderstand Den Widerstand austauschen (wenden
gebrochen Sie sich an das Kundendienstzentrum)
Hubkolben der SchweiBleiste Den Hubkolben austauschen (wenden
defekt Sie sich an das Kundendienstzentrum)
Verschmutzte SchweiBleiste SchweiBleiste reinigen
Unzureichende SchweiBzeit

7 Schlechte SchweiBqualitat im Verhdltnis zum Erhdhung der SchweiBzeit
Beutelgewicht
TeflonDeckel abgenutzt TeflonDeckel austauschen
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ANOMALIE MOGLICHE URSACHEN BENUTZERTIPPS
UbermaBiger Prozentsatz des
Gases Den Prozentsatz der Begasung
(fast 90%) in Bezug auf das verringern
verpackte Produkt
GegenstUck Silikon abgenutzt | Das Gegenstick Silikon austauschen.
Gaszufuhrzeit unzureichend Deq Prozentsatz der Begasung
verringern
Gasflaschendruck Den Druck am Flaschenminderer auf 1
Unzureichende Menge an Gas in unzureichend bar einstellen
8 den Beuteln. Gasdusen nicht in die Den Beutel durch Einsetzen der
Offnung des Beutels GasduUse in die offene Klappe des
eingefUhrt Beutels austauschen
Zylinder- oder Druckminderer- | Die Flaschenventile 6ffnen und den
Ventile geschlossen Druckminderer auf 1,0 bar einstellen
Offnen der Deckel wéhrend des Den Prozentsatz der Begasung
9 Gasvolumen zu hoch .
GAS-Zyklus. verringern
Den Deckel des Behdlters wieder
10 Man kann das Vakuum in den Schlecht positionierter aufsetzen und prifen, ob die Dichtung
Behdltern nicht Behdlterdeckel oder offener intakt ist und in den Sitz eingesetzt ist
herstellen. Ventildeckel und sich das Saugventil des Deckels in
der gedffneten Position befindet
Deckeldichtung verschlissen Der Deckeldichtung wieder einsetzen
Einstellen der Scharniere der Deckel
1 Plexiglasdeckel schlief3t sich Scharnier Zerlegung (wenden Sie sich an das
nicht Kundendienstzentrum)
. Gasfeder austauschen (wenden Sie
Beschadigte Gasfeder sich an das Kundendienstzentrum)
17 Wartung
ACHTUNG!
Fangen Sie nicht an, Teflon auszutauschen, wenn die SchweiBleiste noch heiB ist:
Verbrennungsgefahr!

Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie Wartungsarbeiten durchfGhren.

A\

GEFAHR!

Es ist strengstens verboten, die Schutz- und Sicherheitseinrichtungen fir Wartungszwecke zu
entfernen. Der Hersteller lehnt jede Verantwortung fUr Unfélle ab, die durch die Nichteinhaltung
dieser Verpflichtung verursacht werden.

ACHTUNG!

Verwenden Sie bei Wartungs- und/oder Reparaturarbeiten immer geeignete SchutzmaBnahmen
und Schutzkleidung (Handschuhe, usw.).
Wartungsarbeiten oder der Zugang zu spannungsfUhrenden Teilen der Maschine, wie in diesem
Kapitel beschrieben, durfen nur von Fachpersonal durchgefthrt werden.

Verwenden und fordern Sie nur Originalersatzteile: Nicht originale Ersatzteile kdnnen das Gerat
beschddigen oder Personen verletzen.
Geben Sie bei der Anfrage nach Hilfe immer das Modell und die Seriennummer der
Verpackungsmaschine an (siehe §17.3).

17.1 Austausch der kompletten SchweiBleiste
Die SchweiBleiste herausziehen, indem man ihn horizontal an den beiden Enden erhebt (Abb. 1).

¢ Reinigen Sie die Kontakte und die beiden Stiftlocher an der Schweileiste sorgfaltig.

» Setzen Sie die neue SchweiBleiste ein und achten Sie dabei auf das korrekte Einrasten der Stange an den
elektrischen Kontakten.
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17.2 Avustausch des teflonbandes der SchweiBleiste

1) Ziehen Sie die SchweiBleiste heraus, indem Sie sie
an beiden Enden horizontal anheben (Abb. 1).
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2) Teflonband entfernen (Abb. 2).

3) Die Aluminiumleiste sorgfaltig mit
Alkohol reinigen (Abb. 3).
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Fig. 3

4) Das neue Band anbringen, indem
das Uberschussige Teil an den beiden
Enden abgeschnitten wird(Abb. 4).

Fig. 4

5) Setzen Sie die SchweiBleiste wieder in der Vakuumkammer ein und achten Sie darauf, daB sie richtig in
die elektrischen Kontakte eingreift.

17.3 Zugang zu den Innenteilen der Maschine

1) Schalten Sie die Vakuumverpackungsmaschine aus, indem Sie 5 Sekunden lang STOP dricken und den
Stecker aus dem Netz ziehen.

2) Entfernen Sie die Einlegeplatten aus der Vakuumkammer und senken Sie den Deckel in die Ruheposition.

3) L&sen Sie die unteren Schrauben der RGckwand mit einem Kreuzschlitzschraubendreher.

4) Heben Sie den Maschinenkdrper mit beiden Handen an, drehen Sie ihn um 90° und legen Sie die
Frontplatte auf die Arbeitsplatte, indem Sie eines der mitgelieferten Einlegeplatten (A) dazwischen legen.
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5) Anordnung der Hauptkomponenten innerhalb der Maschine:

A) Schutzdeckel der Leistungskarte

B) Flachbandkabel zum AnschluB der
Leistungsplatine - Steuerplatine

C) Vakuumpumpe

D) Transformator

E) Netzkabel

F) Gasfeder

6) Senken Sie zum SchlieBen das Gehduse auf den Boden ab und vergewissern Sie sich, daB es richtig
positioniert ist und daB sich die Kabel und Rohre in der richtigen Position befinden, da sie durch die Bleche
der Maschine geschnitten oder beschdadigt werden kdnnen.

17.4 Pumpenodlwechsel
1) Lassen Sie die Pumpe ca. 10 Minuten laufen, damit das Ol flUssig ist:
- Digitale Bedienfeld: Wahlen Sie die Funktion Behdlter (dricken Sie die
Tasten a "+7 /“-"w 1)
- Touchscreen-Bedienpanel: die Funktion Behdalter MAX auswdéhlen und
mehrmals durchfUhren
2) Die Pumpe durch Dricken der Taste STOP stoppen.
3) Das Gerdt ausschalten:

- Digitale Bedienfeld: fUr 5 Sekunden () dricken

- Touchscreen-Bedienpanel: STAND-BY dricken und den Stecker aus der
Steckdose ausziehen.
4) Entfernen Sie die Einlegebdden aus der Vakuumkammer und senken Sie
den Deckel in die Ruheposition.
5) Offnen Sie die Maschine wie in Punkt 17.3 beschrieben.
6) Ldsen Sie mit einem SechskantschlUssel den Oleinfulldeckel im

oberen Teil der Pumpe (Abb. 1).
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7) Stellen Sie einen ausreichend groBen Behdlter (0,5 It) in die NGhe der AblaB Schraube Abb. 2).

Lésen Sie mit demselben SechskantschlUssel die AblaB Schraube und lassen Sie das Ol in den Behdlter
ablaufen, wobei Sie etwa 10 Minuten warten.

8) Schrauben Sie die AblaB Schraube wieder auf den unteren Teil der Pumpe und fillen Sie das Ol mit dem
richtigen Fillstand nach: Unter Beachtung des Schauglases muB der Olstand etwa auf der oberen
Mittellinie positioniert sein (Abb. 3).

9) Den Fullstopfen anschrauben.

10) Zum SchlieBen das Gehd&use auf den Boden absenken und sicherstellen, daf es richtig positioniert ist und

daB sich die Kabel und Rohre in der richtigen Position befinden, da sie durch die Bleche der Maschine

geschnitten oder beschadigt werden kénnen.

17.5 Austausch des OLNEBELFILTERs
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1)Um auf die Pumpe
zuzugreifen, fUhren Sie die in
§17.3 beschriebenen Schritte
aus.

2)Losen Sie die Filterkappe
des  Olabscheiders am
Pumpenkérper mit Hilfe eines
Fest- oder RohrschlUssels.
Entfernen Sie den
OLNEBELFILTER. (Abb. 1-2).

3) Positionieren Sie den neuen
Fiter mit dem  O-Ring,
schrauben Sie die neue
Kappe, die mit dem Filter
geliefert wird, mit der Zange
ein.

4)SchlieBen Sie das Gerat
gemdB den Anweisungenin §
17.3.

Fig. 1

17.6 Austausch der Deckeldichtung

1) Heben Sie den Deckel an.

2) Entfernen Sie den Sicherungsring vom Kolbenbefestigungsbolzen (Abb. 3).

3) Entfernen Sie den Stift und neigen Sie den Deckel nach hinten und legen Sie sie auf eine stabile Halterung
(Abb. 4).

4)

5)

6)

7)

Entfernen Sie die alte Dichtung, indem Sie sie von inrem Sitz entfernen. Mit Hilfe eines neutralen
Reinigungsmittels den Sitz der Dichtung reinigen (Abb. 5).

Ausgehend von der Mitte im hinteren Teil des Decksitzes (Bandseite), legen Sie die Dichtung entlang der
gesamten Strecke der Ausnehmung (Abb. é):

a) Die beiden Verbindungsschnitte prdzise und scharf ausfGhren.

b) Uberprifen Sie, ob die Lippe der Dichtung nach auBen zeigt.

c) Spannen Sie die Dichtung wéhrend der Positionierung nicht.

Sichern Sie die Gasfeder wieder, setzen Sie den Stift ein und sichern Sie ihn mit dem zuvor entfernten
Elastikring (Abb. 7).

Starten Sie einen Zyklus mit dem auf Maximalwert eingestellten Vakuum. Wenn dieser Wert erreicht ist,
schalten Sie die Maschine aus, indem Sie den Stecker vom Stromnetz trennen: Die Kaommer bleibt leer
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und der Deckel wird abgesenkt. Um die korrekte AusfUhrung der Arbeiten zu Uberprifen, warten Sie 5
Minuten, w&hrend dieser Zeit muB der Deckel geschlossen bleiben und an der Vakuumkammer haften.

17.7 Austausch des Silikonprofils der Gegenleiste

1) Offnen Sie den Deckel.

2) Entfernen Sie das Silikonprofil von der
Gegenleiste (Abb. 1).

3) Reinigen Sie den Steinbruch vorsichtig mit
einem mit Alkohol getrankten Tuch.

4) Positionieren Sie das neue Silikonprofil und
achten Sie darauf, daB es gleichmdaBig gepresst
wird. Spannen Sie das Silikon wdhrend der
Positionierung nicht.

Fig. 1

17.8 Avustausch der Gasfeder

1) Entfernen Sie die hintere Stahlabdeckung, indem Sie sie nach unten schieben.
2) Offnen Sie den Deckel.
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3) Entfernen Sie den Sicherungsring vom Fixierstift.

Entfernen Sie den Stift und neigen Sie den Deckel nach hinten gegen

eine stabile Halterung.

4) Ziehen Sie die Gasfeder von unten heraus.

o
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5) Losen Sie die Gasfeder (A) vom Gleitstift (B) und drehen Sie sie gegen den Uhrzeigersinn. Schrauben Sie

die neue Gasfeder auf den Gleifstift.

6) Setzen Sie die Gasfeder von unten ein.

7) Sichern Sie die Gasfeder

wieder, setzen

Sie den Stift ein und
sichern Sie ihn mit dem
zuvor entfernten
Sicherungsring.

8
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8) Setzen Sie die Abdeckung wieder ein, indem Sie sie nach oben drucken.
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18 Garantie

Falls der Kauf dieses Gerats eine Garantieabdeckung beinhaltet, wird die Garanfie entfsprechend den
gesetzlichen Bestimmungen des Anwenderlandes geleistet. Die GarantieGbernahme ist mit dem installierten
Gerdat verknUpft, das fur seinen bestimmungsgemdaBen Zweck und entsprechend den Anweisungen in der
zugehorigen technischen Dokumentation verwendet wird.

Die Garantie gilt, wenn der Kunde ausschlieBlich Originalersatzteile verwendet und das Gerdt entsprechend
den Anweisungen der Betriebs- und Wartungshandbuicher von Electrolux Professional instandgehalten hat,
die als gedruckte HandbuUcher oder im elekironischen Format bereitgestellt werden.

Electrolux Professional empfiehlt, ausschlieBlich von Electrolux Professional genehmigte Reinigungs-, SpUl- und
Entkalkungsmittel zu verwenden, um optimale Ergebnisse zu erzielen und das Gerdt langfristig in einem
perfekten Betriebszustand zu erhalten.

Von der Electrolux Professional Garantie ausgeschlossen sind:

e Fahrten zur Lieferung und Abholung des Gerdats.

* Installation.

* Einweisung in Gebrauch und Bedienung.

* Auswechslung (u./o. Lieferung) von VerschleiBteilen, auBer bei Material- oder Ferfigungsmdngeln, die
innerhalb von einer (1) Woche nach Schadenseintritt gemeldet werden.

« Anderung der externen Verkabelung.

* Nachbesserung nicht autorisierter Reparaturen sowie aller sonstigen Schéden, technischen Defekte und
Stérungen, die durch folgende Umsté&nde verursacht wurden:

— unzureichende u./o. anormale Kapazitét der elekirischen Anlagen (Stromstérke, Spannung, Frequenz,
einschlieBlich Spannungsspitzen u./o. Stromausfdlle).

— Komponenten der Gas- und Wasserinstallation sowie Hilfsmittel oder Verbrauchsmaterialien zur
Reinigung, die nicht vom Hersteller genehmigt wurden.

- Fahrlassigkeit, Fehlgebrauch, missbrauchliche Anwendung u./o. Nichteinhaltung der Bedienungs- und
Pflegeanweisungen in den entsprechenden technischen Unterlagen des Geréts durch den Kunden.

- unsachgemdBe oder mangelhafte Installation, Reparatur oder Wartung (einschlieBlich Umristungen,
Anderungen und Reparaturen durch Dritte, die nicht entsprechend autorisiert wurden) sowie
Anderungen der Sicherheitssysteme.

- Die Verwendung von Nicht-Originalkomponenten (z. B.: Verbrauchsmaterialien, VerschleiBteile oder
Ersatzteile).

- Umgebungsbedingungen, die eine thermische (z. B. Uberhitzen/Gefrieren) oder chemische
Beanspruchung (z. B. Korrosion/Oxidation) bewirken.

— Fremdkérper, die in das Gerat gelegt oder daran angeschlossen werden.

— Unfélle oder héhere Gewalt.

—Transport und Handhabung, einschlieBlich Kratzern, Kerben, Abspanungen u./o. sonstiger Schdden am
Oberflachenfinish des Gerats, auBer diese Schdden resultieren aus Material- oder Ferfigungsmdéngeln und
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werden — sofern nicht anderslautend vereinbart - innerhalo von einer (1) Woche nach Lieferung
gemeldet.
* Die Original-Seriennummern des Gerats wurden entfernt, gedndert oder sind nicht mehr feststellbar.
* Auswechslung von GlUhbirnen, Filtern und sonstigen Verbrauchsmaterialien.
* samtliche Zusatzausristungen und Software, die nicht von Electrolux Professional freigegeben oder
sperzifiziert wurden.
Die Garantie umfasst keine planmdaBigen Wartungseingriffe (einschlieBlich der dafUr erforderlichen Teile)
oder die Lieferung von Reinigungsmitteln, ausgenommen, dies wurde vor Ort ausdricklich vereinbart und
unterliegt den &rtlichen Bestimmungen.

Auf der Electrolux Professional Website finden Sie die Liste der autorisierten Kundenservice-Partner.
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