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Szanowny Kliencie,

Dziekujemy za okazane nam zaufanie i zakup naszego produktu.

Niniejsze urzadzenie wchodzi w sktad petnej gamy urzadzen zaprojektowanych do branzy
gastronomicznej. Sq to urzadzenia taczace w sobie zalety prostego uzytkowania i ergonomii
z przyjemnym i nowoczesnym wygladem.

Urzadzenie posiada 12 miesieczng gwarancje, od daty wskazanej na fakturze, na
ewentualne wady fabryczne. Gwarancja pokrywa zwyczajne funkcjonowanie urzadzenia
i nie obejmuje zuzywajacych sie czesci (lampki itd.) oraz szkdd spowodowanych
nieprawidtowym montazem, konserwacjg, naprawgq i czyszczeniem oraz nieautoryzowang
ingerencja i nieprawidtowym uzyciem.

Producent zastrzega sobie prawo do naniesienia zmian, ktdre uzna za niezbedne lub
uzyteczne, w kazdym momencie.
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1.1 Uwagi ogodlne i bezpieczenstwa

Przed przystgpieniem
do zainstalowania i
uruchomieniempiekarnika

nalezy doktadnie
przeczytad niniejszq
instrukcje, poniewaz
dostarcza ona waznych
informacji dotyczacych
bezpieczenstwa podczas
instalowania, obstugi i
konserwacji urzqdzenia.

Przechowywac¢ niniejszg
instrukcje w tatwo

dostepnym miejscu, aby
operatorzy mogli z niej
skorzystac.

W przypadku przeniesienia
piekarnika nalezy zawsze
zatgczy¢ do niego
instrukcje obstugi; jezeli
okaze sie to konieczne
mozna sie zwrdci¢ do
autoryzowanego dealera
lub bezposrednio  do
producenta po nowag

kopie.

Po usunieciu opakowania
nalezy sie upewnic,
ze urzadzenie nie
jest naruszony oraz
nie powstaty na nim
szkody spowodowane
transportem. Pod zadnym
pozorem nie wolno
instalowac¢ i uruchamiac
uszkodzonegourzadzenia;

w razie watpliwosci
nalezy sie natychmiast
skontaktowac z serwisem
technicznym lub
sprzedawca.

Materiat z opakowania jest
uwazany za potencjalnie
niebezpieczny i dlatego
nalezy go trzymac poza

zasiegiem dzieci lub
zwierzat oraz poddad
utylizacji wedtug

obowigzujacych przepisow
lokalnych.

Przed zainstalowaniem
urzadzenia sprawdzi¢,
czy instalacje sq
zgodne z  przepisami

obowigzujacymi w Kraju
uzytkowania i z danymi
wskazanymi na tabliczce
znamionowej.

Montaz lub konserwacija
inne od wskazanych
W niniejszej instrukcji
moga doprowadzi¢ do
szkod, obrazen a nawet
wypadkow Smiertelnych.

Tylko profesjonalnie
wykwalifikowany personel
i zgodnie z instrukcjami
producenta, mozedokonac
instalacji, konserwacji
nadzwyczajnej i naprawy
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urzadzenia.
Podczas montazu
urzadzenia, personel nie

ZW|qzanyzwykonywanym|
czynnosciami nie moze
przechodzi¢ lub przebywac
w poblizu strefy roboczej.

Urzadzenie zostato
zaprojektowane do
przygotowywania
positkow w zamknietych
pomieszczeniach i moze
by¢ uzyte  wytgcznie
w takim celu: kazde
inne zastosowanie
jest niewtasciwe i
niebezpieczne oraz
uniewaznia gwarancje.

Urzadzenie moze by¢
obstugiwane wytacznie
przez odpowiednio
przeszkolony do tego
celu personel. W celu
unikniecia ryzyka
pozaru lub uszkodzenia

urzadzenia niezbedne jest
regularne przekazywanie
personelowi precyzyjnych

instrukcji dotyczacych
bezpieczenstwa.

Urzadzenia nie mogg
obstugiwacd osoby
z ograniczonymi
zdolnosciami  fizycznymi,
zmystowymi lub
psychicznymi lub
nie posiadajace
doswiadczenia i
znajomosci, chyba ze

sq one nadzorowane lub
przeszkolone w zakresie
uzytkowania przez osobe
odpowiedzialng za ich
bezpieczenstwo.

Urzadzenie nalezy
umiesci¢ w odpowiednio
wentylowanym

pomieszczeniu, aby
unikna¢ nadm_lernego
gromadzenia sie w

powietrzu szkodliwych dla
zdrowia substancji.

Nalezy pilnowa¢ dziedci,
aby nie bawity sie i nie
uzywaty piekarnika.

Podczas funkcjonowania
nalezy zwrocic
maksymalng uwage na
gorgce strefy zewnetrznej
powierzchni  urzadzenia.

W czasie pracy mogg one
przekraczac¢ nawet 60° C.

Uzytkownik  nie  musi
stosowaC ochrony uszu
poniewaz poziom cisnienia
akustycznego jest nie
przekracza 70 dB(A).

Nalezy

urzadzenie
przypadku usterki
lub nieprawidtowego
funkcjonowania; w
celu ewentualneJ
naprawy zwréci¢ sie do
autoryzowanego przez
producenta serwisu
obstugi technicznej

wytgczyé
W




i zazadacd
oryginalnych
zamiennych.

wytacznie
czesci

Przed wykonaniem
jakiejkolwiek  czynnosci
montazowej lub
konserwacyjnej,  nalezy
odtgczy¢é urzadzenie od
zasilania elektrycznego.

Interwencje, naruszenia
lub zmiany, ktdére nie
zostaty autoryzowane
i sq, niezgodne ze
wskazowkami  niniejszej
instrukcji powodujg

uniewaznienie gwarancji.

W poblizu piekarnika nie
wolno ustawia¢ innych
zrédet ciepta takich, jak
na przyktad frytkownice
lub ptyty kuchenne.

Nie sktadowac lub uzywacd
substancji tatwopalnych w
poblizu urzadzenia.

W przypadku
dtugotrwatego
niestosowania urzadzenia,
nalezy  odcig¢ dop’ryw
wody i zasilanie energiq
elektryczna.

Przed wprowadzeniem
urzadzenia do uzytku

nalezy sprawdzi¢, czy
usunieto wszystkie
czesci opakowania.

Opakowanie zlikwidowac
zgodnie z obowigzujgcymi

poL WV

przepisami.

Wszelkie, ewentualnie
konieczne zmiany w
instalacji urzadzenia
muszg byC¢ zatwierdzone
i wykonane przez
autoryzowany personel
techniczny.

Urzadzenie jest
przeznaczone do

profesjonalnego uzytku.

Zabronione sg wszelkiego
rodzaju  zmiany  w
okablowaniu urzadzenia.

Niezastosowanie sie do
wymienionych wskazowek

moze niekorzystnie
wptyngd zaréwno
na funkcjonowanie
urzadzenia jak i
na bezpieczenstwo
personelu.

Gdy komora pieczenia jest
gorgca, otwierac drzwiczki
z maksymalnq ,uwagaq.
NIEBEZPIECZENSTWO
POPARZENIA!

Podczas wyjmowania
pojemnikow lub rusztéw
z gorgcego piekarnika
nalezy uzywac rekawic
odpornych na wysokq
temperature.

Podczas czyszczenia
komory pieczenia uzywacd
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okularéw ochronnych i
odpowiednich rekawic.

UWAGA: posadzka w
poblizu piekarnika moze
by¢ Sliska.

Na tabliczce znamionowej
znajduja sie wazne
informacje techniczne: sg
oneniezbednewprzypadku

zadania interwencji
konserwacyjnej lub
naprawy urzadzenia;

dlatego tez nie wolno jej
zdejmowac,  uszkadzac
lub zmieniac.

Sprzet jest zgodny w
podstawowymi wymogami
Dyrektywy Maszynowe
2006/42/WE.

Sprzet jest zgodny w
podstawowymi wymogami
Dyrektywy Zgodnosci
Elektromagnetycznej
2014/30/WE.

Urzadzenie jest zgodne
z podstawowymi
wymogami Dyrektywy
Niskonapieciowe]j
2014/35/WE.
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1.2 Ustawienie

Urzadzenia zostaty zaprojektowane do montazu w zamknietych
pomieszczeniach, nie wolno ich stosowa¢ na otwartym powietrzu i
narazac na dziatanie czynnikdéw atmosferycznych.

W miejscu montazu piekarnika, powierzchnia musi by¢ solidna, ptaska
i pozioma, odpowiednia do bezpiecznego utrzymania zaréwno ciezaru
catosci urzadzenia i podstawy (95 kg) oraz maksymalnego tadunku.

Urzadzenie nalezy przenie$¢ do miejsca montazu w opakowaniu na
drewnianej palecie, w ktérg jest wyposazone.

Piekarnik nalezy przemieszczac¢ za pomocg wbzka paletowego stosujac

wszystkie srodki ostroznos$ci gwarantujgce jego stabilno$¢. Rowniez
po zakonczeniu eksploatacji, piekarnik nalezy umiesci¢ na palecie i
przemieszczac¢ go z maksymalng ostroznoscig, aby nie wywrdcic.

Urzadzenie nalezy umiescic w odpowiednio wentylowanym
pomieszczeniu, aby unikng¢ nadmiernego gromadzenia sie w powietrzu
szkodliwych dla zdrowia substancji.

Piekarnik nie nadaje sie do montazu w zabudowie lub pod stotem, moze
by¢ zamontowany wytgcznie na stabilnej podstawie.

Nalezy wyjac¢ urzadzenie z opakowania, sprawdzi¢ jego integralnosc
i pamieta¢, aby nie ustawi¢ go nad lub przy Scianach, przegrodach,
meblach kuchennych lub izolacji z materiatu niepalnego.

Zaleca sie doktadne zastosowanie sie do obowigzujgcych przepiséow
przeciwpozarowych.

N

° [ww og
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Nalezy zachowa¢ minimalna odlegtoé¢ 50 mm ze wszystkich
stron, miedzy piecem a s$ciankami lub innymi urzadzeniami (Rys. 1a)
i w odlegtosci 200 mm nad kominem (Rys. 1b). Podczas pieczenie
wytwarza sie para, ktérej ulatnianie sie moze doprowadzi¢ do
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uszkodzenia elementéw znajdujacych
sie w nieodpowiedniej odlegtosci.
Wszystkie  materiaty zastosowane
do opakowania nie sg szkodliwe dla
srodowiska; mozna je bezpiecznie
przechowywaé lub wyrzuci¢ zgodnie z
obowigzujacymi przepisami.

Piekarnik nalezy ustawi¢ ptasko: do
wyregulowania ndézek uzy¢ poziomicy
amputkowej jak wskazano na Rys. 2.

Znaczna réznica poziomu lub
nachylenia mogg niekorzystnie wptywac
na funkcjonowanie piekarnika.

Zdja¢ catg folie ochronng z
zewnetrznych paneli urzadzenia odrywajac ja z boku, aby uniknac¢
pozostatosci kleju.

Sprawdzi¢, czy otwory i szczeliny wyciggowe lub usuwajace ciepto
nie sq w zaden sposob zatkane.

1.3 Podiaqczenie Wody

Cisnienie wody musi wynosi¢ 150 i 300
kPa (1,5 - 3 bardow / 22-43 psi). Jezeli
cisnienie wody w sieci jest wyzsze nalezy
zainstalowa¢ przed piekarnikiem reduktor
cisnienia.

E—

Piekarnik posiada wejscie zmiekczonej A
wody, znajdujgce sie z tytu, w dolnej
srodkowej czesci (Rys. 3).

zal . I . laéciwosci
wody sq zgodne z tabela na stronie 345.
Przed podtaczeniem, pozwoli¢ na wyptyniecie
wody niezbe dnej do przeczyszczenia
przewodow z ewentualnych pozostatosci.

200
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Podtaczy¢ przewdod “Woda” do sieci dostarczania zimnej wody i
zamontowac kurek odcinajacy oraz filtr.

Upewnic sie, ze kurek odcinajacy znajduje sie w miejscu i pozycji tatwo
dostepnej do uaktywnienia w kazdym momencie przez operatora.

Uwaga: w przypadku usterki rury doprowadzajgcej wode nalezy jq
wymieni¢ na nowa i nie uzywac do zadnych celéw starej i uszkodzonej.

1.4 Podiaczenie do odptywu

> Piekarnik jest wyposazony w urzadzenie
odprowadzania wody; znajduje sie ono
na dole z lewej strony, w tylnej czesci
urzadzenia i posiada rure o $rednicy 40
mm.

Podtgczy¢ rure syfonu spustowego
(rys. 5, el. A).

Zaleca sie, mimo wszytko, podtgczenie
rury do otwartego leja.

Sprawdzi¢, czy wewnetrzny syfon

jest peten wody i jezeli nie, napetni¢
wlewajac wode przez spust znajdujacy
o sie w komorze pieczenia.

\g % @40mm %
Rys. 4 A

1.5 Podtaczenie elektryczne

Zgodnie z obowigzujacymi przepisami instalacja elektryczna musi by¢
wyposazone w skuteczne uziemienie.

201
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Bezpieczenstwo elektryczne urzadzenia jest zapewnione wytacznie w
przypadku zastosowania instalacji elektrycznej zgodnej z przepisami.

MOD| ECDxxxxL S/N
PNC| XXXXXX

OVEN POWER kW

Rys. 5

Przed
XXX XXXXX ﬁ podtaczenia elektrycznego nalezy
B4V N 72020 sprawdzi¢, czy wartosci napiecia i
POWER SUPPLY | 505403 L 56/60 HZN/ czeztotliwoéci sieci elgktryczdnej sg
zgodne z wymogami urzadzenia
xxx | C€ |IPX4 EH[ wskazanymi na tabliczce danych
Electrolux Professional SpA - Viale Treviso, 15 - 33170 Pordenone (Italy) MADE IN ITALY]| teCh nlcznyCh (Rys' 5) .

przystapieniem do

W celu bezposredniego podiaczenia do sieci zasilania nalezy umiesci¢
miedzy piekarnikiem a siecig, w zaleznosci od tadunku, urzadzenie ktére
zapewni odfgczenie oraz, w ktorym odlegtos¢ miedzy stykami po rozwarciu
umozliwi catkowite odtgczenie w przypadku kategorii przepiecia III, zgodne
z zasadami instalacji; réwniez takie urzadzenie musi by¢ umieszczone w
punkcie i w taki sposdb, aby operator mogt je tatwo uaktywni¢ w kazdej

chwili.

Ustawi¢ gtowny wytacznik, do ktorego
zostanie podtgczona wtyczka kabla
zasilajacego na pozycji 0 (zero). Zleci¢
odpowiednio wykwalifikowanemu personelowi
sprawdzenie, czy przekrdjkablijest odpowiedni

do pobieranej przez urzadzenie mocy.

Piekarnik jest dostarczany z kablem 3N
400V. W przypadku podigczenia do innego
napiecia, konieczne jest otwarcie gdrnej wneki
poprzez odkrecenie srub mocujgcych (Rys.
6) i podiaczenie kabla do listwy zaciskowej
zasilania, zgodnego z obowigzujacg norma.
Skonsultowac tab. 1.

Rys. 6

Po informacje dotyczace podtaczenia elektrycznego skonsultowac schematy
elektryczne znajdujace sie w zatgczniku do niniejszej instrukcji.

Wsung¢ kabel zasilajacy do otworu dtawika kablowego, ktéry znajduje sie
z tytu, w prawej gornej czesci piekarnika (Rys. 6).

Zablokowac kabel za pomocg dtawika.
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400V 3N 50/60Hz

230V 3 50/60Hz

230V 50/60Hz

L1 12 L3 N + L1 1213 + L N n
| | | | | | | | | | | |
Lilolslats [ 2| (T2 stels ]| [z e5]E]

6 GN 1/1 5% 1.5 mm? 4 X 25 mm? 3 X 6 mm?

tab.1

Napiecie zasilania przy funkcjonujagcym urzgdzeniu nie moze odchylac
sie od wartosci napiecia znamionowego +10%.

Urzadzenie musi by¢ wiaczone do systemu
ekwipotencjalnego, ktérego skutecznos$¢ nalezy sprawdzic¢
zgodnie z obowigzujacymi przepisami. Do podtaczenia uzy¢
zacisku znajdujqcego sie na ramie i oznaczonego symbolem

rys. 7, do ktdrego nalezy podtaczy¢ kabel o minimalnym

przekroju 10 mmz2.

Rys. 7

1.6 Wprowadzenie do uzytku i odbior techniczny piekarnika

Przed wprowadzeniem piekarnika do uzytku nalezy przeprowadzi¢
dokfadne kontrole zgodnosci instalacji i sposobu podtaczenia urzadzenia
z normami prawnymi oraz instrukcjami technicznymi i bezpieczenstwa
wskazanymi w niniejszej instrukcji.

Poza tym, konieczne jest spetnienie nastepujacych wymogow:

e Temperatura otoczenia w miejscu zamontowania piekarnika musi by¢
wyzsza niz +4° C.

e Komora pieczenia musi by¢ pusta.

e Nalezy usuna¢ wszystkie elementy opakowania, tacznie z folia
ochronng znajdujacg sie na sciankach piekarnika.
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Odpowietrzniki i szczeliny wentylacyjne musza by¢ otwarte nie moga,
by¢ zatkane.

W celu podtaczenia nalezy zamontowa¢ ewentualnie rozmontowane
czesci piekarnika.

Gtéwny wytacznik elektryczny musi by¢ wytgczony, kurek odcinajacy
wode znajdujacy sie przed urzgadzeniem musi by¢ otwarty.

Odbior techniczny

Odbidr techniczny piekarnika polega na przeprowadzeniu cyklu pieczenia
probnego, ktéry pozwala na kontrole prawidtowego funkcjonowania oraz
stwierdzenie braku nieprawidtowosci i problemodw.

Wiaczy¢ piekarnik za pomocg przycisku gtéwnego wytgcznika T1 Rys. 8
(na nastepnej stronie)

Ustawi¢ cykl pieczenia w temperaturze 150° C, czas 10 min oraz
wilgotnos¢ 2.

Wcisna¢ przycisk T14 (Rys. 8) “Start/Stop”.

Doktadnie sprawdzi¢ ponizsze punkty:

204

Po wcisnieciu odpowiedniego przycisku T13 (Rys. 8)wiaczajq sie
lampki komory pieczenia i, jezeli nie zostang wytgczone wczesniej
tym samym przyciskiem, wytaczajq sie po 45 sekundach.

Po otwarciu drzwi piekarnik wytacza sie i wznawia cykl po ich
zamknieciu.

Po osiggnieciu ustawionej temperatury, termostat regulacji
temperatury w komorze pieczenia wtacza sie i element/y grzewczy/e
jest/sa chwilowo wytaczany/e.

Silnik wentylatora wykonuje automatyczng zmiane kierunku
obrotow; zmiana kierunku nastepuje co okoto 2 minuty (czas zalezy
od czasu pieczenia).

Sprawdzi¢ wyptywanie wody w kierunku wentylatora z rury
dostarczajacej wilgoci do komory pieczenia.

Po zakonczeniu cyklu pieczenia piekarnik emituje sygnat dzwiekowy.
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2. OGOLNE INSTRUKCJE OBSLUGI

2.1 Identyfikacja polecen

T11| [T13

D4

Rys. 8

PRZYCISK NAZWA DZIALANIE
T1 ON / OFF Wiacza i wytacza piekarnik
AKTYWACIA . . :
T2 ETAPU Uaktywnia etap pieczenia
T3 DELTA-T Tryb pieczenia Delta-T
T4 TEMPERATURA | Tryb pieczenia ze statg temperaturag
TS SONDA Usta\_Nia temperature sondy punktowej
(opcja)
T6 CZAS U_staW|§ czas trwania etapu, zegar lub
nieskonczony
T7 WENTYLATOR | Ustawia predkos¢ wentylatora 1-3
WILGOTNOSC | Ustawia wilgotnoé¢ w pieczeniu KOMBI i
T8 T X
PARA trybie pieczenia na parze
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T9 ETAP Um,oz_liwia _zaprogramovxllanie_ / _
wyswietlenie kilku etapow pieczenia
T10 PROGRAMY Pozwala na dostep do zapisanych
programow
ZAWOR
T11 SPUSTOWY Otwiera / zamyka spust wilgoci “komin”
WILGOCI
ESC / DO TYtU | Przycisk do tylu. Umozliwia rowniez
T12 o i
MYCIE ustawienie automatycznego mycia
T13 OSWIETLENIE V\_/’rapza _i wytgcza swiatto w komorze
pieczenia
T14 START / STOP | Wtacza / wytacza pieczenie
D1 WYSWIETLACZ |Przedstawia temperature w komorze lub
TEMPERATURY | temperature Delta-T
D2 WYSWIETLACZ | Przedstawia czas lub temperature sondy
CZASU / SONDY | punktowej
WYSWIETLACZ : y _
03 | WENTYLATORA | PEScEtowT2 Predkog wentytore
/ WILGOTNOSCI awng
D4 WYSWIETLACZ | Przedstawia numer programu i numer
ETAPU / PROGR. | etapu
Przekreci¢ w kierunku zgodnym z
M POKRETLO kierunkiem ruchu obrotu zegara, aby
ENKODER zmniejszy¢ wartosé. Wcisng¢, aby
potwierdzié

2.2 Wstepne informacje dotyczace uzytkowania

Urzadzenie zostato zaprojektowane do przygotowywania positkdw w
zamknietych pomieszczeniach i moze by¢ uzyte wytacznie w takim celu:
kazde inne zastosowanie jest niewtasciwe i niebezpieczne i uniewaznia

gwarancje.
Nieklas¢nagornejpowierzchnipiekarnikazadnych przedmiotow.

Nalezy nadzorowac urzadzenie podczas funkcjonowania.
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Przed przystgpieniem do pieczenia zaleca sie podgrzanie piekarnika za
pomocg funkcji automatycznego podgrzewania (par. 3.8).

Wyswietlacz posiada przyciski dotykowe. Aby wybra¢ funkcje nalezy
wcisngc¢ przycisk odpowiadajacy funkcji, ktorg chce sie ustawic¢. Regulacja
wybranego parametru pieczenia nastepuje, gdy po nacisnieciu na przycisk
zaczyna on migac.

Uwaga: zastosowanie szczegélnie grubych rekawic moze
uniemozliwi¢ funkcjonowanie przycisku.

Poprzez przekrecenie pokretta M (Rys.8) mozna wyregulowac¢ wartos¢
zadanej funkcji (np. zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ temperature / czas /
wilgotnosc...). Wprowadzong warto$¢ potwierdza sie wcisnieciem tego
samego pokretta lub odpowiedniego przycisku.

Uwaga: Wciskajac pokretio (M) mozna wyciszy¢ alarmy.

Podczas niektérych rodzajéw pieczenia wytwarzajg sie osady ttuszczu,
ktére nalezy usunaé¢ po kazdym pieczeniu (np. pieczony kurczak);
pozostawienie takich osadéw moze doprowadzi¢ do szkdd lub zatkania
czesci, co nie jest objete gwarancija.

Idealne grillowane warzywa mozna uzyskac¢ uzywajac tylko jednej
blachy.

2.3 Wiaczenie i wylaczanie piekarnika

Wciskajac przez 3 sekundy przycisk Tl (Rys. 8) mozna wiaczy¢ i
wytaczy¢ piekarnik. Po wtgczeniu, piekarnik znajduje sie w trybie Stand-
by w oczekiwaniu na wprowadzenie parametrow pieczenia.

Po wytaczeniu pieca za pomocg dtuzszego wcisniecia gtéwnego
wytacznika T1 nalezy zamkngé kurek odcinajacy wode, znajdujacy sie
przed urzadzeniem.

Po wytaczeniu, wentylacja wneki technicznej znajdujacej sie u gory,
nad komorg wypiekowg, moze pozosta¢ wiaczona w celu zakonczenia

chtodzenia.
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2.4 Wiaczenie/Wylaczenie pieczenia

Wciskajac przycisk Start/Stop T14 (Rys. 9) mozna wigczy¢ lub wytgczy¢
pieczenie.

Pieczenie mozna rowniez przerwac otwierajac drzwiczki piekarnika. Po ich
zamknieciu, cykl pieczenia wznowi sie od chwili, w ktérej zostat przerwany.

2.5 Chtodzenie komory pieczenia

Wciska¢ przycisk Esc T12 (Rys. 9) dopdki nie powrdci sie do stanu
poczatkowego i ustawi¢ temperature SET POINT na 50 °C. Nastepnie
wcisng¢ przycisk Start T14 (Rys. 9) aby uruchomi¢ chiodzenie i tylko
pOzniej otworzyc¢ drzwiczki.

Chtodzenie komory pieczenia funkcjonuje tylko, gdy zmierzona w
komorze temperatura jest wieksza niz 50°C.

2.6 Oswietlenie komory pieczenia

Wcisnac¢ przycisk T13 (Rys. 9), aby oswietli¢c komore pieczenia.

Swiatto wytaczy sie automatycznie po uptywie zaprogramowanego czasu
lub po ponownym wcisnieciu przycisku.

D4/ T11 [T13

Rys. 9
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3. RECZNE PROGRAMOWANIE

3.1 Ustawienie temperatury pieczenia

Po wiaczeniu piekarnika przyciskiem T1 (Rys. 10), znajdzie sie on w trybie
Stand-by w oczekiwaniu na wprowadzenie parametrow pieczenia.

Po wtaczeniu, wartosci domyslne wynosza: temperatura 160° Ci czas 30 min.

Mozna wyswietli¢ ustawiong temperature na wyswietlaczu D1 (Rys. 10).
Ustawi¢ temperature pieczenia za pomocg przycisku T4 (Rys. 10). Nastepnie
przekreci¢ pokretto M w kierunku zgodnym z kierunkiem ruchu wskazowek
zegara, aby zwiekszy¢ temperature lub w przeciwnym, aby jg zmniejszyc.
Wcisng¢ pokretto M lub przycisk T4, aby potwierdzi¢ wprowadzong wartosc.
Mozliwe do ustawienia temperatury zalezg od ustawionego trybu pieczenia
(patrz par. 3.3) i sq to:

e Konwekcja: min. 50°C - max 280°C

e Kombinowany: min. 50°C - max 250°C
e Para: min. 50°C - max 120°C

3.2 Ustawienie czasu pieczenia

Czas pieczenia mozna ustawi¢ jako zegar (odliczanie wsteczne) lub
nieskonczony. Zazwyczaj, wtgczony piekarnik proponuje czas 30 minut
na wyswietlaczu D2 (Rys. 10).

Mozna zmieni¢ takg warto$¢ wciskajac przycisk T6. Nastepnie przekreci¢
pokretto M w kierunku zgodnym z kierunkiem ruchu wskazowek zegara, aby
zwiekszy¢ czas lub w przeciwnym, aby go zmniejszyc.

Aby ustawi¢ czas nieskonczony, przekreci¢ pokretto M w kierunku zgodnym
lub przeciwnym do kierunku ruchu wskazdéwek zegara, dopdki na wyswietlaczu
D2 nie wyswietli sie napis

Wcisng¢ pokretto M lub przycisk T6, aby potwierdzi¢ wprowadzong wartosc.

Rys. 10
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3.3 Ustawienie predkosci wentylatora

Predkos¢ wentylatora mozna ustawi¢ na trzech réznych poziomach,
gdzie:
e PREDKOSC 1 (mata)
e PREDKOSC 2 (érednia)
e PREDKOSC 3 (duza)
mozna wyswietli¢ ustawiong predkos¢ na wyswietlaczu D3 H=REE=!
(Rys. 11). Wcisna¢ przycisk T7 (Rys. 11), nastepnie przekrecic pokretto
M w kierunku zgodnym z kierunkiem ruchu wskazéwek zegara, aby
zwiekszy¢ lub w przeciwnym, aby zmniejszy¢ predkos¢. Wcisng¢ pokretto
M lub przycisk TZ7, aby potwierdzi¢ wprowadzong wartosc.

3.4 Ustawienie czasu pieczenia

Piekarnik moze funkcjonowaé w trzech réznych trybach:
e KONWEKCIA
e KOMBI - KOMBINOWANY
e PARA

W trybie KONWEKCIJA jest stosowane tylko gorgce powietrze do
pieczenia bez wprowadzania wilgoci do komory pieczenia (z wyjatkiem
wilgotnosci wydzielanej przez produkt).

Natomiast tryb PARA przewiduje pieczenie na parze (wilgotno$¢ 100%).

Tryb KOMBI to zastosowanie w réznych proporcjach (ustawianych przez
operatora) gorgcego powietrza i pary.
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Wiaczony piekarnik domysinie proponuje tryb KONWEKCII, wyswietlany
na wyswietlaczu D3: 0 wilgotnos¢ = , PO wcisnieciu przycisku
T8 (Rys. 12).

Przekrecajac pokretto M mozna ustawi¢ warto$¢ w zakresie od 1 do 9 =

/ HEJER aby przejs¢ do trybu pieczenia KOMBI.

Zadang warto$¢ mozna potwierdzi¢ wciskajac pokretto lub ponownie
przycisk T8.

Pieczenie w trybie PARY nastepuje natomiast, gdy przekrecajac pokretto
M, ustawi sie warto$¢ 10 wilgotnosci = .

W zwigzku z tym, tryb pieczenia zmienia sie na podstawie ustawionej
wartosci wilgotnosci:

Wilgotnos¢ = 0 KONWEKCJIA | Pieczenie za pomocg gorgcego powietrza.

wil ¢ _ | .o KOMBI - KOM-  Pieczenie za pomoca goracego powietrza |
ilgotnosc =1 - BINOWANY pary.

Wilgotnos$¢ = 10 | PARA Pieczenie na parze.

Rys. 12

3.5 Pieczenie z sonda punktowa (opcja)

Ta funkcja umozliwia okreslenie pieczenia za pomocg pomiaru temperatury
wewnatrz pieczonego produktu.

Taki tryb jest szczegdlnie zalecany do pieczenia miesa, drobiu i ryb.

Wciskajac przycisk T5 (Rys. 13) wyswietlacz D2 pokaze ustawiong
temperature. Zmieni¢ taka warto$¢ przekrecajac pokretto M w kierunku
211
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zgodnym z kierunkiem ruchu wskazéwek zegara, aby zwiekszy¢ lub w
przeciwnym, aby zmniejszy¢ temperature.

Wcisngé pokretto M lub ponownie przycisk T5, aby potwierdzi¢
wprowadzong wartosc.

Uwaga: temperatura w komorze pieczenia musi by¢ zawsze o
przynajmniej 5°C wyzsza od temperatury ustawionej w srodku produktu.

Jak umiescic¢ sonde punktowa (opcja):
Sonde punktowg (opcja) nalezy umiesci¢ wewnatrz produktu do pieczenia

tak, aby jej koncdwka znajdowata sie w $rodku jego najobszerniejszej czesci.

Orientacyjne temperatury wewnatrz produktu:

TYP POZIOM TEMPERATURA
UPIECZENIA
Wotowina krwista 50° C
$rednio wy- | 60° C
smazona
wysmazony 70° C
Udka z kurczaka wysmazone 80° C
Filety z kurczaka wysmazone 73°C
Biate mieso wysmazone 70-75° C
Ogodlnie gotowane | wysmazone 85-90° C
migsa
Ryby upieczone 67-72° C

Rys. 13
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3.6 Pieczenie w trybie Delta-T

Tryb pieczenia Delta-T przewiduje w odrdznieniu od trybu pieczenia w
statej temperaturze zwiekszenie temperatury w komorze analogicznie do
zwiekszajqcej sie temperatury w produkcie mierzonej przez sonde (opcja)
w zaleznosci od ustawionej wartosci Delta.

Delta lub Delta-T odnosi sie do roznicy temperatury miedzy wnetrzem
produktu a komorg pieczenia, ktérg piekarnik utrzyma na statym poziomie,
az do zakonczenia pieczenia.

Do pieczenia w trybie Delta-T konieczne jest uzycie sondy
punktowej (opcja).

Po wcisnieciu przyciskuT3 (Rys.
14) na wyswietlaczu D1 wyswietli
sie temperatura Delta-T. Zmienic¢
wartos¢ przekrecajac pokretto M
w kierunku zgodnym z kierunkiem
ruchu wskazéwek zegara, aby
zwiekszy¢ i w przeciwnym, aby
zmniejszy¢ temperature.

Wcisng¢ pokretto M lub przycisk
T5, aby potwierdzi¢ wprowadzong,
wartos¢. Nastepnie ustawi¢ temperature pieczenia wewnatrz produktu jak
opisano w poprzednim paragrafie.

»
>

85°C

60°C

TEMPERATURA
ko
S)

\/

CZAS

Pieczenie w trybie Delta-T:

Pieczenie w trybie Delta-T jest szczegdlnie zalecane do przygotowywania
$rednich i duzych pieczeni lub szynek.

Taki rodzaj pieczenia polega na utrzymaniu w komorze nizszej temperatury
niz w przypadku tradycyjnego pieczenia; czas jest dtuzszy dzieki czemu
gotowy produkt jest bardziej kruchy i nastepuje redukcja utraty jego wagi.

Zaleca sie ustawienie temperatury Delta-T:

e 30°C dla pieczeni z czerwonego miesa z temperaturg w Srodkowym
punkcie od 45°C do 55°C;

¢ 25°C dla pieczeni z biatego miesa z temperaturg w srodkowym punkcie
od 75°C do 85°C.

Rys. 14
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3.7 Programowanie kilku etapow pieczenia

Kazdy program pieczenia moze sie sktada¢ z kilku etapéw o réznych
ustawieniach (tryb pieczenia, temperatura, czas itd.).

Moze sie on sktada¢ z 9 etapdw pieczenia.

Po wprowadzeniu parametréw pierwszego etapu, jak opisano w
poprzednich paragrafach, wcisng¢ przycisk T9 (Rys. 15) i przekrecic¢
pokretto M w kierunku zgodnym z kierunkiem ruchu wskazéwek zegara.
Wyswietlacz D4 wskaze, ze znajdujemy sie w drugim etapie
Wcisna¢ przycisk T2 aby wskazac, ze chce sie uaktywni¢ taki etap.

Ustawi¢ parametry drugiego etapu i powtdrzy¢ opisang wyzej procedure
aby dodac kolejne etapy do programowania.

Uwaga: mozna dodac kolejny etap tylko, jezeli zostanie ustawiony
okreslony czas lub temperatura sondy punktowej. Jezeli nie zostang
wprowadzone takie parametry, piekarnik nie bedzie modgt przejs¢ do
kolejnego etapu pieczenia.

Uwaga: gdy przechodzi sie do kolejnego etapu przycisk T2 miga,
dopoki nie zostanie wcisniety. Takie miganie oznacza, ze etap nie zostat
zaprogramowany i dlatego piekarnik go nie wykona.

Przyktad zaprogramowania:

Etap 1: PARA 110°C 15 min. Wentylator 3 10 HU
Etap 2: KONWEKCIJA 205°C 6 min. Wentylator 1 0 HU
Etap 3: KOMBI 168°C  50° wewnatrz produktu Wentylator 2 3 HU

Rys. 15
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3.8 Ustawienie automatycznego podgrzewania komory
pieczenia

Po wcisnieciu przycisku T14 start/stop (Rys. 16) piekarnik automatycznie
uaktywni podgrzewanie komory pieczenia do temperatury o 25°C wyzszej od
ustawionej.

Po zakonczeniu podgrzewania, piekarmik wyemituje sygnat dzwiekowy,
wskazujac, ze mozna wiozy¢ produkt do pieczenia. Cykl pieczenia uruchamia sie
po wtozeniu produktu i zamknieciu drzwiczek.

Weciskajac przez 3 sekundy przycisk T14 (start/stop), uruchamia sie cykl bez
etapu podgrzewania (nie zostaje emitowane zadne ostrzezenie).

Mozna przerwac etap podgrzewania, przytrzymujac przez 3 sekundy przycisk
T14; w takim przypadku piekarnik wyemituje sygnat dzwiekowy i wizualny: cykl
pieczenia zostanie uaktywniony po otwarciu i zamknieciu drzwiczek.

Mozna zarzadza¢ podgrzewaniem na rdézne sposoby: po wybraniu cyklu
pieczenia, wcisng¢ przycisk T9 i przekreci¢c pokretto w lewo, az pojawi sie
napis ,pre? N” na wyswietlaczu D4. Aby go uaktywni¢ wcisng¢ pokretto, na
wyswietlaczu pojawi sie ,pre? Y”, przekreci¢ pokretto w prawo, az do zgdanego
etapu i wcisngc¢ Start.

WAZNE: W CELU WYKONANIA PODGRZEWANIA, PIEKARNIK
POWINIEN BYC PUSTY.

PRZED WLOZENIEM PRODUKTU POCZEKAC NA SYGNAL
INFORMUJACY O PODGRZANIU.

3.9 Otwarcie i zamkniecie zaworu motylkowego

W KONWEKCYJINYM trybie pieczenia mozna wyregulowac¢ otwarcie i
zamkniecie zaworu motylkowego.

Funkcjq takiego zaworu jest umozliwienie wydalenia wilgotnosci z komory
pieczenia.

Aby otworzy¢ zawér motylkowy wcisng¢ przycisk T11 (Rys. 16).

mozna sprawdzi¢ otwarcie / zamkniecie zaworu kontrolujac stan przycisku
T1i1:

WEACZONY ZAWOR OTWARTY

WYLACZONY ZAWOR ZAMKNIETY

Uwaga: regulacjazaworu motylkowego jest mozliwa tylko w trybie
KONWEKCJA. W trybach KOMBI i PARA zawor jest automatycznie
sterowany przez piekarnik.
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4. PROGRAMOWANIE

4.1 Zapisywanie programu pieczenia

W pamieci piekarnika mozna zapisa¢ kazdy program pieczenia stworzony
w trybie recznym, zaréwno z 1 jak i z kilkoma etapami, dzieki czemu
bedzie go mozna przywota¢ z menu programow.

Po wpisaniu wszystkich zgdanych parametréw pieczenia wcisna¢ przez 3
sekundy przycisk T10 (Rys. 16). Na wyswietlaczu D4 pojawi sie numer
pierwszego dostepnego w pamieci programu (np.: jezeli pozycje: 1, 2, 3
sq juz zajete przez inne programy, zostanie zaproponowany numer 4 do
zapisania nowego programu).

Przekrecajac pokretto M, mozna wybra¢ numer inny od proponowanego.
Zapisa¢ ustawiong pozycje przytrzymujac przez trzy sekundy przycisk
T10. Na wyswietlaczu D4 pojawi sie :

4.2 Aktywacja zapisanego programu pieczenia

Gdy piekarnik znajduje sie w trybie Stand-by wcisngé¢ przycisk T10
(Rys. 16) i przekrecajac pokretto M wybra¢ numer zgadanego programu
wyswietlonego na wyswietlaczu D4.

Uruchomic¢ pieczenie wciskajac przycisk Start/Stop T14.

Uwaga: przyciskiem T9 przekrecajac pokretto M mozna wyswietli¢ etapy
programu. Na wyswietlaczu D4 pojawi sie etap, w ktorym sie znajduje.

4.3 Zmiana zapisanego programu pieczenia

Po wybraniu zadanego programu pieczenia mozna zmieni¢ parametry
pieczenia jak opisano w rozdziale 3 ,programowanie reczne”.

Jezeli chce sie zapisa¢ naniesione zmiany wcisna¢ przez 3 sekundy
przycisk T10 (Rys. 17).

Nowy zmieniony program zastgpi poprzedni.
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4.4 Kasowanie zapisanego programu

MOZNA catkowicie usuna¢ zapisany program lub jego czesé.

Aby catkowicie wykasowac¢ program, nalezy:
Wybrac¢ zadany program
Ustawic¢ sie na pierwszym etapie (STEP 1)
Przytrzymac wcisniety przycisk T9 (Rys. 17).
Na wyswietlaczu D4 (Rys. 17) pojawi sie: HiSRray
Przekreci¢ pokretto M, na wyswietlaczu D4 pojawi sie:
m i potwierdzi¢ czynnos¢ wciskajac pokretto M.

Aby wykasowac tylko cze$¢ programu, po jego wybraniu ustawic sie na
etapie do usuniecia i wcisna¢ przycisk T9. Postepowac jak w powyzszych
punktach 4 i 5.

Uwaga 1: usuniecie jednego etapu programu wiaze sie rowniez z
usunieciem wszystkich etapow nastepujacych po nim. Np.: jezeli jeden
program skiada sie z 5 etapéw i usunie sie etap 3, w konsekwencji zostang
usuniete rowniez etapy 4 i 5.

Uwaga 2: Po usunieciu czesci programu zostanie on zapisany w pamieci
z ostatnia zmiana (czyli bez usunietych etapow).

Lih W

E Rys. 17

4.5 Upload / Download przepisow z USB

MOZNA importowac¢ i eksportowaé programy
pieczenia z piekarnika za pomocg pamieci USB,
ktérg nalezy wtozy¢ do odpowiedniego portu na
tablicy przyrzadow.

Zaleca sie stosowanie pamieci USB o pojemnosci
1GB lub mniej.

Importowanie programow:
1. Wiaczy¢ piekarnik
2. Wiozy¢ pamie¢ USB do portu USB piekarnika.
3. Jednoczes$nie wcisng¢ pokretto M i przycisk
T10 (Rys. 19). Rys. 18

4. Procedura zakonczy sie, gdy na wyswietlaczu
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pojawi sie komunikat:

__ (D3]
W NISHRUPLORD
5. Wyjac¢ pamiec¢ USB

Eksportowanie programow:

1. Wiaczy¢ piekarnik
2. Wiozy¢ kompatybilng pamie¢ USB
3. Jednoczesnie wcisngé pokretto M i przycisk T9 (Rys. 19)
4, Procedura zakonczy sie, gdy na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat:
m - CINIGHINDWNL OAD
o | I A I o I
5. Wyjaé pamie¢ USB

4.6 Rejestracja HACCP

Ustawianie Daty i Godziny

Aby dokonac rejestracji, nalezy ustawi¢ parametry odnoszace sie do daty i
godziny.

W tym celu wystarczy przytrzymac przycisk T6 (Rys. 19) i zastosowac sie do
wskazowek pojawiajacych sie na wyswietlaczach D3 i D4, przekrecajg pokretto
M w kierunku zgodnym lub przeciwnym do kierunku ruchu wskazéwek zegara,
potwierdzajac wybrane dane wcisnieciem tego samego pokretta.

Funkcjonowanie HACCP

Funkcja HACCP jest zawsze aktywna i umozliwia zarejestrowanie
wszelkich zmian: temperatury, ktéra nastepuje wewnatrz komory
pieczenia lub na sondzie punktowej (gdy obecna), etapu lub czasu, ktére
nastepujg podczas trwania programu pieczenia.

Rejestracja funkcji HACCP, wykonywana co minute, uaktywnia sie po
uruchomieniu programu i wtozeniu pamieci USB (do odpowiedniego
portu na tablicy przyrzadéw) i konczy po jego zakonczeniu.
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4.7 Alarm POWER FAIL

W przypadku braku energii elektrycznej przez okres krotszy niz 2 minuty,
po jej przywrdceniu piekarnik bedzie kontynuowat normalne dziatanie bez
wskazania alarmow.

Jezeli zabraknie napiecia przez okres dtuzszy niz 2 minuty, po jego
przywroceniu, na wyswietlaczu pojawi sie napis POWER FAIL i zostanie
wyemitowany sygnat dzwiekowy. Alarm zostanie wyresetowany, a cykl
wznowi sie po wcisnieciu pokretta.

Jezeli 2 minutowy brak napiecia pojawi sie podczas mycia, po przywroceniu
warunkdéw wcisnieciem pokretta, piekarnik bedzie kontynuowat mycie, jezeli
nie pobrano jeszcze detergentu lub przejdzie bezposrednio do etapu ptukania.

5. KONSERWACJA i CZYSZCZENIE
5.1 Czyszczenie

Przed wykonaniem jakiejkolwiek czynnosci zwigzanej z czyszczeniem
lub konserwacjg nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego.

Zaréwno z powodow higienicznych jak réwniez w celu unikniecia
usterek, po zakonczeniu dnia roboczego nalezy wyczysci¢ urzadzenie.

W przypadku ciggtego uzytkowania w trybie konwekcji z wysokg
temperatura, na koniec dnia pracy, zwilzy¢ wilgotng szmatka uszczelke
znajdujacy sie na drzwiczkach.

Uszczelka drzwiczek i lampek jest zaliczana do zuzywajacych sie czesci.

Nie wolno my¢ piekarnika bezposrednimi strumieniami wody i pod
wysokim cisnieniem. Do czyszczenia piekarnika nie wolno stosowacd
druciakdéw, szczotek i skrobakdédw ze zwyczajnej stali; mozna ewentualnie
zastosowac wetne ze stali nierdzewnej, wycierajac zgodnie z kierunkiem
wygtadzenia blachy.

Poczeka¢, az komora pieczenia wystygnie. Wyja¢ przegrody na
pojemniki.
Recznie usunac¢ pozostatosci i wiozy¢ wyjmowane elementy do zmywarki.

Do czyszczenia komory pieczenia uzy¢ letniej wody z mydtem. Nastepnie
obficie optuka¢ wszystkie umyte czesci upewniajac sie, o catkowitym
usunieciu detergentu. Do czyszczenia zewnetrznej czesci piekarnika
uzy¢ wilgotnej szmatki i nieagresywnego detergentu.

Do czyszczenia szybek uzywac specjalnego neutralnego detergentu,
ktéry nie zawiera substancji sciernych (bez kwaséw i wodorotlenku
sodu). Nie stosowac sciernych szmatek.

Podczas niektérych rodzajéw pieczenia wytwarzaja sie osady ttuszczu,
ktére nalezy usuna¢ po kazdym pieczeniu (np. pieczony kurczak);
pozostawienie takich osadéw moze doprowadzi¢ do szkod lub zatkania
czesci, co nie jest objete gwarancja.
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Podczas dokonywanej przez wyspecjalizowanego technika corocznej
kontroli wyja¢ deflektor i umy¢ wodg z mydtem.

5.2 Mycie automatyczne

Aby uaktywni¢ AUTOMATYCZNE MYCIE (opcja) nalezy sie zastosowac do
nastepujacej procedury:

Wigczy¢ piekarnik za pomoca przycisku T1 (Rys. 20).

Wyjac filtr znajdujacy sie na spuscie wewnatrz komory pieczenia.
Sprawdzié, czy odpowiednia rurka doprowadza detergent do piekarnika.
Wcisna¢ jednoczesnie przycisk T12 (Rys. 20) i pokretto M.

Na wyswietlaczu D3 (Rys. 20) pojawi sie rodzaj mycia. Przekrecajac
pokretto M mozna wybra¢ rodzaj mycia SOFT (delikatne), NORM

($rednie) lub HARD (intensywne), w zaleznosci od zabrudzenia w
komorze pieczenia.

Po wybraniu odpowiedniego rodzaju mycia wcisna¢ przycisk T14 (Rys.
20), aby rozpocza¢ mycie automatyczne. Mycie jest wykonywane
tylko przy zamknietych drzwiczkach.

Zamontowac filtr spustu komory na pozyciji.

Zaleca sie stosowanie detergentéw zatwierdzonych
do czyszczenia piekarnikéw.

W przypadku nieuzytkowania urzadzenia przez 10
dni, przeprowadzi¢ cykl mycia przy uzyciu wylacznie
wody, bez detergentu, celem usuniecia osadu po nim

il kody ni biet e

Uzycie niezatwierdzonego detergentu moze

spowodowac uszkodzenie systemu mycia oraz integralnosci komory
pieczenia, uniewazniajac gwarancje na piekarnik.
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ZAGROZENIE! PODCZAS MYCIA NIE OTWIERAC DRZWICZEK
PIEKARNIKA

Podczas mycia na wyswietlaczu D3 (Rys. 20) sa wyswietlane nastepujace etapy:
Tl Mycie wstepne - Mycie
Ptukanie
HAA Suszenie

Mycie zakoficzone

5.3 Czyszczenie rozpylacza
myjacego

Nalezy okresowo my¢ w zmywarce
rozpylacz myjacy.

Odkreci¢ srube A (Rys. 21) i wysungc
rozpylacz pociagajac go na doét.
Po wyczyszczeniu zatozy¢ rozpylacz na

miejsce popychajac go do gory i dokrecic¢
srube.

5.4 Filtr wentylacyjny wneki technicznej

Aby utrzymaé komponenty elektroniczne
piekarnika w bezpiecznej temperaturze
korzystne jest okresowe przynajmniej raz w
miesigcu wyczyszczenie filtra wentylacyjnego.

Filtr znajduje sie w tylnej czesci piekarnika (El.
B Rys. 22).
Postepowa¢ w nastepujacy sposdb:
1. Chwyci¢ za wypust filtra (El. C) i podnies¢
go posuwajac filtr do gory.
2. Wyjac filtr z obudowy, wymy¢ letnig wodg

z neutralnym mydtem i wytrze¢ czystq
szmatka.
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3. Wiozyc filtr do obudowy i wsuna¢ na miejsce.

UWAGA:

Jezeli na piekarniku pojawi sie alarm Hi Temp mozliwg przyczyna
moze by¢ nadmierne nagromadzenie brudu na filtrze.

5.5 Odprowadzanie wilgotnosci

Spust wilgotnosci (El. D Rys. 23) wydala
opary produkowane w komorze pieczenia.

Sprawdzi¢, czy jest czysty i nie zatkany.

5.6 Czyszczenie szybki

Szybke znajdujaca sie na drzwiczkach piekarnika
mozna czysci¢ zardowno po zewnetrznej jak i
wewnetrznej stronie. W tym celu nalezy przekreci¢
przytrzymujacy wewnetrzng szybke ogranicznik
(Rys. 24) i po jej otwarciu wyczysci¢ odpowiednim
detergentem. Nigdy nie stosowac detergentéw
éciernych i detergentdw na bazie kwasdéw i zasad
(np. wodorotlenek sodu).

Nastepnie, nalezy prawidtowo zamkng¢izablokowac
na pozycji szybke przekrecajgc ogranicznik.

Rys. 24
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5.7 Regulacja zawiasow zamykania drzwiczek

W razie koniecznosci mozna wyregulowaé zawiasy drzwiczek w celu
zoptymalizowania zamkniecia i szczelnosci uszczelek frontu piekarnika.

Rys. 26
6%1/ Nalezy wyregulowa¢ zawiasy tak, aby
inat zapewniaty maksymalng szczelnos¢

Rys. 2/7:

Aby utrzymac¢ drzwiczki

podczas funkcjonowania piekarnika. Mozna
wyregulowaé¢ zaréwno goérny zawias jak i
dolny (Rys. 25 i Rys. 26).

Jezeli okaze sie konieczne wyregulowanie
szczelnosci  drzwiczek nalezy poluzowac
$ruby (El. 1-2 Rys. 25 i Rys. 26) i przesung¢
drzwiczki na zadang pozycje (Rys. 27).

Po zakonczeniu regulacji ponownie dokrecic¢
$rubki.

rownolegle do

frontu, po wyregulowaniu $rub zawiasow,
moze sie okazac¢ konieczne wyregulowanie
noska uchwytu, znajdujacego sie na froncie
piekarnika  (poluzowa¢  przeciwnakretke,
wyregulowa¢, dokreci¢ przeciwnakretke)
Rys. 28.

Rys. 28
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6. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

6.1 Najczesciej wystepujace problemy

Jezeli pojawisie powazna nieprawidlowos$c¢ nalezy natychmiast wytaczy¢
urzadzenie za pomoca wytacznika wielobiegunowego i zamkna¢ kurek
odcinajacy wode i gaz znajdujacy sie przed urzadzeniem.

W razie koniecznosci naprawy zwrocic sie wylacznie do autoryzowanego
przez producenta centrum serwisowego i zada¢ oryginalnych czesci

zamiennych.

Nieprzestrzeganie wymienionych wyzej zasad moze doprowadzi¢ do
niekorzystnego wplywu na bezpieczenstwo urzadzenia i uniewaznienia

gwarancji.

Problem

Mozliwe rozwiazanie

Piekarnik nie wiacza sie

Sprawdzi¢, czy wytacznik wielobiegunowy jest
zamkniety oraz, czy istnieje zasilanie sieciowe.

Sprawdzi¢ integralnos¢ bezpiecznikéw piekarnika.

Upewnic sie, ze drzwiczki sg dobrze zamkniete.

Sprawdzi¢ prawidtowe ustawienie parametréow
cyklu pieczenia.

Upewnic sie, ze na piekarniku nie pojawit sie btad.

Jezeli po przeprowadzeniu takich kontroli piekarnik nie wtgcza sie, skontaktowac

sie z serwisem obstugi.

Podczas funkcjonowania
wentylator zatrzymuje sie

Mozliwa sygnalizacja ,alarm silnika”: wytaczyc
piekarnik i poczekac az wytacznik termiczny silnika
automatycznie wyresetuje sie.

Upewnic sie, ze otwory chtodzenia nie sq zatkane.

Jezeli nieprawidtowos$¢ powtarza sie skontaktowac sie z serwisem obstugi.

Oswietlenie wewnetrzne
nie dziata

Zastosowac lampki odporne na wysoka temperature.

Wymieni¢ lampki w nastepujacy sposob:

e Upewni¢ sie, ze wytacznik wielobiegunowy
znajdujacy sie przed piekarnikiem jest otwarty
oraz, ze urzadzenie jest zimne.

. Wyjac lewg przegrode na pojemniki.

« Odkreci¢ sruby na obudowie $wiatet.

« Usunac¢ obudowe, szybke i uszczelke.

. Stosowac zarowki halogenowe 25W. Dotykac
zarowki uzywajac papieru lub czystej szmatki,
aby unikna¢ bezposredniego kontaktu.
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Jezeli nieprawidlowos¢ powtarza sie skontaktowac sie z serwisem obstugi.

Z przewoddw nawilzacza
nie doptywa woda

Sprawdzi¢, czy kurek odcinajacy wode jest otwarty.

Jezeli nieprawidtowos¢ powtarza sie skontaktowac sie z serwisem obstugi.

Alarm Hi Temp

Resetowany poprzez wcisniecie pokretta M

Alarm Hi Temp wskazuje nadmierne przegrzanie wneki technicznej piekarnika.

Wyczyscic filtr jak wskazano w par 5.4.

6.2 Alarmy
Nr | KOMUNIKAT OPIS
1 |"OVEN NOT CONFIGURED” |PIEKARNIK
NIESKONFIGUROWANY
2 |“"PROBE NOT CONNECTED” |SONDA NIEPODLACZONA
3 |,TCJ1 SH.CIRC” ZWARCIE GLOWNEGO
CZUINIKA
4 |,TCJ1 OPEN” GLOWNY CZUINIK OTWARTY
(ODLACZONY)
5 |,TCJ2 SH.CIRC"” ZWARCIE SONDY
6 |“SAFETY THERM” TERMOSTAT,
BEZPIECZENSTWA

7 |“ALARM MOTORS”

ALARM SILNIKOW

8 |“HI TEMP”

ALARM WYSOKIE]
TEMPERATURY

9 |"NO COM”

BRAK KOMUNIKACII Z KARTA

10 |“NO WATER"

BRAK WODY (tylko piekarniki z
funkcjg mycia)
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7. UTYLIZACIA URZADZENIA

Procedura dotyczaca ogodlnych czynnosci utylizacji urzadzenia

Przedztomowaniemurzadzenianalezy uwazniesprawdzié¢jejstanfizyczny,
oceniajac czy nie ma ewentualnie uszkodzonych czesci konstrukcji ktore
mogtyby pekna¢ podczas rozbiorki. Nalezy poddac czesci wchodzace w
sktad urzadzenia selektywnej zbiorce odpaddéw, uwzgledniajac ich rodzaj
(np.: metale, oleje, smary, tworzywo sztuczne guma itp.). W réznych
Krajach obowigzuja rézne przepisy, dlatego tez, nalezy sie zastosowac
do zalecen wskazanych w przepisach obowigzujacych w kraju, w ktérym
nastepuje utylizacja urzadzenia. Zasadniczo, nalezy oddac sprzet do
jednostki specjalizujacej sie w zbidrce/utylizacji takich produktéw.

Symbol znajdujacy sie na produkcie wskazuje, ze
nie wolno go wyrzuca¢ wraz z odpadami domowymi;
nalezy dokonac¢ prawidtowej utylizacji w celu unikniecia
wszelkich negatywnych skutkéw na $rodowisko i zdrowie
ludzkie. Dodatkowe informacje dotyczace recyklingu
niniejszego produktu mozna uzyskac kontaktujgac sie z

I lokalnym przedstawicielem lub sprzedawca produktu,
posprzedaznym serwisem obstugi lub lokalng jednostkg
zajmujacq sie likwidacjg odpadow.

UWAGA!

W momencie rozbiérki produktu, nalezy rowniez zniszczy¢
oznakowanie, niniejszq instrukcje oraz wszelka inng

dokumentacje odnoszacq sie do urzadzenia.
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9. KARTA TECHNICZNA

9.1 6GN 1/1 (W)
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