Konvektionsugn, crosswise, 20

Electrolux Konvektionsugnar

Electrolux konvektionsugnar blandar tradition och ny avancerad teknologi fér att skapa forutsattningar till férut
aldrig uppnadda kvaliteer i den moderna matlagningen.
Konvektionsugnarna pa det har bladet rymmer 20 GN1/1-040.

LATTA ATT INSTALLERA

* Hoga justerbara ben.

¢ Alla anslutningar pa vénster sida
och underifran.

LATTA ATT RENGORA

¢ Halvautomatisk rengdring av
ugnsutrymmet.

¢ Rostfritt stal AlSI 304.

* Helsvetsad innerugn.

e Kapslingsklass IPX5.

¢ | 4tt demonterbar gejderstélining.
e Integrerat avliopp.
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LATTA ATT ANVANDA
e Maximum temperatur 300°C.

¢ Instickstermometer som tillbehor.

¢ Snabbkylning av innerugnen.

¢ Halogenbelysning och
tvérstéllda kantiner ger en god
overblick av matvarorna i ugnen.
¢ Unikt luftstrdmningssystem ger
perfekt férdelning av varmen i
ugnen.

¢ 5-stegs fuktighetskontroll.
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LATTA ATT UNDERHALLA

¢ Alla huvudkomponenter ar latta
att komma at fran framsidan av
ugnen.

e (€ och VDE standard.

¢ Platinatermometer ger maximal
precision och kontroll.

MILJOVANLLIGA

® 98% av materialet
atervinningsbart.

e CFC-fritt emballage.
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BESKRIVNING
CWI - Kallvattensanslutning 3/4"
D - Avlopp, diameter 25mm
El - Elektrisk anslutning 400V, 3N, 50
EGENSKAPER
Anslutning Elektrisk
Modell Basic; Manuell

Typ av kantiner

1/1 Gastronorm

Hyllkapacitet 20
Gejderavstand - mm 60
Program - °C

Varmluft 300
Konvektion .
Utvandiga métt - mm

breddxdjupxhéjd 890, 900, 1700
Invandiga matt - mm

bredd 590

djup 503

hojd 1350
Vattenférbrukning - I./tim 10
Totaleffekt - kW 34.5
Ljudniva - dBA 60
Nettovikt - kg 2155
INKLUDERADE TILLBEHOR
60 MM ROLL-IN GEJDERKASSETT FOR 20 GN 1/ 1
TILLBEHOR
*NOT TRANSLATED* 922325
*NOT TRANSLATED* 922326
2 FETTFILTER FOR UGN 20 GN 1/1-2/1 922179
2 FRITOSKORGAR FOR UGNAR 922239
2 RFR GALLER GN 1/1 921101
2 ST GALLER GN 1/2 921106
60 MM ROLL-IN GEJDERKASSETT FOR 20 GN 1/ 922203
80 MM ROLL-IN GEJDERKASSETT F. 20GN1/1 922205
AUTOMATISK AVHARDARE FOR UGN 921305
HANDDUSCH, UTANPAHANGANDE 922171
INSTICKSTERMOMETER FOR UGN 20 1/1-2/1 921704
KOMB.GRILL-OCH BAKPLAT NON-STICK 1/1GN 922215
RENGORINGSSET FOR AVHARDARE 921306
STATIV TILL GEJDERSTALL 20 GN1/1 922141
TERMOHUV FOR BANKETTSTALL 922149
TERMOHUV FOR ROLL-IN KASSETT 20 GN 1/1 922158
VAGN FOR ROLL-IN SYSTEM 20 GN 1/1 922132

Internet: http://www.electrolux.com/foodservice
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Bolaget reserverar sig for rattigheten att andra tekniska specifikationer.



