Electrolux Drop-in

Ventilerad kylbrunn med overbyggnad

Electrolux serveringssystem Drop-in &r det optimala alternativet fér modern servering. Inbyggnadsenheterna ar
flexibelt anpassningsbara till sin omgivning och gér att integrera i all slags restaurang- och koksmiljé.
Enheterna gor sig lika val inbyggda i fristdende bufféstationer som i en serveringslinje. Linjen kan anvandas for

alla viktiga funktioner i bl.a. en restaurangmatsal, s& som varm- och kallhallning. Det finns l6sningar for
centralkyla och med inbygg kylkompressor. Dispenser for tallrikar och eller brickor. K&dnnetecknande for
enheterna &r att tekniken och designen &r av hégsta kvalité och mdjliggér optimal varuexponering.

P4 detta blad beskrivs ventilerade kylenheter med kylbrunn och 6verbyggnad. Gastronorm anpassade

till 2, 3, och 4 GN 1/1.
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ENKEL ATT INSTALLERA

¢ Enkel inkoppling av den
separata temperaturstyrenheten
(termoregulatorn) och kylenheten,
1,5 m lang anslutningskabel med
snabbkoppling.

¢ VVid nedsénkning krévs ett
inbyggnadsmatt pa
800/1180/1500 x 680 x 850 H mm.
¢ Ventilationsgaller for kylenheten
gar att placera pa tre olika sidor
for att gora installationen sa
flexibel som mdjligt.

ANVANDARVANLIG

¢ Oppen runt om s& att kunden
enkelt kan ta for sig.

¢ Automatisk avfrostning

¢ Den digitala kontrollpanelen
innehéller:

- P&/ Av knapp

- Digital teletermostat.

- Temperatur display.

- Temperaturreglage.

- Ljusknapp for belysning
- Funktion fér manuell
avfrostningscykel.

Cel] Electrolux
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ENKEL ATT RENGORA

e For lattare atkomst till
kondensorenheten kan botten pa
brunnen avlédgsnas helt, den &r
aven enkel att rengodra tack vare
de 45° hérnen.

¢ Brunnens ventilationsgaller &r
enkla att avlagsna.

¢ Brunnen med lutande och
justerbar botten, i 5 lagen rymmer
2GN, 3GN eller 4GN 1/1 kantiner.



EGENSKAPER

¢ Overbyggnaden ar tillverkad i
aluminium med en rektangulér 4
mm tjock hylla av hérdat glas, 35 x
50 mm.

¢ Belysningen utgors av 2 x 200W
230V 50 Hz halogenlampor for 2 &
3 GN modellen, 3 x 200W 230V 50
Hz fér 4GN modellen.

Electrolux Drop-in
Ventilerad kylbrunn med éverbyggnad

¢ Kylmaskinen ar inte inkluderad.
e Kondensvattnet leds ut genom
ett 20 mm i diameter stort hal,
som ansluts till ett fast avlopp.

e Statisk kyla med inbyggd
kondensor ger en temperatur pa
mellan 2°C/8°C

e En flakt sorjer for
luftcirkulationen.

¢ Invéndiga flaktarna ar IPX55
klassade.

¢ Automatisk avfrostning

¢ Kéldmediet som anvands &r
R134 A.

¢ Alla modeller och enheter ar
utvecklade och tillverkade i
ISO9001 och ISO14001 godkanda
fabriker och allt enligt internationell
standard, samtliga innehar
CE-markning.

DI2RWVO DISBRWVO DI4RWVO
340264 340265 340266

EGENSKAPER
Utvandiga matt - mm

langd 870 1200 1520

djup 700 700 700

hoéjd 1232 1232 1232
Brunn

antal 1 1 1

bredd - mm 655 980 1305

djup - mm 510 510 510

héjd - mm 155 155 155
Yttemperatur - °C 2/8°C 2/8 2/8
Totaleffekt - kKW 0.88 1.09 1.13
Nettovikt - kg 50 57 65

Internet: http://www.electrolux.com/foodservice
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D - Avlopp, diameter 1/2"
El - Elektrisk anslutning 230V, 1N, 50
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