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SKYLINE PREMIUMS
KONVEKTOMAT 10 GN1/1,
ELEKTRICKY, S IOT
MODULEM

Zkrdacend specifikace

PoloZka ¢.

SkyLine PremiumS, konvektomat, 10xGN1/1, EL, dotykové ovladdni Touch Screen

- integrovany bojlerovy vyvije¢ pary

- méfeni a regulace skute¢né vihkosti pomoci LAMBDA Sondy (nastaveni sytosti pary v
rozmezi 1-100%)

- OptiFlow: optimalizovany rozvod vnitiniho proudéni vzduchu pomoci 7-rychlostniho
ventilatoru

- SkyClean: automaticky integrovany systém myti komory s integrovanou funkci odvapriovani
bojleru; 5 automatickych mycich cykld (soft, medium, strong, Xtra-strong, pouze oplach) a
"zelené" funkce pro Usporu energie, vody, myciho a oplachového prostfedku

PROVOZNI REZIMY:

- AUTOMATICKY rezim: pFiprava pomoci vybéru recepty podle kategorii pokrmd, stupné
propeceni apod.; 9 kategorii pokrmU s vice jak 100+ pfednastavenymi variantami

- PROGRAMOVY rezim: vafeni pomoci ulozenych programd v paméti (1000 programt s az
16 fazemi); moznost vytvofeni az 16 skupin programd.

-MANUALNI rezim: Para, Kombi a Konvekéni - pFiprava pokrmd pomoci klasického nastaveni
v8ech zdkladnich a doplrikovych funkci funkci.

- Specidini programy: regenerace; LTC - nizkoteplotni pe¢eni; kynuti; EcoDelta; Sous-Vide;
StaticCombi - reZim statické pece; Pasterizace té&stovin; Dehydratace - suSeni; Food Safe
Control a Advanced Food Safe Control

- Specidlni fce.: MultiTimer - vafeni po vsuvech, Plan-n-Save - automaticky organizator
efektivni posloupnosti vareni; MyPlanner - osobni planovac s pfipominkami; SkyHub & Make-
It-Mine - uzivatelsky nastavitelny obsah displeje a vytvoreni vlastniho obsahu Uvodni
obrazovky; SkyDuo - propojeni se zchlazovadi SkyChillerS; funkce automatického zdalohovani
- USB port: programovani, zalohovani, HACCP stahovdni dat. Priprava pro konektivitu.

- 6ti bodovd pokrmova sonda s fci. automatické korekce nespravného zapichnuti

- Dvojité dverni sklo s LED osvétlenim

- Konstrukce z nerezové oceli

- Doddvano vé. vnitinich vodicich lizin na GN - rozte¢ 67mm

SCHVALENO:

Hlavni funkce a vilastnosti

e Vyvijeni pdry v integrovaném bojleru: pfesné
ddvkovani mnozZstvi pary a teploty v zdvislosti na
mnoZzstvi upravovaném pokrmu.

* Real Humidity Control: pfimé méfeni a automaticka
regulace vlhkostivkomofe pomoci Lambda sondy.
Vlhkost je automaticky regulovana v zavislosti na
mnoZzstvi a velikosti pfipravovaného pokrmu

* Horkovzdudny cyklus (25°-300°C): obzvlasté
vhodné pro pfipravu pokrm0 pfi nizké vihkosti

* Kombinovany cyklus (25°C-300°C): fizend
kombinace horkého vzduchu a pdry s regulaci
vihkosti pro optimdini vysledky, sniZzené vdahové
Ubytky a zkrdceni Casu.

* Nizkoteplotni para (25-99°C): vhodné pro
SousVide, regeneraci a pfipravu delikdatnich
pokrm0.

Parni rezim 100°C: pro pfilohy, zeleninu, mofské
plody a mnohé dalsi pokrmy
Pfehrdta pdara (101-130°C)

* Automaticky reZim: volba automatické tepelné
Upravy pokrmu pomoci obrdzkovych ikon/
fotografii na dotykovém displeji. Vybér z 9 skupin
pokrmd (maso, dribez, ryby, zelenina, t&stoviny/
ryze, vejce, slané a sladké pecivo, chléb/pecivo,
dezerty), vice jak 100+ pfednastavenych
automatickych programd. Diky fci. Automatic
Sensing Phase konvektomat automaticky zvoli
spravné nastaveni vlhkosti, teploty a casu v
zdvislosti na zvoleném receptu, velikosti a
mnozstvi pokrmu. MoZnost vliastniho pfenastaveni
a nasledného ulozeni az 70 vlastnich program0 v
kazdeé kategorii do reZzimu plné automatiky.

» Cycles+ (specidini automatické programy):

- Regenerace-Reheating: automatické nastaveni
pro nejrychlejsi a zdroven 3etrnou regeneraci
pokrm0.

- Nizkoteplotni pec¢eni (LTC) pro minimdini vdhové
Ubytky a maximadini 3tavnatost, s moZnosti
nastaveni "peceni pres noc". Patent US7750272B2
- Kyndrna-Proving: automaticky program pro
kynuti tést pfi optimalni vihkosti a teploté

- EcoDelta a progresivni EcoDelta

- Sous-Vide program

- Rezim Statickd trouba: vhodny nejen pro delikatni
cukrdrské postupy

- Pasterizace téstovin

- Dehydratace-sudeni: idedlni pro pfipravu
suSeného ovoce, zeleniny, masa apod.

- FoodSafeControl (FSC): integrovany modul pro
automatickou kontrolu mikrobiologické nezdvadnosti
varného procesu s ohledem na zdakladni predpisy
HACCP, Patent US6818865B2

- Advanced FoodSafeControl (A-FSC): rezim FSC
s kontrolou a ndslednym vyhodnocenim
bezpecnosti tepelné Upravy na zdklade
Pasteurizagniho F-faktoru

* Programovy rezim: pamét az na 1000 volitelnych
programy, kazdy s moznosti nastaveni az 16ti fazi.
Moznost tfidéni az do 16 riznych uzivatelskych
skupin receptd.

e MultiTimer - vafeni po vsuvech: moznost nastaveni
az pro 20 vsuvU najednou, moznost uzZivatelského
pojmenovdni jednotlivych vsuvd. Moznost ulozit
az 200 sestav MultiTimerd

Electrolux Professional
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Ventildtor: nastaveni 7 rychlosti (od 300 do 1500 ot./min.)
s automatickym reversnim chodem pro idedini
rovnomérnost ohfevu. Automatickd brzda (zastaveni
ventildtoru za méné neZz 5 vtefin po otevrieni dvefi
konvektomatu).

6ti bodovd pokrmovd sonda zajitujici maximalni
pfesnost méfeni a bezpecnost pokrmu (v&. korekce
$patného zasunuti)

Automatické zchlazeni komory a funkce Automatického
predhievu (vypinatelny)

K dispozici rdzné typy detergentd: pevné v tabletach
(bez fosfdtu), tekuté (vyzaduje zdasobnik jako extra
prisludenstvi).

GreaseOut: pfiprava pro systém odlu¢ovdni a ndsledny
sbér tukd (extra prisludenstvi)

Back-Up rezim s autodiagnostikou: aktivovdna v
pfipadé vyskytu poruchy (pfepnuti na nouzovy rezim)
nebo prerudeni pfivodu energie.

Kapacita: 10 GN 1/1.

Systém distribuce vzduchu OptiFlow pro dosazeni
maximadlniho vykonu pfi chlazeni/ohfevu i pfi regulaci
teploty diky specidini konstrukci komory.

PFipraveno pro pripojeni (konektivita) k siti pro pfistup k
pfipojenym zafizenim v redlném case na ddlku a
monitorovani dat (soucdsti je sada pfislusenstvi pro
pfipojeni).

Konstrukce

Dvojité dvefni sklo s otevienou rdmovou konstrukci pro
chladny venkovni dvefni panel. Snadno rozeviratelné
vnitfni sklo ha pantech pro snadné cCisténi.

Hygienické provedeni vnitini komory, bezesvé, s oblymi
rohy pro snadné cisténi.
Konstrukce z kvalitni nerez ocele tfidy AISI304

Servisni pfistup k Fidici elektronické desce skrze predni
panel

Integrovand oplachova sprcha s navinovaci automatikou
Stupen ochrany proti priniku vody: IPX5

Doddvdno v&. vnitfnich vodicich lizin na GN1/1 - rozte¢
67mm

UzZivatelské rozhrani & Sprdava dat

PIné dotykovy ovlddaci panel s vysokym rozlisenim (vice
jak 30 jazyk® v¢. Cedtiny), vhodny i pro barvoslepé
uZivatele.

SkyDuo: komunikaéni propojeni konvektomatu a
zchlazovace Skyline zajisti vzdjemné "dorozumivani”
mezi obéma stroji tak, aby se optimalizoval ¢as celého
procesu Cook&Chill (SkyDuo Kit - propojovaci sada jako
extra pfisludenstvi).

Pfipravend konektivita pro vzddleny pfistup v rediném
¢ase a monitoring HACCP (vyzaduje volitelné
pfisluenstvi).

Make-It-Mine: pfizpUsobeni uZivatelského rozhrani
(obsah displeje, zobrazované Udaje, atd.) dle
individudlnich pozadavkd vE. fce. zamknout displej proti
neopravnénému pouZiti.

SkyHub-Oblibené: uZivatelem nastavitelny obsah
Uvodni obrazovky (oblibené programy, oblibené funkce
apod.)

MyPlanner funkce pro pldnovani denni agendy (rozvrh
prace) s moznosti zobrazeni upominek pro kazdou
pladnovanou cinnost.

Ndvod k obsluze, ndpovéda a daldi materidly snadno

dostupné pomoci naskenovdani QR-kédu  mobilni
zafizeni.
CEEE
— B, intertek

SkyLine Premium$S

10xGN1/1, elektricky, s IOT Modulem

Automatické zobrazeni spotfeby po ukonceni cyklu.
MozZnost pfifazeni vilastnich obrdzkd pokrm0 k uloZenym
programdm.

USB port: programovani, stahovani HACCP a FoodSafeControl
dat, ulozeni nastaveni; pfipojeni specidlni Sous-Vide teplotni
sondy (extra pfislusenstvi)

Udrzitelnost

Certifikace Human Centered Design - 4**** pro ergonomii a
pouzitelnost.

Ergonomickd konstrukce madla dvefi komory. Umoznuje
obsluze otevrfeni konvektomatu i pouze pomoci "ramene"
(Registrovany design EPO)

MozZnost nastaveni snizeného vykonu/spotfeby energie.
Obzvldsté vhodné pro pomalé peceni a peceni pfes noc.

SkyClean: automaticky integrovany systém myti komory.
Green funkce pro uspory energie, vody a chemie. 5
automatickych cykld podle intenzity znecisténi (soft, medium,
intenzivni, extra-intenzivni, studeny oplach). Integrovana
funkce odvdpnovani bojleru. MoZnost naprogramovani ¢asu
spusténi myti.

Plan-n-Save: funkce optimalizace posloupnosti varnych
postup0 zkrati dobu vafeni a uspofi energie tim, Ze navrhne
nejefektivn&jsi nadvaznost jednotlivych fazi vareni.

Energy Star 2.0 certifikovany vyrobek.

Prislusenstvi v cené

¢ 1z loT modul pro OnE

PNC 922421
Connected a SkyDuo (1 loT

deska pro kazdeé zafizeni -

pro napojeni konvektomatu a

Sokoveého zchlazovace/

zmrazovace pro Cook&Chill

proces)

Extra prislusenstvi

SkyLine Premium$S
10xGN1/1, elektricky, s IOT Modulem

Spole¢nost si vyhrazuje pravo provadét zmény v produktech

bez pfedchoziho upozornéni. Viechny informace byly spravné v dobé tisku.
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SkyLine Premium$S

Elektro

10xGN1/1, elektricky, s IOT Modulem

Vychozi napdjeni odpovidd tovarnim testovacim podminkdam.
KdyzZ je napdjeci napéti deklarovdano jako rozsah, test se
provadi pfi prOmérné hodnoté. V zdvislosti na zemi se mdze
instalovany vykon v rdmci rozsahu lisit.

El. pfipojeni pres samostatny
vypinac

Napéti:

Pfikon max:

Prikon vychozi:

Voda:

380-415 V/3N ph/50-60 Hz
20.3 kW
19 kW

Electrolux Professional doporucuje napojeni na upravenou
vodu v zdvislosti na mistnich podminkach.

PoZadavky na kvalitu vody, viz.
Max.teplota pFivodni vody:
Napojeni upravené "SV":

Tlak:

Chloridy:

Vodivost:

Odpad "D":

Instalace:

Min. vzddlenost od zdi:
Doporuceny volny prostor pro
servisni Ucely:

Kapacita:

GN:
Max. kapacita:

Hlavni informace

Dvefni zavésy:

Vnéjsi rozméry, Sitka
Vnéjsi rozméry, Hloubka
Vnéjsi rozméry, Vyska
Vdha:

Netto vaha:

Pfepravni vaha:
Pfepravni vyska:
Prepravni Sirka:
Prepravni hloubka:
Prfepravni objem:
Vicebodova sonda
Automaticky cistici systém
Ochrana pro vodé:

PoZzadavky na odtah

Latentni teplo:
217718 (ECOEI01T2AT)
Citelné/pfimé teplo:
217718 (ECOEI01T2AT)
Konektivita

Priprava pro OnE Connected
Digital Asistent:

Qualifies for industry 4.0 (only
for Italy):

Udrzitelnost

Proudové zatizeni:

Spole¢nost si vyhrazuje

ndavod k instalaci.
30 °C
3/4"
1-6 bar
<45 ppm
>50 pS/cm
50mm

5 cm vzadu a vpravo

50 cm vilevo

10 (GN 1/1)
50 kg

Vpravo
867 mm
775 mm
1058 mm
141 kg
141 kg
159 kg
1280 mm
930 mm
930 mm
111 ms3

O

ad

IPX5

3654 W

2436 W

30 Amps

SkyLine Premium$S
10xGN1/1, elektricky, s IOT Modulem

pravo provadét zmény v produktech

bez pfedchoziho upozornéni. Viechny informace byly spravné v dobé tisku.
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