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SkyLine Premium
Konvektomat 20x GNI1/1, elektricky

POL. #:

MODEL #:

PROJEKT #

SIS #

AlA #

217844 (ECOE201B3A3]) SKYLINE PREMIUM,
KONVEKTOMAT 20X GN1/1,
EL, BOJLER AIS|316L, 3-

SKLO - ROZTEC 63MM

Zkrdacend specifikace

PoloZka ¢.

Konvektomat s digitalnim oviaddanim.

- Vestavény parni generdtor s pfesnou regulaci vihkosti na zakladé Lambda
senzoru

- Systém distribuce vzduchu OptiFlow pro maximdini vykon s 5 Urovnémi
rychlosti ventilatoru

- SkyClean: Automaticky a vestavény systém samocisténi s integrovanym
odvdpnénim parniho generdtoru. Nabizi 3 automatické Cistici cykly (Kratky,
Stfedni a Intenzivni + pouze oplach).

- Rezimy vareni: Programy (MoZnost ulozit az 100 receptd); Manudlini (Parni,
kombinované a konvekéni cykly); EcoDelta, Regenerace

- Automaticky zdalozni rezim pro zamezeni vypadkd

- USB port pro stahovani dat HACCP, program0 a nastaveni; pfipraveno pro
pfipojeni k siti

- jednobodovd vpichovd sonda pro méreni teploty v jadre

- Dvere s trojitym sklem a dvojitym LED osvétlenim

- Celonerezové provedeni

- Bojler z AISI316L

- Vy8kové stavitelné nozicky.

Doddvano vé&. zavdazeciho voziku s integrovanou kleci na GN1/1 - rozte¢
63mm.

SCHVALENO:

Hlavni funkce a vlastnosti

e Vyvijeni pdry v integrovaném bojleru: pfesné
ddvkovani mnozZstvi pary a teploty v zdvislosti na
mnoZzstvi upravovaném pokrmu.

* Real Humidity Control: pfimé méfeni a automaticka
regulace vlhkostivkomofe pomoci Lambda sondy.
Vlhkost je automaticky regulovana v zavislosti na
mnoZzstvi a velikosti pfipravovaného pokrmu

* Horkovzdudny cyklus (25°-300°C): obzvlasté
vhodné pro pfipravu pokrm0 pfi nizké vihkosti

e Kratky Cistici cyklus: optimalizovany  Cistici
program s délkou pouhych 33 minut, ktery zvy3uje
efektivitu a sniZuje prostoje.

« Kombinovany cyklus (25°C-300°C): fizend
kombinace horkého vzduchu a pdry s regulaci
vihkosti pro optimdlni vysledky, snizené vdahové
Ubytky a zkrdceni Casu.

* Nizkoteplotni pdra (25-99°C): vhodné pro
SousVide, regeneraci a pfipravu delikatnich
pokrmd. Parni rezim 100°C: pro pfilohy, zeleninu,
morské plody a mnohé dal3i pokrmy. Pfehfdatda para
(101-130°C)

e SkyClean: Automaticky intergrovany systém
samodisténi se 4 automatickymi cykly (kratky,
stfedni, intenzivni, oplach) a integrovanym
odvdapnénim vyvijeCe pary (bojleru).

* EcoDelta program: pro 3etrnou Upravu pokrmd.
Teplota Upravyje automaticky nastavovdana v
zavislosti na teploté uvnitf pokmu (vyzaduje
pouziti pokrmové sondy.

* Regenerace/Ohrfev: pfednastaveny program pro
banketovou regeneraci i regeneraci/ohfev v GN
nadobdach

¢ Programovy rezim: pamét az na 100 uzivatelskych
programy, kazdy s moznosti nastaveni az 4 fazi.

e Systém distribuce vzduchu OptiFlow pro dosazeni
maximdlniho vykonu pfi chlazeni/ohfevu i pfi
regulaci teploty diky specidlni konstrukci komory.

¢ Ventilator: 5 rychlosti nastavitelnych od 300 do
1500 ot./min., reversnim chodem pro zaqjisténi
idedlni rovhomérnosti. Fce. automatické brzdy -
zastaveniotaceni zameéné nez 5 vtefin po otevieni
dvefi konvektomatu.

e Jednobodovd pokrmovd sonda je standardni
soucdasti zafizeni.

e Automatické zchlazeni komory a
Automatického predhievu (vypinatelny)

* Back-Up reZim s autodiagnostikou: aktivovana v
pripadé vyskytu poruchy (pfepnuti na nouzovy
rezim) nebo preruseni pfivodu energie.

¢ GreaseOut: integrovany systém odvodu a sbéru
tuku (pro pouziti je nutné objednat konvektomat
pod specidlnim kodem).

e Spolec¢nost Electrolux Professional doporucuje
pouzivatupravenou vodu pro zajisténi optimdlnich
vysledkd vareni a prodlouzeni zivotnosti zafizeni.
Pro vybér vhodneého vodniho filtru ovéfte kvalitu
vody v misté instalace. Vice informaci naleznete
na webovych strankdch.

» 6ti bodovd pokrmovd sonda zajistujici maximalni
pfesnost méfeni a bezpecnost pokrmu (extra
prislusenstvi).
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Konstrukce

Bojlerz nerezoveé oceli AlISI316L pro ochranu proti korozi.
Trojité dvefnitermo-sklo sintegrovanym LED osvétltenim
Hygienické provedeni vnitini komory, bezesvé, s oblymi
rohy pro snadné cisténi.

Konstrukce z kvalitni nerez ocele tfidy AISI304

Servisni pfistup k fidici elektronické desce skrze pfedni
panel

Stupen ochrany proti priniku vody: IPX5

UzZivatelské rozhrani & Sprava dat

Moznost konektivity - pfipojeni pro vzddleny pfistup v
redlném case, snadnou spravu HACCP, zvyseni
provozuschopnosti zafizeni, sledovani spotfeby a Fizeni
energie (vyzaduje volitelné pfislusenstvi).

Digitaini ovladdaci panel s LED podsvicenymi tlacitky a
provodcem nastaveni

USB port: programovdni, stahovani HACCP a
FoodSafeControl dat, uloZeni nastaveni; pfipojeni
specidini Sous-Vide teplotni sondy (extra pfislusenstvi)

Udrzitelnost

Certifikace Human Centered Design - 4**** pro
ergonomii a pouZitelnost.

Ergonomickd  konstrukce madla dvefi komory.
Umoziuje obsluze otevieni konvektomatu i pouze
pomoci "ramene" (Registrovany design EPO)

Vnéjsi kartonovy obal je vyroben ze 70 % z
recyklovanych materidld a z papiru s certifikaci FSC*,
potistény ekologickym inkoustem na vodni bdzi na
podporu udrZitelnosti a odpovédného pfistupu k
Zivotnimu prostredi.

<i>(*Forest Stewardship Council - mezindarodni
neziskovd organizace podporujici odpovédné lesni
hospodareni po celém svété§<i>

Trojité sklo dvefi minimalizuje energetické ztraty.*
*<i>PFiblizné -10 % spotfeby energie v rezimu necinnosti
pfi horkovzdudném reZimu na zdkladé testu dle normy
ASTM F2861-20.<i>

S novymi mycimi cykly spotfebuje o0 33 % méné vody, o
43 % méne cCisticiho prostfedku a 0 25 % méné energie.*

*Na zdakladé interniho testu provedeného v laboratofi
Electrolux Professional, ktery porovndaval aktudlini
bojlerovy konvektomat SkyLine 20 GNI1/1 s pfedchozi
bojlerovou verzi.

Setfete energii, vodu, Cistici prostfedek a oplachovy
prostfedek diky ekologickym funkcim systému SkyClean.

Cistici prosttedky C22 a C25 jsou vyrobeny bez fosfatd
a fosforu (C25 navic neobsahuje maleinovou kyselinu),
coz zaqjistuje jejich Setrnost k Zivotnimu prostfedi i
lidskému zdravi.

MozZnost nastaveni snizeného vykonu/spotfeby energie.
Obzvldsté vhodné pro pomalé peceni a peceni pres
noc.

Energy Star 2.0 certifikovany vyrobek.

Prislusenstvi v cené

1z Zavdzeci vozik s integrovanou  PNC 922753
kleci, 20xGN1/1 - rozte¢ 63mm

Extra prislusenstvi

3

SkyLine Premium
Konvektomat 20x GN1/1, elektricky

SkyLine Premium
Konvektomat 20x GN1/1, elektricky

Spole¢nost si vyhrazuje pravo provadét zmény v produktech
bez pfedchoziho upozornéni. Viechny informace byly spravné v dobé tisku.
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ENERGY STAR

Intertek

ERGOCERT

SkyLine Premium

Konvektomat 20x GN1/1, elektricky

Elektro
Napéti:

PFikon max:
Prikon vychozi:
Voda:

Max.teplota pfivodni vody:

Napojeni upravené "SV" (CWII,

CW|2§:
Tlak:
Chloridy:
Vodivost:
Odpad "D":

Kapacita:

GN:
Rozte¢ vedeni plechl:
Max. kapacita:

Hlavni informace

Dverni zavésy:

Vnéjsi rozméry, Sirka
Vnéjsi rozméry, Hloubka
Vnéjsi rozméry, Vyska
Vdha:

Netto vaha:

Pfepravni vaha:
Prepravni objem:

Pozadavky na odtah

Latentni teplo:
217844 (ECOE201B3A31)
Citelné/pfimé teplo:
217844 (ECOE201B3A31)

ISO Certifikaty

ISO Standardy:

380-415 V/3N ph/50-60 Hz
40.4 kW
37.7 kW

30°C

3/4"

1-6 bar
<85 ppm
>50 pS/cm
50mm

20 (GN 1/1)
63 mm
100 kg

Vpravo
91 mm
864 mm
1794 mm
298 kg
265 kg
298 kg
1.83 m?

7272 W

4848 W

ISO 9001; ISO 140071; ISO
45001; 1ISO 50001

SkyLine Premium

Konvektomat 20x GN1/1, elektricky

Spole¢nost si vyhrazuje pravo provadét zmény v produktech
bez pfedchoziho upozornéni. Viechny informace byly spravné v dobé tisku.
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