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Caracteristicas técnicas

e La unidad se puede montar sobre bases
armario abiertas, soportes a puente o cocina
suspendida.

¢ Enla superficie de coccion hay un gran orificio
de descarga para facilitar el drenacje del
exceso de aceite y grasas hacia el cajon
recolector de 1,5 It.

* Recipiente grande para la recoleccion de
grasas disponible como accesorio para
instalar bajo los elementos top sobre la base
armario.

Alzatina en acero inoxidable que cubre la
parte trasera y los laterales de la superficie de
coccion. La alzatina se puede quitar
facilmente para su limpieza y se puede lavar
en el lavavajillas.

* Encendido piezo eléctrico para una seguridad
anadida.

* El aparato puede usarse con gas natural o
GLP, inyectores de conversion proporcionados
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371038 (E7ZFTGHCSO00) Fry top a GAS con placa lisa como estdandar.
cromadaq, control o, )
termostatico, 800mm * Proteccioén contra el agua IPX 4.
371041 (E7FTGHCPOO) Fry top a GAS con placa * Banda frontal para coccién a fuego lento y
2/3 lisa 1/3 ranurada mantenimiento
cromada, con e  Rango de temperatura de 100°C a 280°C

e [NOTTRANSLATED]
¢ Adecuado paralainstalaciéon en el mostrador.

Descripcién Construccion

e Todos los paneles exteriores son en acero
inoxidable con acabado Scotch Brite.

* Plano de trabajo en acero inoxidable en una
- Superficie de coccion lisa cromada. sola pieza prensada de 1,5 mm de espesor.

- Para instalaciones de base abierta o soportes de puente. e Los bordes laterales de la mdquino son en
- Adecuado para ser utilizado con gas natural o GLP. dngulo recto para una union perfecto entre

- Rango de temperatura de 100°C a 280°C. ) unidades, eliminando huecos y posibles
- Cajon extraible debajo de la superficie de coccién para la recoleccion de infiltraciones de suciedad.

grasa.

Articulo No.

- Paneles exteriores en acero inoxidable con acabado Scotch Brite. ¢ SU,perfICIe de coccion completomente lisa.
- Encimera de una pieza prensada en acero inoxidable de 1,5 mm de espesor. (SO|O poro 37]038)
- Bordes laterales en dngulo recto para permitir una unién empotrada entre . [N OT TRANS LATED]

las unidades.

« Superficie de coccion 2/3 lisa y 1/3 ranurada.
(sélo para 371041)

accesorios incluidos
* 1 de Rascador para frytop liso PNC 164255
* 1 de Rascador para frytop PNC 206420
ranurado - incluye cuchillas
para superficies lisas y
ranuradas (sélo para 371041)
accesorios opcionales
* Rascador para frytop liso PNC 164255 [
 Kit de sellado de juntas PNC 206086 O

Aprobacién:

*  Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
marketing.es@electroluxprofessional.com

Excellence.

TVNOISS3adodd

XN|o4)2913 [B

7 .

owo.Jd ‘0)a|dwod ojnpow ‘spb b doj Ai4 dX00/Z

ID|NPOJN UQID20D) ap baul



Electrolux

PROFESSIONAL

Conducto de humos, didmetro 150
mm

Aro para condensador de humos,
diadmetro 150mm

Soporte para sistema a puente 800

mm

Soporte para sistema a puente
1000 mm

Soporte para sistema a puente
1200 mm

Soporte para sistema a puente
1400 mm

Soporte para sistema a puente
1600 mm

Condensador de humos para 1
modulo, didmetro 150mm
Alzatina de humos 800mm
Pasamanos laterales, derecho e
izquierdo

PASAMANO TRASERO 800MM -
MARINE

Kit recolector de grasas/aceites
para frytops

Chimenea de rejilla, 400mm
(700XP/900XP)

Rascador para frytop ranurado -
incluye cuchillas para superficies

lisas y ranuradas (solo para 37104]1)

- NOTTRANSLATED -
- NOTTRANSLATED -
Pasamanos frontal 800 mm
Pasamanos frontal 1200 mm
Pasamanos frontal 1600 mm
Apoyaplatos 800mm

2 paneles cobertura lateral para
elementos top

Regulador de presién para
unidades a gas

PNC 206132

PNC 206133

PNC 206137

PNC 206138

PNC 206139

PNC 206140

PNC 206141

PNC 206246

PNC 206304
PNC 206307

PNC 206308
PNC 206346
PNC 206400
PNC 206420
PNC 206455
PNC 206466
PNC 216047
PNC 216049
PNC 216050

PNC 216186
PNC 216277

PNC 927225
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Linea de Cocciéon Modular
700XP Fry Top a gas, médulo

completo, cromo

Linea de Coccién Modular
700XP Fry Top a gas, médulo completo, cromo
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Linea de Coccién Modular
700XP Fry Top a gas, médulo
completo, cromo

Alzado | Gas
=_|E -} Potencia gas:
=2 =8 — 371038 (E7ZFTGHCSO00) 14 kW
o Mo 371041 (EZFTGHCP0O) 14 kW
K Suministro de gas estandar:  Gas Natural G20 (20mbar)
Opciodn del tipo de gas GLP
Entrada de gas 1/2"
Info
0716 " 30 5/8 " 07/16 " Ancho de la superficie de
1 778 mm ™11 mm coccion: 730 mm
Fondo de la superficie de
Lateral coccién 540 mm
30 13/16 * Temperatura de |
782 mn funcionamiento MIN: 100 °C
28 3/4" Temperatura de |
730 mm funcionamiento MAX: 280 °C
Dimensiones externas, ancho 800 mm
| N Dimensiones externas, fondo 730 mm
* L = Dimensiones externas, alto 250 mm
N Peso neto 70 kg
. - q > Peso del paquete
=12 le 7 o 371038 (E7ZFTGHCS00) 79 kg
o7 sle EQ ©|g 371041 (E7ZFTGHCPOO) 77 kg
2| Alto del paquete: 520 mm
< Ancho del paquete: 820 mm
518" Fondo del paquete: 860 mm
79 m Volumen del paquete 0.37 m?
41/16" Si el aparato estd situado al lado o proximo a mobiliario
103 mm sensible a la temperaturag, se deberia dejar un hueco de
57/8 " 171116 53/16" seguridad aproximado de 150 mm, o equiparse de un
a9m 250 131 m aislamiento térmico.
Grupo de certificacion: N7RG
= Tornillo equipotencial
= Conexién de gas
) 100 mm 21/16 "
©|E 52 mm
2 »
[ o I
311/2" 315/16"
800 mm 100 mm
Linea de Coccién Modular
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