Electrolux SkyLine Pro$

PROFESSIONAL Electric Combi Oven 8 trays 600x400mm,
Bakery

227629 (ECOEIOIK3A3B)
SkyLine ProS piec Konwekcyjno-Parowy Bezbojlerowy z panelem dotykowym, 8 600x400mm, elektryczny, 2 tryby
gotowania (programowalny , reczny), automatyczne mycie , drzwi 3-szybowe, do piekarni/cukierni, rozstaw 80mm

Podstawowa charakterystyka

Funkcja parowa bez bojlera w celu dodania i utrzymania wilgoci dla wysokiej jakosci, rwnomiernych wynikéw gotowania.

Suchy gorgcy cykl konwekcyjny (maks. 300 °C) idealny do gotowania bez wilgotnosci. Automatyczny generator pary (11 nastaw) dla
wytwarzania réznych cyklow kombinacji pary i suchego powietrza: [-]0 = brak dodatkowej wilgoci (zarumienianie, zapiekanie,
wypiekanie, zywnos¢ wstepnie przygotowana) [-]1-2 = niska wilgotnos$¢ (mate porcje miesa i ryby) [-]3-4 = $rednio niska wilgotnos¢
(duze porcje miesa, odgrzewanie, pieczony kurczak i wyrastanie ciasta) [-]5-6 = $rednia wilgotnosc¢ (pieczone warzywa i pierwszy etap
pieczenia miesa i ryb) [-]7-8 = $rednio-wysoka wilgotnos¢ (duszone warzywa) [-]9-10 = wysoka wilgotnosc (duszone mieso i ziemniaki w
mundurkach)

Krotki cykl czyszczenia: zoptymalizowany cykl czyszczenia o czasie trwania zaledwie 33 minut, zwiekszajqcy efektywnosc i skracajqcy
przestoje.

SkyClean: Automatyczny, wbudowany system myjqcy z 4 automatycznymi cyklami (krétki, $redni, intensywny, ptukanie).

Gotowanie Eco-delta: gotowanie z sondq rdzeniq, z utrzymaniem wstepnie zadanej réznicy temperatur pomiedzy rdzeniem zywnosci
oraz komorg gotowania.

Tryb programéw: w pamieci pieca mozna zapisac 1000 przepisow, z mozliwoéciq odtworzenia doktadnie takiego samego przepisu w
dowolnym czasie. W kazdym programu mozna ustawic 16 krokdw gotowania. Przepisy mozna pogrupowac w 16 réznych kategorii, aby
lepiej zorganizowac menu.

Funkcja MultiTimer do jednoczesnego zarzqgdzania do 60 réoznymi cyklami gotowania, dla poprawy elastycznoéci oraz zapewnienia
doskonatych wynikow gotowania. Mozna zapisa¢ do 200 programow MultiTimer.

System rozprowadzania powietrza OptiFlow dla osiggnigcia maksymalnych wynikéw w réwnomiernym chtodzeniu / grzaniu oraz dla
regulacji temperatury, dzieki specjalnemu projektowi komory.

Wentylator z 7 poziomami predkoéci od 300 do 1500 obrotdéw na minute, oraz obrotem w odwrotnym kierunku dla optymalnej
rownomiernos$ci gotowania. Wentylator zatrzymuje sie w czasie krotszym niz 5 sekund od otwarcia drzwi.

W zestawie jedno-czujnikowa sonda temperatury rdzenia.

Funkcja szybkiego automatycznego schtadzania i wstepnego nagrzewania komory pieca.

Tryb awaryjny z auto-diagnozq zostaje aktywowany automatycznie w razie wystgpienia usterki, aby unikng¢ przestojow.

Electrolux Professional zaleca stosowanie wody uzdatnionej, aby zapewnic¢ optymalne rezultaty gotowania i wydtuzy¢ zywotnoséc¢
urzqdzenia. Sprawdz lokalne warunki jakosci wody, aby wybra¢ odpowiedni filtr. Wiecej informacji dostepnych na stronie internetowe;j.
Opcionalna 6-punktowa wieloczujnikowa sonda temperatury rdzenia dla maksymalnej precyzji i bezpieczenstwa zywnoséci (opcjonalne
wyposazenie).
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Electrolux SkyLine Pro$

PROFESSIONAL Electric Combi Oven 8 trays 600x400mm,
Bakery

Konstrukcja

Potrojne drzwi z termoszktq, z 2 szybami wewnetrznymi na zawiasach dla tatwego czyszczenia oraz podwaojna linia o$wietlenia LED.
Bezszwowa higieniczna komora wewnetrzna z wszystkimi zaokrgglonymi narozami dla tatwego czyszczenia.

Konstrukcja w catosci ze stali nierdzewnej 304 AlSI.

Przedni dostep do panelu sterowania dla tatwej obstugi serwisowe;j.

IPX 5 - certyfikacja ochrony przeciwbryzgowe;j.

Interfejs uzytkownika i zarzqgdzanie danymi

tgcznosc umozliwiajgca zdalny dostep w czasie rzeczywistym, tatwe zarzgdzanie HACCP, zwiekszenie dostepnosci urzgdzenia,
monitorowanie zuzycia oraz zarzgdzanie energiq (wymaga opcjonalnego akcesorium).

Interfejs z w petni dotykowym ekranem o wysokiej rozdzielczosci (z ttumaczeniem na ponad 30 jezykow) - panel przyjazny dla
daltonistow.

Zatadowanie obrazow dan, dla petnej personalizacji cykléw gotowania na ekranu pieca.

Cecha ,Make-it-mine” umozliwiajgca petng personalizacje lub zablokowanie interfejsu uzytkownika.

SkyHub pozwala uzytkownikowi na grupowanie ulubionych funkcji na stronie gtéwnej interfejsu uzytkownika.

MyPlanner funkcjonuje jako agenda, gdzie uzytkownik moze zaplanowac¢ codzienng prace oraz otrzymac spersonalizowane alarmy dla
kazdego zadania.

Port USB do pobierania danych HACCP, dzielenia sie programami gotowania oraz konfiguracji. Port USB umozliwia tez podtqczenie
sondy do gotowania metodg prézniowq sous-vide (opcjonalne wyposazenie).

Materiaty pomocnicze szkoleniowe i instruktazowe sq tatwo dostepne po zeskanowaniu kodu QR za pomocq dowolnego urzqgdzenia
mobilnego.

Na koniec cyklu automatyczna wizualizacja konsumpgiji.

Za pomocgq SkyDuo Piec i Szybkoschtadzarka sq ze sobg potgczone i komunikujq sie w celu prowadzenia uzytkownika przez proces
gotowania i chtodzenia (cook&chill) z zapewnieniem optymalizacji czasu i wydajnosci (zapytaj o konieczno$ci opcjonalnych
akcesoriow).
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\’ Skupienie na zrébwnowazonym
rozwoju

Zréwnowazony rozwoj

® Projekt skoncentrowany na cztowieku, z czterogwiazdkowq certyfikacjqg ergonomii i uzywalnosci.

e Uchwyt w ksztatcie skrzydta o ergonomicznym projekcie oraz otwieranie bez uzycia rgk za pomocq tokcia, co utatwia manewrowanie
pojemnikami (projekt zarejestrowany w Europejskiej Organizacji Patentowej - EPO).

® Zewnetrzne opakowanie kartonowe wykonane jest w 70% z materiatéw pochodzqcych z recyklingu oraz z papieru z certyfikatem FSC*,
zadrukowanego ekologicznymi farbami na bazie wody, wspierajgcymi zrownowazony rozwaj i odpowiedzialnosc za srodowisko.

(*Forest Stewardship Council to wiodgca na $wiecie organizacja zajmujgca sie zrownowazonq gospodarkg lesnq).
® Drzwi potrdjnie szklone minimalizujq straty energii.*

*Okoto -10% zuzycia energii w trybie czuwania w konwekcji na podstawie testu zgodnego z normg ASTM F2861-20

o Oszczedzaj energig, wode, detergent i srodek nabtyszczajgcy dzieki ekologicznym funkcjom SkyClean.

e Detergenty C22 i C25 sq opracowane bez fosforanow i fosforu (C25 jest rowniez wolny od kwasu maleinowego), dzieki czemu sg
bezpieczne zaréwno dla $rodowiska, jak i dla zdrowia cztowieka.

® Funkcja ograniczonej mocy.

® Funkcja Plan-n-Save organizuje kolejno$¢ gotowania dla wybranych cykldw, optymalizujgc prace w kuchni z puntu widzenia
oszczednos$ci czasu i energii.

Certyfkaty i wyréznienia

C€

— -'4"’411:»4\-"‘(VQ J

— _— Emwnomu

, Intertek
produkt oceniony przez Miedzynarodowy system Produkt dopuszczony do uzytku Nagroda przyznana za tatwosé
producenta i uznany za wzajemnej akceptacji raportéow w komercyjnym zaktadzie obstugi i ptynng, ergonomiczng
spetniajgcy wymagania UE z badan i certyfikatow gastronomicznym i spetniajgcy konstrukcje potwierdza jej
dotyczqce bezpieczenstwa, dotyczqcych bezpieczenstwa obowiqzujgce wymagania podejscie skoncentrowane na
zdrowia i ochrony $rodowiska. komponentdw, urzqgdzen i konstrukcyjne, wydajnosciowe i cztowieku.

produktéw elektrycznych oraz materiatowe.

elektronicznych.

Product
Repairability
Commercial
Combi Oven

Platinum

Weryfikacja UL to niezalezny,
oparty na nauce proces, ktéry
potwierdza prawdziwo$c¢
twierdzen marketingowych,

pomagajqc oddzieli¢
zweryfikowane fakty od fikgiji.

Certyfikaty 1SO powiadomienia. Wszystkie informacje sq prawidtowe na czas wydruku.
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https://www.electroluxprofessional.com/documentation/iso-certificates/
https://www.electroluxprofessional.com/corporate/the-one-sustainable-partner/

Specyhkacje techniczne

Elektryczne

Napiecie zasilania: 380-415 V/3N ph/50-60 Hz
Moc zainstalowana: 20.3 kW

Podtgczone obcigzenie: 19 kW

Woda:

Chlorki: <10 ppm

Przewodnos¢: >50 pS/cm

Odptyw "D": 50mm

Podtgczenie wlotu wody "FCW": 3/4"

Ciénienie (min-max): 1-6 bar
Pojemnos¢:
GN: 8 - 400x600 mm

Wydajnos¢ przy maksymalnym 45 kg
obcigzeniu:

Kluczowe informacje:

Wymiary zewnetrzne, 867 mm

szerokos¢:

Wymiary zewnetrzne, 775 mm

gtebokos¢:

Wymiary zewnetrzne, waga: 130 kg

Wymiary zewnetrzne, 1058 mm

wysokosé:

Ciezar netto: 130 kg

Ciezar wysytkowy: 153 kg

Objetos¢ wysytkowa: 111 m?

Certyfikaty 1ISO

Normy ISO: I1ISO 9001; ISO 14001; 1ISO 45001;
ISO 50001

Firma zastrzega sobie prawo wprowadzenia zmian w produktach bez wczesniejszego 2026/09/04
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Rysunki instalacyjne
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Akcesoria

Uwzglednione akcesoria

922656 Stelaz piekarniczy do piecéw 10 GN 1/1, 8 blach 400 x 600 mm, odstep prowadnic 80 mm 1

Opcjonalne akcesoria

Bazy i akcesoria do baz

922382 Stelaz GN prowadnic do podstawy do pieca 6-10 GN 1/1 w stanie demontowanym

922612 Podstawa otwarta do pieca 6-10 GN 1/1, stelaz GN prowadnic w komplecie

922614 Podstawa zamknieta do pieca 6-10 GN 1/1, stelaz GN prowadnic w komplecie

922615 Podstawa podgrzewana do pieca 6-10 GN 1/1, stelaz prowadnic do GN albo do blach (400 x 600 mm) w komplecie
922653 Podstawa otwarta do pieca 6-10 GN 1/1, dostawa w stanie demontowanym

922690 Stelaz GN prowadnic do podstawy do pieca 6-10 GN 1/1

922702 Stelaz prowadnic piekarniczych 400 x 600 mm do podstawy do pieca 6-10 GN 1/1

Srodki czyszczqce

922386 Kosz na zbiornik z detergentem - montowany na $cianie

922618 Zestaw podtgczenia detergentéw do pieca

922699 Kosz na zbiornik z detergentem - do podstawy otwartej

tgcznos¢

922421 Modut IoT do OnE Connected (piece konwekcyjno-parowe, chtodziarko-zamrazarki szokowe, zmywarki tunelowe) oraz SkyDuo

(jedna ptytka loT na urzgdzenie - do potqczenia pieca i szybkoschtadzarki dla procesu Cook&Chill).
922435 Router tgczno$ci (WiFi i LAN)

Pojemniki, tacki i ruszty

922017 Nierdzewny AIS| 304 ruszt GN 1/1 - komplet 2 sztuk

922036 Para rusztéow na cate kurczaki, GN1/1 (8 kurczakow, kazdy do 1,2 kg)
922062 Ruszt nierdzewny do pieca GN 1/1, AISI 304

922086 Ruszt na cate kurczaki, GN1/2 (4 kurczaki, kazdy do 1,2 kg)

922189 Blacha (600x400x38), perforowana na 5 bagietek, aluminiowa z sylikonowq nieprzyczepng warstwq.
922190 Aluminiowa blacha piekarnicza, perforowana 400 x 600 x 200 mm

922191 Aluminiowa blacha piekarnicza 400 x 600 x 200 mm

922239 Para koszy GN1/1 do gotowania, gotowania Sous-Vide albo do frytowania
922264 Ruszt piekarniczy 400 x 600 mm, AlSI 304

922266 Ruszt na cate kurczaki, GN1/1 (8 kurczakdw, kazdy do 1,2 kg)

922324 Ruszt do pieczenia na roznie, 4 dtugie widelce w komplecie

922348 Wielofunkcyjny hak

922362 Ruszt na cate kaczki, GN1/1 (8 kaczek, kazda do 1,8 kg)

922651 Pojemnik do suszenia, GN 1/1, h =20 mm

922652 Pojemnik do suszenia, GN 1/1, plaski

Firma zastrzega sobie prawo wprowadzenia zmian w produktach bez wczesniejszego 2026/09/04

E I ect rOI UX powiadomienia. Wszystkie informacje sq prawidtowe na czas wydruku. /
6/9

PROFESSIONAL www.electroluxprofessional.com



Akcesoria

Pojemniki, tacki i ruszty

922709 Rozen do jagniecego albo wieprzowego (do 12 kg) do pieca GN 1/1

922713 Ruszt do grillowania do pieca, siatkowy

922746 pojemnik do tradyczyjnego statycznego pieczenia, h =100 mm

922747 Ruszt do grillowania do pieca, obustronny, ryflowany i gtadki 400 x 600 mm

925000 Wielofunkcyjny nieprzywierajgcy pojemnik GN 1/1, h = 20 mm

925001 Wielofunkcyjny nieprzywierajgcy pojemnik GN 1/1, H = 40 mm
925002 Wielofunkcyjny nieprzywierajgcy pojemnik GN 1/1, h = 60 mm
925003 Ruszt do grillowania do pieca, obustronny, ryflowany i gtadki, GN 1/1
925004 Ruszt do grillowania do pieca, aluminiowy, GN 1/1

925005 Ptyta smazenia do 8 jajek, nale$nikow, hamburgeréw, GN 1/1
925006 Plaska ptyta do smazenia, GN 1/1

925007 Blacha do pieczenia 4 bagiet, GN 1/1

925008 Ruszt do pieczenia 28 ziemniakdéw, GN 1/1

925009 Wielofunkcyjny nieprzywierajgcy pojemnik GN %, h = 20 mm

925010 Wielofunkcyjny nieprzywierajgcy pojemnik GN 1/2, H = 40 mm

925011 Wielofunkcyjny nieprzywierajgcy pojemnik GN %, h = 60 mm

925012 Zestaw 6-ci wielofunkcyjnych nieprzywierajgcych pojemnikow GN 1/1, H = 20 mm

925013 Zestaw 6-ci wielofunkcyjnych nieprzywierajgcych pojemnikéw GN 1/1, h = 40 mm

925014 Zestaw 6-ci wielofunkcyjnych nieprzywierajgcych pojemnikow GN 1/1, H = 60 mm

Drzwi i szuflady

922265 Zestaw dwustopniowego otwierania drzwi

Odptywy

922636 Nierdzewny zestaw odptywu do pieca 6-10 GN, ér. 50 mm
922637 Plastykowy zestaw odptywu do pieca 6-10 GN, $r. 50 mm

Noézki, kota i najazdy

922003 Zestaw koétek do podstawy do pieca 6-10 GN 1/1/ GN 2/1 (tylko do zmontowanych podstaw)
922351 4 n6zki do mocowania piecow 6-10 GN do podtogi, 2° °, 100 - 130 mm

922394 4 NOZKI SERWISOWE DO PIEKARNIKOW 6&10 GN, 100 MM - MARINE

922688 4 nodzki z ustawieniem wysokosci do piecéw 6-10 GN, 100 - 115 mm
922693 4 nodzki z ustawieniem wysokoéci do piecow 6-10 GN, czarne, 100-115mm
922745 4 noézki z ustawieniem wysokosci do piecéw 6-10 GN, 230 - 290 mm

Sondy do zywnosci

922281 Sonda USB do Sous-Vide gotowania
922390 Dodatkowa sonda rdzenia 1-punktowa do podtgczenia do USB
922714 Stojak sondy do potraw ciektych

Firma zastrzega sobie prawo wprowadzenia zmian w produktach bez wczesniejszego 2026/09/04
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Akcesoria

Zarzgdzanie ttuszczem/olejem

922321 Pojemnik do wypieku z zaworem, GN 1/1, H =100 mm
922329 Pojemnik do ttuszczu GN 1/1, H = 40 mm
922752 Wodzek do zestawu do pobierania ttuszczow i sokow.

Transport - piekarnia
922608 Stelaz wjazdowy piekarniczy do piecéw 10 GN 1/1, 8 blach 400 x 600 mm, odstep prowadnic 80 mm
922656 Stelaz piekarniczy do piecéw 10 GN 1/1, 8 blach 400 x 600 mm, odstep prowadnic 80 mm

Transport - bankiet

922364 Ostona termoizolacyjna do stelaza 10 GN 1/1
922648 Stelaz wjazdowy bankietowy na 30 talerzy do piecéw i szybko schtadzarek 10 GN 1/1, odstep prowadnic 65 mm
922649 Stelaz wjazdowy bankietowy na 23 talerzy do piecow i szybko schtadzarek 10 GN 1/1, odstep prowadnic 85 mm

Transport - gastronorm

922601 Stelaz wjazdowy do piecow 10 GN 1/1, 10 par prowadnic z odstepem 65 mm

922602 Stelaz wjazdowy do piecéw 10 GN 1/1, 8 par prowadnic z odstepem 80 mm

922626 Wodzek do stelaza do piecow 6-10 GN 1/1, albo do szybko schtadzarek 10 GN 1/1

922694 Wzmocniony stelaz do piecéw 10 x GN 1/1 na kétkach, odstep prowadnic 64 mm, najnizsza prowadnica jest wktadka do
ttuszczu.

Transport - wielofunkcyjny
922685 Stelaz do piecéw 10 GN 1/1, do pojemnikéw GN, albo blach 400 x 600 mm

Rozwigzania montazowe

922661 Cieplna ostona piecéw w stosie 6 GN 1/1 na 10 GN 1/1
922663 Cieplna ostona pieca 10 GN 1/1
922774 Zestaw do zainstalowania systemu zarzqdzaniem szczytami pobioru mocy elektrycznej (do piecéw 6 GN albo 10 GN)

Wsporniki wsuwane

922610 Stelaz wjazdowy z uchwytem do piecow 6-10 GN 1/1
Jednostki zraszajqgce

922171 Prysznic do bocznego montazu

Zestawy do pietrowania

922620 Zestaw do ustawienia piecow 6 GN 1/1 (elektryczny) na 6 /10 GN 1/1 (elektryczny), h = 120 mm
922630 Wodzek do stelaza dla piecéw w stosie 6 GN 1/1 na 10 GN 1/1
922704 Zestaw kotek do stosu piecow

Firma zastrzega sobie prawo wprowadzenia zmian w produktach bez wczesniejszego 2026/09/04
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Akcesoria

Wentylacja
922440 Optymalizator pary

922718 Bezzapachowy okap z wentylatorem do piecow 6-10 GN 1/1 (tylko modele elektryczne)

922722 Bezzapachowy okap z wentylatorem do piecow w stosie 6 GN 1/1 na 6-10 GN 1/1 (tylko modele elektryczne)

922723 Okap kondensacyjny z wentylatorem do piecéw 6-10 GN 1/1 (tylko modele elektryczne)

922727 Okap kondensacyjny z wentylatorem do piecéw w stosie 6 GN 1/1 na 6-10 GN 1/1 (tylko modele elektryczne)

922728 Okap z wentylatorem do piecow 6-10 GN 1/1

922732 Okap z wentylatorem do piecow w stosie 6 GN 1/1 na 6-10 GN 1/1

922733 Okap bez wentylatora do piecéw 6-10 GN 1/1

922737 Okap bez wentylatora do piecéw w stosie 6 GN 1/1 na 6-10 GN 1/1

922751 [NOT TRANSLATED] Hood Hopper to directly connect the Hood to the centralized ventilation system, for Standard Hoods (with

fan motor) and Hoods without fan motor
922776 [NOTTRANSLATED] Extension for condensation tube, 37cm
Zestawy montazowe na $ciane
922645 Zestaw do podwieszenia pieca 10 GN 1/1 do $ciany
922687 Zestaw do zamocowania pieca do $ciany
Uzdatnianie wody
920004 FILTR WODY Z WKLADEM | PRZEPLYWOMIERZEM DO NISKIEGO ZUZYCIA PARY
920005 FILTR WODY Z WKtADEM | PRZEPLYWOMIERZEM DO SREDNIEGO ZUZYCIA PARY

Inne akcesoria

922448 Perforowana aluminiowa blacha do pieczenia z 4 krawedziami, z powlekang powierzchnig, 400x600x20 mm

922449 Aluminiowa blacha do pieczenia z 4 krawedziami, z powlekang powierzchnig, 400x600x20mm

922450 Zestaw do zbierania ttuszczu dla podstawy (szafy) pieca GN 1/1-2/1 (wbzek z 2 zbiornikami, urzgdzenie otwierajqce/
zamykajgce odptyw)

922451 Zestaw do zbierania ttuszczu dla otwartej podstawy pieca GN 1/1-2/1 (2 zbiorniki, urzgdzenie otwierajgce/zamykajgce odptyw)

922452 Zestaw do zbierania ttuszczu dla piecoéw GN 1/1i 2/1 (2 plastikowe zbiorniki, zawor podtgczeniowy z rurg do odptywu)

922773 Reduktor cisnienia wody na wejsciu

Rekomendowane srodki mycia

0S2394 C25 - tabletki do ptukania i odkamieniania; 50 tabletek w wiaderku

0S2395 C22 - tabletki do czyszczenia; bez fosforandw, 100 torebek w wiaderku (kraje nordyckie)

Firma zastrzega sobie prawo wprowadzenia zmian w produktach bez wczesniejszego 2026/09/04

E I ect rOI UX powiadomienia. Wszystkie informacje sq prawidtowe na czas wydruku. /
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