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Vorwort

]
Lesen Sie die Bedienungsanleitung einschlieBlich der Garantiebedingungen vollstandig durch, bevor Sie das Gerat installie-
ren und in Gebrauch nehmen.

Besuchen Sie unsere Website www.electroluxprofessional.com und gehen Sie in den Servicebereich, um:

U Sie kénnen Ihr Gerét registrieren.

Sie finden dort praktische Tipps und Hinweise zu lhrem Gerat sowie zu Kundendienst und Reparaturservice.

Die Installations-, Gebrauchs- und Wartungsanleitung (im Folgenden als ,Handbuch® bezeichnet) enthélt sdmtliche Informationen,
die der Anwender flr einen vorschriftsgemaflen und sicheren Gebrauch des Gerats bendétigt.

Dieses Handbuch enthéalt keine lange und vollstdndige Auflistung von Warnhinweisen, sondern zahlreiche praktische Tipps, wie
Sie den Gebrauch des Geréts in jeder Hinsicht optimieren kdnnen. Dies gilt vor allem fir die Vermeidung von Bedienfehlern,
durch die Personen verletzt oder Sachschaden entstehen kdnnen.

Alle Personen, die mit Transport, Installation, Inbetriebnahme, Gebrauch, Wartung, Reparatur und Entsorgung des Gerats beauf-
tragt sind, missen diese Anleitung gewissenhaft lesen, bevor sie die betreffenden Arbeitsschritte ausfiihren, um unsachgemafe
Handlungen und Fehler zu vermeiden, die zu Schdden am Geréat fihren oder Personen gefdhrden kdnnen. Stellen Sie sicher,
dass die Benutzer regelmaRig tber die einschlagigen Sicherheitsvorschriften informiert werden. Aulierdem muss das autorisierte
Bedienpersonal des Gerats in Gebrauch und Wartung des Gerats eingewiesen und regelmafig tber einschlagige Weiterentwick-
lungen informiert werden.

Das Handbuch muss am Arbeitsplatz an einer fiir das Personal leicht zuganglichen Stelle aufbewahrt werden, um darin bei Bedarf
jederzeit nachschlagen zu kénnen.

Falls Sie nach der Lektire dieses Handbuchs noch Fragen zum Gebrauch des Gerats haben sollten, wenden Sie sich bitte an
den Hersteller oder an den Kundenservice. Dort zeigt man lhnen gerne, wie Sie das Gerat optimal und mit maximaler Effizienz
nutzen kdnnen. Wahrend samtlichen Phasen des Gerategebrauchs sind stets alle einschlagigen Vorschriften zu Sicherheit, Ge-
sundheitsschutz am Arbeitsplatz und Umweltschutz einzuhalten. Der Anwender ist dafir zustandig, dass das Gerat nur dann in
Betrieb genommen und gebraucht wird, wenn die Sicherheit von Personen, Haustieren und Sachen uneingeschrankt gewahrlei-
stet ist.

WICHTIGE HINWEISE
» Der Hersteller lehnt jegliche Haftung flir samtliche unter Missachtung der in der Anleitung aufgefiihrten Anweisun-
gen durchgefiihrten Vorgange ab.

» Der Hersteller behalt sich vor, die in der vorliegenden Verdffentlichung genannten Gerate ohne Vorankiindigung zu
andern.

« Die Vervielféltigung der vorliegenden Anleitung ist auch auszugsweise untersagt.
» Diese Anleitung ist auch im elektronischen Format erhaltlich:
— Kontaktieren Sie bitte Ihren Handler oder zustandigen Kundendienst.
— die aktuelle Version des Handbuchs von der Website www.electroluxprofessional.com herunterzuladen.

» Bewahren Sie das Handbuch stets in der Nahe des Gerats an einer leicht zugénglichen Stelle auf. Das Bedien- und
Wartungspersonal des Gerats muss das Handbuch jederzeit problemlos zur Hand nehmen und darin nachschlagen
kénnen.
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I.1.2  Allgemeine Pflegehinweise



A WARN- UND SICHERHEITSHINWEISE

A.1  Aligemeine Hinweise

Fir einen sicheren Gebrauch des Gerats und ein korrektes Verstédndnis der Anleitung ist die Kenntnis der im Handbuch
verwendeten Begriffe und Symbole erforderlich. Zur Kennzeichnung der verschiedenen Gefahren werden im Handbuch folgende
Symbole verwendet:

WARNUNG
Gefahr fur die Gesundheit und Sicherheit des Arbeitspersonals.

WARNUNG
Stromschlaggefahr - gefahrliche Spannung.

VORSICHT
Gefahr moglicher Schaden am Gerat oder an dessen Inhalt.

WARNUNG

Brandgefahr / Entflammbare Materialien

WICHTIGE HINWEISE
Wichtige Anweisungen oder Informationen zum Produkt

Potenzialausgleich

Lesen Sie die Anweisungen vor dem Gebrauch des Gerats durch.

Informationen und Erlauterungen

B Pep>>

» AusschlieBlich Fachpersonal ist zu Eingriffen am Gerat autorisiert.

» Dieses Gerat ist fiir eine gewerbliche Nutzung in GrolRkiichen wie zum Beispiel in Restaurants, Kantinen, Krankenhausern und
lebensmittelverarbeitenden Betrieben wie Backereien, Metzgereien usw. bestimmt. Es eignet sich nicht fir eine kontinuierliche
Massenproduktion von Nahrungsmitteln. Jeder sonstige Gebrauch ist unsachgemaf.

» Dieses Gerat darf von Personen (einschliellich Kindern) mit eingeschrankter kérperlicher und geistiger Befahigung oder ohne
entsprechende Fachkenntnisse und Erfahrung nur dann bedient werden, wenn sie durch einen Sicherheitsbeauftragten in der
Bedienung des Gerats unterwiesen wurden.

+ (NUR FUR EUROPA) Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit eingeschrénkter kérperlicher oder geistiger
Befahigung bzw. mangelnder Erfahrung und Fachkenntnis bedient werden, wenn sie in der sicheren Bedienung des Gerats
unterwiesen wurden und alle damit verbundenen Gefahren kennen.

» Kinder missen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.
* Halten Sie alle Verpackungsmaterialien und Reinigungsmittel von Kindern fern.
» Reinigungs- und Pflegearbeiten am Gerat sollten von Kindern, wenn iberhaupt, nur unter Aufsicht durchgefiihrt werden.

* Lagern oder verwenden Sie zu ihrer eigenen Sicherheit kein Benzin oder sonstige brennbare Materialien, Dampfe und
Flussigkeiten in der Nahe dieses Gerats oder anderer Klichengeréate.

» Bewahren Sie keine explosiven Stoffe wie Druckbehalter mit brennbaren Treibgasen in diesem Gerat auf.

* Geben Sie zu allen Anfragen beim Hersteller wie zum Beispiel Ersatzteilbestellungen stets die Kenndaten auf dem Typenschild
des Gerats an.

» Beider Entsorgung des Gerats muss die Kennzeichnung zerstért werden.
» Bewahren Sie diese Anleitung zum spateren Nachschlagen sorgfaltig auf.

A.2 Personliche Schutzausriistung

In der folgenden Tabelle ist die persodnliche Schutzausriistung (PPE) aufgelistet, die bei den einzelnen Arbeitsschritten wahrend der
Nutzungsdauer des Gerats getragen werden muss.

Phase Schutzkleidung Sicherheits- Schutzhand- Augenschutz Kopfschutz
schuhe schuhe

Transport —
Handhabung — (] O — —




1.

Phase Schutzkleidung Sicherheits- Schutzhand- Augenschutz Kopfschutz
schuhe schuhe

Entfernen der — [ @) — —

Verpackung

Installation — [ ) o' — —

Normaler [ ] [ ] (B — —

Gebrauch

Einstellungen o [ ] — — —

Normale @) [ e o) —

Reinigung

AuBerplanmafige 0] [ ) [ Ja o) —

Reinigung

Wartung o [ ] O — —

Demontage @) [ ) O @) —

Verschrotten @) [ ) @) (@) —

Legende

® PSA VORGESEHEN

O PSA BEREITHALTEN ODER BEI BEDARF ZU TRAGEN

— PSA NICHT VORGESEHEN

1. Furdiese Arbeitsschritte sind schnittfeste Schutzhandschuhe erforderlich. Bei Nichtbenutzung der persénlichen Schutzausriistung kann fiir das Bedien- und
Wartungspersonal sowie fiir sonstige Mitarbeiter (je nach Modell) eine Gesundheitsgefahrdung bestehen.

2. Sie mussen die Hande bei der Arbeit durch Handschuhe schiitzen, wenn Sie die kalte Wanne aus dem Gerat nehmen. Bei Nichtbenutzung der personlichen
Schutzausristung kann fiir das Bedien- und Wartungspersonal sowie fiir sonstige Mitarbeiter (je nach Modell) eine chemische Gefahrdung mit eventuellen
gesundheitlichen Folgen bestehen.

3. Bei diesen Arbeitsschritten miissen Sie Schutzhandschuhe tragen, die fiir einen Kontakt mit Wasser und den verwendeten chemischen Substanzen
geeignet sind (siehe die Angaben zur erforderlichen PSA im Sicherheitsdatenblatt der verwendeten Substanzen). Bei Nichtbenutzung der personlichen
Schutzausristung kann fiir das Bedien- und Wartungspersonal sowie fiir sonstige Mitarbeiter (je nach Modell) eine chemische Gefahrdung mit eventuellen
gesundheitlichen Folgen bestehen.

A.3 Aligemeine Sicherheit
+ Das Gerat ist mit elektrischen u./o. mechanischen Sicherheitseinrichtungen zum Schutz des Bedienpersonals und des Gerats
ausgestattet.

* Nehmen Sie das Gerat auf keinen Fall in Betrieb, wenn Schutzabdeckungen oder Sicherheitseinrichtungen entfernt, verandert
oder Uberlistet wurden.

» Die mit dem Gerat gelieferten Teile durfen auf keinen Fall verandert werden.

» Einige Abbildungen im Handbuch zeigen das Gerat oder Geratekomponenten, deren Schutzabdeckungen abgenommen
wurden. Dies dient ausschlieBllich zur besseren Anschaulichkeit. Gebrauchen Sie das Gerat nicht ohne Schutzabdeckungen
oder wirksame Sicherheitseinrichtungen.

A K,
LN

» Es st verboten, das am Gerat angebrachte Typenschild oder die Sicherheitsschilder, Gefahrensymbole und Gebotszeichen zu
entfernen, zu &ndern oder unlesbar zu machen.

» Der A-bewertete Emissionsschalldruckpegel betragt max. 70 dB(A).1

» Achten Sie darauf, dass die Ausriistung nicht Ozon ausgesetzt wird. Verwenden Sie im Aufstellungsraum der Ausriistung keine
Ozongeneratoren.

+ Die im Folgenden genannten Arbeiten miissen von einem autorisierten Fachbetrieb oder Kundendienst ausgefiihrt werden, der
Uber die erforderliche personliche Schutzausriistung (A.2 Persénliche Schutzausriistung) und die bendtigten Werkzeuge,
Gerate und Hilfsmittel verfiigt und vom Hersteller ein Wartungshandbuch anfordern kann:

— Installation und Montage

— Installation des Verfllissigungssatzes

— Positionierung

— Elektrischer Anschluss

— Reinigung, Wartung und Instandsetzung des Gerats

— Entsorgen des Geréts

— Arbeiten an der elektrischen Ausriistung

— Demontagearbeiten an Geraten, die Kaltemittel R290 oderR-744 enthalten (mit einem Hochdruck-Kihlsystem)

Von

Trennen Sie das Gerat vor Installations-, Montage-,
Reinigungs- und Wartungsarbeiten immer erst von der
Stromversorgung.

Die Gerauschemissionswerte wurden gemaf EN ISO 11204 ermittelt. Der Wert kann je nach Arbeitsplatz, an dem die Messung erfolgt, héher
ausfallen.
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— Demontagearbeiten an Geraten mit einer Isolierung, die mit entflammbaren Aufschaumgasen hergestellt wurde.

A.4  Schutzeinrichtungen des Gerits
Schutzverkleidungen

Das Gerat hat:

» feste Schutzabdeckungen (z. B. Gehause, Abdeckungen, Seitenwande, usw.), die am Gerat u./o. am Rahmen mit Schrauben
oder Einrastverbindungen befestigt sind, die nur mit Hilfe von Werkzeugen gedffnet oder entfernt werden kénnen. Der Anwender
darf diese Einrichtungen daher nicht entfernen oder Uberlisten. Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die durch ein Uberlisten
oder die fehlende Verwendung dieser Einrichtungen entstehen.

« elektrisch verriegelte bewegliche Schutzabdeckungen (Tdr) fir einen Zugriff auf das Innere des Gerats.

» Zugangsklappen oder -tiren der elektrischen Ausriistung, die mit Scharnieren ausgeftihrt sind und mit Hilfe von Werkzeug
geoffnet werden kénnen. Die Klappe oder Tir darf nicht gedffnet werden, wahrend das Gerat an die Stromversorgung
angeschlossen ist.

A.5 Sicherheitszeichen am Gerat oder in seiner Nahe.

Verbotszeichen Bedeutung

Verbot, Sicherheitsvorrichtungen zu entfernen

Verbot, Brande mit Wasser zu lI6schen (auf Elektrobauteilen angebracht)

Gefahrzeichen Bedeutung
SSS Achtung, heiRe Oberflache
Stromschlaggefahr (Abbildung auf elektrischen Komponenten mit Angabe der
6 Spannung)

A.6 Verniinftigerweise vorhersehbare Bedienfehler

Als Fehlanwendung ist jeder Gerategebrauch anzusehen, der von den Anweisungen in dieser Anleitung abweicht. Wahrend des
Gebrauchs des Geréats sind keine sonstige Arbeiten oder Tatigkeiten zuldssig, die als unsachgemaf gelten oder generell das
Bedienpersonal gefdahrden bzw. Schaden am Gerat verursachen kénnen. Als vernlnftigerweise vorhersehbare Fehlanwendung
gelten:

+ Mangelhafte Wartung, unregelmaRige Reinigung und Uberpriifung des Geréts.

+ Anderungen am Aufbau oder der Funktionslogik;

+ Anderungen an den Schutzverkleidungen oder Sicherheitsvorrichtungen;

» Nichtbenutzung der personlichen Schutzausriistung durch Bediener, Fachkrafte und Wartungspersonal;
» Benutzung ungeeigneter Hilfsmittel (z. B. Verwendung von ungeeigneten Ausriistungen, Leitern);

» Die Lagerung von brennbarem, feuergefahrlichem oder sonstigem Material in der Nahe des Gerats, das nicht kompatibel ist und
fur die Arbeit nicht bendtigt wird.

« Die fehlerhafte Installation des Gerats.

» das Ablegen von Gegenstanden im Gerat, die nicht mit seinem Verwendungszweck kompatibel sind oder Schaden am Gerat,
Verletzungen von Personen bzw. Umweltsch&den verursachen kénnen.

» Das Aufsteigen auf das Gerat.
» Die Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisungen des Gerats.
» sonstige Verhaltensweisen, die zu Risiken fiihren, die vom Hersteller nicht beseitigt werden kdnnen.

A7 Restrisiken

Es bestehen Restrisiken am Gerat, die durch konstruktive MalRnahmen oder geeignete Schutzeinrichtungen nicht vollstédndig
beseitigt werden konnten. AuRerdem informiert der Hersteller das Bedienpersonal mit diesem Handbuch ausfihrlich Uber diese
Risiken und die zu verwendende personliche Schutzausristung. Verschaffen Sie sich bei der Installation des Gerates ausreichend
Platz, um die Risiken moéglichst gering zu halten.

Damit diese Bedingungen erfilllt sind, muss der Umgebungsbereich des Gerats jederzeit:
» immer frei von Hindernissen (wie Leitern, Werkzeugen, Behaltern, Kartons usw.) sein
« sauber und trocken sein;

* gut beleuchtet sein

Zur umfassenden Information des Kunden sind die am Gerat bestehenden Restrisiken im Folgenden aufgefiihrt. Die betreffenden
Handlungen sind unsachgemaf und daher strengstens untersagt.



Restrisiko Beschreibung der Gefahrdung

Ausrutschen oder Hinfallen Die Bedienperson kann auf Wasserpflitzen oder Schmutz am FuBboden
ausrutschen.

Verbrennungen/Abschurfungen (z. B. Die Bedienperson beruhrt ohne Schutzhandschuhe versehentlich oder

Heizelemente, kalter Behélter, Lamellen und absichtlich Komponenten im Gerat.

Leitungen des Kaltekreislaufs)

Stromschlag Kontakt mit spannungsfihrenden Teilen bei Wartungsarbeiten mit
stromversorgter Schalttafel.

Stirzen aus gréRerer Hohe Die Bedienperson fihrt auf dem Gerat Reparaturen mit ungeeigneten
Hilfsmitteln (wie z. B. Sprossenleitern) aus oder steigt auf das Gerat.

Quetsch- oder Verletzungsgefahr Die fiir einen Zugriff auf das Technikfach geoffnete Bedienblende wurde
vom Fachpersonal eventuell nicht korrekt befestigt. Die Bedienblende kann
sich plétzlich schlieRen.

Umkippen von Lasten Beim Versetzen des unverpackten oder verpackten Gerats mithilfe
ungeeigneter Hubsysteme oder bei nicht ausbalancierter Lastverteilung.

Chemische Gefahrdung (Kaltemittel) Einatmen von Kaltemittel. Die Anweisungen auf den Gerateschildern
mussen stets beachtet werden.

A.8 UV-C Strahler

Restrisiko Beschreibung der Gefahrdung

Augenschaden und Hautschaden Gefahr durch UV-C-Strahlen an Geraten mit keimtétenden Lampen bei
einer defekten Tlrverriegelung.

WICHTIGE HINWEISE
Falls das Gerat eine UV-C-Lampe enthéalt, NICHT in die Strahlen der Lichtquelle schauen.

A.9 Beschickung und Entnahme des Kiihilguts
+ Die Lebensmittel vor dem Einlegen in den Kiihlbereich abdecken oder einwickeln, wobei das Einfiihren zu heifer Speisen oder
dampfender Flissigkeiten zu vermeiden ist.

+ Schieben Sie den Hordengestellwagen bei Geraten mit Rampe vorsichtig, damit nichts umfallt und keine Flissigkeiten
verschuttet werden.

» Zur Beschickung und Entnahme der Speisen Kiichenhandschuhe anziehen.

A.10 Maximale Beladung

« Die maximale Beladung der Gerate und einzelnen Facher ist in der folgenden Tabelle angegeben:

Modell Max. Beladung des Gerits (kg) Max. Beladung d. Fachs (kg)
SKCH30BHC (30 kg) 30 40 (88.18 Ib)
SKCH50BHC (50 kg) 50 40 (88.18 Ib)
SKCH70BHC (70 kg) 100 40 (88.18 Ib)

A.11 Reinigen des Gerits

+ Das Gerat nicht mit nassen Handen und/oder Fiiien oder barfuld berihren.

« Fir Eingriffe an hohen Gerateteilen muss eine Sicherheitsleiter mit geeigneter Schutzvorrichtung verwendet werden.

» Das Gerat vor allen Reinigungsarbeiten immer erst in einen sicheren Zustand versetzen.

+ Die Zustandigkeiten fir die verschiedenen ordentlichen und auf3erordentlichen Wartungseingriffe beachten. Die Missachtung
der Warnhinweise kann zur Gefahrdung des Personals fiuhren.

» Kein Wasser auf das Gerat spritzen und keinen Wasserstrahl, Dampfreiniger oder Hochdruckreiniger zur Reinigung verwenden.

A.12 Reinigung des Gehduses und des Zubehors

* Reinigungsprodukte gewissenhaft auswahlen und anwenden, um die Geratefunktionen und die Geréatesicherheit nicht zu
beeintrachtigen.

» Reinigen Sie vor dem Gebrauch des Gerats die innen liegenden Komponenten und Zubehorteile mit lauwarmem Wasser und
Neutralseife oder einem sonstigen Reiniger, der zu mehr als 90 % biologisch abbaubar ist (um den Schadstoffeintrag in die
Umwelt zu verringern). Spilen Sie anschliefend griindlich nach und trocken Sie die Komponenten. Fihren Sie die Reinigung
moglichst in einer Geschirrspilmaschine durch.

* Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats keine Chlorreiniger oder Reinigungsmittel auf Lésungsmittelbasis (z.B. Triathylen
usw.) und keine Scheuerpulver, Scheuerschwamme oder ahnliche Gegenstande, da sie die Oberflachen beschadigen kdnnten.
Verwenden Sie keine organischen Lésungsmittel oder atherischen Ole. Diese Substanzen kénnten Geréteteile aus Kunststoff
angreifen.

» Zur Reinigung des Bodens unter dem Gerat keine chlorhaltigen Produkte verwenden, auch nicht in verdiinnter Form (wie
Bleichlauge, Chlorwasserstoff, Salzsaure usw.).

« Vorsicht bei der Handhabung des Fuhlers: Er ist ein scharfkantiger Gegenstand, der bei der Reinigung besonders vorsichtig
gehandhabt werden muss.



A.13 Vorbeugende Wartung

Damit stets ein sicherer Betrieb und eine optimale Performance gewahrleistet sind, sollten Sie die jahrliche Wartung (alle 12
Monate) des Gerats von autorisierten Electrolux Professional SpA Servicetechnikern entsprechend den Anweisungen der
Electrolux Professional SpA Servicehandbicher ausfiihren lassen. Wenden Sie sich flr weitere Auskinfte an |hr Electrolux
Professional SpA Kundendienstzentrum.

A.14 Ersatzteile und Zubehor

Verwenden Sie ausschlief3lich Originalzubehdr und/oder Originalersatzteile. Die Nichtverwendung der Original-Zubehdrteile u./o.
Ersatzteile bewirkt das Erléschen der Herstellergarantie und hat eventuell zur Folge, dass das Gerat nicht mehr den
Sicherheitsvorschriften entspricht.

A.15 Sicherheitshinweise fiir Gebrauch und Wartung

* Am Geréat bestehen hauptsachlich mechanische und druckbedingte Gefahrdungen. Diese Risiken wurden so weit wie mdglich
beseitigt:
— direkt durch geeignete L6ésungen im Design des Gerats.
— indirekt durch Schutz- und Sicherheitsvorrichtungen.

» Auf dem Display der Bedienblende werden eventuelle Stérungen angezeigt.

» Bei der Wartung bestehen jedoch einige Restrisiken, die nicht beseitigt werden kénnen und fiir die bestimmte Verhaltensweisen
und Vorsichtsmaflinahmen zu ergreifen sind.

« Es ist verboten, an sich bewegenden Gerateteilen Kontrollen, Reinigungs-, Reparatur- und Wartungsarbeiten vorzunehmen.
Das Verbot muss allen Arbeitern durch deutlich sichtbare Hinweisschilder zur Kenntnis gebracht werden.

* Achten Sie darauf, regelmaRig die Funktionstlichtigkeit der Sicherheitsvorrichtungen und die Isolierung der elektrischen
Leitungen zu Uberprifen, die bei Beschadigung zu ersetzen sind.

Bei Auftreten einer groReren Stérung (zum Beispiel: Kurzschluss, von Klemmenleiste geloste Kabel, Motorausfall, Abnutzung der
Kabelisolierungen usw.) muss die Bedienperson:

« das Gerat sofort ausschalten.

A.16 Wartung des Gerats

» Die Inspektions- und Wartungsintervalle richten sich nach den effektiven Einsatz- und Umgebungsbedingungen des Geréats
(Vorhandensein von Staub, Dunst, usw.), daher kénnen keine exakten Zeitintervalle angegeben werden. Grundsatzlich wird
jedoch eine gewissenhafte regelmaRige Wartung empfohlen, um die Wahrscheinlichkeit stérungsbedingter Ausfalle zu
minimieren.

+ Es wird auRerdem empfohlen, mit dem Service & Support-Kundendienst einen Vertrag fir vorbeugende regelmaRige
Wartungsarbeiten abzuschlieRen.

» Bringen Sie das Geréat vor allen Wartungsarbeiten immer erst in einen sicheren Zustand.

» Ein storungsfreier und effizienter Betrieb des Gerats ist nur gewahrleistet, wenn die regelmafige Wartung des Gerats
entsprechend den Anweisungen in dieser Anleitung durchgefiihrt wird.

A.17 Wartungsintervalle
Es empfiehlt sich, folgenden MaRnahmen so oft auszufiihren, wie in der Tabelle angegeben:

Wartungs-, Inspektions-, Kontroll- und Frequenz Zustandigkeit
Reinigungsarbeiten

Routinereinigung
+ Allgemeine Reinigung von Gerat und » Taglich » Bedienperson
Umgebungsbereich

Mechanische Schutzeinrichtungen

+ Zustandskontrolle, Uberpriifung auf e Jahrlich * Kundendienst
Verformungen, lockere oder fehlende Teile

Kontrolle

+ Uberpriifung der mechanischen Komponenten
auf Risse und Verformungen, Festsitz der
Schrauben: Uberpriifung von Lesbarkeit und « Jahrlich + Kundendienst
Zustand der Aufschriften, Aufkleber und
Piktogramme und bei Bedarf deren
Wiederherstellung

Grundkorper des Gerats

* Nachziehen der Verschraubungen (Schrauben, | < Jahrlich + Kundendienst
Befestigungssysteme, usw.) des Gerats.

Sicherheitsschilder

+ Uberpriifung der Lesbarkeit und des Zustands | * Jahrlich + Kundendienst
der Sicherheitsschilder

Bedienblende

* Die in der Bedienblende installierten
elektrischen Komponenten kontrollieren. Die » Jahrlich * Kundendienst
Kabel zwischen der Bedienblende und den
Geratekomponenten kontrollieren.




Wartungs-, Inspektions-, Kontroll- und
Reinigungsarbeiten

Frequenz

Zustandigkeit

Elektrisches Anschlusskabel

(gegebenenfalls ersetzen)

» Zustandskontrolle des Anschlusskabels « Jahrlich

» Kundendienst

Allgemeine Uberholung des Gerats

* Kontrolle aller Bauteile, der elektrischen
Anlage und Leitungen, Uberpriifung auf
Korrosion, ...

Alle 10 Jahre'

* Kundendienst

1. Das Geréat ist fiir eine Lebensdauer von ca. 10 Jahren ausgelegt und gebaut. Nach Ablauf dieser Zeit (ab Inbetriebnahme) ist eine Generaliiberholung des

Gerats fallig.

B KENNDATEN DES GERATS UND DES HERSTELLERS

Das Typenschild enthalt die Kenndaten und die technischen
Daten des Gerats.

Die folgende Abbildung zeigt die am Gerat angebrachte
Kennzeichnung bzw. das Typenschild:

F.Mod. XXXXXXXXX
PNC 9VTX XXXXXXXX
W Tot. xxx kW

Comm.Model XXXXXXXXX Type ref.  XXXXXX 2023

Ser.Nr. XXXXXXXX Cyolopentane
Volt XxxX XXX XxHz Total Current XX A

X kW Class X GWP XXXX CO2-eq XXXt

xW Refrigerant XXXXX XX Kg

Defrost Power XXX KW Cap. x

arge
ated Pressure a c e ﬁ
IPxx N

Electrolux Professional SPA - Viale Treviso, 15 - 33170 Pordenone (ltaly)

Im Folgenden wird die Bedeutung der verschiedenen aufge-
fuhrten Daten erlautert:

F.Mod. Herstellerbezeichnung des Produktes
Comm.Mod. Handelsbezeichnung

PNC Produktionscode

Ser.No. Seriennummer

Type ref. Zertifizierungsgruppe des Geréts
Cyclopentane Schaumgas

\% Anschlussspannung

Hz Netzfrequenz

kW Leistungsaufnahme

A Stromaufnahme

Evaporation Leistungsaufnahme des Verdampfer-
heater El. Heizelements

Class Klimaklasse

GWP Treibhauspotenzial

CO2eq Menge an Treibhausgasen
Lighting Innenbeleuchtung

Cap. Nennkapazitat

Refrigerant Kaltemitteltyp

Defrost power Stromaufnahme

ce CE-Kennzeichnung

E WEEE-Symbol

IPX4 Schutz gegen Staub und Wasser

C GEWAHRLEISTUNGSBEDINGUNGEN UND HAFTUNGSAUSSCHLUSSE

Falls der Kauf dieses Gerats eine Garantieabdeckung bein-
haltet, wird die Garantie entsprechend den gesetzlichen
Bestimmungen des Anwenderlandes geleistet. Die Garantie(l-
bernahme ist mit dem installierten Gerat verknipft, das fir
seinen bestimmungsgemafen Zweck und entsprechend den
Anweisungen in der zugehorigen technischen Dokumentation
verwendet wird.

Die Garantie gilt, wenn der Kunde ausschlieRlich Originaler-
satzteile verwendet und das Gerat entsprechend den
Anweisungen der Betriebs- und Wartungshandbicher von
Electrolux Professional instandgehalten hat, die als gedruckte
Handbiicher oder im elektronischen Format bereitgestellt
werden.

Electrolux Professional empfiehlt, ausschliellich von Electro-
lux Professional genehmigte Reinigungs-, Spll- und
Entkalkungsmittel zu verwenden, um optimale Ergebnisse zu
erzielen und das Gerat langfristig in einem perfekten Betriebs-
zustand zu erhalten.

Von der Electrolux Professional Garantie ausgeschlossen

sind:

» Fahrten zur Lieferung und Abholung des Gerats.

+ Installation.

« Einweisung in Gebrauch und Bedienung.

* Auswechslung (u./o. Lieferung) von VerschleiRteilen, aulRer
bei Material- oder Fertigungsmangeln, die innerhalb von
einer (1) Woche nach Schadenseintritt gemeldet werden.

+ Anderung der externen Verkabelung.

» Nachbesserung nicht autorisierter Reparaturen sowie aller
sonstigen Schaden, technischen Defekte und Stérungen,
die durch folgende Umstande verursacht wurden:
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— unzureichende u./o. anormale Kapazitat der elektrischen
Anlagen (Stromstéarke, Spannung, Frequenz, einschlief3-
lich Spannungsspitzen u./o. Stromausfalle).

— unzureichende oder unterbrochene Wasser-, Dampf-,
Luft- oder Gasversorgung (einschlief3lich Verunreinigun-
gen u./o. sonstiger Abweichungen von den technischen
Anforderungen des jeweiligen Gerats).

— Komponenten der Gas- und Wasserinstallation sowie
Hilfsmittel oder Verbrauchsmaterialien zur Reinigung,
die nicht vom Hersteller genehmigt wurden.

— Fahrlassigkeit, Fehlgebrauch, missbrauchliche Anwen-
dung u./o. Nichteinhaltung der Bedienungs- und
Pflegeanweisungen in den entsprechenden technischen
Unterlagen des Gerats durch den Kunden.

— unsachgemale oder mangelhafte Installation, Repara-
tur oder Wartung (einschlieflich Umristungen,
Anderungen und Reparaturen durch Dritte, die nicht
entsprechend autorisiert wurden) sowie Anderungen der
Sicherheitssysteme.

— Die Verwendung von Nicht-Originalkomponenten (z. B.:
Verbrauchsmaterialien, Verschlei3teile oder Ersatzteile).

— Umgebungsbedingungen, die eine thermische (z. B.
Uberhitzen/Gefrieren) oder chemische Beanspruchung
(z. B. Korrosion/Oxidation) bewirken.

— Fremdkoérper, die in das Gerat gelegt oder daran
angeschlossen werden.

— Unfalle oder héhere Gewalt.

— Transport und Handhabung, einschliellich Kratzern,
Kerben, Abspanungen u./o. sonstiger Schaden am
Oberflachenfinish des Gerats, aufler diese Schaden
resultieren aus Material- oder Fertigungsmangeln und



werden - sofern nicht anderslautend vereinbart - inner-
halb von einer (1) Woche nach Lieferung gemeldet.

» Die Original-Seriennummern des Gerats wurden entfernt,
geandert oder sind nicht mehr feststellbar.

* Auswechslung von Glihbirnen, Filtern und sonstigen
Verbrauchsmaterialien.

» samtliche Zusatzausriistungen und Software, die nicht von
Electrolux Professional freigegeben oder spezifiziert
wurden.

Im Fall einer beliebigen Anderung des Gerits oder der

zugehorigen Hardware, Software oder Programmierung

erlischt die Electrolux Professional Garantie und der
Hersteller libernimmt keine Haftung.

Die Garantie umfasst keine planmafigen Wartungseingriffe
(einschlieRlich der dafur erforderlichen Teile) oder die Liefe-
rung von Reinigungsmitteln, ausgenommen, dies wurde vor
Ort ausdricklich vereinbart und unterliegt den ortlichen
Bestimmungen.

Auf der Electrolux Professional Website finden Sie die Liste
der autorisierten Kundenservice-Partner.

D ALLGEMEINE HINWEISE

D.1  Einleitung

Dieses Handbuch enthalt Informationen fir verschiedene
Gerate. Die Produktabbildungen in dieser Anleitung dienen
nur zur Veranschaulichung.

Die Zeichnungen und Schaltpléne in diesem Handbuch sind
nicht maRstabsgetreu. Sie erganzen die Textinformation durch
eine grafische Darstellung, bilden jedoch das gelieferte Gerat
nicht detailgenau ab.

Die Zahlen in den Installationszeichnungen des Geréts sind
MaRangaben in Millimetern u./o. Zoll.

D.2 Zulassiger Gerategebrauch und
Einschrankungen

Dieses Gerat dient zum Schockkiihlen bzw. Schockgefrieren,

zur Konservierung und zum Aufwarmen von Speisen (es senkt

die Temperatur der gegarten Speisen rasch ab, um deren

Qualitat zu erhalten und die Speisen mehrere Tage lang zu
konservieren).

Jeder andere Gebrauch gilt als unsachgemag.

HINWEIS!
@ Der Hersteller lehnt jegliche Haftung fiir die
unsachgemafe Verwendung des Produkts ab.

D.3 Abnahmepriifung

Unsere Gerate sind auf hohe Leistung und Effizienz ausgelegt
und wurden in Labortests dementsprechend optimiert.

Das Gerat wird betriebsbereit geliefert.

Die bestandenen Tests (Sichtkontrolle, elektrische Abnahme-

prifung und Funktionspriifung) werden durch die spezifischen
Anlagen garantiert und bescheinigt.

D.4 Urheberrechte

Die vorliegende Anleitung ist ausschlieBlich als Unterlage flr
den Bediener bestimmt und darf nur mit der Genehmigung von
Electrolux Professional SpA an Dritte weitergegeben werden.

D.5 Aufbewahrung der Anleitung

Das Handbuch muss fiir die gesamte Nutzungsdauer des
Gerats bis zu dessen Verschrotten gewissenhaft aufbewahrt
werden. Falls das Gerat Ubertragen, verkauft, vermietet oder
kostenlos bzw. im Rahmen eines Leasings zum Gebrauch
Uberlassen wird, muss das Handbuch ebenfalls ausgehandigt
werden.

D.6 Zielgruppe der Anleitung

Die Anleitung richtet sich an:

» den Arbeitgeber des Bedienungspersonals des Gerats und
den Sicherheitsbeauftragten am Arbeitsplatz.

» das Bedienungspersonal des Gerats.

» Fachkrafte — den Service & Support-Kundendienst (siehe
Wartungshandbuch).

D.7 Definitionen

Im Folgenden werden die wichtigsten Begriffe dieser Anleitung
erklart. Lesen Sie bitte diesen Abschnitt zum besseren
Verstéandnis der Anleitung aufmerksam durch.

Bediener Alle Personen, die mit der Installation,
Einstellung, Bedienung, Wartung, Reini-
gung, Reparatur und dem Transport des
Gerats beauftragt sind.

Hersteller Electrolux Professional SpA oder ein

sonstiges, von Electrolux Professional
SpA autorisiertes Kundendienstzentrum.

Eine Bedienungsperson, die hinsichtlich
der Arbeitsgange und der mit dem norma-
len Gebrauch des Gerats verbundenen
Gefahrdungen unterwiesen und geschult
wurde.

Service & Sup- Vom  Hersteller ausgebildete  bzw.
port-Kunden- geschulte Fachkraft, die aufgrund ihrer
dienst oder beruflichen und fachspezifischen Ausbil-
Fachkréafte dung, Erfahrung und Kenntnis der
Unfallverhitungsvorschriften in der Lage
ist, die am Gerat auszufiihrenden Ein-
griffe zu beurteilen und alle eventuell
damit verbundenen Risiken zu erkennen
und zu vermeiden. Die beruflichen Fach-
kenntnisse umfassen unter anderem die
Bereiche Mechanik, Elektrotechnik und
Elektronik.

Gefahrenquelle mdéglicher Verletzungen
oder Gesundheitsschaden.

Alle Situationen, in denen das Personal
einer oder mehreren Gefahren ausge-
setzt ist.

Kombination wahrscheinlicher und mdgli-
cher ernsthafter Verletzungen oder
Gesundheitsschaden in einer gefahrli-
chen Situation.

Sicherheitsmalnahmen, die in der
Anwendung spezifischer technischer
Mittel (Schutzverkleidungen und Sicher-
heitsvorrichtungen) zum Schutz des
Personals vor Gefahren bestehen.
Schutzverklei- Eine spezifische Geratekomponente, die
dung mithilfe einer physikalischen Barriere eine
Schutzfunktion bewirkt.

Eine (von der Schutzverkleidung ver-
schiedene)  Vorrichtung, die die
Gefahrdungen beseitigt oder reduziert;
sie kann einzeln oder in Verbindung mit
einer  Schutzverkleidung  eingesetzt
werden.

Person, die das Gerat erworben hat u./o.
betreibt und benutzt (z. B. Firma, Unter-
nehmer, Unternehmen).

Versehentlich auf den menschlichen
Korper Ubertragene elektrische Ladung.

Bedienperso-
nal des Gerats

Gefahr

Gefahrliche
Situation

Risiko

Schutzvorrich-
tungen

Sicherheitsvor-
richtung

Kunde

Stromschlag

1



D.8 Haftung

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden und
Betriebsstorungen, die verursacht werden durch:

* Missachtung der Anweisungen dieser Anleitung;

» Unsachgemal ausgefiihrte Reparaturen oder die Verwen-
dung von Komponenten, die nicht im Ersatzteilkatalog
aufgefuhrt sind (der Einbau und die Verwendung von
Nicht-Original-Ersatz- und Zubehérteilen kann die Funk-
tionsweise des Gerats beeintrachtigen und fihrt zum
Erldschen der Original-Gewahrleistung durch den
Hersteller).

* durch andere Personen als Fachkrafte durchgefihrte
Arbeiten;

+ ungenehmigte Anderungen oder Eingriffe

« fehlende, mangelnde oder unzureichende Wartung;

» unsachgemafer Gebrauch des Gerats.

* AuBergewdhnliche unvorhersehbare Umstande;

* Gebrauch des Gerats durch nicht entsprechend ausge-
bildetes und unterwiesenes Personal.

» Nichtbeachtung der im Einsatzland des Gerats geltenden
Vorschriften hinsichtlich der Sicherheit, Hygiene und
Gesundheit am Arbeitsplatz.

Weiterhin wird jede Haftung fur Schaden abgelehnt, die durch
Umristungen und eigenmachtige Anderungen seitens des
Benutzers oder des Kunden verursacht sind.

Die Verantwortung fir die Auswahl der geeigneten personli-
chen Schutzausristung fir das Personal liegt beim
Arbeitgeber oder beim Sicherheitsbeauftragten am Arbeits-
platz oder beim Kundendiensttechniker entsprechend den
glltigen Bestimmungen im Einsatzland des Geréts.

Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fir Druck- oder
Ubersetzungsfehler in dieser Anleitung.

Eventuelle Zusatze und Nachtrdge zur Installations-, Bedie-
nungs- und Wartungsanleitung, die der Kunde vom Hersteller
erhalt, bilden einen wesentlichen Bestandteil der Anleitung
und missen zusammen mit derselben aufbewahrt werden.

E NORMALER GERATEGEBRAUCH

E.1 Befahigung des Wartungspersonals des
Gerits

Der Kunde muss sicherstellen, dass das Bedienpersonal des
Gerats angemessen unterwiesen wurde und seine Arbeit mit
entsprechender Sachkunde ausflihren kann.

Der Fahrer des Hubmittels muss:

« das Handbuch gelesen und verstanden haben.

» ausreichend qualifiziert und flr die Aufgaben geschult sind,
um in voller Sicherheit arbeiten zu kdnnen.

» spezifisch im korrekten Gerategebrauch unterwiesen
wurden.

O

WICHTIGE HINWEISE

Er muss auRerdem sicherstellen, dass das Perso-
nal die erteilten Anweisungen verstanden hat; dies
gilt insbesondere fiir die Anweisungen bezlglich
Sicherheit und Gesundheitsschutz am Arbeitsplatz
bei Gebrauch des Gerats.
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E.2 Grundlegende Anforderungen fiir die
Benutzung des Gerats

» Technisches Verstandnis und Erfahrung in der Bedienung
des Gerats.

* Ausreichende Allgemeinbildung und technische Grund-
kenntnisse, um die Anleitung lesen und den Inhalt
verstehen zu konnen, einschliellich einer korrekten Inter-
pretation von Zeichnungen, Symbolen und Piktogrammen.

» Ausreichende technische Kenntnisse flr eine sichere Aus-
fuhrung der in der Bedienungsanleitung genannten
Aufgaben.

+ die Vorschriften zu Gesundheitsschutz und Unfallverhitung
an Arbeitsstatten kennen.



F BEDIENUNG

F.1 Geratefunktionen

Das Gerat dient zum Schockkiihlen, Schockgefrieren und zur
Konservierung von Lebensmitteln.

Es senkt die Temperatur von gegarten Lebensmitteln rasch ab,

um ihre Qualitat zu erhalten und sie mehrere Tage lang zu
konservieren.

F.2 Bedienfeld

A

B
D C
E

Touchscreen-Display

EIN/AUS-Taste

. USB-Anschluss

. Anschluss fiir Zubehor / Datenwiederherstellung
Klappe

moowy

F.3 Hauptseite

Nach der Einschaltung des Gerats leuchtet das Display, die
Software wird geladen und nach einer gewissen Zeit erscheint
standardmagig die Hauptseite des MANUELLMODUS.

D

MANUAL

g o=

,,,,,,,,,,,,

,,,,,,,,,,,,,,

,,,,,,,,,,,,,,,

A. Starttaste
B. Funktionen (untere Symbolleiste)

C. Multiphasen-Symbolleiste

D. Hauptmenii-Leiste (obere Symbolleiste)

E. Hauptzyklen

F. Kammertemperatur

G. Uhrzeit/Kerntemperaturfihler/Multitimer Bereich
F.

4  Hauptsymbole des Touchscreen-
Displays
Temperaturbereich

20°C Ist-Temperatur

Uhrzeit / Kerntemperaturfiihler / Multitimer Bereich

01:30 Kuhldauer

Uhrzeit-Hinweissymbol

Q Temperaturfiihler-Hinweissymbol

@ Restzeit-Symbol

Multitimer-Hinweissymbol

Multiphasen Symbolleisten-Bereich

@ Multiphasen-Symbol der Symbolleiste

Speisen kénnen in verschiedenen Phasen gekihlt, tief-
gefroren oder gegart werden.

Das Gerat bietet Programme aus verschiedenen aufein-
anderfolgenden Phasen.

Info-Symbole

Geblasedrehzahl
XY (nur verfugbar fir 6GN 1/1 — 10GN 1/1 — 10GN 2/1
Modelle)

Nach Antippen dieses Symbols kdnnen Sie die Drehzahl
des Kiihlkammern-Ventilators einstellen.

Warnsymbol , Tur offen”

Das Symbol erscheint, wenn die Tur gedffnet oder nicht
vorschriftsgemaf geschlossen ist.

6 Hinweissymbol ,Kompressor Ein*

Das Symbol erscheint, wenn sich der Verdichter im Aus-
setzbetrieb einschaltet.

Es bleibt auf dem Display eingeblendet, bis sich der
Verdichter abschaltet.

Tippen Sie auf das Symbol, um in einem Popup-Fenster
weitere Informationen aufzurufen.

ﬂ’{ Hinweissymbol ,Abtauen lauft*

Das Symbol erscheint, wenn der Abtauvorgang ausgefiihrt
wird.

Das Symbol bleibt auf dem Display sichtbar, bis das
Abtauen beenden ist.

Tippen Sie auf das Symbol, um in einem Popup-Fenster
weitere Informationen aufzurufen.

Halten Sie das Symbol einige Sekunden lang gedriickt, um
den Abtauvorgang zu Uberspringen.

(Dies funktioniert nur, wenn das Symbol im Bildschirm-
schoner weil} ist.)

Befehlsschaltflichen des Touchscreen-Displays

\/ Die Auswabhl bestatigen und speichern

x Die Auswahl aufheben oder ein Popup-Fenster
schlielen

13



@ Zum vorherigen Menu zuriickgehen

@ Start-Symbol

Stopp-Symbol

@ (Die Schaltflache einige Sekunden lang gedriickt
halten.)

Seiten durchtippen (horizontales Scrollen) oder
<2 einen Wert erhéhen bzw. verringern

AN
Seiten durchtippen (vertikales Scrollen)
v

Symbole
® Alarmmeldungs-Symbol

Zur Anzeige, dass eine Alarmmeldung ansteht, wird ein
Popup-Fenster eingeblendet.

Das Symbol bleibt auf dem Display eingeblendet, bis das
Problem behoben wurde.

A Warnhinweise

Zur Anzeige, dass ein Warnhinweis ansteht, wird ein
Popup-Fenster eingeblendet.

(i) Information

Die Info-Meldung erscheint zum Beispiel, wenn etwas nicht
funktioniert, eine Prozedur abgeschlossen wurde oder wie-
derholt werden muss.

F.5 Hauptzyklen des Gerats

Kuhlzyklus
@ (Temperaturbereich: +10 °C bis —41 °C)’
Die Schockkiihlung wird fiir Speisen durchgefiihrt, die
innerhalb weniger Tage verzehrt werden sollen. Sie kdnnen

im Temperatur Popup-Fenster zwischen zwei voreingestell-
ten Temperaturen wahlen.

» Schonendes Kiihlen: Empfohlen fiir Gemiise und Nah-
rungsmittel in kleinen Stlcken.
Die Standardwerte fir das schonende Kiihlen sind 0 °C
und 1:30 Stunden. Mit einer gednderten Regelung
andern sich auch die Werte.

* Intensives Kiihlen: Empfohlen fir Nahrungsmittel in
groferen Stiicken.
Die Standardwerte fir das intensive Kiihlen sind -20 °C
und 1:30 Stunden. Mit einer geanderten Regelung
andern sich auch die Werte.

1. Je nach Modell
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% Gefrierzyklus'
(Temperaturbereich +10 °C bis —41 °C)

Durch Einfrieren kénnen Speisen uber langere Zeitrdume
(Wochen bzw. Monate) frisch gehalten werden.

Beim Schockfrosten wird in kiirzester Zeit eine negative
Kerntemperatur (-18 °C/-0,4 °F) der Speisen erzielt.

Die Standardwerte fur das Gefrieren sind —41 °C und 4:00
Stunden. Mit einer gednderten Regelung andern sich auch
die Werte.

Auf diese Weise ist beim Auftauen des Gefrierguts die
Zellstruktur unversehrt und Aussehen und Nahrstoffe der
Speisen bleiben unverandert erhalten. Bei diesem Zyklus
betragt die Temperatur der Speisen nach dem Einfrieren
zwischen -20 °C (-4 °F) und -18 °C (-0,4 °F).

1. Verfligbarkeit je nach Modell.

@ Aufwarmen
(Temperaturbereich +40 °C bis —18 °C)
Das Aufwarmen ermdglicht das leichte Erwarmen von

Speisen flir bestimmte Kochfunktionen auf bis zu +40 °C
(Probieren, Auftauen).

Nach der Wahl des Aufwarmens oder wahrend eines
Multiphasen-Programms mit gemischten Phasen (Kuhlen -
Gefrieren - Aufwarmen) ist der Standardwert automatisch
deaktiviert.

Falls das Aufwarmen der letzte Programmschritt ist, erfolgt
kein automatisches Kihlhalten.

F.6 Konnektivitidt des Gerats

Wenn das Gerat iber das Internet mit der Cloud verbunden ist,
zeigt das Display durch verschiedene Symbole den Verbin-
dungsstatus an.

MANUAL

QRS

Chill

MNc
Verbindungsstatus-Symbole
= Das Gerat ist iber WLAN mit der Cloud verbunden.

v Das WLAN-Signal ist stark.

Das Gerét ist tiber WLAN mit der Cloud verbunden.
Das WLAN-Signal ist mittel.

4))

Das Geréat ist tiber WLAN mit der Cloud verbunden.
Das WLAN-Signal ist schwach.

?)

W_J Das Gerat ist iber Ethernet mit der Cloud verbunden.

Lesen Sie bei Verbindungsproblemen die Hinweise im
Abschnitt H.3 Konnektivitdtsprobleme des Geréts (je nach
Softwareversion).

F.7  Symbolleisten-Bereich

MANUAL —

!%T%

Die Symbolleisten sind eine Erweiterung innerhalb verschie-
dener Umfelder des Menus und Optionen und Funktionen.




Die Elemente der Symbolleisten werden durch die Parame-
tereinstellungen definiert (siehe das Kapitel F.13 Modus
sEinstellungen®).

+ OBERE SYMBOLLEISTE

% Homepage-Modus (SkyHub/SoloMio)

Im “Homepage-Modus* kénnen Sie das Menu der
Displayanzeige individuell nach Ihren Bediirfnissen

Diese Leiste dient zur Navigation im Hauptmenu. einrichten.
— Obere Symbolleiste aufrufen: (Siehe Kapitel F.11 Homepage-Modus (SkyHub/
— SoloMio).)
MANUAL = N
S @ @ {b Q EI‘ ‘ _
K Manual Programs O + HyglenemOdUS
¥ )
4| chinr * @ Im “Hygienemodus* reinigen Sie die Kammer des
oc » . - Gerats und wahlen dazu das am besten geeignete
Skyhub Hygiene Settings
O Programm.
@ (t (Siehe Kapitel F.12 Hygienemodus.)

)l

< Help  MyPlanner T USb’ Graphs
01:30 -
O @} Einstellmodus

@ Im “Einstellmodus” kénnen Sie die Geratefunktionen
durch individuelle Einstellungen optimieren.

Dieser Modus erméglicht, die verschiedenen Meniium-

felder zu aktivieren oder zu deaktivieren und deren

Optionen zu andern.

EL (Siehe Kapitel F.13 Modus ,Einstellungen*™.)

Programs

/ a\ / a \

v |

Manual Automatic
< Scroll-Bereich >

Ot @ (?) Hilfe

Skyhub Hygiene Settings Skyhub Hygiene Settings

<®m$»

Help MyPlanner USB Graphs SkyDu
Transfer

— Zwischen Seiten wechseln:

X

Diese Funktion stellt QR-Codes bereit, mit denen Sie
die Bedienungsanleitung auf lnrem Smartphone, Tablet
oder Laptop aufrufen kénnen.

(Siehe Kapitel F.14 Hilfe-Modus.)
Zeitplan (My Planner/Kalender)

Mit dieser Funktion kénnen Sie die Geratefunktionen
Kuhlen — Einfrieren — Aufwarmen sowie die Hygiene-
programme planen und passend zu Ihrem Zeitplan
Erinnerungen einstellen.

(Siehe Kapitel F.15 Zeitplan-Modus (My Planner/
Kalender).)

A
Ly
:

.

X ] X J

/[ a\ / a )\

Tippen Sie auf das betreffende Symbol im Hauptmend,
um die einzelnen Betriebsmodi aufzurufen.

— Obere Symbolleiste schlieRen:

Tippen Sie auf das X um die Leiste zu schlieRen.

Hauptmenii der oberen Symbolleiste
USB-Datenlibertragung

“Im USB“-Modus kénnen Sie Programme und sonstige
Daten mit Hilfe eines USB-Sticks in das Gerat hoch-
laden oder daraus auslesen.

(Siehe Kapitel F.16 USB-Modus.)

h Diagramme

Im “Diagramm®“-Modus kénnen Sie eine grafische Dar-

{b Manuellmodus

Im “Manuellmodus” kénnen Sie die Zyklen Aufwarmen
— Kiihlen — Schockfrosten, die Zeitdauer und die
Temperatur auswahlen.

(Siehe Kapitel F.8 Manuellmodus.)

Q Automatikmodus

Im “Automatikmodus® wahlt der Schockkihler nach der
Einstellung einiger einfacher Funktionen den besten
Zyklus fir das gewtinschte Lebensmittel.

(Siehe Kapitel F.9 Automatikmodus.)

EL Programm-Modus

Im “Programm-Modus* kdnnen Sie gespeicherte Pro-
gramme und Rezepte aufrufen bzw. neue Programme
und Rezepte erstellen und speichern.

(Siehe Kapitel F.10 Programmmodus.)

stellung des Betriebsverhaltens der manuellen,
programmierten und automatischen Kihlzyklen aufrufen.

(Siehe Kapitel F.17 Diagramm-Modus.)
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SkyDuo (Match)

i)

Diese Funktion kann nach Bedarf aktiviert werden. Sie
funktioniert in Verbindung mit Datenkommunikationsge-
raten, die von einem Fachbetrieb installiert werden.

Sie kdnnen damit den Ofen mit einem Schockkihler
verbinden.

(Siehe Kapitel F.18 SKYDUO/MATCH-MODUS (je nach
Modell - Option).)

UNTERE SYMBOLLEISTE

HINWEIS!

Diese Option ist nur fir bestimmte Modelle in
Verbindung mit entsprechendem Zubehdr
verfugbar.

@ Bezugsnormen

Das Gerat kann auf 4 verschiedene Hygienenormen einge-
stellt werden:

* NF (Franzosisch)

» UK (Englisch)

* NFS

* CUSTOM (kundenspezifisch)

HINWEIS!
@ Bei den Einstellungen NF, UK und NFS sind
Zeitdauer und Temperatur des vorschriftsgema-
Ren Zyklusendes durch die betreffende Norm
festgelegt und kbnnen vom Benutzer nicht gean-
dert werden. Benutzerdefinierte Werte sind nur
in der Einstellung CUSTOM maglich.

Diese Leiste dient zum Aufruf bestimmter Optionen und

Spezialfunktionen.
— Untere Symbolleiste aufrufen:

»)

/  a\

X ¥ ®®

Fan Holding  Turbo Norms
speed i

p cooling
Delayed  Save
start program

»

— Untere Symbolleiste schlieRen:

Tippen Sie auf das X, um die Leiste zu schlieRen.

Funktionen der unteren Symbolleiste

Ventilatordrehzahl
X (nur verfigbar fir 6GN 1/1 — 10GN 1/1 — 10GN 2/1
Modelle)

Nach Antippen dieses Symbols konnen Sie die Drehzahl
des Kihlkammern-Ventilators einstellen.

3315 Kiihlhalten

Das Kihlhalten halt die Speisen auf einer gewahlten
Temperatur, bei der sich ihre geschmacklichen Eigenschaf-
ten erhalten.

Sie kénnen zwischen einem positiven Kihlhalten (3 °C)
und einem negativen Kihlhalten (-22 °C) wahlen.

Nach einem Kiihl- oder Gefrierzyklus schaltet sich das
Gerat selbsttatig in diesen Modus.

Das Kiihlhalten erfolgt kontinuierlich und Sie missen das
Programm beenden, um es abzubrechen.

(® Turbokiihlen

Das Gerat lauft ununterbrochen mit der gewiinschten
Temperatur, dieser Modus eignet sich ideal fir eine
kontinuierliche Produktion.

Verzogerter Start

Mit dieser Option kdnnen Sie den Start eines Programms
auf eine gunstigere Uhrzeit verschieben.

(siehe Abschnitt F.7.1 Startverzégerung)

B Programm speichern
Mit dieser Funktion kdnnen Sie selbst definierte Zyklen im
Programmmodus speichern.

(Siehe Abschnitt Ein Programm erstellen und speichern in
Kapitel F.10 Programmmodus).
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Zum Beispiel gilt nach der franzdsischen Norm NF ein
Schockkuhlzyklus mit Kerntemperaturfihler als korrekt
abgeschlossen, wenn die Temperatur von 10 °C (50°F)
innerhalb von 110 Minuten erreicht wird. Die Schockkih-
lung ist damit beendet und es folgt automatisch die
Umschaltung in die Temperaturhaltephase.

SCHONENDE / SCHNELLE SCHOCKKUHLUNG

Norm Ausgangs- Endtempera- Dauer
temperatur tur Schock-
Schockkiihl- | Schockkiihl- kiihlzy-
zyklus zyklus klus
+63°C +10°C 110
NF .
(145,4°F) (50°F) Minuten
UK +70°C +3°C 90
(158°F) (37,4°F) Minuten
+135°F +40°F
NFS ) . 2
(+57°C) (+4°C) Minuten
0 0 CCitl
CUSTOM CbSt°C CCEtC Minuten
EINFRIEREN
Norm EINFRIEREN | EINFRIEREN | Einfrier-
Ausgangs- Endtempera- dauer
temperatur tur
= +63°C -18°C 270
(145,4°F) (64,4°F) Minuten
UK +70°C -18°C 240
(158°F) (-0,4°F) Minuten
+57°C -18°C 360
NFS (135°F) (-0,4°F) Minuten
0 o CFtl
CUSTOM CbSt°C CFEt°C Minuten

Wenn die ,Kihl-/Einfrierzeit‘ nach Abschluss des Zyklus héher

als die ,Kiihl-/Einfrierdauer® ist, wird ein ,Uberzeitalarm®
generiert und als HACCP-Alarm gespeichert.

Das Display zeigt die Ergebnisse der Normpriifung am Ende
des Zyklus durch ein Hakchen oder Kreuz neben dem Norm-

symbol an.

F.7.1

Startverzégerung

Die Startverzdégerung wird nur dann in der unteren Sym-
bolleiste angezeigt, wenn sie im Einstellmodus aktiviert wurde
(siehe das Kapitel F.13 Modus ,Einstellungen” (Einstellungen

= Manuell = Zusatzfunktionen = Startverzdgerung)).



1. Rufen Sie die untere Symbolleiste auf und tippen Sie auf
das Startverzégerungs-Symbol.

X
L% ®
Fan Holding ~ Tubo  Norms
speed cooling

(7

Delayed
start  prog.—

Os0 | e | B-oc

2. Geben Sie die gewlinschte Startverzdgerung tber das
Zahlenfeld ein und starten Sie den Zyklus.

MANUAL

= N

Delayed start
&

+

05:30

NN —
o
VoW
4

Q
1 - © 09:30 AM
== — o
>
[O) | ac | B-20c | [ a

3. Das Display zeigt danach die Ruckwartszahlung der Rest-
zeit bis zum Zyklusstart an.

Delayed start

05:30

®©o09:30

>l

4. Falls Sie das Gerat fir den verzégerten Zyklus vorbereiten
mdchten, lesen Sie bitte die Hinweise in Kapitel F.13
Modus ,Einstellungen®(Manuell = Allgemeines, = ) und
aktivieren Sie die Funktion “Startverzégerung Vorkiihlen® (

m/@).

Danach fuhrt das Gerat die Vorbereitungsphase (Vorkih-
len bzw. Vorheizen) fir den Zyklus zu der eingestellten
Uhrzeit aus.

It

Preparation phase request

Do you want to perform the preparation
phase for this cycle?

Tippen Sie auf die Schaltflache V', um die Vorbereitungs-

phase auszufiihren, oder auf die Schaltflache X, um sie
zu deaktivieren.

Das Gerat startet die Rickwartszahlung. Das Display zeigt
das Startverzégerungs-Symbol, die Restzeit und die einge-
stellte Anfangs-Uhrzeit an.

Es ist weiterhin mdéglich, die Verzégerung zu Uberspringen und
den Zyklus sofort zu starten. In diesem Fall startet das Gerat
direkt die Vorheizphase.

P | Startverzégerung tberspringen

F.8  Manuellmodus
F.8.1 Programmwahl

1. Dricken Sie die EIN/AUS-Taste, um das Geréat
einzuschalten.

Das Display leuchtet danach und es erscheint standard-
mafig die Hauptseite des MANUELLMODUS.

2. Wahlen Sie ein Programm (zum Beispiel den Kihlzyklus).
N

@

MANUAL

VS

Chill

3. Falls die Standardparameter fur die Speisen geeignet sind,

tippen Sie auf die Schaltflache @ um das Programm
zu starten.

Falls Sie das Programm stoppen miissen, halten Sie die

Schaltflache gedr[]ckt.@

17



4. Das Vorkihlen (oder Vorwarmen) startet.

HINWEIS!
@ Diese Phase kann im Kapitel F.13 Modus

sEinstellungen” (Manuell = Allgemeines = Vor-
kihlen) aktiviert bzw. deaktiviert werden.

A

Precooling

VA

0°C

4

Die Vorkihlen- und Vorwarmen-Funktion bereitet die

Kammertemperatur vor, bevor das gewahlte Programm
startet.

>| Vorkuhlen/Vorheizen uberspringen

Die Vorbereitung Uberspringen und sofort zum Hauptpro-
gramm wechseln.

5. Nach dem Vorkihlen bzw. Vorheizen:

a. Stellen Sie die Speisen in das Gerat und schlielRen
Sie die Tir, um das Programm zu starten (ZEITGE-
STEUERTES PROGRAMM).

b. Stellen Sie die Speisen in das Gerat, setzen Sie den
Kerntemperaturfiihler ein und schlieBen Sie die T,
um das Programm zu starten (FUHLER-GESTEUER-
TES PROGRAMM).

Nach Beendigung des Zyklus ertént ein Hinweiston und
es erscheint ein Popup-Fenster mit folgender Meldung:

U

Cycle donel
Now holding

$ 57kwh

€D oo3s00
@

¥  Energieverbrauch in kWh

Zeitdauer in Stunden: Minuten: Sekunden

Verwendete Referenznorm (z. B. UK)
@ Die Uberpriifung nach Norm war erfolgreich.

® Verwendete Referenznorm (z. B. UK)

Die Uberpriifung nach Norm war nicht erfolgreich.
Tippen Sie auf das X, um das Popup-Fenster zu
schlie3en.

6. Das Gerat lauft auf Kuhlhalten weiter.

(nur wenn das Programm die Kuhlhalten-Funktion
vorsieht)

Bei Bedarf konnen Sie die Standardparameter des
Programms wie folgt andern:

* Referenznormen andern oder deaktivieren
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Mit dem Wechsel einer Referenznorm andern sich die
Zeiten und Temperaturwerte.

Die Referenznorm wechseln Sie wie folgt:
— Rufen Sie die untere Symbolleiste auf.

— Wahlen Sie das Norm-Symbol und dann mit den Pfeil-
schaltflachen die gewlinschte Referenznorm.

X
@
» m < UK 6

X E_R P
Cone, a Norms
= b

Fan
(© 53004 -0°C 0-20°C © 6300 0% -20°C

— Tippen Sie auf X, um die Auswahl zu bestatigen, und
schlielen Sie das Popup-Fenster.

Es gibt zwei Mdglichkeiten, um die Normen zu deaktivieren:
a. Uber die untere Symbolleiste

@© 6300 -10°C Q-20c

b. Im Einstellmodus (siehe das Kapitel F.13 Modus
sEinstellungen®).

« Andern/Einstellen der TEMPERATUR

— Tippen Sie auf die Zeile mit dem Temperaturwert. Geben
Sie dann die gewunschte Temperatur im Zahlenfeld ein
und wahlen Sie zwischen schonendem und intensivem

Kihlen.
TANUAL = N
©
JoBe i
£3

a. Schonendes Kiihlen

MANUAL N

0° TOB®

Chill
+

1.2]3

456 0°
7809 || &

0

Soft /

*- 6]:3%:00

Szft | Hard orsonm
X | @
/[ a v /T a\




b.

Intensives Kihlen

MANUAL

N

T

- -20°
123
4156
7 8|9
O+/-

Soft | kard

Chill

0°

20°C / Hard

01:3%00

01:30 h:m

DS

HINWEIS!
Im Zahlenfeld kdnnen Sie direkt zu den Zeitoptio-
nen wechseln, ohne zur ersten Seite des

Manuellmodus zurtickzugehen.

Tippen Sie auf die Schaltflache (siehe Abbildung), um die
Uhrzeit-Optionen aufzurufen:

0° 01:20.

I~
(6
O O N

+ Andern/Einstellen der DAUER
— Tippen Sie auf die Reihe mit dem Zeitwert und geben Sie
den neuen Wert Uiber das Zahlenfeld ein.

Die Standardanzeige ist in Stunden und Minuten (h:m).

AN N}

To@e

Chill

0°

(¥) Turbokihlen

=
3

Zeitanzeige

3
©n

Posy)

Fihlergesteuerter Zyklus

MultiTimer

@

ZEITANZEIGE
Minuten werden in Sekunden umgerechnet.

01:20 7

TURBOKUHLEN

Das Symbol wird bei Kuhl- und Gefrierzyklen angezeigt und
dient zum Aufruf des Turbokiihlzyklus.

= =S
¢ Turbo
v _cooling !
N A

-~ -

O (O N

]
4
7

m:s

O U

G
D

v ]

/T a \

Das Gerat ist ohne Zeitlimit ununterbrochen in Betrieb.

Wenn der Zyklus aktiv ist, kdnnen Sie ihn durch erneutes
Antippen des Symbols deaktivieren.

Den Turbokihlzyklus kénnen Sie auch Uber die untere Sym-
bolleiste aufrufen. (Siehe Abschnitt UNTERE
SYMBOLLEISTE in Kapitel F.7 Symbolleisten-Bereich).

Bei Aufwarm- und Haltezyklen zeigt das Popup-Fenster das

Endlos-Symbol statt des Turbokuhlen-Symbols an.
FUHLERGESTEUERTER ZYKLUS

Der Kerntemperaturfihler ermdglicht eine prazise Messung
der exakten Kerntemperatur des Lebensmittels wahrend eines
Kihlzyklus. Wenn diese Option gewahlt ist, kann kein zeitge-
steuerter Zyklus ausgefihrt werden.

Zur Einstellung eines flihlergesteuerten Zyklus gehen Sie wie

folgt vor:

» Tippen Sie auf das Zeit- oder Temperaturfihler-Symbol auf
der Hauptseite und wahlen Sie die Kerntemperaturfiihler-
Option.
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TR

0120 him

Chill

0°
030
e :00
B
(4
/ a \
Wenn eine Bezugsnorm gewabhlt ist, kdnnen Sie die Tempera-

turparameter nicht andern.

Die Zyklusende-Einstellung wird von den Bezugsnormen
vorgeschrieben. Um dies zu umgehen, missen Sie die
Normen deaktivieren.

Im Fall eines Multiphasen-Zyklus wird die Bezugsnorm nur auf
die letzte Phase angewendet. Die dazwischenliegenden
Programmschritte kbnnen geandert werden.

O O N

i
3

O U

. 3
@

%

D& N>~

ﬁ@
&

a \

» Tippen Sie auf die Schaltflache @

» Das Vorkuhlen (oder Vorwarmen) startet.

+ Offnen Sie dann nach dem Vorkiihlen (oder Vorheizen) die
Tidr und nehmen Sie den Kerntemperaturfiihler aus seiner
Aufnahme.

HINWEIS!

@ Vergewissern Sie sich, dass der Kerntempera-
turfihler sauber und sterilisiert ist, bevor Sie ihn
in das Lebensmittel einsetzen.

+ Setzen Sie den Kerntemperaturfiihler ohne zu grofRRen

Kraftaufwand in das Lebensmittel ein und schliefen Sie
die TUr, um den Zyklus zu starten.
Achten Sie dabei darauf, dass die Spitze (der temperatu-
rempfindliche Teil) korrekt positioniert ist. Sie mussen den
Kerntemperaturfihler ungeféhr in der Mitte des Lebens-
mittels platzieren und sicherstellen, dass die Spitze nicht
heraussteht und vor allem nicht den Behalter berihrt.

Wenn der Kerntemperaturfihler nicht oder nicht korrekt
eingesetzt ist, erscheint nach einigen Minuten ein Popup-
Fenster mit der Meldung, dass der Zyklus zeitgesteuert
erfolgt, um den Garvorgang nicht zu beeintrachtigen.

O

Probe not inserted

The probe is not inserted. The
ly changed
from probe to time.
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+ Offnen Sie bei Zyklusende die Tir, ziehen Sie den Fiihler
heraus und legen Sie ihn in seine Ausgangsposition zurick.

HINWEIS!
@ Beachten Sie, dass die Behélter kalt sind und Sie
daher Handschuhe benétigen.

BELADUNG MIT LEBENSMITTELN

Wahrend des Schockkihlzyklus sollte das Kuihlgut bedeckt
sein, um den Abkuhlprozess zu unterstitzen. Verteilen Sie das
Lebensmittel gleichmaRig im Inneren der Zelle, damit die Luft
zirkulieren kann. Dies tragt zur besseren Konservierung des
Kuhlguts bei. Die Tur darf wahrend beim Herausnehmen oder
Hineinlegen des Lebensmittels in keinem Fall langer als
notwendig offen stehen.

Verwenden Sie vorzugsweise flache Behélter, um die Luft-
zirkulation Uber dem Kuhlgut zu férdern (je groRer die der
Kaltluft ausgesetzte Oberflache der Lebensmittel ist, desto
schneller erfolgt die Abkihlung). Um Lebensmittelverunreini-
gungen zu vermeiden, sollten Sie die Gefale und Stellflachen
stets griindlich reinigen. Ferner empfiehlt es sich, das Lebens-
mittel in seinem Garbehalter in den Schockkihler zu stellen.

HINWEIS!

@ Das Gerat kann mit MEHRFACHSENSOR-Zube-
hor (bis zu drei separate Temperaturfiihler) oder
dem USB-Temperaturfiihler als Zubehor betrieben
werden. Die Aktivierung des Zubehoérs ist im
Kapitel F.13 Modus ,Einstellungen®beschrieben.

Wahlen Sie den am besten geeigneten Temperaturfiihler und
geben Sie die gewlinschte Kerntemperatur iber das Zahlen-
feld ein.

MANUAL o Nl

WN
o

S=lgls

i Einstellbarer TEMPERATURFUHLER zum Messen
der Kerntemperatur des Lebensmittels.



I Einstellbarer TEMPERATURFUHLER fiir die Daten-
Ubertragung auf einen USB-Stick (Zubehor)

Die Aktivierung des USB-Temperaturfuhlers ist im
Kapitel F.13 Modus ,Einstellungen*beschrieben.

MEHRFACHSENSOR-TEMPERATURFUHLER
(Zubehor)

Die Aktivierung des Mehrfachsensor-Zubehors ist im
Kapitel F.13 Modus ,Einstellungen*beschrieben.

Gebrauch des MEHRFACHSENSOR-Zubehors

« Tippen Sie auf das Fuhler-Symbol.

Es wird ein Popup-Fenster mit der Liste der verfligbaren
Temperaturfihler eingeblendet.

» Wahlen Sie den gewlnschten Temperaturfuhler (zum Bei-
spiel Flhler A)

MANUAL

5 @®®@
3°

&C » 3c Soft

5°
A _ 155
5°C 1A
LN Ok
/T a \ - \

oder das Multisensor-Symbol, um alle verfigbaren Kerntem-
peraturfihler zu verwenden.

MANUAL

5 RS

°C

fae °C
o S°
L NOR

/ a \ P

Wahrend des Garzyklus kénnen Sie die Kerntemperatur

anzeigen lassen, indem Sie das Symbol &_: antippen.

MANUAL

Qe &
0" |w

9]:30‘:@\ 1=
X

= \

Der Zyklus endet, wenn alle Fihler den Sollwert erreicht
haben.
MULTITIMER

Mit dem Multitimer-System konnen Sie unterschiedliche
Zeiten fur die einzelnen Rezepte (z. B. Huhn, Kartoffeln usw.)
oder die einzelnen Gefale auf den verschiedenen Ebenen
(Ebene 1 fur hohen Topf, nachste Ebenen fir flachere Topfe)
einstellen.

Diese Funktion ermdglicht auRerdem, den Schockkiihler mit
einem Rezept ,a la carte” (freie Wahl) zu benutzen, bei dem
die Lebensmittel zu jeweils unterschiedlichen Zeitpunkten
wahrend eines Zyklus in das Gerat eingelegt werden.

HINWEIS!
@ Diese Funktion kann nicht in einem Multiphasen-
Zyklus gewahlt werden.

Den Multitimer stellen Sie wie folgt ein:
* Wahlen Sie die Option ,Multitimer und bestatigen Sie die

Auswahl.
01:20

23
516
8o |™
O [ms
AN

’;
e )

-~

]

4
7
&)

=

W

»

» Es offnet sich ein Popup-Fenster.
Tippen Sie links auf eine Zeile, um eine neue Voreinstellung
zu definieren, geben Sie den neuen Namen Uber das
Tastenfeld ein und bestatigen Sie die Eingabe.

MANUAL E D PRESET NAME
MultiTimer X preset!
a 11213(4151617181910
QIWIEIRATIYIUII|OIP
» A|SIDIF ¢ b |K|L
Z|IX|CIVIBINIM| @
Space | #+,
e X v O
/[ a \
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+ Stellen Sie die gewiinschte Dauer oder die Kerntemperatur

des Lebensmittels ein.
Dies kann auf zwei Arten erfolgen:

— Tippen Sie auf das Uhrzeit-Symbol des Tastenfelds.

PRESET NAME MANUAL

N

= | [loo

1+ | 9 |+,

X v D X | Vv

/ a \

102(3/4(5(6/7(8(9(0 W
QWIE[RITIY[U[I|O|P L1516
AlSIDIFIGIH|J[KIL » 7.8 9
Z|X|C|V[BINIM| @ O [ms

O a

— Tippen Sie auf den Uhrzeitbereich rechts in der Zeile.

MANUAL = N MANUAL

N

MultiTimer

1 Prea G

1123

&

5
7189
0

%

X | v |

/ & \

/  a\

- 01:20

O i

» Das Gerat zeigt ahnliche bzw. mit der aktuellen Einstellung

kompatible Voreinstellungen an.

Tippen Sie links in die betreffende Zeile, um sie aufzurufen,

und wahlen Sie die gewlinschte Einstellung aus.

MANUAL = N MANUAL = N
MultiTimer X MultiTimer
1 - —-=—-h:m 1 - + ‘ O\ X
2 - h:m
PreA
5o a -
re
5 - - b
PreD
6 - h:m
PreE
7 - h:m
Pref
8 - -h:m

» Tippen Sie auf “+*, um eine neue Voreinstellung zu erstellen

und hinzuzufiigen.
Sie kénnen bis zu 20 Voreinstellungen hinzufligen.

MANUAL = [N
Chill

0°

0°C

MultiTimer

>

=\

483

l( a'ooo\lou-.bun—-gj
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* Nach dem Hinzufligen der bendtigten Voreinstellungen
werden die Symbole auf der rechten Seite eingeblendet.

MANUAL

= N

MultiTimer X
0210hm @ = i}

1 MyPpreseta

Jetzt kdbnnen Sie:

[0 die Voreinstellung duplizieren.

die Voreinstellung speichern

(nur fur neue Voreinstellungen verfugbar).

die Voreinstellung I6schen.

Zusatzliche Programmeinstellungen kénnen Sie mit Hilfe der
unteren Symbolleiste vornehmen. Nach dem Aufruf der
unteren Symbolleiste kdnnen Sie:

&
(1]

%

=i~

Saveall Clearall Save MT  Restore
presets  presets  program MT

rogram
prog

Load
Multitimer
program

© s300m

-10°C ‘ i-20°Cc

alle Voreinstellungen speichern

(alle Voreinstellungen gleichzeitig statt jede einzeln
speichern).

alle Voreinstellungen I6schen

(alle Voreinstellungen zusammen statt einzeln
I6schen).

als Multitimer-Programm speichern

(alle Voreinstellungen in einem MultiTimer-Pro-
gramm speichern).

Multitimer-Programme wiederherstellen

(diese Funktion ist nur in einem Multitimer-Programm
verfligbar. Sie ermdglicht, geldschte Voreinstellun-
gen eines Multitimer-Programms wiederherzustellen).

MultiTimer-Programm aufrufen

(Diese Funktion ist nur in einem Multitimer-Pro-
gramm verfugbar. Sie ermoglicht den Aufruf eines
Multitimer-Programms im Programmmodus.)

» Tippen Sie auf die Schaltflache @ um den Zyklus zu

starten.

Das Vorkuhlen (oder Vorwarmen) startet.
Nach der Vorbereitung der Kammer legen Sie das Lebens-

mittel in das Gerat, setzen den Kerntemperaturfiihler ein
(falls bendtigt) und schlieBen die Tir, um den Zyklus zu
starten.

Das Display zeigt bis zu drei Voreinstellungen an: die Restzeit
(oder die momentane Kerntemperatur des Kiihlguts) und die
betreffende

Bezeichnung, falls vorhanden. Die



Voreinstellungen werden von oben nach unten entsprechend
der geringsten bzw. ldngsten Restzeit aufgelistet.

MANUAL — N
Jacket potatoes
MultiTimer X

00:24.,

2 Giledmixed oooshm [N B
3 Quiche lorraine  6°C [D =)

Quiche lorraine

10

» Wenn eine Voreinstellung endet, ertdnt ein Signalton. Das
Display zeigt die Multitimer-Seite mit der Auflistung an, auf
der die beendete Voreinstellung grin blinkt.

+ Offnen Sie die Tir und nehmen Sie das Lebensmittel
heraus. Nach dem SchlieRen der Tur erlischt die beendete
Voreinstellung auf der Anzeige.

& 3°C

/[ a

HINWEIS!

@ Wahrend eine Voreinstellung ausgefihrt wird,
kénnen weitere Voreinstellungen hinzugefiigt
werden. Die Referenznummer der Voreinstellung
blinkt, wahrend die Tir gedffnet ist, um das
Lebensmittel in das Geréat zu legen. Sobald die Tir
wieder geschlossen ist, endet das Blinken der
Referenznummer der Voreinstellung.

* Wenn die letzte Voreinstellung endet und das Lebensmittel

entnommen ist, halten Sie die Taste @ gedruckt, um den
voreingestellten Zyklus zu stoppen.

F.8.2 Multiphasen-Symbolleiste

Speisen konnen in verschiedenen Phasen gekuhlt, tiefgefro-
ren oder gegart werden.

Das Gerat bietet Programme aus verschiedenen aufeinander-
folgenden Phasen.

Wahrend eines Programms erfolgt der Wechsel zu den nach-
folgenden Phasen automatisch. Das Programm stoppt
automatisch, sobald alle Phasen ausgefiihrt wurden.

Ein Multiphasen-Programm stellen Sie wie folgt ein:

1. Definieren Sie zuerst einen Zyklus (siehe den Abschnitt
F.8 Manuellmodus).

2. Fugen Sie eine neue Phase hinzu.
Eine Phase kdnnen Sie auf zwei Arten hinzufliigen:
a. Tippen Sie auf das “+“ Symbol in der Multiphasen-

Symbolleiste.
= N = N
< S}
i1 @ @ % 1 @ @ @
& 12

- Chill Chill
|+ » 3
,)oc + Ooc

0°C o°C

N1.ZN _ N1-Z2N ..
Das Geréat fugt Standardphasen hinzu. Tippen Sie auf
die Multiphasen-Symbolleiste, um die Auflistung der
Phasen zu UGberpriifen.

Tippen Sie auf die einzelnen Phasenzeilen, um neue
Parameter zuzuweisen.

b. Rufen Sie die Multiphasen-Symbolleiste auf und
tippen Sie auf das Symbol “Phase hinzufligen®.

T = N MANAL = N
& @ @ % @ Multiphase X
|\ 1® 0°C 00:00hm X7 :
N chil W |26
|+ ¥ ® oc GO X7 :
O°C +C ase ‘ 1 Pouse ‘ +$ Hold

N1.ZN

Tippen Sie auf die Phasenzeile, um die Parameter des
neu hinzugefligten Zyklus zu definieren.

Il Pause einfligen

Tippen Sie auf das Symbol, um eine Pausenphase
einzufiigen.

Y% Haltephase einfligen

Tippen Sie auf das Symbol, um von Hand eine Haltephase
einzufligen.

In diesem Fall erfolgt die Haltephase als Warmbhalten fiir
die Dauer von 1 Stunde.

Ein Turbokiihlzyklus kann nur als letzte Phase eingefigt
werden.

Wenn der Turbokihlzyklus eingefiigt wird, wird der automati-
sche Haltezyklus von der Anzeige ausgeblendet und es
kdénnen keine weiteren Phasen eingefuigt werden.

Wahlen Sie das “Turbokiihlen“-Symbol auf dem Tastenfeld,
um eine Turbokihlen-Phase einzufiigen.

MANUAL = N
Turbo
; <=
cooling : @
] 2 3 2 Turbo cooling
3
415 6 » @ 0°c
7 8 9 0°C7
@0 [ms
Continuous
¥ o

Es kdnnen maximal 15 Phasen und eine Haltephase eingefiigt
werden.

HINWEIS!
@ Die HALTEPHASE steht immer am Ende der Liste
und kann nicht verschoben oder kopiert werden.

MANUAL = [N MANUAL = N
@ Multiphase X @ Multiphase X
1 ® 0°C 00:00hm X7 N
2 ® 0°C 00:00hm M7 : 9 ® 0°C 00:00hm X7
I ® 0°C 00:00h:m X7 : 10 & 0°C 00:00h:m X7
4 ® 0°C 00:00hm X7 : n® 0°C 00:00hm X7
5® 0°C 00:00hm X7 : 12 ® 0°C 00:00hm M7
6 ® 0°C 00:00h:m X7 : 13 & 0°C 00:00h:m X7
7 ® 0°C 00:00h:m M7 : 14 & 0°C 00:00hm X7
8 & 0°C 00:00hm X7 : 15® 0°C 00:00hm X7
9 ® 0°C 00:00hm X7 : ¥ occ oo X7
10 & 0°C 00:00 hm X7
v
/[ a \ /[ a \
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3. Definieren Sie die Parameter der neu hinzugefiigten
Zyklen und starten Sie das Programm.

MANUAL

= [N

X

80°C 00:00h:m X7

80°C 00:00hm X7

-41°C 00:00h:m X7

@
2]
@
® -20°C 00:00hm X7
@
]
]

-20°C 00:00hm X7

Die aktuell ausgeflhrte Phase ist griin hervorgehoben. Die in
der Liste ausgegrauten Phasen wurden schon ausgefiihrt.

MANUAL — N

SoBe

: 0O
01:30:00

01:30 him [4%)

X«

HINWEIS!

@ Falls als letzte Phase ein Aufwarmzyklus einge-
stellt ist, wird der Haltezyklus automatisch
deaktiviert.

Sie kénnen den Haltezyklus von Hand aktivieren.

Phasen verwalten:

+ Tippen Sie auf die 3 Punkte auf der rechten Seite, um das
kleine Popup-Fenster mit den Meldungen und den Funk-
tionen Verschieben, Duplizieren und Léschen zu 6ffnen.

= N MANUAL = [N

MANUAL

@ Multiphase X %
1 ® 0°C 00:00hm X7 : " it ‘ @ ‘ m

2 ® 0°C 00:00hm X7 : » 2 ® 0°C 0000hm X7 8
¥ ® oc o X7 :

+O Phase +|| Pause d

HINWEIS!
@ Das Popup-Fenster 6ffnet sich nur, wenn der
Zyklus noch nicht gestartet wurde.

» Tippen Sie auf das rote Kreuz, um das kleine Popup-
Fenster wieder zu schlieRen.

# Meldungen

Tippen Sie auf dieses Symbol, um Meldungen zu schrei-
ben, die zwischen den Phasen angezeigt werden sollen.

41T Eine Phase verschieben

Tippen Sie auf dieses Symbol, um die Position der Phase
zu andern.

Die anderen Phasennummern beginnen zu blinken.

Durch Antippen der gewiinschten Phasennummer wéhlen
Sie die neue Position.
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m Eine Phase l6schen

Tippen Sie auf dieses Symbol, um die Phase direkt zu
Idschen.

[ Eine Phase duplizieren

Falls nur eine Phase vorhanden ist, kann sie nicht
verschoben oder geléscht, sondern nur dupliziert werden.

UBERSPRINGEN-FUNKTION (nur wihrend eines
laufenden Programms verfiigbar):

 Tippen Sie auf die drei Punkte rechts neben der gewdéhliten
Phase, um das kleine Popup-Fenster mit der Ubersprin-
gen-Funktion zu 6ffnen.

HINWEIS!
@ Das Popup-Fenster 6ffnet sich nur, wenn der
Zyklus schon gestartet wurde.

+ Tippen Sie auf das Uberspringen-Symbol, um die aktuelle
Phase zu verlassen und sofort die gewahlte Phase zu
starten.

MANUAL = N MANUAL = N
@ Multiphase X @ Multiphase

1 & -20°C 00:00h:m X7 : 1 ® -20°C 00:00h'm :
2 @  -src 00oohm X7 y 2 @  -urc 00oohm X7 :
3 Q@ 80°C 00:00hm M, : » 3 Q 80°C 00:00h:m X7

4 @  -20°C 00:00hm . g 4 @  -20°C 00:00hm X7

5® 80°C 00:00hm X7 : 5©® 80°C 00:00hm X7

6 D -41°C 00:00hm X7 g 6 D -41°C 00:00hm X7

Funktionen der unteren Symbolleiste

Weitere Einstellungen kdénnen Sie Uber die Symbolleiste
vornehmen:

X
Norms Save Clear all
program  phases
© s300m -20°C nosc

@ Normen

(in einem Multiphasen-Zyklus mit verschiedenen
Phasen werden die Normen nicht angewendet).

@ Ein Programm speichern

Tippen Sie auf die Option, um die selbst definierten Zyklen
im Programmmodus zu speichern. Geben Sie mit den
Tasten des Zahlenfelds einen Bezeichner ein, der zuge-
wiesen werden soll.

i® Alle Phasen I6schen

Tippen Sie auf dieses Symbol, um alle Phasen in der
Multiphasen-Symbolleiste zu I6schen und erneut bei Phase
1 zu beginnen.

Bevor Sie die Phasen in der Symbolleiste I6schen, 6ffnet
sich ein Popup-Fenster, das Sie zur Bestatigung auffordert.

F.9 Automatikmodus

Der Automatikmodus ist sehr praktisch, denn Sie brauchen nur
ein paar einfache Funktionen einzustellen, um den perfekten
automatischen Kiihl-, Gefrier- oder Aufwarmvorgang zu
erhalten.



Einen Automatikzyklus einstellen

1.

2. Wahlen Sie eine

3.

Manual

W

Skyhub

V) |

Auton

O

Hygiene

@ @ K

Lebensmittelfamilie.

e

[

Programs

Settings

AUTOMATIC

N

Food families

Q

Meat Poul

Soups
and Sauces

=

ftry

Vegetables

Pasta
and Rice

'y

Br

Beverage

$3) 2y
ead Shectborary

1)

7+

Special cycles

Dessert

Wahlen Sie die Lebensmittelkategorie und die
gewlinschte zugeordnete Voreinstellung.

Rufen Sie die obere Symbolleiste auf und wahlen Sie den
Automatikmodus.

AUTOMATIC = N AUTOMATIC — N
= - =
<+« | Meat ﬂ + | Cooked
& - minced meat
Raw minced meat l Meat balls | ¢
2 ﬁ, Cooked minced meat gx Meat loaf 2 ‘ S
4 ) /meat-Freeze
/T a /T a\

Jeder Kategorie kénnen mehrere Voreinstellungen zuge-
ordnet sein.

Wahlen Sie die gewlinschte Voreinstellung und definie-
ren Sie bei Bedarf die Parameter.

N |

AUTOMATIC =

AUTOMATIC

N |

« | Meat balls @@

Cycle type
Chil Freeze

»

« | Meat balls @

Cycle type
Chill Freeze

Control

Probe Timer

20

-18°C 1}

>

/A

Bestimmte Zyklen sind vollautomatisch.

Das Display zeigt dann keine Parameter an, die
eingestellt werden kdnnen.

Stellen Sie bei Bedarf die Temperatur oder die Zeit ein,
indem Sie das Temperatur- bzw. Uhrzeit-Feld antippen.

5. Nachdem Sie den Zyklus mit den neuen Parametern
geandert haben, kénnen Sie ihn als Voreinstellung

speichern.

X

» B

Norms  Save
preset

Q© s30 0°C

-20°C

+ Tippen Sie auf das Symbol, um die Voreinstellung zu

speichern.

» Es offnet sich ein Popup-Fenster mit der Meldung, die
Voreinstellung zu Uberschreiben.

+ Tippen Sie auf V. um diesen Vorgang zu bestéatigen
oder tippen Sie auf X, umden Zyklus als neue

Voreinstellung zu speichern.

6. Tippen Sie dann auf die betreffende Schaltflache, um

den Zyklus zu starten.

7. Danach beginnt das Vorkuhlen bzw. Vorheizen.

HINWEIS!

Wahrend der Vorbereitung der Kammer kénnen
Sie weitere Anderungen der Parameter

vornehmen.

8. Nach dem Vorkihlen bzw. Vorheizen legen Sie das
Lebensmittel in die Kammer, setzen den Kerntemperatur-
fuhler ein (falls bendtigt) und schlieRen die Tur, um den

Zyklus zu starten.

9. Die Erkennungs- bzw. Temperaturwiederherstellungs-

Funktion startet.

Diese Funktionen analysieren die Bedingungen in der
Kammer, um den Zyklus fir Art und Beladung des

Lebensmittels zu optimieren.

pa®

Meat balls

Sensing

AUTOMATIC

= N

01:20 him

L)

Meat balls

Ae

Temperature recovery

AUTOMATIC

N

01:05 h:m

O
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10. Nach Abschluss der Temperaturerkennung und -wieder-
herstellung erscheint wahrend des Zyklus ein
Bildschirmschoner auf dem Display, der die Art des
Zyklus (Zeit- oder Temperatursteuerung) visualisiert.
Sie kénnen die Bildschirmanzeige mit Hilfe der unteren
Symbolleiste individuell gestalten.

Rufen Sie dazu die Symbolleiste auf und wahlen Sie die
am besten geeignete Ansicht.

D

iy

Standard  Steps
view view

O s30em | ¢ | B0

.0_ .
=t Standardansicht

%® Einzelschritt-Ansicht

11. Nach Beendigung des Zyklus zeigt das Display folgende
Informationen an:

AUTOMATIC

= N

U

Automatic cycle done!
Now holding

€9 003500
@ uwk

9 s7kwh

Zeitdauer in Stunden: Minuten: Sekunden

@ Verwendete Bezugsnorm (falls aktiviert)

Die Uberpriifung zeigt, ob die Einhaltung der Norm
erfolgreich war.

® Verwendete Referenznorm (z. B. UK)
Die Uberpriifung nach Norm war nicht erfolgreich.

¥ Energieverbrauch in kWh

F.9.1 Zyklen+/ Spezialzyklen

Dieser Bereich enthalt spezielle Zykluskonfigurationen, die auf
spezifische Ergebnisse ausgelegt sind.

Tippen Sie auf das Symbol R , um eine Liste der
Spezialzyklen aufzurufen.

@‘5 »Cruise Cycle“-Kiihlzyklus

,Cruise Cycle“ justiert den Kuhlzyklus selbsttatig (anhand
eines Algorithmus) passend zur Grofke des Lebensmittels
und Uberwacht dazu den gesamten Ablauf. Das Kiihlen wird
automatisch von Anfang bis Ende Uberwacht, um Qualitat,
Textur und Aussehen des Lebensmittels zu optimieren.
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Die einzig mdgliche Betriebsart hierbei ist ein Kihlzyklus mit
Kerntemperaturfihler.

AUTOMATIC =
| ——

N
<+ | Cruise Chilling @‘I{

CruiseChill

20°

3°C A

>

/ a \

Temperaturflhler-Parameter konnen nur definiert werden,
wenn die Uberprifung der Normvorgaben deaktiviert ist.

& Géren

Das Gerat dient hierbei als Garschrank, der jede beliebige
Konditorei- und Backware garen kann.
Den Zyklus starten Sie wie folgt:
1. Wahlen Sie den Garzyklus.
Dieser Zyklus wird als Aufwarmzyklus ausgefihrt.

AUTOMATIC — N
__— /
A

+ | Proving U

Proving

34°
O]:OO®:00

01:00 h:m

>

/S a\

2. Definieren Sie bei Bedarf die Parameter.

Sie kénnen die vorgenommenen Voreinstellungen mit
Hilfe der unteren Symbolleiste speichern.

X

» B

Norms Save
preset

© s30 -10°C Q-20°C

w

Tippen Sie auf die Start-Schaltflache.

4. Sobald die Vorbereitung der Kammer abgeschlossen ist,
legen Sie das Lebensmittel in die Kammer und schlieen
die Tdr, um den Zyklus zu starten.

5. Nach Ende des Zyklus zeigt das Display in einer Meldung

eine Ubersicht der Verbrauchswerte (falls verfugbar) an.

&¢ Verzogerter Garzyklus

Das Gerat dient hierbei als Garschrank, der jede beliebige
Konditorei- und Backware mit Zeitverzogerung garen kann.



Den Zyklus starten Sie wie folgt:
1. Wahlen Sie den verzogerten Garzyklus.

= RETARDED PROVING

N

40°C

01:00 h:m

APS

QX

Proving

20°
01:00

:00
O

o

2. Definieren Sie bei Bedarf die Parameter.

3. Tippen Sie auf die Schaltflache
Das Display zeigt eine Bearbeitungsseite an, auf der Sie

P

die Uhrzeit einstellen, zu der das Produkt vollstandig
aufgegangen sein muss (zum Beispiel 18:00 Uhr).

+ RETARDED PROVING [N
—

« RETARDED PROVING

S

40°C

01:00

20°
O]:Oozoo

xl@a

Retarded Proving

him [48)

/S a \

@ End time
&

| 18:00
12 3

VARL I
7 89
AM (O Rt

X v

4. Bestatigen Sie die Einstellung.
5. Der Zyklus beginnt mit einer Haltephase.

i)

HINWEIS!

Die Dauer der Haltephase wird automatisch

vom Geréat definiert.

RETARDED PROVING

N

End time

/T a

=

o %
. -| )
]800 PM

0

6. Nach Abschluss der Haltephase startet der Garzyklus.

RETARDED PROVING [N
— /

< @@ S
| 347
00:59.

01:00 h:m [43)

0

/A

7. Nach Ende des Zyklus zeigt das Display in einer Meldung
eine Ubersicht der Verbrauchswerte (falls verfiigbar) an.

® Schnellauftauen

Der Schnellauftauzyklus stellt sicher, dass gefrorene Lebens-
mittel einwandfrei aufgetaut werden und direkt im Anschluss
gegart werden kénnen.

Den Zyklus starten Sie wie folgt:
1. Wahlen Sie den Schnellauftauzyklus.
2. Wabhlen Sie die gewiinschte Voreinstellung.
Dieser Zyklus wird als Multiphasenzyklus ausgefuhrt.

AUTOMATIC = NI
— /

— Fost thawing N\l
— /

4= | Fast thawing

Pork loin

» 20
01:05

01:05 h:m [4%)

&) porkiain

Chicke

Salmon fillet

Hamburger

SHCECHC

X

- \

3. Definieren Sie bei Bedarf die Parameter.

Sie kénnen die vorgenommenen Voreinstellungen mit
Hilfe der unteren Symbolleiste speichern.

X

.
X ® B
Fan Norms Save

speed preset

@© s30 -10°C

Tippen Sie auf die Start-Schaltflache.

5. Sobald die Vorbereitung der Kammer abgeschlossen ist,
legen Sie das Lebensmittel in die Kammer, setzen den
Kerntemperaturfiihler in das Lebensmittel ein (falls ein
fihlergesteuerter Zyklus eingestellt ist), schlieRen die Tar
und der Zyklus startet.

6. Nach Ende des Zyklus zeigt das Display in einer Meldung
eine Ubersicht der Verbrauchswerte (falls verfugbar) an.

7. Das Gerat lauft auf Kiihlhalten weiter.

R-20°c

»

=¥  Sushi&Sashimi

Dieser Zyklus ermdglicht das Gefrieren von Fisch bei -24 °C
fur die Dauer von 24 Stunden (die Kammer funktioniert bei -40
°C). Dadurch werden Anisakis-Nematoden abgetétet.

Dieser Zyklus ist nur als Multiphasenzyklus mit Kerntempe-
raturfiihler verflgbar.
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Sie konnen zwischen zwei vom Hersteller definierten Vorein-
stellungen wahlen:

+ Einfrieren zur Konservierung.
« Servierfertig vorbereiten.

AUTOMATIC = N
— /

e

<« | Sushi&Sashimi
(Anisakis-free)

Ready to serve ‘ ,

O] :
= Freeze to preserve ‘ :

/-

Das Einfrieren zur Konservierung besteht aus 3 Phasen:
Einfrieren — Desinfizieren — Kiihlhalten.

AUTOMATIC — N
— /
« | Sushi&Sashimi L'EB/Q
(Anisakis-free) -
18 -weCf -22°C
2 @ 2w 24000m
3% 22C 00

41
-20°C 2

)

/[ a

Das servierfertige Vorbereiten besteht aus 5 Phasen: Ein-
frieren — Desinfizieren — Auftauen — Auftauen — Warmhalten.

AUTOMATIC

= N

— /
4= | Sushi&Sashimi ﬂ,/@
(Anisakis-free) —

19 -arcf -22°c
28 -24° 24:00h:m
3Q 15°C1f) -2°C
4 Q@ gc f) zc
5 % FC 0O

AR

W)

/A

0°C

Den Zyklus starten Sie wie folgt:

1. Wahlen Sie den Sushi&Sashimi-Zyklus.

2. Wahlen Sie die gewulinschte Voreinstellung.
3. Tippen Sie auf die Start-Schaltflache.
4

. Sobald die Vorbereitung der Kammer abgeschlossen ist,
legen Sie das Lebensmittel in die Kammer, setzen den
Kerntemperaturfihler in das Lebensmittel und schlieen
die TUr, um den Zyklus zu starten.

5. Nach Ende des Zyklus zeigt das Display in einer Meldung
eine Ubersicht der Verbrauchswerte (falls verfligbar) an.
6. Das Gerat lauft auf Kuhlhalten weiter.
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WICHTIGE HINWEISE

Falls der Kerntemperaturfiuhler nicht eingesetzt
wurde, schaltet der Zyklus selbsttatig von Tempe-
ratur- auf Zeitsteuerung um.

In diesem Fall kann die Abtétung der Parasiten
nicht garantiert werden.

O

“d Sous-vide-Kiihlen
Dieser Zyklus dient spezifisch zum Kiihlen von Lebensmitteln,
die sous-vide gegart wurden.
Dieser Zyklus wird als Kuhlzyklus ausgefiihrt.

Den Zyklus starten Sie wie folgt:
1. Wahlen Sie den Sous-vide-Kuhlzyklus.
2. Definieren Sie bei Bedarf die Parameter.

Sie kénnen die vorgenommenen Voreinstellungen mit
Hilfe der unteren Symbolleiste speichern.

X

» B

Norms Save
preset

@ s30 -0c R-20c

3. Tippen Sie auf die Start-Schaltflache.

4. Sobald die Vorbereitung der Kammer abgeschlossen ist,
legen Sie das Lebensmittel in die Kammer und schlielen
die Tir, um den Zyklus zu starten.

5. Nach Ende des Zyklus zeigt das Display in einer Meldung
eine Ubersicht der Verbrauchswerte (falls verfligbar) an.

6. Das Gerat lauft auf Kiihlhalten weiter.

2 Ice-cream [Speiseeis]
-

Hiermit kénnen Sie Speiseeis unmittelbar nach der Herstel-
lung konservieren und das Speiseeis vorbereiten, das in die
Auslage gelegt werden soll.

Dieser Zyklus wird als Kuhlzyklus mit Kerntemperaturfiihler
ausgefiihrt.

Den Zyklus starten Sie wie folgt:

1. Wahlen Sie den Speiseeis-Zyklus.

2. Wahlen Sie die gewlnschte Voreinstellung.

Sie kénnen zwischen drei vom Hersteller definierten
Voreinstellungen wéahlen:

» Freeze to Holding [Von Gefrieren auf
Temperaturhalten]

» Temperaturhalten
» Bereit flr die Auslage

AUTOMATIC = [N
—/
\ia
< |Ice-Cream —
-
Ready to display
Freeze to preservation
Holang
-
/ a \




Definieren Sie bei Bedarf die Parameter des
Temperaturfuhlers.

Sie kénnen die vorgenommenen Voreinstellungen mit
Hilfe der unteren Symbolleiste speichern.

X

» B

Norms save
preset

@© s30 -10°C

Tippen Sie auf die Start-Schaltflache.

Sobald die Vorbereitung der Kammer abgeschlossen ist,
legen Sie das Lebensmittel in die Kammer, setzen den
Kerntemperaturfiihler in das Lebensmittel und schlieen
die TUr, um den Zyklus zu starten.

Nach Ende des Zyklus zeigt das Display in einer Meldung
eine Ubersicht der Verbrauchswerte (falls verfiigbar) an.
Das Gerat lauft auf Kihlhalten weiter.

f-20°c

& Jogurt

Mit dieser Funktion kénnen Sie ausgehend von einem 100-g-
Becher bis zu 6 kg Joghurt herstellen.

Den Zyklus starten Sie wie folgt:

1.

w

Wahlen Sie den Joghurt.

Dieser Zyklus wird als Multiphasen-Zyklus durchgefihrt
(Aufwarmen — Kiihlen — Temperaturhalten).

. Definieren Sie bei Bedarf die Parameter.

Sie kénnen die vorgenommenen Voreinstellungen mit
Hilfe der unteren Symbolleiste speichern.

X

.
X ¥ B
Fan Norms Save
speed preset

© s30 -10°C

Tippen Sie auf die Start-Schaltflache.

Sobald die Vorbereitung der Kammer abgeschlossen ist,
legen Sie das Lebensmittel in die Kammer und schlieen
die Tur, um den Zyklus zu starten.

Nach Ende des Zyklus zeigt das Display in einer Meldung
eine Ubersicht der Verbrauchswerte (falls verfiigbar) an.
Das Gerat lauft auf Kihlhalten weiter.

f-20°c

<& Schokolade

Diese Funktion dient zur Herstellung perfekt geschmolzener
oder kristallisierter Schokolade.

Den Zyklus starten Sie wie folgt:

1.

Wahlen Sie den Schokolade-Zyklus.

7.

Wabhlen Sie die gewiinschte Voreinstellung.

Sie kdnnen zwischen mehreren vom Hersteller definierten

Voreinstellungen wéahlen, die mit unterschiedlichen Zyklen

ausgefiihrt werden:

» Kristallisieren von Riegeln und Ganaches.

» Crystallisation shells [Kristallisieren von
Schokoladenmuscheln]

» Einfrieren.

* Temperaturhalten

» Schmelzen

1

AUTOMATIC =
——

9%
34

<« | Chocolate

<>¢
2
o.:

3
@é Crystallisation bars and ganaches

Crystallisation shells

Freeze

Holding

SRR

® ) Melting

/T a\

Definieren Sie bei Bedarf die Parameter.

Sie kénnen die vorgenommenen Voreinstellungen mit
Hilfe der unteren Symbolleiste speichern.

X

» B

Norms Save
preset

l @© s30 -10°C

Tippen Sie auf die Start-Schaltflache.

Sobald die Vorbereitung der Kammer abgeschlossen ist,
legen Sie das Lebensmittel in die Kammer und schlieen
die TUr, um den Zyklus zu starten.

Nach Ende des Zyklus zeigt das Display in einer Meldung
eine Ubersicht der Verbrauchswerte (falls verfugbar) an.
Das Geréat lauft auf Kiihlhalten weiter.

Q-20°C |

F.10 Programmmodus

Im “Programm-Modus* kénnen Sie gespeicherte oder aus der
Cloud heruntergeladene Programme (Rezepte) aufrufen u./o.
neue Programme erstellen und speichern.
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Einen Garzyklus einstellen » Den Programmnamen auf dem Tastenfeld bearbeiten und

1. Wahlen Sie den Programm-Modus. Das Display zeigt alle bestatigen.
gespeicherten Programme an. NEW PROGRAMS NAME
PROGRAMS j— N Program 1
— =
@ Q ‘ L All programs O\
Manval | Automatic Jroms 11213)415161718(9]0
. ﬁ Cloud Program o
* 5 S — QWIRIRITIY|U| I [OfP
EL Local Program | /T\
Skyhub Hygie:. Settin o »
yhul ygie ettings B} pizza | 7 }I{ AlS|IC SIH|JIKIL
@ » ﬁ Pizza (local) [ x = @ @
o — =, n olding  Turbo orms
< Hell - > EL Multitimer Program @& | : Ssged fotdna CTOOE"Q N Z ' X 'C ' v ' B ' N 'M'
. ELDeloyed Program @ @ | Space | #+,
[ Cloud Dt So
delayed Programm & progra. X
Cloud = a
MultiTimer Programm @p
PN -~

* Das neue Programm wird im Programm-Modus gespeichert.

Um die Programmanzeige von der Listen- in die Raster-

) 1 [ ewproaram N PROGRAMS = N
darstellung umzuschalten, rufen Sie die untere
Symbolleiste auf und wahlen die Rasterdarstellung: K(/ @ % @ All programs, ... Q
PROGRAMS = N PROGRAMS = N EL “,
n hill <
All programs Q c Program 5 e progam

k4

BEE  H oo

Cloud Local Pizza

e X i R - : rc
; .srwﬁ ....... & /J O.I :3 O .00
Seurce:g ot g Progron m:som Ao
N » delayed Program  Program — =
m &
e Pt BILD, NAME, KATEGORIE-VERKNUPFUNG UND
© e30m | 100% | s00°C | R1zorc LOSCHEN GESPEICHERTER PROGRAMME
1. Tippen Sie auf die 3 Punkte neben dem Programmsymbol,
Bei der Anzeige der Programme informiert der Bratofen um das Menl “Rezepturverwaltung® aufzurufen.
Sie Uber die Art des Programms und dessen Quelle: — — N — — =
~ Programm aus der Cloud All programs All programs Q

(verfigbar nur mit von Fachpersonal installier- Y
ten Datenkommunikationsgeraten) o i L

Program’s Program’s
name | name 2

Multitimer-Programm ol [gmj L~ »

name 4 name 5 name 6

Y
®
(@] 8 )

@ Programm mit Startverzégerung Pe— g b .

Program's Program's Program’s
name 8 name 9

2. Tippen Sie auf das gewiinschte Programm. _
Das Gerét l1adt das Programm startbereit im D a‘ ‘

Manuellmodus. S
HINWEIS! - -
@ Um ein Programm zu suchen, tippen Sie auf das
Symbol q und geben den Namen Uber das [aa] BECLARES

eingeblendete Tastenfeld ein. Auf dem Display
werden dann die Programme angezeigt, die am
meisten mit der Eingabe Ubereinstimmen.

Ein Programm erstellen und speichern

* Wahlen Sie einen Zyklus im Manuellmodus und definieren
Sie bei Bedarf die Parameter (siehe das Kapitel F.8
Manuellmodus).

* Rufen Sie die untere Symbolleiste auf und tippen Sie auf
das Symbol “Programm speichern®.
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» Tippen Sie auf das Bildsymbol, um das Standardbild zu

andern.
Wahlen Sie das gewtinschte Bild und bestatigen Sie es.

PROGRAMS

N

[III

All programs O\

)}

X
[y Abc|69|ﬁ

Abc

» Tippen Sie auf das “abc“-Symbol, um den Programmnamen

PICTURE

v‘ )

Default picture

PROGRAMMNAMEN BEARBEITEN

zu editieren.

Tippen Sie den neuen Bezeichner ein und bestatigen Sie

die Eingabe.

PROGRAMS = N
——
All programs O\
"
@ | ac | @ | @
-

&

* Tippen Sie auf das Verknipfungssymbol, um das Pro-

CHANGE PROGRAM'S NAME

Program 1

11213 14l506171819(0

QIWIEIRITIYIUlI|OIP
AISIDIFIG.\JIKIL
ZIX|c|VIBINIM|

| Space | #+,

X |~

EINE KATEGORIE ZUORDNEN

gramm einer Kategorie zuzuordnen.

PROGRAMS = N
—— J

All programs O\

ENECNIEN ﬁlj®

-~

Nachdem Sie eine Kategorie gewahlt haben, tippen Sie auf
die Verknupfungs-Schaltflache.

e

PROGRAMM LOSCHEN

PROGRAMS = N
| W—

« | Categories Q
New category +
Category A

Category B ‘ O
Category C @)
Category D O
Category E O

X | &
PN

» Tippen Sie auf das Papierkorb-Symbol, um ein Programm
zu léschen, und bestatigen Sie dann den Vorgang.

PROGRAMS = N PROGRAMS = N
| —— | ——
All programs Q
_®
-
Eal | Abc | & | —- Delete program
Do you confirm deleting this
program from the list?
X | v
¢ N
-~ -~ |

Programmverwaltung iiber die untere Symbolleiste
Rufen Sie die untere Symbolleiste auf und:

* wahlen Sie die Option “Programme®, um eine Auflistung
samtlicher Programme aufzurufen.

/%

Visualization:

PROGRAMS

[l
I/

All programs

Type:
Normal

Sort by:
Name Most used

m i}
Selective Manage MT
delete Presets

() aznon b anz | znnee | Qonee

i)

HINWEIS!

Fir alle angezeigten Programme 6ffnen die drei
vertikal angeordneten Punkte rechts neben dem
gewahlten Programm ein Popup-Fenster, in dem
Sie ein Bild hinzufigen oder das Programm umbe-
nennen, Iéschen oder mit einer Kategorie
verknlpfen kénnen.

Tippen Sie immer auf X, um die Symbolleiste zu
schlieflen.

» wahlen Sie die Option “Kategorien®, um eine Auflistung
samtlicher Kategorien aufzurufen.

Die Anzeige der Kategorien kann jeweils auf die Anzeige
der damit verknlpften Programme erweitert werden.

/%

Visualization:

List o

== . AUTOMATIC = N

Show:

Progroms Categories
Categories

Type:
) Bread

Normal

Sort by:

Name Most used ‘
m &
Selective Manage MT
delete Presets

) Meat
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* Wahlen Sie “Lokal“, “Cloud” (verfigbar nur mit von Fach-
personal installierten Datenkommunikationsgeraten) oder
“Alle”, um die Programme sortiert nach Quelle oder alle
Programme anzuzeigen.

PROGRAMS = N

Visualization:
List

Show:
Programs

Source:

Local

Sort by:
Name

[m
Selective Manage MT
delete Presets,

®© 6300m | 100% | 300°C | @120°C

« wahlen Sie “Normal“, “Multitimer” oder “Alle“, um die
Programme je nach Typ anzuzeigen.

X

Visualization:
List
Show:

Programs Cotegc

Source:

Presets.

Selective Manage MT
delete

» wahlen Sie “Name* oder “Am haufigsten verwendet®, um
die gewlnschten Programme zu sortieren.

Visualization:
List
Show:

Programs
Source:

Local Cloud All

Type:

z
&
3
a
z
2

s
8

a

Selective Manage MT
delete Presets.

Selektive Loschfunktion

* Rufen Sie die Symbolleiste auf, um die Programme zu
wahlen, die Sie I6schen mdchten. Die Liste der Programme
wird auf dem Display angezeigt.

All programs O\
|f| Cloud Program S 0
Visualization: .
List Grid ﬁ Local Program @]
Show: e
Programs Categories E', Pizza S 0
Source:
Pizza (local) @]
Local Cloud All . Ii
Type: EL Multitimer Program @
Normal Multitimer Al =
| Umer @
Seriag EL Delayed Program 0
Name. Most used e
[l cloua & o
. : MultiTimer Programm @
N '
' '
' ' =
. - X | T
L / a

32

» Wahlen Sie die zu I6schenden Programme oder rufen Sie
erneut die Symbolleiste auf und wahlen Sie:

@ .um alle Programme zu wéahlen.

PROGRAMS = N PROGRAMS — N
= =
Selective delete O\
Ii Cloud Program S 0
Visualization:
List Grid EL Local Program (@]
Show:
Programs Categories El, Pizza S @
S
ouree » ﬁ Pizza (local) O]
Local Cloud All — 5
Type B} muttitimer rogram P g
Normal Multitimer All e qx
e 5 @
Sort by: ﬁ Delayed Program @
Name Most used
— Cloud S
@ @

MultiTimer Programm

© s300m | | R120°C L/ a

oder wahlen Sie eine der folgenden Optionen:

() , um die Auswahl aller Programme aufzuheben.

@& , um nur die gewahlten Programme anzuzeigen.

SchlieRen Sie stets die Symbolleiste, damit lhre Auswahl
auf dem Display angezeigt wird.

MT-Voreinstellungen verwalten

Sie konnen Voreinstellungen umbenennen oder 16schen und
die Informationen zu dem darin enthaltenen Programm
aufrufen.

» Tippen Sie auf das betreffende Symbol.

Visualization:
List Grid
Show:
Progroms Categories
Local Cloud All
Type:
Normal Multitimer All
Sort by:
Name Most used x
B Sow
' - ' ultiTimer Programs. MultiTimer presets
' Ll "
;| G .
: .
. .

Selective Manage M
delete Presets.

© 6300w | 100% | 300°C | @© 630m | 100% | 300C | @120°C

2. Wahlen Sie ein Programm aus der Liste und tippen Sie

auf Schaltflache @ um es zu starten.

4= PROGRAM NUMBi} N
Ho®e -
1

& Chill

(| om

O]:Z)Ozoo

01:30 him Q@
x 7




X

HINWEIS!

@ Nach dem Aufruf des Programms kénnen Sie es
noch andern, indem Sie weitere Phasen oder
Voreinstellungen hinzufligen.

Phasen in ein Programm einfiigen
» Tippen Sie auf die Multiphasen-Symbolleiste, um alle
Phasen des gesamten Zyklus anzeigen zu lassen.

» Weitere Phasen einfligen (siehe den Abschnitt F.8.2
Multiphasen-Symbolleiste).

+ PROGRAM NUMBER 3 N “ PROGRAM NUMBER 3 N

Program 3 X

1M & 0°C 00:00h:m A7
2 ® 0°C 00:00hm A7

E® < o W
» +O Phase ‘ * pause ‘ +$ Cons.

o°C  Soft/Har

N1-ZN
ufen Sie die untere Symbolleiste auf und speichern Sie
das Programm.

NEW PROGRAM'S NAME

Program 1

1121314151617181910

» QIWIEIRITIYIUlIIOIP
X0

7 AlSthlHlJlKlL
X ¥ ® @

o, G g GEED ZIX|ClIVIBINIM|

E‘ | Space | #+,

Sav

progra ( X | .ii i‘
a

Voreinstellungen in ein MultiTimer-Programm einfiigen

Tippen Sie auf die Multitimer-Symbolleiste, um alle Vorein-
stellungen anzeigen zu lassen, die einem Programm
zugeordnet sind.

Weitere Voreinstellungen einfiigen (siehe den Abschnitt
“MultiTimer* in Kapitel F.8 Manuellmodus).

<« Multitimer prg. _ [N <« Multitimer prg. _ N
@ Oﬁ }k % MultiTimer X
1 1 cotechino 01:30h:m
2 a 2 Brovada 01:50hm
3 ! 3 Costicine 03:00hm
4 O oc l 4 saisiccia 02:25him
0°C b
MultiTimer
@
— @ M
/T a\ S a

Rufen Sie die untere Symbolleiste auf und speichern Sie
das Programm.

Multitimer prg — Nl NEW PROGRAM'S NAME

Program 1

11213/415(61718(9|0
QWIRIRITIYIU|T|O|P
‘ Ansnhsmnmu

Er FXE@ ZIX|c|vIBINIM|

Saveall Clearall  Save re
presets  presets  progra
a -

+ | Space | #+

Load
MultiTimer x | .
program
© 5306w -10°C ‘ Q-20°C

F.11 Homepage-Modus (SkyHub/SoloMio)

Dieser Modus ist eine Sammlung von Verknipfungen zu den
am haufigsten verwendeten Funktionen des Gerats, mit der
Sie das Anzeigemeni nach |hren Winschen anpassen
kdénnen.

Wahlen Sie den SkyHub-Modus.

VAR,

Manual Automatic Programs
7 | O
Skyh’ =ne Settings

Help User Agenda _ Usb
Transfer

Beim ersten Aufruf enthalt das Menl keine Eintrage. Sie
kdénnen ein Verzeichnis mit den am haufigsten verwendeten
Funktionen oder eine direkte Verkniipfung mit lhrer bevor-
zugten Funktion erstellen.

Tippen Sie auf “+“, um ein Verzeichnis oder die gewlnschte
Funktion zu erstellen.

Ein Verzeichnis erstellen

— Tippen Sie auf “+* und wahlen Sie .

SKYHUB = N SKYHUB = N
e | S
SkyHub home Chiller

Folder @®

+ + + o R
» @ Manual (@]
‘ » » Q@ Avtomatic @]
+ t + » Bk erograms @
Y O Hygiene @]
N N N Agenda @]
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— Sie werden aufgefordert, sofort einen Verzeichnisnamen
einzugeben und aus den Vorschlagen ein Symbolbild
auszuwahlen.

Sie konnen jederzeit ein anderes Bild wahlen oder
Verzeichnis umbenennen bzw. |I6schen.
SKYHUB = N

SkyHub home

Eine Verkniipfung hinzufiigen

— Wahlen Sie die gewilnschte Funktion (zum Beispiel
JAufwarmzyklus® im Manuellmodus).

SKYHUB. = N SKYHUB = N
Chiller + | Manual
Yo &) Monval ) @ utehot o)
» Wi Avtomatic (@] » @ o @)
» § erograms (@] ) xFreeze 0
» O tygiene @]

BE® Agenda @)

— Um eine Funktion zu I6schen, tippen Sie auf das Symbol
i in der unteren Ecke.

SKYHUB E N
SkyHub home
R, & o
Iz i} m
Lite Hot Sultry Souvery and
sweet b
= +
ﬁ‘j j
Agenda
+ + +
+ +
J -~ \

* Um lhre Favoriten zu speichern, rufen Sie die untere
Symbolleiste auf und tippen auf das Symbol ,SkyHub
verwalten®.

Das grine Symbol andert seine Farbe in Weil. Das
BEARBEITEN-Menu wird ausgeblendet und die Anzeige
zeigt erneut die Favoritenliste an.

w R D

Manage  New Page Reset
SkyHub SkyHub

© 5300m

-10°C ‘ 3-20°C

Sonstige Funktionen
* Um weitere Seiten zu erstellen:

34

— Tippen Sie auf ¥ und dann auf die R Symbole.

‘ X

v R ® .i‘?ﬁ\@

Manage Manage

New Pcza Reset Delete
“@iub Skublub SkyHub poge
@© 5300 -10°C 20°C

— Um die neue Seite zu speichern, tippen Sie erneut auf
Y. Das Symbol &ndert seine Farbe in Weil3.

— Um eine neue Seite zu erstellen, tippen Sie auf das
zugehdrige Symbol m,

* Um alle Verknupfungen, Verzeichnisse und Seiten zu
I6schen, tippen Sie auf das Symbol B

@ szome |

F.12 Hygienemodus

Die Hygienefunktion ermdglicht die automatische Desinfektion
der Geratekammer nach dem am besten geeigneten
Programm.

1. Wahlen Sie in der oberen Symbolleiste die

Hygienefunktion.
Manual Automatic Programs
AR
Skyb: '+ Jiene Settings
A
AgendoUSB  SkyDwo >

2. Wabhlen Sie dann das gewilinschte Programm aus der
eingeblendeten Liste:

HYGIENE = [N

Manual Defrosting 00:00 hem
Soft Drying 00:00 kem
Strong Drying 00:00 kem
i Ice Cavity Cleaning 00:00 kem

Germicidal Cycle 00:00 ham

W®r  Manuelles Abtauen

Das Gerat hat eine automatische Abtaufunktion, bei Bedarf
kann jedoch auch ein manuelles Abtauen eingestellt
werden.

X Schonendes Trocknen
Diese Funktion ermdglicht ein leichtes Trocknen der
Kammer zum Entfernen von Kondensfeuchte.

XY Intensives Trocknen

Diese Funktion ermdglicht ein intensives Trocknen der
Kammer zum Entfernen von Kondensfeuchte.

¥ Enteisen der Kammer

Mit dieser Funktion kénnen Sie innerhalb kurzer Zeit starke
Eisablagerungen aus der Kammer entfernen, die sich
wahrend eines Betriebs des Gerat mit sehr niedrigen
Temperaturen gebildet haben.



& Entkeimen

Dieses Programm ist als Option bzw. nur fur bestimmte
Modelle in Verbindung mit Sonderzubehér verfugbar.

Diese Funktion ermdglicht die Desinfektion der Oberfla-
chen und der Luft in der Geratekammer. Sie kann ebenfalls
fur Kiichengerate verwendet werden wie: Messer, Tran-
chiergabeln usw..

Wenn die Innentemperatur weniger als +15 °C betragt,
startet der Zyklus nicht.

Diese Funktion darf nicht verwendet werden, wenn sich
Lebensmittel in der Kammer befinden.

Es wird empfohlen, zu Beginn des Arbeitstags vor
Gebrauch des Gerats und am Ende des Arbeitstags nach

dem Reinigen der Kammer einen Sterilisationszyklus
durchzufihren.

HINWEIS!

@ Um einen maximalen Wirkungsgrad des Sterili-
sationszyklus zu erhalten, empfiehlt es sich, die
UV-C Leuchte alle 10 Jahre auszuwechseln.

Das Gerat ist mit einer Sicherheitseinrichtung ausgestattet,
die die Lampen ausschaltet, wenn die Tur gedffnet wird.

Diese Sicherheitsfunktion schiitzt vor der schadlichen
Wirkung der UV-C Strahlung der Lampen, die Sehschaden
verursachen kann.

3. Offnen Sie die Tir.
4. Den Ablaufverschluss o6ffnen.

Wenn Sie das manuelle Abtauen oder das schonende
bzw. intensive Trocknen gewahit haben, missen Sie die
Tur mit dem Turstopper bis zum Programmende offen
halten.

5. Tippen Sie auf die Schaltflache @, um das Programm zu
starten.

Wenn die Tur beim Programmstart geschlossen ist,

erscheint ein Popup-Fenster mit der Aufforderung, die Tir
zu Offnen.

U

Open the door

7. Sobald das Programm beendet ist, erscheint ein Popup-
Fenster mit folgender Meldung:

\cl\l
~Né
Soft drying
done!

’ 5.7 kWh

& oo3ss00

y Leistungsaufnahme in kWh

Zeitdauer in Stunden: Minuten: Sekunden

8. Den Ablaufverschluss nach der Reinigung sofort
wieder schlieRen.

F.13 Modus ,Einstellungen”

Im Modus “Einstellungen® kdnnen Sie bestimmte Betriebs-
parameter des Gerats andern.

1. Rufen Sie die obere Symbolleiste auf und wahlen Sie die
Einstellungen.

Skyhub Settings

@ & <

Help Agenda  USB  SkyDuo
ronsfer

<

2. Das Display zeigt das Hauptmen( mit ALLEN EINSTEL-
LUNGEN an.

SETTING = N SETTING = [N

Settings O\ Settings O\
-

£ Longuoge PN B Accessors ~

R AP S

Date {j Manual

(O} Tme Q  Automatic

& Measurement units BE Programs

"»Mi » MultiTimer

1) oiseoy % skyHub

Touch screen calibration 00; Hygiene

ﬁ Touch screen test

_ fouchscreentest Identity Card
Food Safet;
@ Food safety A Stortup page
N

@ Norms /' Service maintenance

(= User Password o
'\v vV
-

/S a\ / a \

Standardeinstellung
Falls Sie das Gerat auf die Werkseinstellung zuriicksetzen
mussen, gehen Sie wie folgt vor:

1. Rufen Sie die untere Symbolleiste auf und wahlen Sie die
Standardeinstellungen.

X
Default
settings
© s300m -10°C }-20C

2. Bestatigen Sie die Wiederherstellung, um das Popup-
Fenster zu schliel3en.

SETTINGS = N

®

Default settings

Do you confirm restoring all the
settings on the machine? All
actual settings will be lost
Original factory settings will be
restored

@ s:30em -0°c A-20C

EINSTELLUNGSLISTE
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Sprache

Uber diesen Parameter stellen Sie fiir alle Mentis die gewéhlte
Sprache ein.

» Tippen Sie auf das Landesfahnen-Symbol.

» Das Display zeigt alle Einstellungen in der gewlinschten
Sprache an.

Datum

Mit dieser Einstellung stellen Sie das aktuelle Datum ein.

» Wahlen Sie das Datumsformat (Tag/Monat/Jahr, Monat/
Tag/Jahr, Jahr/Monat/Tag).

» Geben Sie das Datum ein: Tippen Sie auf “<* /“>*, um Monat
und Jahr zu wahlen, und tippen Sie dann auf die ent-
sprechende Zahl im Kalender flir den Tag.

SETTINGS = N
«| Date
Set format
D/M/Y M/D/Y Y/M/D
Set date
< 2017 >
< December >

M T W T F S S
48 1 2 3
49 4 5 6 7 8 9 |10
50 1 12 14115 16 17
51 18 |19 20 21|22 23|24

52 25|26 |27 |28 29 30

Uhrzeit

Mit dieser Einstellung stellen Sie die aktuelle Uhrzeit ein.

* Wahlen Sie das Uhrzeitformat (24H oder 12H AM/PM).

» Geben Sie die Uhrzeit ein: Tippen Sie auf die entspre-
chende Zahl auf dem Tastenfeld und wahlen Sie, falls
erforderlich, den Zusatz AM oder PM.

SETTINGS = [N

| Time

Set format
24 H 12H

Set time

1:4

(9

PM

123
4,56
789

AM (Q PM

& MaReinheiten

Hiermit stellen Sie die MalReinheit fiir die Temperaturan-
zeige auf °C oder °F ein.

SETTINGS = [N

+ | Measurement units

Temperature

°C F
Unit

A B
Unit

A B

36

o») Signalténe

Mit dieser Einstellung kénnen Sie:
» den Tastenton beim Antippen des Touchscreens aktivieren /

deaktivieren ((m / @D).
« die Lautstarke einstellen.

» den Hinweiston bei Zyklusende aktivieren / deaktivieren (Cm

/@),

+ die Hinweistone bei Zyklusende wahlen.
SETTINGS = N

+ | Sounds
Touch panel sound (m
Volume 3
End-cycle sound @)

f) Display

Mit dieser Einstellung stellen Sie die Helligkeit des Displays
ein.

N

SETTINGS

<+ | Display

Brightness 50%

sieep

u0:3¢:
123
45 6

PO
b =¥

Kalibrierung des Touchscreen-Displays

Mit dieser Einstellung definieren Sie die Kalibrierung des
Bildschirms.

1. Tippen Sie so nah wie mdglich an der Mitte des roten
Kreuzes auf den Bildschirm.

2. Wiederholen Sie diesen Vorgang, bis das Kreuz seine
Farbe in Griin wechselt.

3. Halten Sie den Finger auf der Schaltflache, um die Seite
zu verlassen.

Touch the screen as close as
possible to the center of the red
cross. Repeat until the cross turs
green. Touch and hold to exit

50 -1 -1
50 -1 -1

ﬁ Touchscreen-Test



» Tippen Sie auf die Punkte, dies ist zum Testen des
Bildschirms erforderlich.

» Halten Sie den Finger auf dem Punkt, um die Seite zu
verlassen.

+

Touch to test. Hold down to exit.

@ Lebensmittelsicherheit (HACCP)

® Normen

Mit dieser Einstellung aktivieren bzw. deaktivieren ((m / @)
Sie den Normenbereich:

* Kundenspezifisch

+ GB
« NF
*+ NSF
SETTINGS = N
+ | Guidelines O\
Guidelines Section (w
Guidelines predictive check (@)
Default guidelines
O Custom
@™ UK
O NF
O NsF

Mit der Funktion “Normprifung-Vorhersage“ kdnnen Sie dank
des Endzeitpunkt-Schatzalgorithmus schon wahrend des
ersten Zyklusabschnitts eine Vorhersage uber die Normpru-
fungsergebnisse erhalten.

Die UK-, NF-, und NSF-Parameter kdnnen nicht geandert
werden. Sie kénnen nur die kundenspezifischen Parameter
andern.

Wahlen Sie die Option ,Kundenspezifisch* und 6ffnen Sie das
Dropdown-Listenfeld, um folgende Parameter zu &ndern:

Guidelines Section [@D)]
Guidelines predictive check (@)

Default guidelines

w @ Custom

Final set temperature for lo°c
chilling cycle

Final set time for chilling o
cycle

Final set temperature for 18°C
freezing cycle

Final set time for freezing 270
cycle

Starting temperature for

chill/freezing cycle 63°C

» Solltemperatur fur Kiihizyklus

» Endubhrzeit fur Kiihlzyklus

» Solltemperatur fur Gefrierzyklus

» Endubhrzeit fiir Gefrierzyklus

* Ausgangstemperatur des Kuhl-/Gefrierzyklus

Gﬁ Benutzerpasswort

» Mit dieser Einstellung kénnen Sie ein Passwort fir den
Zugang zu bestimmten MenUs, Funktionen und Optionen
definieren, um unbefugte Anderungen der Einstellungen zu
verhindern.

SETTING = N
Settings O\
8] Accessories AN
& Manwal =)
@ Automatic
Bk programs ‘
MultiTimer
% skyHub (0=
(' Hygiene =
Chiller Identity Card
A startup page ‘
/  Service maintenance
v
/ a \

Falls Sie das Passwort vergessen, miissen Sie den Kunden-
dienst kontaktieren.

f=) Zubehor

Hiermit aktivieren bzw. deaktivieren (Cm / ®D) Sie das
folgende Sonderzubehér:

» SkyDuo (Match)
» USB-Kerntemperaturfuhler
* Mehrfach-Temperaturfihler

{n  Manuellmodus

Hiermit aktivieren bzw. deaktivieren (Cm / ®D) Sie den
Manuellmodus und andern die betreffenden Optionen:

HINWEIS!
@ Deaktivierte Modi werden nicht in der oberen Sym-
bolleiste angezeigt.

Allgemeines
» Ist- und Sollwerte anzeigen (nach der Aktivierung kann der
Zyklus mit ausfihrlichen Informationen angezeigt werden).

« Vorkihlen (nach der Aktivierung kann das Gerat die
Vorkuhlphase ausfiihren).

» Erweitertes Vorklhlen (nach der Aktivierung kann das
Gerat in der Multiphasen-Symbolleiste eine Vorklhlphase
anzeigen und ausflihren).

» Startverzdgerung Vorkihlen (die Aktivierung bewirkt, dass
das Gerat vor dem Zyklusstart die Vorbereitungsphase
ausfuhrt).

* Multiphasen-Kuhlung (nach der Aktivierung kann das Gerat
den Multiphasen-Kuhlzyklus ausfiihren).

Timer-/Temperatur-Dialogfelder

» Kurzer Zyklus (mm:ss)

Nach der Aktivierung wird die Kurzzyklus-Funktion
angezeigt.

* Mindestdifferenz zwischen Garraum- und Kerntemperatur.

Zusatzfunktionen
» Kihlen-Information in der Symbolleiste
* Verzdgerter Start

Hiermit kdnnen Sie die “Startverzdgerung® aktivieren bzw.
deaktivieren.

Wenn sie aktiviert ist, wird das Startverzégerungs-Symbol
in der unteren Symbolleiste angezeigt.

Temperaturhalten

» Standard-Warmhaltetemperatur 3°C (Tippen Sie auf den
Wert, um die voreingestellte Temperatur zu dndern).

» Standard-Kuhlhaltetemperatur -22°C (Tippen Sie auf den
Wert, um die voreingestellte Temperatur zu andern).

Standard-Aufwarmtemperatur 40°C
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Tippen Sie auf den Wert, um die voreingestellte Temperatur zu
andern.

Standard-Temperatur fiir schonendes Kiihlen 0°C

Tippen Sie auf den Wert, um die voreingestellte Temperatur zu
andern.

Standard-Temperatur fiir schnelles Kiihlen -20°C

Tippen Sie auf den Wert, um die voreingestellte Temperatur zu
andern.

Q) Automatik

Mit dieser Einstellung aktivieren bzw. deaktivieren ((m / @)
Sie den Automatikmodus und andern die betreffenden
Optionen:
HINWEIS!
@ Deaktivierte Modi werden nicht in der oberen Sym-
bolleiste angezeigt.

Voreinstellungen verwalten:

Lebensmitteltyp
Diese Einstellung ermdglicht die Anzeige der Lebensmittel-
familien auf dem Display.

Zyklen+

Diese Einstellung ermdglicht die Anzeige eines einzelnen
Spezialzyklus auf dem Display.

[k Programme

Mit dieser Einstellung kénnen Sie den Programm-Modus und
die zugehorigen Funktionen aktivieren bzw. deaktivieren (Cm /
@).

Die Funktionen sind als Allgemeine Programme, Lokale
Programme und Cloud-Programme gegliedert:

Allgemeines

Enable management from Cloud. [Verwaltung von Cloud-

Programmen aktivieren] Erméglicht das Herunterladen bzw.

die Verwaltung von Programmen aus der Cloud.

Enable messages in Programs. [Meldungen in Program-
men aktivieren] Ermdéglicht die Anzeige von Meldungen
wahrend einer Programmausflihrung.

Enable skip precooling [Uberspringen des Vorkiihlens
aktivieren]. Ermdglicht, die Vorkiihlphase zu tberspringen.
Categories visualisation [Kategorienanzeige]. Nach dieser
Aktivierung werden die Lebensmittelkategorien auf dem
Display angezeigt.

Most used visualisation [Haufigste Programme]. Diese
Einstellung ermdglicht die Anzeige der am haufigsten
verwendete Programme auf dem Display.

SETTINGS N

SETTINGS

= N

Programs ‘ Programs

Programs environment Programs environment

General General

Enable management from
loud

Local Programs Enable messages in Programs
Skip precooling
Cloud Programs Categories visualisation

Most used visualisation

Local Programs

Lokale Programme

Programs delete [Programme I0schen]. Aktiviert die Funk-
tion “Programme |6schen®.

Programme &ndern. Aktiviert die Funktion “Programme
andern®.

Programme speichern. Aktiviert die Funktion “Programme
speichern®.
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Programs overwrite [Programme Uberschreiben]. Ermdg-
licht beim Speichern das Uberschreiben der Programme
mit demselben Namen.

Cloud-Programme <

Programs delete [Programme l6schen]. Aktiviert die Funk-
tion “Programme l6schen®.

Programme andern. Aktiviert die Funktion “Cloud-Pro-
gramme andern®.

Programme speichern. Aktiviert die Funktion “Cloud-Pro-
gramme speichern®.

SETTINGS N
Programs

Programs environment

) General

D Local Programs

W Cloud Programs

Programs delete

ol

Programs modify

Programs save

Multitimer

Mit dieser Einstellung kénnen Sie die Multitimer-Funktion und

deren Optionen aktivieren bzw. deaktivieren (Cm / @D):

Multitimer-Optionen:

Erweiterte MT-Funktionen
Nach dieser Aktivierung werden die erweiterten Multitimer-
Funktionen auf dem Display angezeigt.

MT-Programme

Nach dieser Aktivierung werden die Multitimer-Programme
auf dem Display angezeigt.

MT Temperatur-Wiederherstellung

MT Voreinstellungen:

Voreinstellungen speichern
Nach dieser Aktivierung wird die Funktion “Voreinstellung
speichern® auf dem Display angezeigt.

Voreinstellungen andern

Nach dieser Aktivierung wird die Funktion “Voreinstellung
andern“ auf dem Display angezeigt.

Voreinstellungen I6schen

Nach dieser Aktivierung wird die Funktion “Voreinstellung
I6schen® auf dem Display angezeigt.

71‘3 Homepage-Modus (SkyHub/SoloMio)

Diese Einstellung ermoglicht die Aktivierung bzw. Deaktivie-

rung (Cw / ®2) des Homepage-Modus (SkyHub/SOLOMIO)
und der Option “Skyhub verwalten®.

HINWEIS!
Deaktivierte Modi werden nicht in der oberen Sym-
bolleiste angezeigt.

i)

o

Hygienemodus

Hiermit aktivieren bzw. deaktivieren ((m / @&> ) Sie den
Hygienemodus und andern die betreffenden Optionen:

Programmdauer Schonendes Trocknen
Programmdauer Intensives Trocknen
Hiermit kdnnen Sie folgende Einstellungen andern:



Standardzyklus

* Manuelles Abtauen
» Schonendes Trocknen
* Intensives Trocknen

HINWEIS!
@ Deaktivierte Modi werden nicht in der oberen Sym-
bolleiste angezeigt.

Kenndaten

Anzeige der aktuell installierten Softwareversion.

/ﬁ'\ Startseite

Nach dem Einschalten des Kiihlgerats wird der Manuellmodus
als Startseite angezeigt.

« Mit dieser Einstellung kénnen Sie eine andere Programm-
umgebung fir die Startseite wahlen. Wahlen Sie die
gewlinschte Programmumgebung aus.

SETTINGS = N

- ‘ Startup page

Manual @
Automatic O
Programs O
SkyHub @]
Hygiene @]
Setting @]

/# Kundendienst

Diese Einstellungen sind nur fir autorisierte Servicetechniker
zuganglich.

F.14 Hilfe-Modus

Diese Funktion stellt QR-Codes bereit, mit denen Sie die
Bedienungsanleitung auf lhrem Mobilgerdt (Smartphone,
Tablet oder Laptop) aufrufen kbnnen.

1. Vergewissern Sie sich, dass Sie die App zum Lesen von
QR-Codes auf lnrem Mobilgerat installiert haben und das
Gerat mit dem Internet verbunden ist.

2. Wabhlen Sie den Hilfe-Modus.

/ (] LF

Manual Automatic Programs
W O
Skyhub Hygiene Settings

< Hep a USE  skyDuo |
Transfer

X J

3. Das Display zeigt den QR-Code an.

@

OO0
EERB;
[=] 20

4. Scannen Sie den QR-Code.
5. Lesen Sie die gewlinschten Dokumente.

F.15 Zeitplan-Modus (My Planner/Kalender)

Mit dieser Funktion kénnen Sie die Geratefunktionen Kiihlen
— Einfrieren — Aufwarmen sowie die Hygieneprogramme
planen und passend zu lhrem Zeitplan Erinnerungen
einstellen.

1. Wahlen Sie die Zeitplan-Funktion in der oberen

Symbolleiste.
v Y| B

Manual Automatic Programs
Wi O
Skyhub Hygiene Settings

SkyDuo >

2. Wahlen Sie Datum und Uhrzeit:

AGENDA — D AGENDA — D
2018 <+« December 2018
M T w T F N N
< December >
001 12 |13 14|15 )16
u 00:00

0100

0200

3 4 5 6 7 8 9
0300
0N 12 13 14 15 16

0400

0500

0600

07.00
08:00

09:00

b

a. Tippen Sie auf die Schaltflache, um die Monate durch-
laufen zu lassen.

b. Tippen Sie auf die Schaltflache, um die Uhrzeit durch-
laufen zu lassen.
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3.

Tippen Sie auf die gewiinschte Uhrzeit:

AGENDA = N AGENDA = N

+ December 2018 Touch to insert title

1th December 2018 - 08:00

M T W T F S S Type
10 n 12 |13 |14 15|16 Automatic Progr”'ni
0000
Hygiene Reminder (€l
o100
Repeat
0200 Nons Daily
0300
» Weekly b Yearly
0400
Times « < 1 > »
0500
0600 Note [+
Touch to insert note.
700
0800

R

a. Wahlen Sie den Ereignistyp.
b. Wahlen Sie die Haufigkeit.
c. Wahlen Sie die Ereignisnummer.

BEISPIELE der Einstellung:

Einstellung von “Programmen*

Wahlen Sie Datum und Uhrzeit.

Wahlen Sie den Ereignistyp (zum Beispiel ,Programme®).
Das Display zeigt die Liste der gespeicherten Programme
an. Wahlen Sie das gewinschte Programm aus den
verfiigbaren Programmen aus.

AGENDA —_— N AGENDA = N
« | All programs Program’s name 4
1lth December 2018 - 08:00
. Program’s name 1 @) Type
. program's name 2 o Automatic Program
— H R
@ roooms nome 3 v TG Reminder
. Program's name 4 o Repeat
T a Nore Daily
Weekly c Yearly
Times « <o > »
Note d
Touch to insert note.
e
X \'%4 X v

Wahlen Sie die Haufigkeit und die Ereignisnummer und
bestatigen Sie die Auswahl.

Das Display zeigt im Kalender das gewahlte Programm zur
gewunschten Uhrzeit an.

AGENDA E &

“ | December 2018

MIT W T F N N >
10N |12 13]1w4]15]16

<

0600

0700

08:00

0900

1000

00

Einstellung des “Automatikmodus*

Wahlen Sie das Datum und die Uhrzeit.
Wahlen  Sie den Ereignistyp
LAutomatikmodus®).

Das Display zeigt die Liste aller gespeicherten Lebens-
mittelfamilien an.

(zum Beispiel
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Wahlen Sie die betreffende Lebensmittelfamilie aus der
Liste und die Voreinstellung und bestétigen Sie die Auswahl.

AGENDA = N

AGENDA = N

<+ | Food families « | Meat

D Meat balls ]
b
D Meat loaf O

P [0 ) e
> [: a .
[

c
x_ v

Wahlen Sie die Haufigkeit und die Ereignisnummer und
bestatigen Sie die Auswahl.

Das Display zeigt im Kalender das gewahlte Ereignis zur
gewunschten Uhrzeit an.

AGENDA = N AGENDA =] N
Meat balls « | December 2018
11th December 2018 - 08:00
Type cMIT oW T F s s
Automatic Program R R I A PR C R )
Hygiene Reminder 09:00 m
10:00
Repeat
Nona Daily oo
Weekly a - Yearly » 1200
1500
Times « <1 > > <
14:00
Note b 1500
Touch to insert note
1600
17:00
C 1800

x v

“Hygienemodus‘“-Einstellung

Wabhlen Sie das Datum und die Uhrzeit.
Wahlen Sie den  Ereignistyp
»Hygienemodus®).

Das Display zeigt eine Liste aller Hygienezyklen an.
Wahlen Sie den gewlnschten Zyklus aus der Liste und
bestatigen Sie die Auswahl.

(zum  Beispiel

AGENDA = N AGENDA — N
Reminder <+ | Hygiene
1lth December 2018 - 12:00
Type }k Manual Defrosting @)
Automatic Program 00:59 him
L
Hygiene Reminder -(3- Soft Drying O
N Y 0200 km
A
Repeat a -,Q; Strong Drying -
None Daily 02:57 him
Weekl Monthl Yearl /) Gemicidol Cycle O
ey o e . & Go10hm c
Times « < 2 > >
Note
Touch to insert note.
X v X v




» Wahlen Sie die Haufigkeit und die Ereignisnummer und
bestéatigen Sie die Auswahl.
Das Display zeigt im Kalender das gewahlte Ereignis zur
gewunschten Uhrzeit an.

AGENDA = N AGENDA —_— N
Germicidal Cycle « | December 2018
1th December 2018 - 13:00
Type GMIT W T E s s
Automatic Program 10 n 12 13 14 15 16
Hygiene Reminder 09:00 |
1000 —
Repeat
None Daily oo T
Weekly a Yearly » 1200 | |
13:00 + 'Y
Times « < 2 > » fosite
1400
Note b !

1500 —TT
Touch to insert note,
16:00 —

17.00 +—

c 1800 —

Cx v

Einstellung der “Erinnerungsfunktion®

* Wahlen Sie Datum und Uhrzeit.

* Wahlen Sie den Ereignistyp (zum  Beispiel
LErinnerungsfunktion®).

» Geben Sie den Titel der Erinnerung iber das Tastenfeld ein
und bestatigen Sie die Eingabe.

* Geben Sie den Text der Erinnerung in das Notizfeld ein und
bestatigen Sie die Eingabe.

AGENDA — N

New chef
11th December 2018 - 15:00

Type
Automatic Program

Hygiene Reminder

Repeat
None Daily

Weekly Monthly Yearly

Note
Today new chef arrives: Mr Stefano Sangion.

» Wahlen Sie die Haufigkeit und die Erinnerungsnummer und
bestatigen Sie die Auswahl.
Das Display zeigt im Kalender das gewahlte Ereignis zur
gewunschten Uhrzeit an.

AGENDA — N AGENDA = N
New chef « | December 2018
Tith December 2018 - 15:00
Type QM wWoToFos s
Automatic Program 10 12 13 14 15 16
Automatic. _Progrom ‘
Hygiene Reminder 0900 T 1
1000 —
Repeat

1100 —

None Naily
Weekly a Yearly » 1200 I T
13:00
Times « <o > »
b 1400

Note 15:00 T T

Today new chef arrives: Mr Stefano Sangion D
1600 T—

17:00 —

c

Cx V)

Wenn der Kalender weitere geplante Ereignisse enthalt, zeigt
das Display sie an:

1800 —

AGENDA

= N

« | December 2018

08:00 f— —
09:00 —
1000 —
100 T

olol |||

1200

13.00

1400 —1
Q

1500 —

1600 T

17:00 —

Loschen eines Ereignisses

1. Wahlen Sie ein Ereignis und tippen Sie auf das Symbol. [l

AGENDA N AGENDA = N
+ | December 2018 Meat balls
1ith December 2018 - 08:00
M T w F N N
< 10 Bl 12 4 15 16 >

08:00 -

ﬁ A
0900 ‘
1000

s
00
a

1200 |

| 6~\ O’ |
1300 1=+
%00 Q
1500
1800
700

v
v i

2. Bei einem sich wiederholenden Ereignis werden Sie durch
eine Meldung aufgefordert, die Art des Loschens (einzel-
nes Ereignis oder samtliche Wiederholungen) zu
definieren. Wahlen Sie die Art des Léschens.

09.00

1000

100

1200

1300

100

1500

1600

1700

El »| | N

Confirm deletion.

ingle event

b titions

AGENDA N AGENDA = N
1—| December 2018
M B w F s s @
< 10 BN 12 W15 16 %
Delete event/s
0800 -
N\

Der Kalender zeigt das L6schen des Ereignisses an:

AGENDA — D

“ | December 2018

MBS W T F s s
< 10 & 12 13 14 15 16 >
0800
EL A~
0900
1000 .ﬁ;?

100

1200

13.00

1400

1500

16:00

17:00
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Falls der Zeitplan ein geplantes Ereignis enthalt, wahrend der
Schockkihler in Betrieb ist, meldet das Gerat, dass das
Ereignis nicht gestartet werden kann. Dafir miissen Sie daflr

ein neues Ereignis planen.

Program’s name 5
BEGIN: HH:MM:SS
NOTE:  None
There is an event in the agenda
that is planned for now but the

chiller is still working, so it is not
possibile to start the event.

Germicidal Cycle
BEGIN: HH:MM:SS
NoTE:  Half day medium cleaning

to repeat every three days in
December,

There is an event in the agenda
that is planned for now but the
chiller is still working, so it is not

possibile to start the event.

F.16 USB-Modus

Im “USB*“-Modus kénnen Sie Programme und sonstige Daten
mit Hilfe eines USB-Sticks in das Gerat hochladen oder daraus
auslesen.

1. Wahlen Sie die Option ,USB* in der oberen Symbolleiste.

UsB — N
Manual Programs
W e IERNE
Skyhub Hygiene Settings Download Upload
all all

@ W 3 — | =
< > " —— - ——
Help  Ags USB  SkyDuo - — . —

Transfer
oS i — Download Upload
selection selection

/ a\

2. Wahlen Sie die gewlinschte Funktion.

Alles herunterladen

» Wabhlen Sie die Option ,Alles herunterladen®.

» Wabhlen Sie die gewlinschte Option und bestatigen Sie die
Auswahl.

usB — N
- ‘ Download all

Automatic presets O]
Food Safety HACCP ®
Make It Mine @
Programs [0}

X v

/ -~ \

» Ersetzen Sie ein Backup aus der Liste oder wahlen Sie
.Neuen Namen hinzufiigen®. Tippen Sie zur Bestatigung
auf V.
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* Wenn Sie ein vorhandenes Backup wahlen, Uberschreibt

das Gerat das aktuell gespeicherte Backup.

Wenn Sie ,Neuen Namen hinzufiigen* wahlen, kdnnen Sie
ihn Uber das eingeblendete Tastenfeld eintippen. Falls es
schon eine Datei mit dem neuen Namen gibt, informiert ein
Popup-Fenster Sie dariliber, dass Sie den Namen andern

mussen.

UsB

N

Replace the backup in the
list or add it as new name

Add new name
Backup 20180607

Backup 20180606

b
X v

DE.

Download all

00.
o

0@

Do not remove USB device.

Das Herunterladen beginnt.

HINWEIS!

i)

Alles hochladen

» Wahlen Sie die Option ,Alles hochladen®.

» Wabhlen Sie ein vorhandenes Backup. Wahlen Sie dann die

dem gewahlten Backup zugeordnete Option.

UsB

Ziehen Sie den USB-Stick wahrend des Herun-
terladens der Daten nicht ab.

+ | Upload all

} Backup 20180607
171909

) Backup

D Backup :

N Us8 = N
+ | Upload all
Automatic presets @
Food Safety HACCP @
» Make It Mine @®
Programs @
/ -~

» Bestatigen Sie die Auswahl. Das Hochladen beginnt.

DE.

Upload all

00.
(¢]

040

Do not remove USB device.

Auswahl herunterladen

* Wabhlen Sie die Option ,Auswahl herunterladen®.




» Erweitern Sie die Ansicht der gewilinschten Option. Alle
zugeordneten Dateien werden gewahit.

UsB — N uss = N
- ‘ Download - ‘ Programs
selection
Program’s name 1 ®
D Automatic presets Program’s name 2
) Food Safety HACCP Program’s name 3 O]

» Make It Mine Program’s name 4 ®
D Procaims

/ a\

* Heben Sie die Auswahl der bendtigten Dateien auf und
bestatigen Sie den Vorgang.

Sie konnen alle Dateien auswahlen oder die gewlinschten

Dateien einzeln in der unteren Symbolleiste markieren:

\

X
Show:
Programs MultiTimer programs
= O
= o—
Select all Show
selected
®ss0em | -0c f-20°C

Alle auswéhlen

=2 Auswahl anzeigen

» Das soeben erstellte Backup kann ein schon vorhandenes
Backup ersetzen oder unter einem neuen Namen gespei-
chert werden.

Falls es schon eine Datei mit dem neuen Namen gibt,
informiert ein Popup-Fenster Sie darliber, dass Sie den
Namen andern missen.

Das Herunterladen beginnt.

usB = N ‘
! W —
Replace the backup in the ! o '
list or add it as new name !
| O —
I
I
Add new name @ ! DOWH|OOd
I .
Backup 20180607 @] | selection
a I
Backup 20180606 (@] |
I
I 00O
I o ©
| o °
‘ eI
I
I
I
b I
I
I
I
@ | Do not remove USB device.
|

Auswahl hochladen

* Wabhlen Sie die Option ,,Auswahl hochladen®.
» Erweitern Sie die Ansicht der gewiinschten Option.

» Wahlen und erweitern Sie das gewiinschte Backup aus der
Liste.

USB = N USB = [N

4-‘ Upload selection - ‘ Programs

Today's backup

Today's backy

P Automatic presets
) Food Safety HACCP

» Make It Mine
P Progrens

Backup 2

Backup 20190315

Backup 20190

8ackup 20190203

v v v v w

Backup 20190111

Bockup 20190111

v

-

* Alle zugeordneten Dateien werden gewahlt. Heben Sie die
Auswahl der nicht benétigten Dateien auf und bestatigen
Sie den Vorgang.

Bezlglich der gewahlten Dateien fordert das Gerat Sie auf,

aus folgenden Optionen zu wahlen:

— Zu schon vorhandenen Dateien hinzufiigen.

— Die vorhandenen Dateien léschen und die gewahlten
Eintrage hochladen.

UsB = N

Today's backup

O ——
EL Program’s name 1 @ A O w—

El. Program’s name 2 (@] Upload selection
Bk rogram's nome 3 @ Do you want to add the new

programs to the actuals or clear
the environment and load the
selected items ?

B prograns nome 4

Bk rogram's name s

® C

E. Program’s name 6 @® Add O]
Bk rogram's nome 7 (@] Clear and load @
= a
Bk rogram's nome 8 ®
v
v X A% b

-~

* Wenn Sie die Option “Zu schon vorhandenen Dateien
hinzufligen.“ wahlen und ein Dateiname schon vorhanden
ist, erscheint ein Popup-Fenster mit der Abfrage der
weiteren Vorgehensweise:

— Umbenennen
Ersetzen
— Uberspringen
H —
-—— O -
O —— O e—
0
Upload selection U p|ood
e e selection
Replace (@) 00.
Skip @) o :
Og°
Apply for all (@]
X v
Do not remove USB device.

Bestatigen Sie die Auswahl; danach beginnt das Hochladen.

F.17 Diagramm-Modus

Im “Diagramm*“-Modus kénnen Sie eine grafische Darstellung
des Betriebsverhaltens der manuellen, programmierten und
automatischen Kuhlzyklen aufrufen.

Er ist nur verfligbar, wenn das Gerat keinen Zyklus ausfihrt.
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Die automatische Aufzeichnung der einzelnen Zyklen erfolgt
im Bedienfeld. Aufzeichnungen von weniger als einer Minute
Dauer werden nach Abschluss des Kuhlzyklus (manuell oder
automatisch) automatisch aus dem Speicher geldscht. Die
Aufzeichnungen bleiben 180 Tage lang im Speicher des
Geréats gespeichert, danach werden sie automatisch geléscht.

GRAPHS = N
@ ﬁ EL All graphs
Manual Automatic Programs
+ (o023 00k, |
W O T
Skyhub Hygiene Settings » 12/08/2023 - 09:44 [ m
1 12/08/2023 - 09:444 |
3t~ | | e
< @ 3 SR
Help  Agenda Graphs
12/08/2023 - 09:44 | m
12/08/2023 - 09:44 |
v
/ a\
GRAPHS — N GRAPHS = [N
All graphs
grap ~ 12/08/2023 - 09:44
N Manual
12(09/2025 - 2032, e | m
12/08/2023 - 70 444 [
5 - 09:42 m
12/08/2023 - 09:20 m
< 00:07 hh:mm >
12/08/2023 - 08:45 m
«
v = 0 5

F.18 SKYDUO/MATCH-MODUS (je nach
Modell - Option)

Diese Option kann auf Wunsch aktiviert werden. Sie funktio-
niert nur zusammen mit einer WLAN- oder Ethernet-
Verbindung, die von einem autorisierten Servicetechniker
installiert werden muss, und ermdglicht den Zusammen-
schluss des Ofens mit einem Schockkdihler.

WICHTIGE HINWEISE
Vergewissern Sie sich, dass Sie die SkyDuo/Match-

Option in beiden Geraten aktiviert haben. Nur ein
autorisierter Servicetechniker kann die SkyDuo/
Match-Option installieren und aktivieren.

Wenn die SkyDuo/Match-Symbole = auf beiden Geraten die
Farbe Grun haben (siehe die nachstehende Abbildung), funk-
tioniert die Verbindung vorschriftsgemaf.

\
DB DY B
Manual Automatic Programs | Manual Automatic Programs
\
++ ! +
+* | *
Skyhub Cleaning Settings ‘ Skyhub Hygiene Settings
Lem . |
l' ‘\
(=) L ®
Transfer ™, Skybuo " < Help  Agenda _USB SkyDuo,
_____ | Transfer
X | X

Um die SkyDuo/Match-Funktion zu aktivieren (bzw. zu deakti-
vieren) tippen Sie auf das griine Symbol und dann auf die

Schaltflache cm / ®> des Displays, um den SkyDuo/Match-
Status zu andern.
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Die Synchronisierung kann an jedem der beiden Gerate
(aufrufendes und empfangendes Gerat) gestartet werden.

Die Suche nach einem &ahnlichen Programm auf den beiden
Geraten berUcksichtigt alle Programme, die mindestens ein
Wort aus dem Programmnamen des aufrufenden Gerats
enthalt. Das empfangende Gerat schlagt alle Zyklen vor, die
diese Kriterien erfillen.

Jetzt kdnnen Sie den SkyDuo/Match-Modus sowohl im
Automatikbetrieb als auch im Programm-Modus einsetzen.

AUTOMATIKMODUS

1. Wahlen Sie zum Beispiel einen Garzyklus im Automatik-
modus des Ofens.

A. Wahlen Sie den Lebensmitteltyp (zum Beispiel ,Meat" fiir
Fleisch).

AUTOMATIC = = AUTOMATIC = =
Food type Q + | Meat Q
e -
! P! ! | )  Roasted
| )l )l )
| P s , Meat loof
Meat Poultry — Fish
Y D Meatballs

—— - - -~ - — - — - >
| | Braisin

| | 9
! a )| ) b
[ s s D Grilled
€ags Jelables Posta

and Rice Skewers
e e i
| o ! \ Seekh kebab
! ) ! ) ! )
[ s s , Bacon
Bread Savoury and Desserts
Sweet bakery ) Combifrying

| | Hom
I |
| s Dehadrytat
Y ehadrytating
Cycles Low Temperature roasted

[o9)

. Wahlen Sie den gewiinschten Garvorgang fiir das
Lebensmittel (zum Beispiel ,Meat loaf* fiir Hackbraten).

C. Wahlen Sie die Garparameter, falls vorhanden.

In diesem Fall wahlen Sie die Braunungsstufe und die
Kerntemperatur.

AUTOMATIC = =

+ | Mealt loaf

Browning level

Light Megiym Dark

>

-

O

. Starten Sie den Zyklus.

Der mit dem Schockkuhler verbundene OFEN hat einen
gekoppelten Zyklus im Schockkthler gefunden.

Wabhlen Sie den gewunschten Zyklus (zum Beispiel ,X-
Chill“) und bestatigen Sie die Auswahl.
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SkyDuo
SkyDuo has found the following

paired cycles. Do you want to
proceed with the skyDuo process?

@ Meat loaf - chill

(O Meat loaf - freeze

3.

@1

Preheating

vorgehen soll. Sie kénnen:

Der SCHOCKKUHLER fragt mit einer Meldung, wie er

» Den Vorgang abbrechen: Tippen Sie auf X | um den

Vorgang zu beenden.

Die Synchronisierung verschieben: Tippen Sie auf das
Symbol @ um die Verbindung mit dem Ofen zeitlich zu

verschieben.

process now? If the SkyDuo
process starts, any other running
process will be stopped

x)x/l@‘

MANUAL

=

S = <
. 1

SkyDuo #*

Do you want to start the SkyDuo +

C -l :OO:OO

@5@%

Chill

0°

Soft / Hard

01:00 him [N NGH

@

Die Synchronisierung bestatigen: Tippen Sie auf das

Symbol V' um den SkyDuo-Prozess im Schockkuhler
verzogerungslos zu starten. Alle sonstigen laufenden

Prozesse werden angehalten.

0

SkyDuo

Meat loaf, meat loaf

v

Cooked minced meat, Meat loaf

&

x | @

4. Einige Minuten bevor der Ofenzyklus endet, startet der

Vorkihlzyklus des Schockkihlers, um die Kammer flr

die soeben gegarten Lebensmittel vorzubereiten.

Falls Sie den SkyDuo Prozess zeitlich verschoben hatten,
erscheint einige Minuten vor dem Ende des Garzyklus im

Ofen ein neues Popup-Fenster mit der

Synchronisierungsanforderung.

Sie kénnen den Vorgang auch jetzt noch bestatigen oder

zeitlich verschieben.

PROGRAMM-MODUS

1. Wahlen Sie im Programm-Modus des Ofens einen Garzy-
klus (zum Beispiel fur rotes Fleisch).

2. Starten Sie den Zyklus.

3. Der anden Schockkiihler angeschlossene Ofen schlagt

alle Zyklen vor, die mindestens ein Wort aus dem
Programmnamen im Schockkiihler enthalten.

Wahlen Sie den gewlinschten Zyklus und bestatigen Sie
die Auswahl.

SkyDuo

SkyDuo has found the following
paired cycles. Do you want to
proceed with the skyDuo process?

@ Red meat - chill

(O Red meat - freeze

ersetzt.

SkyDuo SkyDuo
Do you want to start the SkyDuo Meat loaf, meat loaf
process now? If the SkyDuo
process starts, any other running
process will be stopped
v
Cooked minced meat, Meat loaf
X | Vv | @
HINWEIS!

Falls ein Automatikzyklus keinem der Gerate gra-
fisch zugeordnet ist, wird er durch das Symbol @

-~

4. Im SCHOCKKUHLER kénnen Sie:
* Den Vorgang durch Antippen von X stoppen.
» Die Synchronisierung bestatigen.

» Die Synchronisierung durch Antippen des Symbols (G5
zeitlich verschieben.

SkyDuo
SkyDuo
- Red Meat, red meat
Do you want to start the SkyDuo
process now? If the SkyDuo
process starts, any other running
process will be stopped.
v
Cooked red meat
X @
[ v | & X | @
-
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HINWEIS!
@ Falls ein Programm keinem der Gerate grafisch

5.

46

zugeordnet ist, wird es durch das Symbol )
ersetzt.

Einige Minuten bevor der OFENZYKLUS endet, startet
der Vorklhlzyklus des SCHOCKKUHLERS, um die

Kammer fiir die soeben gegarten Lebensmittel
vorzubereiten.

Falls Sie den SkyDuo Prozess zeitlich verschoben hatten,
erscheint einige Minuten vor dem Ende des Garzyklus im
Ofen ein neues Popup-Fenster mit der
Synchronisierungsanforderung.



G REINIGUNG UND WARTUNG DES GERATS

WARNUNG
Siehe “Warn-
Sicherheitshinweise“.

und

G.1 Routinewartung
G.1.1 Hinweise zur Reinigung

Folgende Reinigungsmafnahmen missen vom Eigentiimer
u./o. Anwender des Gerats durchgefuhrt werden.

WICHTIGE HINWEISE
Funktionsstérungen, die dadurch verursacht sind,

dass die nachstehenden Reinigungsmafnahmen
nicht oder nur unzureichend ausgefiihrt wurden,
sind nicht von der Gewahrleistung gedeckt.

G.1.2 Reinigung

Ausflhrliche Informationen zur Reinigung des Gerats enthalt
der Abschnitt A.12 Reinigung des Gehduses und des
Zubehérs.

G.1.3 Reinigung des Gerats

Die Kammer sollte wochentlich und jedes Mal, wenn das Gerat
langer als 12 Stunden auler Betrieb ist, gereinigt werden.
Verkirzen Sie das Reinigungsintervall entsprechend dem
Gebrauch des Geréats.

Das Gerat verfugt Gber eine Hygienefunktion. Siehe hierzu
Kapitel F.12 Hygienemodus in dieser Anleitung.

Programs

Skyb: '+ Jiene Settings

e

< Agenda UsB SkyDuo >
Transfer

G.1.4 Reinigung des Kerntemperaturfiihlers

WICHTIGE HINWEISE
Handhaben Sie den Fihler stets vorsichtig. Denken

Sie daran, dass es ein spitzer Gegenstand ist und
handhaben Sie ihn daher auch bei der Reinigung
sehr vorsichtig.

Reinigen Sie den Kerntemperaturfiihler regelmafig, um seine
optimale Funktionstlchtigkeit zu bewahren. Der Kerntempe-
raturfihler muss von Hand mit lauwarmem Wasser und
Neutralseife oder einem anderen zu mehr als 90 % biologisch
abbaubaren Reiniger gereinigt und dann mit klarem Wasser
und einer Desinfektionslésung abgespdlt werden.

VORSICHT
Verwenden Sie zur Reinigung des Kern-

temperaturfiihlers kein kochendes
Wasser.

G.1.5 Reinigung von Einschubschienen und
Innenaufbau

Einschubschienen und Innenausfiihrung sind herausnehmbar
und kénnen in einer Spulmaschine gereinigt werden.

Zum Ausbau wie in den Abbildungen gezeigt vorgehen:

~de
v

o S v W v U v v

G.1.6 Reinigung des Ablaufverschlusses

Um den Ablaufverschluss zu reinigen, missen Sie ihn im wie
folgenden Bild gezeigt ausbauen:
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Saubern Sie das Bauteil mit lauwarmem Wasser und Neu-
tralseife, spulen Sie dann grindlich mit klarem Wasser nach
und trocknen Sie es ab.

G.1.7 Reinigung der sonstigen Oberflachen

Reinigen Sie Metall- und Kunststoffteile nur mit nichtaggres-
sivem  Reinigungsmittel. Wechseln Sie sofort die
Reinigungsprodukte, wenn Sie optische oder mit der Hand
fuhlbare Veranderungen der Oberflachen feststellen, und
spllen Sie die Flachen grindlich mit Wasser ab (Beispiele:
Kunststoff verfarbt sich/schmilzt/wird anderweitig geschadigt
oder auf Metall sind Rost/Flecken/Kratzer sichtbar). Trocknen
Sie alle Teile nach dem Nachspllen gewissenhaft ab.

G.1.8 Langere AuBerbetriebnahme

Ergreifen Sie bei einer langeren AuRerbetriebnahme des

Geréats die folgenden VorsichtsmalRnahmen:

» Die Stromversorgung unterbrechen oder den Stecker aus
der Steckdose ziehen, falls vorhanden.

» Vorsichtig die innen liegenden Komponenten des Gerats
reinigen.

« alle im Gerat enthaltenen Lebensmittel herausnehmen und
den Innenraum wie auch das Zubehér reinigen;

» Zur Reinigung des Gehauses alle Oberflachen aus rost-
freiem Edelstahl energisch mit einem leicht mit Vaselindl
benetzten Tuch abreiben, um einen Schutzfilm aufzutragen.

» Die Tur oder die Schubfacher (falls vorhanden) offen stehen
lassen, damit Luft zirkulieren kann und das Entstehen
unangenehmer Gerliche verhindert wird.

« Die Raume regelmaRig luften.

H STORUNGSBEHEBUNG

H.1  Einleitung

Bestimmte Stérungen kénnen auch beim normalen
Gebrauchs des Gerats auftreten. In einigen Fallen kann der
Fehler einfach und leicht anhand der folgenden Hinweise
behoben werden.

Das Display, falls vorhanden, zeigt stets eine Warn- oder
Alarmmeldung mit der Beschreibung der aufgetretenen St6-
rung an.

A Warnsymbol

® Alarmmeldungs-Symbol

Falls das Problem weiterhin besteht, den Kundendienst
kontaktieren:

1. Das Gerat von der Netzstromversorgung trennen.

2. Den Leitungsschutzschalter im Stromkreis vor dem Gerat
ausschalten.
3. Machen Sie dazu folgende Angaben:
* Art der Stérung
* Produktnummer (PNC) des Gerats
» Die Ser.nr. (Seriennummer des Gerats).

@ WICHTIGE HINWEISE

Produktionscode und Seriennummer sind zur Iden-
tifikation von Geratetyp und Produktionsdatum
unerlasslich.

Das Typenschild mit Produkt- und technischen
Daten befindet sich im Gerat. Das Schild mit dem
Produktionscode und der Seriennummer des
Gerats befindet sich im Gerateinneren.

H.2 Storungstabelle
ART DER BESCHREI- 2
CODE STORUNG BUNG MOGLICHE URSACHEN ABHILFE
Hinweise zur Fir Zyklen, die anhand der Tempera-
Umschaltun tur des Lebensmittels gesteuert
T INFO von tem eratgr- Kerntemperaturfihler nicht in das werden, den Temperaturfiihler in das
swelim auf zeit Zsteuer- Lebensmittel eingesetzt Lebensmittel einsetzen, da der Zyklus
ten g Klus andernfalls automatisch auf Zeitsteue-
y ' rung umschaltet.
Kommunikati- .V h ise das Gerat d
ALARM onsfehler zwi- | * Interner Fehler - Elektronikplati- grzuc $Welﬁe|t as Lerataus-un
ECoM Abschaltung schen den nen nicht angeschlossen wieder einschaiten.
des Gerats Elektronikplati- | « Elektronikplatine defekt * Falls das Problem wesiterhin besteht,
nen. den Kundendienst anrufen.
ALARM Gespeicherte * Versuchsweise das Gerat aus- und
PFAC Abschaltung Parameter Software beschadigt wieder einschalten.
des Gerits beschadigt. » Falls das Problem weiterhin besteht,
den Kundendienst anrufen.
‘ + Das Gerét verliert die benutzerspe-
ALARM SGeSPelcherte zifischen Einstellungen. Die
tandardpara- " Arbeiten kénnen weitergefiihrt
PdEF Rgset"?es meter Software beschadigt werden.
erats beschadigt « Falls das Problem erneut auftritt,
den Kundendienst anrufen.
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CODE

ART DER
STORUNG

BESCHREI-
BUNG

MOGLICHE URSACHEN

ABHILFE

EFnt

ALARM

Abschaltung
des Gerats bei
6 GN 1/1
Modellen.

Verringerte Lei-
stung bei
anderen
Modellen

Ausfall des
oberen Ver-
dampferventila-
tors

Falsche Parametrierung
Ventilatorstecker falsch
angeschlossen

Ventilator defekt

DEN KUNDENDIENST ANRUFEN.

6 GN 1/1 Modelle (1 Verdampfer-
ventilator): Das Gerat schaltet sich
aus und kann erst wieder betrieben
werden, nachdem das Problem
behoben wurde.

Sonstige Modelle (mehr als 1 Ver-
dampferventilator): Das Gerat lauft
mit verringerter Leistung weiter
(Laufender Zyklus: Der Zyklus wird
zu Ende ausgefiihrt, falls minde-
stens ein Ventilator funktioniert. Der
Zyklus bricht ab, wenn kein Ventila-
tor funktioniert).

Im STANDBY: der Alarm kann nicht
ausgelost werden.

EFnb

ALARM

Verringerte Lei-
stung, bis ein
weiterer Venti-
lator
funktioniert

Ausfall des unte-
ren Verdampfer-
ventilators

Falsche Parametrierung

Ventilatorstecker falsch
angeschlossen

Ventilator defekt

DEN KUNDENDIENST ANRUFEN.
Das Gerat lauft mit verringerter Lei-
stung weiter, bis mindestens ein
weiterer Ventilator funktioniert (Lau-
fender Zyklus: Der Zyklus wird zu
Ende ausgefiihrt, falls mindestens
ein Ventilator funktioniert. Der
Zyklus bricht ab, wenn kein Ventila-
tor funktioniert).

Im STANDBY: der Alarm kann nicht
ausgelost werden.

EFnc

ALARM

Verringerte Lei-
stung, bis ein
weiterer Venti-
lator
funktioniert

Ausfall des mitt-
leren Verdamp-
ferventilators

Ventilatorstecker falsch
angeschlossen

Ventilator defekt

DEN KUNDENDIENST ANRUFEN.

Das Gerat lIauft mit verringerter Lei-
stung weiter, bis mindestens ein
weiterer Ventilator funktioniert (Lau-
fender Zyklus: Der Zyklus wird zu
Ende ausgefiihrt, falls mindestens
ein Ventilator funktioniert. Der
Zyklus bricht ab, wenn kein Ventila-
tor funktioniert).

Im STANDBY: der Alarm kann nicht
ausgeldst werden.

E1

ACHTUNG

Niedrige Tempe-
ratur im Garraum
(nur wahrend
Haltezyklen:
positiv oder
negativ)

Verzdgerungszeit zu kurz
eingestellt

Temperaturdifferenz zu niedrig
eingestellt

Verdampfer vereist

Die Garraumtemperatur ist Ianger
als die eingestellte Zeitdauer (Stan-
darddauer = 1 Stunde) niedriger als
die Haltezyklus-Solltemperatur. Der
Zyklus lauft bis zum Halt weiter.

Die Tur 6ffnen, um die Temperatur
im Garraum zu erh6hen: nach eini-
gen Minuten kontrollieren.

Einen manuellen Auftauzyklus
aufrufen.

Den Kundendienst anrufen, falls die
Stérung erneut auftritt.

E3

ALARM

Abschaltung
des Gerats

Garraum-Tempe-

raturfihler defekt.

Stecker nicht angeschlossen.

Temperaturfihler u./o. Fihlerka-
bel beschadigt.

Das Kuhlgerat bleibt bis zum Ende
des laufenden Zyklus in Betrieb. Es
ist nicht moglich, einen weiteren
Zyklus zu starten, bevor der tech-
nische Service den
Temperaturfihler nicht ersetzt hat.

DEN KUNDENDIENST ANRUFEN.

E4

ACHTUNG

Temperaturfihler
des Verdampfers
defekt

Stecker nicht angeschlossen.

Fuhler u./o. Flhlerkabel
beschadigt

Das Kuhlgerat lauft weiter: die Ein-
stellung fiir das Abtauen wird
zeitbasiert.

Den Kundendienst anrufen und
Uber die angezeigte Meldung
informieren.

E14

ACHTUNG

Temperaturfihler
am Verdampfer-
ausgang defekt

Stecker nicht angeschlossen.

Fihler u./o. Fiihlerkabel
beschadigt

Das Kuhlgerat bleibt in Betrieb.
Den Kundendienst anrufen und
Uber die angezeigte Meldung
informieren.
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ART DER BESCHREI- 2
CODE STORUNG BUNG MOGLICHE URSACHEN ABHILFE
+ DEN KUNDENDIENST ANRUFEN.
ALARM Verfliissiger- Stecker nicht angeschlossen. * Dieser Defekt blockiert auch den
E15 Abschaltung | Temperaturfiihler | « Fiihler u./o. Fiihlerkabel laufenden Zyklus.
des Gerits defekt. beschadigt « Nehmen Sie sofort die Beladung
aus dem Garraum, damit das
Lebensmittel nicht verdirbt.
Einbauposition des Verflissiger- fDeIr?jeerrw gefkilgblocklert auch den lau-
Temperaturfihlers nicht korrekt Y o )
Ventilator des Verflissigers lauft * Nehmen Sie sofort die Beladung
nicht aus dem .Garra'um, damlt das
ALARM Hohe Verfliissi- L Lebensmittel nicht verdirbt.
E16 Abschaltung Der Verflussiger ist verschmutzt | | vy oinem Staubsauger samtlichen
" gertemperatur oder im Gitter sind Lécher g ;
des Gerats Juaesetzt Staub und Schmutz vom Luftein-
9 o . trittsgitter des Verflissigers
Das Gerat blast die Warmluft entfernen.
U\Il(;wda;séh(’:a es zu nah an der « Falls der Alarm erneut auftritt, den
) Kundendienst anrufen.
* Momentan ausgefiihrter Zyklus:
a) Der Zyklus wird im Temperatur-
fiihler-Modus fortgesetzt, solange
mindestens einer der 6 Kerntempe-
raturflihler funktioniert.
b) Der Zyklus schaltet in den zeitge-
steuerten Modus um, wenn keiner
Fehlgebrauch des Kerntempe- der 6 Kerntemperaturfiihler
ALARM raturfiihlers (zum Beispiel funktioniert.
Kerntempera- | Kerntemperatur- abgerissenes oder gequetsch- | « |m Standby:
Eprb1 tur‘fl'JhIer—ZykIen fuhler defekt, tes Kabel) a) Der Zyk|us kann gestartet
werden Sensor 1 Stecker defekt werden, solange mindestens ein
abgebrochen Fihler defekt. Temperaturfiihler funktioniert.
Platine defekt b) Der Zyklus kann im zeitgesteuer-
ten Modus gestartet werden, wenn
samtliche Temperaturfiihler ausge-
fallen sind.

* Um den kompletten Funktionsum-
fang des Ofens wiederherstellen zu
lassen, den Kundendienst
verstandigen.

* Momentan ausgefiihrter Zyklus:

a) Der Zyklus wird im Temperatur-
fuhler-Modus fortgesetzt, solange
mindestens einer der 6 Kerntempe-
raturflihler funktioniert.
b) Der Zyklus schaltet in den zeitge-
ALARM steuerten Modus um, wenn keiner
Kerntempera- Fehlgebrauch des Kerntempe- der 6 Kerntemperaturflhler
turfuhler-Zyklen raturfGhlers (zum Beispiel funktioniert.
werden nur Kerntemperatur- abgerissenes oder gequetsch- | « |m Standby:
Eprb2 abgebrochen, fUhler defekt, tes Kabel). a) Der Zyklus kann gestartet
wenn der Sensor 2 Stecker defekt werden, solange mindestens ein
gesamte Fuhler defekt. Temperaturfihler funktioniert.
Sensoi;tdefekt Platine defekt b) Der Zyklus kann im zeitgesteuer-

ten Modus gestartet werden, wenn
samtliche Temperaturfiihler ausge-
fallen sind.

*  Um den kompletten Funktionsum-
fang des Ofens wiederherstellen zu
lassen, den Kundendienst
verstandigen.
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CODE s'L\T%TR?,E\,% BESSHEE" MOGLICHE URSACHEN ABHILFE
Momentan ausgefiihrter Zyklus:
a) Der Zyklus wird im Temperatur-
fiihler-Modus fortgesetzt, solange
mindestens einer der 6 Kerntempe-
raturfihler funktioniert.
b) Der Zyklus schaltet in den zeitge-
ALARM steuerten Modus um, wenn keiner
Kerntempera- Fehlgebrauch des Kerntempe- der 6 Kerntemperaturflhler
turfiihler-Zyklen raturflhlers (zum Beispiel funktioniert.
werden nur Kerntemperatur- abgerissenes oder gequetsch- Im Standby:
Eprb3 abgebrochen, fuhler defekt, tes Kabel). a) Der Zyklus kann gestartet
wenn der Sensor 3 Stecker defekt werden, solange mindestens ein
gesamte Fihler defekt. Temperaturfiihler funktioniert.
Sensor defekt Platine defekt b) Der Zyklus kann im zeitgesteuer-
ist ten Modus gestartet werden, wenn
samtliche Temperaturfiihler ausge-
fallen sind.
Um den kompletten Funktionsum-
fang des Ofens wiederherstellen zu
lassen, den Kundendienst
verstandigen.
Momentan ausgeflhrter Zyklus:
a) Der Zyklus wird im Temperatur-
fuhler-Modus fortgesetzt, solange
mindestens einer der 6 Kerntempe-
raturfihler funktioniert.
b) Der Zyklus schaltet in den zeitge-
ALARM steuerten Modus um, wenn keiner
Kerntempera- Fehlgebrauch des Kerntempe- der 6 Kerntemperaturflhler
turfuhler-Zyklen raturfGhlers (zum Beispiel funktioniert.
werden nur Kerntemperatur- abgerissenes oder gequetsch- Im Standby:
Eprb4 abgebrochen, fuhler defekt, tes Kabel). a) Der Zyklus kann gestartet
wenn der Sensor 4 Stecker defekt werden, solange mindestens ein
gesamte Fihler defekt. Temperaturfihler funktioniert.
Sensor defekt Platine defekt b) Der Zyklus kann im zeitgesteuer-
ist ten Modus gestartet werden, wenn
samtliche Temperaturfihler ausge-
fallen sind.
Um den kompletten Funktionsum-
fang des Ofens wiederherstellen zu
lassen, den Kundendienst
verstandigen.
Momentan ausgefiihrter Zyklus:
a) Der Zyklus wird im Temperatur-
fuhler-Modus fortgesetzt, solange
mindestens einer der 6 Kerntempe-
raturfihler funktioniert.
b) Der Zyklus schaltet in den zeitge-
ALARM steuerten Modus um, wenn keiner
Kerntempera- Fehlgebrauch des Kerntempe- der 6 Kerntemperaturfihler
turfiihler-Zyklen raturfihlers (zum Beispiel funktioniert.
werden nur | Kerntemperatur- abgerissenes oder gequetsch- Im Standby:
Eprb5 | apgebrochen, | flhler defekt, tes Kabel). a) Der Zyklus kann gestartet
wenn der Sensor 5 Stecker defekt werden, solange mindestens ein
gesamte Fulhler defekt. Temperaturfihler funktioniert.
Senscio;tdefekt Platine defekt b) Der Zyklus kann im zeitgesteuer-

ten Modus gestartet werden, wenn
samtliche Temperaturfiihler ausge-
fallen sind.

Um den kompletten Funktionsum-
fang des Ofens wiederherstellen zu
lassen, den Kundendienst
verstandigen.
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* Momentan ausgefiihrter Zyklus:
a) Der Zyklus wird im Temperatur-
fiihler-Modus fortgesetzt, solange
mindestens einer der 6 Kerntempe-
raturflihler funktioniert.
b) Der Zyklus schaltet in den zeitge-
ALARM steuerten Modus um, wenn keiner
Kerntempera- Fehlgebrauch des Kerntempe- der 6 Kerntemperaturflhler
turfiihler-Zyklen raturfiihlers (zum Beispiel funktioniert.
werden nur Kerntemperatur- abgerissenes oder gequetsch- « Im Standby:
Eprb6 | apgebrochen, fiihler defekt, tes Kabel). a) Der Zyklus kann gestartet
wenn der Sensor 6 Stecker defekt werden, solange mindestens ein
gesamte Fuhler defekt. Temperaturfihler funktioniert.
Sensor defekt Platine defekt b) Der Zyklus kann im zeitgesteuer-
ist ten Modus gestartet werden, wenn
samtliche Temperaturfiihler ausge-
fallen sind.

*  Um den kompletten Funktionsum-
fang des Ofens wiederherstellen zu
lassen, den Kundendienst
verstandigen.

* Momentan ausgefiihrter Zyklus:
Der Zyklus startet automatisch neu,
sobald die Stromversorgung
zurlickkehrt.

ALARM Stromversorgung ausgefallen » Die Maschine war wahrend eines
Ausfall der Stromversorgung gewissen Zeitraums nicht in
b4 /-}jl:;sscge‘lel't’g?sg Stromausfall Sonstige elektrische Stérungen Betrieb: Anfangs- und Enduhrzeit
(zum Beispiel Kriechstrome) Uberprifen.

+ Den Stecker oder den Schaltkasten
Uberprifen.

« Falls der Alarm erneut auftritt, den
Kundendienst anrufen.

Problem der Batterie der internen Uhr.

- Die zeitgesteuerten Funktionen sind
: Ladezustand der Batterie im . . L
Ertc ACHTUNG | Datterieladezu- | = g0 feld niedrig. nicht verfiigbar (Beispiel: Das
stand niedrig i i HACCP-Ereignis wird falsch
Elektronikplatine defekt aufgezeichnet).

DEN KUNDENDIENST ANRUFEN.

» Die Garraumtemperatur hat auch
nach der zusatzlichen Signalverz6-

Tiir nicht geschlossen gerungszeit den eingestellten
Lebensmittel im Garraum zu Grenzwert Uberschritten.
ECHt ACHTUNG Hohe Tempera' warm * Momentan ausgefﬂhrter Zyk|USZ
turim Garraum Der Zyklus lauft weiter.
Parameter ady oder Tempera- .
turmessung gestort » Falls der Alarm erneut auftritt,
selbst wenn die Garraumtempera-
tur niedrig ist, missen Sie den
Kundendienst anrufen.
Uboriestat (Beivnial: Reymierm. | * Das Kilhigerst wird in Stérabschal-
ALARM peratur zu hoch) Lungvgerzgtzt.und r?yrfcttier Ventilator
Kompressor . . L es Verflissigers lauft.
EN Abscgaltgng defekt Elteelét;src:iirit:;ur;%éﬁg:gﬁj » Prifen, ob die Luftansaugung des
des Gerats - . 9 Verflissigers behindert wird.
Kaltemittelleckage
Kompressor defekt DEN KUNDENDIENST ANRUFEN.
« Sicherstellen, dass die Tlr des
Kuhlgerats geschlossen ist und
Die Tur steht nach dem fiir den keine Hindernisse das SchlieRen
FEHLER aktiven Zyklus definierten Zeitli- der Tur verhindern.
b2 Abschaltung Tur offen mit weiterhin offen. + Start eines neuen Zyklus: Falls ein
des Zyklus Tursicherung erkennt die neuer Zyklus nicht startet oder der

Geschlossenstellung nicht

Alarm auch mit geschlossener Tur
angezeigt wird, den Kundendienst
anrufen.
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* ACU-Platine nicht oder mit einer K iati tokollfehl
ALARM ACU nicht kompatiblen Softwarever- egg;g””' ationsprotokolirenier
ACUP Abschaltung iy sion programmiert. :
Protokollfehl iterhi
des Gerats rotokollfehler » Elektronikplatinen nicht Falls das Proplem weiterhin besteht,
angeschlossen den Kundendienst anrufen.
SD-Speicherkarte funktioniert nicht.
Auf der SD-Speicherkarte gespei-
cherte Bilder oder Programme
SD-Speicher- o QD-Gne wurden geléscht. Das Kihlgerat
SdEr ACHTUNG | karte funktioniert g"c;‘;rr"niﬁtiﬁggﬁfﬁ&gg:‘ﬁekt bleibt in Betrieb.
nicht ' Um den kompletten Funktionsum-
fang des Ofens wiederherstellen zu
lassen, den Kundendienst
verstandigen.

Das Display ist ausgeschaltet, obwohl der
Hauptschalter eingeschaltet ist.

Displaystecker nicht
angeschlossen.

Das Gerat aus- und wieder
einschalten.

Falls das Problem weiterhin besteht,
den Kundendienst anrufen.

Das Display zeigt den Bildschirmschoner an
und reagiert nicht.

Softwareproblem.

Das Gerat aus- und wieder
einschalten.

Falls das Problem weiterhin besteht,
den Kundendienst anrufen.

Kondenswasser im Display.

Eindringen von Wasser bei der
Reinigung.

Es sind keine MaRnahmen erfor-
derlich. Das Gerat kann weiterhin
betrieben werden.

Falls Probleme beim Gebrauch des
Geréts auftreten, den Kundendienst
anrufen.

EIN/AUS-Schalter funktioniert nicht.

» Stérung der Stromversorgung.
* Hardware-Stérung.
* Verkabelungsproblem.

Das Gerat aus- und wieder
einschalten.

Falls das Problem weiterhin besteht,
den Kundendienst anrufen.

Lautes Gerausch bzw. starke Vibrationen
aullerhalb des Gerats bei laufendem Zyklus.

+ Gerat nicht nivelliert.

+ Kondenswasser-Auffangschale
des Verflussigers und Fuh-
rungsschienen beschadigt.

» Verflissiger-Abdeckblende nicht
korrekt befestigt.

Das Gerat mit den VerstellfiiBen
nivellieren.

Die Fuhrungen korrekt befestigen
oder die Auffangschale des Verflis-
sigers herausnehmen.

Prifen, ob die Abdeckblende des
Verflissigers korrekt befestigt ist.
Falls das Problem weiterhin besteht,
den Kundendienst anrufen.

Lautes Gerausch bzw. starke Vibrationen im
Gerat bei laufendem Zyklus.

+ Die Einschubschienen sind
nicht gefluchtet.

« Das innere Gestell ist nicht kor-
rekt positioniert.

« Garraumventilator zugesetzt.

» Verkleidung oder Umleitblech
des Verdampfers nicht einwand-
frei befestigt.

Prifen, ob die linke und die rechte
Halterung korrekt positioniert sind.
Prifen, ob das innere Gestell oben
und unten einwandfrei befestigt ist.
Prifen, ob der Garraumventilator
einwandfrei und ohne Behinderun-
gen lauft.

Priifen, ob die Abdeckung des Ver-
dampfers mit Schrauben befestigt
ist.

Falls das Problem weiterhin besteht,
den Kundendienst anrufen.
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+ UbermaRige Beladung des
Garraums.

+ Kaltemittelleckage.

» Kihlzellen-Ventilator mit 3 Dreh-
zahlstufen mit falscher
Drehrichtung oder nicht

angeschlossen. » Die Lebensmittelbeladung des Gar-

Das Geréat braucht sehr lange zum Erreichen Th tatventil nicht raums verringern.
der gewlinschten Temperatur. ermos atventii nic + Falls das Problem weiterhin besteht,

eingestellt. -
. Kompressorventil defekt. den Kundendienst anrufen.

* Relais des Heizelements hangt
fest.

+ Isolierung der Rohre und Kabel
an der Rickseite fehlt oder ist
beschadigt.

* Der Kompressor startet nicht.

* Der Kompressor schaltet sich
eine Zeit lang oder standig in
kurzen Zeitabstanden aus und

Kompressor defekt wieder ein. DEN KUNDENDIENST ANRUFEN.

* Abnahme des Kompressor-
Wirkungsgrads.

* Lautes Betriebsgerausch des
Kompressors.

Falls das Problem nach den oben beschriebenen Uberpriifungen weiterhin besteht, unter Angabe der folgenden
Informationen den Service & Support-Kundendienst kontaktieren:

A. Art der Stoérung.
B. PNC (Produktionscode) des Gerates.
C. Die Ser.nr. (Seriennummer des Gerates).

HINWEIS!
@ Produktnummer und Seriennummer sind zur Identifikation von Geratetyp und Produktionsdatum unerlasslich.

H.3  Konnektivitatsprobleme des Gerits (je nach Softwareversion)

Wenn das Gerét keine Verbindung zum Internet aufbauen kann, zeigt das Display das Verbindungsproblem durch verschiedene
Symbole an. Die Bedeutung der Symbole ist wie folgt:

Verbindungsfehler

& Gerat nicht mit dem Konnektivitatsmodul verbunden

quLl Ofen nicht mit dem LAN-Hub verbunden (mit NIU PROE oder dem loT-Modul verbunden, aber nicht mit dem
Hub)

":'\\ Ofen nicht mit dem WLAN-Hub verbunden (mit dem Konnektivitdtsmodul angeschlossen).
[i! Ofen tber LAN mit dem Hub, aber nicht mit der Cloud verbunden.
%!-‘ Ofen tiber WLAN mit dem Hub, aber nicht mit der Cloud verbunden.

| WEITERE INFORMATIONEN

1.1 Ergonomische Funktionen
1.1.1 Zertifikation

Die ergonomischen Funktionen, welche die physischen und kognitiven Interaktionen des Benutzers mit dem Gerat beeinflussen,
wurden untersucht und zertifiziert.

Ein auf Ergonomie ausgelegtes Gerat muss spezifische ergonomische Anforderungen erfiillen, die in drei Bereiche fallen:
Technischer, biomedizinischer und psychosozialer Bereich (Benutzerfreundlichkeit und Benutzerzufriedenheit).

Zu jedem dieser Bereiche wurden spezielle Praxistests mit reellen Benutzern durchgefiuhrt. Das Gerat erfillt folglich die
ergonomischen Akzeptanzkriterien, die von den einschlagigen Normen gefordert werden.

54



1.1.2

Aligemeine Pflegehinweise

Ihr Ofen bzw. Schockkiihler wurde spezifisch darauf ausgelegt und getestet, mdgliche physische Belastungen durch die Interaktion

mit dem Gerat zu minimieren.

Das Beladen und Entladen der Trays und die Interaktion mit dem Gerat kdnnen unglinstige Kérperhaltungen und die Handhabung

grofder Gewichte erfordern — wir haben daher versucht, diese typischen Aspekte lhrer taglichen Arbeit zu minimieren.

Dennoch mdchten wir Ihnen einige Arbeitsweisen empfehlen, die Sie anwenden sollten:

» Handhaben Sie Trays immer aufrecht stehend und beugen Sie sich beim Be- und Entladen nicht nach unten.

» Halten Sie den Riicken mdglichst gerade und beugen Sie die Knie, um Trays in die unteren Einschiibe zu stellen oder unten
liegende Arbeitsmittel oder Gegenstande zu greifen.

» Stellen Sie die Trays mdglichst entsprechend ihrem Gewicht in die Einschiibe; siehe hierzu die Empfehlungen in den

nachstehenden Abbildungen.

» Schieben und ziehen Sie mdglichst den Hordenwagen, um die Entfernungen zu verkirzen.

» Halten Sie sich in Sichtabstand zum Gerat auf, damit Sie die vom Display angezeigten Informationen korrekt ablesen und das
Gargut in der Kammer unter Kontrolle halten kénnen und so wenig wie mdglich nach oben schauen (Nacken gestreckt) miissen.

Empfohlene Handhabung von Trays entsprechend ihrem Gewicht

Stellen Sie die Trays mdoglichst entsprechend ihrem Gewicht wie in den nachstehenden Abbildungen in die Einschiibe.

Empfohlene maximale Gewichtsbelastung - ,Vorschriften fir manuelle Lastenhandhabung® - Verband fir Gesundheitsschutz und Arbeitssicher-

heit (HSE, UK, 2016)

7 Kg

5 Kg
[ )

l‘, 10 Kg
[ 1)

‘ D
.'.' 15 Kg
-

' 10 Kg
- 5 Kg
A

Im Folgenden einige Beispiel fiir typische Aufstellungen und die empfohlenen Héochstgewichte fiir Trays
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1.1.2.1 Empfehlungen fiir Zubehorteile

» Fiir die Aufstellung des 20GN 2/1 Schockkiihlers wird die Einrichtung eines isolierten FuBbodens empfohlen, um bei
Verwendung des mobilen GastroNorm-Hordenwagens zusitzliche Belastungen des Bedienungspersonals zu
vermeiden.

» Fiir die Wandaufstellung von Modell 10GN wird empfohlen, kein Untergestell mit mehr als 700 mm Hohe zu verwenden,
um das Beladen nicht zu erschweren.

» Fiur die Doppelstockinstallation 6GN + 6GN wird empfohlen, die 230-290 mm VerstellfiiBe (Teilenummer 922745) zu
verwenden und diese auf eine maximale H6he von 290 mm einzustellen, um das Beladen zu erleichtern.

» Fur die Konfiguration 6GN + 6GN auf einem Untergestell wird empfohlen, keine Trays mit mehr als 3 kg Gewicht in die
oberen Einschiibe einzusetzen.
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