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6GN 1/1 6GN 2/1
Utvandiga matt (b x d x h) 867 Utvandiga matt (b x d x h) 1090
x 775 x 808 mm x 971 x 808 mm

10GN 1/1 10GN 2/1
Utvandiga matt (b x d x h) Utvandiga matt (b x d x h)
867 x 775 x 1058 mm 1090 x 971 x 1058 mm

20GN 1/1 20GN 2/1 » -
Utvandiga matt (o x d x h) Utvandiga matt (o x d x h)
91 x 865 x 1794 mm 1162 x 1067 x 1794 mm



Egenskaper
Kontrollpanel
Anggenerering

Luftfuktighetskontroll

Kdrntermometer

Luftcirkulationssystem
Flakthastigheter

Automatiskt Iage

Programidge

Automatiskt
rengdringssystem

Integrerad
handdusch

Avancerade
funktioner

OnE Connected
SkyDuo

AUTOMATIC

Premium?®
Touch
Panngenererad dnga

101 fuktighetsnivéer
som regleras med
lambdasensor

Karntermometer med
6 givare

OptiFlow
7

Automatiska program
+ 11 specialcykler

Upp till 1000 recept,
med upp till 16 faser

SkyClean med
grona funktioner
och automatisk
boileravkalkning

Ja

Program+, Plan-
n-Save, SkyHub
webbplats,
MyPlanner, Make-it-
Mine, MultiTimer

Forberedd

Ja

Premium

Premium
Digital
Panngenererad dnga

11 fuktighetsnivéer
som regleras med
lambdasensor

Karntermometer med
1 givare

OptiFlow
5

n/a

Upp till 100 recept,
med upp till 4 faser

SkyClean med
automatisk
boileravkalkning

Tillval

Knappar med LED-
bakbelysning med
guidat val

Forberedd

n/a

MANUAL

Ol :Q;oo

01:20 h:m

>

-

Pros

Touch
Direkt dnggenerering

11 fuktighetsnivéer
(lambdasensor som
tillval)

Karntermometer med
1 givare

OptiFlow
7

n/a

Upp till 1000 recept,
med upp till 16 faser

SkyClean med gréna
funktioner

Tillval

Plan-n-Save,
SkyHub webbplats,
MyPlanner, Make-it-
Mine, MultiTimer

Forberedd

n/a

Pro

Digital
Direkt d&nggenerering

11 fuktighetsnivéer
(lambdasensor som
tillval)

Karntermometer med
1 givare

OptiFlow
5

n/a

Upp till 100 recept,
med upp till 4 faser

SkyClean

Tillval

Knappar med LED-
bakbelysning med
guidat val

Forberedd

n/a

w



GN-kantiner

Tillagningslosningar

922266

922086

Rostfria ugnsgaller
Storlek GN 1/ GN 2/1

922017 (2-pack) 922175 (2-pack)
922062 (1 st galler) 922076 (1 st galler)

Material AlSI 304

PNC

» ldealisk:
- fér stekning
- Som avstdlliningsyta fér mindre karotter och formar

Kottkrok

Ugnsstorlek Alla
PNC 922348
Kroklangd 300 mm
Material AlISI 304

» for pekinganka och andra stora kottstycken
» maximal vikt: 15 kg
» kroken kan tex hdngas i ett rostfritt galler

Kycklinggaller

Storlek GN 1/2 GN 1/1
922036 (2-pack)

PNe 922086 (1 st gallen 922266 (1 st galler)

Kycklingar 3 i

per galler 4 (0,7-2 kg storlek) 8 (0,7-2 kg storlek)

Kyckling 16 pd& 32 pd 24 pd 48 p& 48 p& 96 pd
kapacitet 6 GNI1/1 6 GN2/1 10 GN1/1 10 GN2/1 20 GN1/1 20 GN2/1

Material AlSI 304

» |dealisk for perfekt bryning och saftiga tillagningsresultat



GN-kantiner

Tillagningslosningar

Galler for 8 st hela ankor

1 Storlek GN1/1
| PNC 922362
AN SN
SR ]II A::I‘:: per 8 (1,2-2,5 kg storlek)
’f:.: I\! \‘\\ g
\K Mx\ Anka 8 pd 16 pd 16pd 32p& 32pad  b4pd
U/L kapacitet 6 GN1/1 6 GN2/1 10 GNI/1 10 GN2/1 20 GN1/1 20 GN2/1
' Material AISI 304

» ldealisk for perfekt bryning och saftiga tillagningsresultat

Bleck for fettuppsamling med témningsventil

Ugnsstorlek GN 1/1 GN 2/1
PNC 60 mm 922357
PNC 100 mm 922321

Material AlS| 304

» Inkluderar bleck med t&mningsventil och lock

Korgar

Storlek GN 1/
PNC 922239 (2-pack)
Material AlISI 304

» ldealisk for
- angtillagning
- air fry-tillagning av fryst forfriterad mat (pommes frites,
kycklingnuggets, krabbstickor osv.)



GN-kantiner

Tillagningslosningar

Stekbleck med non-stick-belédggning

Storlek GN 1/2 GN 1/

20 rm 925009 225012 (c-pack)
e T ey
e R
Material aluminiumlegering med non-stick-beldggning

» |dealisk for:
- minska tillagningstiden med upp till 10 % och energiférbrukningen
med upp till 8 % (forvarmning behdvs inte
- minska matens viktfdrlust med 2-4 % jamfort med traditionella
metoder, vilket ger saftigare produkter
- forbattra driften (minska rok, varme, behov att smérja blecken och
vanda maten)
» Vi rekommenderar att du anvdnder plastspatlar fér att férlanga
beldggningens livslangd
» B&rinte diskas i diskmaskiner med granulat

Grill-/stekplat (rafflad och jamn)

Storlek GN 1/1
PNC 925003
Material aluminiumlegering med non-stick-beldggning

» Idealisk for:

- olika tillagningsbehov (med rafflad sida for grillning och
grillma@rkning och jémn sida for bakning och stekning)

- forbattrad drift (ingen forvdrmning kravs, eliminerar rok- och
varmeutslapp, aluminium férbdattrar vérmeutbytet fér snabbare och
jémnare tillagning)

- bakning pd den jémna sidan

Grillgaller med non-stick-beldggning

Storlek GN 1/1
PNC 925004
Material aluminiumlegering med non-stick-beldggning

» Idealisk for:
- grillmarkning av biffar
- forbattrad drift (ingen forvarmning kravs)
- tillagning med lite fett



GN-kantiner

Tillagningslosningar

Natgrillgaller

Storlek GN 1/1
PNC 922713
Material

aluminiumlegering med non-stick-belédggning
» ldealisk for:

- grillmérkning av biffar

- forbattrad drift (ingen forvarmning kravs)
- tillagning med lite fett

Bleck for traditionell statisk tillagning
Storlek

GN 1/1
PNC 922746
Hojd 100 mm
Material

aluminiumlegering med non-stick-beldggning
» |dealisk for:
- stekning av stuvat kott
- langkok (tex. ragu)

Aggstekbleck med non-stick-beléggning
Storlek

GN 1/1
PNC

925005
Material aluminiumlegering med non-stick-beldggning
» |dealisk for:

- automatiskt tillagningsprogram fér dgg; kan &ven anvéandas fér
pannkakor, hamburgare, omeletter, quiche och annan rund mat

- forbattrad drift (ingen forvarmning krdvs, aluminium forbattrar
varmeutbytet f6r snabbare och jadmnare tillagning)



GN-kantiner

Tillagningslosningar

Bakpldt med 2 kanter

Storlek GN 1/1
PNC 925006
Material

aluminiumlegering med non-stick-beldggning
» Idealisk for:

- bakning av bréd och bakverk

Slat plat fér torkning

Storlek GN 1/1
PNC 20 mm 922651
PNC plan 922652
Material

aluminiumlegering med non-stick-beldggning
» ldealisk for:

- dehydrerad frukt och grénsaker utan att anvanda bakpldtspapper
- bakning

Bakpldt fér baguette

Storlek GN 1/1
PNC 925007
Material

perforerat aluminium, silikonbeldggning
» Idealisk for:

- baka baguetter (passar for 4 baguetter, 290 g vardera)

- forbattrad drift (perforerat aluminium férbdttrar varmeutbytet fér
snabbare och jamnare tillagning)



GN-kantiner

Tillagningslosningar

Now Twe 922324
y -]

922325

GN-anpassade upphdngningsramar
Storlek GN1/1 GN 2/1

PNC 922324 922325
20 mm (1 stall + 4 1&nga spett) (1 stall + 6 korta spett)

PNC langt
spett

PNC kort
spett

922327 (x 4)

922328 (x 6)
PNC stdll 922326
Material AlSI 304

» |dealisk for tillagning av alla typer av kebab, tandoori, churrasco,
yakitori och andra typer av matlagning pd spett (frén kott till fagel,
fisk, gronsaker och ost)

Spett for lamm eller spdadgris

Ugnsstorlek 6-10 GN 1/1
PNC 922709
el upp till 12 kg
Matt

bxdxh 158x264x600 mm

Material AlSI 304

» ldealisk for:

- tillagning av hela kottstycken pd spett som kebab, flask, lamm,
f&rkott, porchetta

» Spett som ska fastas pd gallret (922062) pd stdllets nedersta position

Bleck fér bakad potatis

Storlek GN 1/1

PNC 925008

Potatisar 28

per galler

Potatis 84 168 140 280 224 4L48

kapacitet 4 GN1/1 6 GN2/1 10 GN1/1 10 GN2/1 20 GNI1/1 20 GN2/1
Material AISI 304



Bageri / konditori

Tillagningslosningar

Rostfritt galler
Storlek 400 x 600 mm
PNC 92226 4*
Material AISI 304
» Idealisk

- som stod for 1/1 GN-behdllare utan att behéva byta stallet fran
bageri till /1 GN

- for tillagning med oregelbundna behdllare

Bakplat med 5 rader, baguette*

Storlek 400 x 600 mm
PNC 922189
Material

perforerat aluminium, silikonbeldggning
» Idealisk for

- baka baguetter (passar fér 5 baguetter, max. 600 mm |&dnga)

- forbattrad drift (perforerat aluminium férbdttrar varmeutbytet for
snabbare och jamnare tillagning)

Bakplat med 4 kanter, perforerad

Storlek 400 x 600 mm
PNC 922190
Material

perforerat aluminium
» |dealisk for

- tillaga latta bakverk

- forbattrad drift (perforerat aluminium férbdttrar varmeutbytet for
snabbare och jamnare tillagning)

Bakpldt med 4 kanter, slét

Storlek 400 x 600 mm
PNC 922191*
Material aluminium

» |dealisk for:
- bakning av bréd och bakverk

- forbdttrad drift (perforerat aluminium férbdttrar varmeutbytet for
snabbare och jamnare tillagning)

* Kraver bageri-/bakverksstall 400 x 600 mm (se sidan 25)
12



Bageri / konditori

Tillagningslosningar

Grill- och bakpléat, kombinerad

Ugnsstorlek 400 x 600 mm
PNC 922747*
Material aluminiumlegering med non-stick-beldggning

» |dealisk for:
- bakning pd den jémna sidan
- olika tillagningsbehov (med rafflad sida for grilining och
grillmdrkning och jamn sida fér bakning och stekning)
- forbdttrad drift (ingen forvarmning krdvs, eliminerar rok- och
varmeutsldpp, aluminium forbdttrar varmeutbytet f&r snabbare och
jémnare tillagning)

* Kraver bageri-/bakverksstall 400 x 600 mm (se sidan 25)



Kycklingssystem

Tillagningslosningar

i L
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Forstarkt gejderstativ med hjul
Ugnsstorlek 10 GN 1/1
PNC 922694

» Idealisk for fet matlagning - med 11 gejderspdr dar det I1agsta ar
[ampligt for ett fettuppsamlingsbleck

» Om det anvénds med hjul, krdvs ett inskjutningsstod (922610)

» Hjul ingdr

» Rekommenderas fér anvdndning med fettuppsamlingssats (922619
eller 922639)

Kit for fettuppsamling fér GN 1/1-2/1 (vagn
med 2 tankar och tdmningsventil)

Ugnsstorlek 6 GN 1/1 6 GN 2/1 10 GN 1/1 10 GN 2/1
PNC 922619

» Vagn med avtagbart handtag

» Oppningskran pd& den dvre frontpanelen
» Enkel anslutning till ugnen

» Hdallare for handtag medfdljer

» 2 hjul med bromsar

» 2 behdllare pd& 10 liter vardera

Kit for fettuppsamling for 6ppet stativ
Ugnsstorlek 6 GN 1/1 6 GN 2/1 I0GN1/1 10 GN 2/1
PNC 922639

» Tdmningsventil p& den dvre frontpanelen
» Enkel anslutning till ugnen
» 2 behdllare pd& 10 liter vardera

Gejdervagn med 2 behdllare for fettuppsamling
Ugnsstorlek 6 GN 1/1 6 GN 2/1 10GN1/1 10 GN 2/1

PNC
behdllare + 922638
vagn
PNC vagn 922752

» ldedalisk for bade stativ med underskdp och det 6ppna stativet
» Avtagbart handtag

» Hallare for handtag medfoljer

» 2 hjul med bromsar

» 2 behdllare pd& 10 | vardera (ingdr endast i 922638)

Fettuppsamlingssats fér 6 GN 1/1 stackade ugnar och 6 GN 2/1 stackade ugnar monterade pd understdll: finns som specialtillbehdr och kan bestdllas

med ugnen.
14



Kycklingssystem

Tillagningslosningar

Bleck for fettuppsamling med témningsventil

Ugnsstorlek GN 1/1 GN 2/1
PNC 60 mm 922357
PNC 100 mm 922321

Material AlISI 304

» Inkluderar bleck med integrerad avtappning och lock

Kycklinggaller

Storlek GN 1/2 GN 1/1
922036 (par)
PNC 922086 (enstaka) 922266 (enstaka)
Kycklingar . :
s gl 4 (0,7-2 kg storlek) 8 (0,7-2 kg storlek)
Kyckling 16 pd& 32p&d  24pd 4L8pd& L8 p& 96 pd
kapacitet 6 GNI1/T 6 GN2/1 10 GN1/1 10 GN2/1 20 GN1/120 GN2/1
922086 Material AISI 304
» ldealisk for perfekt bryning och saftiga tillagningsresultat
Galler for 8 st hela ankor
Storlek GN 1/1
| PNC 922362
|
Ll
L b= ]I AOLCI 8 (1,2-2,5 kg storlek)
%’ B e galler
A" IR TR . o . . o o
LY “.1\\ Anka 8 pd 16 pd 16 pd 32 pa 32 pa 64 pad
WA IR N kapacitet 6 GN1/1 6 GN2/1 10 GN1/1 10 GN2/1 20 GN1/1 20 GN2/1
.-g:'"'""”ﬂ%: B
\\ 8 Material AlS| 304

» Idealisk for perfekt bryning och saftiga tillagningsresultat



Rok

Tillagningslosningar

Volcano rok
6GN  6GN 10GN 10GN 20GN 20GN

Ugnsstorlek  ~, N 2/1 1N 2/1 11 2/1
PNC 922338

Material AlSI 304

Matt

bxdxh 220 x 220 x 85 mm

» |dealisk for:

- tillagning och rokning av fisk, fldsk, fagel, notkott, ost, brod,
gronsaker (med rokspdn, torkade kryddor)

- tillagning vid 1&g temperatur med rékt smak

» Mdngden rék som produceras kan justeras

» Ventilationshuvar och kondensationshuvar @r inte Idmpliga att
anvanda med Volcano rék

» Anvands med grillkol

Ro6kspdn som ska anvdndas tillsammans med
Volcano rok

Kod 052602 0S2603  0S2604 052605 0S2606
Smak oak hickory maple cherry apple
Vikt 450 g

» Oak: |dealisk fér revben, rott kott, flask, fisk och kraftigt vilt

» Hickory: Sét till stark, kraftig baconsmak. Idealisk for flask, skinka och
notkott

» Maple: Rokig, fyllig och svagt sot. Idealisk for flask, fagel, ost och
smavilt

» Cherry: Idealisk for f&gel, flask och notkott

» Apple: Idealisk for notkott, flcsk, fégel, fisk och vilt



Kdrntermometer
Tillagningslosningar

USB-enpunktstermometer

Ugnsstorlek 6 GN 6 GN I0OGN 10GN 20GN 20GN
d moo2n 21 a2

PNC 922390

» Ska anvandas som komplement till den vanliga karntermometern
» Aven ladmplig fér tillagning vid hég temperatur

USB-sous-vide-termometer

Vs 6 GN 6 GN 10 GN I0GN 20GN 20 GN
d 11 2/1 11 2/1 11 2/1

PNC 922281

» Idealisk for sous-vide-tillagning med &g temperatur for att
sakerstalla att korrekt karntemperatur uppnds utan att vakuumet i
pdsen pdverkas

» 1 mm diameter, 60 mm I&ngd, med en sdrskild diagonal
ndlpunktskonstruktion

» Anvdnds med sjdlvhaftande neoprentejp (kod 051827) och
vakuumpdsar

Sous-vide-tillagning, det
har behdéver du:

» USB-sous-vide-
termometer

» Sjdlvhaftande
neoprentejp

» Vakuumpdsar
(olika storlekar)

Det fAinns fler tillbehor fér sous-
vide-tillagning i katalogen &6ver
tillbehor och férbrukningsartiklar



Hanteringssystem

Hanteringslésningar - GN

<O

<

z

Ugn & Blast Chiller/

Freezer storlek 6 GN 1/1 6 GN 2/1 10 GN 1/1 I0GN2/1 20GN1/1 20GN 2/1

922600 922700 922601 922603 922753 922757
65 mm delning 65 mm delning 65 mm delning 65 mm delning 63 mm delning 63 mm delning
Gejderstdllning (6-10)* 922606 922611 922602 922604 922754 922758
eller vagn (20)* 80 mm delning 80 mm delning 80 mm delning 80 mm delning 80 mm delning 80 mm delning
922683 922686

84 mm delning 84 mm delning

Handtag och skenor
fér utdragbar
gejderkassett ENDAST
FOR UGNAR

922610 922605 922610 922605 behdvs inte behodvs inte

Stod for gejderstativ
roll-in ENDAST FOR
BLAST CHILLER/
FREEZER

Inte tillganglig Inte tillgénglig 880564 880563 behdvs inte  behdvs inte

Vagn fér mobilt

gejderstativ 922626 922627 922626 922627 behdvsinte  behdvs inte

* Hjul ingdr for alla

Hanteringslésningar - bankett

M

Ugn & Blast Chiller/

Freezer storlek 6 GN 1/1 6 GN 2/1 10 GN 1/1 I0OGN2/1 20GN1/1 20GN 2/

922648 922650 922756 922760
30 tallrikar, 51 tallrikar, 54 tallrikar, 92 tallrikar,

Tallrikstall (6-10)* 65 mm delning 75 mm delning 74 mm delning 85 mm delning

Inte tillganglig Inte tillganglig

eller vagn (20) 922649 922763 922764

23 tallrikar, 45 tallrikar, 116 tallrikar,
85 mm delning 90 mm delning 66 mm delning

Handtag och skenor

for utdragbar S S o o

gejderkassett ENDAST Inte tillganglig Inte tillganglig 922610 922605 behdvsinte  behdvs inte

FOR UGNAR

Handtag och skenor

for utdragbar

gejderkassett ENDAST Inte tillganglig Inte tillganglig 880564 880563 behdvsinte  behdvs inte

FOR BLAST CHILLER/

FREEZER

Vagn for mobilt Inte tillgénglig Inte tillgéngli 922626 922627  behdvsinte  behdvs inte

gejderstativ ganglig ganglig

Isolerhuv Inte tillganglig Inte tillgénglig 922364 922366 922365 922367

for tallriksstall

* Hjul ingdr for alla stall



Hanteringssystem

Hanteringslésningar - bageri/konditori

Freezer storlek 6 GN 1/1 6 GN 2/1 10 GN 1/1
:;g:r‘s'&ﬁl:i:;’%g’m 922607 922608
hjul(6-10)*/** eller vagn 5 galler, .80 Inte tillganglig 8 galler, .80
mm delning mm delning
(20)
Handtag och skenor for
utdragbar S
gejderkassett 922610 Inte tillganglig 922610
ENDAST FOR UGNAR
Handtag och skenor
for utdragbar
gejderkassett Inte tillganglig Inte tillganglig 880564
ENDAST FOR BLAST
CHILLER/FREEZER
Vagn fér mobilt R
gejderstativ 922626 Inte tillgénglig 922626
Hanteringslésningar - stackade ugnar
6 GN 1/1 6 GN 2/1
Stackad torlek o N
ackade ugnar storle! p& 6 GN 1/1 p& 6 GN 2/1
Gejderstalining (6-10): OVRE UGN OVRE UGN
- GN* 922600 (GN) 922700 (GN)
- 400x600 mm bageri/ 65 mm delning 65 mm delning
bakverk*/** 922606 (GN) 922611 (GN)
- Bankett 5 galler, 80 mm 5 galler, 80 mm
delning delning
Forvarje ugn, valj typ av 922607 (400 x 600
gejderstdllning bland de mm) 5 go“er’ 80 mm
angivna delning
NEDRE UGN
NEDRE UGN 922700 (GN)
922600 (GN) 65 mm delning

Ugn & Blast Chiller/

65 mm delning

922606 (GN)
5 galler, 80 mm

922611 (GN)
5 galler, 80 mm
delning

10 GN 2/1 20 GN 1/1 20 GN 2/1
922609 922762
8 galler, 80 16 galler, 80 16 galler, 80
mm delning  mm delning  mm delning
922605 behdvs inte behdvs inte
880563 behdvs inte behodvs inte
922627 behdvs inte behdvs inte
6 GN 1/1 6 GN 2/1
pd 10 GN 1/1 pd& 10 GN 2/1
OVRE UGN OVRE UGN
922600 (GN) 922700 (GN)
65 mm delning 65 mm delning
922606 (GN) 922611 (GN)
5 galler, 80 mm 5 galler, 80 mm
delning delning
922607 (400 x 600
mm) 5 galler, 80 mm
delning
NEDRE UGN
NEDRE UGN 922603 (GN)
922601 (GN) 65 mm delning
922602 (GN) 8 galler, 80 mm
8 galler, 80 mm delning

delning
922607 (400 x 600

mm) 5 galler, 80 mm
delning

Handtag och skenor fér
utdragbar
gejderkassett

2 st x 922610

Vagn fér mobilt
gejderstativ

922630 eller

* Varje stdllning/stativ inkluderar hjul

2 st x 922605

922631 eller
922628 (p& understall) 922629 (p& understall)

delning

922608 (400 x 600
mm) 8 galler, 80 mm

922609 (400 x 600
mm) 8 galler, 80 mm

delning

delning 922650 (51 kantiner)
922648 (30 kantiner) 75 mm delning
65 mm delning
922649 (23 kantiner)
85 mm delning
2 st x 922610 2 st x 922605
922630 922631

** Vid ombyggnad till bageri/bakverksversionen (400 x 600 mm) rekommenderas en sdrskild utsugsvagg. Electrolux Professional
rekommenderar att installera ratt utsugsvagg for att garantera optimal och jamn tillagning. Utsugsvéggen kan képas hos

Electrolux Professionals auktoriserade servicepartners.



Hanteringssystem

20

N

Kit for att anpassa A-O-S vagnar fér SkyLine
ugnar 20GN 2/1

Ugnsstorlek 20 GN 1/1 20 GN 2/1
PNC 922769 922770

» Adaptrar for att ©ka bredden p& den nedre delen av vagnarna sé
att de passar perfekt i SkyLine-ugnarna

» Kan monteras p& GN-, bankett- och bagerivagnar

» Ska kombineras med kompatibilitetssats f&r air-o-systemugnar vid
samtidig anvandning av b&de SkyLine- och qir-o-systemugnar

Kit for att anpassa A-O-S 20GN 1/1 ugnar till
SkyLine vagnar

Ugnsstorlek 20 GN 1/1 20 GN 2/1
PNC 922771

» Distanssats for att bredda styrskenorna som sitter under air-o-
systemugnar

» Kompatibla med GN-, bankett- och bagerivagnar

» Ska kombineras med kompatibilitetssats f&r air-o-systemvagnar vid
samtidig anvdndning av bé&de SkyLine- och air-o-systemvagnar

» Krdvs inte for Blast Chiller



Hanteringssystem GN-kantiner

Hanteringslosningar

Handtag/skenor fér utdragbar gejderkassett
Ugnsstorlek 6 GN 1/1 6 GN 2/1 10GN1/1 10 GN 2/1

z:f for 922610 922605 922610 922605
PNC for
Blast Chiller 880564 880563

» |dealisk for enkel och sd&ker in- och urlastning av den mobila
stallningen

» Handtag ingdr

» Krdvs vid anvé@ndning av mobilt stdll

» Utdragbar gejderkassettfor air-o-systemugn, som ska bestdllas som
en reservdel

Vagnar fér mobila stdll
Ugnsstorlek 6 GN 1/1 6 GN 2/1 I0GN1/1  10GN 2/1

PNC 922626 922627 922626 922627
Matt 485x913x949 685x1033x949 485x913x949 685x1033x949
bxdxh mm mm mm mm

» ldealisk for smidig hantering

» Rekommenderas fér anvandning med utdragbar gejderkassett

» Vagn for stackningslosning tillganglig (se sidan 38)

» Kompatibel med air-o-systemugnar. Utdragbar gejderkassett for air-
o-systemugn, som ska bestdllas som en reservdel

Mobila gejderstallningar

Ugnsstorlek 6 GN 1/1

PNC 922600 922606

Galler nr 6 galler (65 mm delning) 5 galler (80 mm delning)
Matt

bxdxh 389x508x462 mm

» Hjul och basstdd ingar
» Om det anvdands med hjul krévs utdragbar gejderkassett
» Om det anvdands med basstdd blir det ett fast stall

Mobila gejderstallningar

Ugnsstorlek 6 GN 2/1

PNC 922700 922611

Galler nr 6 galler (65 mm delning) 5 galler (80 mm delning)
Matt

bxdxh 594x628x477 mm

» Hjul och basstoéd ingdr
» Om det anv@nds med hjul krdvs utdragbar gejderkassett
» Om det anvéands med basstdd blir det ett fast stall

21



Gejderstdllningar
Hanteringslosningar
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Gejderstdllningar

Ugnsstorlek 10 GN 1/1

PNC 922601 922602

Galler nr 10 galler (65 mm delning) 8 galler (80 mm delning)
Matt

bxdxh 389 x 508 x 723,5 mm

» Hjul och basstod ingar
» Om det anvdnds med hjul krdvs utdragbar gejderkassett
» Om det anvdnds med basstdd blir det ett fast stall

Gejderstdallningar

Ugnsstorlek 10 GN 2/1

PNC 922603 922604

Galler nr 10 galler (65 mm delning) 8 galler (80 mm delning)
Matt

bxdxh 594 x 628 x 723,5 mm
» Hjul och basstod ingar
» Om det anvands med hjul krévs utdragbar gejderkassett
» Om det anvdands med basstdd blir det en fast stdlining

Gejdervagnar

Ugnsstorlek 20 GN 1/1

PNC 922753 922754 922683
Galler nr 20 galler 16 galler 15 galler

(63 mm delning) (80 mm delning) (84 mm delning)

Matt

bxdxh 545 x 790 x 1700 mm

» Ingdr: avtagbart handtag, bas med avtappning, bakhjul med
bromsar

» Kompatibel med air-o-system

» For perfekt kompatibilitet med air-o-systemugnar, bestall PNC
922771 (monteras p& ugnarna)

Gejdervagnar
Ugnsstorlek 20 GN 2/1
PNC 922757 922758 922686

20 galler 16 galler 15 galler
el iy (63 mm delning) (80 mm delning) (84 mm delning)
Matt
bxdxh 716x926x1700 mm

» Ingdr: avtagbart handtag, bas med avtappning, bakhjul med
bromsar

» Kompatibel med air-o-system

» For perfekt kompatibilitet med air-o-systemugnar, bestall PNC
922771 (monteras pd& ugnarna)



Hanteringssystem banketter

Hanteringslosningar
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Handtag och skenor for utdragbart gejderstativ

Ugnsstorlek 6 GN 1/1 6 GN 2/1 10 GN 1/1 10 GN 2/1
z:rf for 922610 922605 922610 922605
PNC for

Blast Chiller 880564 880563

» Idealisk for enkel och sdker in- och urlastning pé& det mobila stdllet

» Handtag ingér

» Krévs vid anvéndning av mobilt stall

» Utdragbar gejderkassett for air-o-systemugn, som ska bestdllas som

en reservdel

Vagn fér mobilt gejderstativ

Ugnsstorlek 6 GN 1/1 6 GN 2/1 10 GN 1/1 10 GN 2/1
PNC 922626 922627 922626 922627
Matt 485x913x949 685x1033x949 485x913x949 685x1033x949
bxdxh mm mm mm mm

» |dealisk for smidig hantering

» Rekommenderas fér anvdndning med utdragbar gejderkasset

» Vagn for stackningslosning tillganglig (se sidan 38)

» Kompatibel med air-o-systemugnar. Inskjutningsstéd for air-o-

systemugn, som ska bestdllas som en reservdel

Tallrikstall med hjul
Ugnsstorlek 10 GN 1/1

PNC 922648 922649

Galler nr 30 kantiner (65 mm delning) 23 kantiner (85 mm delning)
Matt
bxdxh 391x650x710 mm

» Hjul och basstdd ingar
» Utdragbar gejderkasset kravs
» Kantiner upp till 310 mm @

Mobila bankettstall

Ugnsstorlek 10 GN 2/1
PNC 922650

Galler nr 51 kantiner (75 mm delning)
Matt
bxdxh 596x780x702 mm

» Hjul och basstod ingdr
» Utdragbar gejderkasset krdvs
» Kantiner upp till 310 mm @

23



Hanteringssystem banketter

Hanteringslosningar
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Tallriksvagnar

Ugnsstorlek 20 GN 1/1

PNC 922756 922763

Galler nr 54 kantiner (74 mm delning) 45 kantiner (90 mm delning)
Matt

bxdxh 507x849x1714 mm

» Ingér: avtagbart handtag, bas med avtappning, bakhjul med

bromsar
» Kantiner upp till 310 mm @

Tallriksvagnar

Ugnsstorlek 20 GN 2/1

PNC 922760 922764

Galler nr 92 kantiner (85 mm delning) 116 kantiner (66 mm delning)
Matt

bxdxh 700x986x1711 mm

» Ingdr: avtagbart handtag, bas med avtappning, bakhjul med

bromsar
» Kantiner upp till 310 mm @

Isolerhuvar for tallriksstdll
Ugnsstorlek 10 GN 1/1 10 GN 2/1
PNC 922364 922366

» Idedalisk for att halla mat varm i upp till 30 minuter
» Enkelt att vika ihop med remmar
» Tvattbar: ETL-godkdnd fér sanitet

Isolerhuvar for tallriksstall
Ugnsstorlek 20 GN 1/1 20 GN 2/1
PNC 922365 922367

» Idealisk for att hélla mat varm i upp till 30 minuter
» Enkelt att vika ihop med remmar
» Tvattbar: ETL-godkdnd f&r sanitet



Hanteringssystem bageri/konditori

Hanteringslosningar
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Handtag och skenor for utdragbart gejderstativ
Ugnsstorlek 6 GN 1/1 6 GN 2/1 10GN1/1 10 GN 2/1

E:rf for 922610 922605 922610 922605
PNC for

Blast Chiller 880564 880563

» Idealisk for enkel och sdker in- och urlastning pé stdliningen

» Handtag ingér

» Krévs vid anvéndning av mobilt stall

» Utdragbar gejderkasset for air-o-systemugn, som ska bestdallas som

en reservdel

Vagnar fér mobilt gejderstativ
Ugnsstorlek 6 GN 1/1 6 GN 2/1 10GN1/1 10 GN 2/1

PNC 922626 922627 922626 922627
Matt 485x913x949 685x1033x949 485x913x949 685x1033x949
bxdxh mm mm mm mm

» |dealisk for smidig hantering

» Rekommenderas fér anvdndning med utdragbar gejderkasset

» Vagn for stackningslosning tillganglig (se sidan 38)

» Kompatibel med air-o-systemugnar. Utdragbar gejderkasset for air-

o-systemugn, som ska bestdllas som en reservdel

Gejt):lerstallningar pd hjul fér bakplat (400 x 600
mm)*

Ugnsstorlek 6 GN 1/1 10 GN 1/1 10 GN 2/1
PNC 922607 922608 922609
Galler nr 5 bleck 8 bleck

(80 mm delning) (80 mm delning)
el 428x608x471 mm 4,28x608x719 mm
bxdxh

» Hjul och basstod ingdr
» Om det anvdnds med hjul krdvs utdragbar gejderkasett
» Om det anvénds med basstdd blir det en fast stdlining

Gejdervagnar fér bageripldatar (400 x 600 mm)*

Ugnsstorlek 20 GN 1/1 20 GN 2/1
PNC 922761 922762
Galler nr 16 bleck (80 mm delning)

i felds 544x841x1695 mm 716x929x1695 mm
bxdxh

» Ingdr: avtagbart handtag, nedre behdllare med avtappning, bakhjul
med bromsar
» Kompatibel med air-o-system
25



Fasta gejderstegar

Hanteringslosningar
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Gejderstegar for bakplat 400 x 600 mm*

Ugnsstorlek 6 GN 1/1 10 GN 1/1

PNC 922655 922656

Galler nr 5 galler (80 mm delning) 8 galler (80 mm delning)

Gejderstegar GN och 400 x 600 mm

Ugnsstorlek 6 GN 1/1 10 GN 1/1
PNC 922684 922685
Galler nr 4 galler (80 mm delning) 7 galler (80 mm delning)

» Passar b&de GN- och 400 x 600 mm-bleck

» For bageri/bakverksbleck (400 x 600 mm) rekommenderas en
sarskild flaktkdpa som kan képas hos Electrolux Professionals
auktoriserade servicepartners

Gejderstegar

Ugnsstorlek 6 GN 1/1 6 GN 2/1 10 GN 1/1 10 GN 2/1

PNC 922740 922681 922741 922742
5 galler 5 galler 8 galler 8 galler
Galler nr (85 mm (85 mm (85 mm (85 mm
delning) delning) delning) delning)

* Vid ombyggnad till bageri/bakverksversionen (400 x 600 mm) rekommenderas en sdrskild utsugsvdgg. Electrolux Professional rekommenderar
att installera ratt utsugsvéagg for att garantera optimal och jamn tillagning. Utsugsvéggen kan kdpas hos Electrolux Professionals auktoriserade

servicepartners.
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Rengoringslosningar

Externt kopplingskit for flytande rengéringsmedel

6 GN 6 GN OGN 10GN 20GN 20GN
1/1 2/1 11 2/1 11 2/

PNC 922618

Ugnsstorlek

» Kit fér anvandning av automatiskt rengéringssystem med flytande
rengdringsmedel och skéljmedel

» Snabb och enkel installation pé& platsen

» Utrustad med magneter

» Kitet innehdller pumpar, rér och anslutningar till behdllarna

Vaggmonterad hdllare f6r rengéringsmedel

6 GN 6 GN IOGN 10GN 20GN 20GN
/1 2/1 11 2/1 11 2/1

PNC 922386

Ugnsstorlek

» |dealiska for att hélla rengdringsmedel borta frén golvet
» Kompatibel med 052282, 052283

Hdallare for rengoéring att hdnga pd& éppen stativ

Ugnsstorlek 6 GN 1/1 6 GN 2/1 10 GN 1/1 10 GN 2/1
PNC 922699

» |dealiska for att hélla rengdringsmedel borta frén golvet
» Kompatibel med 052282, 052283

Sidomonterad handdusch

6 GN 6 GN IOGN 10GN 20GN 20GN
1/1 2/1 11 2/1 11 2/1

PNC 922171

Ugnsstorlek

» Inkluderar ett stod som ska monteras p& ugnens yttre sidopanel

Utdragbar handdusch fér Premium, Pro®, Pro

6 GN 6 GN IOGN 10GN 20GN 20GN
11 2/1 11 2/1 11 2/

Finns som
fabriksmonterad

Ugnsstorlek

PNC Finns som specialsats

» Bordugnar: Rekommenderas som fabriksmonterade, kan ocksd bytas
ut p& platsen

» Vertikala ugnar: Kan bestdllas tillsammans med ugnen; kan inte
installeras p& platsen

» Ingdr redan i alla Premiums-ugnar 27



Vi tar hand om
din utrustning

Electrolux Professionals rengdrings- och
avkalkningsmedel har framtagits speciellt for
SkyLine Ugnar. Regelbunden anv@ndning av
vart rengdringsmedel garanterar hygienisk
renhet av din utrustning, vilket sdkerstaller
produktprestanda och dverensstdmmelse
med garantivillkoren.

C22 Rengorings-

tabletter
Tablettldsning som
sdkerstdller noggrann,
hygienisk rengdring,
Adven vid oljiga och
inbr@nda rester.

. C 25 s
TS, Avkalkning
k:

2-i-116sning for
overlagsen skoljning
och kalkborttagning.
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Flexibilitet ar nyckeln

Perfekta rengdringsresultat. Nya SkyLine
PremiumS ger dig unik flexibilitet med

2 olika alternativ av rengéringsmedel:

Fast for merintensiv rengdring eller flytande
for storre flexibilitet.

Vart nya rengdringsmedel har utvecklats for
att méta de mest strika kundkraven.

Anvdndningsschema

Antal tabletter Antal tabletter-
Skolj&Avkalkning

Typ av smuts Avke

Langre livslangd och
topprestanda av SkylLine
ugnar endast med
Electrolux Professionals
fosfatfria rengoringsmedel.

Matlagningsmetod

Soft 1 1 Angkokning, ugnsbakning

Medium 2 1 Ugnsstekning av low-fat protein och fisk
Strong 3 1 Grillning av protein och fisk

Extra Strong 4 1 Fettrika proteiner och fisk

Olika typer av rengéring

Fast rengéringsmedel.

Beskrivning

C22 Rengodringstabletter,
100 pdsar/hink

i{ PNC
h C2 Rterz)glJOtftmg + L Rengdring 052395
stabletter
Skolj & Skolj- 052394
i m C2 Avkalkning ; medel &
1 ¥ Avkalkning

C25 Skolj & Avkalkning-
stabletter;
50 tabletter/hink

Sdhdr fungerar SkyClean - SkyLines rengéringsprogram

Scanna QR-koden (or att se hur du placerar

C22 rengdringtabletter

samt C25 skolj&avkalkningstabletter i SkyLine ugn och startar SkyClean.
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Stativ och underskdp

Installationslosningar

30
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Oppna stativ med gejderstegar
Ugnsstorlek 6 GN 1/1 6 GN 2/1 10GN1/1 10 GN 2/1

PNC 922612 922613 922612 922613
Galler nr 6 (GN1/1) 6 (GN 2/1) 6 (GN1/1) 6 (GN 2/1)
Matt 865x705x770 1088x901x770 865x705x770 1088x901x770
bxdxh mm mm mm mm
Material AISI 304

» Levereras med 1 gejderpar som standard, med majlighet att I1dgga till

ett andra
» Underskd&pens botten har monteringshal
» Forberedda for enkel installation av ugnarna (fotterna behdver inte

tas bort)
» Vid montering pé& air-o-system-bas, bestdll kompatibilitetssats PNC

930217 for GN1/1 och 930218 fér GN2/1

Stativ med underskdp och gejderstegar
Ugnsstorlek 6 GN 1/1 6 GN 2/1 10GN1/1 10 GN 2/1

PNC 922614 922616 922614 922616
Galler nr 6 (GN1/1) 6 (GN 2/1) 6 (GN1/1) 6 (GN 2/1)
Matt 867x775x770 1090x971x770 867x775x770 1090x971x770
bxdxh mm mm mm mm
Material AISI 304

» Levereras med 1 gejderpar som standard, med mdjlighet att Iaggai till
ett andra

» Underskdpens botten har monteringshdl

» Forberedda for enkel installation av ugnarna (fétterna behdver inte

tas bort)
» Vid montering pé& air-o-system-bas, bestdll kompatibilitetssats PNC

930217 f6r GN1/1 och 930218 for GN2/1

Gejderstegar fér 6ppna stativ
Ugnsstorlek 6 GN 1/1 6 GN 2/1 I0GN1/1  10GN 2/1

PNC 922690 922692 922690 922692
Galler nr 6 (GN 1/1) 6 (GN 2/1) 6 (GN 1/1) 6 (GN 2/1)
Material AlSI 304

» Ska monteras pd dppna stativ och underskdp for att tillhandahalla

ytterligare férvaringsutrymmen
» Monteras med hjdlp av de forberedda hdlen i stativet



Stativ och underskdp

Installationslosningar

1
0

Gejderstege till stativ for bakning
(400x600 mm-bleck)

Ugnsstorlek 6 GN 1/1 10 GN 1/1
PNC 922702

Galler nr 6

Material AlSI 304

» Bageri/bakverksskenor fér 400 x 600 mm-bleck (bageri/bakverk) p&
6ppna stativ och underskdp

Stativ med véarmeskdp inkl. gejderstegar
Ugnsstorlek 6 GN 1/1 6 GN 2/1 10GN1/1 10 GN 2/1
PNC 922615 922617 922615 922617

5@GN1/T)  5@GN1/1)  5(GNI/)
Gallernr /00 x 600) 6 (400 x 600) 6 (400 x 600) > CN2/N

Matt 867x775x770 1090x971x770 867x775x770 1090x971x770
bxdxh mm mm mm mm
Effekt 2,5 kW 2,5 kW 2,5 kW 2,5 kW
Elansiutnin 230V 230V 230V 230V

9 IN 50 Hz IN 50 Hz IN 50 Hz IN 50 Hz
Material AlISI 304

» Idealisk for jasning och varmhalining

» Levereras med 1 bleckstéd som standard

» Forberedda for enkel installation av ugnarna (fétterna behdver inte
tas bort)

» Vid montering pd& air-o-system-bas, bestdll kompatibilitetssats PNC
930217 for GN1/1 och 930218 for GN2/1

Beskrivning av kontrollpanel

0 Indikatorlampa som visar att enheten ar péslagen
9 Vdljare fér fuktnings- och uppvarmningsfaser

@® Digital vérmeregulator (30-80 °C)

Q Indikatorlampa som visar att varmen ar pdslagen

G Termostat for justering av kammartemperatur
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Stativ och underskdp

Installationslosningar
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Hjulsats till stativ for Air-o-steam 6&10
Ugnsstorlek 6 GN 1/1 6 GN 2/1 I0GN1/1  10GN 2/1
PNC 922003

» ldealisk fér rengdring bakom ugnen
» 2 vridbara hjul med bromsar och 2 fasta hjul utan bromsar
» Om den monteras p& gasugnar, krdvs ett flexibelt ror

4 justerbara ben, kan skruvas fast i golvet
6GN  6GN 10GN 10GN 20GN 20GN

e 2/1 W 2/1 N 2/1
PNC 922351 922707
Hojd 100-130 mm 150 (+ 5) mm

Material AlISI 304



Stativ och underskdp

Installationslosningar
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Véaggkonsoler fér vagghdngning
Ugnsstorlek 6 GN 1/1 6 GN 2/1 10 GN 1/1
PNC 922643 922644 922645

» |dealisk for att spara utrymme
» Mojligheten till installation mdste utvarderas av en arkitekt/

byggnadsingenjor - beroende pd vaggtyp

Tippskydd fér ugn
Uansstorlek  ©GN 66N 10GN 10GN 20GN 20 GN
S UL 2/1 1”1 2/1 ” 2/1

PNC 922687

» For att fasta ugnen pd vaggen
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Ventilation
Installationslosningar

Ventilationshuvar, odourless
Ugnsstorlek 6 GN 1/1 6 GN 2/1 10 GN 1/1 10 GN 2/1

PNC 922718 922719 922718 922719

Material AlISI 304

Anmarkning endast for elektriska modeller

Matt 875 x1070 x 1098 x 1266 x 875 x1070 x 1098 x 1266 x
i bxdxh 450 mm 450 mm 450 mm 450 mm

Flaktmotor med 3 automatiska hastigheter

Komplett ventilationssystem som eliminerar behovet av utsugskanal
med extern anslutning

Flera filtreringssystem: forfiltrering av utloppsédnga genom
labyrinthlter i rostfritt stél; droppavskiljarfilter och extra
droppavskiljare fungerar som en dngvdatskeseparator

» UV-systemet angriper fettmolekylerna och eliminerar obehagliga
lukter och bakterier, efterfilter begransar kvarvarande lukter och
férhindrar reaktion med ozon

Automatiskt dorroppningssystem

Tvastegs dorréppning (PNC 922265) rekommenderas for att forbattra
filtreringskapaciteten (endast fér bordsugnar)

Majlighet att aktivera luftreningssystemet nar ugnen &r i standby-
l&ge (inte tillagning) eller i rengoéringsfas

» ldealisk for tillagning med hég temperatur eller intensiv anvandning

v

v

v

v

v

v

Ventilationshuvar, odourless, fér stackade ugnar

6GN1/1pd 6GN1/1pa 6GN2/1pad 6GN 2/1pa
B 5 GN 1/ 10 GN 1/1 6GN2/1 10 GN 2/1

PNC 922722 922721
Material AlS| 304

Anmdrkning endast for elektriska modeller

) 875x1191x450 mm 1098x1266x450 mm
bxdxh

Flaktmotor med 3 automatiska hastigheter

Komplett ventilationssystem som eliminerar behovet av utsugskanal
med extern anslutning

Flera fltreringssystem: forfiltrering av utloppsédnga genom
labyrintfilter i rostfritt stél; droppavskiljarfilter och extra
droppavskiljare fungerar som en adngvdatskeseparator

UV-systemet angriper fettmolekylerna och eliminerar obehagliga
lukter och bakterier, efterfilter begransar kvarvarande lukter och
férhindrar reaktion med ozon

Automatiskt dérréppningssystem

Tvastegs dorréppning (PNC 922265) rekommenderas for att forbattra
filtreringskapaciteten

Mgjlighet att aktivera luftreningssystemet ndr ugnen &r i standby-
Iage (inte tillagning) eller i rengoringsfas

» |dealisk for tillagning med hég temperatur eller intensiv anvéndning

v

v

v

v

v

v

v
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Ventilation

Installationslosningar

Kondenseringshuvar med flakt
Ugnsstorlek 6 GN 1/1 6 GN 2/1 10GN1/1 10 GN 2/1

PNC 922723 922724 922723 922724

Material AlISI 304

Anmarkning endast for elektriska modeller

Matt 875 x1070 x 1098 x 1266 x 875 x1070 x 1098 x 1266 x
i bxdxh 450 mm 450 mm 450 mm 450 mm

» Flaktmotor med 3 automatiska hastigheter

» Komplett ventilationssystem som eliminerar behovet av utsugskanal
med extern anslutning

Flera filtreringssystem: forfiltrering av utloppsédnga genom
labyrintflter i rostfritt st&l; droppavskiljarfilter och extra
droppavskiljare fungerar som en dngvdatskeseparator

Automatiskt dérréppningssystem

Tvastegs dorréppning (PNC 922265) rekommenderas for att forbattra
filtreringskapaciteten (endast fér bordsugnar)

Vid tillagning med hégtemperatur eller intensiv anvéndning
rekommenderas en luktreducerande huv

v

v

v

v

Kondenseringshuvar med flakt fér stackade ugnar

6GN1/1pd 6GNI1/1pa 6GN2/1pd 6GN 2/1pé
B 5 GN 1/1 10 GN 1/1 6GN2/1 10 GN 2/1

PNC 922727 922726
Material AlSI 304

Anmdrkning endast for elektriska modeller

Matt 875x1191x450 mm 1098x1266x450 mm
bxdxh

» Flaktmotor med 3 automatiska hastigheter
» Komplett ventilationssystem som eliminerar behovet av utsugskanal
med extern anslutning
» Flera fltreringssystem: forfiltrering av utloppsdnga genom
J_ : labyrintfilter i rostfritt stél; droppavskiljarfilter och extra
| droppavskiljare fungerar som en adngvdatskeseparator
» Automatiskt dorroppningssystem
» Tvastegs dorrdppning (PNC 922265) rekommenderas for att forbattra
filtreringskapaciteten
» Vid tillagning med hégtemperatur eller intensiv anvéndning
rekommenderas en luktreducerande huv
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Ventilation

Installationslosningar
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Ventilationshuvar (med flaktmotor)
Ugnsstorlek 6 GN1/1 6GN2/1 T10GN1/1 10GN 2/1 20 GN /1

PNC 922728 922729 922728 922729 922730
Material AlS| 304
Matt 875 x 1070 1098 x 1266 875 x 1070 1098 x 1266 917 x 1085

bxdxh X 450 mm  x 450 mm x 450 mm  x 450 mm x 450 mm

» Flaktmotor med 3 automatiska hastigheter
Kraver anslutning till en extern utsugskanal
Utrustad med ett mekaniskt labyrintfilter

Automatiskt dérréppningssystem
Tvdastegs dorréppning (922265) rekommenderas for att forbattra

filtreringskapaciteten (endast fér bordsugnar)

»
»
»
»

Ventilationshuvar (med fldktmotor) fér stackade
ugnhar
6GN1/1pd 6GNI1/1pa 6GN2/1p& 6GN 2/1pé
B 5 GN 1/ 10 GN 1/1 6GN2/1 10 GN 2/1

PNC 922732 922731
Material AISI 304

el 875x1191x450 mm 1098x1266x450 mm
bxdxh

» Flaktmotor med 3 automatiska hastigheter

Kraver anslutning till en extern utsugskanal

Utrustad med ett mekaniskt labyrintfilter

Automatiskt dérréppningssystem

Tvdstegs dorrdppning (922265) rekommenderas for att forbattra

filtreringskapaciteten

v v v v



Ventilation

Installationslosningar

i

Ventilationshuvar (utan fldktmotor)
Ugnsstorlek 6 GN1/1 6GN2/1 T10GN1/1 10GN 2/1 20 GN /1

PNC 922733 922734 922733 922734 922735
Material AlSI 304
Matt 875 x 1070 1098 x 1266 875 x 1070 1098 x 1266 917 x 1085

bxdxh X 450 mm  x 450 mm x 450 mm x 450 mm x 450 mm

» Krdver anslutning till en extern utsugskanal

» Utrustad med ett mekaniskt labyrintfilter

» Tvastegs dorrdppning (922265) rekommenderas for att forbattra
filtreringskapaciteten (endast fér bordsugnar)

Ventilationshuvar (utan flaktmotor) fér stackade

ugnar
6GN1/1pd 6GN1/1pd 6GN2/1pd 6GN 2/1 pa
B 5 GN 1/1 10 GN 1/1 6GN2/1 10 GN 2/1

PNC 922737 922736
Material AISI 304

el 875x1191x450 mm 1098x1266x450 mm
bxdxh

» Kraver anslutning till en extern utsugskanal
» Utrustad med ett mekaniskt labyrintflter
» Tvastegs dorrdppning (922265) rekommenderas for att forbdttra

filtreringskapaciteten

37



Ventilation

Installationslosningar

Huvanslutning

-J'_,&V Ugnsstorlek 6 GN1/1 6 GN2/1 10GN1/1 10 GN 2/1 20 GN 1/1
PNC 922751
Matt
bxdxh 360x360x100 mm

» For att ansluta huven direkt till det centrala ventilationssystemet

» Endast foér ventilationshuvar (med flaktmotor) och huvar utan

flaktmotor,
» Finns &ven fér stackade ugnar

Forhojningsstativ fér ugn pd stativ

Ugnsstorlek 6 GN 1/1
PNC 922632
Matt

bxdxh 829x669x390 mm
Material AlSI 304

Rokkondensor (endast fér gasdrivna ugnar)
6GN  6GN 10GN 10GN 20GN

Ugnsstorlek  ~, / 2/1 11 2/1 1”7
- PNC 922678

Anmdrkning Alla gasmodeller

Matt 406x305x255 mm

bxdxh

» Passar endast gasdrivna ugnar

Foérléngning fér kondensationsror

Uansstorlek ¢CGN  6GN  10GN 10GN 20 GN
g 1/1 2/1 174l 2/1 171
» PNC 922776
Anmdrkning Alla modeller
F6rl¢‘:ir19ning- 570 mm
ens hojd

» Idealisk for att leda adnga frén utloppsroret
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Stackningskit

Installationslosningar

Stackningskit for stackade ugnar

6GN1/1pd 6GN1/1p&d 6GN 2/1pd 6GN 2/1 pd
N 5 GN 1/1 10 GN 1/1 6GN2/1 10 GN 2/1

922620 (el) 922620 (el) 922621 (el) 922621 (el)

ANE 922622 (gas) 922623 (gas) 922624 (gas) 922625 (gas)
Matt 867 x 895 x 120 mm (el) 1090 x 1092 x 120 mm (el)
bxdxh 867 x 895 x 150 mm (gas) | 1090 x 1092 x 150 mm (gas)
el: el: el: el:

1736 mm 1986 mm 1736 mm 1986 mm

Total hojd
gas: gas: gas: gas:
1766 mm 2016 mm 1766 mm 2016 mm

Material AlSI 304

» |dealisk for att spara utrymme i kdket

» Ingdr: Stdd, ytterpaneler, rok- och vattenrér, avtappningsanslutning
och justerbara foétter

» Kan eftermonteras

» Typ (gas, el) mdste bestdllas med tanke p& ugnen som ska placeras
Iangst ned

» 6 GN 1/1 elektrisk ugn kan stackas ovanpd air-o-system 6 GN
1/1 elektrisk ugn med hjdlp av kompatibilitetssats PNC 922679
tillsammans med stackningskit fér air-o-system-serie PNC 922319
(eller motsvarande reservdel)

Forhojningsstativ fér ugn pd stativ

Ugnsstorlek 6 GN 1/1 p& 6 GN 1/1 6 GN 2/1 pd 6 GN 2/1
PNC 922632 (med fotter); 922633 (med fotten);
922635 (med hjul) 922634 (med hjul)
Matt 829 x 669 x 390 mm (fdttery 1002 X 865 x 390 mm
(fotter)

bxdxh 835 x 675 x 390 mm (hjul) 1058 x 871 x 390 mm (hjul)

= S
| \1' Material AlISI 304

» |dealisk for enkel rengdring och for att hdja den nedre ugnen for
att underlatta driften

sl Hjulsats till stackade ugnar

R 6GN1/1pa 6GN2/1pd 6GN1/1p& 6GN 2/1pa
\‘ : B 5 GN 1/1 6 GN 2/1 10GN1/1  10GN 2/1
PNC 922704
Material AlSI 304

» |ldealisk for rengéring bakom ugnen
» 2 vridbara hjul med bromsar och 2 fasta hjul utan bromsar
» Vid montering p& gasugnar krdvs ett flexibelt ror
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Stackningskit

Installationslosningar

e . Vagnar fér mobilt gejderstativ

ER ™ 6GN1/1pa 6GN 2/1pé . .
6 GN 1/1 pd 6 GN 2/1 pa
‘ Ugnsstorlek 6 och 10 GN 6 och 10 GN 6 GN 1/1 6 GN 2/1

1\ 922630 922631 922628 922629

~ PNC (p& under- | (p& under-
"'\-\.K“ ™~ stall) stall)

$ Material AISI 304

» Idealisk for enkel och sdker in- och urlastning p& det mobila stallet
pé& den Svre och nedre ugnen

» Kompatibel med mobila GN-, bageri-/bakverks- och bankettstdall

» Vagnar fér mobila stall fér stackade ugnar &r kompatibla med air-o-
systemugnar

R Stackningskit fér 6 GN 1/1 ugn pd& Blast Chiller

Ugnsstorlek 6 GN 1/1
Blast Chiller

storlek 30 kg

PNC 880565

Matt

bxdxh 895x765x100 mm
Total hojd 1832 mm (pa fotter)
Material AlSI 304

Idealisk for att spara utrymme i kdket

Omfattar: stdd, ytterpaneler och avtappningsanslutning

Kan eftermonteras

Kravs inte vid bestdalining av ChillS-kod for tornutférande (PNC
727729)

Kompatibel med air-o-chill

Kompatibel med sats for justerbara fotter (PNC 922745)

» Vid en 6 GN 1/1 air-o-steam(eller air-o-convect) mdste ugnen staplas
pd& 30 kg Chill® Blast Chiller bestdlining staplingssats 880586*

v v v Vv

v

v

Hjulsats for stackad ugn pd Blast Chiller

Ugnsstorlek 6 GN 1/1
Blast Chiller

storlek 30 kg
PNC 880578
Material AlISI 304

» |dealisk for rengdring bakom ugnen
» 2 vridbara hjul med bromsar och 2 fasta hjul utan bromsar
» Om den monteras p& gasugnar, krdvs ett flexibelt ror

* Tidigare stackningskit 881049 och 881175 f6r air-o-chill kan endast anvandas med hégerhdngd dorr 30 kg Chills Blast Chiller
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Stackningskit

Installationslosningar

4! A

Stackningskit fér 6-10 GN 1/1 ugn pd 7-15 kg pd
tvaren Blast Chiller eller Blast Chiller/Freezer

Ugnsstorlek 6-10 GN 1/1

el Frén 5 till 6 GN p& tvéren
storlek

PNC 922657

Matt

bxdxh 872x775x1040 mm

Total hojd 1873 mm (6 GN 1/1)/2133 mm (10 GN 1/1)
Material AlISI 304

» |dealisk for att spara utrymme i kdket

» Kan eftermonteras

» Kompatibel med Blast Chiller/Freezer:726620, 726621, 727893,
726628, 726658, 727901, 727130, 727131, 727622, 727623
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Ovrigt

Ovriga installationsldsningar

42

Positionshjdalp for kédrntermometer

6 GN 6 GN IOGN 10GN 20GN 20GN
Ugnsstorlek

174l 2/1 11 2/1 11 2/1
Blast Chiller Alla
storlek
PNC 922714
Material AlSI 304

» |ldealisk for matning av kyltemperatur i flytande beredningar

Vénsterhédngd dorr

Ugnsstorlek 6 GN 1/1 6 GN 2/1 10 GN 1/1 10 GN 2/1
PNC Finns som specialsats

Familj Alla

» Rekommenderas som fabriksmonterad, kan ocksd bytas ut p&
platsen

2-stegs sdkerhetséppning fér ugnsdorr
Ugnsstorlek 6 GN 1/1 6 GN 2/1 10GN1/1  10GN 2/
PNC 922265

» |ldealisk for 6kad driftsdkerheten:
- Det forsta steget slapper gradvis ut dngan utan att dérren dppnas
helt
- Det andra steget majliggor en fullstdndig éppning av ddrren

Véarmeskydd

Ugnsstorlek 6GN 6GN 10GN 10GN 20GN 20GN
1N 21 1N 21 1N 21

PNC 922662 922665 922663 922664 922659 922658

Familj Alla

» |dealisk for att skydda ugnens vanstra sida (elektronik) frén
overhettning pga. ndrheten till kraftiga varmekdallor (tex. kolgrillar,
spisar m.m.)

» 70 mm tjocklek



Ovrigt

Installationslosningar

Varmeskydd fér stackade ugnar

6GN1/1pd 6GN2/1pa 6GNI/1pa 6GN 2/1pé
6 GN 1/1 6 GN 2/1 I0GN1/1  10GN 2/

PNC 922660 922666 922661 922667

Ugnsstorlek

Familj Alla

» Idealisk for att skydda ugnens vanstra sida (elektronik) frén
overhettning pga. ndrheten till kraftiga varmekdallor (tex. kolgrillar,
spisar ..)

» 70 mm tjocklek

Utjamningsramp

Ugnsstorlek 20 GN 1/1 20 GN 2/1
PNC 922715 922716
Material AlISI 304

» |dealiska fér att enkelt och sdkert satta in och ta bort det mobila
stallet till och frén ugnen om kdksgolvet ar ojamnt
» Rekommenderas med vagn frén SkyLine-serien

Hallare till vagnhandtag

Ugnsstorlek 20 GN 1/1 20 GN 2/1
PNC 922743
Material AlSI 304

» ldealisk for att hénga vagnens handtag ndr vagnen dr inne i ugnen
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Ovrigt

Installationslosningar

4y

4 justerbara ben i svart for 6 & 10 GN ugnar
Ugnsstorlek 6 GN 1/1 6 GN 2/1 10GN1/1 10 GN 2/1

PNC 922693
Hojd 100-115 mm
Material AISI 304 och svart plast

4 justerbara ben, kan skruvas fast i golv, for

6 & 10 GN,

Uansstorlek ©GN 66N T0GN  10GN 20GN 20 GN
9 1N 2/1 Wi 2/1 1”1 2/1

PNC 922351 922707

Hajd 100-130 mm 150 (+ 5) mm

Material AIS| 304

» Idealisk for att fasta enheten pd golvet
» For sdker fastsdttning av enheten i marina installationer

4 justerbara ben fér 6 & 10 GN ugnar

Ugnsstorlek 6 GN 1/1 6 GN 2/1 10 GN1/1 10 GN 2/1
PNC 922745

Hojd 230-290 mm

Material AISI 304

» ldealisk fér rengdring under ugnen

Justerbara hjul fér 20GN 1/1 och 20 GN 2/1 ugnar
Ugnsstorlek 20 GN 1/1 20 GN 2/1
PNC 922701

» |dealisk for rengdring bakom ugnen

» Justerbar hojd (£ 6 mm)

» 2 vridbara hjul med bromsar och 2 fasta hjul utan bromsar
» Om den monteras p& gasugnar, krdvs ett flexibelt rér



Ovrigt

Installationslosningar

Konverteringskig fran LPG till naturgas
6GN 6GN 10GN 10GN 20GN 20GN
11 2/1 11 2/1 11 2/1

922671 (gasol till naturgas)
922670 (naturgas till gasol)

Ugnsstorlek

PNC

» Vid ombyggnad av 6 GN 1/1 eller 6 GN 2/1 ugnar frdn naturgas till
gasol krévs dven en skorsten 922706

Drdneringskit i rostfritt stdl

6 GN 6 GN IOGN 10GN 20GN 20GN
1/1 2/1 11 2/1 11 2/

922636 (AISI1304) 922738 (AIS1304)
922637 (plast) 922739 (plast)

Ugnsstorlek

PNC
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Connectivity - Smidig kommunikation
En varld av digitalt uppkopplade 16sningar som forenklar ditt
arbete och hjdlper din verksamhet att utvecklas.

Internetanslutning krdvs inte

OnE Connected

Kabelanslutning till lokal router Mobiltelefonanslutning med
SIM-kort

SkyDuo + OnE Connected

@

Kabelanslutning till lokal router Mobiltelefonanslutning med
SIM-kort
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- SkyDuo

Stressfri effektivitet och produktivitet med SkyDuo. Férutse dina behov
med den intuitiva kopplingen mellan SkyLine Premium® ugnar och SkyLine
Chill® och tvértom. Ugn och Blast Chiller guidar dig genom Cook&Chill-

processen.

3% OnE Connected

Ger realtidstillgéng till din utrustning fr&n valfri smart enhet
Anvdnd den for att dela recept och dvervaka information, tex. status,

statistik och férbrukning

Vad du vill ha Internet-
anslutning

SkyDuo* Krdvs inte

Kabelanslut-
ning till lokal
router

OnE
Connected**

Mobiltelefo-
nanslutning
med SIM-kort

Kabelanslut-
ning till lokal

router
SkyDuo* + OnE

* %k
Connected Mobiltelefo-

nanslutning
med SIM-kort

*

Vad
du ska
bestdlla

922748

922695

922697

922695

922705

922748

922749

Endast SkyLine Premium® och SkyLine Chill®

Mdngd

1

1 per
apparat

1 per instal-
lationsplats

1 per
apparat

1 per instal-
lationsplats

Beskrivning

SkyDuo-installationskit fér 1T ugn och 1 Blast
Chiller (1 WiFi-kort (NIU) for varje apparat och 1
anslutningshubb)

WIFI-kort (NIU)

Anslutningshubb

WIFI-kort (NIU)

Anslutningshubb (inklusive SIM)

SkyDuo-satsendast fér 1 ugn och 1 Blast
Chiller(1 WiFi-kort (NIU) for varje apparat och 1
anslutningshubb)

SkyDuo-satsendast for 1 ugn och 1 Blast Chiller(]
WiFi-kort (NIU) for varje apparat, 1 anslutningshubb
och 1SIM)

** Anvandningen av Onk Connected-tjénster krdver ett licensavtal som tillhandahdlls av Electrolux Professional.

En hubb goér det maojligt att ansluta upp till 10 ugnar + 10 Blast Chiller inom samma WiFi-omréde.
Exempel f6r 6 SkyDuo (6 ugnar + 6 Blast Chiller) mdste du bestdlla 1 st 922748 och 10 st. 922695

Alla komponenter kommer att installeras och tas i drift under installationen av apparaterna av en Electrolux
Professional auktoriserad servicepartner.
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Anslutningar

Installationslosningar

b

WiFi-kort (NI1U)

6 GN 6 GN

Ugnsstorlek 1 2/1

PNC

Ethernet-kort (NIU)

OGN 10GN 20GN 20GN
11 2/1 11 2/1

922695

Uansstorlek 8GN 66N 10GN  10GN  20GN 20 GN
9 N 2/1 Wi 2/1 1N 2/1
PNC 922696 (ugn) - 922392 (Blast Chiller)

Anslutningshubb (router)

6 GN 6 GN

Ugnsstorlek " 2/1

PNC

IOGN 10GN 20GN 20GN
11 2/1 11 2/1

922697

Anslutningshubb (router och SIM-kort)

6 GN 6 GN

Ugnsstorlek " 2/1

PNC

SkyDuo anslutningssats

6 GN 6 GN

Ugnsstorlek "N 21

PNC

IOGN 10GN 20GN 20GN
11 2/1 11 2/1

922705

I0OGN 10GN 20GN 20 GN
11 2/1 11 2/1

922748

SkyDuo installationskit med SIM

6 GN 6 GN

Ugnsstorlek " 2/1

PNC

IOGN 10GN 20GN 20GN
11 2/1 11 2/1

922749
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* Excellence ar centralt i allt vi gor.

Excellence med vara mdanniskor, innovationer, 16sningar och

E Genom att férutse véra kunders behov stravar vi efter

tjagnster. Vi vill gora véra kunders arbetsliv enklare,
mer |dnsamt - och verkligt héllbart varje dag.

Excellence

QR o You
Folj oss pa m n

www.electroluxprofessional.com

Excellens
med miljon i dtanke

» Alla vara fabriker ar ISO 14001-certifierade

» Alla vara |16sningar &r utformade fér I&g
forbrukning av vatten, energi, kem och skadiga
utslapp

» Under de senaste aren har éver 70 % av vara
produktfunktioner uppdaterats med véra kunders
miljdbehov i atanke

» Var teknik féljer RoHS- och REACH-direktiven och
ar dver 95 % atervinningsbar

» Vara produkter ar 100 % kvalitetstestade av
experter

\/

Foretaget forbehdller sig ratten att andra specifikationer utan féregdende meddelande. Bilderna dr inte avtalsbindande.



